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INTRODUCTION

En préparant le travail que nous mettons aujourd’hui entre les mains du

public, nous n'avons jamais eu la prétention d’écrire un traité complet sur les

plantes potagères. Un tel ouvrage serait au-dessus de nos forces, et ne répon—

drait pas au programmé que nous nous sommes tracé et qui est celui-ci :

appeler l’attention du plus grand nombre de lecteurs possible sur l’extrême

diversité des plantes potagères connues et sur l’utilité qu’il y a à faire un

bon choix parmi elles; rappeler brièvement les aptitudes variées et les

qualités principales de chacune, et surtout indiquer les caractères au moyen

desquels on peut distinguer les diverses variétés les unes d'avec les autres.

C’est ce cadre modeste que nous nous sommes efforcés de remplir de notre

mieux, cherchant autant que possible à n’en pas sortir.

Nous avons eu quelque embarras, tout d’abord, pour en tracer les limites.

Il n’est pas toujours aisé de définir exactement ce qu’est un légume, et de

déterminer quelles sont les plantes auxquelles cette désignation s‘applique

et celles qu’elle exclut. Il nous a semblé qu’à ce point de vue, il valait mieux

être un peu trop accueillants que trop sévères, et nous avons fait place dans

cet ouvrage non seulement aux plantes qui sont usuellement cultivées pour

la consommation à l’état frais, mais à celles aussi qui servent simplement

a l'assaisonnement des autres, et à quelques-unes même de celles qui ont

en général disparu aujourd’hui des cultures potagères, mais que l’on trouve

mentionnées comme plantes légumières dans les anciens ouvrages d’horti

culture. Cependant nous avons borné notre énumération aux plantes des

climats tempérés, laissant en dehors les légumes exclusivement tropicaux,

avec lesquels nous ne sommes pas suffisamment familiers, et qui n’inté

resseraient, au surplus, qu’une classe restreinte de lecteurs. Il est à peine

nécessaire d'ajouter que dans tout le cours de cet ouvrage nous avons lâché

de proportionner le développement de la notice consacrée à chaque plante

à son intérêt réel et pratique.

Le peu de fixité et de précision qu’ont en général les dénominations hor—

ticoles, lesquelles ne sont le plus souvent que des désignations empruntées
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au langage vulgaire, nous a engagés à préciser immédiatement, par l'emploi

du nom scientifique de l’espèce dont elle dérive, l’identité botanique de toute

plante dont nous parlons dans cet ouvrage. —- Non pas que nous forgions un

nom latin, d'aspect scientifique, pour chaque variation, comme on a proposé

de le faire il y a quelques années : nous voulons dire qu'avant d'aborder la

description d'aucune forme végétale cultivée, nous tenons à indiquer d'une

façon rigoureuse la place occupée dans la classification botanique par le type

sauvage ou primitif d'où cette forme est regardée comme procédant. — Nous

commençons donc tout article consacré à une ou plusieurs plantes domes

tiques en donnant un nom botanique à l'ensemble des êtres réunis dans cet

article, nom qui indique le genre et l'espèce auxquels toutes ces formes

plus ou moins modifiées par la culture doivent être rapportées. Ainsi toutes

les races de pois potagers, toutes nombreuses qu’elles sont, se rapportent

au Pisum sativum L.; celles de betteraves au Beta vulgaris L.; celles

de haricots aux Phaseolus vulgaris L., Ph. lunatus L., et Ph. multi—

florus Willd., et ainsi des autres.

Et à. ce propos il nous sera permis de faire la réflexion que la fixité de

l'espèce botanique (quelle qu'en soit la valeur absolue si on la considère

dans l'ensemble des temps) est bien remarquable et bien digne d'admiration

si on l’envisage seulement dans la période que nos investigations peuvent

embrasser avec quelque certitude. Nous voyons en effet des espèces soumises

à la culture dès avant les temps historiques, exposées à toutes les influences

modificatrices qui accompagnent les semis sans cesse répétés, le transport

d'un pays à un autre, les changements les plus marqués dans la nature des

milieux qu’elles traversent, et ces espèces conservent néanmoins leur existence

bien distincte, et, tout en présentant perpétuellement des variations nouvelles,

ne dépassent jamais les limites qui les séparent des espèces voisines.

Dans les courges, par exemple, plantes annuelles si anciennement cultivées,

qu'elles ont vu assurément plusieurs milliers de générations se succéder

dans les conditions les plus propres à amener des modifications profondes

de caractères, on retrouve, pour peu qu'on veuille y regarder, les trois

espèces qui ont donné naissance à toutes les courges comestibles cultivées;

et ni les influences de. la culture et du climat, ni les croisements qui peu—

vent se produire de temps en temps, n’ont créé de type permanent ni même

de forme qui ne retourne promptement à l’une des trois espèces primi

tives. Dans chacune, le nombre des variations est presque indéfini; mais

la limite de ces variations semble fixe, ou plutôt elle semble pouvoir se re

cnler indéfiniment sans jamais atteindre ni pénétrer les limites de variation

d'une autre espèce.

Est—il une plante qui présente de plus nombreuses et de plus grandes

variations de forme que le chou en A {Quelles plus profondes dissemblances
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que celles qui existent entre un chou pommé et un chou-navet, entre un chou—

fleur et un chou de Bruxelles, entre un chou-rave et un chou cavalier? Et

cependant ces variations si étonnamment amples des organes de la végétation

n'ont pas influé sur les caractères des organes essentiels de la plante, sur

les organes de la fructification, de façon à masquer ni même à obscurcir

l’évidente identité spécifique de toutes ces formes. Jeunes, on pourra prendre

ces choux pour des plantes d’espèces différentes; pris en fleur et en graine,

ce sont tous des Brassica oleracea L.

Il nous semble que la culture prolongée d'un très grand nombre de plantes

potagères, en même temps qu’elle fait toucher du doigt l'extrême variabilité

des formes végétales, confirme la croyance dans la fixité des espèces con—

temporaines de l’homme, et les fait concevoir chacune comme une sorte de

système ayant un centre précis, quoiqu'il ne soit pas toujours représenté par

une forme type, et autour de ce centre un champ de variation presque indéfini

et cependant contenu dans des limites positives, tout en étant indéterminées.

Mais revenons au plan de notre ouvrage. Après avoir fait connaître la place

qu’occupe dans la classification des espèces végétales chacune des plantes

dont nous parlons, nous nous efforçons d’indiquer les différents noms sous

lesquels la plante en question est connue, tant en France que dans les prin—

cipauxpays étrangers. Vu le peu de rigueur des dénominations usuelles,

cette synonymie nous a paru indispensable dans un ouvrage qui a pour

but de faire connaître un peu partout les plantes potagères. Il ne faut pas

que nos descriptions et les renseignements que nous donnons profitent

uniquement aux Parisiens; il faut que les horticulteurs et amateurs dis

séminés dans la France entière puissent reconnaître dans nos articles les

légumes qui leur sont familiers, et pour cela il faut qu'ils les trouvent sous

leurs noms locaux, qui parfois sont tout a fait différents des dénominations

parisiennes.

Nous avons fait de même pour les noms étrangers, nous appliquant par—

dessus tout à ne donner que des noms réellement usuels et répandus, et non

pas de simples traductions du nom français. Il y a bien des cas cependant

où les noms vulgaires étrangers ne sont que le nom français traduit, c'est

lorsqu'une race française a été adoptée à l’étranger. Le même cas se présente

en sens inverse quand une race étrangère est devenue usuelle en France;

dans ce cas, le nom est adopté en même temps que la plante. Mais fréquem

ment aussi les races potagères ont a l'étranger des noms tout à fait différents

de leur appellation française. On trouvera dans l'ouvrage que nous publions

aujourd’hui des indications que ne pourrait fournir aucun livre qui nous soit

connu, indications de synonymie et de concordance entre les divers noms de

variétés et de sous-variétés qui sont extrêmement difficiles à obtenir autre—

ment que par des relations internationales très étendues et très prolongées.
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Dans la publication des synonymes, tant français qn’étrangers, nous avons

été très circonspects, nous attachant par-dessus tout à m'accepter que des

synonymies parfaitement établies et le plus souvent vérifiées par une culture

comparative des plantes que nous croyions identiques. Le temps et l'expé

rience n'ont fait que fortifier chez nous l'opinion déjà exprimée en 1851 par

M. Louis Vilmorin dans l'Introduction à son Catalogue synonymîque des

Froments, à savoir, que, dans l'étude des races végétales cultivées, il y a

moins «l'inconvénient à distinguer inutilementqu’à réunir à tort.

L'identité de la plante à l'étude se trouvant bien précisée et déterminée par

son nom botanique et ses divers noms vulgaires, nous en faisons connaître

le pays d'origine et en quelques mots l'histoire, quand nous possédons à ce

sujet quelques données positives. Nous devons exprimer à ce propos un vif

regret, c'est que notre ouvrage se soit trouvé presque complètement imprimé

quand a paru le très remarquable livre de M. A. De Candolle sur l’0rigine

des plantes cultivées. Nousy aurions puisé de précieux renseignements, de

nature à nous permettre de rectifier quelques indications inexactes données

sur la foi d'auteurs‘moins bien informés.

Après les données sur la patrie et l'histoire de la plante vient l'indication

de son mode de végétation, selon qu'elle est annuelle, bisannuelle ou vivace.

On doit remarquer ici que bien des plantes sont cultivées comme annuelles

dans le potager, qui sont bisannuelles ou vivaces au point de vue de la fruc

tification. Il suffit pour cela qu'elles atteignent dans le cours de la première

année le degré de développement où elles sont utilisables comme légumes.

C'est le cas notamment de la plupart des plantes donton consomme la racine,

carottes, betteraves, navets, radis d'hiver, etc...

Les descriptions proprement dites des diverses plantes potagères ont été

pour nous l'objet d'un longtravail et de beaucoup de soin. Quelques personnes

les trouveront peut-être un peu vagues et élastiques dans leurs termes. Nous

reconnaissons que pour beaucoup d'entre elles cette remarque est juste; mais,

d'un autre côté, nous affirmons que plus précises et formulées en termes

plus absolus, les descriptions auraient été moins vraies. Il faut en effet tenir

compte de la variabilité d'aspect des plantes cultivées suivant les conditions

diverses dans lesquelles elles se sont développées. Une saison plus ou moins

favorable, ou, dans la même saison, un semis plus ou moins tardif, suffisent

à modifier assez profondément’l’aspect d'une plante, et alors une description

trop précise semble exclure des formes qu'elle aurait dû embrasser. Rien

n'est plus facile que de décrire de la façon la plus rigoureuse un individu

unique, de même qu'il est extrêmement aisé de tirer des conclusions précises

d'une seule expérience; mais, quand la description doit s'appliquer à un

grand nombre d'individus, fussent—ils d'une même variété et d'une même

race, la tâche est plus difficile, comme lorsqu'il s'agit de conclure à la suite

.‘—_n——-—
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d'une série d'expériences donnant des résultats divergents et parfois opposés.

Presque toutes nos descriptions, faites une première fois avec les plantes

vivantes sous les yeux, ont été, a plusieurs reprises, et dans des saisons suc

cessives, relues en présence de nouvelles cultures des mêmes sujets, et ce

sont les variations constatées dans les dimensions et dans l’aspect de plantes

identiques, mais s’étant développées dans des conditions difl'érentes, qui nous

ont amenés à donner aux descriptions une largeur qui leur permit d’em

brasser les formes diverses que revêt une même race végétale suivant les

circonstances variables qui en accompagnent la croissance.

Quand nous avons pu saisir un trait saillant et tout a fait fixe dans les

caractères d'une race, qu’il résid,àt dans une particularité matérielle ou dans

un rapport constant entre les dimensions ou les formes d’organes variables,

nous nous sommes attachés à le mettre en relief comme le plus sûr moyen

de reconnaître la variété en question. Le plus souvent, en efl'et, le véritable

connaisseur en plantes potagères reconnaît les différentes variétés les unes

d'avec les autres a un certain aspect d'ensemble, à un fades particulier qui

tient plus souvent à de certains rapports dans la situation et les proportions

relatives des divers organes qu'à des caractères de structure précis. Ces

signes distinctifs auxquels ne se trompe pas un regard exercé échappent en

général à la description et à la définition; l'observation et l’babitude peuvent

seules enseigner à les percevoir et à les reconnaître sûrement : aussi est-on

heureux, quand une race est distinguée par un caractère fixe et tangible, de

pouvoir la différencier des autres par un seul mot ou par une courte phrase.

On tire des indications caractéristiques de ce genre de la présence des

épines sur lad‘euille du cardon de Tours, de leur absence sur celle de

l'ananas de Cayenne, de la courbure renversée des cosses dans le pois sabre,

de la couleur verdâtre des fleurs dans le pois nain vert impérial, et ainsi

de beaucoup d’autrcs.

Une partie de la description a laquelle nous avons donné une grande atten—

tion, c'est celle qui concerne la graine. Outre ses caractères d'aspect extérieur,

nous avons tenu à en indiquer aussi exactement que nous avons pu le faire le

volume réel et le poids spécifique; enfin, nous avons fait connaître la durée

de la faculté germinative de chaque espèce. Ce renseignement, comme on le

comprendra facilement, ne peut être exprimé que par un chill‘re représentant

une moyenne. La durée de la faculté germinative dépend grandement en effet

des conditions plus ou moins favorables dans lesquelles les graines ont été

récoltées et conservées. Les chiffres que nous publions sont la moyenne

d’essais extrêmement nombreux et faits avec le plus grand soin. Le nombre

d'années indiqué est celui pendant lequel les graines en expérience ont con

tinué à germer d’une façon tout à fait satisfaisante. Nous avons considéré,

pour l’objet que nous avons ici en vue, les graines comme ne levant plus
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quand il en germait moins de 50 pour 100 reconnues bonnes par le premier

essai, fait l'année même de la récolte. Si, par exemple, un lot de graines

germait à raison de 90 pour 100 la première année, nous le regardions comme

ne levant plus quand il commençait à ne germer qu'à raison de moins de

45 pour 100. Dans un tableau qu'on trouvera à la fin du volume nous indi

quons, à côté de cette durée germinative moyenne, les durées extrêmes que

nous avons constatées en semant les mêmes grainesjusqu’au moment où elles

n'ont plus levé du tout. On arrive de cette façon à des chiffres bien autrement

élevés. Telle graine dont la faculté germinative se conserve en moyenne

quatre ou cinq ans ne l'a pas encore complètement perdue au bout de dix

ans et plus. Il convient d’ajouter que les essais ont été faits sur des graines

bien conservées. Bien, en effet, ne contribue plus à faire perdre aux semences

leur faculté germinative que l'influence de l'humidité et de la chaleur;

c'est ce qui fait que le transport a travers les régions tropicales est si souvent

fatal à la bonne qualité des graines. On n'a pas jusqu'ici trouvé de meilleur

procédé de conservation que de mettre les graines, enfermées en sacs de toile,

dans un endroit sec, frais et bien aéré.

Le plus souvent que nous l'avons pu, nous avons complété nos descriptions

par une figure de la plante elle—même. Le format du livre ne nous a pas

permis de donner en général de grandes dimensions à ces figures, mais nous

avons tàché'de les rendre au moins comparatives, en ce sens que les diverses

variétés d’un même légume ont été, autant que faire se pouvait, représentées

avec une échelle de réduction uniforme. La réduction a dû nécessairement

être plus forte pour les très gros légumes, comme les betteraves, les choux et

les courges, que pour les plantes de petit volume; cependant nous espérons

que, grâce au talent du dessinateur, M. E. Godard, les figures même les plus

réduites donneront encore une idée suffisamment exacte de la plante qu'elles

représentent. Les fraises, les pois en cosses et les pommes de terre sont

à peu près les seuls objets qu’il ait été possible de reproduire en grandeur

naturelle. Nous indiquons, au reste, sous chaque figure, l'échelle de réduc

tion en fractions du diamètre réel de la plante: quand un objet est dit réduit

au sixième, par exemple, cela veut dire que dans la nature il est six fois aussi

haut et six fois aussi large que la figure que le lecteur a sous les yeux. Nous

nous sommes attachés à ne prendre comme modèles pour nos figures que des

individus parfaitement caractérisés et de dimensions moyennes. Il peut se

faire que la, comme dans l'appréciation des caractères, nous nous soyons

quelquefois trompés. Nous reconuattrons volontiers nos erreurs et les recti—

_fierons quand ce sera possible. Notre seule prétention, en rédigeant cet

ouvrage, a été de le faire de bonne foi et sans aucun parti pris.

Longtemps nous avons hésité à donner des indications sur la culture des

divers légumes. La Description des plantes potagères publiée en 1855, qui

_.æçf"‘
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était l'ébauche plutôt que la première édition de notre travail actuel, ne

contenait pas de renseignements culturaux et renvoyait aux articles consacrés

à chaque légume dans le Bon Jardinier. Depuis lors l'industrie horticole,

comme toutes les autres, s'est spécialisée : il a paru un bon nombre de traités

sur la culture de certaines espèces ou de certains groupes d'espèces de plantes

potagères; il s'est formé, en un mot, une bibliothèque horticole spéciale,

qui oblige à des recherches assez longues si l’on veut réunir, en les prenant

aux meilleures sources, toutes les indications nécessaires à la conduite d'un

potager. Nous avons pensé rendre service à nos lecteurs en leur donnant très

brièvement, entête de l’article concernant chaque légume, des indications

sommaires sur les principaux soins de culture qu'il exige; mais nous nous

empressons d'ajouter que ces indications ne doivent être considérées que

comme un aide—mémoire, et que nous ne les donnons en aucune façon comme

propres àsuppléer aux enseignements des ouvrages classiques d'horticulture,

ni a ceux des traités spéciaux dont nous parlions tout à l'heure.

Enfin, nous terminons l'article consacré à chaque plante par quelques

données sur l'usage auquel on l'emploie et sur les parties de la plante qui

sont utilisées. Dans bien des cas ce renseignement peut paraître oiseux, et

pourtant il aurait été utile quelquefois de l'avoir dés les premiers essais de

culture de plantes nouvelles. C'est ainsi que pendant longtemps on a traité

de détestable épinard la bardane géante du Japon, parce qu'on voulait en uti

liser les feuilles, tandis qu’elle est cultivée dans son pays pour ses racines

tendres et charnues.

Voilà le plan que nous avons suivi dans la rédaction de l'ouvrage que nous

présentons aujourd'hui au public. Nous n'avons pas réussi, nous le savons

bien, a donner un tableau exact de ce qu’est l'ensemble des plantes potagères

connues, et cela par la simple raison qu’on ne saurait fixer par le langage, pas

plus que par le dessin, ce qui est par son essence instable et perpétuellement

changeant. Si le règne végétal présente sans cesse à l'observateur le spectacle

de modifications de toutes sortes dans les caractères des plantes, c’est surtout

dans les végétaux soumis à la culture que ces changements de forme, d'as

pect, d'importance relative des dill‘érents organes sont principalement remar—

quables et importants. Profitant de la tendance qu'ont tous les végétaux

à varier sous l'influence des conditions extérieures où ils se trouvent placés,

mettant en œuvre l'action de la reproduction sexuelle, qui combine et parfois

exagère dans le produit les particularités individuelles de structure ou d'ap

titudes des deux auteurs, l'homme pétrit, pour ainsi dire, à son gré la matière

vivante, et façonne les plantes suivant ses besoins ou ses caprices, les pliant

aux formes les plus imprévues et leur faisant subir les transformations les

plus étonnantes; mais toujours dans les limites de variation de l'espèce.

Cette action de l'homme n'a en définitive pour résultat que la production et
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la fixation de races plus ou moins différentes de celles que l'on connaissait

antérieurement; elle ne modifie en rien le nombre ni la position des espèces

botaniques légitimes. L'espèce, en effet, est fondée sur ce fait que tous les

individus qui la composent sont indéfiniment féconds entre eux et ne le sont

qu'entre eux. Or, tant qu'on n'aura pas prouvé qu'une race produite de main

d'homme a cessé d'être féconde croisée avec des individus de l'espèce dont

elle est sortie, tandis qu'elle se reproduit indéfiniment fécondée par elle

mème, on ne pourra pas dire qu'on a créé une espèce nouvelle, —— et jus—

qu'ici personne, que nous sachions, n'a avancé chose semblable.

Au contraire, cette fécondité par elle-même, et seulement par elle-même,

c'est pour ainsi dire l'espèce tout entière. C'est a la fois ce qui assure sa per—

pétuité, sa flexibilité et sa faculté d'adaptation aux divers milieux où il lui

faut vivre. On peut concevoir que, dans les conditions ordinaires de l'habitat

primitif d'une plante, l'espèce se maintient semblable à elle-même par le fait

de fécondations croisées continuelles, qui noient, pour ainsi dire, les quelques

cas rares et faibles de variation qui peuvent se produire (car partout et tou

jours les êtres vivants tendent à varier). Dans le cas d'un transport de l'espèce

vers une localité nouvelle, où les conditions de vie sont un peu différentes,

des caractères nouveaux, en harmonie avec le milieu, se manifestent chez un

certain nombre d'individus, et du croisement des mieux adaptés devra sortir,

semble-t—il, une race locale qui se fixera par l'influence de l'hérédité agissant

dans le même sens que celle du milieu. Mais, dans notre hypothèse, cette

race reste intimement liée àl'espéce dont elle est sortie, en ce sens qu'elle

est toujours féconde avec elle. Du croisement des deux formes naissent des

individus intermédiaires à divers degrés entre leurs parents, mais aussi, nous

croyons en être sûrs par de nombreuses observations, quelques—uns chez les—

quels les variations déjà survenues dans les caractères primitifs sont ampli—

fiées et pour ainsi dire exagérées par la fécondation croisée. Dans l'état spon—

tané, la plupart de ces formes nouvelles, sans doute, sont perdues et dispa—

raissent, ou elles rentrent graduellement dans le niveau commun de l'espèce

ou de la race dont elles sont sorties; mais dans les cultures elles sont con—

servées, protégées, multipliées à l'abri de l'influence d'individus de la même

espèce qui les solliciterait à retourner au type primitif, et alors les variations

qu'elles ont présentées sont fixées par l'intervention de l'homme, quand elles

lui sont utiles ou agréables. Voilà, croyons-nous, pourquoi tant de races

nouvelles ont pour point de départ une fécondation croisée.

La pratique horticole a depuis longtemps mis ce fait à profit pour l'obten

tion des variétés, appelant à tort hybrides les formes qui proviennent d'un

simple métissage, mais reconnaissant avec raison la tendance à varier de la

descendance de parents un peu différents l'un de l'autre. Or il est facile de

s'expliquer, dans cet ordre d'idées, pourquoi l'apparition des races et variétés
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nouvelles est aujourd'hui plus fréquente que jamais : c'est que la facilité des

échanges entreles divers pays rend beaucoup plus communs les croisements

de races diverses d'une même espèce, croisements qui ont lieu dans les cul

tures, soit spontanément, soit par la volonté de l'homme, et qui sont le point

de départ de variations sans nombre, parmi lesquelles celles qui ont un intérêt

quelconque ont de grandes chances d'être remarquées et propagées.

Mais il y a une erreur contre laquelle doivent se tenir en garde les semeurs

de profession et les amateurs, ceux surtout qui n'ont pas encore beaucoup

d'expérience. C'est l'illusion qui consiste à se figurer qu’on est en possession

d'une race nouvelle parce qu'on a trouvé dans un semis une forme qui

paraît intéressante. Les individus issus d'un semis de graines obtenues par

croisement ne doivent être d'abord considérés que comme des unités, pouvant

avoir une. certaine valeur s’il s'agit d'arbres ou de plantes à existence pro

longée et se multipliant par division, mais enfin comme de simples unités.

Leur ensemble ne mérite le nom de race ou de variété que si la reproduction

s'en fait, pendant plusieurs générations, avec un certain degré de fixité dans

les caractères; et presque toujours le travail vraiment difficile et méritoire,

c'est celui de la fixation, travail long et délicat, par lequel on parvient, quand

il est couronné de succès, à donner à la race nouvelle la régularité et l'uni

formitè de caractères sans lesquelles elle ne mérite pas d’étre décrite et mise

dans le commerce.

Beaucoup de races ainsi obtenues restent locales faute d'être connues suf

fisamment; quelques-unes ne peuvent pas se reproduire fidèlement en dehors

des conditions ou elles ont pris naissance, et doivent être tirées à nouveau de

leur lieu d'origine si l'on veut les conserver bien pures ; de là ces réputations

locales qui sont un des ressorts du commerce horticole. On peut dire d’une

façon générale, que la plupart des races domestiques, tout en se conservant

suffisamment pures et franches quand elles sont cultivées et reproduites avec

soin, gagnent néanmoins à être rajeunies de temps en temps par l'importa

tion de semence reprise au berceau même de la race, ou dans l'endroit où

l'expérience a démontré qu‘elle se conserve le plus pure et le plus sem

blable à elle—même.

On peut se figurer aisément à combien de races diverses les plantes pota—

gères les plus usuelles, répandues avec la civilisation sur la surface de la

tene entière, ont du donner naissance sous l'influence de climats si variés. Il

serait impossible d'en dresser une liste tant soit peu complète: aussi n'avons

nous cherché à décrire que les plus distinctes et les plus dignes d’étre cul

tivées, mentionnant en outre quelques—unes des plus intéressantes à divers

titres, parmi celles que nous ne pouvions décrire.

Autant que possible nous avons cultivé et vu vivantes les variétés décrites

en même simplement mentionnées; mais aux renseignements ainsi recueillis
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de visa nous avons du en joindre d'autres que nous avons puisés auprès des

autorités horticoles et botaniques des divers pays, ainsi que dans les publi—

cations spéciales tant étrangères que françaises. Nous devons en particulier

des remercîments, et nous sommes heureux de les exprimer ici, à M. le doc—

teur Robert Hogg, secrétaire général, età M. A. F. Barron, jardinier en chef de

la Société Royale d’h0rticu1ture de Londres, pour l'obligeance avec laquelle

ils nous ont aidés à éclaircir les questions de synonymie des diverses variétés

anglaises et françaises; nous avons les mêmes obligations à M. G. Carsten

sen, de Copenhague, pour les synonymics danoises. Nous donnons en outre,

ci-après, la liste des principaux ouvrages que nous avons consultés utilement:

pour la rédaction de notre travail. '

Bien loin de nous dissimuler les imperfections du livre que nous offrons au

public, nous avons commencé, avant que l'impression en fût achevée, à pren—

dre des notes pour le corriger, si nous en avons plus tard l'occasion. C'est dire

que nous serons reconnaissants à tous ceux de nos lecteurs qui voudront bien

nous faire part de leurs observations et de leurs critiques, nous donnant

ainsi le moyen de faire disparaître non seulement les fautes que nous aurons

remarquées nous-mêmes, mais aussi celles qui nous auraient échappé.

Paris, (il octobre 1882.
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Artemîsia Ahsinthium L.

Fnm. des Composées.

SYNONYMES : Aluyne, Artémise amère.

Noms érnauosns : ANGL. W0rmwood. .m,~ Wermuth. FLAN. Alsem. DAN. Malurt.

l‘Î‘AL. Assenzio. ESP. Ajenjo.

Indigène. — Vivace. — Cette plante est souvent cultivée dans les jardins

à cause de ses propriétés médicinales. Les tiges, rudes et hautes de 1 mètre

à 1“‘,50, sont rameuses et abondamment garnies d’un feuillage léger, très

découpé et grisâtre, surtout à la face inférieure. Les fleurs, très insignifiantes

et verdàtres, sont réunies en grappes au bout des rameaux. La graine est

grise, très fine, au nombre d’environ 11500 dans un gramme; elle pèse

650 grammes par litre, et sa durée gcrminative moyenne est de quatre années.

Culture. — On multiplie l’absinthe par semis ou par division des pieds.

Comme elle peut quelquefois souffrir des hivers rigoureux, il est bon de

la placer, en pleine terre, à une exposition un peu abritée; elle ne réclame

aucun autre soin et peut se conserver productive pendantdix ans et plus.

Usage. — L’absinthe est quelquefois employée comme assaisonnement ;

mais surtout elle entre dans la composition de dill‘érentes liqueurs.

ACHE DE MONTAGNE

Levistîcum officinale Kocu. — Ligusticum Levisticum L.

Fam. des Ombelh‘fèrts.

Svsosvms : Livèche.

Nous Éraaxccasz ANGL. Lovage. ALL. Liebstock. esr. Apio de meute.

Indigène. -— Vivace. — Très grande plante à feuilles radicales grandes,

luisantes, d'un vert foncé, deux ou trois fois divisées en segments pinnés,

entiers et cunéiformes à la base, incisés-lobés dans leur partie supérieure;__

tige épaisse, creuse, dressée, se divisant au sommet en rameaux opposés et

verticillés; fleurs Jaunes, en ombelle. Graine fortement aromatique, concave

d'un côté, très aplatie, pour ainsi dire creusée en nacelle et relevée, du côté

convexe, de trois côtes saillantes; un gramme en contient 300; elle pèse

‘200 grammes par litre, et sa durée germinative est de trois années.

1
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Culture. — L'ache de montagne se multiplie par semis ou par division

des touffes. La graine se sème aussitôt qu'elle est mûre, c‘est-à-dire vers le

mois d’août. Dès l'automne ou le commencement du printemps, en met les

jeunes plantes en place, en bonne terre fraîche, profonde et bien amendée.

C'est aussi au printemps que doit se faire la multiplication par division des

racines. La plantation peut durer plusieurs années sans être renouvelée.

Les soins à lui donner sont exactement ceux que demande l'angélique.

Usage.—Aujourd’hui l’A. de montagne n'est plus guère employée que pour

la confiserie; autrefois les pétioles et la base des tiges se mangeaient blan—

chis, de la même manière que le céleri.

;\('IIIÆ noces. — Voy. Crfluzm.

AIL ORDINAIRE

Allium sativum L.

Fam. des Liliace’es.

SYNONYME : Thériaque des paysans.

Nous ÉTnANGERS: ANGL. Commun garlic. ALL. Gewôhnlicher Knoblauch. FLAM. Look.

ROLL. Knoflook. DAN. Hvidlog. ITAL. Aglio. ESP. Ajo vulgar. pour. Alho.

Europe méridionale. — Vivace. —— Plante bulbeuse dont toutes les

parties, et principalement la portion‘ souterraine, possèdent une saveur forte

et brûlante bien connue. Les

bulbes, ou têtes d'ail, se com

posent d'une dizaine de caïeux

ou gousses réunis par une

pellicule très mince, blanche

ou rosée. L'ail ne fleurit pres

que jamais, au moins sous

notre climat, et se multiplie

exclusivement par ses caîeux.

On préfère pour la plantation

ceux du pourtour de la tête à

ceux du centre, qui sont moins

bien développés.

Culture. — L'ail se plante

le plus ordinairement, sous le

climat de Paris, a la sortie de

l'hiver; quelquefois, et surtout

dans le Midi, on peut planter en octobre pour récolter au commencement

de l'été. L'ail aime une terre riche, profonde et saine; dans les sols

humides, ou sous l'influence d’arrosements trop copieux, il lui arrive sou

vent de pourrir. Quand la tige de l'ail a pris tout son développement, les

jardiniers ont l'habitude de la tordre et de la nouer pour favoriser l'accrois—

sement des bulbes. On arrache ces derniers à mesure que les tiges se des

sèchent, et on les conserve facilement d'une année sur l'autre.

 

Ail ordinaire.

réd. au quart.
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L'A. ordinaire est la variété la plus communément cultivée; l'enveloppe

des têtes y est d'un blanc argenté.

Usage. — On fait grand usage de l'ail dans la cuisine des pays méri

dionaux; dans le Nord, ce condiment est beaucoup moins apprécié : il est

vrai de dire que la saveur en est plus âcre et plus violente dans les climats

froids que dans les pays chauds.

au. nos}: saur.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Early pink garlic. .uc~ Früher r‘osenrother Knoblauch.

Variété plus précoce que l’A. commun, s'en distinguant aussi par la teinte

rose de la pellicule qui enveloppe les ca‘ieux. Aux environs de Paris, cette

variété se plante presque toujours à{l‘automne, et passe pour ne pas bien

réussir quand elle est faite de printemps.

Il a été question, il y a une quinzaine d’années, sous le nom (l’A. rond du

Limousin, d'une variété qui ne nous a pas semblé dilÏérer sensiblement de

l’A. commun. On peut toujours obtenir de celui-ci des têtes arrondies en le

plantant tard en saison.Ces mêmes têtes, replantées entières l'année suivante,

donnent naissance à des bulbes d’un volume énorme.

AIL ROCÀMBOLE

Allium Scorodoprasum L.

SYNONYMES : Ail rouge, Ail d'Espagne, Échalote d'Espagne, Rocambole.

Nous Érnxnosns : ANGL. Bocambol. .—\LL. Roccambol. DAN. Rokambol. [TAL. Aglio

d'lndia. PORT. Alho de Ilespanha.

Europe méridionale. — Vivace. -— La tige, contournée en spirale à sa

partie supérieure, porte a son sommet un groupe de bulbilles pouvant servir

à la reproduction; mais ce moyen est peu employé, la plantation des ca’ieux

donnant des résultats plus rapides.

Culture. — La plantation doit se faire à l'automne ou au plus tard en

février. '

Usage. — L'usage en est le même que celui de l’A. ordinaire.

AI L D ' 0 R I B NT

Allium Ampoloprasum L.

SYNONYMES : Ail à cheval, Pourrat, Pourriole.

Nous É‘rnxsosns : ANGL. Great headed garlic. ALL. Pt‘erde-Knoblauch.

lTAL. Porrandello.

Europe méridionale. — Vivace. — Cette plante donne un bulbe très gros

et divisé en ca’ieux à la manière de l'A. ordinaire; la saveur en est moins pro

noncée. La tige, les feuilles et l’intlorescence ressemblent si parfaitement

à celles du poireau, qu'il y atout lieu de croire que les deux plantes sortent

d’un même type sauvage, modifié différemment par la culture, selon que l'on
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a cherché à y développer le bulbe ou les parties foliacées. Quand les poireaux

donnent des caîeux, ce qui arrive assez fréquemment, ces caîeux sont tout

à fait semblables à ceux de l'A. d’0rient. Les fleurs, qui forment une tête

ronde et assez volumineuse, donnent des graines fertiles; néanmoins la mul

tiplication par caîeux est préférée comme étant plus rapide.

Culture et usage. — La culture et l'usage de l'A. d’0rient sont les mêmes

que ceux des plantes précédentes.

ALKËKENGB JAUNE DOUX

Physalis pubescens L.

Fam. des Solane'es.

SYNONYME : Coqueret comestible.

Nous Érmncnns : ANGL. Alkekengi, Strawberry tomate, Barbadoes gooseberry.

ALL. Judenkirsche, Capische Stachelbeere, Gelher Alkekengi. FLAN. Jodekers.

ITAL. Alchechengi giallo, Erba rara, Agro-dolce. rase. Alquequenje. PORT. Alke

kengL

Amérique méridionale. —Annuel. —— Plante à tige anguleuse, de 0“',70 à

1 mètre de haut, très rameuse; feuilles cordiformes ou ovales, molles, velues,

un peu visqueuses; fleurs solitaires, petites, jaunâtres, marquées au centre

d'une tache brune; calice vésiculeux, très am

ple, renfermant un fruit juteux, jaune orange,

de la grosseur d'une cerise. Graine petite, len

ticulaire, lisse,jaune pâle; un gramme en con

tient environ 1000; le litre pèse 650 grammes;

sa durée germinative est de huit années.

Culture.—Dans le lllidi,l'alkékenge réussit

en pleine terre sans réclamer aucun soin

particulier; sous le climat de Paris, il est

bon de le semer sur couche et de lui donner

la culture des aubergines et des tomates.

Usage. — Dans les pays méridionaux, on

, _ recherche le fruit à cause de sa saveur légè

Alkékenge jaune doux_ rement acide. Il se mange cru. _

M~ au hui,ième. L'Alkékenge du Pérou, ou Capul: (Ph.

peruviana Hort.), se cultive pour ses baies

jaunes, qui se mangent fraîches ou en confitures. Il diffère peu, par ses ca

ractères, de l'A. jaune doux. On cultive encore le Phys. barbadensis .lacq.

La plante introduite ces années dernières sous le nom de petite tomate du

Meæique, est probablement le Ph. ed-uh‘s Sims. Cette espèce, franchement

annuelle et d'une croissance rapide, mûrit parfaitement ses fruits sous le

climat de Paris. On doit la considérer comme plante médicinale plutôt

qu'alimentaire.

L'Alkékenge 0fficinal, espèce vivace, se cultive quelquefois comme plante

ornementale, sous le nom de Cerise d'hiver, Amour en cage (angl. Winter

cherry ; all. Blasenkirsche).
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AMARANTB DE CHINE

Amarantus spec.

Fam. des Amarantacc‘u.

Chine. —Annuelle.— Plusieurs formes (espèces ou variétés) d'amarantes

sont fréquemment cultivées et employées comme légumes dans les parties

chaudes de l’Asie, principalement en Chine et dans les Indes. Il en a été,

à plusieurs reprises, apporté des graines en Europe, où il ne semble pas que

ces plantes aient jamais été admises dans les cultures usuelles, malgré les

avantages incontestables qu'elles présentent. Le produit, en effet, en est consi

dérable, la qualité, comme légume, tout a fait égale à celle des épinards, et

la culture extrêmement facile.

C'est notamment le cas pour l’A. de Chine importée en 1839 par le capi

taine Geof’l‘roy. C'est une plante rameuse, qui ressemble beaucoup à l'Ama—

rantus tricoter lorsque celui-ci dégénère et tourne au vert ou au rouge brun.

Son principal défaut est d'être tardive et de mûrir difficilement ses graines

sous le climat de Paris.

Culture. — L'A. de Chine se cultive en pleine terre ;on la sème en place

au mois de mai, et l'on doit l'arroser abondamment pendant l'été. En la

semant sur couche pour la mettre en pleine terre a la fin de mai, on peu

l'avancer de plusieurs semaines.

Usage. — Les feuilles s’emploient de la même manière que celles de l'épi- _

nard cultivé.

Deux autres variétés potagères d'amarante ont été introduites en Europe,

mais ne sont pas plus cultivées que la précédente, malgré l'intérêt qu'elles

pourraient présenter pour les localités chaudes et sèches. Ce sont l’A. Mina,

originaire des Indes orientales, et l'A. Hantsi—Shanga’i, rapporté par Robert

Fortune à la Société d'horticulture de Londres.

AN A N A S

Bromelia Ananas L. — Ananassa sativa LINDL.

Fam. des Brome’liace’es.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Pine-apple. ALL. Ananaspflauze. ITAL. Ananasso.

use. Ananas, Pina de Indias, Pina de America. pour. Ananaz.

Amérique tropicale. —— Vivace. —L’ananas paraît avoir été cultivé de tout

temps aux Indes occidentales. La culture en a été introduite en Europe dans

la seconde moitié du dix-huitième siècle et n'a cessé de se perfectionner

depuis lors. ‘Bien qu'elle demande des soins tout particuliers et, jusqu'à

un certain point, un matériel spécial, nous n’avons pas cru devoir l’exclure

de ce travail, car on peut dire qu'aujourd'hui elle peut se faire partout sans

entraîner de dépense excessive.

La plante se compose d'une tige courte, portant de nombreuses feuilles
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canaliculées, beaucoup plus longues que larges, garnies sur les bords de dents

très dures et très aiguës, au moins dans la plupart des variétés. Les fleurs,

assez insignifiantes, sont sessiles et réunies tout autour de la tige, au-dessus

des feuilles, en un épi allongé, couronné d'un bouquet de feuilles semblables

aux autres, mais beaucoup plus courtes. Après la floraison, l'épi tout entier

se gonfle et devientcharnu,

formant à la maturité un

fruit oblong dont la sur

face imite assez bien les

écailles d'un cône de pin

pignon. C'est cette appa

rence qui a fait donner au

fruit ses noms anglais et

espagnol qui signifient l'un

et l'autre « pomme de

pin ».

Culture. — La culture

des ananas demande beau

coup de soins et de pré

cautions, qu'il n'est pas

possible de mentionner ici

par le détail; nous en

indiquerons simplement

les principales opérations,

renvoyant pour le reste

aux traités spéciaux.

Originaire de pays tropicaux, où la chaleur est presque constante sans être

excessive, l'ananas n’exige pas une période de repos annuel. La végétation

doit au contraire en être poussée constamment au moyen de la chaleur arti

ficielle. Pour en obtenir de beaux fruits dans le plus court espace de temps

possible, il faut faire en sorte que les plantes soient constamment tenues à

une température à peu prés régulière de 22 à ‘25 degrés l'hiver et de 25 a 30

degrés l'été. Les bâches a ananas peuvent être chauffées soit au thermosiphon,

soit par le moyen de réchauds composés de fumier, de tannée ou d'autres

substances végétales en fermentation. Le chauffage au thermosiphon est plus

coûteux, mais par contre il permet de régler la température d'une manière

bien plus sûre et plus facile.

La multiplication se fait par graines, par œilletons, ou par boutures de

couronnes: on appelle couronne le bouquet de feuilles qui surmonte le fruit.

Le semis n'est guère employé qu’en vue d'obtenir des variétés nouvelles; il

faut trois ou quatre ans au moins pour obtenir des fruits sur les plantes de

semis. Les couronnes ont été longtemps employées pour la multiplication de

l'ananas; on leur préfère aujourd'hui les œilletons, dont l’emploi donne des

résultats beaucoup plus rapides. Les œilletons doivent être détachés avec soin,

parés à la base, et plantés immédiatement autant que possible avec toutes

leurs feuilles. Ceux qui sont pris le plus près de la base des tiges sont les

meilleurs. On peut laisser les œilletons attachés à la tige mère après que le

(ÿ_,

 

Ananas de Cayenne.

réd. au vingtième.
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fruit en a été coupé, si la saison est peu avancée : ils prennent alors de la

force avant d'être sevrés; mais il est désirable que cette opération ne se fasse

pas plus tard que le mois d'août ou de septembre.

La terre qui convient le mieux aux ananas est une terre légère, moelleuse,

contenant une forte proportion de matière végétale à l'état fibreux, et ne se

battant pas par les arrosements. On peut l'obtenir en mélangeant un tiers

de bonne terre avec un tiers de terre de bruyère et un tiers de terreau de

feuilles. Ce mélange doit être ensuite enrichi, suivant le besoin, avec du

fumier bien décomposé.

Pendant le premier hiver, les jeunes plants sont tenus en bâche aussi près

du verre que possible; pendant l'été, on peutles dépoter et les tenir dans une

bâche ouverte, que l'on couvre seulement quand l'abaissement de la tempé—

rature l'exige. A la fin de l'été, on rempote les plantes dans des pots plus

grands et on les hiverne de nouveau dans une bâche bien chauffée. Au prin—

temps, la plupart des plantes doivent se préparer à fleurir. On en choisit alors

quelques-unes prises parmi les plus belles, pour les faire fructifier en pleine

terre en serre, si l'on en a le moyen; le reste fructifie en pots, et l'on peut

échelonner la production en poussant d'abord les pieds les plus avancés, puis

les autres successivement, au fur et a mesure des besoins et de l'espace dont

on dispose.

En opérant dans les meilleures conditions et avec les variétés les plus pré

coces, on peut arriver a obtenir des fruits en dix—huit mois, ou même un peu

moins, à compter du moment où l’œilleton a été détaché de la plante mère.

Usage—Le fruit se mange cm, ou apprété et confit de diverses manières.

Les horticulteurs distinguent un assez grand nombre de variétés d'ananas.

Les plus estimées sont les suivantes:

I. Variétés à feuilles lisses.

A. de Cayenne ou Maïpouri. Fruit pyramidal, très gros. Variété assez

tardive.

A. de la Havane. Bonne variété, mais inférieure à I'A. de Cayenne.

Il. Variétés à feuilles épineuses.

i° Variétés hâtives.

A. de la Providence. Fruit oblong ou ovale, d'un jaune rougeâtre, d'une

beauté remarquable, et très précoce.

A. du Montserrat. Fruit cylindrique, quelquefois plus large au sommet

qu'à la base, de couleur cuivrée; chair ferme, juteuse et d'une qualité excel

lente.

A. Enville. Fruit pyramidal, de couleur orangé foncé, couronne petite;

chair jaune pâle, juteuse, parfumée.

2“ Variétés de moyenne saison.

A. de la Martinique ou A. commun. Fruit moyen ou petit, orange’; chair

ferme, extrêmement parfumée.
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A. comte de Paris. Variété sortie de l'A. commun; s'en distingue par son

fruit beaucoup plus gros et plus beau.

.4. de la Jamaïque. Fruit ovale-allongé, brunâtre, de grosseur médiocre,

mais à chair ferme, juteuse et très parfumée. Excellente variété pour l'hiver.

A. Envt‘lle Pelvillain. Gros fruit pyramidal.

A. Eneille Gauthier. Gros fruit cylindrique.

.4. pain de sucre. Fruit cylindrique, jaune fonce’; chair jaune, sucrée et

parfumée. Il en existe une variété à feuilles rayées de blanc.

3° Variétés tardives.

A. Charlotte Rothschild. Fruit cylindrique ou un peu ovale, jaune d'or;

chair jaune, très juteuse. Bonne variété d'hiver. Plante vigoureuse et prompte

à se mettre à fruit.

A. d’Antigoa vert. Bonne variété d'hiver, très juteuse, très parfumée.

AN E TH

Anethum graveolens l..

Fam. des Ombellifèras.

SYNONYME : Fenouil bâtard.

Nous Érnanoens: ANGL. et ALL. Bill. FL~HL bille. oxu.Dild. ITAL. Aneto. ssr. Eneldo.

Europe méridionale. — Annuel. — Plante de O",60 à O“‘,80, à feuilles

excessivement découpées , à divisions tiliformes; tige d'un vert glauque ,

creuse, très lisse, ramifiée; ombelles composées, sans bractées‘, fleurs jaunâ

tres, à pétales très petits, roulés en dedans et très caducs. Graine très aplatie,

d’une saveur forte et amère; au nombre de 900 dans un gramme et pesant

300 grammes par litre; sa durée germinative est de trois années.

L'ensemble de la plante rappelle beaucoup par son aspect celui du fenouil

commun; toutes les parties vertes ont une saveur qui se rapproche à la fois

de celle du fenouil et de celle de la menthe.

Culture. — L'aneth réussit bien en pleine terre dans tout sol bien sain, et

surtout à une exposition chaude. Semer en place en avril.

Usage. — Les graines sont souvent employées comme condiment ou pour

confire avec les cornichons; on s'en sert fréquemment dans le Nord pour aro

matiser les conserves d'hiver.

ANGÈLIQUB OFFICINALE

Angelica Archangelica l.. — Archangelica otficinalis Horrx.

Faut. des Ombellifêres.

SYNONYMES : Angélique de Bohème, Archangélique.

Nous ÉTRANGERS: ANGL. «\ngelica. ALL. Angclica, Engelwurz. FLAN. Engelkruid.

HOLL. Engelwortel. ITAL., ESP. et. PORT. Angelica.

Alpes. — Vivace. — Tige herbacée, très grosse, creuse, haute d'en-—

viron l‘",30; feuilles radicales très grandes, engainantes, de O'“,3O à. lmètre,
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rouge violet à la base, à pétiole long, terminées par trois divisions principales

dentées, qui se subdivisent elles—mêmes en trois; fleurs petites, nombreuses,

jaune pâle, en ombelles, formant par leur réunion une tête arrondie. Graine

jaunâtre, oblongue, aplatie d’un côté, convexe de l'autre, marquée de trois

côtes saillantes, membraneuse sur les bords; un gramme en contient 170 et

le litre pèse 150 grammes; durée germinative un an ou deux.

Culture. — L’angélique demande une bonne terre, riche, fraîche et pro

fonde. La graine se sème au printemps ou en été, en pépinière; le plant est

mis en place à l'automne, et peut commencer à donner dès l'année suivante,

pourvu qu'on ne le laisse manquer ni d'eau ni d'engrais. On peut commen

cer à couper des feuilles dès la seconde année. La troisième année, au plus

tard, la plante monte à graine; on coupe alors les tiges et les feuilles, et l'on

détruit la plantation.

Usage. —— On mange, confits au sucre, la tige et les pétioles des feuilles,

qui sont aussi employés comme légume dans les pays du Nord. La racine,

qui est tusiforme, est employée en médecine; on l'appelle quelquefois racine

du Saint-Esprit‘. Les graines entrent dans la composition de diverses liqueurs.

ANIS

Pimpinella Anisum L.

Fam. des Ombellifères.

Noms ÉTRANGERS: ANGL. Anise. ALL. Anis. FLAN. et nou.. Anijs. DAN. Anis.

lTAL. Aniso, Anacio. rase. Anis, Matalahuga ou Matalahuva. pour. Ams.

Orient. — Annuel. ——- Plante de 0"‘,35 a 0"‘,40, ayant les feuilles radicales

à divisions larges, dans le genre de celles du céleri, et les feuilles caulinaires

extrêmement découpées, 51 divisions presque filiformes comme celles du

fenouil. La graine, petite, oblongue et grisâtre, est connue de tout le monde

à cause de son goût fin et parfumé; un gramme en contient 200 et le litre

pèse 300 grammes; sa durée germinative est de trois années.

Culture. *— L’anis se sème en place au mois d'avril; il préfère un sol

chaud et bien sain. La végétation en est très rapide, et il ne réclame aucun

sein. La graine mûrit au mois d'août.

Usage. — Les graines sont fréquemment employées comme condiment ou

pour la Composition des liqueurs et la fabrication des dragées. Quelquefois,

en Italie, on en met dans le pain.

ANSÈRINE BON—HENRI

Cbenopodium Bonus—Henricus L.

Fam. des Chènopode‘es.

SYNONYMES : Bon-Henry, Épinard sauvage, Patte-d'oie triangulaire, Sarron, Serron.

‘Nous É1‘nanccns: ANGL. Goosefoot, Good king Henry. AL]... Gemeiner Gänsefuss.

FLAN. et nou.. Ganzevoct. lTAL. Bono Enrieo.

Indigène. — Vivace. — Tige de 0"‘,80. légèrement cannelée, glabre;
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feuilles alternes, longuement pétiolées, sagittées, ondulées, glabres, d'un

vert foncé, pruineuses à la surface inférieure, assez épaisses et charnues;

fleurs petites, nombreuses, verdàtres, en grappe resserrée, compacte. Graine

noire, réniforme, petite, au nombre de 430 dans un gramme et pesant

625 grammes par litre; durée germinative cinq ans.

Culture. — L'A. Bon—fleuri, vivace et extrêmement rustique, peut durer

et produire abondamment pendant plusieurs années sans autres soins que

quelques binages. La multiplication se fait facilement par graines, qui se

sèment de préférence au printemps, en place ou mieux en pépinière. On re

pique une fois le plant avant de le mettre en place à environ 0"‘,40 en tous sens.

Usage. —— On mange les feuilles en guise d'épinards. On a proposé d’em

ployer comme légume très hâtif, à la manière des asperges, les pousses

blanchies au moyen d'un simple buttage.

ANSÈRINE QUINOA BLANC

Chenopodium Quinoa WILLD.

Faut. des Chênopode’es.

Svnonvns : Quinoa blanc.

Nous Érnmvcans : ANGL. White quinoa. ALL. Peruanischer Reis-Spinat,

Reis-Gewächs.

Pérou.—Annuclle. — Tige de l'“,30 a l'“,80; feuilles sagittées, découpées

en lobes très peu profonds, glabres, glauques, pruineuses, d'une contexture

mince; fleurs petites, verdàtres, disposées en corymbe compacte. Graine

disco’ide, blanche, petite, au nombre de 500 dans un gramme et pesant

700 grammes par litre; sa durée germinative est de quatre années.

Culture.— La culture du quinoa blanc est la même que celle de l'arrache :

on sème, à partir du mois d'avril, en place; les soins ultérieurs se réduisent

à éclaircir largement, pour laisser les plantes à 0“',20 au moins en tous sens,

et à arroser abondamment dans les grandes chaleurs. La graine mûrit en

août ou septembre.

Usage. — On mange les feuilles en guise d'épinards; au Pérou, on

consomme les graines en potages, en gâteaux, et même elles servent a fabri

quer une sorte de bière. Il est nécessaire, avant d'employer la graine, de la

faire bouillir dans une première eau, pour la débarrasser d'un principe âcre

qui, autrement, en rendrait le goût très désagréable.

arros TUBÈREUX

Apios tuberosa Mœxcn. — Glycine Apios L.

Fam. des Légumineuses.

SYNONYME : Glycine tubércuse.

Non É’rnanoan : ANGL. Tuberous glycine.

Amérique septrntrionalr. — Vivace. — Racines traçantes, garnies de

renflements tubéreux de la grosseur d’un œuf de poule; tiges velues, volu



ARACHIDE. Il

biles, s'élevant à plusieurs mètres; feuilles ailées, à six folioles avec impaire,

pubescentes ; fleurs portées par des pédoncules axillaires en grappes serrées,

de plusieurs nuances de pourpre. La graine ne mûrit pas en France.

Culture. — L'A. tubéreux, ne donnant pas de graine sous notre climat, se

multiplie par division des pieds, en mars-avril ou à la fin de l'été. On plante

les divisions en bonne terre, légère et saine, à 1 mètre ou I"‘,50 de distance

en tous sens; les tiges doivent être soutenues au moyen de perches ou de

rames, comme celles de l’igname de Chine. Les soins d'entretien se bornent

‘a quelques binages pour maintenir la terre propre. Ce n'est guère que la

seconde ou la troisième année que les rendements des racines sont assez

développés pour mériter d'être récoltés.

Usage. —- Les racines, dont les renflements peuvent atteindre la grosseur

du poing, sont féculentes et d'un goût agréable, lorsqu'elles sont cuites à

l'eau comme les pommes de terre. On a proposé cette plante comme succé—

danée dela pomme de terre; elle a l'inconvénient d'être très traçante, d'exiger

des rames, et d'ailleurs le développement de ses racines est assez lent.

ARACACEA

Conium moschatum H.B. -— Aracacha esoulenta Dt}.

Fam. des Ombellz‘fères.

NOM ÉTRANGER : ESP. (Am.) Apio.

Amérique méridionale. — Vivace. —— On n'a pas réussi, jusqu'à présent,

à faire prospérer en Europe cette plante, qui est très estimée et très cultivée

dans l'Amérique méridionale, et particulièrement en Colombie. Elle produit,

dans ce pays, des racines fasciculées, à peu près à la manière de notre chervis,

mais beaucoup‘plus volumineuses, atteignant environ la grosseur du bras.

On en distingue plusieurs variétés, différant par le volume, la précocité et la

couleur de la peau.

Culture. — L’aracacha peut se multiplier de graines, mais les variétés ne

se reproduisent pas exactement par ce moyen; d'ordinaire, après la récolte

des racines, on replante, en les divisant, les pieds qu'on vient d'arracher, et

ils donnent, au bout d'un an, une nouvelle récolte.

Usage. — Les racines sont employées comme légume en Amérique, à la

manière des pommes de terre ou des patates.

ARA C H I D E

Arachîs hypogea L.

Fam. des Légumineuses.

SYNONYMES : Pistache de terre, Souterraine, Anchic, Machine, Fève de terre,

Noisette de terre, Pistache d’Amérique, Pois de terre.

Nous Ërnxuoans : ANGL. Pea-nut, Earth—nut, Ground-nut, Crass-nut, Pindar,

Earth-almond. ALL. Erdnuss, Erdeichel. ITAL. Cece di terra. nsr. Chufa,

Cocahueta, Alfonsigo. nom‘. Amenduinas. ‘

Amérique méridionale. — Annuelle. — Plante à tiges faibles, presque
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rampantes; feuilles portant deux paires de folioles ovales, accompagnées à

la base du pétiole d'une large stipule échancrée; fleursjaunes, solitaires dans

les aisselles des feuilles ; fruits ou gousses oblongs, souvent étranglés vers le

centre, ou en calebasse, de forme irrégulière,

réticulés, jaunâtres, contenant deux ou trois

amandes de la grosseur d'un beau pois, oblon

gues, revêtues d'une peau brune ou rougeâtre;

10 grammes en contiennent environ 25 et le

litre pèse 400 grammes; la durée germinative

n'est que d'un an.

Une particularité remarquable dans cette

plante, c'est que les fleurs insinuent leurs ovai

res dans la terre, où ils achèvent leur évolution

et où les graines mûrissent à 0"‘,05 ou 0"‘,10 de

profondeur.

En Amérique, on en distingue plusieurs

variétés, qui diffèrent surtout par le volume

des amandes en leur nombre dans la cosse.
réd. au dixième; les fruits , . . -

à ,, moi,,é_ Culture. —— Larachtde se seme au prin

temps, dès que les gelées ne sont plus à crain

dre; elle vient de préférence dans les terres légères. C'est une plante tro

picale qui peut vivre et quelquefois mûrir ses fruits sous notre climat, mais

qui ne peut pas y être cultivée avec profit. '

Usage. — L’amande se mange souvent, dans les pays chauds, crue ou

grillée. L'huile qu'on en extrait a des emplois économiques très importants.

 

Arachide.

ARM 0 I S E

Artemisia vulgaris L. _

Fam. des Composées.

SYNONYMES : Couronne de Saint-Jean, Herbe à cent goûts.

Nous Érn.menns : ALL. Beifuss. ROLL. Bijvoet. ITAL. Santolina.

Indigène. —— Vivace. — Plante extrêmement rustique, formant des touffes

très durables; feuilles d'un vert foncé en dessus, blanchâtres en dessous,

pennées, 1). segments ovales-lancéolés, les inférieures pétiolées, les caulinaires

sessiles et auriculées; tiges de O‘“,60 a 1 mètre, rougeâtres, sillonnées; capi

tules floraux petits, verdàtres, formant au sommet des tiges et des rameaux

de grandes grappes dressées, pyramidales et irrégulières. Graine très petite,

oblongue, grisâtre, lisse, au nombre d'environ 8000 dans un gramme et pe

sant 600 grammes par litre; sa durée germinative est de trois années.

Culture. — L'armoise ne demande pas plus de soins de culture que

l'absinthe. On doit la traiter comme cette plante.

Usage. —- Les feuilles de l'armoise ont un goût fort, amer, aromatique;

on les emploie quelquefois comme condiment.
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ARR 0 C H E

Atriplex hortensia L.

Fam. des Chéuopode‘cs.

SYNONYMES : Armol, Arrode, Arronse, Belle-Dame, Bonne-Dame, Éripe, Érode,

Follette, Iribe, Irihle, Prude femme.

Nous é’rnxncens :‘ANGL. Orach, Mountain spinach. ALL. Gartenmelde. FLAN.

et nou.. Mclde, llofmelde. mu.~ Atreplice. use. Armuelle. ronr. Armolas.

Tartarie. — Annuelle. — Plante à feuilles sagittées, larges, légèrement

cloquées, molles et souples; tiges de 1"‘,60 à 2 mètres,

anguleuses, cannelées; fleurs apétales, très petites,

verdàtres ou rouges, suivant la variété; graine plate,

rousse, entourée d'une membrane f‘oliacée d'un jaune

blond. L'arroche produit aussi des graines noires,

petites, discoîdes, sans enveloppe; ces dernières ne

sont pas toujours fertiles. Les bonnes graines pèsent

environ 140 grammes par litre et le gramme en con—

tient ‘250; leur durée germinative est de six ans.

Culture. — L’arroche se sème en place, en pleine

terre, à partir du mois de mars. Le semis se fait d'or—

dinaire en rayons; le plant doit être éclairci quand il

a trois ou quatre feuilles, après cela il ne demande

d'autres soins que quelques arrosages en cas de grande

sécheresse. Cette plante résiste assez bien à la chaleur,

mais elle monte assez promptement a graine : pour A”°°“°

obvier à cet inconvénient, il est bon de faire plusieurs “d~ 3*“ ‘"’"“è“‘°'

semis successifs de mois en mois. '

Usage.—— On emploie les feuilles, cuites, comme les épinards et l'oseille;

on les mêle fréquemment à celle-ci pour en adoucir l'acidité.

 

Ou cultive habituellement en France trois principales variétés d’arroche :

“ROCHE BLONDE.

Nous Ernxnesns : ANGL. White or pale green orach. ALL. Gclbe Gartenmelde.

ROLL. Gale melde. lTAL. Atrepliee bianca.

Cette variété est la plus communément cultivée; les feuilles en sont d'un

vert très pâle, presque jaune.

ARROCKE ROUGE FONCË.

Sons Érnxxosns : ANGL. Dark red orach. ALL. Blutrothe Gartenmelde.

nou.. Boode melde.

La tige et les feuilles de cette variété sont d'une couleur rongé foncé

qui leur donne un aspect très distinct. Cette couleur disparaît par la

cuisson.
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ARROCHE VERTE.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Green orach, Lec’s giant 0. ALL. Grüne Gartenmelde.

Variété très vigoureuse, à tige forte, anguleuse, àrameaux développés ;

feuilles plus arrondies et moins dentées que celles de l'A. blonde, dont elles

diffèrent surtout par leur teinte vert foncé.

On cultive encore une variété d'arroche dont les feuilles sont d'un rouge

pâle ou cuivré. Elle ne se distingue par aucun mérite spécial.

On a beaucoup recommandé, ces années dernières, le Chenopodinm auri

comum Lindl., grande_plante branchue àassez petites feuilles, qui ne paraît

en rien supérieure à l’arroche des jardins, si ce n'est peut-être pour les

pays chauds.

ART I C H AU T

Cynara Scolymus L.

Faut. des Composées.

Nous Érnxuonns: ANGL. Artichoke. ALL. Artischoke. FLAM. et non. Artisjok.

DAN. Artiskok. ITAL. Carciofo, Articiocca. ssr. Alcachofa. pour. Alcachofra.

Barbarie et Europe méridionale. — Vivace (mais, par le fait, bisan

nuel ou trisannuel dans la culture). -—— Tige de 1 mètre à l'“,20, droite,

cannelée ; feuilles grandes, longues d'environ 4 mètre, d'un vert blanchâtre

en dessus, cotonneuses en dessous, décurrentes sur la tige, pinnatifides,

à lobes étroits; fleurs terminales très grosses, composées d'une réunion de

fleurons de couleur bleue, recouverts par des écailles membraneuses imbri

quées et charnues a la base dans les variétés cultivées. Graine oblongue,

légèrement déprimée, un peu anguleuse, grise, rayée ou marbrée de brun

foncé, au nombre d'environ 25 dans un gramme et pesant en moyenne

610 grammes par litre; sa durée germinative est de six années.

Culture. — L’artichaut peut se multiplier par semis ou par éclats de pieds

ou œilletons ; ce dernier procédé est de beaucoup le plus généralement suivi,

car il est le seul par lequel on conserve sûrement les diverses variétés avec

leurs caractères propres. Les vieux pieds d'artichauts produisent en terre,

autour de leur collet, un certain nombre de rejetons destinés à remplacer

les tiges qui ont fleuri l’année précédente. Ces rejets sont généralement en

trop grand nombre sur chaque tige pour pouvoir se développer tous également.

On est dans l'usage de déchausser, au printemps, jusqu’au-dessous du point

d’insertion des œilletons, les vieux pieds qu'on avait garantis pendant l'hiver

avec de la terre ou des feuilles. On détache alors du pied tous les œilletons,

à l'exception des deux ou trois plus beaux, qui sont laissés en place et qui

devront servir à la production de l'année.

L'opération de l'œilletonnage doit se faire avec précaution et demande une

main assez exercée, car il est important de détacher avec le rejet une portion
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de la plante mère à laquelle il est adhérent, et qu'on appelle le talon, et en

même temps il faut éviter de blesser trop gravement le vieux pied, ce qui

pourrait en amener la pourriture. Les œilletons, une fois détachés, doivent

. être parés et dressés à la serpette, c'est-à-dire qu'on doit retrancher du talon

les portions froissées ou déchirées et raccourcir un peu les feuilles. C'est

dans cet état que les œilletons destinés à la plantation sont apportés sur les

marchés.

La plantation peut se faire immédiatement en place. On doit choisir, pour

établir une plantation d'artichauts, une terre bien défoncée, riche, profonde,

fraîche et presque humide, sans cesser d'être saine. Les plaines basses, les

fonds de vallée à terre noire et presque tourbeuse, conviennent tout particu

lièrement à la culture de l'artichaut. Les pieds sont plantés en ligne et espa

cés entre eux en tous sens de O‘",80 à ‘l",20, selon la richesse de la terre

et selon la variété à cultiver. On afi‘ermit solidement l'œilleton en terre au

moment de la plantation, sans l'enterrer très profondément, puis on donne un

bon arrosage, et l'on se contente ensuite de tenir la terre propre pendant

toute la belle saison par des binages répétés, et d'arroser abondamment

toutes les fois que cela est nécessaire. Si l'eau et l'engrais ne manquent pas

à la jeune plantation d'artichauts, presque tous les pieds devront produire

dès l'automne. Quelquefois, au lieu de planter à demeure tout de suite après

l'œilletonnage, on plante d'abord les œilletons en pépinière et on les met: en

place à la fin dejuin ou en juillet. La réussite de la plantation est ainsi plus

assurée et la production au moins aussi abondante à l'automne.

Les semis d'artichauts doivent se faire sur couche tiède en février ou en

mars, et l'on met le plant en place au mois de mai. Les plantes ainsi obte

nues peuvent produire dés l'automne de la première année. On peut aussi

semer en place à la fin d'avril ou en mai, mais la production est alors retar—,

dée jusqu'à l'année suivante.

A l'entrée de l'hiver, il faut s'occuper de protéger les plants d'artichauts

contre les froids, qui peuvent souvent les faire périr dans notre climat. Pour

cela, on nettoie les pieds en les débarrassant des tiges qui ont fleuri, et que

l'on coupe aussi près que possible de la racine. On retranche aussi les

feuilles les plus longues, et l'on butte les pieds en ramenant la terre tout à

l'entour jusqu'à 0‘“,20 ou 0"',“25 au—dessous du collet de la racine, mais

en évitant d'en faire pénétrer dans le cœur de la plante. Si les gelées sont

très fortes, il est bon de recouvrir, en outre, les pieds d'artichauts de feuilles

sèches ou de paille; mais il est important de les découvrir quand le temps se

radoucit, afin d'éviter la pourriture. A la fin de mars ou au commencement

d'avril, quand les gelées ne sont plus à craindre, on laboure la terre, on fume

s'il y a lieu, on détruit les buttes qui entouraient chaque pied, et l'on pro

cède à l'œilletonnage tel qu'il a été décrit plus haut.

Il est bon de renouveler partiellement tous les ans ses plantations d'arti

chauts, et de ne pas les faire durer au delà de quatre ans.

Usage. — On mange la base des écailles de la fleur et le réceptacle ou

fond de l'artichaut, soit cuits, soit crus. Les tiges et les feuilles peuvent être

utilisées blanchies comme celles des cardons et ne leur sont pas intérieures

en qualité.
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ARTIGBÀUI‘ GROS VERT DE LAON.

Noms Éruaucsns : ANGL. Large green Paris or I.aon artichokc.

ALL. Grôsste Artischoke von Laou.

Plante vigoureuse, relativement rustique, de moyenne hauteur, à feuillage

grisâtre argenté, côtes rougeâtres, surtout à la base, non épineuses. Tiges

raides, dressées, portant ordinairement deux ou trois ramifications secon

daires. Pommes grosses, plus

larges que. hautes, remarqua

bles surtout par la largeur du

réceptacle ou fond de l'arti—

chaut. Les écailles sont très

charnues à la base, d'abord

très fortement appliquées les

unes sur les autres, puis bri

sées pour ainsi dire et un peu

renversées en arrière dans les

deux tiers supérieurs. Elles

sont entièrement d'un vert

pâle, sauf à la base, où elles

sont légèrement teintées de

violet, peu ou point épineuses.

La hauteur des tiges ne de

passe pas 0"‘,75 ir0'“,85; les

touffes de deux ans en portent

trois ou quatre.

Cette variété est la plus ré

pandue aux environs de Paris; elle n'est pas très hâtive, mais c'est la meil

leure pour la production des artichauts à toute venue. Aucune n'a le fond

aussi large, aussi épais ni aussi charnu; en outre elle se reproduit assez bien

par le semis.

 

Artichaut gros vert de Laon.

réd. au tiers.

ARTICHA‘U’T VERT DE PROVENCE.

Non ÉTRANGER : ANGL. Green or french artichoke.

Plante de hauteur moyenne, il. feuillage d'un vert assez foncé; pommes

vertes un peu plus allongées, mais moins grosses que celles de l'A. de Laon.

Les écailles, d'un vert uni, sont longues, assez étroites et épineuses; elles

sont médiocrement charnues à la base. Cette variété, très cultivée dans le

Midi, est particulièrement estimée pour manger crue, à la poivrade.

Les graines de cet artichaut donnent toujours par le semis une forte pro

portion de plantes très épineuses.

ARTICHÀU’I‘ VIOLET DE PROVENGE.

Plante assez basse, ne dépassant guère 0"‘,60 à 0“',70 de hauteur ; feuillage

gris, très découpé; pommes renfiées, courtes, obtuses, d'un violet assez foncé
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dans le jeune âge et verdissant de plus en plus à mesure qu'elles grossissent ;

. écailles échancrées, non épineuses, assez étroitement imbriquées les unes sur

les autres. Variété très fertile, mais ne produisant abondamment qu'au prin—

temps et un peu sensible au froid.

ARTICHÀU’I‘ CAMUS DE BRETAGNE.

Plante haute et vigoureuse, atteignant 1 mètre et l'“,30 ; feuillage ample;

pommes larges, courtes, grosses, de forme presque globuleuse, aplaties au

sommet; écailles vertes, brunàtres ou légèrement violacées sur les bords,

courtes, élargies, assez charnues à la base.

Cette variété est très répandue dans l'Anjou et la Bretagne, provinces qui

en envoient, dés le mois de mai, de grandes quantités a la halle de Paris.

Le nombre des variétés d'artichauts étant extrêmement grand, nous nous

contenterons de mentionner ci—après les variétés que nous considérons comme

les plus remarquables après les quatre précédentes, qui sont les plus généra

lement cultivées.

A. cuivre de Bretagne. Plante assez basse; têtes rondes, grosses, d'abord

violettes, prenant en'se développant une teinte rougeâtre cuivrée; écailles

pointues.

A. gris (syn. A. violet long). Variété à pommes allongées, assez minces et

assez lâches, élargies du bout ;,elle se cultive spécialement aux environs de

Perpignan, est très précoce et franchement remontante. Il en arrive en grandes

quantités a la halle de Paris pendant l'hiver et au premier printemps.

.4. noir d'Angleterre. Race très distincte, a pommes nombreuses, de gros

seur moyenne, presque rondes et tout à fait camuses, d’un beau violet noir.

A. deRosco/I‘. Plante très haute; pommes ovoîdes, d'un vert assez pâle;

écailles épineuses.

A. de Saint-Land oblong. Pommes grosses, allongées, à écailles peu serrées

à la base et beaucoup plus rapprochées au sommet, peu échancrées et légère

ment mucronées. '

A. sucré de Gênes. Plante assez délicate; pommes d'un vert pàle,allongées,

épineuses; la chair du réceptacle est jaune, sucrée et très fine.

A. violet quarantaz‘n de Camargue. Plante moyenne ; têtes assez petites,

à écailles rondes, dressées, d'un vert teinté de violet. Plante précoce.

A. violet de Saint-Land. Têtes moyennes; écailles vertes dans leur portion

libre, violettes dans la partie recouverte par les autres; queues violettes.

A. violet de Toscane. Pommes très nombreuses, allongées, pointues, d'un

violet intense. Cette variété est très cultivée aux environs de Florence. Les

pommes, cueillies très jeunes et tendres, sont généralement mangées cuites

et entières.

anncn.uur DE Jiænmnuæu. - Voy. Connus Pmssox.
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A S P E R GE

Asparagus otflcinalis L.

Fam. des Liliace’es.

Nous érnxncans : ANGL. Asparagus. ALL. Spargel. FLAM. et ROLL. Aspersie.

DAN. Asparges. ITAL. Sparagio. asr. Esparrago. rem‘. Espargo.

Indigène. — Vivace. — Plante à racines nombreuses, simples, renflées,

constituant un ensemble désigné sous le nom de grifl’c, et d'où s'élèvent plu

sieurs tiges de l“',30, droites, rameuses, très glabres, légèrement glauques,

à feuilles extrêmement menues, cylindriques, fasciculées; fleurs pendantes,

petites, d'un jaune verdâtre, auxquelles succèdent des baies sphériques de

la grosseur d'un pois, se colorant à l'automne d'un vermillon très vif. Graines

noires, triangulaires, assez grosses, au nombre de 50 dans un gramme; pesant

800 grammes par litre et conservant leur qualité germinative pendant cinq

années au moins.

Culture. — L'asperge, un des premiers légumes que nous ramène le prin—

temps, est aussi un des plus généralement appréciés et cultivés. Dans beau

coup de localités, et notamment aux environs de Paris, la production et la

vente des asperges constituent une industrie de première importance. S'il est

incontestablement des terrains et des localités où l'asperge réussit d'une façon

toute spéciale, il n'en est guère où l'on ne puisse créer de plantation de ce lé

gume moyennant quelques soins et quelques travaux d'établissement et d'en—

tretien. Quoique les sols sains et légers soient ceux qui conviennent le mieux

pour faire une plantation d'asperges, il est possible d'en établir avec succès

dans toutes les terres qui ne sont pas absolument mouillées ou imperméables:

l'humidité stagnante étant tout ce que cette plante redoute le plus.

Pour établir une plantation, on peut ou_élever son plant soi-même, ou

se le procurer tout venu. Pour faire son plant, il faut semer en mars ou avril

dans une bonne terre, riche et meuble, de préférence en rayons, et recou

vrir légèrement la graine de O“,Ol a 0"‘,02 de terre ou de terreau. Dès que

la graine est bien levée et que le plant a pris un peu de force, on l'éclaircit

s'il y a lieu, de manière à ne laisser qu'un plant tous les 5 centimètres

environ sur le rayon. Il est très important, pour le bon développement

ultérieur des griffes et pour la beauté du produit, que la plante n'ait jamais

souffert du manque de nourriture causé soit par une fumure insuffisante, soit

par le rapprochement exagéré des plants. Pendant tout le reste de l'été et de

l'automne, il faut arroser abondamment toutes les fois que le besoin s'en

fait sentir et tenir la terre très propre par des binages donnés avec beaucoup

de précaution, de peur d'endommager les racines du plant. Le plant ainsi

traité sera bon a mettre en place dès le printemps d'après; il sera d'une re—

prise plus assurée et donnera des résultats meilleurs et tout aussi prompts que

ceux qu'on obtiendrait de plant de deux ans.

Si l'on ne veut pas prendre la peine d'élever le plant soi-même, il est aisé

de s'en procurer dans le commerce; les jeunes griffes d'asperges se conser—

vant parfaitement plusieurs jours et même plusieurs semaines hors de terre,
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sans aucun inconvénient pour la reprise ni pour la beauté de leur produit.

La production des plants d'asperges est devenue une industrie importante

dans les environs de Paris, et tous les ans il s'expédie au loin plusieurs cen

taines de mille plants de chacune des meilleures variétés.

Nous avons déjà dit que pour établir une plantation d’asperges, il faut

choisir de préférence un terrain sain et léger; si l'on est réduit à planter

sur une terre très forte et humide, il faut par un drainage énergique l'assainir

au moins jusqu'à une profondeur de 0'”,30 ou 0‘",40 et porter tous ses efforts

sur l'amélioration de la surface. L'expérience des cultivateurs d'Argenteuil

et d'autres localités des environs de Paris, qui depuis vingt ans ont porté la

culture de l'asperge à un degré de perfection inconnu jusque—là, paraît

démontrer qu'on obtient de meilleurs résultats en fumant et amendant a très

l'ortes doses la couche superficielle de la terre où végète l'asperge, et en

s'occupant peu des couches profondes, où les racines ont peu de tendance à

descendre naturellement, si elles trouvent une nourriture abondante à la sur

face. Il y a lieu évidemment de tenir compte, dans les procédés d'établisse

ment d'une aspergière, de la nature du sol_dans lequel on opère, et par con—

séquent de le défoncer plus ou moins profondément; mais on peut dire d'une

façon générale que le grand point, et celui d'où dépend principalement le

succès, est de ne pas soustraire la griffe d'asperge à l'influence dela chaleur

et de la placer en même temps dans un milieu où elle trouve en abondance

la nourriture qui lui est nécessaire. Il faut donc que la griffe soit plantée

à une petite profondeur et qu'elle ne soit recouverte d'une assez grande

épaisseur de terre que pendant la saison de la pousse, alors que cela est

absolument nécessaire pour obtenir des asperges d'une longueur suffisante.

Il n'y a pas de règle absolue à prescrire pour la disposition des plants

d'asperges : on peut les placer, soit en lignes isolées, soit en planches conte—

nant deux ou trois rangs; mais il est bon, dans tous les cas, de les espacer au

moins de 0'“,60 à 0"‘,80 en tous sens. On s'en trouve bien au double point de

vue de l'abondance et de la qualité des produits.

La plantation en planches étant la plus usitée, c'est celle que nous allons

décrire brièvement, les soins d'établissement et de culture étant du reste à

peu près exactement les mêmes dans la plantation en lignes isolées. Dans le

courant de mars ou d'avril au plus tard, on dresse avec soin le terrain qu'on

destine à la plantation, et qui doit avoir été, autant que possible, labouré et

copieusement fumé avant l'hiver; on creuse légèrement jusqu'à une profon

deur d'environ O“‘,IO la surface des planches en ramenant la terre dans les

sentiers. On répand alors sur la surface de la planche du fumier bien con—

sommé ou quelque autre engrais actif. Dans les environs de Paris, on se sert

beaucoup pour cet usage des boues de ville ou gadoues. On marque ensuite

la place que doivent occuper les griffes, sur deux ou trois rangs selon la

largeur des planches et en observant l'espacement que nous avons indiqué;

à la place de chaque grille, on fait un petit tas de terre bien amendée ou de

terreau, élevé de O”',Oä environ, sur le sommet duquel on pose la griffe en

ayant soin de bien étendre les racines tout alentour et de les faire adhérer

au sol en appuyant fortement. Quand toutes les griffes sont en place, on re—

couvre les racines de terreau ou de terre additionnée d'engrais et l'on répand
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par-dessus ce qu'il faut de terre pour rétablir à peu près le niveau de

la planche, tel qu'il était avant la plantation; de cette façon le collet de la

griffe ne sera pas enterré de plus de 0"‘,04 à 0'“,05, et l'extrémité des racines

elles-mêmes de 0"',’10 au plus.

A cause de la quantité de terreau et d'engrais qui a été employée, il restera

entre les planches ou entre les rangs une certaine hauteur de terre qui ser—

vira pour le buttage.

La plantation, pendant la première année, ne demande d'autres soins que

des binages répétés et quelques arrosements. A l'entrée de l'hiver, on coupe les

tiges à 0'",20 ou 0"‘,30 au-dessus du sol : la portion qui reste sur pied servant

àindiquer la place de chaque griffe. Une bonne précaution consiste à en

foncer dès le moment de la plantation une baguette qui marque l'emplace—

mentde chaque plant d'asperge; on peut de la sorte répandre l'engrais exac

tement sur les racines et éviter de les blesser en donnant les binages et les

diverses façons. On enlève alors légèrement une partie de la terre qui re

couvre la griffe en ne la laissant enterrée qu'à une profondeur de 0"‘,03 ou

0'“,04. C'est le bon moment pour appliquer sur les plantations d'asperges les

engrais qu'on leur destine. Ceux que l'usage a fait reconnaître comme étant

les plus efficaces sont le fumier bien consommé et les boues de ville ou gadoues,

auxquelles on ajoute quelquefois un peu de se] marin, et des amendements

calcaires, plâtre, marne, plàtras, sable de carrière, etc., lorsque la terre n'en

est pas déjà très abondammentpourvue. Après avoir passé tout l'hiver étendus

à la surface du terrain, ces engrais sont à la fin de mars incorporés au sol

par un bon labour. La surface de la terre est ensuite bien nivelée et la plan—

tation, pendant toute cette seconde année, reçoit les mêmes soins que pendant

la première. Au moment où les griffes sont déchaussées à l'automne, il faut

avoir soin de détacher, au niveau même de la racine, tout ce qui peut rester

des tiges desséchées, raccourcies déjà en octobre. Il convient de donner une

nouvelle fumure, qui reste de même à la surface pendant l'hiver pour être

enfouie au printemps.

On commence, cette troisième année, à butter les asperges. Cette opération

consiste à ramener sur chaque griffe de la terre prise dans les intervalles,

dont on ferme un petit monticule haut de 0'“,30 environ au-dessus du reste

du terrain.

Si la plantation a été bien soignée jusqu'ici, on peut commencer à cueillir

quelques asperges, deux ou trois au plus par pied; mais dansl’intérèt de‘ la durée

de la plantation, il vaut mieux s'en abstenir et attendre la quatrième année

pour faire la première récolte. En tout cas il est très important de cueillir

les asperges en les cassantsur le collet même de la griffe, et non pasen les cou—

pant entre deux terres, comme on le fait souvent à tort, ce qui, entre autres in—

convénients, a celui d'endommager fréquemment des bourgeons non encore

développés. Il vaut beaucoup mieux déchausser l'asperge qu'on veut cueillir

en écartant la terre de la butte, et l'éclater nettement avec le doigt ou avec

un instrument spécial, puis reformer la butte en remettant en place la terre

qu'on a écartée. C'est ainsi qu'opèrent toujours les cultivateurs soigneux des

environs de Paris.

Si, pour une raison ou pour une autre, quelques portions de pousses se
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trouvaient à l’automne rester adhérentes à la griffe, il serait nécessaire de les

supprimer complètement avant l'hiver.

En pleine terre et sous le climat de Paris, les asperges produisent à partir

du mois d'avril. Dans l'intérêt de l'abondance et de la précocité de la récolte

de l'année suivante, il est bon de ne pas prolonger la cueillette au delà du

15juin.

A partir de la quatrième année, les soins réclamés par une plantation d'as

perges restent toujours les mêmes, c'est-à-dire consistent en binages et en

f'umures répétés. Il n'est pas absolument indispensable de fumer tous les ans;

cependant, comme l'asperge est une plante extrêmement avide d'engrais, le

produit sera toujours en raison de la nourriture donnée. Une plantation bien

faite et bien soignée peut rester productive pendant dix ans et plus.

Usage. — On emploie comme légume les jeunes pousses blanchies par un

buttage et cueillies au moment où elles commencent à‘sortir de terre. En

Italie et dans certains autres pays, on ne cueille les asperges qu'après les

avoir laissées croître assez pour qu'elles se colorent en vert sur une longueur

de O‘",lOà0‘",15. En France, les asperges blanches à tête rose ou violette sont

généralement préférées.

Les variétés d'asperges sont assez nombreuses, ou plutôt chaque localité

où la culture de l'asperge se fait avec succès a donné son nom à une race

plus ou moins distincte. C'est à cette circonstance que sont dues les désigna

tions d'A. de Gand, de Marchiennes, de Venddme, de Besançon, etc.

Nous décrirons seulement celles qui paraissent avoir réellement quelques

caractères distinctifs.

ASPEBGE VERTE.

SYNONYMES : A. commune, A.d'.\ubervilliers.

Cette variété paraitêtre celle qui se rap—

prochele plus de l'A. sauvage; les pousses

en sont plus minces que celles des variétés

améliorées, plus pointues et se colorent

plus promptement en vert.

L'A. verte des marchés se produit non

seulement avec cette variété, mais aussi

avec toutes les autres, si on laisse les

pousses s'allonger et verdir.

ASPERGE DE HOLLANDE.

SYNONYME : A. violette de Ilollande.

 

Nous Évnxnosns : ANGL. Giant dutch purple

asparagus. ALL. Holländischer Spargel. Asperge de Hollande

~. . .d. ,_Les pousses de cette vanete sont plus " "“ q"‘"

grosses et plus arrondies du bout que celles de l'A. verte. Elles ne sont tein
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tées à l'extrémité que de rose ou de rouge violacé, tant qu'elles n'ont pas

reçu l'influence de la lumière. C'est la variété qui se cultive le plus généra

lement.

ASPERGB BLANCHE D'ALLEMAGNE.

Svxouvns : A. d'Ulm.

Non ÉTRANGER : ALL. Ulmer Spargel.

Extrêmement voisine de l'A. de Hollande, celle-ci est généralement re

gardée comme un peu plus précoce et un peu plus colorée. La différence est

si légère, qu'on pourrait bien regarder les deux variétés comme identiques.

ASPERGE D'ARGENTEÜIL HA'I‘IVE.

NOMS ÉTRANGERS: ANGL. Early purplc giant Argenteuil asparagus. ALL. Frühe

allergrôsste Argenteuil Spargel.

Cette très belle race, obtenue par sélection de semis de graines de l'A. de

Hollande, fournit la plupart de ces belles bottes d’asperges qu'on admire au

printemps à Paris. Les pousses sont très notablement plus grosses que celles

de l'A. de Hollande. L'extrémité en est un peu pointue, et les écailles dont

elle est revêtue sont fortement appliquées les unes sur les autres. Elle

commence à produire un peu avant l'A. de Hollande.

ASPERGE D'ARGEN’I‘EUI’L TARDI‘VE.

Non ÉTRANGER : ALL. Späte allergrôsste Argenteuil Spargcl.

Cette variété ne le cède pas en beauté à la variété hâtive, mais elle ne com

mence pas à produire tout à fait aussi tôt. Elle est appelée tardive non pas tant

à cause de cette différence que parce qu'elle continue à donner de belles et

grosses pousses lorsque celles de l'A. hâtive d'Argenteuil commencent à être

beaucoup moins grosses qu'au début de la saison. On se sert alors des pro—

duits de l'asperge tardive pour parer les bottes. Les jardiniers très expéri

mentés savent reconnaître cette variété de la précédente à l'apparence de sa

pointe, dont les écailles sont un peu écartées à la manière de celles d'un arti

chaut, au lieu d'être pour ainsi dire collées les unes sur les autres.

ASPERGE D'ARGENTEÜÏL INTERMÉDIAIRE.

Cette race, moins cultivée que les deux précédentes, n'a pas de caractères

très distincts. Elle paraît être surtout un bon choix de l'A. de Hollande. Elle

a, comme celle—ci, l'exrrem1té arrondie et obtuse.

L'A. Lenormand paraît avoir été une bonne race améliorée de l'A. de

Hollande. Les variétés d'Argenteuil l'ont à peu près remplacée aujourd'hui.

Les Allemands distinguent un grand nombre de races d'asperges, sous les

noms de : Grosse géante, Grosse d'Erfurt, Hâtive de Darmstadt, Grosse

de Darmstadt, Blanche grosse hâtire. Toutes nous paraissent se rappro

cher beaucoup de l'A. de Hollande et de l'A. d’Ulm, qui en est, comme nous

l'avons dit, extrêmement voisine.
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On vante beaucoup en Angleterre et en Amérique la variété dite Conovér's

colossal. Ce que nous en savons ne nous la fait pas considérer comme supérieure

aux variétés d’Argenteuil.

AS‘PÈRULE ODOBANTE

Asperula odorata L.

Fam. des Rubiace’es.

SYNONYMES : Muguet des dames, Petit muguet, Reine des bois, liépalique étoilée.

Nous Érnmcsns: ANGL.VVOOdPUfÏ. ALL. Waldmeister. non. Lieve vrouve-hedstroo.

Indigène. — Vivace. — Se rencontre surtout dans les bois ou les endroits

ombragés. Tige couchée, faible, garnie de verti—

cilles de feuilles ovales-lancéolées, finement

dentées sur les bords, très rudes, ainsi que les

tiges; fleurs petites, d'un blanc pur, à quatre

divisions, réunies en corymbe étalé. Graine

presque sphérique, grise, hérissée d'un grand

nombre de très petits aiguillons recourbés. Toute

la plante exhale, surtout quand elle est dessé

chée, un parfum assez agréable.

Culture. — L'A. odorante se cultive rare- 7

ment, si ce n'est comme plante d'ornement. Elle "

est parfaitement rustique et réussit en plate—

bande ou en bordure, en bonne terre fraîche, Aspémle 0do,-mc~

à demi'ombre- nid. au dixième.

Usage. — On l'emploie quelquefois comme

condiment dans le nord de l'Europe, surtout pour parfumer les boissons.

 

AUBERGINB

Solanum Melongena L. — Solanum esculentum DuN.

Fam. des Solanérs.

SYNONYMES : Albergine, Ambergine, Béringène, Bréhéme, Bringéle, )larignan,

.\layenne , .\lélanzane , Mélongéne , Mérangène , ltléringeane, Mérinjeane,

Vérinjeane, Viadase, Viédase.

Nous Érnxnnsns : ANGL. Egg-plant. ALL. Eierpflanze, Eierfrucht. FLAN. Eierplant.

lTAL. I’etonciano, Melanzaccn, Maringiani. ESP. Berengena. PORT. Bringela.

Amérique méridionale. — Annuelle. — Tige dressée, ramifiée; feuilles

entières, oblongues, d'un vert grisâtre, plus ou moins poudreuses, souvent

épineuses sur les nervures; fleurs solitaires dans les aisselles des branches,

courtement pédicelle’es, à corolle monopétale, d'un violet terne; calice sou—

vent épineux, se développant avec le fruit. Graine petite, déprimée, réniforme,

jaunâtre, au nombre de ‘250 dans un gramme et pesant 500 grammes par

litre; sa durée germinative est de six ou sept ans.

Culture. — Sous le climat de Paris, la culture de l'aubergine ne peut
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guère se faire sans avoir recours à l'emploi de la chaleur artificielle : d'ordi

naire on sème sur couche au mois de février en de mars, et l'on repique éga—

lement sur couche six semaines ou deux mois plus tard. On peut également

planter en pleine terre vers la fin de mal, quand la terre est bien échaufi‘ée,

les variétés hâtives élevées jusque-là sur couche. * Les aubergines demandent

une situation chaude et abritée, ainsi que des arrosements abondants.

Pour obtenir de beaux fruits bien développés, il est bon de n'en laisser sur

chaque pied qu'un nombre restreint et proportionné à sa vigueur. On se trouve

bien aussi de pincer vers la fin de l'été les extrémités des branches.

Usage. — Le fruit se mange quelquefois cru, mais le plus souvent cuit. Les

diverses variétés d'aubergines sont très recherchées comme légume dans les

pays méridionaux.

amæmomæ: VIOLETTE LONGUE.

Sxxonvnc : A. de Narhonne.

Nous Érnauosns: ANGL. Long purple egg-plant. ALL. Lange blaue Eierpflanze.

Tige verdâtre ou faiblement teintée de brun; feuilles ovales, entières, un

peu sinnées-lobées, munies de quelques épines violettes sur les nervures, à la

face supérieure; les plus jeunes

sont violacées à la base, les autres

complètement vertes. Fleurs lilas,

grandes, axillaires, à calice brun

se développant beaucoup après la

floraison, au point d'acquérir la l'é

poque de la maturité des dimen

sions trois ou quatre fois plus fortes

qu'au moment de l'épanouissement

de la fleur. Fruit ovale-oblong, un

peu en forme de massue, plus ren

fié à l'extrémité qu'à la base, très

lisse, vernissé, d’un‘violet presque

noir. Chair assez ferme, compacte,

renfermant peu de graines, bonne

surtout quand le fruit n'a pas tout

à fait atteint son entier développe—

ment. A la maturité complète, il

mesure environ '0"‘,15 à O'“,20 de

longueur sur 0"',06 ou 0"‘,08 de dia

mètre moyen. Un pied bien venu, de cette variété, peut porter de huit à dix

fruits.

L'aubergine violette longue est la plus recommandable pour les usages

culinaires dans tous les pays où l'été est long et chaud. Il lui faut de cinq à

six mois de végétation pour mûrir ses fruits; elle convient donc surtout aux

pays méridionaux. Sous le climat de Paris, il convient de donner la préfé

rence à la variété suivante. -

 

Aubergine violette longue.

re’d. au cinquième.
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AUBBRGINE VIOLETTE LONGUE HA'I‘IVE.

NOM ÉTRANGER : ANGL. Early long purple egg-plam~

Sous—variété de l’A. violette longue. C'est une plante un peu moins vigou

reuse, moins grande, un peu plus grêle que cette dernière. Tige presque

noire; feuilles ovales, entières, a peine épi

neuses, le pétiole et les nervures très forte

ment teintés de violet à la face supérieure.

L'ensemble du feuillage est plus grisâtre

que dans l'A. violette longue. Les fruits

sont d'un volume un peu moins fort que

ceux de la précédente et un peu plus min

ces. Cette variété est la plus convenable

pour la culture de saison sous le climat de

Paris, a cause de sa précocité.

AUBERGINE VIOLETTE RONDE.

Tige brunâtre, ainsi que les pétioles et

les nervures des feuilles; celles-ci sont

assez amples, bien vertes, larges, presque

toujours sinuées sur les bords; les ner

vures, violacées en dessus, portent quelques

épines; les pétioles en sont abondamment

parsemés. Le fruit, très gros, et d'un violet

plus pâle et plus terne que celui des va

riétés précédentes, n'est pas absolument

roml, mais plutôt en forme de poire courte.

Variété plus tardive que les précédentes

et convenant surtout au Midi. Un pied ne doit pas porter plus de trois ou

quatre fruits.

‘a
.

lt‘llv

Aubergine violette ronde.

réd. ap quart.

AUBERGINB MONSTRÜËUSE .

Ne diffère de la précédente que par le volume encore plus considérable de

ses fruits. Chaque pied n'en peut guère porter que deux ou trois.

AUBERGINE VIOLETTE HAINE TRÈS HATIVE‘.

Variété très précoce, et par la même très précieuse pour notre climat.

Plante basse, ramifiée, à tige noire et fleurs violet foncé; feuilles d'un vert un

peu grisâtre, allongées et légèrement sinuées sur les bords, nervures noires

en dessus; pétiole violet noir, ainsi que les divisions du calice. Fruits ovoîdes,

longs de 0"‘ ,08 a O”',lO, larges au gros bout de 0'“,05 à 0"‘,06, nombreux, d'un

violet assez foncé, mais mat, non vernissés comme ceux de l’A. violettelongue;

ils sont bons à cueillir un mois au moins avant ceux de toutes les autres
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variétés, et l'on‘peut en laisser jusqu'à une douzaine sur un même pied.

 

Aubergine violette naine très hâtive.

réd. au dixième.

Cette variété, à cause de sa petite taille, se prête très bien a la culture de

primeur sous châssis.

AUBERGINE PANACHÊE DE LA GUADELOUPB.

Nous Érnaucsns : ANGI. Striped or Guadalupe egg-plant. ALL. Gestreifte Ricsen

Eierpflanze.

La plante ressemble à l’A. ronde, mais elle est plus trapue et beaucoup

moins colorée dans toutes ses parties. Le fruit est ovoïde, à peu près deux

fois aussi long quelarge et n'atteint pasles dimensions de celui de l'A. violette

longue. Le principal mérite de cette variété consiste dans la panachure par—

ticulière de son fruit, qui est strié, en long, de violet pâle sur fond blanc.

AUBERGINE BLANCHE LONGUE DE CHINE.

Non Érnauonn : ANGL. Chinese brinjal.

Variété très distincte, à fruits blancs, longs, minces et presque toujours

courbés. Plante tardive.

AUBERGIÊN’E VIOLETTE AMÉLIORÉE DE NEW-YORK.

Non ÉTRANGER: ANGL. (Am.) New-York improved cgg-plant.

Le fruit de cette variété ressemble assez exactement à celui de l'A. violette _

ronde, mais la plante qui le porte est plus naine et plus grisâtre. La chair en

est très ferme et contient peu de graines.

Cette variété est malheureusement un peu tardive pour notre climat.

AUBERGINE RONDE DE cnnm~

SYNONYME : A. noire de Pékin.

Nous ÉTBANGERS : ANGL. Black Pekin egg—plant. ALL. Schwarze Riesen-Eierpflanze.

Plante vigoureuse, presque entièrement d'un violet noir. Fruit à peu près
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exactement sphérique de 0'“,12 à 0“‘,’15 de diamètre, d'un violet noir, lustré,

présentant cette particularité que la peau reste complètement verte partout

où les divisions du calice la recouvrent et la défendent de l'action du soleil.

Cette variété a peu d'intérêt pour le climat de Paris; elle est tardive et les

fruits ont une saveur âcre très prononcée.

On connaît encore un grand nombre de variétés d'aubergines, qui se rap—

prochent plus ou moins de celles que nous venons d'énumérer. Ce sont

notamment :

A. de Catalogne. Plante tardive, épineuse, se rapprochant de la violette

ronde.

A. de Murcie. Fruit violet, rond, marqué de quelques côtes; tige et

feuilles épineuses; feuilles plus lobées et nervures plus colorées que celles

de l'A. violette_ronde.

A. mira—monstrueuse des Antilles. Plante vigoureuse, tardive, sans

épines, à fruits ressemblant à ceux de l'A. violette ronde.

L'A. verte ne paraît pas une variété distincte et,fixée. On trouve souvent

dans les aubergines blanches des fruits plus ou moins verdàtres ou panachés

de vert.

L'A. du Thibct est une variété tardive, et fruit allongé, d'un blanc verdâtre.

lntroduite il y a une vingtaine d'années, elle ne parait pas s'être conservée

dans les cultures.

AUBERGINE BLANCHE

Solanum ovigerum Bus.

SYNONYMES : Œnf végétal, Plante aux œufs, pondeuse.

Nous Érnanosns. : ANGL. White egg-plant. au.~ Weisse Eierpflanze.

Plante assez basse, ramifiée; tige et

pétioles verts ou très faiblement vio

lacés, munis de quelques épines blan

ches; feuilles sinuées sur les bords;

fleurs lilas. Fruit blanc, rappelant exac

tement l'apparence d'un œuf de poule,

mais jaunissant à la maturité. Cette

variété est plutôt ornementale que pota

gère. Le fruit passe même, mais proba

blement à tort, pour être malsain.

Il en existe une variété à fruits plus

gros, et une autre plus basse et à fruits

beaucoup plus petits, qu'on désigne sous

le nom d'A. blanche naine.

L'A. blanche se cultive comme l'aubergine ordinaire. Les fruits ne se

mangent pas, mais peuvent servir pour l’ornementation des desserts, entrer

dans la composition des corbeilles de fruits variés, etc.

 

.-/

Aubergine blanche.

réd. au cinquième.
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AU LN É‘E

Inula Helenium l.. — Corvisartia Helenium MÉRA’I‘.

Fam. des Composées.

SYNONYMES : Aromate germanique, Aunée, Œil-dc-cheval.

Noms Érnxucsns : ANGL. Elecampane. ALL. Alant.

Indigène. —— Vivace. — Grande composée à feuilles larges et longues,

ovales—lancéolées, longuement atténuées en pétiole, les caulinaires sessiles,

cordiformes embrassantes; tige dressée, rameuse au sommet, de 1 mètre et

plus, portant à l'extrémité des rameaux des capitules larges, solitaires, d'un

beau jaune vif.

Nous mentionnons l'aulnée simplement à titre de renseignement, car son

usage, en tant que plante potagère, est à peu près complètement abandonné.

On en utilisait jadis les racines, épaisses et charnues, à la inanière des sal

sifis ou des scorsonères. On n'en fait plus aucun cas aujourd'hui que comme

plante médicinale.

A U R 0 NE

Artemisia Abrotanum L.

Fam. des Composées.

SYNONYMES : Aurone des jardins, Aurone mâle, Citronnelle, Garde-robe,

Herbe royale, Vrognc.

Nous Érn.mosns : ANGL. Southernwood. DAN. Ambra. l’l‘AL. Abrotauo, Abrotino.

Europe méridionale. — Vivace frutescente. — Plante buissonnante, de

‘1 mètre de haut environ. On la cultive dans les jardins par pieds isolés ou en

bordure. Rameaux très nombreux; feuilles d'un vert pâle, grisàtres, divisées

en segments extrêmement étroits; fleurs nombreuses, petites, jaunâtres.

Graine très menue, ressemblant à celle de l'absinthe commune.

Culture. —- L'aurone se multiplie de graines ou plus fréquemment de bon

tures, qui s'enracinent très facilement, surtout au commencement de l'été. Il

est bon d'en rentrer toujours un pied ou deux en orangerie ou en serre, la

plante étant sensible au froid.

Usage. — On cultive l'aurone à cause de son goût agréable et de ses pro

priétés médicinales, qui sont celles de l'absinthe.

BARDANE GÈANTE A TRÈS GRANDES FEUILLES

Lappa edulis Ilonr.

Faut. des Composées.

Nous Érnxucnns : ALL. Japanische Klette. n.u~ Lappola. .uw~ Gobo.

Japon. '— Bisaanùelle. — Feuilles radicales très grandes, cordiformes,

ressemblant un peu à celles de l'oseille patience, mais moins allongées; tige

rougeâtre, très ramifiée; fleurs ronge violacé en capitules garnis d'écailles

crochues, comme celles de la bardane ordinaire racines pivotantes, presque
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la culture. Il y a longtemps, en effet,

cylindriques, assez tendres et charnues, quand elles sont jeunes. Graine

oblongue, grisâtre, à enveloppe dure, ressemblant beaucoup à celle de

l'artichaut; un gramme en contient 80 et le litre pèse 630 grammes; la durée

germinative en est de cinq années. ,

Il est douteux que cette plante soit spécifiquement distincte de la B. com

mune (Arctium Lappa Willd.), mauvaise herbe très répandue dans toute

l'Europe. Celle dont nous nous occupons '

ici est plus grande dans toutes ses par

ties, ce qui peut tenir à l'influence de

qu'elle est cultivée au Japon comme le

sont chez nous les salsifis et les scorso

nères. On la traite exactement de la

même manière que ces racines.

Usage. — Les racines, qui peuvent

atteindre une longueur de 0'“,30 a O'”,40,

se mangent bouillies et accommodées

de diverses manières. Ce légume a été

introduit du Japon en Europe par le fa

meux voyageur et botaniste von Siebold,

qui dit en avoir obtenu dans son jardin

de Leyde de fort bons résultats. Pour

que la chair en soit tendre et agréable,

il faut arracher au bout de deux mois et

demi ou trois mois de végétation. Si l'on

attend que la racine ait pris tout son dé

veloppement, elle se ramifie et devient

dure et presque ligneuse. Il n'est pas surprenantque dégusté dans ces conditions,

ce légume ait été à plusieurs reprises déclaré détestable. Consommé jeune,
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réd, au huitième.

comme chez les Japonais, il n'est pas délicieux, mais assurément fort passable.

Presque toutes les plantes bisannuelles rustiques, à racines charnues, ont

du être essayées comme légumes, et beaucoup pourraient être adoptées pour la

consommation, à condition de n'être ni trop fibreuses ni douées d'un goût

désagréable résistant à la cuisson. La carotte ou la betterave sauvage ne

donnent certainement pas un produit supérieur en qualité a celui de la bar

dane, et la seconde de ces plantes possède assurément une saveur plus dès—

agréable. Cependant, par l'influence du temps et de choix persévérants, on en

a fait d'excellents légumes, donnant des racines renflées, tendres et de bon

goût, au moins quand elles sont cuites, différant de tous points de ce qu'elles

étaient dans la plante sauvage. Il n'y a donc aucun motif pour qu'on ne fasse

pas de la bardane un fort bon légume, si la plante parait en mériter la peine.

Elle est rustique, vigoureuse et végète rapidement; les racines en sont lon-_

gues, naturellement charnues, et par conséquent faciles à rendre grosses et

tendres par une culture bien entendue. Déjà, dans l'état où nous possédons

actuellement la plante, une planche de bardane peut fournir un produit en

poids équivalent à celui d'une planche de salsifis dans un temps deux ou

trois fois plus court. Ce légume mérite donc d'être sérieusement étudié.
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BASBLLE BLANCHE

Basella alba L.

Fam. des Chénopodées.

SYNONYMES : Épinard blanc d'Amérique, Épinard blanc de Malabar.

Nous Érnancsns : ANGL. \Vhite Malabar niglltshude. ALL. lndischer grüner Spinat,

Malabar Spinat. FLAM. Meier. lTAL. Basella. use. Basela.

Indes orientales. — Bisannuelle (an—

nuelle dans la culture). — Plante à tiges

sarmenteuses de ‘l'“,50 à 2 mètres, garnies

de feuilles alternes, ovales—cordiformes, un

peu ondulées, charnues, vertes; fleurs pe—

tites, verdàtres ou rouges, en épi. Graine

ronde, portant les vestiges du pistil et du

calice, qui sont persistants; un gramme en

contient 35; le litre pèse 460 grammes; sa

durée germinative est de cinq ans au moins.

Culture. — La baselle se sème au mois

de mars sur couche chaude; on la repique à

la fin de mai ou en juin au pied d‘un mur

exposé au midi, et l’on n’a plus qu’à l’ar

roser pour en entretenir la production pen

, dant tout l’été.
Baœue blali‘che. Usage. — Les feuilles se mangent en

W~au douzième_ guise d'épinards, et fournissent abondam

ment pendant tout l'été, la plante poussant

 

d’autant plus vigoureusement qu’il fait plus chaud. On doit avoir soin, toute- ‘

fois, de ne pas dépouiller la plante de tout son feuillage a la fois, ce qui

retarderait nécessairement la végétation.

BASELLE ROUGE

Baaella rubra L.

SYNONYMES: Épinard rouge d’Amérique, Épiuard rouge de Malabar.

Nous Érnauceas : ANGL. Red Malabar nightshade. ALL. Rother Malabar Spinat.

Chine. —- Bisannuelle (annuelle dans la culture). — Cette espèce ne dif

fère de la précédente qu'en ce que toutes ses parties sont teintées de rouge

pourpre. La graine en est semblable à celle de la B. blanche.

L’usage et la culture de cette plante sont identiques à ceux de l'espèce que

nous venons de décrire.

Une autre baselle, importée de Chine en 1839 par le capitaine Geofl"roy, et

assimilée par les botanistes au B. cordlfolia Lamk, serait certainement pré—

férable aux autres espèces, à cause de l'ampleur de ses feuilles et de l'abon

dance de son produit. La culture ne parait pas cependant s’en être répandue,
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probablement à cause de la difficulté qu'on éprouve à la faire grener en

France. On la désigne sous le nom de B. de Chine a très larges feuilles.

BASILIC GRAND

Ocimum Basilicum L. .

Fam. des Labie’es.

Svxouvnss : B. aux sauces, B. des cuisiniers, B. romain,‘ Grand basilic,

Herbe royale.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Basil. ALL. Basilicum. FLAN. Basilik. DAN. Basilikum.

lTAL. Basilico. use. Albaca, Albahaca. cour. Manjericao.

Inde. — Annuel. — Tige de 0‘“,30, très ra

meuse; feuilles vertes, ovales-lancéolées; fleurs

blanches en grappes verticillées, feuillées. Graine

petite, noire, oblongue, entourée d'une substance

mucilagineuse, qui se renfle dans l'eau comme

celle de la graine de lin; un gramme en contient

800 et le litre pèse 530 grammes; sa durée ger

minative est de huit années.

Culture. — Le basilic étant une plante des

pays chauds, il est bon de le semer sur couche

en mars on avril; en le repique en mai en pleine

terre, de préférence à une’ exposition chaude.

Tous les basilics se prêtent à la culture en pots.

L_~

 

. ‘ ‘ . . Basilic grand.

Usage. — Les feuilles sont tres aromatiques et réd‘ au humème_

s'emploient comme condiment.

On a prêté autrefois au basilic et on lui attribue encore, dans certains ,

pays, des vertus médicinales des plus actives. Son parfum et son goût

agréable suffisent à le recommander en qualité de plante potagère.

BASILIC GRAND VERT.

Nous ÉTRANGERS : :\NGL. Sxvcet basil. ALL. Grosser grüner Basilicum. lTAL. Basilico

maggiore. ESP. Albaca grande verde, A. romana, A. real.

Paraît le type de l'espèce. C'est une plante trapue, formant des touffes

compactes et ramassées, de 0"‘,‘25 à 0'“,30 de hauteur, sur un diamètre à peu

près égal; feuilles vertes, luisantes, courtement ovales, de 0"‘,025 à 0“‘,030 de

longueur; fleurs blanches, en longues grappes.

BASILIC GRAND VIOLET.

Nous Éramocns : ANGL. Sweet purple basil. ALL. Grosser violetter Basilicum.

iTAL. Basilico maggiore nero. Est‘. Albaca grande violada.

Même taille et même port que le précédent; il en diffère par ses feuilles

et ses tiges d'un violet brun foncé; fleurs lilacées.



3‘2 BASILIC.

BASILIC A FEUILLES DE LAIT“.

Non érnaucan : asr. Albaca de h0jas de lechuga.

Variété à feuilles larges, cloquées, ondulées, atteignant 0"‘,05 à 0°‘,10 de

long; plante trapue, basse, un peu moins ramifiée que les précédentes, mais

paraissant bien dériver du même

type. Les fleurs, réunies en grappe

serrée, se montrent un peu plus

tard dans cette race que dans les

précédentes.

Il est'à remarquer que les

feuilles de ce basilic, beaucoup

plus grandes que celles de tous

les autres, sont aussi beaucoup

moins nombreuses : il en est

presque toujours ainsi dans la

nature, les organes qui prennent

un grand développement dimi

nuent de nombre. Ainsi, dans

les plantes d'ornement, quand les

fleurs sont très grandes ou très

doubles, elles sont moins nom

breuses que dans les formes à petites fleurs de la même espèce.

 

Basilic à feuilles de laitue.

réd. au cinquième.

naan.xc mais.

Non ÉTRANGER : use. Albaca anisada.

Variété se distinguant du B. grand vert par son odeur plus aromatique

et comparable à celle de l’anis.

BASILIC must.

Svuom‘na : B. à feuilles d'ortie.

Nous ÉTRANGERS : lTAL. Basilico arriciuto. rsp. Albaca de hojas de ortiga.

Variété à feuilles vertes, laciniées, crépues; bien distincte.

BA SI L 16 F I N

Ocimum minimum L.

Fam. des Labie'es.

Nous É‘mmcaas : ESP. Albaca menuda, A. fina.

Plante plus naine, plus compacte, plus ramifiée que le B. grand; feuilles

beaucoup plus petites; fleurs blanches. Graine semblable à celle du B. grand.

Même culture et même usage.
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BASILIC rm VERT.

SYNONYMES : Petit basilic, B. des moines.

Nous érmucsns : ANGL. Bush-basil. .u.c~ Feiner grüner Basilicum. lTAL. Basilico

minore, B. dei monaci. use. Albaca menuda verde.

Entièrement vert. Convient particulièrement

pour la culture en pots et s'emploie très com

munément pour cet usage. On le voit très sou

vent sur les fenêtres des plus pauvres habita—

tions, principalement dans les pays chauds.

On l'apprécie surtout à cause de sa verdure

fraîche et vive et de son parfum fin et péné

trant. Il forme des touffes très compactes, qui

se couvrent en été d'une multitude de petites

grappes de fleurs d'un blanc rosé, se déta

chant agréablemcnt sur le feuillage d'un vert

intense. Basilic finvcrt.

réd. au huitième.

 

BASILIC FIN VIOLET.

Nous Érnanccns : ANGL. Purple bush-basil. ALL. Feiner violetter Basilicum.

l’l‘AL. Basilico minore nero. use. Albaca menuda violada.

Plante d'un violet foncé dans toutes ses parties; fleurs blanc lilacé. Elle

forme une petite touffe très compacte et très garnie de rameaux et de feuilles.

BASILIC EN ARBRE

Ocimum gratissimum L.

Fam. des Lubù‘cS~

Ce qu'on trouve ordinairement dans les cultures sous le nom de Basilic

en arbre ne paraît pas être le véritable 0. gratissimum L., mais plutôt

l’0. suave Willd. C'est une plante annuelle, à tige dressée, ramifiée dés la

base, formant une pyramide de 0‘“,50 a 0'“,60 de haut sur 0',30 à 0"‘,40 dans

la partie la plus large; feuilles oblongues, pointues, dentées; fleurs lilas, en

épis interrompus, occupant les sommités des tiges. Le parfum en est très

agréable, mais c'est une plante tardive, qui convient surtout aux climats

chauds. La graine en est très fine; un gramme en contient environ 1500, et

le litre pèse 580 grammes.

B A U M E - C 0 Q

Balsamita vulgaris Wmu~ —— Pyrethrum Tanacetum DG.

Fam. des Composées.

SYNONYMES : Coq des jardins, Grand baume, Herbe au coq, Herbe de Sainte—Marie,

Menthe-coq, Menthe à bouquets, Menthe grecque, Menthe Notre-Dame.

Nous Éraauccns : ANGL. Coslmary, Alecost. DAN. Balsam.

Indigène. — Vivace. -— Plante très durable, formant des touffes élargies;

n
u
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feuilles ovales, obtuses-entières, plus ou moins dentées ou crénelées, les

radicales pétiolées, les caulinaires sessiles embrassantes; tige simple, dres

sée; capitules petits, en corymbe terminal. Le baume-coq ne fleurit pas

toujours dans le nord de la France. Toutes les parties de la plante ont une

saveur un peu amère et une odeur aromatique pénétrante.

Culture. — Le baume-coq se multiplie facilement par la division des

touffes, soit à l'automne, soit au printemps. Sous le‘climat de Paris, il est bon

démettre la plante à une exposition chaude.

‘Usage. — Les feuilles sont assez fréquemment employées comme con

diment. En Angleterre, ou s'en servait autrefois pour parfumer la bière

appelée ale.

B E N I N GA SA

Benincasa ceritera Savr. — Gucurbita cerifera F15cn.

Fam. des Cucurbitacées.

SYNONYMES : Courge à la cire.

Inde et Chine.f—— Annuel. — Plante sarmenteuse, étalée sur terre comme

les courges et les concombres; tiges minces à cinq angles saillants, attei

gnant 1‘”,50 à ‘2 mètres de lon

gueur; feuilles grandes, légè

rement velues, arrondies—cor

diformes et quelquefois à trois

ou cinq lobes peu marqués;

fleurs axillaires, jaunes, parta

gées en cinq divisions presque

jusqu'à la base de la corolle,

ouvertes en forme de coupe

évasée, de O‘",O5 à O‘",06 de

diamètre; calice réfléchi, assez

ample, souvent pétalo‘ide. Fruit

oblong, cylindrique, très velu

_ . jusque vers l'époque de la ma

Bcnzncas"‘lcî"'fem' turité, où il atteint une lon

"°'' '"''"“°""'' gueur de 0"‘,35 à 0'“,<i0 sur

0*‘,10 à 0'",12 de diamètre. Il est alors revêtu d'une sorte de fleur oupruine

blanchâtre, analogue à celle qui couvre les prunes, mais plus blanche, beau

coup plus abondante, et constituant une véritable cire végétale. Graine plate,

grisâtre, tronquée; au nombre de ‘21 par gramme; le litre pèse 300 grammes;

la durée germinative en est de dix années. '

Culture. — La culture du benincasa est la même que celle des courges.

Usage. — Les fruits s'emploient à la manière des courges : la chair en est

extrêmement légère, faiblement farineuse et intermédiaire entre la courge

et le concombre. On peut les conserver assez avant dans l'hiver.

 

Ill-JT'I‘l-Z. — Vo_v. Poméz.
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BETTERAVE
Beta vulgarisl L.

Fam. des Che’nopode‘es.

SYNONYMES : Bette, Bette-rave, Racine d'abondance, Réparée.

Nous Érnxnosns : ANGL. Beet-root. ALL. ltunkel-Bübe. nom.. et FLAM. Betwortel.

DAN. Rodbede. ITAL. Barhabietola. ESP. Remolacha. PORT. Betarava, Beterrava,

Betarraba, Beterraha.

Europe méridionale. — Bisannuelle. — Plante formant la première année

une racine plus ou moins longue, plus ou moins épaisse et charnue, et mon

tant a graine la seconde année. Feuilles radicales ovales, longuement

pétiolées, souvent cloquées et ondulées; tige haute de l"',50, cannelée, droite,

anguleuse, ramifiée; fleurs petites, verdàtres, par groupes de deux à six, le

long des rameaux. Les calices des fleurs continuent à s'accroître après la‘

floraison; ils enveloppent complètement la graine, prennent une consistance

et une apparence sùbéreuses, et constituent par leur réunion ce qu'on appelle

communément la graine de betterave, mais ce qui est en réalité un véritable

fruit, à peu près de la grosseur d'un pois, contenant presque toujours

plusieurs semences; un gramme contient environ 50 de ces fruits, qui pèsent

250 grammes au litre. La graine elle-même est très petite, réniforme, brune;

l'enveloppeæn est extrêmement mince; elle conserve sa faculté germinative

six ans et plus.

On ne sait pas exactement à quelle époque la betterave est entrée dans les

cultures. Les anciens la connaissaient, mais il n'est pas certain qu'ils l'aient

cultivée. Olivier de Serres en fait mention comme introduite d'Italie peu

avant l'époque où il écrivait.

Culture. — Les betteraves se sèment en place en pleine terre, aussitôt

que les gelées ne sont plus à craindre. On sème de préférence en rayons, ce

qui rend les binages plus faciles; on éclaircit en laissant les plants plus ou

moins écartés, suivant leur force. Les betteraves préfèrent une terre riche,

profonde, bien fumée et profondément ameublie. Il est bon que le fumier

soit enterré dès l'automne, l'engrais frais et pailleux ayant l'inconvénient de

faire fourcher les racines. Quelques arrosages pendant les sécheresses com

plètent les soins a donner à cette plante, dont la récolte se continue du

mois de juillet à la fin de l'automne, selon l'époque du semis.

Les diverses races de betteraves ne sont pas toutes, à proprement parler,

des plantes potagères. Toutefois, comme il est difficile de préciser bien exac

tement quelles sont les variétés cultivées comme légumes, et celles dont

l'utilité est plutôt agricole ou industrielle, nous mentionnerons ici toutes les

principales variétés connues, en insistant spécialement sur celles qui sont

plus particulièrement des plantes potagères.

Usage. ——Un grand nombre de variétés se cultivent comme légumes, et

les racines se consomment, soit simplement cuites, soit confites au vinaigre.

D'autres variétés sont cultivées pour la nourriture du bétail ou pour la fabri

cation du sucre. '
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Betteraves potagères.

Nous Érn.mcnns : ANGL. Garden beet. ALL. Salat-Rübe, Beete, Rothe Ilübe.

ESP. Remolacha hortelana.

I. Bnrrnnavns rorxcÈnns A CHAIR noues.

BIEË‘1‘TE‘RÀVE CRÀPAUÏDINE.

SYNONYMES: B.écorce, B. écorce de chêne, B. noire écorce de sapin, B. précoce noire.

Nous Êrnancnns : ANGL. Rough-skinned garden beet. ALL. Dunkelrothe rauhhäutige

' Crapaudine Salat-Rübe.

Une des plus anciennes variétés connues; très facile à distinguer de toutes

les autres par l'apparence particulière de sa peau, qui est noire, crevassée,

et qui rappelle l'aspect de l'écorce d'un jeune arbre, ou mieux encore d'un

radis noir d'hiver. Racine assez longue, presque complètement enterrée, de

forme souvent un peu irrégulière; chair très rouge, sucrée, ferme; feuilles

nombreuses, un peu tourmentées, plutôt étalées que dressées, a pétiole

rouge et limbe presque entièrement vert. La B. crapaudine donne un exemple

frappant de l'absence de liaison nécessaire entre la couleur de la chair d'une

 

Betterave crapaudine. Betterave rouge de Castelnaudary.

réd. au cinquième. réd. au cinquième.

betterave et celle de son feuillage. Aucune autre race n'a la chair plus colo

rée, et pourtant beaucoup ont le feuillage plus fortement teinté de rouge.

La betterave dite petite négresse de Rennes et la B. rouge des Dioriéres

ne paraissent pas dilférer de la‘ B. crapaudine commune.
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BETTERAV‘E ROUGE DE casmmurmanv.

Non ÉTRANGER : ANGL. lied Castclnaudary garden beet.

Variété de petite taille, très enterrée, assez mince, droite, parfois un peu

racineuse; peau d'un rouge noir; chair rouge très foncé, serrée, compacte,

très sucrée; feuilles rouge foncé, à longs pétioles.

Cette variété n'est pas d'un grand rendement, mais elle est d'excellente qualité.

Les deux variétés anglaises Long deep red beet et Very darlc red beet

peuvent être assimilées à la B. de Castelnaudary.

La B. de Couent-Ga—rden (Corent-Garden beet) est une très jolie race

potagère à racine effilée, mince, complètement enterrée, plus lisse et plus

nette que celle de la B. rouge de Castelnaudary; feuillage étalé, peu ample,

un peu cloqué et d'un rouge presque noir.

BETTERAVE ROUGE NAINE .

Nous Èrnauonns : ANGL. Dwarf red garden beet, Nutting’s selected dwarl‘ red g. B.

ALL. Scbwarzrothe zwerg Salat-ltübe.

Très jolie race, petite, fine, mince, effilée, très enterrée. Racine de forme

bien régulière; feuilles d'un rouge foncé, demi-dressées, à limbe uni, très

peu ondulé et beaucoup plus long que large. Cette variété et la précédente

donnent de petites racines, mais par contre elles peuvent être cultivées très

serrées; elles sont de précocité moyenne. '

 

Betterave rouge naine. Betterave rouge de Dell.

réd. au cinquième. réd. au cinquième.

La variété anglaise rouge de Dell (syn. Dcll's crimson, Osborn's selected

gardon beet), qui se rapproche passablement de la rouge naine, s'en distingue

principalement par ses feuilles plus amples, plus cloquées et moins raides.

Plusieurs autres variétés anglaises se rapprochent beaucoup de la B. rouge

naine et de la B. rouge de Dell, sans qu'on puisse les dire absolument iden

tiques à l'une ou à l'autre. De ce nombre sont les suivantes :Bailey's fine

red, Sang’s dwarf cri-mon, Saint-Osyth.
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Betterave rouge foncé de Whytc.

réd. au cinquième.

Betterave rouge grosse.

réd. au cinquième.

 

BETTERAVH ROUGE PONCE DE WHY’I‘E.

Nous Érnancuns : ANGL. Whyte’s black garden beet,

Oshorn’s improved hlood red g. 8., Barralt’s

crimson g. 11., Oldacre's hlood red g. B., Perkins’

black g. B.

Belle race de grosseur moyenne. Racine lon

gue, un peu large du collet, quelquefois plutôt

un peu anguleuse que régulièrement arrondie;

peau lisse, d’une teinte ardoisée très foncée;

chair rouge noir, ferme et de bonne qualité;

feuillage assez vigoureux, pétioles rouges, limbes

un peu cloqués et ondulés, d’un rouge brun plus

ou moins lavé et mêlé de vert.

Cette variété est une des plus recommanda—

bles; elle a la chair extrêmement colorée, et la

teinte grisâtre ou plombée de sa peau permet de

la reconnaître aisément entre toutes les autres.

Elle est passablement productive et de bonne

garde.

nnrrmvn ROUGE GROSSE.

SYNONYMES : B. rouge écarlate, B. rouge longue.

Nous Érnaucsas : ANGL. Large hlood red gardon

beet. ALL. Lange blutrothe Salet-Rübe.

La plus généralement cultivée en France,

presque intermédiaire entre les races potagères

et fourragères; elle est très productive, très rus—

tique, et en même temps d'une bonne qualité

comme légume. C’est celle qu’on apporte le plus

fréquemment cuite sur les marchés. Racine pres

que cylindrique, de la grosseur du bras, longue

de 0“,30 à 0“,35 environ, s’élevant à peu près

d’un tiers hors de terre, quelquefois racineuse et

fourchue dans la partie enterrée, dont la peau

est d’un rouge foncé uni, tandis que la partie

hors de terre est plus ou moins rougeâtre et

rugueuse; chair rouge foncé; feuillage ample

et vigoureux, vert, marbré et veiné de rouge;

pétioles très rouges.

Le fort volume des racines de cette betterave

et son grand rendement doivent la faire préférer

aux autres variétés potagères pour la grande cul

ture. Depuis quelque temps on recherche pour

divers usages industriels les betteraves à chair et

ajus très rouges. Celle-ci est éminemment con—

venable pour ce genre d’emploi.
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La 8. de Gardanne, très estimée dans le midi de la France, se rapproche

beaucoup de la B. rouge grosse; elle est seulement un peu plus épaisse du

collet et plus enterrée.

BETTERA‘VE ROUGE LONGUE LISSE.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. (Am.) Long smooth blood red garden beet, Long smooth

Rochester g. B. ALL. Lange dunkelrothe americanische Salat-Itûbe.

Racine très longue,presque cylindrique,alteignant 0"‘,35 avec un diamètre

ne dépassant guère 0“,05, presque entièrement enterrée; peau lisse, unie,

rouge foncé; chair rouge noir. Belle variété, de bonne qualité et se conser

vant bien. Elle demande, pour se développer parfaitement, un sol profond,

bien défoncé et bien amendé.

nmvn mmromŒ DE STRASBOURG.

SYNONYME : B. rouge de Strasbourg.

Noms Ërnancens : ANGL. Half-long dark garden béet,

Pear-shaped g. 8., Non plus ultra g. B. ALL.

Schwarzrothe birnfärmige Salat-Rübe.

Variété demi-longue, à peu prés complètement

enterrée; peau et chair d’un rouge extrêmement

foncé; feuillage et pétioles également très colorés

et presque noirs. C'est la plus fortement colorée

de toutes les betteraves potagères. On doit recon

naître, par contre, qu'elle n’est pas très produc

tive et que le développement de ses feuilles et de Betterave piriformc

ses pétioles est un peu disproportionné avec le M‘;‘’ S“'“."’°‘ËÎ“'

. . - îll.l cmqmeme.

volume des racines. A l'oppose de la B. rouge

naine, celle-ci ne tient pas, à l’arrachagc, ce que promet l’apparence de son

feuillage.

 

BE‘I‘I‘ERÀVE ROUGE RONDE PRÈCOŒ.

Nous Érmuoens : .\NGL. Turnip-rooted red garden beet. ALI.. Runde dunkelrothe

frûhe Salat-Rübe.

Variété hâtive , à racine arrondie et demi

aplatie, à peine à moitié enterrée; peau rouge

violace‘ foncé; chair d’un beau rouge; feuillage

assez ample, et fond vert, très largement marbré

et veiné de rouge brun.

C’est à cette variété qu’il faut rapporter, comme

lui étant à peu près identiques, les races dites :

Rouge noir plate, Rouge ronde à feuilles noires

et Early blood red.

Les variétés américaines : Dewing’s early red Betlemvevrouge ronde

tur-nz‘p, Bastian’s blood turnip et Early blood nSd z:‘*‘:‘i’:‘îième

turnip 0665, se rapprochent égalementde la B. rouge ' q '

ronde précoce, avec des nuances très légères dans la précocité ou la coloration.
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BE’I‘I‘IËRÀ‘V‘E ROUGE NOIR PLATE D'ÈGYP’I‘E.

Nous érnancsas : ANGL. Egyptian dark red turnip-rooted garden beet, Egyptian

red turnip g. B. ALL. Egyptische oder Athener plattrunde schwarzrothe Salet

liü'ii'.

Race extrêmement précoce et certainement la meilleure des variétés pota

gères hâtives. Racine arrondie, aplatie, surtout en des

sous, ne faisant presque que poser sur la terre, où elle

ne s'enfonce que par un pivot assez fin; très régulière

tant qu'elle ne dépasse pas la grosseur du poing, deve

nant fréquemment irrégulière ou sinueuse en grossis—

sant. Peau très lisse, d'un rouge violacé ou ardoisé;

chair d'un rouge sang foncé; feuillage léger, rouge brun

plus ou moins mélangé de vert, porté sur des pétioles

longs et minces d'un rouge vif.

Semée _en pleine terre dans de bonnes conditions, la

Beltel‘üvv'l'ouse "O" B. d’Egypte peut être consommée dès le mois de juin,

fäî‘:°flîfifiîä;_ quand elle a la grosseur d'une petite orange. C’est aussi

le moment où la qualité en est la meilleure. Semée sur

couche, elle peut se récolter plus tôt encore. Comme la B. rouge naine, cette

variété peut se cultiver très serrée.

 

BE‘I‘I‘ERAVE ROUGE DE BABSANO.

Noms Éraancsns : ANGL. Early fiat Lassano gardon beet. ALl.. Plattrunde Bassano

Salal-Rübe.

Variété vigoureuse, large, aplatie; feuillage abondant, mais assez fin, vert,

à pétioles lavés de rouge; peau rouge grisâtre,

surtout dans la portion non enterrée; chair

zonée de blanc et de rose, ferme, sucrée, fine

et très estimée dans certains pays. Variété de

précocité moyenne et d'un grand produit.

Nous devons mentionner encore comme étant

bien distinctes les variétés dont les noms sui—

vent :

B. rouge à salade très hâtive de Tre’vise ou

rouge printanière de Turin. Petite plante très

naine, à racine déprimée, presque enterrée, à

peau presque noire et chair rouge sang; feuilles

d'un rouge foncé, aussi petites que celles de la

B. rouge naine.

Short’s pine—apple B. (syn. Pine—apple dwarf

red, Henderson’s pine—apple). Plante compacte, à racine assez courte, pivo—

tante, de 0'“,05 à O'“,06 de diamètre; chair très foncée; feuilles rouges éta—

lées, raides, à pétioles orangés.

Victoria Beete. Variété d'origine allemande, à racine demi-longue et d'un

rouge foncé, moins remarquable par son mérite comme légume que par l'as—

 

Betterave rouge de Bassano.

réd. au cinquième.
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pect particulier et pour ainsi dire métallique de son feuillage. On l'emploie

pour le moins autant comme plante ornementale

que comme plante potagère.

Long blood 1‘ed B. Race américaine, à racine

longue et très enterrée, devenant facilement four—

chue; à part ce défaut, c'est une bonne race pro

ductive et bien colorée.

Il. BETTERAVES rorxoènns A cn.xm JAUNE.

BETTERAVE JAUNE GROSSE.

SYNONYME : B. jaune longue.

Nous ÈTBANGERS : ANGL. Large yellow garden beet,

Orange g. B. ALL. Grosse lange galbe Salat-Bübe. '

Variété presque aussi souvent usitée dans la

grande culture que dans le potager. C'est celle que

cultivent principalement les nourrisseurs de Paris

et des environs, qui la considèrent comme particu

lièrement nutritive et comme augmentant chez les

vaches la production du lait.

La racine est longue, presque cylindrique, à peu

près à moitié hors de terre; feuilles dressées, vi

goureuses, vertes, à pétioles jaunes; peau jaune

orangé; chair jaune d'or, marquée de zones plus

pâles, quelquefois presque blanches. C'est la plus

productive et une des meilleures betteraves à chair

jaune.

BE‘I‘I‘ERÀVE JAUNE DE CASTELNA‘U’DÀRŸ.

NOMS ÈTRANGERS : ANGL. Yellow Castelnaudary gardon Betterave jaune grosse.

beet, Small yellow g. B. réd. au cinquième.

Variété petite, à racine complètement enterrée, assez mince,-parfois raci

neuse; chair jaune foncé, extrêmement sucrée, <

ferme et compacte; feuilles généralement étalées,

nombreuses, cloquées, à pétioles et nervures très

jaunes.

BETTEBAVE JAUNE RONDE SUGREE.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Yellow turnip garden beet,

Orange g. B. ALL. Gelbe runde süssc Salat-Rübe.

 

Racine arrondie, un peu en forme de toupie,

à fort pivot; peau jaune orangé; chair jaune vif,

zonée de jaune pâle ou de blanc; feuilles assez

courtes et amples, cloquées, ondulées, à p’tioles

et nervures jaunes. Variété très sucrée et très fine,

prenant, quand elle est bien cuite, une teinte oran

géc. C'est une des bonnes acquisitions potagères de ces dernières années.

Betterave jaune ronde sucrée.

nid. au cinquième.
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Betteraves fourragères.

Nous r’rrnaucans : ANGL. Mangold, Mangel-Wurzel, Mangold-Wurtzel. ALL. Mongol

Wurzel,Futter-Rübe, Futter-Runkelri’the. FLAM. et nou.. Mangel-wortel. rase. Ite

molacha de gran cultive, Bctabel campcstre.

BE‘I‘TIËRÀVIË DISET’I‘E CAMUSE.

SYNONYMES : B. champêtre, B. disette en terre, Racine de disette, B. rouge

des champs.

Non ÉTRANGER : ALL. Rothe dicke Mangel-Wurzel.

Betterave disette camuse.

réd. au cinquième.

C'est probablement la première forme cul

' tivée de la betterave fourragère. Racine pres

que entièrement- enterrée, fusiforme; peau

d'un rouge vineux; chair blanche ou zonèe de

rose; feuilles vigoureuses, dressées, amples,

parfois teintées de rouge brun.

Cette variété, médiocrement productive et

d'un arrachage difficile, n'est plus très cul

tivée. Les variétés suivantes lui sont préférées

d'ordinaire et avec juste raison.

BETTERAVII DISE’I‘TE D'ALLEMAGNÊ.

SYNONYMES : B. disette hors de terre, B. disette‘

de Gallardou, Il. disette de Riga, Il. bouteuse

rouge.

Noms ÉTRANGERS : ANGL. Long red mangold. ALL.

Lange grosse aus der Erde wachsende Mangel

Wurzel.

Racine longue, presque cylindrique. attei

gnant aisément0'“,50 de long sur 0"‘,12 ou 0'“,15

de largeur; peau rouge vif ou violacé dans la

partie enterrée, plus‘ ou moins grisâtre ou

bronzée hors de terre. Le feuillage est le même

que celui de la B. disette camuse.

La portion supérieure de la racine, qui

porte les cicatrices des feuilles développées successivement pendant toute la

durée de la végétation, présente une forme conique plus ou moins allongée.

Il y a peu d'inconvénient à ce que cette partie de la racine soit assez déve

loppée dans les betteraves fourragères, puisqu'elle a, à peu de chose près, la

même valeur nutritive que le reste. Cependant un collet net et bien fait est

toujours un des caractères des races les plus affinées.

La variété anglaise appelée Eleetham long red mangold paraît être

exactement intermédiaire entre la B. disette d'Allemagne et la variété

suivante.
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nzrrmvrz mszru: mors.

Nous Éraxncuns : ANGL. Long red Mammoth mangold. ALL. Verbesserte Mammoth

Mangel-Wurzel.

Variété courte et grosse de la B. disette d'AlIemagne; elle s'en distingue

principalement par sa forme plus renflée et plus ramassée, moins cylindri—

que, le diamètre de la racine égalaut presque la moitié de sa longueur. Peau

Betterave disette d'Allemagne. Betterave disette Mammoth.

ré«l. au cinquième. réd. au cinquième.

rouge pâle ou rose; collet courtement conique; feuilles assez grandes, vertes

ou légèrement bronzées, habituellement un peu cloquées, à pétioles plus ou

moins teintés de rouge. Dans les très bonnes terres, la B. disette Mammoth

peut donner des rendements égaux ou même supérieurs à ceux qu'on obtien

drait de la Il. disette d’Allemagne, et cela sans se contourner ni se déjeter

de côté. L'arrachage en est relativement facile.
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m:rrmvz DISE’I‘TE NÉGRESBE.

SYNONYMES : Disette Leclerc, Disette de Rillieux.

NOM ÉTRANGER : ALL. Lange schwarze Neger Mangel-Wurzel.

Race assez nouvelle, mais fréquemment vantée depuis quelques années

dans plusieurs parties de la France. On pourrait la décrire comme étant àpeu

près intermédiaire entre la B. disette d'Allemagn3 et la B. rouge grosse. Elle

est moins longue et moins hors de terre que la B. disette d'Allemagne, mais

elle présente dans toutes ses parties une coloration rouge très accentuée; la

chair elle-même est ou complètement rouge ou fortement zonée de rouge

sang; le feuillage est également très coloré. Quoique moins longue que la

B.disette d'Allemagne, elle est cependant bien productive, car les racines sont

habituellement grosses et un peu renflées. Ses qualités nutritives sont regar—

dées comme égales à celles des betteraves‘ jaunes.

BETTERA‘ÏE DISE’I‘TE CORNE DE BŒUF.

SYNONYMES : B. serpent, Disette corne de vache.

Nous Érnancsns : ANGL. Ox-horn mangold. ALL. Rothe Kuh-Horn Maugel-Wurzel,

Ochsen—Horn M.-W.

C'est une variété très longue et mince de la B. disette d'Allemagne, qui

Betterave disette corne de bœuf.

réd. au cinquième.

presque toujours se contourne en grandissant et prend plus ou moins complè
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tement la forme qui lui a valu son nom. La B. disette corne de bœuf est

estimée par-dessus toutes les autres dans certaines régions de la France,

quoique sa forme particulière paraisse devoir constituer plutôt un inconvé

nient qu'un avantage, au point de vue du transport et de la conservation.

Le feuillage est plus souvent teinté de brun rouge dans la B. disette corne de

bœuf que dans la B. disette d’Allemague ordinaire.

BETTERAVÏB DISE’I‘TE BLANCHE A COLLET _VERT.

SYNONYMES: B. disette blanche à collet vert hors de

terre, B. honteuse blanche, B. de Puilboreau.

NOM ÉTRANGER : ALL. Lange weisse grünküpfigc Mangel

Wurzel.

Race très vigoureuse, à végétation soutenue et

prolongée, tardive par là même, mais extrêmement

productive. Racine longue de 0"‘,50 environ sur

0"‘,l‘2 à 0"‘,15 de largeur, souvent un peu carrée

ou anguleuse, a moitié, parfois aux deux tiers hors

de terre; très blanche en terre, verdâtre au—dessus;

collet longuement conique; f.uilles nombreuses,

dressées, très vigoureuses, complètement vertes

ainsi que leurs pétioles.

C'est une des variétés les plus productives, mais

elle convient surtout aux terres fortes, fraîches, qui

ne souffrent pas de grandes sécheresses ni de froids

précoces. '

BETTERAVB DISET‘I‘E BLANCHE D'ARGENT.

SYNONYME : Disctte blanche à collet rose.

.\‘ou ÉTRANGER : ALL. Lange weisse rothkôpfige Mangel- ,Wurzel. ' '' e

Variété assez nouvelle, à grand produit, se rap

prochant un peu de la B. disette blanche ordinaire,

mais en différant par une plus grande netteté des

racines et par la présence d'une teinte rosée sur la

peau de la portion enterrée, surtout apparente au

collet de la racine et dans les pétioles des feuilles.

La B. disette d'Argent paraît un peu plus précoce que la B. disette blanche

ordinaire et mérite à tous égards d'être propagée.

Cette race présente incontestablement une analogie marquée avec la bette

rave à sucre à collet gris. Elle reproduit presque exactement l'aspect de

cette dernière avec un volume plus considérable, une plus grande longueur

et un feuillage plus abondant et plus vigoureux; la couleur est absolument

la même dans les deux races. Le collet de la B. disette blanche d'Argent est

ordinairement fin et bien fait.

Betterave disette blanche

à collet vert.

réd. au cinquième.
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Betterave rouge ovoïde.

réd. au cinquième.

Betterave rouge globe.

réd. au cinquième.

BETTEBL‘ÏE ROUGE ovomn.

SYNONYME : Disette géante.

Noms Érnauosas : .uvcc~ Red olive

shaped mangold. ALL. Bothe oliven

färmige Riesen—lllangel—Wurzel.

Cette race n’acquiert pas d'ordi

naire des dimensions aussi considé

tables que son nom de disette géante

pourrait le faire supposer. Elle est

plutôt remarquable par la symétrie

de sa forme et sa précocité. Ses di

mensions ne dépassent guère O'“,30 à

0'“,35 de long sur 0"‘,15 à 0"‘,18 de

large. Elle est ovoïde, assez effilée à

la pointe et au collet; sa teinte est à

peu près celle de la B. disette d’Alle

magne; son feuillage n’est pas très

abondant, il est fin, dressé, assez lon

guement pétiolé et presque toujours

fortement rougeâtre. La chair est

blanche.

La B. rouge ovoïde est une race an

cienne dans les cultures, et pourtant

elle n’a jamais présenté la même uni

formité de caractères que bien d’au

tres races plus récemment obtenues.

BETTERAVE BOUGE GLOBE.

Nous Érnmocns : ANGL. Red globe man.

gold. ALL. Bunde rothe Kugel-Mangel

Wurzel.

Cette race présente à peu près les

mêmes caractères que la précédente,

à l’exception de la forme, qui est ici

complètement sphérique. Le feuil

lage est léger, rouge brun et la ma

turité hâtive, comme dans la B. rouge

ovoïde. Ces variétés, qui passent gé

néralement pour moins productives

que la plupart des autres races four

ragères, pourraient probablement

être cultivées plus serrées, ce qui

ferait disparaître, en partie au moins,

l'inconvénient de leur moindre vo

lume: il se trouve déjà compensé

d’un autre côté par leur plus grande précocité.
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BETTERAVÏE JAUNE D'ALLEMÀGNÊ.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Long yellow mangold. AI.L. Lange grosse aus der Erde

warhsendc gclbc Mangel-Wurzel.

Racine presque cylindrique, enterrée d’un tiers ou des deux cinquièmes

de sa longueur totale, colorée en jaune d'ocre

ou légèrement orangée dans la partie enter

rée, d'un jaune verdâtre ou gris dans la partie

hors de terre, souvent un peu renflée en des—

sous du collet; les pétioles des feuilles sont

vigoureux, demi-dressés, d’un vert pâle sans

aucune teinte jaune quand la race est bien

franche; les feuilles elles-mêmes sont vertes,

grandes, peu ou point cloquées. La chair est

complètement blanche, ferme, bien pleine et

passablement sucrée.

La B. jaune d‘Allemagne est un peu moins

volumineuse et un peu moins productive que

la B. disette d‘Allemagne ou la B. disette

blanche, mais elle passe, aux yeux de beau

coup de cultivateurs, pour racheter cette infé

riorité de rendement par une rusticité plus

grande,— une valeur nutritive supérieure et

surtout par le mérite qu’elle a de réussir

dans des terres sèches ou calcaires où vien

nent mal les betteraves à peau blanche ou

rose. \

C'est très probablement de cette race que

sont sorties les betteravesjaunc globe etjaune

des Barres que leur forme fait aujourd’hui

généralement préférer par les cultivateurs.

On trouve aussi une forme de la B. jaune

d‘Allemagne, à racine extrêmement mince et

très fréquemment courbée à. la façon de la

B. disette corne de bœuf. Elle est assez ré

panduedans certains cantons de la France,

‘l

n

ti“‘~fé
l

Betterave jaune d’Allemagne.

réd. au cinquième.

sans paraître cependant faire l'objet d'une préférence raisonnée. Il existe

encore une variété à racine longue, mais grosse et épaisse, qui est à peu près

à la B. jaune d‘Allemagne ce que la B. disette Mammoth est à la B. disette

rose. (les deux variétés ne paraissent pas avoir de noms particuliers; ce sont

des modifications de la forme ordinaire qui ne se recommandent par aucun

mérite spécial. Les betteraves en forme de corne de bœuf ont au contraire

un inconvénient assez sérieux : c’est qu'avant même d'arriver à la moitié de

leur croissance, les racines, en se tordant et se repliant, obstruent les inter—

valles laissés entre les rangs, et rendent impossibles les façons avec les

instruments attelés de chevaux.
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BETTERA‘ÏE JAUNE OVOIDE DES BARRES.

Nous É’rnancsas : .»\.\’Gl.. Ycllow olive-shaped mangold, Yellow intermediate M.

ALL. Orange-gclbc oliven-fôrmige Riesen-Mangel-Wurzel.

Belle race, rappelant la forme de la B. rouge ovoïde, mais plus arrondie

aux extrémités et sensiblement plus volumineuse. A toutes les qualités de la

jaune globe, celle—ci joint l'avantage d’un rendement très supérieur; elle est

très propre aux sols peu profonds,

calcaires. De nombreuses expé

riences comparatives l'ont placée

au premier rang des betteraves

fourragères au point de vue du

rendement et de la qualité. Elle

est rustique, très productive, et la

racine sortant en grande partie

hors de terre, l'arrachage en est

facile. Les feuilles sont d'un vert

très blond, à nervures et à pétioles

vert pâle. La chair, compacte et

très nutritive, est blanche comme

celle de la B. jaune globe, et la

peau d'un jaune un peu plus

orange.

La B. jaune des Barres con

tient assez de sucre pour que, dans

certains cas, on ait trouvé avan

tage a l'employer à la fabrication

de l'alcool, dans les distilleries

agricoles; elle donne en effet, à

surface égale et dans des condi

tions de culture analogues, à peu

Betterave jaune ovoïde des Barres. près deux fois amant de produit

""‘- ““ °i"‘l"lè“"°' en racines que les races ordinaires

de betteraves à sucre, dont le pro

duit en alcool n'est pas double du sien; en outre, elle est excessivement plus

facile à arracher que les betteraves à sucre et se conserve remarquablement

bien. -

Cette variété a été obtenue et fixée par M. Vilmorin père, il y a une

quarantaine d'années, dans sa propriété des Barres' (Loiret), au moyen d'un

choix successif de racines élitées dans la B. jaune d’Allemagne.

Par l'ensemble de ses qualités elle est devenue promptement une des bet

teraves les plus généralement cultivées, dans les pays étrangers aussi bien

qu'en France. En Angleterre, c'est une des variétés les plus répandues, et

toutes les races connues sous les noms de Yellow aval, Yellow Mammoth

intermcdiate et Giant long yellow intermediate 3., doivent, en somme, être

rapportées à la B. jaune des Barres.
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BETTERAVE JAUNE GLOBE.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Yellow globe mangold. ALL. Runde gelbe Kugel

Mangel-Wurzel, Celbe runde Leutowitzer M.-W.

Une des plus généralement cultivées de toutes les betteraves fourragères,

la B. jaune globe est rustique, productive, d'un arrachage et d'une conserva

tion faciles; elle est à peu près sphérique, d'unjaune légèrement orangé, un

peu grisâtre hors de terre, avec des feuilles nombreuses, dressées, à pé—

tiole vert; la chair en est blanche, ferme, sucrée. Les animaux la recher—

chent particulièrement, et elle peut même être cultivée pour la distillerie.

En Angleterre, où la B. jaune .

globe est très cultivée, il en a été

fait un grand nombre de sélections

dont chacune a pris le nom de son

auteur ou celui de la région ou

elle est le plus en faveur, telles

que :

Berkshire prize; Champion

yellow globe; improced orange

globe; Normanton globe; Warden l

orange globe; Wroæton golden “ ‘" ‘globe. ‘

Toutes ces races sont habituel

lement remarquables par la net

teté de leur racine et la finesse de

leur collet.

 

Betterave jaune globe.

réd. au cinquième.
Toutes les Betteraves fourra

gères jaunes passent pour conve

nir plus particulièrement que les autres aux terrains calcaires. Il est certain

du moins qu'elles sont parfaitement rustiques, résistantes à la sécheresseïet

généralement d'une valeur nutritive supérieure, à poids égal, à celle'_des

races roses ou blanches.

BETTIŒAVE BLANCHE GLOBE.

Cette race bien distincte, créée par M. Gareau il y a vingt—cinq ou trente

ans, parait aujourd'hui avoir disparu des cultures à peu près complètement;

elle a été remplacée par la B. jaune globe, qui est plus productive, et qui

surtout se conserve beaucoup mieux.

BETTERAVES GLOBE APLATIES.

Ces sous-variétés, qui paraissent avoir été complètement délaissées par les

cultivateurs en France, se sont conservées en Allemagne, où on les désigne

sous le nom de betteraves d’0bernd0rf. Elles diffèrent des betteraves globe

ordinaires en ce qu'elles sont tout à fait aplaties en dessous et se dévelop

pent complètement à la surface du sol. Il en existe trois formes : la blanche,

la jaune et la rouge.

4
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nmuznavn GOLDEN mon.

SYNONYME : ANGL. Dobilo’s improved mangold.

Variété de B. jaune globe à chair plus ou moins teintée dejaune, ainsi que

les pétioles. On vante cette variété comme plus nutritive que la B. jaune

globe ordinaire : elle nous a paru jusqu’iei très prompte à dégénérer et d’un

rendement peu considérable.

BETTERAVE YÏBLLOW TANKÀRD.

Cette variété anglaise est à la B. jaune des Barres ce qu’est à lajaune

globe la B. golden Melon. Elle est moins franchement ovoïde que lajaune

des Barres, mais plutôt presque cylindrique, s’amincissant rapidement à la

tête et à la pointe. La peau en est d'un rouge orangé assez foncé ; les pétioles

des feuilles sont teintés de jaune ; la chair est zonèe de jaune et de blanc.

\

Betteraves à sucre.

NOMS ÉTRANGERS :ANGL. Sngar-beet. ALL. Zucker-Bübe. nm. et nouÇ. Suiker

wortel. asr. Rcmolacha de azûcar, Bctabol de azùcar. ponr. Betarava hranca

d’assucar

BETTERAV’E BLANCHE‘ DE sn.tsm.

SYNONYME : B. blanche à sucre.

Nous Érnanosns: ANGL. White Silesian sugar-beet. ALL. Weisse echte Zucker-Rübo.

Ce nom, qui désigne la variété d’où sont sorties toutes les betteraves à

sucre, ne s’applique plus aujourd‘hui à aucune race

en particulier; il désigne plutôt l'ensemble de toutes

les variétés sucrières, et plus particulièrement

celles qui ont conservé le plus d’analogie de forme

et de volume avec la betterave à sucre primitive.

C'est donc à la B. de Silésie qu’il faut rapporter,

comme des races plus ou moins modifiées, les formes

suivantes.

BETTERAVE BLANCHE A SUCRE ALLEMANDE.

Non ÉTRANGER : ANGL. White Silesian or Small-rooted

sugar-beet.

Racine à peu près complètement enterrée, pas

très allongée, assez large du collet; feuilles nom

breuses, ordinairement étalées. Cette race peutdon

ner, dans des conditions moyennes, un rendement

Betterave blanchedesilésie_ de 40000 kilogr. de racines à l’hectare, avec une

réd_ au cinquième_ richesse en sucre de 12 à 13 pour 100.

La B. blanche à sucre de Breslau en est une

sous—variété à racines nettes, mais un peu courtes.

 



BETTERAVES A SUCRE. si

Celles de Magdebourg et de Klein-Wanzleben, au contraire, sont des races

à petite racine effllée et bien enterrée, très riches en sucre.

nerrmvz BLANCHE a SUCRE ne:pflmnæ.

Nous érnxncsns : ANGL. White impérial sugar-beet. ALL. lmperial Zucker-Rühe.

Variété assez longue, mince, riche en sucre, obtenue par voie de sélection

par M. Ixnauer. Feuillage étalé sur terre.

nmvz BLANCHE A SUCRE tnncromn.

Nous ÉTBANGERS : ANGL. Electoral whitc sugar-beet. ALL. Electoral Zuclter—Riib0.

Un peu moins riche que la B. impériale, mais plus renflée et d'un rende

ment en poids plus considérable.

 

Betterave blanche à sucre

impériale. améliorée Vilmorin.

réd. au cinquième.

Betterave blanche à sucre

réd. au cinquième.

BETTERA‘ÏE BLANCHE A SUCRE AMÉLIORÉE VILMORIN.

Nous Érnancsnszancc. Vilmorin’s new improved white sugar-bect. ALL. Vilmorin's

verbesserte Zucker-Rübe.

Petite race extrêmement riche en sucre, souvent racineuse, toujours

feuillus, à collet large et peau assez rugueuse ; chair très compacte.

Elle peut produire, dans des conditions moyennes, environ 35 000 kilogr.

à l'hectare, avec une richesse en sucre de 16 à 18 pour 100.



anla BETTERAVES A SUCRE.

BETTERÀ‘ÏE BLANCHE A SUCRE A COLLET VERT, RACE FRANÇAISE.

Noms ÉTRANGERS : ANGL. Green top sugar-beet. ALL. Grünkôpfige franzôsische

Zucker-Rübe.

Variété plus vigoureuse, à racines plus longues et plus grosses que celles

de la betterave allemande, sortant généralement de terre d'un quart ou d'un

cinquième de sa longueur et colorée, dans cette partie, d’une teinte verte plus

ou moins prononcée; feuilles généralement dressées, abondantes, vigou—

reuses, complètement vertes, ainsi que les pétioles.

Elle est supérieure en rendement, mais un peu inférieure en richesse

saccharine aux betteraves allemandes. Dans des conditions moyennes, cette

race peut donner 50 000 kilogr. à l'hectare, avec une richesse saccharine de

11 à 12 pour 100.

B. blanche à sucre B. blanche à sucre B. blanche à sucre

àcollctvert(race française). à collet vert (race Brabant). à collet rose (race française).

réd. au cinquième, réd. au cinquième. réd. au cinquième.

La race Brabant est une très bonne sélection de la B. française à collet

vert. Les racines en sont longues, droites, bien enterrées et généralement un

peu plus riches que celles de la race ordinaire.

BETTERAVE 31.. A SUCRE A COLLET ROSE. RAGE FRANÇAISE.

SYNONYME : B. rose de Polognc.

Noms ÉTRANGERS : ANGL. Red top sugar-beet. ALL. Rothküpfige tranzôsische

Zucker-Rûbe.

Bonne variété productive, rustique, ordinairement bien faite; la plus
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généralement cultivée en France. Feuillage abondant, vigoureux, dressé,

à pétioles plus ou moins teintés de rose. Ra

cine effilée, très longuement ovoïde, ou en

forme de carotte demi-longue, presque com

plètement rose, sauf dans le tiers inférieur,

qui reste ordinairement tout blanc. Dans les

conditions moyennes, cette race peut donner

50000 kilogr. et plus à l'hectare, avec une

richesse en sucre de 12 pour 100.

BE‘I‘TERAVE A SUCRE ROSE HA’I‘IVE.

Variété bien distincte, caractérisée par ses

racines entièrement roses, de longueur

moyenne, à collet plat et assez large, s'amin—

cissant régulièrement, assez garnies de che

velu et de petites racines secondaires, et par

son feuillage abondant, menu et très étalé, à

pétiole rosé. Cette race, encore nouvelle, pa

raît convenir tout particulièrement aux terres

légères et calcaires. La maturité en est re

marquablement précoce. Dans des conditions moyennes, elle peut donner

40000 kilogr. environ à l'hectare, avec une

richesse saccharine de 13 a 14 pour 100.

 

Betterave à sucre rose hâtive.

réd. au cinquième.

nurrmvæ: A SUCRE A com.nr 0ms.

SYNONYMES : B. à petites feuilles, B. gris rosé

du Nord.

NON ÉTRANGER. : ANGL. Small top sngar-beet.

Variété à très grand produit, de forme

ovoïde, aux deux tiers ou aux trois quarts en

terrée, à peau rosée en terre, grise ou bronzée

sur le collet; feuillage dressé, généralement

fin et léger; richesse en sucre assez faible,

mais rendement considérable et arrachage

très facile. Dans des conditions moyennes,

cette race peut donner jusqu'à 55000 kilo

grammes à l'hectare, avec une richesse sac—

charine de 10 à 11 pour 100.

nm‘mæuu: JAUNE A SUCRE.

SYNONYMB : B. de la Hesbayc.

On cultive quelquefois sous ce nom une

variété qui paraît mal fixée jusqu'à présent,

de forme assez allongée, à peaujaune et chair

zonée de jaune et de blanc. Son principal mérite est d'être d'une couleur

qui ne permet de la confondre avec aucune autre.

 

Betterave à sucre à collet gris.

réd. au cinquième.

nonnr-ntn’amncnxum—Wæ Connus Pmssox.

IIOSN’IÆ’I‘ 'I‘IJIIC. —- Voy. Connus GIRAUIION.
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BOURRAGH E OFPI CINALB

Barrage officinalis L.

Fam. des Borragim‘es.

SYNONYMES : B. bâtarde, Fausse bourrache, Langue-de-bœuf, Langue-d'oie.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Borage. ALL. Borretscb, Gurkenkraut. FLAM. llernagie.

lTAL. Boragine, Borrana. ESP. Borraja. PORT. Borrajem.

Indigène-«Annuelle. —— Tige de 0"‘,30 à 0"‘,50, tistuleuse, hérissée de

poils piquants; feuilles alternes,

ovales, rudes et piquantes com

me les tiges; fleurs en cyme

scorpio’ide, larges de O'“,02 à

0"‘,03, d'un beau bleu dans la

variété la plus commune, que]

quefois rouge violacé ou blan

ches. Graine assez grosse, gris

brun, oblongue, légèrement cour

bée, striée et marquée par une

arête médiane; bile blanc et ma

melonne’. Un gramme de graines

en contient environ 6;’), et le litre

pèse en moyenne 480 grammes;

la durée germinative est de huit

années.

Culture. —— La bourrache ne

demande aucun soin de culture;

semée en place dans un coin du

jardin, au printemps ou en au

tomne, elle y fleurira au bout de quelques mois.

Usage. —--Les fleurs servent pour l’ornement des salades. En somme, la

bourrache est bien plutôt une. plante officinale qu'une plante potagère.

 

Bourrache officinale.

réd. au huitième.

Illl0t‘0Ll. — Voy. Cnou-enocou.

BUNIAS D'ORIENT

Bunias orientalis L.

Fam. des Crucifères.

Asie occidentale; naturalisé en France. — Vivace. — Plante rustique et

très durable, à feuilles nombreuses, allongées, entières, ressemblant un peu,

par la forme, à celles du raifort sauvage; tige haute de 1 mètre environ, très

ramifiée, portant des fleurs jaunes qui rappellent celles des moutardes, et font

place à des silicules dures, très courtes, dont la forme se rapproche, en plus

petit, de celle d'un pois chiche. Un gramme contient de 35 à 40 graines et le

litre pèse 500 grammes; la durée germinative est de trois années.
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Culture. — La culture en est aussi facile que celle de la chicorée sauvage:

on peut le semer en rayons, àl'automne ou au printemps, et la plantation

reste vigoureuse et productive pendant plusieurs années.

Usage. — On a recommandé le B. d’0rient comme légume vert à employer

soit cuit, soit en salade; il pousse, en effet, de très bonne heure au prin—

temps, quand toute autre verdure est extrêmement rare, et, d'autre part, il

résiste remarquablement bien au froid et à la sécheresse. Ce sont les feuilles

encore tendres et les jeunes pousses que l’on mange.

CAP RIE R

Capparis spinosa L.

Fam. des Capparide’cs.

SYNONYME : Taperier des Provençaux.

Nous Érnxnonns : ANGL. Caper-tree. ALL. Kapernstrauch. FLAN. et "01.1.. Kapper

boom. lTAL. Cappero. ESP. Alcaparra. PORT. Alcaparreira.

France méridionale. — Vivace. —Arbuste de 1 mètre a

meaux nombreux, armés d’é

pines gémine’es, recourbées;

feuilles alternes, arrondies,

épaisses et luisantes; fleurs de

O“‘,Ol- à 0“‘,05 de diamètre,

blanches, à‘ nombreuses éta

mines violacées, d'un très bel

efl‘et. Graine assez grosse, ré

niforme, d’un brun grisâtre, au

nombre de 160 par gramme et

pesant 460 grammes au litre.

Il en existe une variété sans

épines, dont la cueillette est

plus facile et moins dange

reuse que celle de la race or

dinaire. On doit recommander

l'emploi de cette variété, qui a

l’avantage de se reproduire de

semis.

Culture. — Le càprier ne

peut se cultiver utilement que ,

dans le climat de l’olivier, où on le plante de préférence dans les endroits

pierreux et secs : dans les remblais, talus et autres situations difficiles à uti

liser autrement.

Usage. — On emploie, sous le nom de câpres, les boutons à fleur cueillis

gros comme des pois et confits au vinaigre. Les câpres ont d’autant plus de

valeur et sont d’autant plus recherchées qu’elles sont plus petites

‘l"‘,50, a ra

 

Càprier.

réd. au dixième; rameau détaché réd. au tiers.
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CAPUCINE GRANDE

Tropæolum mains L.

Faut . des Trope‘olëes.

SYNONYMES : Cresson du Mexique, Fleur de sang, Fleur sanguine, Grand cresson

du Pérou, Cresson d’lndc.

Nous Érnxnoans : ANGL. Tall nastnrtium, Tall indian cress, Large nasturtium.

ALL. Kapuciner Kresse, lndianische Kressc. FLAM. et nom. Capucine-hors.

l’l‘AL. Nasturzio maggiore, Astuzzia maggiore. use. Capuchina grande. pour.

Chagas.

 

Capucine grande.

réd. au vingtième; fleur détachée

réd au cinquième.

Pérou. —— Annuelle. —Tiges grimpantes,

pouvant s'élever jusqu'à 2 ou 3 mètres, lors

qu'elles trouvent un appui; feuilles alternes,

longuement pétiolées, peltées, entières ou

à cinq lobes obtus, presque glabres; fleurs

portées sur un long pédoncule, grandes, a

cinq pétales de couleur orange, marquées

de taches pourpres, surtout sur les deux

pétales supérieurs. Graine grosse, triangu

laire, presque réniforme, convexe sur l'un

des côtés, sillonnée et ridée, jaunâtre; au

nombre de 7 ou 8 dans un gramme et pesant

340 grammes au titre; la durée germinalîve

en est de cinq années.

La floraison se prolonge à peu près tout

l'été.

CAPUCINE PETITE

Tropæolum minus L.

Fam. des Trope’olées.

NOIIS ÉTRANGFÛKS : ANGL. Dwarf nasturtium. Small N. ALL. Kleine indianische

Krcsse. ITAL. Nasturzio caramindo.minore. use. Capuchina pequeña.

 

Capucine petite.

réd. au dixième; fleur détachée

réd. au tiers.

Pérou. —— Annuelle. — Plante plus petite

dans toutes ses parties, que la C. grande;

tige moins élancée et pouvant se passer

d'appui; feuilles presque rondes; fleurs jau

nes, à cinq pétales, les trois inférieurs sur—

tout marqués d'une tache pourpre. Graine

de même forme, plus petite, en général,

plus ridée et plus brune que celle de la

C. grande : un gramme en contient la’); le

litre pèse 600 grammes, et la durée germi

native en est de cinq années.

On confond parfois à tort avec la C. petite

les variétés naines de la C. grande.
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Culture. —- La culture des capucines est des plus simples; semées en

pleine terre en place, pendant tout le printemps et l’été, elles fleurissent et

grènent abondamment au bout de deux ou trois mois.

Usage. — Les fleurs sont employées comme ornement pour la salade; les

boutons à fleur et les fruits encore verts et tendres, confits au vinaigre,

servent d'assaisonnement comme les câpres. Pour ce dernier usage on pré—

fère la C. petite, qui fleurit plus abondamment, et a sur la C. grande Pavan

tage appréciable de ne point exiger de soutien.

CAPUCINE TUBÈREUSE

Tropæolum tuberosum R. et P.

Fam. des Trope’ote’es.

Noms ÉTRANGERS : ALL. Peruanische Knollen-Kresse. FLAM. Knoll-kapucien.

ESP. Capuchina tuberculosa; (au Pérou) Mayna; (en Bolivie) Ysano.

Amérique méridionale. — Vivace. — Racines tubéreuses, coniques, de la

grosseur d'un œuf de poule, marquées de renflements en forme d'écailles,

jaune fouetté de rouge, d’un aspect agréable;

tiges très ramifiées, faibles, s’élevant à environ

‘1 mètre; feuilles peltèes, divisées en trois ou

cinq lobes obtus; pétioles rouges; fleurs moyen

nes, àlong éperon et pétales assez peu déve

loppés, jaune nuancé d’orange. Graines mûris—

sant très rarement sous notre climat. La multi

plication a lieu au moyen des tubercules.

Culture. —— Les tubercules de la C. tubéreuse

se plantent en avril ou mai, en pleine terre, à

0'“,50 en tous sens; il convient de donner quelques

binages, jusqu’au moment où les tiges, en s’éten

dant sur la terre, l’ont couverte entièrement.

L’arrachage ne doit se faire qu’assez avant dans

l'automne, après les premières gelées, les tuber

cules ne se formant sur les racines que tard dans

 

la saison, et ne craignant pas les effets du froid '1' »"

tant Qn’ils sont en terre. 'W’“’“Ë'"° tubéreuse

. = . d 1'‘.

Usage. — Cuites dans l’eau, comme les ca- “ ‘”"°'"

rottes ou les pommes de terre, les racines de la C. tubéreuse sont aqueuses

et ont un goût assez désagréable, quoique parfumé. En Bolivie, où la plante

est très cultivée dans les districts montagneux élevés, on en fait geler les

tubercules après les avoir cuits. Dans cet état, ils sont regardés comme une

friandise et très recherchés. Ailleurs on les expose au grand air dans des

sacs de toile et on les mange à demi-desséchés. Il ne faut donc pas s'étonner

que le tubercule frais ne nous paraisse pas excellent, puisque même dans le

pays d’origine on ne le mange que préparé.
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C ARD 0 N

Cynara Cardunculus L.

Fam. des Composées.

SYNONYMES : Cardonnette, Chardonnerette, Chardonnettc.

Nous Érnannsns : ANGi.. Cardoon. ALL. Cardy, Carde. FLAN. Kardoen, Cardonzen.

DAN. Kardon. ITAL. rase. et pour. Cardo.

Europe méridionale. — Vivace. — Malgré les noms botaniques différents

qui leur ont été donnés, il semble que l'artichaut et le cardon doivent

appartenir tous les deux à la même espèce, dans laquelle on aurait développé

par la culture, ici les côtes des feuilles, là le réceptacle des fleurs. Le car

don est plus grand que l’artichaut, d'une végétation plus vigoureuse, mais

les caractères botaniques et l'aspect général des deux plantes présentent

la plus grande analogie. '

Chez le cardon, la tige, élevée de l'“,50 a 2 mètres, est cannelée, blan

chàtre; les feuilles sont très grandes, pinnatifides, d'un vert un peu grisâtre

en dessus, presque blanches en dessous, armées dans plusieurs variétés, à

l'angle de chaque division, d'épines à trois pointes très acérées, jaunes ou

brunes, longues de 5 à 15 millimètres. Les côtes des feuilles, très charnues,

constituent la portion comestible de la plante. Les fleurs, à écailles générale

ment pointues, ressemblent, en plus petit, à celles de l'artichaut. La graine

est grosse, oblongue, un peu aplatie et anguleuse, grise, fouettée ou rayée

de brun foncé; un gramme en contient 25, et le poids du litre est de

030 grammes ; sa durée germinative est de sept années.

Culture. — A la différence des artichauts, qu'on multiplie presque tou

jours par œilletons, les cardons s'obtiennent toujours de graines, qu'on sème

d'ordinaire au mois de mai, en place, dans des poquets remplis de terreau,

et espacés de 1 mètre environ en tous sens. On peut semer plus tôt sur couche

en godets, mais cette pratique offre peu d'avantages, le cardon ayant ample

ment le temps de se développer pendant l'été et l'automne, et n'étant pas de

ces légumes qu'on cherche à obtenir avant leur saison ordinaire. Il faut avoir

soin de tenir la terre propre et de donner des arrosements abondants pendant

l'été. Comme ce n’est pas avant le mois de septembre que les cardans

prennent assez de développement pour que les pieds se rejoignent, on aura

soin,‘pour utiliser le terrain, (l’intercaler une autre culture dans les rangs.

Avant de consommer les cardons, on blanchit les côtes en liant toutes les

feuilles ensemble, et en entourant le tout de paille, qu'on fixe avec d'autres

liens; ou butte le pied, et l'on attend trois semaines environ : au bout de ce

temps, les côtes sont à point et doivent être cueillies; laissées plus longtemps,

elles courraient le risque de pourrir. Le cardon craint les gelées; il faudra

donc, avant l’arrivée des grands froids, arracher et mettre dans la serre

à légumes ce qui doit servir à la provision d'hiver.

Usage. — On mange comme légume, principalement pendant l'hiver, les

côtes blanchies des feuilles intérieures, ainsi que la racine principale, qui est

grosse, charnue, tendre et d'une saveur agréable.
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CARDON DE TOURS.

I

Nous Érnaxcsns : ANGL. Prichly solid cardoon. est). Cardo espinoso.

Cette variété est une des moins grandes; les côtes en sont très épaisses et

très pleines; par contre, elle est la plus épineuse de toutes, ce qui ne l'em

pêche pas d'être celle que préfèrent les maraîchers de Tours et de Paris.

Cardon de Tours. Cardon plein inerme.

réd. au quinzième. réd. au quinzième.

CARDON PLEIN INEÏRME.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Smooth large solid cardoon. ALL. Vollrippige ohne Stachel

Cardy. ITAL. Cardo gigante a coste piene. use. Carde inerme de pencas lieues.

A peu près complètement dépourvu d'épines, un peu plus grand que le

C. de Tours, à feuilles et côtes plus longues, celui-ci peut atteindre ‘l“',20 à

l“',30 de hauteur. Les côtes sont toujours plus larges et moins épaisses que

celles du C. de Tours, mais elles deviennent plus facilement creuses si la

plante souffre tant soit peu de la sécheresse ou du manque de nourriture.

Le feuillage est un peu moins découpé et un peu moins blanchâtre que celui

du C. de Tours.
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CARDON D'ESPAGNE.

SYNONYME : C. de Quairs.

Nous Évnanoens : ANGL. Long spanish cardoon. ALL. Spanische Cardy.

ITAL. Garda grosse precoce di Spagna. esp. Cardo comun.

Grande variété cultivée surtout dans le Midi, à feuilles amples et larges côtes.

Elle n’est pas épineuse,‘ mais les

.,’r côtes n’en sont pas aussi pleines

que celles des précédentes.

’\’()

CARDON PUV’IB.

SYNONYMES : C. à feuilles d'artichaut,

C. à flèche.

Variété très distincte et com

plètement dépourvue d’épines;

feuilles très larges, très amples,

fort peu découpées, d’un vert

assez foncé; plante vigoureuse, à

larges côtes, généralement demi

pleines. On la cultive principale—

ment dans les environs de Lyon;

elle atteint la même taille que le

C. plein inerme, mais elle a plus

d’ampleur dans toutes ses parties.

CARDON A COTES ROUGES.

Noms Érnnn‘oens : ANGL. lied-stem

Cardy. ESP. Garde de pencas

Cardon Puvis. rojizas_

réd. au quinzième.

Variété assez voisine du C. d’Es

pagne, dont elle diffère surtout par la teinte rougeâtre de ses côtes, qui ne

sont en général que demi-pleines.

CAROTTE

Daucus Carota L.

Fam. des Ombellifères.

SYNONYMES : Faux-chervis, Girouille, Pastenade, Pastonade.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Garrot. ALL. Môhre, Gelbrübe, Carotte. FLAM. Wortel. HOLL.

Wortel, Peon. DAN. Guleroden. lTAL. Carota. use. Zanahoria. PORT. Cenoura.

Indigène. —— Bisannuclle. — La racine, artificiellementdéveloppée par la

culture, présente les plus grandes différences de couleur, de forme et de

volume. Les feuilles sont extrêmement découpées, (eux ou trois fois ailées,

51 divisions incisées, aiguës; les fleurs, en ombelle, petites, blanches, serrées

med cardoon. ALL. Rothrippige .



CAROTTE. fil

avec de longues bractées linéaires, sont portées au sommet de tiges élevées

de O'“,60 à 1'“,50 et paraissent seulement la deuxième année. La graine est

petite, d’un brun verdâtre ou gris, légèrement convexe d'un côté, aplatie de

l'autre, cannelée, et garnie, sur deux côtés, d’aiguillons recourbés; elle a

une odeur aromatique particulière très prononcée. Munie de ses barbes, elle

pèse 240 grammes par litre et un gramme en contient 700 ; persillée, c'est-à

dire débarrassée des barbes, elle pèse 360 grammes par litre et un gramme

en contient de 900 à ‘1000. La durée germinative est de quatre à cinq ans.

Culture. -— La culture des carottes est une des plus simples et des plus

l'aciles.Le semis se fait en pleine terre, en place, depuis le mois de févrierjus

qu’en automne. Le terrain doit étre’bien préparé, fumé autant que possible six

mois au moins d’avance, et défoncé profondément pour les variétés à longue

racine. Dés que la graine est levée, les binages doivent commencer, pour

se continuer tant que la récolte occupe le sol; le semis en rayons permet de

les faire plus facilement.

On éclaircit le plant en une ou deux fois, le laissant plus ou moins serré,

selon les dimensions de la variété qu'on cultive. Les variétés courtes et très

précoces se sèment le plus souvent en plein, soit dans le potager, soit sous

châssis. On fait alors un premier éclaircissage pendant que le plant est encore

jeune, et bientôt l’enlèvement des racines bonnes à consommer fait peu à peu

de la place à celles qui sont plus en retard.

Au moyen de semis successifs, on doit pouvoir récolter des carottes, sur

couche, (l’avril en juin, et en pleine terre, dejuillet en novembre. Il faut à

cette dernière époque ‘arracher les carottes et les rentrer pour l’hiver dans

un endroit sain et abrité; on peut quelquefois, au moyen d’une couverture

de paille, de feuilles ou de terre, les laisser en place pour ne les prendre

qn’au fur et a mesure des besoins. Des semis tardifs, faits en pleine terre et

protégés pendant les grands froids, peuvent parfois passer l’hiver et produire

de bonne heure au printemps.

Usage. --— La racine est un des légumes le plus usités et une excellente

nourriture pour les bestiaux. Le jus des carottes rouges sert à colorer le

beurre, et la graine est employée dans la confection de quelques liqueurs.

canom ROUGE nu‘;s COURTE A amers.

SYNONYMES : C. carline, C. à châssis, C. grelot, C. toupie.

Nous Émanosns : ANGL. French forcing carrot, French horn C., Early red short

horn C. ALL. Sehr kurze stumpfe früheste Trcib—Môhre. FLAM. Korte ronde

wortel. HOLL. Allerkorste parijschc ronde hroci wortel. DAN. Pariscr drive

gulcroden. PORT. Cenoura redonda de Paris.

Racine presque globnleuse ou légèrement en forme de toupie, d’un rouge

orangé demi-transparent, plus pâle vers la pointe; collet très fin, très pincé,

à feuillage très peu abondant.

Cette variété s'arrachent le plus souvent quand elle n’a que quatre ou cinq

feuilles, on l’emploie, dans la culture en pleine terre, pour les semis très

hàtifs ou très tardifs; mais elle convient tout spécialement à la culture forcée
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sous châssis, tant à cause de sa précocité que du peu de longueur de sa

racine. Les maraîchers de Paris en cultivent une race très lisse, un peu pâle,

plus large que longue, qui convient exclusivement à la culture en terreau.

La culture forcée de la carotte ne demande pas de soins particuliers, en

dehors de l'attention qu'on doit avoir de bien plomber la terre après le semis

et de donner le plus d'air possible pendant la végétation.

 

 

%

6. rouge très courte C. demi—longue C. ronge courte

à châssis. pointue. hâtive.

réd. au cinquième. réd. au cinquième. réd. au cinquième.

CAROTTE ROUGE COURTE m’nvn.

SYNONYMES : C. rouge courte de Hollande, C. queue de souris, C. vitelotte,

C. de Croissy.

Nous Ë‘rnancens : ANGL. Early scarlet horn carrot. ALL. Peine rothe kurze stumpt‘e

frühe holländische Môhre. FLAM. Korte vroege wortel. ROLL. Vroege korte brom

wortel. pour. Cenoura d’Hollanda vermelha.

Racine à peu prés deux fois aussi longue que large, sensiblement plus

grosse au collet qu’à la pointe, qui est ordinairement obtuse; collet (in; feuil

lage très peu abondant, tout en étant moins rare que celui de la C. rouge

très courte’. C’est une variété excellente pour la pleine terre, et pouvant

même convenir, en certains cas, pour la culture forcée. La C. rouge courte

et la rouge très courte sont le plus souvent récoltées jeunes, avant d'avoir

atteint tout leur développement.

CARO‘I‘I‘E ROUGE DEMI-LONGUE POINTUE.

Nous ÉTRANGERS : ALL. Halblange zugespitze holländische Treib-Môhre. HOLL. Hall‘

lange hoornsehe wortel. PORT. Cenoura d'Hollanda vermelha mediana.

Racine fusiforme, deux fois et demie ou trois fois aussi longue que large;

collet souvent teinté de vert ou de brun, affleurent le sol et légèrement creusé

en gouttière autour de l'insertion des feuilles, qui sont un peu plus fortes

que celles de la C. rouge courte. C'est une bonne variété, productive et suf—

tisamment hâtive, qui, dans beaucoup de localités, se cultive en grand pour

l'approvisionnement des marchés.
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canons ROUGE DEMI-LONGUE OB‘I‘USE.

Non ÉTRANGER : ALL. Halblange rothe stumpfe Môhre.

Cette race peut être considérée comme une variété de la précédente. La

racine en est moins eftilée et se termine en cône obtus;les autres caractères,

ainsi que ceux du feuillage, ne présentent pas de différence. La C. demi

longue obtuse est la meilleure des deux comme plante potagère. On peut la

considérer comme la forme d'où sont sorties successivement la C. rouge

 

Carotte rouge demi-longue Carotte demi-longue Carotte demi—longue

obtuse. de Carentan. nantaise.

réel. au cinquième. nid. au cinquième. réd. au cinquième.

courte hâtive, puis la C. rouge très courte à chàssis,'caractérisées comme

elle par la forme obtuse arrondie de leur extrémité inférieure, la finesse de

leur collet et le peu d’abondance de leur feuillage.

Il semble y avoir une sorte de dépendance réciproque et de corrélation

intime entre la forme obtuse de l'extrémité inférieure des racines de carottes

et la finesse du collet. Les races qui ont le feuillage peu abondant et le collet

bien pincé et bien fin ont à peu prés régulièrement la racine obtuse, et réci

proquement. La grande précocité se lie aussi en général à ces caractères

physiques.

CARO’I‘I‘E DEHÏ-LONG‘U’E SANS CŒUR DE CARENTÀN.

Variété très distincte, mince, presque cylindrique, à collet très fin, à

feuilles très petites et très peu nombreuses; peau lisse; chair rouge sans

cœur. Cette variété peut se semer très serrée et convient très bien par suite

a la‘ culture sous châssis. Il est préférable de la cultiver en terre très riche

ou dans le terreau. C’est une variété de luxe et non pas une race de grande

culture, mais c’est une des plus exquises qui existent, au point de vue de la

perfection de la forme aussi bien que de la qualité.

CARO‘I‘I‘E DEMI-LONGUE NAN’I‘AIBE.

Noms ÊTRANGERS : ANGL. Early Nantes carrot. ALL. Halblange stumpt‘e Nantes Môhre.

Racine à peu prés complètement cylindrique, peu élargie du collet,à

pointe obtuse et même arrondie; peau très lisse; collet fin, creusé autour des
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feuilles,qui sont peu développées; chair entièrement rouge, presque totalement

dépourvue du large cœur jaune qui se remarque dans la plupart des autres

carottes rouges, très sucrée et d'une saveur douce.

Bien que cette variété n'ait commencé à se répandreque depuis peu

d'années, elle est devenue déjà une des plus généralement cultivées de toutes

les carottes potagères. Elle justifie du reste, par un ensemble remarquable de

qualités, la préférence dont elle est l'objet: elle l'emporte en précocité sur

les autres variétés de carottes demi-longues, sans leur être inférieure en

produit; ses racines, bien nettes et bien égales, sont d'une récolte et d'une

conservation faciles; enfin, sa couleur un peu plus foncée et l'absence de

cœur la‘ font préférer aux autres comme légume. Par tous ces motifs la

carotte nantaise mérite d'être très généralement cultivée, mais elle doit être

cultivée avec un certain soin : comme toutes les races perfectionnées et ba

tives, elle soufl"re plus que les races ordinaires et grossières du manque de

nourriture et d'arrosages. Elle ne développe toutes ses qualités que dans un

sol meuble, profond, bien amendé au moyen de terreau ou de fumures pré

cédentes, sut‘fisamment substantiel et maintenu frais par des arrosements

fréquenté. La forme des racines est d'autant plus régulière et la peau d'au—

tant plus lisse, que la terre est plus douce et mieux débarrassée de pierres et

de graviers. Les soins de culture donnés à cette carotte seront largement

payés par la plus grande abondance, et surtout par la plus belle apparence

et la qualité plus fine du produit.

On cultive dans les environs de Nantes une autre variété de carotte demi

Iongue à racine très obtuse, quelquefois plus large à l'extrémité inférieure

qu'au collet, à la manière du navet des

Vertus marteau. Cette variété est plus

grosse que la C. nantaise que nous ve

nons de décrire, et elle en diflère en

outre en ce que le cœur jaune y est très

développé.

CAROTTE DEMI-LONGUE DE LUC.

Racine assez élargie du collet et un

peu plus longue que celle des variétés

précédentes; l'extrémité inférieure est

généralement plutôt obtuse que pointue,

quoique l'ensemble de la racine aille

en s'amincissant régulièrement du collet

à l'extrémité.

Cettevariété est précoce et productive,

et convient à la culture de primeur en

pleine terre. Elle n'est pas précisément

 

Carotte demi—longue de Luc. _ _ '

mu~ ,~,,, cinquième. sans cœur, bien que la différence entre

le centre et les couches extérieures de la

chair soit moins accusée que dans beaucoup d'autres variétés.
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CAROTTE ROUGE LONGUE.

SYNONYMES : C. longue de Croissy, C. rouge

de Flandre, L‘. rouge longue de Toulouse.

Nous Érnsucens : ANGL. Red Surrey carrot, Long

red C., Chertsey C., Studley C. ALL. Frühe lange

rotbe Môhre. HOLL. Boode Frankt‘urtcr wortel.

Est’. Zanaboria encarnada large.

Racine longue, s’amincissant régulièrement

jusqu’à la pointe; cinq ou six fois aussi longue

que large, pouvant atteindre aisément 0"‘,30

à 0‘",35 de longueur; collet assez large, aplati

ou légèrement creusé autour de l’insertion

des feuilles, qui sont vigoureuses et abon—

dantes. Cette variété, dont le poids peut de

venir considérable, est très employée dans la

grande culture comme dans la culture ma—

raîchère. Elle demande une terre assez pro—

fonde, mais donne en retour un produit très

rémunérateur. En la protégeant par une cou

verture de paille oude feuilles, on peut la

laisser longtemps en terre pendant l’hiver, et

ne l’arracher qu'au fur et à mesure des besoins.

 

Carolte rouge longue.

CAROTTE ROUGE LONGUE DE BRUNSWICK.

Nous Érnanoens : ANGL. Long horn carrot, Long

red dutch C. ALL. Braunschweiger lange rothe

feint: Môhre. HOLL. Lange mode brunswijkor

winter wortel.

Sous—variété de la précédente, un peu plus

étroite du collet, très lisse, régulièrement

amincie, et à chair un peu plus rouge inté

rieurement. C’est une race à recommander;

elle passe pour se conserver mieux que la

C. rouge longue ordinaire.

CAROTTE BOUGE LONGUE SANS CŒUR.

La C. rouge longue sans cœur présente

assez d’analogie avec la C. demi-longue nan—

taise, mais elle est très notablement plus

longue et par là même plus productive. Elle

est presque cylindrique, obtuse à l’extrémité

inférieure, à chair extrêmement rouge, très

fondante, sucrée et d'un goût fin. C’est avant

tout une race potagère hâtive et à feuillage

peu développé.

 

rdd. au cinquième.

Carotte rouge longue sans cœur.

réd. au cinquième.

5
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canom nouer: LONGUE D'AUI‘BJI~NGHAM.

Non Émanonn : ANGL. Altrincham carrot.

Cette variété, d'origine anglaise, est depuis très longtemps connue et

appréciée en France. C'est une carotte très longue et très mince, à chair

complètement rouge, comme celle

des carottes dites sans cœur, et

d'une excellente qualité. Le collet,

au lieu d'être aplati et même creusé

comme dans beaucoup d'autres va

riétés, s'élève en forme de cône ar—

rondi; il est le plus souvent bronzé

ou violacé dans la partie qui s'élève

tan—dessus de terre et qui peut avoir

de 0",03 à 0'“,05. La longueur de la

C. d'Altringham peut atteindre 0“,50

et plus; malgré cela, la racine est

relativement fine et sa longueur peut

être égale à huit ou dix fois sa lar—

geur. La surface en est assez cordée,

c'est-à—dire qu'elle présente une série

de dépressions et de rendements,

comme si elle avait été serrée forte

ment avec une corde mince. La C.

d'Altringham dem nde une terre

riche et très profondément travaillée,

et sa forme particulière fait qu'elle

se brise quelquefois au moment de

l'arrachage. Ces deux raisons font

qu'elle n'est pas cultivée aussi gé

Caroue rouselonsue Camœ musclonsue néralementqu'ellemériteraxtdel'être

d.A“ringhm~ à colle, ‘.m~ à cause de sa quahte et de son grand

réd. au cinquième. réd. au cinquième. pr0(hllt.

CAROTTE ROUGE LONGUE A COLLET VERT.

SYNONYME : C. jaune à collet vert.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Ycllow belgian green top carrot. AL]... Sehr grosse

rothe (orange) grünkôplige Môhre. HOLL. Lange gele belgische wortel.

Plus généralement employée dans la grande culture que dans le potager,

cette variété est très rustique et d'un grand rendement. La racine, au moins

six fois plus longue que large, est d'une couleur orangée assez pâle dans la

portion enterrée, et franchement verte dans la partie hors de terre, qui com—

' prend à peu près le quart de sa longueur; de la vient qu'on appelle indis

tinrtement cette variété : C. rouge ou C. jaune à collet vert. Elle se conserve

bien et passe pour être très nutritive.
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CAROTTE ROUGE LONGUE DE SAINT-VALBBY.

Grosse et belle race de C. rouge que l’on peut considérer comme faisant

la transition entre les carottes demi-longues

et les rouges longues. Sa racine, très droite,

très lisse, d'un beau rouge vif, est assez forte

ment élargie au collet, où elle peut avoir un

diamètre de O'”,Oô à 0"‘,07; d'où il résulte que

sa longueur, tout en atteignant 0"‘,25 à 0'“,30,

ne dépasse guère le quadruple de la largeur,

restant par conséquent à peu près dans les

proportions des carottes demi-longues. La C.

de Saint—Valery s’accommode de la culture

en plein champ, mais elle devient surtout

belle dans les terres légères, riches et bien

défoncées. Le feuillage en est remarqua

blement léger, eu égard à la grosseur de la

racine.

Cette belle variété de carotte est restée long—

temps confinée dans son pays d’origine. De

puis qu’elle est plus généralement connue, elle

est de plus en plus en faveur, car à sa beauté

et à sa qualité elle joint l’avantage de réunir

les mérites des carottes de jardin et de grande

culture, c'est-à-dire rendement considérable

en même temps que belle forme régulière et chair tendre,

CAROTTE ROUGE PÀ.LE DE I"LANDRE.

Nous Érnsncnns : ANGI.. Long orange carrot, Sandwich C.

ALL. Blassrothe dicke flandrische Mähre.

Sorte de C. rouge demi-longue, adoptée par la grande

culture à cause de son fort rendement. Le feuillage en

est abondant, le collet aplati, large, et la racine, qui est

à peu près complètement enterrée et d'un rouge orange

assez vif, s’amincit régulièrement depuis le collet jusqu’à

la pointe. Elle n’est guère que trois fois aussi longue que

large, mesurant O“,Oû à 0"‘,08 de largeur au collet, sur

une longueur de 0‘“,“20 environ.

Cette variété a pour mérite principal d'être grosse, pro—

ductive, assez hâtive à se former et d'une très bonne

garde. Autrefois on l’apportait par chariots de la Flandre

sur le marché de Paris, vers la fin de l’hiver, au mo—

ment où la C. rouge courte et la C. rouge longue com

mençaient à devenir rares. On l’y voit bien moins fré

quemment depuis que, par l’usage des semis tardifs,

nos cultivateurs ont trouvé le moyen d’ètre pourvus de

carottes fraîches en tout temps.

 

Carotte rouge longue de St-Valery

réd. au cinquième.

douce et épaisse.

 

Carotte rouge pâle

de Flandrc.

nid. au cinquième.
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CAROTTE JAUNE LONGUE.

SYNONYMES : C. jaune d’Achicourt, C. de chevaux, C. de Gand, C. Clerette,

C. jaune de S‘cbaerbeck ou de Schaibeck.

Noms ÉTRANGERS : ANGL. Long lemon carrot. ALL. Lange grosse diçk,e goldgelhe

süsse Mä'hre, Galbe lange Saalt‘elder M. ROLL. Gele lange roewortel.

Racine assez effilée, quatre’ ou cinq fois aussi longue que large, presque

entièrement enterrée, et d'une couleur jaune vif,

excepté au collet, qui est légèrement teinté de

vert. C’est une variété de grande culture ré

pandue surtout dans le nord-ouest de la France;

elle ne manque pas de mérite cependant comme

race potagère, surtout quand elle est jeune: en

grossissant, elle devient quelquefois un peu dure

et presque ligneuse dans le cœur. La chair en est

jaune. Quand on veut la conserver pour l'hiver

sans qu'elle devienne dure, il faut en faire le

semis un peu tardivement, vers la fin de mai ou

les premiers jours de juin.

La C. jaune longue est une des plus anciennes

races françaises de la carotte cultivée. On la

trouve décrite dans les vieux ouvrages horticoles

bien avant qu'il y soit fait mention des carottes

rouges ou oranges. Aujourd’hui ces dernières lui

sont le plus généralement préférées, et sa place a

été prise, dans les cultures faites pour l’approvi

sionnement des marchés, par la C. rouge longue

ordinaire, laquelle tend à être remplacée à son

tour dans une grande mesure par la C. rouge

longue de Saint—Valery.

 

Carotte jaune longue.

réd. au cinquième:

CAROTTE JAUNE COURTE.

Racine a peine deux ou trois fois aussi longue que large, conique, en—

terre’e, à collet aplati et élargi, d’une couleurjaune un peu pâle, qui s etend

a la chair dans toute son épaisseur.

CAROTTE BLANCHE A COLLET VERT.

SYNONY.\IE : C. arbre.

NOMS Érn.moenszxm;n. \\‘hitc belgian carrot. ALL. Sehr grosse wcisse grünkôpfige

Biesen-Môhre. ROLL. Lange witte belgische wortel. ESP. Zanahoria blanca de

cuello verde.

Racine grosse et longue, aux deux tiers ou aux trois quarts enterrée,

blanche en terre, verte ou d'un violet bronzé au-dessus; feuillage dressé,

vigoureux, abondant; chair blanche, ayant une tendance prononcée à prendre

une teintejaune plus ou moins marquée. C’est la carotte de grande culture

par excellence; il n’y a presque pas d'exploitation où l’on n’en cultive une
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certaine étendue pour la nourriture des animaux, et particulièrement des

chevaux. Le rendement en est extrêmement considérable et peut rivaliser

avec celui des betteraves. La C. blanche à collet vert paraît être sortie de

l’ancienne C. blanche longue, autrefois très cultivée

comme plante potagère, mais à peu près complètement

abandonnée aujourd'hui.

De nombreux efforts ont été tentés dans le but de

rendre la C. blanche à collet vert plus rustique, afin de

retarder l’époque de la récolte à l’arrière-saison, sans

courir le risque de la voir compromise par l'effet des

gelées. Ils n’ont pas été cou- .

ronnés de succès. Le feuillage

peut supporter 4 ou 5 degrés

de froid, mais cette tempéra

ture suffit pour altérer le tissu

des racines, même dans leurpartie située hors de terre etplus endurcie que le resteaux variations de température.

La partie enterrée des racines

est très sensible à l’action du

froid et se désorganise sous

l’inlluence de la moindre gelée.

Il faut donc avoir soin, quand

on arrache les carottes par un

temps de grand froid, de les

soustraire immédiatement à

l’action de l’air en les recou

vrant de paille ou de terre, ou

de leurs propres feuilles cou

pées et jetées sur les tas de

racines.

CAROTTE BLANCHE

A COLLET VERT DORTHE' Carotte blanche Carotte blanche

Sous _variété de la précé_ à collet vert d'0rthe. à collet vert.

réd. au cinquième. réd. au cinquième.

«lente; elle n’en diffère que par

la forme un peu plus courte et plus élargie de la racine. Celle-ci, qui ne sort

de terre que de 0"',02 ou O'“,03, est seulement, en moyenne, quatre fois aussi

longue que large. S'amincissant plus rapidement que la C. blanche à collet

vert ordinaire, elle est moins exposée à se briser par l’arrachage. Le rende

ment n’est pas moins considérable avec cette variété qu'avec la précédente,

à cause de la plus grande largeur des racines, qui rachétent par la ce

qu'elles perdent en longueur.

Nous tenons cette excellente race de feu M. J. Rousse], maître de forges

à Orthe (Mayenne), qui l’a obtenue par sélection de la carotte blanche

à collet vert.
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CAROTTE BLANCHE nns vosans.

NOM Érnmvcsn : Al.l.. Biche vogesische Môhre.

Racine très large du collet, complètement enterrée, s'amincissant rapide«

ment, à peu près deux fois aussi longue que

large, mesurant environ 0"‘,20 sur 0'“,10 à

O‘°,12; feuillage assez abondant; collet aplati

ou légèrement creusé. La C. blanche des Vosges

est une variété de grande culture, qui convient

tout particulièrement aux terres peu profondes ;

elle est productive, d'un arrachage facile et

d'une bonne conservation; elle tend souvent

à prendre une teinte jaunâtre. La chair en est

assez molleet aqueuse, d'un blanc mat dans

la partie extérieure, plus transparente dans la

portion centrale, qui correspond au cœur et

qui est très développée, au point d'occuper

transversalement jusqu'aux deux tiers du dia

mètre de la racine. Elle est d'une saveur forte,

assez désagréable et peu sucrée. Ce n'est point

du tout une race à recommander pour les

usages culinaires.

On cultive quelquefois en Allemagne, sous

le nom de C. blanche du Palatinal,{une variété qui se rapproche beaucoup

de la C. blanche des Vosges.

 

Carotte blanche des Vosges.

réd. au cinquième.

CAROTTE BLANCHE DE BRETE‘U’IL

L’aspect de cette variété et sesÏcaractères de végétation diffèrent assez peu

de ceux de la C. blanche] des Vosges; la racine est cependant plus mince,

un peu moins régulièrement arrondie et parfois anguleuse; elle se conserve

aussi moins facilement, mais elle a, par contre, la chair plus t'erme et d'une

qualité très supérieure. On peut, sous ce rapport, la considérer comme une

variété convenant à la culture potagère, tandis que la C. blanche à collet

vert et la C. blanche des Vosges doivent être laissées aux bestiaux. Le feuil

lage, un peu plus fin que celui de la C. blanche des Vosges, prend fré

quemment, à l'automne, une teinte violacée. C'est, selon toute apparence,

à la C. de Breleuil qu'il faut rapporter une race mentionnée par les anciens

auteurs français et appelée C. blanche ronde. Elle avait la racine courte et

en forme de toupie, et se cultivait comme variété potagère, surtout dans

les terres fortes ou peu profondes.

canorm‘œnaucm: manspmmm.

SYNONYME : C. translucide.

Racine enterrée, longuement fusiforme, complètement blanche, à peu

près quatre fois aussi longue que large. Cette variété, qui paraît avoir la

même origine que la C. blanche à collet vert, est restée surtout une plante

potagère ; elle se distingue principalement par sa chair très blanche, fine, et

pour ainsi dire diaphane.
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CAROTTE VIOLETTE.

Svsoxvns : C. noire de l’Inde.

Nous Érnaucens : ANGL. Purple carrot, Blood red C. ALL. Violette Môhre.

Racine enterrée, mince, fusiforme, cinq ou six fois aussi longue que

large; feuillage dressé, assez vigoureux; peau lisse, présentant une teinte

violette qui s'étend à la chair jusqu’a une profondeur variable, et cesse en

général avant le centre de la racine, qui reste a peu prés constamment

jaune.

Cette variété n'est pas parfaitement fixée, et paraît plus curieuse que réel

lement utile; la culture en est cependant assez répandue dans certaines par

ties des pays chauds : il est possible qu'elle ait, dans ces climats, des qualités

qui ne se révèlent pas en France.

CAROTTES SAUVAGES AMÈLIORÊEB.

Vers 1830, M. Vilmorin père a fait plusieurs essais de culture ayant pour

but d'obtenir de la C. sauvage des racines rentlées et comestibles analogues

à celles des races cultivées. Au bout de quelques années, ses semis lui ont

donné une certaine proportion de plantes à racine charnue, de diverses cou

leurs. Quelques-unes de ces formes ont été conservées pendant plusieurs

années, se reproduisant semblables à elles—mêmes d’une manière assez

régulière.

Les plus remarquables étaient : la C. sauvage améliorée blanche, assez

analogue comme forme à la C. blanche de Breteuil, fine de goût et parfumée,

mais peu sucrée, et la C. sauvage améliorée rouge obtuse, peu productive,

mais d'une forme très régulière, à collet très fin et à feuillage remarqua

blement léger. Cependant ces variétés, conservées quelque temps à titre

de curiosité scientifique, n'ont pas pris place dans la culture usuelle et ont

été abandonnées.

Parmi les variétés de carottes qui ne rentrent pas dans les races que nous

venons de décrire, nous devons citer :

La C. de Bardowick (all. Frü‘he rothe Bardowicker Mohre). C’est une

bonne race de carotte rouge longue, presque sans cœur, et se rapprochant

un peu de la C. d’Altringham.

La C. hollandaise dite de Du—wiek. Race un peu plus courte que les

carottes rouges demi-longues, sans pouvoir cependant être assimilée à la

C. rouge courte de Hollande. Elle est assez bonne pour la pleine terre;

cependant nos variétés demi-longues obtuses lui sont préférables.

La variété anglaise Jantes‘ intermediale est une carotte rouge demi

longue pointue un peu plus tardive, mais aussi plus productive et plus volu

mineuse que la race ordinaire. '

La Long orange carrot, cultivée en Amérique, aux Etats—Unis, est moins

foncée, un peu plus courte et plus large du collet que la C. rouge longue

ordinaire.
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CARVI

Carum Carvi L.

Fam. des Ombellz‘féres.

SYNONYMES : Anis des Vosges, Cumin des prés.

Nous Éraaneans : ANGL. Caraway. ALL. Kümmel. IIOLL. Karvij. DAN. Kommcn.

ITAL. Carvi. use. Carvi, Alcaravea. pour. Alcaravia.

Indigène. — Bisannuel. —- Racine de la grosseur du doigt, longue, jau—

nàtre, à chair blanche, serrée, ayant une légère saveur de carotte; feuilles

radicales, nombreuses, à folioles opposées, verticillées, a pétiole replié en

gouttière, creux, ondulé; tige droite, haute de 0”,30 à O'“,60, rameuse, angu

leuse, lisse, glabre; fleurs blanches, petites, en ombelles. Graine oblongue,

un peu courbée, marquée de cinq sillons, aromatique, de couleur brun clair;

un gramme en contient 350 et le litre pèse 420 grammes; durée germina

tive, trois ans.

Culture. -— Les graines du carvi se récoltent fréquemment dans les prai—

ries, où la plante vient spontanément. Quand on veut la cultiver, on sème les

graines en rayons, au mois de mai ou de juin ; quand le plant a pris un peu

de force, on éclaircit, et l'on n'a plus qu'à tenir la terre propre jusqu'à la

récolte, qui a lieu au mois de juillet de la seconde année. En semant les

graines aussitôt qu'elles sont mûres, on peut encore obtenir des plantes qui

montent l'été suivant: on gagne ainsi un mois ou deux sur la culture ordinaire.

Usage. — On peut employer la racine comme celle du panais, mais elle

est peu usitée; on mange aussi quelquefois les feuilles et les jeunes pousses.

Les graines sont employées comme condiment; en Allemagne, ou les met dans

le pain, et en Hollande dans certains fromages.

CELERI

Apium graveolens L.

Fam. des Ombellifères.

SYNONYMES: Ache douce, Ache des marais, Éprault.

Nous ETRANGERS : ANGL. Celery. ALL. Sellerie. FLAN. Selderij. DAN. Selleri.

m1.. Sedano, Apio. use. Apio. PORT. Aipo.

Indigène. — Bisannuel. ——- Plante à racine fibreuse, assez charnue natu

rellement; feuilles divisées, pinnatifides, glabres, a folioles presque triangu

laires, dentées, d'un vert foncé; pétioles assez larges, sillonnés, creusés en

gouttière; tige ne se développant que la deuxième année, haute de 0*“,60,

sillonnèe, rameuse; fleurs très petites, jaunâtres ou verdàtres, en ombelles.

Graine petite, triangulaire, marquée de cinq arêtes, à odeur très aromatique,

au nombre d'environ 2500 dans un gramme et pesant 480 grammes au litre;

sa durée germinative est de huit années.

Usage. — On emploie, selon les variétés, les côtes des feuilles ou la racine,

crues ou cuites; en Angleterre, on emploie beaucoup dans les potages la

graine elle—même, ou des extraits préparés pour cet usage.
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La culture, en développant dans le céleri, soit les pétioles des feuilles, soit

la racine, en a fait deux plantes très distinctes, autant par leur emploiqque

par les soins de culture qu'elles demandent. Nous allons donc décrire ‘sépa—

rément les Céleris à côtes et les Céleris-raves.

Céleri à côtes.

Nous Érnancens : ALL. Bleich-Sellerie. DAN. Blad-Selleri.

C’est assurément la classe la plus anciennement connue et celle qui est

cultivée le plus généralement. Ce céleri demande une bonne terre riche,

douce, bien fumée, et plutôt fraîche ou même humide que sèche. On n’a pas

l'habitude de le semer en place. Les premiers semis se font sur couche en

janvier, février.ou mars; le plant, encore petit, se repique sur couche et n’est

mis en place qu’à la fin d‘avril ou au commencement de mai; les semis

suivants, qui se continuent jusqu'au mois de juin, pour obtenir des côtes

nouvelles et tendres pendant toute l’année, se font en pleine terre. Le plant

n'est pas repiquè en pépinière, mais

éclairci et laissé en place jusqu’au

moment d'être planté à' demeure. La

plantation se fait en lignes, à une dis—

tance de O'“,’“25 ou 0"‘,30 en tous sens,

et les soins de culture ne consistent

plus qu’en binages et en arrosages

abondants et fréquents, le céleri ai

mant beaucoup l’eau. ‘

Avant d’employerles côtes de céleri

comme légume, on les blanchit en les

privant de lumière. Ce résultat s’ob

tient de plusieurs manières. On peut

blanchir la plante sur place, en recou

vrant les feuilles intérieures par celles

du dehors et en les fixant au moyen

de plusieurs liens; ou entasse de la

terre tout autour jusqu’à ce que les

dernières feuilles dépassent seules la

butte ainsi formée. D‘ordinaire ce but

tage ne se fait pas en une seule fois :

on enterre d’abord la plante seulement

jusqu'au tiers de sa hauteur, puis

huit ou dix jours aprèsjusqu’aux deux Céleri plein bhm~

tiers, et enfin on complète le buttage mœl~ .u sixième,

au bout de huit autres jours. Quelque

fois on enlève les pieds de céleri en mottes, et on les plante côte à côte

dans une tranchée qu’on remplit ensuite de terre; d'autres fois encore on

le plante dès le printemps dans des fosses où on le blanchit quand la saison

est venue, et sans le déplanter, au moyen de la terre qui provient de l'ouver

ture de la tranchée et qui a été laissée à côté.
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CELERI PLEIN BLANC.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. White solid celery. ALL. Vollrippiger weisser Bleich

Sellerie. FLAN. Groote witte selderij. ESP. Apio lleno blanco.

Plante vigoureuse, haute de O'“,ÆOà 0'“,50, à côtes charnues, pleines et

tendres, vertes, prenant par l’étiolement une teinte blanc jaunâtre; feuil

lage dressé.

CÈLERI TURC.

SYNON\’ME : C. de l’russe.

NOMS É’rn. : ANGL. Mammoth white celery, Turkey C., Prussian C., Giant C.

Sous-variété du précédent. Plante extrêmement vigoureuse, atteignant

0°‘,50 et 0"’,60 de hauteur; côtes bien pleines, grosses et longues, mais re—

lativement moins larges que celles du

C. plein blanc commun. Cette race tend

à disparaître.

CÈLERI PLEIN BLANC FRISÈ.

NOM Érnancen: ALL. \Veisser krausblättriger

ltleich-Scllcrie.

Variété très distincte, à feuillage

abondant, large; folioles crispées et on

dulées, d'un vert moins foncé et plus

blond que celui des autres variétés; les

côtes sont assez grosses et parfaitement

pleines; les feuilles elles-mêmes, au lieu

d'être amères comme dans les autres

variétés, ont une saveur douce qui per—

met de les employer dans la salade.

Cette forme nouvelle a été obtenue

aux environs de Niort, en Vendée, et

a commencé a se répandre vers 1870.

Elle est peut-être un peu plus sensible

au froid que les races à feuilles unies.

 

réd. au sixième.

CELERI PLEIN BLANC COURT m'rn'~

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. l)warf white solid celery, Sandringham C.,

Incomparable dwarf white C.

Variété plus ramassée que le céleri plein blanc ordinaire; côtes larges et

très pleines; feuillage court. Cette variété blanchit facilement à cause du

grand nombre de ses feuilles, qui se recouvrent les unes les autres. On

peut se contenter de la butter sans la lier, pour en obtenir des côtes bien

blanches.

On cultive beaucoup aux États-Unis, sous le nom de Boston market dwarf

celem, une variété qui se rapproche beaucoup du C. plein blanc court hâtif,

et n'en diffère que par une taille très légèrement plus élevée. Il a malheu

reusement le défaut de drageonner fréquemment.
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CELERI PLEIN BLANC COURT A GROSSES COTES.

Nous Érnaxeens : .\.\‘t‘.l.. Large dwarf solid white celery. ALL. Niedriger weisser

breitrippiger Sellerie.

Cette sous-variété du C. plein blanc court hâtif présente les mêmes avan

tages que lui et a de plus la

qualité de ne pas drageonner.

Les côtes en sont extrêmement

larges, pleines et dressées, ce

qui permet de la cultiver très

serrée et d’en obtenir sur une

même surface autant de pro

duit que des grandes variétés.

C’est, de tous les céleris, celui

chez lequel les côtes prennent

le plus grand développement

comparativement aux dimen

sions des feuilles.

Parmi les bonnes variétés

anglaises de céleri blanc a

côtes, il convient de citer les

suivantes :

Da-nesbmy celeryou Veitch’s

solid whitc C., et Dickson’s

Mammoth white C. Variétés compactes, à côtes très pleines, qui présentent

quelque analogie avec le C. à grosses côtes.

Seymour’s white C. (syn. Goodwin’s whitc (2., Northumberland cham

pion white 0.). Très grande plante, se rapprochant un peu de notre C. turc.

 

Céleri plein blanc court à grosses côtes.

réel. au sixième.

ctu:m VIOLET DE TOURS.

SYNONYME : C. plein violet.

Noms Érmnoans : ANGL. London market red celery, Ivery’s non-such C.

ESP. Apio lleno rosado.

Plante vigoureuse, à côtes très larges, d'un vert teinté de violet, très plei

nes, tendres et cassantes; feuillage demi-étalé, large et d'un vert foncé. Le

C. plein violet est une variété bien rustique et d’une excellente qualité.

Les Anglais cultivent un grand nombre de variétés de céleris àcôtes rouges;

nous citerons, en outre de celles qui sont identiques au C. violet de Tours:

Hood’s dwarfred celery (syn. Carter’s incomparable crimson (2.). Plus

nain que les autres céleris rouges, mais bien plein et productif.

Major Clarkc’s solid red C. (syn. Wilcoœ’s Dunham red C., Ramsey’s

solid red (1., Turmos red (2.). Plante vigoureuse, à peu près de la taille du

C. violet de Tours, mais à feuillage plus toufl‘u et d’un vert plus foncé.
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Manchester red C. (syn. Laing’s Mammoth C., Sulham prizepink C.,

Giant 1‘edC.)’. Plante extrêmementvigoureuse, de près de 1 mètre de hauteur.

cÊu:m A COUPER.

SYNONYMES : C. petit, C. creux,

C. fin de Hollande.

NOMS Érnwcsns : ALL. Schnitt

Sellerie. FLAN. Snijselderij. rase.

Apio de cortar, A. pequeño.

Variété peu améliorée, se

rapprochant très probablement

du céleri à l'état sauvage. Plante

rustique; feuillage abondant,

dressé; côtes creuses, assez

fines, tendres et cassantes; dra

geons très abondants. Le C. à

couper se cultive pour son feuil

lage, qu'on emploie dans les

potages ou comme assaisonne

ment. Il repousse après avoir

 

Céleri à couper. _ ' _

réd. au sixième. de Coupe

Céleri-rave.

NOMS ÊTRANGERS : ANGL. Celeriac, Turnip-rooted celery. ALL. Knoll-Sellerie. FLAN.

et ROLL. Knoll-Selderij. DAN. Knold-Selleri. l’l‘AL. Sedano-rapa. ESP. Apio-nabo,

Apio-rabano.

Dans cette classe de céleris, c'est la racine qui a été développée par la

culture, et non pas les pétioles des feuilles, lesquels restent creux, d'une

grosseur médiocre et d’une saveur amère, qui les rend impropres à la

consommation; par contre, la racine, qui même dans le céleri sauvage forme,

avant de se diviser en une infinité de radicelles, un empatement d'un certain

volume, a été amenée par la culture à égaler facilement la grosseur du poing

et à atteindre souvent un volume double.

Le céleri-rave est un excellent légume dont la culture, d'introduction rela—

tivement récente, n'est pas encore assez générale; il se conserve parfaitement

et constitue pour l'hiver une ressource très appréciable.

Culture. — Le céleri-rave se cultive à peu de chose prés de même que le

céleri a côtes; il demande comme lui une bonne terre, fraîche, riche, bien

ameublie et bien fumée. On le sème d'ordinaire au mois de mars en pépi—

niére, et on le met en place en mai. La plante ne demande plus alors jus

qu'au ,mois d’octobre, où elle est bonne à récolter, que des arrosages abon

dants et de fréquents binages. Les maraîchers des environs de Paris sont

dans l'usage de couper à la bêche, pendant le cours de la végétation, les ra

cines qui se développent tout autour de la souche du céleri-rave; ils pensent,

peut-être à tort, accroître par la le volume de la racine principale.
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cÉLERI-RAVE ORDINAIRE.

NOMS ÊTRANGERS : ALL. Leipziger Knoll-Sellcrie, Naumburger Riesen-K.—S.

Feuilles plus petites que celles

des céleris pleins, â pétioles tein

tés de rouge ou au moins bron

zés, et toujours creux, de saveur

amère. Racine formant une sorte

de boule arrondie ou conique à

la partie supérieure, et se divi

sant en dessous en un très grand

nombre de ramifications plus ou

moins charnues et entremélées

les unes dans les autres. Le poids

de ce renflement, débarrassé des

feuilles et des petites racines, peut

atteindre en moyenne 200 a 300

grammes dans la race ordinaire

de céleri-rave. On en a obtenu

des variétés dont la racine est

beaucoup plus grosse; de ce Cm',i_mm~

nombre’ est la suivante. réd. au sixième.

CËLERI-RAVE GROS LISSE DE PARIS.

 

Nous Érnauccns : ALL. Grosser glatter weisser Pariser Knoll-Sellerie, Non plus

ultra K.-S.

Racine généralement plus large que haute, un peu irrégulière; feuilles

assez nombreuses, plutôt étalées que dressées.

CÈLERI-RAVE D'ERP‘UR‘I‘.

N0u ÉTn. : ALL. Erfurter Knoll-Sellerie.

Variété plus.petite que la précé—

dente, mais aussi plus précoce; racine

très nette, régulièrement arrondie,

à collet fin.

CELERI-RAVE POMME A. PETITE

FEUILLE.

NOM Érnauosn : ALL. Runder kurzlz’iubiger

Apfel—Knoll—Sellerie.

Sous—variété du C.-rave d’Erfurt, à

feuillage léger, demi-dressé, à pétioles

longs etviolacés; racine très régulière,

arrondie, tout à fait dépourvue de

radicelles dans sa moitié supérieure.

Il existe un C.—rave extraordinairement petit, à feuille longue de 0'",10 à

0"‘,12 seulement, dont la racine ne dépasse guère le volume d'une noix. Il est

plutôt curieux que recommandable : on l'appelle C.-rare d'Erfu-rt Tom Thumb.

 

Céleri-rave pomme à petite feuille.

réd. au sixième.
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Scandix Cereîolîum L. -— Anthriscus Ceretotium Horru.

Fam. des Ombellt‘fères.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Chervil. ALL. Kerhel. FLAM. et non. Kervel. DAN. Have

kjorvel. mu.. Cerfoglio. ESP. Perifollo. pour. Ceref‘olio.

Europe me’r‘idionale. ——Annuel. — Feuilles très découpées, à folioles

ovales, incisées, pinnatifides; tige de 0"‘,40 à O"‘,Ï)O, glabre, peu feuillée;

fleurs en ombelles, petites, blanches. Graine noire, longue, pointue, marquée

d’un sillon longitudinal; au nombre de 450 dans un gramme et pesant

380 grammes par litre; sa durée germinative est de deux ou trois ans.

Culture. — Le cerfeuil peut se semer toute l‘année en pleine terre en

place; seulement, pendant les grandes chaleurs, il préfère un endroit om

bragé et exposé au nord. On peut, selon la saison, commencer a cueillir six

semaines ou deux mois après le semis.

Usage. — Les feuilles sont aromatiques et s’emploient dans les assaison

nements et dans les salades.

CERFEUIL COMMUN.

Nous Érmuosns : ANGL. Plain-leaved chervil. ALL. Gewôhnlicher Kerhel.

nou.. Gewone kervel. lTAL. Cerfoglio comme.

Feuillage léger, très découpé, d'un vert blond; tiges fines, légèrement

renflées au-dessous des nœuds, cannelées, lisses; fleurs en ombelles légères,

étagées sur toute la moitié supérieure de la tige.

Le cerfeuil commun est une des plus répandues et des plus connues de

toutes les plantes potagères. On ne l'emploie presque jamais seul, mais son

goût fin, aromatique et pénétrant en fait l'accompagnement presque néces

saire d’un grand nombre de mets. Il forme la base du mélange désigné

sous le nom de fines herbes.

Presque tous les climats con

viennent au cerfeuil; mais plus

la chaleur est grande, plus il

est nécessaire de le placer dans

une situation ombragée.

CERFEU’IL FmsÉ.

SYNONYME: C. double.

Nous Érnmoens : ANGL. Curled

chervil, Double Ch. “1.. Kraus

blättriger Kerbel, Plumage K.

HOLL. Gekrulde kervel. ITAL.

Cert‘oglio ricciuto. Est‘. Perl

Cerfeuil frisé. - fou° "is”1d°' ‘

réd. au quart.

 

Variété du C. commun, il fo

lioles crépues ou frisées; elle a exactement le même parfum et la même

saveur quele cerfeuil ordinaire et lui est préférable pour décorer les plats.
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On devrait toujours cultiver cette forme de préférence à la race ordinaire,

car elle en a tous les avantages : facilité de culture, précocité, vigueur et

production, et, comme nous venons de le dire, elle est plus jolie et plus

ornementale, mais surtout elle ne peut être confondue avec aucune autre

plante et c'est là son principal mérite. Bien que l'œil le moins exercé puisse

reconnaître presque sûrement le cerfeuil d'avec les autres plantes de la

famille des ombellifères, il y a une double sécurité à cultiver une forme de

cerfeuil avec laquelle aucune plante sauvage ne puisse être confondue.

GERPEUIL MUSQUÉ

Myrrhis odorata Scor.

Fam. des Ombellt‘fères. .

SYNONYMES : Cerfeuil d'Espagne, Cerfeuil anisé, Cicutaire odorante,

Fougère musquée, Myrrhide odorante, Persil d'âne de Lobe].

Nous ÉTRANGERS: ANGL. Sweet cicely, Sweet-scented chervil. ALL. Grosser spanischer

wohlriechender Kerbel. FLAM. Spaansche kervel. DAN. Spansh kjorvel. ITAL.

Finocchiella.

Indigène. — Vivace. — Feuilles très grandes, ailées, pubescentes,

à folioles pinnatifides, lancéolées ou incisées, d'un vert très pâle, grisâtre;

pétioles et nervures velus, ainsi que les tiges, qui s'élèventà0“,60 ou 1 mètre;

fleurs petites, blanches, en larges ombelles. Graine grosse, enveloppée d'une

membrane brune ou noirâtre, luisante, plissée en cinq côtes saillantes; un

gramme en contient seulement 40 et le litre pèse 250 grammes. Elle ne

conserve que fort peu de temps sa faculté germinative. .

Culture. — Il est bon de semer la graine de C. musqué aussitôt qu'elle

est mûre, car elle est d'une conservation assez difficile. Semée à l'automne,

elle se développe au printemps; semée au printemps, elle ne lève en général

que l'année suivante. Quand le plant a quatre ou cinq feuilles, on peut le

mettre en place en espaçant les pieds de 0“,50 à 0"‘,60 en tous sens, dans un

coin du jardin, où l’on peut laisser la plantation pendant de longues années

sans lui donner d'autres soins que quelques binages.

Usage. — Les feuilles du C. musqué s'emploient quelquefois comme

assaisonnement; elles ont un goût un peu sucré et un parfum fortement

anisé. La culture de cette plante est peu répandue.

GERFEUIL TUBÈREUX

Ghærophyllum bulbosum L.

Fam. «les Ombellifères.

SYNONYME : Cerfeuil bulbeux.

Nous Ermnouns : ANGL. Tuberous-rooted chervil, Turnip-rooted Ch. ALL. Kôrbel

rûbe, Kerbelrübe. FLAN. et HOLL. Knoll-kervel. DAN. Kjorvelroe. Est’. Perifollo

bulboso.

Europe méridionale.——Bisannuel. — Plante velue, à feuilles très divisées,

étalées sur le sol, à pétioles violacés. Racine très renfiée, imitant à peu près
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la forme de celle de la carotte courte, mais presque toujours plus petite;

à peau très fine, d'un gris foncé; chair ferme, blanc jaunâtre. Tige très

forte et très haute, s'élevant à un mètre et plus, renfiée au-dessous des

nœuds, d'uneteinte violacée , gar

nie dans sa partie inférieure de

longs poils blanchâtres. Graine

longue, pointue, légèrement con

cave et d'un brun clair d'un côté,

blanchâtre du côté opposé, et

marquée de trois sillons longitu

dinaux peu profonds ;un gramme

en contient 450 et le litre pèse

540 grammes; la durée germi

native n'est que d'un an.

Culture. -—— La graine de C.

tubéreux doit être semée à l'an

tomne, dans une terre bien pré-—

parée, douce et saine, et l'on

doit avoir soin de la recouvrir

très peu; il suffit le plus souvent de bien tasser la terre après le semis. Il

faut avoir soin de tenir la planche très propre et soigneusement sarclée,

attendu que la graine ne germe qu'au printemps. Il est possible de ne semer

qu'au printemps, si l'on a la précaution de stratifier la graine aussitôt

après qu'elle est mûre; elle lève alors immédiatement : conservée de toute

autre façon, elle ne germerait qu'au printemps de l'année suivante. Le

C. tubéreux ne réclame aucun soin pendant toute la durée de sa végétation,

sauf de fréquents arrosages.

Vers le mois de juillet, le feuillage commence a changer de couleur et

à se dessécher; c'est là le signe de la maturité prochaine des racines. Dés

que le feuillage est éteint, il convient de récolter les racines pour employer

le sol à une autre culture; mais il est bon de ne les consommer qu'au bout

d'un certain temps, car elles gagnent beaucoup en qualité a être conser

vées quelques semaines ou même plusieurs mois, pourvu que ce soit dans

un endroit sain et à l'abri de la gelée.

Usage. — Les racines se mangent cuites; la chair en est farineuse et

sucrée, avec un goût aromatique particulier. Elles se conservent facilement

pendant tout l'automne et l'hiver.

 

Cerfeuil tubéreux.

réd. de moitié.

On a essayé, ces dernières années, d'introduire dans les potagers la cul

ture du cerfeuil de Prescott, plante originaire de Sibérie et produisant des

racines renfiées et comestibles analogues à celles du C. tubéreux. Les deux

plantes se cultivent à peu près de même: le C. de Prescott donne des racines

plus longues et plus volumineuses que le C. tubéreux, mais d'un goût moins

fin et se rapprochant plutôt de celui du panais.

Plusieurs autres ombellil‘ères bisannuelles à racines naturellement char

nues pourraient sans doute être amenées par la culture à faire de bons

légumes.
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CHAMPIGNON COMESTIBLE

Agaricus campestris L.

Fam. des Champignons.

SYNONYMES : Champignon de couche, Agaric comestible.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Mushroom. ALL. Schwafnm, Erdschwam, Pilz. FLAM. etHOLL.

Kampernoelie. lTAL. Fungo pratajolo. ESP. Seta, llongo.

Le champignon cultivé est le même que le champignon rose, Ch. des prés,

Ch. de rosée, ainsi désigné lorsqu’il se développe spontanément dans les près

ou les pâtures. Dans cette

espèce comme dans la plupart

des champignons, on prend

habituellement pour la plante

entière ce qui ne représente

en réalité que les organes de

la fructification. La plante vé

ritable, celle qui se nourrit,

s’accroît et finalement doit

se préparer à fleurir, c’est le

réseau de filaments blanchâ

tres qui constitue ce qu'on

appelle le blanc de champi

gnon. C’est, en termes bota

niques, le mycélium du cham

pignon. La végétation de ce

tnycélium, suspendue par la

sécheresse, reprend toute son

activité sous l’influence de

l’humidité accompagnée d’une

chaleur suffisante; elle est

particulièrement vigoureuse dans le fumier de cheval, qui paraît être le

milieu le plus favorable de tous pour le développement de cette espèce.

Quand le champignon est sur le point de fleurir, il se renfle et produit de

petites excroissances blanchâtres qui prennent bientôt la forme d’un petit

parasol, ordinairement blanc à la surface supérieure, garni à la face infé

rieure de lames très minces, rayonnantes, d'un rose pâle d'abord, passant

graduellement au brun. Ce parasol ou chapeau est porté sur un pied cylin—

drique, charnu, de couleur blanche. La couleur des lames du chapeau permet

de distinguer le champignon comestible des espèces dangereuses, et heureu

sement rares, avec lesquelles on pourrait le confondre.

Il existe dans les cultures de Paris et des environs plusieurs variétés de

Ch. de couche, qui diffèrent les unes des autres par la teinte et l'apparence de

la peau. L’expérience a démontré que ces variétés, dont il existe trois prin

cipales: la blanche, la grise et la blonde, ne présentent pas une constance

 

Champignon comestible.

grandeur naturelle.

6
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parfaite; au bout de quelque temps et en dehors des circonstances parti

culières où elles ont pris naissance, elles perdent leurs caractères et repro—

duisent le Ch. blanc ordinaire. Il nous a semblé, après plusieurs essais

comparatifs, que la variété blanche était préférable aux autres comme

légume; la variété blonde nous a paru moins tendre et moins parfumée;

la grise a, au contraire, un goût plus fort, mais elle a l'inconvénient de noircir

les sauces, même quand elle est assez peu avancée.

Culture. — Le Ch. de couche peut être produit facilement partout et en

toutes saisons, moyennant quelques soins que nous allons nous efl‘orcer d'in

diquer brièvement et aussi clairement que possible.

Les conditions essentielles pour obtenir un bon résultat consistent à faire

la culture du champignon dans un terrain artificiel très riche et sous l'in

lluence d'une température à peu prés constante. C'est pour satisfaire à cette

dernière condition, que les caves et les carrières sont très souvent employées

à la culture du champignon; mais tout autre local peut également bien

convenir, pourvu que naturellement, ou par suite de l'emploi d’ahris arti—

ficiels, la température n'y monte pas au delà de 30 degrés et descende le

moins possible dit—dessous de 10.

La première chose dont on doit s'occuper après le choix d'un emplacement

convenable, c'est l'établissement de la couche qui doit servir à la production

des champignon _. L'élément essentiel en est le fumier de cheval, et de préfé—

rence celui qui p‘rd‘vient d'animaux vigoureux, bien nourris et ne recevant

pas par trop de litière. Il est désirable, en un mot, que le fumier soit chaud

et pas trop pailleux. Ce fumier ne peut servir à la confection des couches tel

qu'il sort de l'écurie, la fermentation en serait trop violente et donnerait une

chaleur excessive. On peut en tempérer la force en y mêlant aussi intimement

que possible un cinquième ou un quart de bonne terre de jardin. Les couches

ou meules peuvent ‘être immédiatement montées avec ce mélange, dont la

fermentation lente ne donne qu'une chaleur soutenue et modérée; il faut

avoir soin de monter la meule sur un emplacement très sain et plutôt sec que

frais, et, quand elle est terminée, on doit peigner avec soin les côtés, c'est—

à-dire enlever les brins de paille qui dépassent, de manière àrendre les

faces bien unies et bien fermes.

Si l'on veut employer le fumier pur, comme font les champignonnistes des

environs de Paris, il faut le laisser jeter son l'en avant de l'employer. Pour

cela, on transporte le fumier, a la sortie de l'écurie, sur l'emplacement où il

doit être préparé ; la, on en forme un tas carré d'un mètre de hauteur environ,

qu'on monte par couches successives, en ayant soin de retirer tous les corps

étrangers qui pourraient se trouver dans le fumier, et d'en mélanger égale

ment les différentes parties, pour que l'ensemble soit aussi homogène que

possible. On mouille légèrement les parties qui paraîtraient trop sèches, puis

on dresse proprement les côtés du tas et on les foule fortement, de manière

à en réduire la hauteur à 0'",80 environ. On le laisse dans cet état jusqu'à ce

que la chaleur développée par la fermentation menace de devenir excessive,

ce qui se reconnaît à la couleurhlanche que commencentz‘t prendre les parties

les plus échauffées. Cet effet se produit d'ordinaire de six à dix jours après

la mise en tas. Il faut alors défaire le tas et le remonter de la même façon
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et avec les mêmes précautions que la première fois. Il faut, en outre, avoir

soin de placer dans l'intérieur le fumier qui se trouvait à l’extérieur en pre

mier lieu, et dont la fermentation est par suite moins avancée.

En général, quelques jours après que le tas de fumier a été retourné, la

fermentation reprend assez de force pour qu'il soit nécessaire d'abattre

le tas et de le refaire une troisième fois.

Quelquefois, après la seconde opération, il est déjà suffisamment fait et

peut être employé au montage des meules. On reconnaît que le fumier peut

être employé sans danger à cet usage, quand il est devenu brun, que la paille

dont il est composé apresque entièrement perdu sa consistance, qu'il est

élastique, onctueux au toucher, et que son odeur n'est plus celle du fumie'

frais. Il est difficile d'obtenir une bonne préparation du fumier si l'on

n’opére pas sur une certaine

quantité à la fois; on ne peut

guère traiter convenablement

un tas de moins d'un mètre

cube : c'est là une cause fré

quente d'insuccès dans les

cultures bourgeoises; on doit

tâcher de l'éviter, et, si les

meules à monter en deman

dent une moindre quantité, il

faut néanmoins en préparer

au moins un mètre. Ce qui

ne servira pas aux champi

gnons conserve sa valeur pour

toutes les autres cultures po—

tagères.

Le fumier est alors trans

porté à l'endroit où doivent

être faites les meules, et mis

en place immédiatement. V

0'‘ Pem donner aux meules Petites meules mobiles, à une pente, superposées

la forme et les dimensions et adossées ànne muraille.

que l'on veut, mais l'expé- r

rience a montré que la meilleure manière d'utiliser complètement le fu

mier et l'espace dont on dispose, consiste à donner aux meules une hauteur

de 0",50 à0'",60, avec une largeur à peu prés égale à la base. Une éléva—

tion excessive de la température, par suite de la reprise de la fermentation,

est ainsi moins à craindre que si les meules étaient plus grandes. Lorsqu'on

dispose d'un espace assez étendu, on préfère les meules à deux pentes ou

en dos d'âne, auxquelles on peut donner une longueur illimitée, en leur con—

servant la hauteur et la largeur indiquées plus haut. La largeur, au contraire,

doit être moindre que la hauteur, lorsque les meules doivent être appuyées

d'un côté et, par conséquent, ne présenter qu'une pente. On peut encore

monter des meules soit dans de vieux baquets, soit dans des tonneaux sciés

en deux, soit sur de simples planchettes, en leur donnant la forme d'un
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cône, ou bien celle des tas de cailloux que l'on voit sur les routes. De cette

façon, il devient possible d'introduire ces meules toutes montées dans des

caves ou des portions d'habitation où l'on n'aimerait pas à faire entrer du

fumier en nature et à faire le travail du montage des couches.

Les ‘meules ainsi établies, il convient d'attendre quelques jours avant d'y

placer le blanc, pourvoir si la fermentation n'y recommence pas d'une façon

excessive. On peut, en général,juger approximativement au simple toucher

s'il en est ainsi; mais il est plus

sûr d'employer un thermomètre.

Tant que la température est su

périeure à 30 degrés, la couche

est trop chaude, et il faut, ou

attendre qu'elle se tempère, ou

mieux l'aérer en y pratiquant,

au moyen d'un bâton, quelques

ouvertures par où s'échappe la

chaleur. Quand la température

se maintient assez uniformément

Culture du champignon dans un baquet. aux environs de 25 degrés, il est

temps'de placer le blanc sur la

couche. On a quelquefois la chance de trouver dans les vieilles couches, ou

au bord des tas de fumier, du blanc de champignon qui s'y est diveloppé

spontanément. On peut s'en servir pour garnir les couches, mais on obtient

un succès plus prompt et plus assuré en employant le blanc desséché qu'on

trouve dans le commerce en toutes saisons, et qui peut se garder d'une année

à l'autre avec la plus grande facilité. Quelques jours avant d'introduire le

- blanc dans la couche, il est

bon de l'exposerà l'influence

d'une humidité tiède et mo

_ dérée: c'est ce qu'on appelle

le faire revenir. Quand on a

observé cette précaution, la

reprise est généralement plus

prompte et plus certaine.

_ Polir garnir les meules,

94~ ' on opère de la manière sui

Pctite meule portative a deux pentes, découverte vante : on divise les mm“

cten pleine production. ceaux ou galettes de blanc

en fragments ayant à peu prés

l'épaisseur et la longueur de la main et seulement la moitié de sa largeur,

et on les introduit sur les faces de la meule en les espaçant de O"‘,“Zô à 0"‘,30

en tous sens. Sur les meules de O‘",50 à 0"‘,60 de haut, qui sont les plus

ordinaires, on a l'habitude de placer deux rangs de ces fragments, qu'on

appelle lardons ou mises, en ayant soin de placer les lardons du rang

supérieur au—dessus de l'intervalle qui sépare ceux de l'autre rangée.

Les lardons doivent être entrés dans la couche de toute leur longueur; on

les introduit avec la main droite, pendant que de la gauche on soulève et
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écarte le fumier pour leur faire place. Si la meule est montée dans un

endroit à température constante et suffisamment élevée, il n'y a plus qu'à

attendre la reprise du plant; si, au contraire, elle est placée au dehors ou

exposée à des changements de température, il faut la recouvrir d'une

enveloppe de paille, de fumier long ou de foin, qu'on appelle chemise, et qui

sert à confiner autour de la meule une certaine quantité d'air participant

de ‘sa température chaude et uniforme. , >

Si le travail a été bien fait et si les conditions sont favorables, le blanc

doit commencer à végéter sept ou huit jours après le lardage des meules; il

est bon de s'en assurer à ce moment, et de remp'acer les lardons qui n'au—

raient pas pris: ce qui se reconnaît à l'absence de filaments blancs dans le

fumier qui les entoure. Quinze jours à trois semaines après le lardage, le

blanc doit avoir envahi toute la meule et commencer à se montrer à la sur

face : il faut alors recouvrir de terre les côtés et le dessus de la meule. C'est

 

Meule à deux peuteu,‘en production, en partie découverte et en partie

garnie de sa chemise.

l'opération que. les champignonnistes appellent gobeter ou gopter. Il convient

d'employer pour cet usage de la terre légère plutôt que trop compacte; elle

doit être légèrement humectée sans être mouillée, et il est très utile qu'elle

soit un peu salpétrée; si elle ne l'est pas naturellement, ou peut y ajouter

une certaine proportion de vieux plâtras finement pulvérisés, ou bien l'ar

roser d'avance avec du purin. Le revétemeut de terre doit avoir environ

'0‘",02 d'épaisseur et être fortement tassé contre le fumier, de manière à y ad

hérer en tous ses points. Bien entendu, si la meule était recouverte d'une

chemise, il faudrait la remettre en place après le goptage pour lequel on

l'aurait enlevée. Il est souvent possible de se dispenser entièrement d'ar

roser les meules a champignons; en tous cas, les arrosages doivent être

très modérés et ne se donner que quand la surface de la terre devient tout

à fait sèche.

Quelques semaines après l'opération du goptage, et plus ou moins rapide

ment suivant la température, les champignons commencent à paraître. On

doit avoir soin, à mesure qu'on les cueille,'de remplir le vide qu'ils laissent

avec la même terre qui a servi à recouvrir la meule. La production, laissée
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à elle—même, se prolonge en général pendant deux ou trois mois. On peut

entretenir plus longtemps la fertilité des meules au moyen d’arrosages faits

avec de l'eau additionnée de purin, de guano ou de salpétre. Si l’eau des

arrosages peut être donnée à une température de 20 à 30 degrés, le résultat

est d’autant meilleur; mais il faut arroser avec beaucoup de précautions,pour

ne pas salir ou endommager les champignons en voie de développement.

En montant a couvert trois ou quatre couches par an, on peut donc s’as—

surer d’une production continue; en outre, pendant toute la belle saison, on

peut monter des couches au dehors et obtenir à très peu de frais des meules

d’une production abondante. Les couches qui servent ‘aux autres cultures

forcées peuvent être, sur leurs côtés et dans les intervalles des autres plantes,

lardées de blanc de champignon, et donneront souvent de bons produits,

pourvu que la température leur soit convenable, et qu’on ait soin de protéger

les jeunes champignons par une légère couverture de terre au moment où ils

commencent à se développer.

CIIA’I‘AIGNI‘.‘ ID’IÇAIJ. — V0)‘. thons.

CHENILLE GRO SSE

Scorpiurus vermiculetus L.

Fam. des Légumineuses.

Nous Érnaucens : ANGL. Common caterpillar. ALL. Grosser Raupenklee.

ITAL. Erba bruca.‘

Indigène. _ Annuelle. — Plante à tige'couchée,

presque rampante; feuilles ohlongues, à pétioles rétré

cis; fleurs petites, jaunes. Gousse assez grosse, roulée

sur elle-même et marquée de sillons longitudinaux qui

disparaissent presque entièrement sous des rangées de

4 tubercules pédicellés qui les séparent et qui se rejoi

Chenille 8m58e~ gnent presque les uns les autres par leur sommet ren

F’"“m"lîräâ“deur lié et épaissi. Graine grosse, oblongue, aplatie aux ex

' trémités, jaunâtre. Un gramme contient trois gousses,

et le litre pèse environ 200 grammes ; la durée germinative est de six années.

 

CHENILLE PETITE

Scorpiurus muricatus L.

SYNONYMES : Chenillette.

Nous ÉTBANGERS : ANGL. Prickly caterpillar. ALL. Kleiner Raupenklee, Scorpions

kraut. FLAM. et HOLL. Schorpioen-kruid. ese. Escorpioides, Orugas.

.

Indigène. — Annuelle. — Gousse étroite, contournée comme une chenille

roulée sur elle-même, marquée de sillons longitudinaux, séparés sur la

partie extérieure de la courbe par des crêtes brunàtres, hérissées de pointes

aiguës et crochues qui imitent assez bien les poils rudes dont sont recou

vertes certaines chenilles. Graine assez grosse, courbée, ridée, jaunâtre.
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CHENILLE RAYÈB

Scorpîurus sulcatus L.

NOMS É’l‘nANGERS : ANGL. Furrowed caterpillar. ALL. Gestreifter Raupenhlee.

Indigène. -— Annuelle. — Gousse con

tournée sur elle-même, faisant environ deux

tours complets, renflée à l'endroit des graines,

profondément marquée, sur la partie exté—

rieure, de six sillons lisses, grisàtres, séparés

par des crêtes en relief teintées de brun violacé Chenille rayée.

et hérissées d'aspérités en forme de dents, sen- Fruit de grandeur mum“c~

sibles surtout sur les deux crêtes centrales.

Graine assez semblable à celle de la Ch. petite, mais un peu plus grosse.

 

CHENILLE VELUB

Scorpiurus subvillosus L.

Indigène. —— Annuelle. -— Gousse ressemblant beaucoup à celle de la

Ch. petite, mais un peu plus longue, plus

enroulée, et faisant jusqu'à trois ou quatre

tours sur elle—même; les quatre crêtes

dorsales sont garnies de pointes raides, ai—

guës et crochues ;èlles sont plus ou moins

teintées de brun violacé. Graine un peu _

plus grosse que celle de la Ch. petite, Chenille velue

Ces trois dermères espèces de chenilles, Fmi, de grandeur mmœue_

en gousses, pèsent environ 180 grammes ,

par litre; un gramme en contient 6; la durée germinative est de six années.

 

Culture et usage. — La culture de toutes les espèces de chenilles est des

plus simples. On les sème en place en avril on mai, et elles commencent

à produire au bout de deux ou trois mois, sans exiger aucun soin. Elles ne

sont guère cultivées, du reste, qu'à titre de curiosité, à cause de la singulière

apparence de leurs jeunes gousses, qui imitent d'une façon frappante diverses

sortes de chenilles; cette particularité les fait quelquefois introduire dans

les salades, dans le but de causer aux personnes qui ne les connaissent pas

des surprises innocentes, mais d'un goût médiocre.

CHERVIS

Sium Sisarum L.

Fam. des Ombellz‘fércs.

SYNONYMES : Chirouis, Giroles.

Nous ÉTHAN.GERS : ANCL. Skirret. ALL. Zuckerwurzel. FLA)‘. Suikerwortel.

DAN. Sukkerrod. ITAL. Sisaro. ESP. Chirivia tudesca. pour. Cherivia.

Chine. — Plante vivace à racines nombreuses, renflées, formant un

faisceau à partir du collet, un peu comme celles du dahlia, mais beaucoup
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plus longues et plus minces; feuilles composées, à folioles assez larges,

luisantes, d'un vert foncé, produisant la seconde année, et souvent dès la

première, des tiges de 1 mètre à t'“,50, cannelées, lisses; fleurs petites,

blanches, en ombelles. Graine de couleur brune, oblongue, courbe, presque

cylindrique, marquée de cinq sillons longitudinaux; un gramme en contient

600 et le litre pèse 400 grammes; sa durée germinative est de trois années.

Les racines sont d'un blanc grisâtre; la chair en est ferme, très blanche,

' sucrée; elle entoure une mèche

centrale, ligneuse, plus ou moins

développée, qui nuit beaucoup à

la qualité du légume si on la

laisse, et qui, d'autre part, est

très difficile à enlever.

Culture. — Le chervis peut se

propager, soit par le semis, soit

par éclats ou par divisions de

racines. ‘Le semis se fait à l'an

tomne ou au premier printemps.

Quand les jeunes pieds ont quatre

ou cinq feuilles, ou les plante à

demeure dans une bonne terre

fraîche, riche et bien fumée; dès

l'automne suivànt,.le produit est

assez considérable. Le chervis,

Chcnis_ aimant beaucoup l'eau, doit re

réd. au vingtième; les racines au huitième. 66'70''‘ Pendant tout l'été des ar

rosements abondants. La planta

tion des racines ou des éclats de vieux pieds se fait au mois de mars ou

d'avril, et les soins de culture sont les mêmes que pour les plants venus

de semis. '

Les auteurs s'accordent à dire que le chervis est originaire de la Chine. On

doit reconnaître au moins que l'importation en est fort ancienne, car il est

déjà cité comme une plante d'une culture usuelle par Olivier de Serres, qui

croit la plante originaire d'Allemagne, d'où elle aurait été apportée en Italie

par l'empereur Tibère. Quoiqu'il en soit, la culture parait en avoir été plus

générale il y a deux ou trois siècles qu'elle ne l'est aujourd'hui.

On a prétendu que la racine des plantes obtenues par division présentait

une mèche ligneuse moins prononcée que les planteswenue; de graine. Le

faitn'est exact que si l'on choisit avec soin les pieds qu'on multiplie. Les

plantes sortant d'un même semis sont très différentes les unes des autres au

point de vue du développement de cette mèche : il est évident que par un choix

judicieux on peut propager les meilleures à l'exclusion de toutes les autres.

Le chervis étant très rustique, les racines peuvent être laissées en terre

pendant tout l'hiver et arrachées seulement au fur et à mesure des besoins.

Usage. -— Les racines, qui sont tendres, sucrées et légèrement farineuses,

s'emploient à la manière des salsifis ou des scorsonères.

 

(SIIICŒI. — Voy. Luron-amuse.
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CHIGOBÈE ENDIVE

Gichorium Endivia L.

Fam. des Composées.

Nous ÈTHANGERS : ANGL. Endive.At.t.. Endivien,Winter-E. FLAM. et ROLL. Andi_jvie.

DAN. Endivien. ITAL. lndivia. Endivia. asp. Endivia, Escarola. PORT. Endivia.

Inde. —Annnelle et bisannuelle. — Plante à feuilles radicales nom

breuses, étalées en rosette, glabres, lobées et découpées plus ou moins pro—

fondément; tige creuse, de O"‘,50à 1 mètre, cannelèe, rameuse; fleurs bleues,

axillaires, sessiles. Graine petite, anguleuse, allongée, de couleur grise, ter—

minée en pointe d'un côté, couronnée de l'autre par une sorte de collerette

membraneuse; un gramme en contient environ 600 et le litre pèse 340 gram

mes; la durée germinative en est de dix ans.

Toutes les variétés qui sortent du Cichort’um Endiria se reconnaissent à

leurs feuilles complètement glabres, tant sur le limbe que sur les pétioles,

et par leur tempérament plus délicat, qui les rend beaucoup plus sensibles au

froid que les races cultivées du Cichorium Intybus.

Culture. — La chicorée endive ‘se développant assez rapidement et étant

une des plantes potagères les plus estimées, on est parvenu à en obtenir

à peu près en tout temps. Les‘ jardiniers des environs de Paris commencent

en avril les semis en pleine terre et les continuent jusqu'à la fin d'août; en

septembre et octobre, ils sèment sous cloches, et de décembre en avril sur

couche. Autant que possible, on ne se sert, pour la culture en pleine terre,

que de plants semés également en pleine terre: celui qui a été élevé sur couche

étant expose’ à monter dès la première année. Le plant se repique quand il est

déjà assez fort et qu'il a sept ou huit feuilles ; on espace les plantes de 0‘",25

à 0",40 selon les variétés, et l'on donne, tant au moment de la reprise que

pendant le cours de la végétation, d’abondarits et fréquents arrosages.

On cotntnence à récolter des chicorées en pleine terre dès le mois d'août,

et l'on peut, avec quelques précautions, en conserver, soit sur place, soit

dans la serre à légumes, jusqu'à la fin de l’hiver. Pendant tout le reste de

l'année, on consomme des chicorées élevées sous cloches ou sous châssis.

On est dans l'usage de blanchir les chicorées avant de ‘les récolter. On

attend pour cela que la plante ait pris à peu près tout son développement,

puis on l'attache au moyen d'un ou de deux liens, en réunissant toutes les

feuilles ensemble, de manière äsoustraire cotnplètement le cœur de la plante

à l'action de la lumière; on laisse la chicorée en place et l'on continue les

arrosements, s'il est nécessaire, tnais en évitant de faire pénétrer de l'eau

dans le cœur de la plante, ce qui pourrait en amener la pourriture. La chi

corée ainsi traitée est bonne à consommer au bout d'une vingtaine de jours.

Les plantes qui se trouvent encore sur pied lorsque les froids commen—

cent, peuvent achever leur végétation en place au moyen d'une couverture de

feuilles ou de paillassons qu’on enlève si le temps se radoucit. La récolte en

pleine terre des diverses chicorées, et notamment de la scarole, peut ainsi

être prolongée souvent de plusieurs semaines. Les plantes qui se forment en

dernier lieu peuvent être transportées en mottes dans la serre à légumes, où
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on les blanchit. Pour le détail de la culture forcée des chicorées, nous rem

voyons aux traités spéciaux de culture maraîchère et de primeurs.

Usage. — Les feuilles s'emploient cuites ou en salade.

cmconËr. FINE D'ÉTÉ.

SYNONYMES : Ch. d'ltalie, Ch. barhe-de-capuciu.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Small green curled summer endive. ALL. Feiu-gekraustc

italienische Sommer-Endivien, Plumage odcr Feder-Endivien.

On rencontre sous ce nom, dans les cultures, des plantes appartenant à

deux races bien distinctes ; toutes les deux sont fort répandues, nous allons

donc les décrire l'une et l'autre.

La Ch. fine d'été, race de Paris, ou Ch. fine d'ltalie, est la plus ancienne

ment connue des deux races. Elle a les feuilles disposées en rosette serrée,

pleine, même au centre, et de

0'j‘,30 à 0“',35 de diamètre. Les

feuilles sont très découpées dans

la moitié supérieure; les segments

en sont fins, très nombreux, peu

frisés; la moitié inférieure est

réduite à une côte large de 7 à 8

millimètres et légèrement rosée,

surtout à la base.

La Ch. fine d'été, raced‘Anj0u,

a commencé à se répandre sur

tout depuis une dizaine d'années;

elle tend à remplacer l'ancienne

race, sur laquelle elle possède en

effet une supériorité marquée.

A A Elle forme une rosette à peu près

Chicorée fine d'été (race d'Anjou). aussi large, mais beaucoup plus

“sa, a... huitième, épaisse et plus bombée ; les feuil

les en sont très nombreuses, ser

rées les unes contre les autres; la côte en est complètement blanche à

la base, large de 12 à 15 millimètres, et bordée, dans sa moitié infé

rieure, de segments foliacés tout blancs et fins comme des fils. Dans la

moitié supérieure de la feuille, la côte s'élargit sensiblement, se con

tourne souvent d'une manière plus ou moins marquée, prend une teinte

verte, et enfin donne naissance à des divisions foliacées très découpées et

«léchiquetées, mais très peu frisées, d'un vert franc, qui passe au jaune de

beurre dans lecœur de la plante. Les extrémités des feuilles s'entrecroisent

de telle façon qu'on a peine à les distinguer les unes des autres, et qu'une

touffe de cette chicorée ressemble presque à une grosse plaque de mousse.

Les deux races de Ch. fine d'été se cultivent de la même façon; elles con

viennent l'une et l'autre à la culture forcée aussi bien qu'à la pleine terre,

surtout pour l'été et le commencement de l’automne. A l'arrière-saison, elles

ont l'inconvénient de pourrir facilement.
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cmcom‘m musts DE mvx.

Svuoxvne : Ch. petite Simone.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Small green curlcd wintcr endive. ALL. Feimgekrauste

Meaux Endivien.

Plus large mais moins pleine que la Ch. fine d'été, atteignant un diamètre

de O'”,40 à 0”',45. Les feuilles sont plus longues, et leurs divisions plus

frisées et crépues que dans la

Ch. fine d'été. La côte, teintée

de rose dans sa partie infé

rieure, atteint facilement 12 M5

millimètres de largeur et est

garnie, dans toute sa partie

moyenne, de segments foliacés

très découpés, crépus et frisés;

la feuille se termine par une

portion de limbe entière et pres—

que unie,-|garnie sur le pour—

tour de dééoupures contournées

et frisées. ' r ,

Un peu‘ moins hâtive, mais plus rustique qh'é les précédentes, cette

variété convient particulièrement pour l'automne. " ' "

 

t‘.hicorée' frisée de Meaux.

réd. au huitième.

I :I ‘.1

CŒGORÊE PRISËE DE PICPUB_. ;

Cette variété présente à peu près les mêmes dimensions que la Ch. de

Meaux; le diamètre de la ro- ‘

sotte qu'elle forme est d'environ

0‘“,35 à 0'“,40, mais les divi

sions des feuilles sont beau

coup plus nombreuses et plus

finement déchiquetées; le cen

tre de la rosette est plus ferme

et plus plein que dans la Ch.

de Meaux. Les deux différent

surtout par l'aspect des lobes

extrêmes des feuilles, qui sont.

très étroits et presque réduits

à la côte dans la Ch. de Picpus,

tandis que dans laCh. de Meaux

ils ont une certaine ampleur.

En outre la côte, qui est beau

coup plus étroite que‘ dans la

Ch. de Meaux, est complète

ment dépourvue de teinte

rosée, et de place en place dégarnie, sur une certaine longueur, de toute

expansion foliacée, ce qui lui donne un aspect tout particulier.

La Ch. de Picpus est très bonne et très rustique; elle convient surtout

pour la culture en pleine terre.

 

Chicorée frisée de Picpus.

réd. au huitième. '
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CHICORÈE FINE DE ROUEN‘.

SYNONYMES : Ch. rouennaise, Ch. corne de cerf, Ch. perruque à Mathieu.

NOMS ÉThANGERS : ANGL. Stag's horn endive. ALL. Peine Hirschhorn Endivien.

DAN. Hjorteks Endivieu.

Belle variété très distincte,

formant de larges rosettes très

pleines, atteignant un diamètre

de 0"‘,35 a 0'“,40. Les divisions

des feuilles sont moins fines

et beaucoup moins frisées que

celles des variétés que nous

avons énuméréesjusqu'ici. L'en

semble du feuillage présente

aussi une teinte générale plus

terne et plus grise. La côte,

épaisse, mais très étroite, est

complètement blanche.

La Ch. fine de Rouen est

une des plus cultivées à Paris

et dans tout le nord de la

France; elle convient particu

lièrement pour la pleine terre.

Sa rusticité permet d'en continuer longtemps la récolte à l'arrière-saison.

 

Chicorée fine de Rouen.

réd. au huitième.

CHICORËE DE LOUVŒRS.

Cette variété, qui paraît sortie de la Ch. fine de Rouen, constitue une forme

bien distincte et recommandable;

elle donne des rosettes moins lar

ges, mais plus pleines, plus serrées

et plus bombées que celles de la

Ch. de Rouen. La teinte du feuil

lage est plus pâle, mais les divi

sions des feuilles sont plus régu

lières et plus étroites; le cœur en

est extrêmement plein, desorte que

la Ch. de Louviers, tout en occu

pant moins de place que celle de

Rouen, peut donner un produit tout

aussi considérable.

Il résulte aussi de sa forme pres

que hémisphérique que les feuilles

blanches s'y trouvent en plus forte

proportion que dans les autres

races, eu égard au volume de la

touffe; elle donne donc plus de produit utile à volume égal.

 

Chicorée de Louviers.

réd. au huitième.
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CHICORËE MOUSSE.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. .lloss-curled endive, Triple-curled E. ALL. Sehr

fein-gekrauste Moos-Endivien.

Rosettes assez petites, ne dépassant guère 0"‘,25 à O",3O de diamètre et

rarement très compactes; feuil

lage d'un vert franc, foncé, ex

trêmement découpé, déchiqueté,

frisé et crépu au point qu'il

devient presque difficile de dis

tînguer les feuilles les unes des

autres, et que l'ensemble de la

plante rappelle l'aspect d'une

touffe de mousse; côtes étroites,

très blanches.

Cette variété n'est pas d'un

grand produit, mais elle estquel-

quefois recherchée à cause de

son aspect particulier; occupant

peu de place, elle se prête facile

ment à la culture sous cloche.

On rencontre parfois, sous le

nom de Ch. courte à cloche, une

 

Chicorée mousse.

réd. au huitième.

variété également très ramassée, qui paraît intermédiaire entre la Ch. mousse

et la Ch. fine d'été, tout en se rapprochant davantage de cette dernière.

CHICOREE FRISÈE DE RUFI‘EC.

Srno.xvns : Ch. Béglaise (de Bordeaux).

Rosettes très amples, atteignant 0*",t0 à 0“',45 de diamètre, ressemblant

 

Chicorée frisée de Rut‘l‘ec.

' réd. au huitième.

un peu, à première vue, à celles de la Ch. de Mcaux, mais plus touffues et

plus pleines dans le centre; côtes des feuilles très blanches, épaisses, très
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tendres et. très charnues, larges de O‘“,O‘2 environ, mais paraissant beaucoup

plus amples par le blanchissement d’une grande partie du limbé même de la

feuille, qui, dans le reste de son étendue, est déchiqueté et frisé, à peu près

à la manière de la Ch. de Meaux.

La Ch. de Rufl‘ec est assurément une des meilleures variétés pour la cul

ture en pleine terre; elle convient également bien pour l’été et pour l’an—

tomne, et nous n’en connaissons pas qui résiste mieux au froid : nous l'avons

vue supporter en pleine terre, avec une simple couverture de feuilles, des

hivers qui faisaient périr toutes les autres variétés.

cmcontr: musts IMPËBIALE.

Non ÉTRANGER : ALL. Krause imperial Endivien.

Belle chicorée frisée, formant des rosettes larges, hautes et très fournies,

et présentant plus d’analogie avec la Ch. de Rulfec qu’avec toute autre race.

Elle en diffère par la teinte plus blonde de son feuillage, par la largeur plus

grande des divisions de ses feuilles, qui sont moins finement découpées que

celles de la Ch. de Rutl‘ec, mais très frisées et plissées. La Ch. impériale est

surtout remarquable en ce que. les feuilles n'y sont pas, comme dans les

autres variétés, réduites, à la base, à une simple côte, mais larges de 0‘“,0‘2

à O"',Oljusqu’en bas, et complètement blanches sur la moitié au moins de

leur longueur.’

cmconfln TOUJOURS BLANCHE.

SYNONYME : Ch. très frisée dorée.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. White curled endive. ALL. Von Natur galbe Endivien.

Bosettcs peu garnies et peu

pleines, de 0“',35 à 0",40 de

diamètre; côtes étroites, la

vées de rose; feuillage d'une

teinte extrêmement pâle, ana

logue àcelle des parties blan

chics artificiellement dans les

autres chicorécs. Cette teinte

particulière est son principal

avantage, car elle n’est ni

très productive, ni d’une qua

lité remarquable; mais son

apparence la fait toujours ac

cueillir avec faveur sur les

marchés.

On cultivait autrefois une

race de Ch. toujours blanche

 

-“’ ‘ à feuille plutôt ondulée et

Chicorée toujours blanche. frisée que bien découpée;

'L‘'’- a" h““ièm~ _ elle a été abandonnée depuis

l’adoption de la race très finement laciniée que l’on cultive aujourd’hui.
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CHICOREE VERTE D'HIVER OU CH. DE LA PASSION.

Nous Ernxxoens : ANCL. Large green curled endive. ALL. Grüne fein-gekrauste

\\'inter-Endivien.

Ce n'est que dans les climats les plus chauds ou les plus maritimes de la

France que les chicorées endives peuvent être sans danger laissées dehors

pendant l'hiver. La Ch. de la Passion, recommandée souvent comme tout a

fait rustique aux environs de Paris, est en réalité à peu près aussi sensible

au froid que les autres variétés, surtout que la Ch. de Rull‘ec, une des plus,

résistantes. Elle forme une rosette large de 0'“,50 au plus, peu pleine dans

le cœur, composée de feuilles longues, droites, très découpées et un peu

frisées,d'un vert plus foncé que celui d'aucune autre race de chicorée endive.

C'est, en somme, une variété peu perfectionnée, et qui diffère à peine de la

race à demi sauvage qui se cultive en Provence sous le nom de Ch. verte ou

Ch. frisée, et qu'on appelle ailleurs Ch. du Midi.

CHIGORÊE BATARDE DE BORDEAUX.

La Ch. bâtarde de Bordeaux, race peu répandue en dehors de son pays

d'origine, forme assez exactement la transition entre les chicorées frisées et

les scarolcs. C'est une plante vigoureuse, à feuilles longues et larges, plutôt

lobées que franchement découpées, qui formeraient une rosette de O",50 au

moins de diamètre, si elles n'avaient plus de tendance à se‘ relever en gobelet

qu'à s'étaler sur le sol ; le ‘cœur n'en est pas très plein, mais, en liant les

feuilles, en fait blanchir très convenablement l'intérieur de la touffe, et l'on

obtient ainsi une salade abondante et assez tendre.

- Dans le Sud-Ouest, cette variété passe l'hiver en pleine terre ; à Paris, elle

résiste bien aux premiers froids.

CHIGOREE-SGAROLE RONDE.

SYNONYMES : Scarole verte, Escarole, Scariole, Scarole bouclée, Se. courte,

Sc. langue-dc-hœut, Sc. de Meaux. Endive de Meaux.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Batavian endive. ALL. Ganz grosse volherzigo Escariol.

ROLL. Escarol, Kropandijvie. DAN. Bretbladet batavisk Endivien. ITAL. Endivia

scariola. ESP. Escarola de hojas anches.

Rosettes larges, atteignant

facilement 0‘",40 de diamètre;

feuilles entières, dentées sur

les bords et plus ou moins con

tournées ou ondulées, à côtes

blanches, larges, épaisses. Les

feuilles du centre, en partie

repliées en dedans, tendent à

couvrir et a abriter le cœur

de la plante, formant ainsi une

sorte de pomme basse assez

prononcée : lorsque la scarole

est dans cet état, les jardiniers disent qu'elle est bouclée. Bien cultivée et

 

Scarole ronde.

réd. au huitième.
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blanchie artificiellement par le’procédé que nous avons indiqué en parlant

de la culture, cette plante fournit une des meilleures salades d’hiver: les

feuilles intérieures, blanchies, sont particulièrement tendres, croquantes et

d’un goût très fin et très agréable. La scarole ronde est de beaucoup la plus

cultivée de toutes.

SCAROLE GROSSE DE LmY.

Feuilles très,amples, disposées en rosace, d’un vert un peu pâle, gaufrées,

entières, les intérieures découpées en lobes assez profonds, mais peu nom

breux, fortement gaufrées et formantune sorte de cœur ou pomme assez forte.

Cette variété est plus grosse que la Sc. ronde; elle lui est préférée dans

quelques localités des environs de Paris, sans que les motifs de cette préfé—

rence soient bien-apparents.

SCAROLE BLONDE.

SYNONYMES : Scarole à feuilles

de laitue, Chicorée blanche

large de Hollande.

Nous Érnanosns : ANGL. White

balavian endive. ALL. Gelbe

glatte vollherzige Escariol.

Rosettes un peu plus larges

que celles de la S0. ronde ou

verte, mais moins pleines et

s'en distinguant surtout par

la couleur très pâle du feuil

lage. La Sc. blonde pomme

beaucoup moins que l’autre

variété et se coupe générale

mentjeune, avant d’avoir pris

tout son développement; elle

est aussi moins rustique que

la Se. verte et plus sujette à

 

Scarole blonde. . . . , ._

"5d. au huiüème_ se tacher par l hunndrtc, mais

sa couleur presque blanche

la fait apprécier comme salade. On la cultive surtout pour l’été et l'automne,

et on l'obtient toujours tendre au moyen de semis successifs.

scmou: EN CORNET.

Smoxvuns : Sc. Béglaise, Se. d'hiver.

Non ÉTRANGER : ALL. Grüne breitblättrige Winter-Escariol.

Variété très différente, comme aspect, des autres chicorées endives et

même des autres scaroles. Les feuilles sont, dans celle-ci, moins nombreuses,

mais beaucoup plus amples, étant presque aussi larges que longues, découpées
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sur les bords en dents longues et nombreuses. Les côtes paraissent se rami

fier dés la base de la feuille et s'étendre en divergeant dans toutes les direc—

tions. La feuille, pliée d'abord dans le cœur de la plante, se développe en

s'étalant un peu à la manière

d'un cornet qui s'ouvre; souvent

elle forme une sorte de capuchon

qui continue à envelopper assez

longtemps les feuilles plus jeunes

et plus intérieures, constituant

ainsi une véritable pomme. Amé

liorée dans ce sens, la Sc. en

cornet donnerait une excellente

salade d'hiver, car elle est rela—

tivement rustique et sttpporte en

pleine terre les hivers ordinaires

du climat de Paris, pourvu qu'on

la protège avec des feuilles et

des paillassons. La Sc. en cornet

est une variété qui convient par- scarola en corne,_

ticulièrement ‘a l'ouest et au midi ré,’ au humb"æ_

de la France.

Il est possible qu'avec des soins et de la persévérance, on arrive à ob—

tenir de cette plante une sous-variété complètement pommée, comme une laitue

ou un chou cabus, mais il est à craindre que sa rusticité ne laisse à désirer

dans le Nord et le Centre.

gr— \.
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Cicborium lntybus 1..

Faut. des Composées.

SYNONYMES : Ch. amère, Ch. barbe-de-capucin.

Nous Émanccns : ANGL. Chicory, Succory. ALL. Wilde oder bittere Cichorie. DAN.

Sichorie. ITAL. Cicoria selvatica, Badicchio, Iladicia. ESP. Achicoria amarga

o agreste. pour. Chicoria.

Indigène. — Vivace. —— Feuilles radicales. d'un vert foncé, sinuées, à lobes

aigus, dentés ou découpés, a côtes étroites, vclues, souvent rougeâtres; tiges

de l“,50 à 2 mètres, cylindriques, pubescentes, vertes ou rougeâtres, a ra

meaux étalés; fleurs bleues, grandes, presque sessiles, axillaires. Graine

ordinairement plus petite, plus brune et plus luisante que celle de la

chicorée endive; au nombre d'environ 700 dans un gramme et pesant

400 grammes par litre. Sa durée germinative est de huit années.

La Ch. sauvage, commune presque partout à l'état spontané, a été employée

de tout temps comme salade et plante médicinale. La culture en rend le

produit plus abondant et en améliore la qualité en atténuant l'amertume des

7
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feuilles. Forcée l'hiver, à l'abri de la lumière, la Ch. sauvage ordinaire four

nit un produit très estimé sous le nom de Barbe—de—capucin; une de ses

variétés cultivées donne, dans les mêmes conditions, un légume très apprécié

en Belgiquc, où il est connu sous le nom de Witloof.

Culture.— La Ch. sauvage ordinaire est d'une culture extrêmement facile.

On la sème au printemps en place, en rayons et le plus souvent en bordure;

le semis se fait d'ordinaire très dru : les feuilles de chicorée sont par suite

très serrées les unes contre les autres. On les récolte au fur et à mesure des

besoins, en les coupant un peu au—dessus de terre avec une faucille ou un

couteau; elles peuvent être ainsi coupées plusieurs fois dans l'année. Il est

bon de faire chaque année de nouveaux semis et de détruire les anciens,

dont le produit diminue et qui tendent à monter à graine.

Pour produire la Barbe

de-capucin, on se sert de

plantes semées assez clair

en pleine terre vers le mois

de juin. A l'entrée de l'hiver,

on les arrache, on coupe-les

feuilles à 0"‘,Ol environ au—

dessus du collet de la racine;

puis on monte, dans un-en

droit obscur et dont la tem

pérature n'est pas trop froide,

des sortes de talus composés

de lits alternatifs de sable ou

de terre saine, et de racines

de chicorée, qu'on a soin de

placer la tête ou le collet en

dehors, de telle sorte que les

feuilles puissent se dévelop

per librement. On arrose lé

gèrementsi la terre employée

parait trop sèche, puis on

laisse le tas à lui-même, et

au bout de trois semaines

environ, si la température n'est pas trop basse, en peut récolter des feuilles

longues de 0"‘,20 à 0"‘,25. Depuis quelques années, on a commencé, anse

environs de Paris, à employ or pour ce genre de culture la chicorée à gross

racine, qu'on laisse parvenir à la grosseur du doigt avant de la forcer. Ces

racines, bien droites et bien régulières, sont faciles a placer en tas, et les

feuilles en sont généralement plus larges et plus vigoureuses que celles de

la Ch. sauvage ordinaire.

Usage. — On mange les feuilles en salade, soit à l‘état naturel, soit blan

 

(‘.hicorée sauvage ordinaire (Barbe—de-cnpucin).

réd. au sixième.

.chies par étiolement; hachées en lanières étroites et assaisonnées à l'huile et

au vinaigre, elles sont très employées dans certains pays comme assaisonne

ment du bœuf bouilli. ‘ . '
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cmcoafin SAUVAGE A onossz: mcm.

Srnonrma : Ch. à café.

Nous Érnxncnns : ANGL. Large rooted chicory. ALL. Cichoricn-Wurzel.

FLAM. et nom. Bittere pee, Suikerijwortel

Cette variété se distingue par le développement de sa racine, qui est ren

llée, droite, et atteint une longueur de 0"‘,30 a 0"‘,35, sur 0"‘,04 ou O'“,05 de

diamètre au niveau du sol. C'est celle qui est employée dans l'industrie pour

la préparation du café de chicorée. Ce produit s'obtient par la torréfaction

des racines, qui sont débitées en tranches minces, puis grillées et pulvérisées.

La culture de la chicorée à café est surtout répandue en Allemagne, en Bel

gique et dans le nord de la France.

On en distingue deux variétés

bien nettement tranchées :

 

Chicorée à grosse racine de Brunswick. Chicorée à grosse racine de Magdebourg.

r6d. au cinquième. rc'd. au cinquième.

Celle de Brunswick,qui a les feuilles très découpées, divisées comme celles

d'un pissenlit etplus ou moins complètement étalées, et celle de Magdebourg,

dont les feuilles sont au contraire entières et tout à fait dressées. Cette

dernière passe pour être la plus productive des deux races. Les racines en sont

plus longues et plus grosses, quoique un ‘peu moins régulières de forme.

Il n'est pas rare d'en voir dont le poids atteint 4 et 500 grammes et dont

l'apparence se rapproche beaucoup de celle des betteraves blanches à sucre

de petite race, telles que les betteraves allemandes, quand elles ont été cul

tivées/s’gfi'éësÿ\

mËle,:ÿbds l’

e%‘eh1pljÿée® ur la production de la Barbe-de—capucin.

\
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cmconfln A GROSSE menu: DE BRUXELLES.

Nom ÉTRANGER : FLAM. Verbeterde hofsuikerij.

Cette plante peut être considérée comme une sous-variété de la Ch. à

grosse racine de Magdebourg. Son principal mérite consiste dans la largeur

de ses feuilles et dans le grand développement de leurs côtes. Elle pro—

duit, au moyen d'une culture que nous allons indiquer, le légume appelé

Witloof en flamand, que nous avonsmentionné plus haut. Il se compose

de la réunion, en une sorte de pomme analogue à un cœur de romaine, des

feuilles de la plante forcée, artificiellement blanchies.

Culture. — Pour obtenir de belles pousses de Witloot‘, il faut soumettre

à la culture forcée des racines ayant acquis tout leur

développement: pour cela, on sème au mois de juin la

Ch. de Bruxelles en pleine terre, en rayons espacés de

0"‘,25 :‘t0’",30. Cette culture doit se faire dans une bonne

terre, profonde et riche. On laisse la plante se développer

jusqu’à l’entrée de l’hiver en se contentant de sarcler

fréquemment et d'arroser toutes les fois que cela est utile.

On arrache au commencement de novembre les racines,

qui doivent avoir acquis alors un diamètre de 0'“,03 à

0"‘,04 et quelquefois davantage; il faut rejeter, s’il s'en

rencontre, celles qui ont les feuilles trop étroites ou dé

coupées, ainsi que celles qui auraient plusieurs têtes. On

coupe ensuite les feuilles de toutes les racines conser

vées, à 0"‘,03 ou 0"‘,04 au-dessus du collet; on supprime

toutes les pousses secondaires qui pourraient se montrer

sur les côtés, ainsi que l’extrémité inférieure des racines,

_ les réduisant toutes à une longueur uniforme de 0"‘,20 ou

Ch. à grosse radine 0"‘,25: elles sont alors prêtes pour la plantation. On

 

de B}'"""flles ouvre une tranchée profonde de 0"‘,40 ou 0'“,45 et on les

9:m°î~)'” y plante debout, rapprochées jusqu'à 0"‘,03 ou O'“,04 les

1' . au le .

unes des autres. De cette façon, le collet des racines doit

se trouver à 0'“,°20 environ en contre-bas du terrain environnant; on remplit

alors complètement la tranchée avec de la bonne terre légère et saine.

Si l’on veut faire entrer immédiatement les racines en végétation, on étend

sur la surface qu'on veut forcer un lit de fumier dont l'épaisseur doit varier

selon la nature même du fumier et la température régnante, mais ne doit pas

être inférieure à 0'“,40 ni supérieure à 1 mètre. Au bout'd’un mois à peu

près, la pousse sera développée; on enlévè alors le fumier, on déterre la

racine, et l’on en détache la pomme blanchie avec une portion du collet.

On a essayé, avec un certain succès, de chauffer de nouveau les racines

ainsi traitées; il se développe alors tout autour de la plaie faite au collet de

la racine de nouvelles pousses assez nombreuses, composées chacune d’un

certain nombre de feuilles qui donnent un produit intermédiaire, comme

aspect, entre le Witloof et la Barbe-de-capucin ordinaire.

Usage. —— Le Witloof s'emploie cru en salade et aussi en légume cuit,

comme les chicorées frisées.
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cmcom’:z SAUVAGE AMÉLIORÉE.

NOM ÉTRANGER : ALL. Verbesserte breitbläittrige Cichoric.

Plante différant beaucoup, comme aspect, de la Ch. sauvage ordinaire,

dont elle est pourtant sortie par

voie de semis successifs; feuilles

larges, très amples, ondulées et

parfois cloquées, toujours plus ou

moins veines et rappelant souvent

par leur forme et leur disposition‘

celles de la scarole en cornet.

Quand la plante monte à graine,

ses tiges sont bien exactement

celles de la chicorée sauvage; il

semble donc très certain que la

variété dont nous nous occupons ,

ici est bien une modification du type indigène, et non pas un produit hybride

de la Ch. sauvage et de la Ch. endive, comme certaines personnes sont

disposées à le croire. Nous serions beaucoup plus portés à admettre cette

origine hybride pour la chicorée sauvage frisée, dont nous parlerons plus loin.

 

Chicorée sauvage améliorée.

réd. au huitième.

GHIGORÊE SAUVAGE AMÉLIORÉE PANACHÊE.

Non ÉTRANGER : AI.L. Verbesserte bunte Forellen Cichorie.

C’est une variation de la précédente, à feuilles maculées et flagellées de

rouge, qui paraît brun sur les feuilles développées au grand air, mais qui

reprend toute sa vivacité de coloris sur celles qui se sont développées dans

l’obscurité. Cette panachure, qui est très vive, fait de cette plante une très

jolie salade quand elle a été blanchie artificiellement.

cmconËz SAUVAGE AMÉLIORÉE FRISÈE.

NOM ÉTRANGER : ALL. Verbesserte krause Cichorie.

Cette variété, très curieuse par l'aspect de ses feuilles, qui sont très fine

ment découpées, laciniées et frisées, parait tenir, jusqu'à un certain point,

de la Ch. endive. Il y a aussi d'autant plus de motifs de supposer qu'elle

provient d'un croisement entre les deux espèces, qu’elle est d'une variabilité

extrême, que les feuilles en sont souvent presque entièrement glabres, et

qu'elle ne parait pas aussi complètement rustique que les autres formes

jardinières de la Ch. sauvage.

M. Jacquin aîné, qui s'est occupé avec constance et succès de l'amélio—

ration de la chicorée sauvage, a réussi autrefois à fixer assez complètement

‘un certain nombre d'autres formes qu’il désignait sous les noms de Ch. sau

vage améliorée demi—fine; demi-fine à feuilles jaunes; demi-blonde, forme

de laitue pommée; brune, forme de laitue pommée. _

Nous ne croyons pas que la culture de ces diverses races ait été continuée

après lui.
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CHOU CULTIVE

Brassica oleracea L.

Fam. des Cruci/‘ères.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Cabbage. ALL. Kohl, Kraut. FLAM. et HOLL. K00].

DAN. Kaal. l'I‘AL. Cavolo. use. Col. pour. Couve.

Le chou, plante indigène de l’Europe et probablement de l’Asie occiden

tale, est un des légumes dont la culture remonte le plus loin dans les temps

passés. Les anciens le connaissaient et en possédaient certainement plusieurs

variétés pommées. L'antiquité de sa culture peut se reconnaître au grand

nombre de races qui existent et aux modifications profondes qui ont été

apportées aux caractères de la plante primitive.

Le chou sauvage, tel qu'il existe encore sur les côtes de France et d’Angle

terre, est une plante vivace, à feuilles lohées, larges, ondulées, épaisses,

glabres, couvertes d'une pruine glauque. La tige s’éléve de 0"‘,60 à 1 mètre;

elle est garnie de feuilles entières, embrassantes, et se termine par un épi de

fleurs jaunes et quelquefois blanches. Toutes les variétés cultivées présen—

tent ces mêmes caractères dans leur inflorescence,_mais elles offrent jusqu'à

la floraison les plus grandes différences entre elles et avec la plante sauvage.

Dans la plupart des choux, ce sont les feuilles qui ont été développées par la

culture; le plus souvent elles sont imbriquées les unes par-dessus les

autres, se rejoignant et se coiffant mutuellement, de manière à former une

tête ou pomme plus ou moins serrée, enveloppant le bourgeon central ainsi

que toutes les feuilles les plus jeunes. L'ensemble de ces feuilles affecte une

forme sphérique, déprimée ou conique. On réunit toutes les variétés qui

présentent ce caractère sous le nom général de chou: pommés .ou cabus.

D'autres variétés ont le feuillage très ample et très développé, sans former

cependant de pomme. On les désigne sous le nom de choux verts.

Dans d'autres choux, ce sont les pousses portant les parties florales qui ont

été modifiées au point de composer une masse épaisse, charnue et tendre,

démesurément grossie au détriment des fleurs elles-mêmes, qui avortent

presque complètement. On appelle cette classe de choux : brocolis ou choux:

fieurs. Dans d'autres, les feuilles ont conservé des dimensions très ordinaires,

mais la culture a fait prendre un développement considérable à la tige, qui

s'est renflée en boule, ou à la racine principale, qui a pris l'apparence d'un

navet. On désigne en conséquence ces derniers sous le nom de choux-navets

ou rutabagas, tandis qu'on donne aux autres le nom de choux-rares. Il y a

enfin des variétés de choux dans lesquelles les modifications résultant de la

culture et de la sélection ont porté, soit sur les côtes des feuilles (chou; à

grosses côtes), soit sur les rejets qui se développent à leurs aisselles (chouœ

de Bruæelles), soit enfin sur plusieurs organes à la fois (ChOtlæ inoclliers,

chou-rares lacinz‘és de Naples).

Nous ne parlons pas du colza, autre race de chou dont le produit consiste

dans ses graines, et qui doit être rangé parmi les plantes industrielles.

Culture. — La diversité de tempérament et d'emploi des différentes

races de choux est si grande, qu'il n'est pas possible de donner pour la cul

ture de ces plantes, même si l'on considère chaque classe en particulier, des
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indications générales. Nous mentionnerons donc,en parlant de chaque variété,

l'époque à laquelle il convient de la semer et de la planter, et nous nous

bornerons à donner ici quelques détails qui s'appliquent à peu près sans

exception à la culture de toutes les variétés de choux.

Les climats frais et humides paraissent convenir à la culture des choux

mieux que tous les autres. Les régions maritimes, les îles et les côtes, pro—

duisent généralement de plus beaux choux que les pays de plaines et les

plateaux. La chaleur et la sécheresse leur sont contraires, tandis qu’ils se

développent à merveille dans les saisons humides, brumeuses et même

presque froides. Les choux aiment une terre forte un peu compacte, riche en

engrais et en débris organiques; ils ne craignent pas les sols un peu acides, et

viennent bien dans les terres nouvellement défrichées. On doit, dans le pota—

ger, leur donner les places les plus fraîches; ce n'est que pour les choux de

primeur qu’il faudra choisir une exposition chaude et abritée. Le terrain des—

tiné aux choux doit être profondément labouré et abondamment fumé; il faut

le tenir toujours propre et exempt de mauvaises herbes. Les choux deman

dent à être arrosés de temps en temps en été, et l’on doit avoir soin de ne pas

les laisser envahir par les chenilles d’un papillon blanc du genre Pic‘ride, qui

en sont très friandes et font de grands ravages dans les plantations négligées.

Les diverses séries de chou cultivé différent assez sensiblement les unes

des autres par le volume de leur graine : les chouæ verts non pommés et les

choux-races donnent les plus grosses graines; ensuite viennent les chouæ

pommes, les chouæ-navets et rutabagas; et enfin les chouw-fleurset bro—

colis, qui donnent les plus petites. Cependant le poids de toutes ces graines

est à peu près uniformément de 700 grammes par litre, et leur durée germi

native est de cinq années.

Usage. — On emploie dans les choux pommé-s les feuilles, cuites de di—

verses manières, ou assaisonnées en salade, ou encore fermentées, et dési—

gnées alors sous le nom de choucroute; dans les choux—fleurs, la tête ou

pomme formée par les parties florales; dans les choux—rues, la tige; dans

les choux—navets et les rutabagas, la racine; dans les choux de Bruxelles,

les petits rejets pommés qui naissent tout le long de la tige.

CHOUX CABUS

Brasaica oleracoa capitata DG.

SYNONYMES : Chou capu, Ch. en tête, Ch. pommé, Ch. pommé à feuille lisse.

Nous Érmmcans : ANGL. Cabbage. ALL. Kopf‘kohl, Kraut. FLAN. Kabuiscool.

ROLL. Slutkool. DAN. lloved kaal. ITAL. Cavolo cappuccio. use. Col repollo.

PORT. Couve repolho. '

On divise d’ordinaire ces choux en deux classes: les choux pommés à feuilles

lisses, et les choux à feuilles cloquées ou frisées, désignés aussi sous le nom

de choux de Milan. Nous nous conformerons à cette division, et dans chacune

des classes nous décrirons les variétés en suivant, autant que possible, l’ordre

de précocité, mais en tenant compte aussi des affinités des différentes races.

Pour les différents choux cabus, le nombre des graines contenues dans un

gramme est d’environ 320.
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CHOU D‘YORK PETIT BATH‘.

Nous ÉTRANGERS: ANGL. Early dwarf \'ork cablmgc; (Am.) Early May cabbnge.

ALL. York‘sches allerfrühestes weisses Kraut, Früher Zucker Maispitzkohl.

Nous commençons la description des choux par cette variété, parce que,

sans être la plus précoce de toutes, elle est une des plus connues et celle

qu'on cultive le plus généralement comme chou hâtif. Il sera plus facile

ensuite de caractériser les autres variétés analogues en les comparant

à celle—ci.

Pomme ovale ou en cône renversé, oblongue, presque deux fois aussi haute

que large, petite, passablement serrée. Feuilles de couleur vert foncé, un

peu bleuàtres, glauques ou grisàtres à la surface

inférieure, les plus extérieures de celles qui for—

ment la pomme recouvrant les autres à la ma

niére d’un capuchon ; les feuilles tout à fait exté

rieures,c’est—à-dire celles qui ne contribuent pas

à former la pomme, peu nombreuses, renversées

en dehors, souvent pliées dans le sens de la ner

vure médiane, très lisses; nervures d’un blanc

verdâtre, assez larges. Pied fin, à peu près de

la hauteur de la pomme.

Le Ch. superfin hâtif, ou Ch. cahbage, est une

sous-variété du Ch. d'York petit; il en diffère

peu par ses caractères extérieurs, et s’en distingue principalement par sa

taille un peu moindre et sa précocité plus grande de huit jours environ.

 

Chou d'York petit hâtif.

nid. au deuxième.

CHOU D'YORK GROS .

‘Nous ÉTRANGERS : ANGL. Large York cabbage. ALL. York'sches grosses Kraut.

Passablement plus fort dans toutes ses parties que le Ch. d’York petit,

à pomme plus grosse, plus renflée

relativement à sa longueur, qui

égale à peine une fois et demie sa

' . largeur. Feuilles extérieures plus

\ ~ ' raides, plus fermes, plus larges,

ÎK ~ ' , ) d'une couleur généralement moins

' ' ‘ bleuâtre. Pied moins haut relati—

vement.

Le Ch. d‘York gros est un ex

cellent chou hâtif, assez productif

et de très bonne qualité. On peut

lui reprocher seulement d'occuper

un peu trop de place, relative—

. ment à la grosseur de sa pomme,

à cause de ses grandes feuilles renversées et très amples.

 

Chou d‘York gros.

réd. au douzième.
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CHOU PAIN DE SUCRE.

Svnoxvnu : Chou chicon.

Nous Érnancsns : ANGL. Sugar-loaf cabbage. ALL. Zuckerhut Kraut. ROLL. Vroege

suikerbroad kool. pour. Couve branco pao de assucar.

Pomme très longue, en forme de pain de sucre renversé, régulièrement

oblongue et au tnoins deux fois aussi haute que large, rappelant beaucoup

l'apparence d'une pomme de romaine, ce qui lui a fait donner aussi le notn

de Ch. chicon. Feuilles d'un vert pâle

et blond surla surface supérieure, vert

blanchâtre sur le revers, en forme de

cuiller allongée, et se recouvrant en

capuchon d'une manière remarquable

pour former la pomme; feuilles exté

rieures dressées comme celles d'une

laitue—romaine. Pied relativement court,

n'égalant guère que le tiers ou la moi—

tié de la hauteur de la pomme. Cette

variété est très distincte, productive et

à peu près aussi précoce que le Ch.

rl'York gros. Elle convient, ainsi que les Cltou pain de sucre.

deux précédentes, pour les semis d'au- réd. au douzième.

tomne aussi bien que pour ceux de prin

temps. Le Ch. pain de sucre, haut et mince, n'occupe pas beaucoup d'espace

relativement au volume de sa potnme. Il est assez lent à monter à fleur, et

mérite d'être recommandé sous ce rapport. Il est remarquable que ce chou,

très anciennement connu et répandu dans toutes les contrées d'Eur0pe, ne

paraisse cependant faire nulle part l'objet de cultures très étendues.

 

CHOU CŒUR DE BŒUF PETIT.

Nous Érnanoans : .mn~ Early ox-heart cabbage. .m,~ Frühes kleines

Ochsenherz Kraut.

La forme de la tête de ce chou est très bien caractérisée par son nom :

c'est un cône court, renflé, à pointe obtuse, tout au

plus d'un quart ou d'un cinquième plus haut que

large. Les feuilles extérieures sont amples, presque

rondes, d'un vert moins glauque que celui des Ch.

d'York; celles qui constituent la pomme se recouvrent

plutôt en s'enroulaut les unes sur les autres qu'en

formant le capuchon. Le Ch. cœur de bœuf petit a le __

pied assez court, tnoins haut que la pomme; il se forme Chou cœurde bœuf peut

de très bonne heure, et peut se récolter à peu près en ,é,,_ ,,,, douzième.

même temps que le Ch. d'York hâtif.

Les choux cœur de bœuf pettvent être considérés comme le type d'une série

assez nombreuse, à laquelle se rattachent les variétés suivantes.
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CHOU TRÈS nanr nflrmæzs.

Dans plusieurs essais comparatifs, cette variété nous a paru plus précoce

que tous les autres choux pommés. La plupart de ses caractères la rap

prochent du Ch. cœur de bœuf petit, mais elle

s'en distingue par sa pomme très sensiblement

plus haute et plus conique, ainsi que par son

volume un peu plus fort. -

Elle a été obtenue par M. Bonnemain, secré

taire de la Société d'horticulture d'Étampes. Elle

convient très bien pour la culture de primeur.

 

Le Ch. pré/‘in de Boulogne est une sous

variété du Ch. cœur de bœuf, remarquable par

sa grande précocité et facile à reconnaître à sa

teinte blonde et à la largeur de ses côtes, qui, au delà du milieu des

feuilles, semblent s'étendre en éventail pour occuper toute la largeur du

limbe.

Le Ch. précoce de Louviers, autre sous—variété du Ch. cœur de bœuf, se

rapproche beaucoup de celui d’Étampes; il est un peu moins hâtif, et a la

pomme un peu plus courte.

Le Ch. prompt de Saint-Mata, un peu plus volumineux, à feuilles plus

amples et à pomme plus courte et plus large que les récédents, a été, comme

eux, remplacé avec avantage par le Ch. très hâtif d’ tampes

Chou très bâtit‘ d'Étampes.

réel. au douzième.

CHOU NON‘PÆREI‘L.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Prince's nonpareil cahbage, Barne’s early dwart‘ C.,

‘Nonpareil improved C.

C'est entre les formes hâtives du Ch. cœur de bœuf et le Ch. de Tourlaville

qu'il convient de placer une variété de chou très répandue en Angleterre

sous le nom de « Nonpareil n. C'est un chou. précoce, à pomme conique assez

allongée, mais obtuse, à feuilles d'un vert foncé à la surface supérieure et

très grossièrement cloquées. Il diffère du Ch. de Tourlaville en ce qu'il n'a pas

la côte des feuilles nue à la base, ni l'ensemble du feuillage aussi tordu.

C’est une bonne variété hâtive, demandant, pour se faire complètement,

à peu près le même temps que le Ch. d’York gros.

La race dite Enfield market, dont le Ch. nonpareil semble être une bonne

sous-variété, est un peu moins précoce, et pourrait se placer entre le Ch. de

Tourlaville et le Ch. cœur de bœuf gros.

CHOU DE TOURLÀVIÏLLE.

Pomme assez haute et pointue, formée par l'enroulement des feuilles, dont

quelques-unes ont une moitié libre et l'autre engagée dans la pomme.
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Feuilles larges et amples, d’un vert très foncé, à côtes très grosses et rondes

près de la tige, se recourbant brusque—

ment pour appuyer les feuilles contre

la pomme. C’ést une variété bien dis

tincte, précoce, vigoureuse, qu’on voit

arriver en grande quantité à la halle

de Paris dès la fin de l’hiver, des envi

rons de Cherbourg, où elle est cultivée

en grand.

En dehors de son pays d’origine,

elle ne paraît pas avoir d'avantage

bien marqué sur les choux cœur de

bœuf. C’est, au surplus, une race un

peu variable au point de vue de l’ap—

parence des feuilles, qui sont tantôt Chou de Tourlaville.

lisses, tantôt cloquées. "5". '“ d°“lième'

 

CHOU CŒUR DE BŒUF GROS.

Noms ÈTRANGERS : .-\NGL. Large french ox-heart cabbàge. ALL. Frühes grosses

Ochseuherz Kraut. PORT. Couve branco coracao de boi.

Variété vigoureuse et productive, prompte à pommer, de quinze jours à

trois semaines moins hâtive '

que le Ch. cœur de bœuf

petit, mais atteignant un

volume trois ou quatre fois

supérieur. Feuilles exté

rieures grandes, arrondies,

assez épaisses, de couleur

plus foncée sur la surface

que sur le revers. Pomme

grosse, très obtusément co

nique , d’un vert un peu

grisâtre; pied assez court,

dépassant rarement les deux chou cœur de bœuf gros.

tiers de la hauteur de la réd.au douzième.

pomme. Le Ch. cœur de

bœuf gros est une bonne variété pour la grande culture maraîchère, qui se

fait presque en plein champ. Il est assez rustique pour n’avoir pas besoin

d'une culture très soignée, et quand il est formé, il peut attendre plus faci

lement que les choux hàtifs le moment d'être cueilli, sans que la pomme se

crève ou se déforme trop rapidement.

 

CHOU DE LINGREVILLE.

SYNONYME : Chou d’lngreville.

Pied assez court. Feuilles amples, d’un vert pâle et presque blond, passa

blement ondulées et cloquées, se réunissant promptement en une pomme
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oblongue et presque pointue, se tordant les unes sur les autres plutôt qu’elles

ne se coiffent réciproquement. Comme apparence et comme volume, le Ch. de

Lingreville est presque intermédiaire entre le Ch. de Tourlaville et le Ch.

Bacalan hâtif. De même que dans ces variétés, la pomme en'est constituée

tout d’abord par des feuilles dont les points d’insertion sur la tige sont assez

éloignés les uns des autres.

A l'aisselle de ces feuilles inférieures, il naît quelquefois des pousses qui

pomment elles-mêmes et atteignent la grosseur d'une pomme ou d'une orange.

C’està cette variation du Ch. de Lingreville qu’on donne en Normandie le

nom de Ch. grappé ou Ch. grappu.

CHOU BACALAN HATIF.

SYNONYMES : Chou de Saint-Brieuc, Ch. d’Angerville, Ch. pointu de Saint-Brieuc,

Ch. pommé de Craon.

Non ÉTRANGER : ALL. Frühes Bacalaner Kraut.

Pomme oblongue, conique, grosse et assez serrée, ressemblant à celle

du Ch. cœur de bœuf, mais sensiblement plus haute. Feuillage ample, très

légèrement cloqué et ondulé sur les bords; pied assez haut. Quoique plus

volumineux que le Ch. cœur de bœuf gros, le Ch. Bacalan n'est pas moins

hâtif, mais il convient tout particulièrement aux climats maritimes et doux

de l’ouest de la France. Il paraît originaire de Saint-Brieuc, d’où il a été

transporté à Bordeaux; il est largement cultivé dans ces deux localités, et très

estimé, surtout pour les semis d’automne.
 

Chou Bacalan hâtif. Chou Bacalan gros.

réd. au douzième. réel. au douzième.

CHOU’ nacanm GROS.

SYNONYME : Chou Bacalan tardif.

NOM ÉTRANGER : ALL. Grosses Bacalaner liraut.

Quand cette variété est bien franche, elle se distingue du Ch. Bacalan hâtif

par son volume un peu plus fort et par sa pomme plus serrée et un peu plus

pointue. Toutes les formes intermédiaires existent entre ces deux races qui,
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bien certainement, n'en faisaient qu'une à l’origine. Le Ch. Bacalan gros n’est

guère moins prompt à se former que le Ch. Bacalan hâtif, et il tient mieux

la pomme.

Ici se termine la série des variétés que l'on peut considérer comme faisant

un même groupe avec les choux cœur de bœuf. Nous ferons encore entrer

dans la catégorie des choua: pommes bâti/“s deux variétés, à pomme ronde ou

plate, que leur précocité et leur petit volume distinguent nettement des choux

qu'on appelle ordinairement gros choux cabas à feuilles lisses, et dont la

série commence avec le Ch. de Saint-Denis.

CHOU JOANET BATH‘.

SYNOi‘lYMES : Chou nautais, Ch. Jaunet, Ch. de Chenillet, Ch. de Cenillé,

Ch. Calas, Ch. pommé d’Augers.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. S'—Johu's day dwarf cabbage, Earlyr S‘eJohn's

day drumhead C. ALL. Frühes Johannistag Kraut.

Variété très distincte, à pied extrêmement court; pomme très dure et

très serrée, plutôt aplatie qu‘allongée, et ce

pendant renflée à la partie supérieure; feuilles

extérieures peu nombreuses, très lisses, d'un

vert foncé; celles constituant la pomme, d'un

vert plus pâle.

Cette variété est très répandue dans l'Anjou

et la basse Bretagne; aux environs de Paris,

elle a quelque peine à supporter les hivers,

quand ils sont très froids et très humides.

Dans son pays d'origine, ou la sème sur

tout à l’automne pour donner au printemps :

ainsi faite, elle produit des pommes moins plates que semée de printemps.

 

Chou Jéanct hâtif.

réd. au douzième.

CHOU PETIT BATH‘ D'ERFU’R’I‘.

‘Sou ÉTRANGER : ALL. Ert‘urter kleines frühestes festes niedriges Kraut.

Très jolie petite race, représentant presque exactement, mais en miniature,

le Ch. quintal. Il a le pied court, la pomme

très aplatie; les feuilles extérieures peu nom

breuses, étalées, un peu dentées et marquées

de nombreuses nervures blanches, exactement

comme le Ch. quintal. Le pied est si court,

que la pomme paraît reposer sur la terre.

Son petit volume et le peu d'abondance de son

feuillage permettent de le planter très serré;

il a l'avantage, rare chez les choux hàtifs, de

garder la pomme assez longtemps. Il convient

très bien aux semis de printemps, mais plus

médiocrement à ceux d'automne, car alors il monte souvent sans pommer.

 

Chou petit hâtif d'Erfurt.

réd. au douzième.
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Culture. — Les choux; pommës hâtifs, parmi lesquels on peut compter

toutes les variétés que nous avons énumérées jusqu'ici, sauf peut-être le

Ch. Bacalan gros, se sèment ordinairement dans les dix derniers jours du

mois d’août ou dans les dix premiers de septembre; on les laisse sur place

1usqu’au mois d'octobre, époque où ils sont bons à repiquer, soit définitive—

ment en place, soit en pépinière d’attente, pour n’être plantés qu’au prin

temps. Dans les terres saines, chaudes et légères, on peut habituellement

planter les choux à demeure dés la fin de l’automne; dans les sols humides

ou dans les localités exposées aux grands froids, aux neiges ou aux pluies

excessives, il vaut mieux attendre que l'hiver soit passé. Les choux d’York

de première saison se plantent dans une position chaude et abritée, le long

d’un mur ou dans une planche exposée au midi. Il est bon de faire, dès le

mois de février, un semis de choux hâtil‘s sur couche, pour remplacer, au

moyen de plants ainsi obtenus et repiqués également sur couche, les pieds

qui auraient péri par l’ell‘et des intempéries, ou qui monteraient à graine

prématurément, par suite de l'impulsion excessive donnée à la végétation par

une température trop douce.

On sème encore les choux hàtil‘s au printemps, depuis le mois de mars

jusqu’au mois de mai, pour les mettre en place aussitôt qu'ils sont assez

développés ou qu’on a du terrain prêt pour les recevoir. Cette culture est la

plus simple et la plus facile, mais elle est moins pratiquée que les semis

d’automne, ces variétés hâtives étant surtout cultivées pour primeurs.

CHOU DE SAINT-DENIS.

SYNONYMES : Chou d’Aubervilliers, Ch. cabus gros de Laou, Ch. des Vertus.

NOMS ÉTRANGERS : ALL. Griechisches Centner Kraut, Angelhergcr mittelfrühes K1‘.

Cette variété, qui est une des plus cultivées aux environs de Paris et l'une

des plus anciennement répandues, peut servir très utilement de point de

départà l’énumération des diverses races de gros choux: cabas à feuilles

lisses. Ses caractères, qui sont connus

de tout le monde, nous serviront de

points de comparaison auxquels nous

rapporterons ceux des autres variétés

d’origine étrangère ou d'introduction

plus récente.

Pied assez haut, égalant au moins

la hauteur de la pomme, qui est ronde,

déprimée et presque aplatie quand

elle est complètement formée, et co—

lorée à son sommet de rouge lie

de vin. Feuilles extérieures amples,

assez raides, serrées à la base contre

la pomme, se renversant ensuite en

dehors, d’un vert assez foncé et légèrement glauque, à contour régulièrement

arrondi, entier, ni denté, ni ondulé; nervures assez grosses, d’un vert pâle.

 

Chou de Saint—Denis.

réd. au douzième.
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Aux environs de Paris, où, comme nous l'avons dit, le Ch. de Saint—Denis

est très cultivé, en le sème d'ordinaire de mars en mai, etil produit pendant

l’automne et le commencement de l'hiver.

Une sous-variété un peu plus hâtive du Ch. de Saint-Denis, désignée sous

le nom de Ch. de Bonneuil, a ‘été cultivée pendant longtemps; elle paraît

avoir disparu aujourd’hni ou s'être confondue avec la race ordinaire. Cepen

dant, si l'on s’en rapporte aux descriptions des deux races publiées dans la

seconde moitié du siècle passé, il semblerait que c’est plutôt l’ancien Ch. de

Saint-Denis qui aurait disparu, et qui aurait été graduellement remplacé

par le Ch. de Bonneuil. Les caractères de ce dernier étaient en effet, dès le

xvtn‘ siècle, ceux que nous connaissons aujourd'hui au Ch. de Saint-Denis,

tandis que la race appelée alors Ch. de Saint-Denis avait la pomme plus

renllêe, moins aplatie, le pied plus haut, et se rapprochait jusqu’à un cer

tain point du Ch. de Hollande tardif. L’Almanach du Bon jardinier, dans

ses plus anciennes éditions, mentionne ces deux races comme distinctes;

ce n'est qu'à partir de 1818 qu'il donne les deux noms comme synonymes.

CHOU JOANÏET GROS.

SYNONYMES : Chou capuch, Ch. Joanet tardif.

Plus court de pied que le Ch. de Saint

Denis, il a aussi la pomme plus ronde

et moins large; les feuilles extérieures,

moins amples, sont plus rondes et d'un

vert plus foncé. Il occupe moins de place

que lui et mûrit quelques jours plus tôt,

mais il ne paraît pas être aussi résistant

au froid. Le pied en est tellement court,

que la pomme et les feuilles qui l'entou

rcnt paraissent reposer sur la terre. Ch°" 103W! gros

rc’d. au douzième.

 

CHOU DE HOLLANDE, PIED COURT.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Early dutch drumhcad cabbagc. ALL. llolländiscnes

niedriges plattes Kraut, Illcirhfcldcr K1‘.

Cette variété a de très grandes analogies

avec le Ch. Joanet gros; elle s’en distingue

surtout par sa précocité un peu moins grande

et par la teinte brune que sa pomme prend

quelquefois à la partie supérieure. Comme

le Ch. Joanet gros, celui-ci a le pied court et

les feuilles d'un vert foncé.

 

Ces deux variétés conviennent parfaite

ment à la grande culture en plein champ.

Leurs pommes, très fermes, présentent

l’avantage de bien supporter le transport.

Chou de Hollande, pied court.

n‘sd. au douzième.
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CHOU DE‘ BRUNSWÏCK. PIED COURT.

Svnonvne : Chou tabouret.

Nous ÊTRANGERS : ANGL. Large late drumhead cabbage, Large Brunswick

short-stemmed C. ALL. Braunschweiger weisses plattes Kraut.

Excellente race, très distincte et très recommandable. Feuilles et pomme

d’un beau vert franc, beaucoup moins

glauque que le Ch. de Saint-Denis, moins

grisâtre que le Ch. quintal. Pomme

grosse, large, très déprimée et com

plètement aplàtie sur le dessus; feuilles

extérieures dégageant bien la pomme.

qui paraît presque posée sur terre, tant

le pied est court. La précocité du Ch. de

Brunswick pied court est à peu près la

même que celle du Ch. de Saint-Denis.

Le Ch. de Brunswick ordinaire, à

pied plus haut et à pomme moins apla

tic,‘ se cultive peu depuis que la variété à pied court a coinmencé à se

répandre. Cette dernière lui est de tous points supérieure.

 

Chou de Brunswick, pied court.

réd. au douzième.

CHOU DE scnwemrmrr.

Non ÉTRANGER : ALL. Schweinfurtcr frühes grosses Kraut.

Le plus volumineux, sinon le plus productif de tous les choux cabus, celui

ci est en même temps très hâtif: semé au mois d'avril, il peut être consommé

dés la fin d’août ou le mois de

septembre. La pomme en est

remarquablement large, attei

gnant fréquemment un diamètre

de 0‘“,50 et plus ; elle est, comme

les feuilles extérieures, d’un

vert assez pâle et blond, sillonné

de nervures blanches et fré

quemment teinté de rouge vio

lacé ou brunâtre. Les feuilles

quiyla composent sont peu ser

rées les unes contre les autres,

ce qui fait que la pomme est

Chou de Schweinfurt. ‘ assez molle et n'atteint pas,

M~ au douzième, malgré son énorme volume, un

_ poids très considérable.

Le Ch. de Schweinfurt est néanmoins une variété à recommander pour les

potagers de terme ou de grands établissements, à cause de son très fort ren

dement, joint ‘a sa précocité.
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CHOU DE PUHEL.

SYNONYMES : Chou femelle, Ch. d'Aleth.

Cette variété, ainsi que les deux suivantes, pourrait être considérée comme

intermédiaire entre les choux cabus à feuilles lisses et les choux de Milan :

elle a en effet le feuillage grossièrement cloqué, sinon frisé. Nous suivrons

néanmoins l'usage en les classant avec les choux cabus ordinaires, et elles ne

sauraient être mieux placées qu'auprès du Ch. de Schweinl‘urt, dont elles se

rapprochent par leur précocité et par le peu de dureté de leur pomme.

Le Ch. de Fumel parait originaire du midi de la France ; il y est au moins

très cultivé, ainsi qu'en Algérie. Il a le pied très court, les feuilles extérieures

peu notnbreuses, étalées sur terre, d'un vert assez foncé et largement cloquées.

La pomme, au contraire, est très blonde, peu serrée, large et très déprimée;

elle atteint à peu près le volume‘ de celle du Ch. de Saint-Denis, mais pèse

beaucoup moins et se conserve très peu de temps.

Le Ch. de Fumel est un des plus hàtifs de tous les choux pommés, mais il

parait peu convenir aux climats du Nord, où il pourrit trop facilement.

CHOU DE HARAS.

Variété cultivée dans tout

le sud-ouest de la France, où

elle est quelquefois confondue

avec le Ch. de Dax. C'est un

chou assez. hâtif, à pied court,

à feuillage abondant, cloqué,

assez blond; les feuilles infé—

rieures sont presque étalées

sur terre;celles du cœur for

ment une potnme assez lâche

etqd'un vertjaunàtre.

 

Chou de Babas.

nid. au douzième.

CHOU DE DAX .

Pied assez haut; feuillage

très abondant, grossièrement

cloqué, d'un vert plus foncé et

plus glauque que celui du Ch.

de Babas, se rapprochant jus

qu'à un certain point de celui du

Ch. Milan des Vertus. Pomme

ronde, rarement très bien for—

tnée, au tnoins sous le climat de

Paris et toujours assez petite

relativement à l'ampleur du

feuillage. Variété demi—tardive,

qui parait présenter fort peu d'intérêt en dehors de son pays d'origine.

 

Chou de Dax.

nid. au douzième.

8
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CHOU DE HOLLANDE TARDIF.

SYNONYMES : Chou cabus blanc de montagne.

NOMS ÉTnANGERS : ANGL. Late fiat dutch cabbage. ALL. Grosses spâtes

holländisches liront.

Pomme assez grosse, ronde, un peu déprimée, très pleine et ferme; feuilles

extérieures assez nombreu

ses, amples, embrassantes,

arrondies, avec quelques lar—

ges cloqûres. Ce chou est

plus haut de pied, plus glau

que et plus tardif que le Ch.

de Saint-Denis. Son principal

avantage consiste en ce qu’il

est. extrêmement rustique et

supporte les plus grands

froids.

Le Ch.d‘Ecury, assez connu

, et estimé en Champagne, se

Chou de Hollande tardif. rapproche beaucoup du Ch‘

réd. un douzième. de Hollande tardif.

 

CHOU QUIN‘I‘AL.

SYNONYMES : Chou de Strasbourg, Gros Ch. d‘Allemagne, Ch. d’Alsace, Ch. cabus

à pied court de Saint-Flour.

Nous Ë1‘nxxonns : ANGL. Cwt drumhead cabbage; (Am.) Mason’s drumhead C. ALL.

Centner Kraut, Strassburger Centner Kr. ROLL. Straatsburger kool. ITAL. Cavolo

cappuccio grosse di Germania. PORT. Couve branco d’Alsacia.

Un des plus anciens et des meilleurs choux d'arrière-saison. Pomme large,

très aplatie, très grosse, très

ferme; feuilles d'un vert pâle,

glauque ou cendré, à nervures

blanches très ‘nombreuses, ‘à

bords souvent découpés en den

tés, les extérieures assez nom

breuses, mais pas extrêmement

développées, se renversant en

dehors et découvrant bien la

, _ pomme. Le Ch. quintal est tar

chou quintaL dif, très rustique et très pro

M~ ,, d°mmo~ ductif; c'est un de ceux qu'on

emploie de préférence pour faire

la choucroute. Aucune autre variété de chou cabus n'occupe probablement

une place aussiimportante dans la grande culture.

Le Ch. de Melsbach paraît être une sous-variété, un peu plus hâtive, du

_Ch. quintal.
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CHOU POINT‘! DE WIN’NIGS’I‘ADT.

Nous Érnanosns : ANGL. Mm.) Early cone cabbage. ALL. Spitzes Winnigstiidter

Kraut, Spitzes Windelsteiner Kr., Spitzfielder Kr.

Par sa forme conique, cette variété se rapprocherait jusqu'à un certain

point de la série des choux cœur de bœuf; cependant elle en diffère bic-.1

nettement par le mode d’enroulement

très serré des feuilles qui composent

sa pomme et par la grande dureté de

celle—ci. Le pied en est court; les

feuilles extérieures assez amples, d’un

vert glauque et passablement ondulées

sur les bords; les intérieures sont pliées

tout a fait en forme de cornet et con

stituont une pomme extrêmement pleine

et ferme, presque sphérique, quoique

terminée en haut par une pointe assez

aiguë. Elle présente un poids considé

rable sous un volume médiocre. Cette

variété, d’une précocité moyenne, "est d’un rendement très considérable et

ne saurait être trop recommandée; c'est une de celles qui s'accommodent

le mieux de la culture en plein champ.

 

Chou pointu de Winnigstmh~

réd. au douzième.

CHOU CONIQUE DE POEËRÀNIE.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Filder or Pomeranian cabbage. ALL. Pomer’sches

spitziges liront, Fildcrkraut.

Pied haut, fort et généralement rentlé au-dessous de la pomme: fouilles

extérieures assez nombreuses,

amples, d'un vert franc. Pomme

en cône très allongé, très pleine

et très serrée, très blanche à

l’intérieur, se terminant en

pointe par une feuille roulée en

cornet sur elle-même. C’est une

variété assez tardive, qui réussit

mieux semée au printemps que

faite d’automne, et qui se con

serve bien pendant une partie

de l’hiver.

Ce chou est passablement cul—

tivé dans le nord de l’Allema

gne; il en existe un assez grand

nombre de races locales, diffé—

rant plus ou moins les unes des autres par la hauteur du pied, la longueur

de la pomme et la teinte du feuillage. Celle que nous avons décrite nous

paraît la plus recommandable, parce qu’elle est productive sans être tardive

à l’excès.

 

Chou conique de Poméranie.

réd. au douzième.
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CHOU VERT GLAGÈ D'AMÊRIQUE.

Non ÉTRANGER : ANGI.. Green glazed american cabbage.

Variété extrêmement distinete. Pied de hauteur moyenne; feuilles arron

dies, très fermes et raides,

d'un vert foncé et complète

ment glacé ou vernissé. Cette

race ne pomme que très im

parfaitement; elle se rappro

che jusqu'à un certain point

des choux verts, dont elle

diffère cependant par l’am

pleur de ses feuilles et le

peu de longueur de sa tige.

Ce chou convient surtout à la

culture de printemps ; il s'em

ploie souvent découpé en la

A niéres minus et assaisonné

Chou vert glacé d‘Amérique. au “nalgre comme les choux

115d. au douzième. P011265

 

,.‘.‘r"

CHOU DE vavcmnn.

Svrvoxvn's : Chou d'hiver.

Pied assez court. Feuilles extérieures nombreuses, raides, d'un vert gri

sâtre assez foncé, souvent creusées en forme de cuiller, toujours ondulées et

dentées sur les ‘bords; nervures

nombreuses et apparentes. Pomme

arrondie, déprimée, assez aplatie,

ferme et dure, colorée en dessus

de rouge violacé, ainsi que le

bord des feuilles extérieures. Le

Ch. de Vaugirard est une des

‘variétés les plus rustiques, et il

est très cultivé aux environs de

Paris pour la consommation de

l’hiver. Cependant il résiste mieux

au froid quand la pomme n'en

est pas complètement formée avant les fortes gelées. Les cultivateurs des

environs de Paris évitent en conséquence de le faire de très bonne heure,

et ne le sèment guère qu'au mois de juin, quand il doit passer l'hiver en

pleine terre.

 

Chou de \’augirard.

r6d. au douzième.

CHOU ROUGE FONCÈ HATII‘ D'ERPURT.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Early hlood red Erfurt cabbage. ALL. Erfurter blutrothes

frühes Salat Kraut.

Très jolie petite race, naine, à pomme presque sphérique excédant peu
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le volume d'une grosse orange; feuillage arrondi, pas très abondant, d'une

couleur rouge extrêmement foncée, presque

noire: l'intérieur de la pomme n'est pas aussi

coloré que sa teinte extérieure le fait supposer.

C'est néanmoins une très bonne petite variété

potagère, hâtive et occupant peu de place.

Le pied est court, mais bien dégagé, les

feuilles extérieures se redressant autour de la

pomme comme dans les choux Joanet. Le semis . ~ . .,

de rintem s est le seul ui convienne à cette ,. ' - »
variété, au ihoins dans les Environs de Paris. (mou rT~;Ï: :ïfliää: Erfurtl

 

CHOU ROUGE PETIT.

SYNONYMES : Chou noirâtre, Ch. rouge petit d'Utrecht.

Nous Érnxucsns : ANGL. Utrecht red cabbage, Dark red dutch C. ALL. Utrechter

kleines schwarzrothes Kraut. ROLL. Kleine zwarte utrechtsche roode kool. PORT.

Couve vermelho escuro pequeno d’Utrecht.

Pied assez haut; pomme ronde, serrée, d'un rouge très foncé; feuilles exté

rieures assez nombreuses, moyennes, arrondies et assez raides. Variété demi

tardive, donnant en général un peu après le Ch. de Saint—Denis; l'intérieur

de la pomme n'est pas extrêmement coloré.

CHOU ROUGE GROS.

Nous ÊTRANGEBS : ANGL. Large red dutch cabbagc, Pickling C., lied drumhead 0.,

Large blood red C. ALL. Blutrothes grosses sp:‘ites Kraut. HOLL. Groote Iate

mode kool. PORT. Couve vermelho grande.

Pied assez haut. Feuilles extérieures très amples, largement ondulées sur

les bords, d'un rouge violacé

quelquefois un peu mêlé de vert,

et revêtues d'une pruine abon

dante qui leur donne une teinte

un peu bleuàtre. Pomme assez

grosse, arrondie, légèrement dé—

primée, paraissant à l'extérieur

moins colorée que celle des deux

autres variétés, mais beaucoup

plus rouge a l'intérieur. Le Ch.

rouge gros est plus productif que

le Ch. rouge petit et n'est que

de quelques jours plus tardif:

c'est la race la plus recomman— Ch°“ "01186 ‘gros

dable pour la grande culture. 'éd' '“ "°‘"“’“‘°'

 

‘Tous les choux rouges servent aux mêmes usages que les autres choux

pommés, mais on peut en outre les employer crus, en salade: coupés en

lanières minces et assaisonnés au vinaigre, ils prennent une superbe cou

leur rouge vif.
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CHOU’ MARBRÊ DE BOURGOGNE.

Svuouvxes: Chou cabus blanc à côtes bleues, Ch. de Champ d'or, Ch. de Constance,

Ch. cristallin ou Cristollat, Ch. marbré de Saint-Claude.

Pied assez haut; feuilles nombreuses, raides, arrondies, finement ondulées

sur les bords, d'un vert pâle

grisâtre, marquées de côtes et

de nervures rouges. Pomme

assez petite, très serrée, apla

tie sur le sommet, composée

de feuilles un peu courtes,

qui souvent ne se recouvrent

pas complètement et laissent

au centre de la pomme une

sorte de fossette. Outre la

pomme principale, il se dé

veloppe souvent à l’aisselle

des premières grandes feuilles

d'autres petites têtes très ser

rées et très dures, de la gros

seur d’un œuf. C'est surtout

l'intérieur de la pomme, quand on la coupe, qui présente l'aspect d'où appa

remment a été tirée la désignation de Ch. marbré appliquée à cette variété.

Le Ch. marbré de Bourgogne est considéré comme très rustique et sa cul

ture est très répandue dans l'est de la France et en Suisse.

 

Chou marbré de Bourgogne.

réd. au douzième.

.

Culture. -— Les gros choua: cabas à feuilles lisses, dont la série se termine

ici, se sèment le plus souvent au printemps, de mars en juin, suivant les

variétés et suivant l'époque où l'on désire en obtenir le produit. Le semis se

fait en pleine terre; le plant se repique le plus tôt possible en pépinière

d'attente, et on le met en place dans un terrain bien travaillé et richement

fumé, aussitôt que la tige a acquis la grosseur d'un tuyau de plume. Les

arrosages ne doivent pas être ménagés, d'abord pour assurer la reprise du

plant, et ensuite pour faire face à l’évaporalion considérable qui se produit

pendant les longues et chaudes journées de l'été. Les choux qui sont récoltés

à l'automne ne demandent aucun soin particulier; ceux qu'on veut réserver

pour l'hiver ne peuvent être laissés en place que si l'on se trouve dans un

climat très doux, ou s'ils ont été. cultivés dans une situation très saine et très

abritée; partout ailleurs il faut les arracher, les débarrasser des feuilles

qui commencent à pourrir, ainsi que de la plupart de celles qui entourent la

pomme sans en faire partie, après quoi on les replante en rangs serrés,

à demi couchés, le pied enterré et le sommet de la pomme tourné de préfè

rence du côté du nord. Dans certains pays, on conserve les choux par un

procédé assez curieux, mais qui paraît avoir de bons résultats : on fait une

espèce de mur en terre dans lequel on engage la tige et la racine des choux,

pendant que la pomme reste à l'extérieur; ils peuvent se conserver de la

sorte très avant dans l'hiver.
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En outre des variétés décrites ci—dessus, nous devons mentionner les sui

vantes, qui ont été autrefois plus ou moins en faveur et dont les ouvrages

horticoles parlent eucore,bien qu'on ne les rencontre plus aussi fréquemment

dans les jardins.

Nous y joignons quelques variétés locales dont la culture ne s’est pas pro—

pagée jusqu'ici en dehors d'un cercle peu étendu.

Ch. d‘Àtsace de dwwiéme saison. Pied haut; pomme grosse, serrée,

aplatie, quelquefois un peu teintée de brun à la partie supérieure; feuilles

extérieures courtes, raides, arrondies. Ce chou se rapproche de celui de

Saint-Denis, mais il est plus haut de pied et un peu plus hâtif‘.

Ch. gros cabas de la Trappe, ou Ch. de Mortagne. Cette belle variété

n'est guère répandue qu'aux environs de Mortagne, dans le département de

l’Orne. Elle se rapproche assez, comme apparence, du Ch. de Saint-Denis,

mais elle est plus tardive, beaucoup plus volumineuse et d'un vert plus

foncé. ‘

Ch. tête de mort. Variété naine, très trapue. Pomme de grosseur moyenne,

très serrée, très régulière, d'une couleur blonde et d'une forme presque

exactement sphérique; feuilles extérieures arrondies et peu amples. Cette

variété est bien distincte, mais elle a été généralement remplacée par

le Ch. Joanet gros.

Nous indiquons ci-aprés les principales races locales de choux cultivées en

Angleterre, ainsi que celles du reste de l’Europe et des États—Unis.

Il est assez remarquable que, tandis qu’un grand nombre de variétés de

légumes sont à peu prés exactement les mêmes en France et en Angleterre,

la plupart des ‘choux pommés les plus répandus dans les jardins soient abso

lument différents dans les deux pays. C'est probablement un effet de la

différence des climats, le chou étant une des plantes les plus sensibles aux

influences de sécheresse et d'humidité. Nous allons nommer simplement

quelques—unes des variétés anglaises les plus usitées, en disant, autant que

faire se pourra, de quelles variétés françaises elles se rapprochent le plus.

Le Ch. Atkin’s mqtehless (syn. Matchless dwarf cabbage) ressemble assez

au Ch. très hâtif d'Etampes, mais il est moins précoce et a les feuilles plus

ondulées.

Le Ch. de Battersea (syn. Enfield market cabbage, Vanack 0., Bien—

heim C., King 0/‘ the cabbages, etc., etc.) est un des plus cultivés pour l'ap—

provisionnement du marché de Londres. Il se rapproche, comme nous l'avons

déjà dit, de notre Ch. cœur de bœuf, avec une tendance vers les caractères

du Ch. de Tourlaville ou du Bacalan.

Les variétés Cocoa-nut et Little Pi.m’e (syn. Tom Thumb) sont des choux

à feuilles très unies, arrondies, entières, à pomme ovale-obtuse, se rap—

prochant presque autant du Ch. d’York que du Ch. cœur de bœuf‘.

Ch. Fenton (syn. Corm'sh Paington cabbage, Early cornish C.). Il

offre quelque ressemblance avec notre Ch. Bacalan, mais il est moins serré

et d'une couleur extrêmement blonde, analogue à celle du Ch. de Fumel.

Cette variété est peu rustique. -
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Parmi les variétés usitées dans le nord de l’Europe, nous citerons :

Le Ch. Amager, variété danoise, très rustique, se rapprochant un peu du

Ch. de Saint—Denis, mais plus haute de pied et plus tardive.

Le Ch. cdpre (Kaper-kohl), chou pommé très rustique, a tète arrondie,

un peu déprimée, teintée fortement de violet ou de brun a la partie supé

rieure, ainsi qu'au bord des feuilles extérieures qui sont abondantes et assez

ondulées. Il a quelque analogie avec le Ch. de Vaugirard.

Le Ch. de Lubech est un chou de grosseur moyenne, à pomme aplatie,

serrée; le feuillage en est assez glauque et rappelle la nuance de celui du

Ch. de Saint—Denis. C’est une variété très rustique et tardive.

Le Ch. plat géant de Gratschef)’, grand chou cabus très feuillu, très

tardif, dont le principal mérite consiste probablement à supporter de grands

froids sans en souffrir.

Les variétés de choux pommés originaires du midi de l'Europe ne sont pas

nombreuses. Nous nous contenterons de mentionner : ‘

Le Ch. de Pise (Cavolo rotonde di Pian), variété très répandue et très

estimée en Italie et en Algérie. C’est un chou dont la forme et l'apparence

rappellent assez le Ch. Joanet gros : la pomme en est presque ronde, mais

cependant terminée supérieurement en cône obtus; le pied est assez élevé;

les feuilles extérieures, peu nombreuses, sont arrondies et un peu en cuiller.

Il en existe plusieurs sous-variétés différant les unes des autres par leur

volume et leur précocité; la plus hâtive se forme presque aussi rapidement

que les choux d’York.

Le Ch. de Murcie (Couve Mura‘ana, Portugal) est un chou pommé extré—

mement distinct, dont les larges feuilles, presque rondes, .épaisses, d'un

vert noir en dessus et presque grises sur le revers, se recouvrent les unes

les autres a la manière des feuilles d'une laitue pommée. Cette race est très

hâtive, mais la pomme en est étonnamment peu serrée; elle est, a vrai dire,

presque complètement creuse et ne se conserve que quelques jours. C'est

une variété sans intérêt pour le climat de Paris.

En Amérique, aux Etats—Unis, on cultive beaucoup des variétés anglaises,

françaises ou allemandes de choux, mais on fait, en outre, grand cas de

quelques races du pays, dont les plus connues sont les suivantes :

Bloomsdale early drumhead cabbage. Chou cabus de moyenne saison,

à pomme grosse, pas très aplatie, à pied assez élevé, se rapprochant du

Ch. de Brunswick ordinaire.

Bloomsdale early .market cabhage. Chou à pomme conique, d'apparence

intermédiaire entre un Bacalan hâtif et un Ch. de Winnigstadt, vert pâle,

demi-hâtif.

Marblehead Mammoth cabbage, Silverleaf drumhead C., Bergen C.

Variétés volumineuses et assez tardives, se rapprochant de notre Ch. quintal.

Ch. de Wakefietd (Jersey Wakcfield cabbage), qui se rapproche un peu du

Ch. de Battersea anglais, mais dont les caractères ne sont pas très constants.

C’est néanmoins une bonne variété, productive et précoce, et l'une des plus

cultivées pour l'approvisionnement des marchés.



CHOUX DE MILAN. ’I‘31

CHOUX DE MILAN

Brassica oleracea bullata DG.

SYNONYMES : Chou Milan. Ch. cabus frisé, Ch. cloqué, Ch. de Hollande,

Ch. pancalier, Ch. de Savoie.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Savoy. ALL. Wirsinn Savoyerkohl, Bôrskohl. FLAM. et
a)

HOLL. Savooikool. DAN. Savoy-kaal. iTAL. Cavolo di .\tilano, Verza. esr. Col de

Milan, 0. risada, C. lomharda. PORT. Snboia.

On réunit sous ce nom toutes les variétés de choux qui, au lieu d'avoir les

feuilles lisses, les ont entièrement cloquées, ou, comme on dit parfois impro

prement, frisécs. Cette apparence tient, selon De Candolle, à ce que dans ces

variétés le parenchyme se développe plus rapidement que les nervures, et

que, par suite, l’espace qui existe entre elles dans le plan de la feuille ne

suffit plus à le contenir. La surface des feuilles se trouve multipliée par

ces nombreux replis, et la pomme, composée de toutes les feuilles encore

jeunes, est par suite plus tendre qu’elle ne l’est d'ordinaire dans les choux

cabus à feuilles lisses. Le goût des choux de Milan passe aussi pour être plus

doux et moins musqué. Même culture que pour les choux cabus ordinaires.

CHOU MILAN PETIT HA’I‘IE‘.

SYNONYME : Chou Milan très hâtif d’Ulm.

NOIS ÉTRANGERÉ: ANGL. Early Ulm Savoy, Early green curled S. ALL. Extra

früher Ulmer Wirsing, llamberger W.

Pied assez haut; pomme petite, ronde; feuil

lage peu abondant, d'un vert foncé, à cloques

assez grosses, très saillantes. C’est le plus petit et

un des plus précoces de tous les choux de Milan.

Le Ch. Milan de Vienne est une sous-variété

du Ch. Milan petit hâtif, à feuilles un peu moins

cloquées et à tête légèrement oblongue. .I‘est Chou Milan pem mm‘

une race très petite et très précoce. réd. au douzième.

 

CHOU MILAN TRÈS HA'I‘IP DE PARIS.

Variété très voisine du Ch. Milan petit

hâtif, mais cependant bien distincte.

Pomme arrondie, ferme, d’un vert franc,

entourée de quelqu:s feuilles étalées,

peu amples, d’un vert assez foncé et

luisant, un peu plus largement cloquées

que celles du Ch. Milan petit hâtif. Ce

chou se distingue par sa régularité, sa

petite taille, et sa précocité. qui dépasse

d'3’; huit ou dix jours celle de tous les

autres choux de Milan. Il se forme à

peu prés aussi rapidement que les

choux d’York ou que les races les plusjÎhàtives du chou cœur de bœuf.

 

Chou Milan très hâtif de Paris.

réd. au douzième.
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CHOU PANCALŒR PETIT HATD:‘ DE JOU‘LIN.

Plus précoce encore que le Ch. Milan petit hâtif, le pancalier de Joulin

s'en distingue par son pied court, ses feuil

les assez amples, dont les plus extérieures

traînent à terre et qui sont toutes cou—

vertes de cloques très grosses et très lar

ges. La pomme est d'un vert assez foncé;

les feuilles extérieures, d'une teinte presque

noire, sont d'une contexture très charnue,

à parenchyme très abondant et épais, et

n'ont pas comme légume moins de valeur que

la pomme elle-même, surtout après qu'elles ont été attendries par les gelées.

 

Chou pancalier petit hâtif de Joulin.

réd. au douzième.

CHOU MILAN COURT HA’I‘IF.

SYNONYMES : Chou Milan nain, Ch. Marcellin, Ch. Milan de Caen.

Nous Érnaucans : ANGL. l)warf green curled Savoy. ALL. Krauser niedriger

Marcellin Wirsing, Früher Marcellin W.

Excellente variété, bien distincte et de première qualité. Pied très court;

feuilles larges et amples, d’un vert franc assez foncé, finement cloqnées,

s'étendant par terre en large rosette avant de former la pomme, qui est ferme

et passäblement déprimée. Cette variété est très cultivée aux environs de

Paris pour l'approvisionnement d'hiver du marché. On en fait des semis

pendant tout_l’été; on laisse les choux en place à l'entrée de l'hiver, et on les

apporte à la halle pendant toute la durée de la mauvaise saison. Le plus

souvent ils ne font que commencer à pommer quand on les récolte, mais

les feuilles nombreuses et serrées qui entourent la pomme, attendries par

les gelées, font un légume excellent.

 

Chou Milan court hâtif. Chou Milan ordinaire.

réd. au douzième. réd. au douzième.

CHOU MILAN ORDINAIRE.

Nous Érmxosns : ANGL. Early fiat green curled Savoy, Green globe S.

Pied assez haut; feuilles d'un vert un peu glauque, assez amples et souples,

moins finement cloqnées que celles de la variété précédente. Ce chou a un
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peu l’apparence du Ch. Milan des Vertus, mais avec une pomme beaucoup

moins grosse.

Cette variété est une des plus cultivées; elle a pour principal mérite d’étre

rustique et peu exigeante sur la qualité du sol.

CHOU PA.NGAIJ~ER DE ‘I‘OUËRÀINË.

Pied court. Feuilles très amples, nombreuses, d’un vert très foncé, à

cloques grosses et larges; les plus exté

rieures presque complètement étalées

sur terre. Pomme ronde, assez petite

relativement aux dimensions de la

plante, peu serrée et souvent incom—

plètement formée. Comme dans le chou

Milan court hâtif, le produit réside

ici autant dans les feuilles extérieures

que dans celles de la pomme_ Chou pancalier deflTouraine.

Ce chou ressemble au Ch. pancalier M‘ " d°"''e"w'

petit hâtif de Joulin, qui en est une race plus hâtive, mais moins volumineuse.

 

CHOU’ MILAN VICTORIA.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Victoria Savoy. ALL. Extra-krauser Victoria Wirsiug,

Waterloo Wirsing.

Pied de hauteur moyenne; feuil

les assez abondantes, d'un vert franc

très finement cloquées, se distin

guant très nettement, sous ce rap

port, de toutes les autres .races, ex—

cepté la suivante. Pomme ronde,

serrée, assez volumineuse, d'un vert

blond. Excellente variété de très

bonne qualité et se conservant bien

pour l’hiver. Les feuilles de ce chou

sont remarquablement tendres et

délicates, et cependant elles résis

lent très bien au froid et à l’humi

dité. Dans aucune autre variété le parenchyme des feuilles n’est aussi déve—

loppé comparativement à leurs nervures.

 

Chou Milan Victoria.

réel. au douzième.

CHOU MILAN DU CAP.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Cape Savoy, Large late green S.

Pied assez haut; feuilles finement cloquées, assez amples et d'un vert

glauque; pomme moyenne, ronde, très serrée. Il ressemblerait passablement

au Ch. Milan Victoria, n’était sa teinte beaucoup plus bleuàtre.
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CHOU MILAN PETIT‘ TRÈS PRISE DE unuxv.

Pied haut; feuilles extérieures amples, s'étalant horizontalement, à cloques

assez grosses et très nombreuses.

Pomme petite, arrondie, peu

serrée. Cette variété est extré

mement rustique et résiste aux

plus grands froids; comme le

Ch. Milan court, elle donne

plutôt une large rosette de feuil

les qu'une pomme proprement

dite. Elle n’en est pas moins

estimée sur les marchés.

 

Chou Milan petit très frisé de Limay.

réd. au douzième.

CHOU MILAN DORÉ.

NOMS ÉTR. : ANGL. Early yellow Savoy, Yellow curled 5., Golden S. ALL. Feiner

gelber Wirsing, Gelber Savoyer. IIOLL. Gele Savooiekool. PORT. Saboia durada.

Pied court; feuilles extérieures assez amples, d'un vert franc assez foncé,

largement cloquées et presque toutes renversées en arrière. Pomme légère—

ment allongée, ovoîde, moyenne, peu serrée, prenant en hiver une teinte très

blonde, presque jaune. Ce chou est très tendre à manger, surtout après les

gelées. Il en existe plusieurs races différant les unes des autres par des

nuances dans la grosseur et la précocité, mais présentant toutes les carac

téres principaux que nous venons d'indiquer.

La race dite de Blumenthal, assez grosse et tardive, est une des plus

estimées.

CHOU MILAN A TÊTE LONGUE.

SYNONYMES : Chou frisé pointu, Ch. Milan-pain de sucre.

Nous ÉTRANGERS : .mm~ Conical Savoy. AI.L. Strassburger odcr Frankfurter

langkôptîger Wirsing, Hafenkohl.

Pied de hauteur moyenne, égalant

la moitié ou les deux tiers de la

hauteur de la tête. Pomme oblongue,

à peu prés de la forme de celle du

Ch. pain de sucre, peu serrée, d'un

vert blond; feuilles extérieures assez

étroites, allongées, dressées, assez

largement cloquées et d'un vert un

peu glauque. Variété de précocité

moyenne, de bonne qualité, et assez

productive sous un petit volume.

Ce chou possède l'avantage de bien

pommer à l'arrière-saison, ce qui

permet de le semer encore utilement a une époque assez tardive.

 

'_‘2<‘*—> .>_a

Chou Milan à tête longue.

réd. au douzième.

«u—p—pq
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‘ sur le bord des feuilles. Les feuilles

CHOU MILAN DES VERTUS.

SYNONYMES : Chou Milan gros frisé d’Allemagne, Ch. de Paris.

Nous Émarvoens : ANGL. Large drumhead Savoy. ALL. Vertus oder Centner

Wirsing.

Pied haut de O“‘,15 à 0"‘,20, fort, portant une tête large, épaisse, serrée,

aplatie sur le sommet, et quelquefois légèrement lavée d’une teinte lie de

vin, presque complètement lisse, ne

laissant voir quelques cloques que

extérieures sont assez nombreuses,

grandes, amples, raides, bien étalées,

d’un vert assez foncé et légèrement

glauque, moins finement et moins

abondamment cloquées que .celles de

la plupart des autres choux de Milan.

Le Ch. Milan des Vertus est cultivé

en grand dans les environs de Paris,

et principalement dans la plaine

d‘Aubervilliers; on le consomme à Ch°“ Milan des vertus‘

la fin de l'automne et au commence- réd' '" dmième'

 

ment de l’hiver. Lorsqu'il est bien franc, il n’achève de se former qu'à cette

saison, et résiste assez bien aux premiers froids. On en apporte de véritables

montagnes à la halle de Paris pendant une bonne partie de l'hiver.

CHOU MILAN DE PONTOIBE.

Nous Érnancens : ANGL. Large hardy wintcr drumhead Savoy. ALL. Schr später

krauser Pontoise Wirsing. '

Pied assez haut; feuilles abondantes, amples, raides, grossièrement clo—

quées, d'un vert assez foncé

et glauque. Pomme ronde,

se formant tardivement, très

pleine, très serrée et très

dure. C'est une bonne variété

d'hiver, qui produit après le

Ch. Milan des Vertus.

D’après certaines person—

nes, ce chou serait la forme

primitive du Milan des Ver

tus, lequel aurait été amené,

par une sélection inconsciente

de la part des maraîchers,

à passer de ce type ancien

à la forme plus hâtive et mieux pommée que nous connaissons aujourd’hui.

 

Chou Milan de Pontoise.

réd. au douzième.
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CHOUW DE NOBVËGE.

NOM ÉTRANGER : ANGL. Norway Savoy.

Cette variété a les feuilles si peu cloquées, qu'elle pourrait presque passer

pour un chou cabus ordinaire. Le pied en est assez haut, le feuillage abon

dant, raide et redressé autour de

la pomme. Celle-ci est ronde, re

lativement assez petite et ne se

forme que très tard; tout le feuil

lage se teint, en hiver, d'une cou

leur rougeàtre ou violacée. Son

pied plus élevé et ses feuilles un

peu plus abondantes le distinguent

seuls du Ch. de Vaugirard. Le

chou de Norvége est le plus tardif

des choux Milan et celui qui sup—

porte les froids les plus intenses.

 

Chou Milan de Norvége.

réd. au douzième.

On cultive en Belgique, sous le

nom de Ch. de mai, Ch. tordu ou Ch. à trois têtes (Drie—kropper), une

variété de Ch. Milan grossièrement cloquée, et dont les feuilles pomment

plutôt par torsion qu'en s’cmboîtant les unes sur les autres. Ce chou se

sème au mois d'août et se plante avant, pendant ou après l'hiver; il com

mence à produire dès le mois de mai. Lorsqu'on coupe la pomme, il

repousse deux ou trois petites pommes secondaires à l'aisselle des feuilles

inférieures.

. CHOUX A GROSSES COTES

CHOU A GROSSES corps om>mm~

SYNONYME : Chou tronchuda.

Nous É’rnauoeus : ANGL. Couve tronchuda, Braganza or Portugal eabbage.

ESP. Col de pezon grueso, C. tronchuda. Pour. Couve trouchuda, C. Manticga,

C. Pcnca.

Tige assez courte; feuilles rapprochées, à côtes grosses, blanches, char—

nues, 51 limbe un peu découpé, ondulé sur les bords, généralement creusé en

cuiller. L'ensemble forme, à l'arrière-saison, une sorte de pomme petite et

peu serrée.

On a distingué longtemps, dans ce chou, une race à feuilles vertes et une

race à feuilles blondes; la différence entre les deux est si légère, qu'on les

regarde communément aujourd'hui comme une seule et même plante.

Les feuilles extérieures et la pomme de ce chou sont très tendres; il résiste

très bien aux froids et a besoin de subir l'influence des gelées pour acquérir

toute sa qualité.
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Sous le nom de Dwarf Portugal cabbage, on cultive quelquefois en An—

gleterre une variété plus compacte et mieux pommée du Ch. à grosses côtes.

 

Chou à grosses côtes ordinaire. Chou à grosses côtes frangé.

réd. au douzième. réd. au douzième.

CHOU A GROSSES COTES FRANGE.

SYNONYMES : Chou fraise, Ch. fraise de veau.

Cette variété a les côtes un peu moins développées que le Ch. à grosses côtes

ordinaire; lelimbe des feuilles est, par contre, beaucoup plus frisé et ondulé,

ce qui lui a valu son nom vulgaire de Ch. fraise ou fraise de veau. Il pomme

imparfaitement, mais ré

siste très bien au froid

comme le précédent; de

même que lui, il a l'avan

tage de produire pendant

tout l'hiver, lorsque les

choux pommés d'automne

sont devenus rares et que

ceux de printemps ne

donnent pas encore.

Depuis quelques an—

nées, on voit à la halle

de Paris, vers la fin de

l'hiver, un chou non

pommé que les marai

chers désignent sous le

nom de Bricoli : cette race paraît intermédiaire entre le Ch. frisé vert et le

Ch. àgrosses côtes frangé. Il ne nous a pas paru jusqu'ici, en dehors de

sa grande rusticité, avoir un mérite bien remarquable.

Le Ch. de Coutances, ou Ch. àfem‘lle épaisse, présente une grande analogie

avec le Ch. à grosses côtes. Il a la nervure médiane moins développée, mais,

par contre, il pomme mieux et forme dès l’automne une tête très compacte,

blanche et extrêmement ferme à l’intérieur.

 

Chou Bricoli.

> réd. au douzième.
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CHOU DE BRUXELLES

Svnonvnss : Chou rosette, Ch. à jets, Ch. à jets et rejets, Ch. spruyt de Bruxelles.

Noms Èrnanoens : ANGL. Brusscls sprouts. ALL. Rosenkohl, Sprossenkohl. H./m~

et nou.. Spruitkool. DAN. Hosenkaal. ITAL. Cavolo a germoglio. use. Bretones

de Bruselas. pour. Couve de Bruxelas d'olhos repolhndos.

Le Ch. de Bruxelles présente quelque analogie avec les choux de Milan,

a cause de son feuillage vert foncé et passablement cloqué; mais, d'autre

part, il a le pied beaucoup plus haut qu'aucun chou pommé, et ses feuilles,

quoique très nombreuses, ne forment pas une véritable tête. Son produit

consiste dans les rejets qui se développent à l'aisselle des feuilles princi—

pales tout le long de la tige, jets dont les petites feuilles, creusées en cuiller

et très serrées les unes contre les autres, s'emboitent étroitement et forment

de petites pommes presque rondes et très nombreuses. Elles se développent

d'abord en bas de la tige, puis successivement, à mi sure qu'on les récolte,

elles apparaissent de plus en plus prés du sommet. Cette longue production,

qui se soutient pendant les froids les plus rigoureux de l'hiver, ainsi que la

qualité très fine de ses petits rejets, font du Ch. de Bruxelles un des légumes

les plus généralement appréciés et cultivés. Ily aquelque chose d'assez

étrange, au point de vue physiologique, dans le fait de ce chou dont la ro

sette principale de feuilles ne pomme pas, tandis que les pousses secondaires

pomment régulièrement et très complètement. C'est précisément l'opposé de

ce qui se passe ordinairement dans les autres choux et dans les laitues, où

les feuilles de la tète principale se coifl‘ent étroitement, tandis que celles des

rejets restent espacées sur les axes qui les portent. Quoi qu'il en soit, nous

devons à cette anomalie un excellent légume.

Culture. — La croissance du chou de Bruxelles est assez lente, et, pour

en obtenir le produit depuis la fin d'octobre jusqu'au mois de mars, il faut

commencer les semis dès les mois de mars ou d'avril. On peut les continuer

jusqu'en juin pour obtenir une succession de produits. Quand le plant est

assez fort, on le repique en pleine terre, en place, en espaçant les pieds de

0",50 en tous sens pour le chou de Bruxelles ordinaire, et de 0"‘,40 pour la

variété naine. La cueillette peut commencer en octobre pour se prolonger

pendant tout l'hiver.

Les choux de Bruxelles aiment un bon terrain riche et frais; il convient

cependant de ne pas les mettre dans une terre trop abondamment fumée, où

leur végétation deviendrait trop vigoureuse et où souvent les rejets ne pom—

meraient pas bien. A Paris, on estime particulièrement les choux de Bruxelles

venus dans les champs et dans les localités où la culture s'en fait en grand

pour le marché; on commence les semis dès la fin de février, et l'on met les

plants en place en mai et juin.

Usage. —- En Belgique, on recherche surtout les jets ou rosettes de petit

volume qui se sont développés très serrés sur les tiges. En France, les pommes

plus grosses, atteignant à peu près le volume d'une noix moyenne, sont les

plus appréciées. C'est là une des nombreuses circonstances dans lesquelles la

beauté du produit ne marche pas d'accord avec sa qualité, car les choux de.

Bruxelles les plus petits et les plus fermes sont assurément les plus délicats.
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CHOU DE BRUXELLES ORDINAIRE.

SYNONYME : Chou de llruxelles grand.

Non ÉTRANGER : ANGL. Tall Brussels sprouls.

Tige haute de O'“,To ai mètre, relativement mince, garnie de feuilles nom

breuses mais assez espacées, à pétiole nu sur une assez grande longueur,

51 limbe arrondi, légèrement creusé en cuiller et trés faiblement eloqué. Jets

ou pommes de grosseur médiocre, très fermes, plutôt en forme de poire que

sphériques, n'arrivant pas à se toucher les uns les autres, même quand ils

sont parvenus à tout leur développement. Cette race est la plus cultivée en

plein champ aux environs de Paris ;' elle est rustique, et la production s’en

prolonge pendant plusieurs mois. C'est

celle qui donne les jets les plus petits,

les plus fins et les meilleurs.

 

Chou de Bruxelles nain. Chou de Bruxclles ordinaire.

réd. au dtxième. réd. au dixième; jet réd. de moitié.

CHOU DE‘ BRUXELLES NAIN.

Nous ÉTRANGEBS : .\NGL. Dwarf Brussels sprouts. ALI.. Zwerg Rosenkohl.

Tige forte, raide, n’excédant pas ordinairement 0“',50 de hauteur; feuilles

plus rapprochées que celles du Ch. de Bruxelles grand, et a très peu de

chose prés de même apparence, qnoiqu’un peu plus cloquées. Pommes ordi

nairement plus grosses et plus arrondies: par suite de ce volume plus fort

des pommes et de leur plus grand rapprochement, il résulte qu’elles sont

ordinairement serrées les unes contre les autres dans cette variété, au lieu

' 9



130 CHOUX.

que dans l'autre elles restent toujours espacées. Le Ch. de Bruxelles nain

est habituellement un peu plus précoce que le grand, mais il continue moins

longtemps à produire pendant l'hiver.

Avant de passer à la description des choux verts, nous devons faire men—

tion de deux races de choux très distinctes, qui forment pour ainsi dire la

transition entre les choux pommés et les choux sans pomme : nous voulons

parler du Ch. Rosette et du Ch. de Russie.

CHOU ROSETTE.

Les Anglais cultivent sous le nom de Rosette colewort ou collard un chou

extrêmement distinct, qui, bien que susceptible de pommer, est habituelle

ment employé comme chou vert, lorsqu'il forme simplement une rosette de

feuilles jeunes et tendres. On ne peut mieux comparer le Ch. rosette qu'au

sommet d'un chou de Bruxelles qu'on aurait coupé et piqué en terre. C'est

une plante très naine, dont la tige ne dépasse guère 0“‘,20 510525 de hauteur,

et porte des feuilles nombreuses, serrées, un peu cloqnées, arrondies et pro—

fondément creusées en cuiller. Ce chou se sème habituellement vers la fin

de juin ou dans le courant de juillet. Les plantes sont arrachées à la fin de

l'automne, pendant l'hiver et au printemps, liées par les racines, et portées

au marché par grosses bottes. Si l'on sème le Ch. rosette de bonne heure

au printemps, il est fait dès le mois d'août, et, laissé en terre plus longtemps,

il forme une petite pomme ronde, extrêmement compacte. Mais comme les

choux de toute espèce sont abondants à l'automne, ce genre de culture est

sans intérêt, tandis que s‘emè plus tard, il donne son produit dans une saison

où les choux verts sont plus rares et plus recherchés.

CHOU DE RUSSE.

Curieuse plante qu'on serait tenté, au premier abord, de prendre pour

tout autre chose que pour un chou. Tige assez grosse, un peu épaisse, de

O‘“,40 à 0”',50 de hauteur. Feuilles d'un vert grisâtre, les extérieures assez

foncées et demi-étalées, celles du centre dressées et plus pâles; toutes décou

pées en divisions assez étroites, séparées les unes des autres presque jusqu'à

la nervure médiane, entières on quelquefois lobées, à surface grossière—

ment cloquée. A l'arrière-saison, ce chou forme une espèce de petite pomme

assez blanche et très ferme. Son principal mérite est de résister très bien

au froid.

A part son apparence singulière, on ne voit pas trop ce qui peut faire

rechercher ce chou. Ce n'est assurément pas un avantage que d'avoir

les feuilles incisées comme il les a, les nervures s'y trouvant simplement

bordées d’une étroite bande de parenchyme, au lieu d'être rejointcs par un

tissu plein, comme dans les autres choux. Après avoir été cultivé comme

plante de collection, le chou de Russie semblait près de tomber dans l'oubli

quand, dans ces dernières années, il a été introduit à nouveau en Angle

terre, avec grand fracas. Il est douteux que la vogue dont il est actuellement

l'objet dure bien longtemps.
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C H 0 UX VERT S

Brassica oleracea acephala DC.

Noms Éruauoens :ANGL. Kale or Borecole. .—\LL. Winterkohl, Bläitterkohl. FLAN.

Bladerkool. uou.. Boerenkool. DAN. Bladkaal. lTAL. Cavolo verde, C. senza ces

pite. ESP. Coles sin cogollo, Breton, Berza.

Le nombre de graines contenues dans un gramme est de 300, en moyenne.

CHOU must: VERT GRAND.

SYNONYMES : Chou frisé vert grand du Nord, Ch. frisé d’Écosse.

Nous Érnauonns : ANGL. Tall green curled halo, Tall scotch K., Tall greens,

Tall german or winter greens. ALL. Hoher grüner krauser Winterkohl. FLAN.

Groene groote gekruldc bladerkool.

Tige forte, droite, de 1 mètre à1‘“,50, terminée par un panache de feuilles

assez étroites, lobées, profondément découpées, extrêmement frisées sur les

bords, se renversant souvent en dehors à l’extrémité, d’un beau vert franc et

atteignant 0"‘,40 à0'",50 de longueur. Cette variété est comestible; les feuilles

en sont tendres et très bonnes quand elles ont

subi Faction de la gelée; de plus, la plante

tout entière est très ornementale. Ce chou est

à recommander, surtout pour les climats très

froids. Il donne, en pleine terre, même pendant

les hivers les plus rigoureux, un légume frais

et d'une qualité excellente.

 

Chou frisé vert à pied court. Chou frisé vert grand.

nid. au douzième. I‘éd. au douzième.

CHOU must VERT A PIED COURT.

Nous Érnanosns.z ANGL. Dwarf curled kale, Dwart‘ curlies, Canada K., Labrador li.

au.~ Niedriger grüner fcingekrauster \\'interkobl. HOLL. Groene kleine gekrulde

boereukool.

"1 Race naine de la variété précédente. Les caractères des feuilles sont les

mêmes, seulement la tige ne s’élève pas à plus de 0"‘,40 à 0"‘,50, de sorte

que l’extrémité des feuilles repose souvent sur le sol. Outre son mérite culi

naire, elle en a un très grand comme plante d’ornement, soit pour faire des

corbeilles en pleine terre pendant la mauvaise saison, soit pour garnir sur la

table les mets ou le dessert.
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CHOU FRISÊ ROUGE GRAND.

Svnouvns : Chou capousta.

NOMS ÉTRANGERS: ANGL. Purple borecole, Tall purple kale, Curled brown K.,

Purple winter greens. ALL. Hoher brauner krauser Winterkohl.

Les caractères de ce chou sont les mêmes que ceux du Ch. frisé vert

grand, dont il ne diffère que par la teinte rouge violacé très intense de son
.

\

letullage.

CHOU met‘. ROUGE A PIED COURT.

Nous ËTRANGEHS : ANGL. Dwarf purple borecole. .\LL. Niedriger brauner

feingekrauster Winterkohl.

Sous-variété naine du précédent, ne s'élevant qu'à 0"‘,40 ou 0"’,50 de hau

teur. Quand il est bien franc, ce chou est de couleur presque noire et con

traste de la manière la plus tranchée avec le Ch. frisé vert. Il est aussi

rustique que lui. ‘

CHOUX mets PANAGBÊS.

Nous É‘rnxucsns : ANCL. Varie

gated borecole, Variegaled

plumage kale, Garnishinfl.

ALL. Bunter-Plumagenkohl.

HOLL. Bonte dcsserkool.

Tige de O"‘,50 à 0"‘,80 en

viron. Feuilles divisées, dé

chiquetées, frisées et ondu

lées comme celles des varié

tés précédemment décrites,

mais présentant cette parti

cularité, qu'au lieu de con—

server une teinte uniforme,

elles se panachent, surtout

après les gelées, de diffé

rentes manières : soit de vert,

ou de rouge, ou de lilas sur

fond blanc, soit de rouge

sur fond vert. On obtient

séparément de graines plu

sieurs de ces formes, et prin

cipalement le Ch. frisé pa

naché rouge et le Ch. frisé

panaché blanc.

Toutes ces races sont très ornementales : on peut en composer pour l'hiver

de très jolies corbeilles de pleine terre; les feuilles peuvent servir à l'orne

mentation des tables.

Les choux frisés panachés résistent à des froids très rigoureux, quand

on ne les laisse pas souffrir de l'excès d'humidité.

Choux frisés et panachés.
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CHOU FRISE PROLIFËRE.

Cette variété, assez curieuse, est caractérisée par la production, sur la ner

vure principale ou même sur les nervures secondaires de la feuille, d’appen

dices foliacés, frisés et déchiquetés comme la feuille l'est elle—même sur

son pourtour. Généralement, les choux frisés prolifères sont en même temps

panachés de blanc ou de rouge ; ils sont intéressants surtout comme plantes

ornementales.

cnou must m: NAPLES.

Non Érnascsn : ITAL. Cavolo pavonazza.

Variété intermédiaire entre les choux frisés et les choux-raves. Sa tige,

comme celle du chou-rave, est rentlée, mais, au lieu de l'être immédiatement

au—dessus du collet, elle l'est 'à 0"‘,Oü ou O‘“,O8 seulement de la surface de la

terre. Ce renflement, ordinairement ovale, produit à son sommet un grand

nombre de feuilles, etsur son côté et àla base il donne naissance àdes rejetons

ou espèces de rendements qui se terminent en bouquets de feuilles. Celles-ci

sont longues de O"‘,“25 a 0“',30, ont le pétiole long, délie’, sont très profondé

ment découpées en lanières assez étroites, frangées, frisées, et produisent

un elfe! assez ornemental par leur forme élégante et leur couleur vert

glauque, contrastant avec leurs nervures blanches. Le renflement de la tige

est chamu et peut être mangé comme le chou—rave; cependant le chou de

Naples se cultive moins comme légume que comme plante d'ornement.

CHOU PALMIER.

SYNONYMES : Chou corne de cerf, Cl]. noir.

Nous Érnmcsns : ALL. Palmbaumkohl, Italicnischcr Kohl. HOLL. Italiaansche

palmboom-kool. l‘l‘AL. Cavolo nero.

Tige droite ou légèrement courbée, atteignant

une hauteur de ‘2 mètres et plus, et se terminant

par un bouquet de feuilles entières, longues de

O"‘,60à0‘“,80, larges de O‘“,08 a O‘“,‘lO, à bords

renversés et roulés en dehors, d’un vert foncé

presque noir et finement cloquées comme celles

des choux de Milan. Les feuilles, d'abord droites

et raides, se recourbent en dehors vers l'extré—

mité, ce qui donne à l’ensemble de la plante un

aspect assez élégant.

Le chou palmier ne fleurit souvent que la troi

sième année. C'est dans ces conditions qu'il atteint

sa hauteur la plus considérable. Il n'est guère

regardé en France que comme une plante d'or—

nement.

On cultive en Italie comme légume, sous le nom de Carole nero, un chou

qui nous a paru être identiquement le même.

 

Chou palmier (jeune).

réd. au vingtième.
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CHOU‘ CAVALIER.

SYNONYMES : Chou arbre, Ch. arbre de Laponie, Ch. asperge, Grand chou à vacnes,

Grand chou de Bretagne, Ch. sans tête, Ch. vert.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Tree-cahhage, Cesarean C., Jersey kale. ALL. Baumkohl,

Kuh-Kohl, Grüner Riesen-Kohl, Lappla‘indischer grüner Kohl.

Très grande et vigoureuse plante, prenant pour ainsi dire l'apparence d'un

jeune arbre quand elle est

arrivée à tout son développe—

ment. Le chou cavalier a été

ainsi nommé parce que sa

taille, quand il est à toute ve

_nue, égale parfois la hauteur

d'un homme a cheval, c'est

à-dire dépasse 2 mètres. La

tige en est droite, roide, vigou

reuse, relativement mince,

car elle n'atteint pas ordinai—

rement O’",04 de diamètre.

Pendant la première année

de sa croissance, le chou ca

valier s'élève rarement à plus

de 1 mètre ou 1'",30 de hau

teur. Il produit en abondance

des feuilles vertes, amples,

un peu découpées à la base,

mais ovales-arrondies à l'ex

trémité, à surface un peu clo—

quée ou boursouflée et attei

gnant souvent O'“,80 de lon

gueur. Les feuilles sont assez

espacées surla tige, et, après

qu'elles sont tombées ou ont

été cueillies, l'insertion du

pétiole laisse une cicatrice

sur la tige. '

Le chou cavalier est rustique et passe, sans en souffrir, les hivers o_rd1

naires de notre climat. Au retour du printemps, les fleurs ne se montrent

pas toujours chez le chou cavalier; souvent il continue à produire des feuilles

et à s'élever, et c'est dans ce cas qu'il atteint la plus grande taille : Il m’

fleurit alors qu'au printemps de la troisième année, en comptant celle du

semis. Ordinairement on récolte les feuilles pour la nourriture du bétail, en

laissant les choux en place; et, au printemps, ou recueille, en ététant la

plante, les jets près de monter à fleur. Les tiges elles-mêmes ne sont pas

comestibles; elles deviennent tellement dures et ligneuses, qu'en les laissant

sécher, on peut en faire des cannes.
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Chou cavalier.

plante d'un an réd. au douzième.
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cnou cauurr DE FLANDRE.

SYNON_YME : Chou cavalier rouge. '

Nous É‘rnancans : ANGL. Flandres kale. .u.r~ Blaùer Riesen-Kohl.

Chou fourrager de grande dimension, un peu inférieur cependant, sous

ce rapport, au Ch. cavalier, dont il se distingue par la teinte rouge violacé

de ses tiges et de ses feuilles. Il est extrêmement résistant aux froids, plus

même que le Ch. cavalier, ce qui le fait préférer à toute autre espèce pour

 

Chou caulet de Flandre. Chou branchu du Poitou.

réd. au douzième. réd. au douzième.

la grande culture dans le nord de la France; il est quelquefois branchu, à la

différence du chou cavalier dont la tige reste ordinairement simple. Les

feuilles en sont moins amples et plus étroites, relativement à leur longueur,

que celles du chou cavalier. Elles sont très souvent ondulées et pour ainsi

dire gaufrées sur les bords, ce qui leur donne quelque analogie d'appa

rence avec celles des choux frisés.

CHOU BRANGHU DU POITOU.

SYNONYMESIChOu mille têtes, Ch. d'Angers, Ch. mille œils, Ch. d'hiver à drageons.

NOM ÉTRANGER : ANGL. Thousand-headed cabbage.

Très grande race qui se distingue du Ch. cavalier en ce que la tige se

divise ordinairement en un certain nombre de branches dont chacune porte

de grandes feuilles à peu près semblables à celles du Ch. cavalier. Quoique



136 CHOUX VERTS.

un peu moins élevé que celui-ci, le Ch. branchu du Poitou est généralement

regardé comme plus productif, mais il n’est pas aussi rustique et souffre

parfois de l’hiver dans les départements du Centre et du Nord. Il est origi—

naire de la région de l‘Ouest, et c’est surtout pour ce pays qu’il doit être

recommandé. '

CHOU MILLE TÊTES.

Race très distincte, originaire de la Vendée et malheureusement assez

sensible au froid. Les tiges en

sont beaucoup plus nombreuses

encore que celles du Ch. bran

chu du Poitou, et forment une

sorte de touffe ou de petit

buisson ne dépassant guère la

hauteur de 1 mètre à l'“,20,

mais extrêmement dense et

très chargé de feuilles, qui

sont entières, assez longues,

plus larges a la base qu’à

l'extrémité et d’uue couleur

blonde ou jaunâtre très parti

culière.

Il est important de ne pas

confondre cette race avec celle

que les Anglais appellent Thou

sand-headed cabbage ; quoique

ce nom anglais soit la traduc

tion exacte de Ch. mille têtes,

- il s’applique au Ch. branchu du

Chou mille œwa~ Poitou, et non pas à la variété

"éd. 3" d°“"èm”~ que nous venons de décrire,

et qui souffrirait du froid dans la plus grande partie de l’Angleterre.

 

CHOU MOELLŒR BLANC.

SYNONYMES : Chou à la moelle, Ch. Chollet.

Nous Érmnosns : ANGL. Marrow kalc. ALL. Grüner Riesen-Mark—Kohl.

ROLL. Mergkool.

Grande race de chou fourrager à tige unique très forte et très grosse;

rentlée principalement dans ses deux tiers supérieurs et remplie d'une moelle

ou chair tendre, excellente pour la nourriture des bestiaux. Les feuilles sont

extrêmement grandes et amples et donnent aussi un produit considérable.

La hauteur de la tige peut atteindre l"‘,50 à l'“,60, avec une épaisseur de

0"‘,08 a 0“‘,10 dans la portion la plus renflée.

Les choux moelliers ont, comme les choux mille têtes, l'inconvénient d'être

sensibles aux froids; il faut les récolter avant les grandes gelées. Pendant

la fin de l'été et tout l’autonme, on cueille les feuilles pour les donner a"
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bétail. Au moment de la récolte définitive, on fait consommer ce qui peut

rester de feuilles, et l'on rentre

les tiges dans des granges ou

tout autre endroit couvert et à

l'abri de la gelée. Elles peuvent

se conserver la pendant toute la

mauvaise saison.

Le chou moellier forme, pour

ainsi dire, la transition entre les

choux fourragers ordinaires et

les choux-raves, et, d'une façon

plus générale, entre les choux

cultivés pour leurs feuilles et

ceux qui le sont pour la sub

stance de leurs tiges renflées. Le

chou-rave n’est qu'un chou moel

lier dont la tige a été raccourcie

au point de prendre la forme

d'une boule; la chair qui en

forme la masse est absolument

de même nature, de même con

sistance et de même goût dans

les deux plantes. La tige des

choux moelliers coupée jeune, 7 ‘

quand elle ne mesure encore que Ch°“ "‘°°l'"""

O"‘,50 ou 0"',60 dans la partie 'éd"“ d°““è"‘°'

renflée et qu'elle n'excède pas un diamètre de 0"‘,OG ou 0"‘,08, constituerait,

nous en sommes persuadés, un légume très agréable.

CHOU MOELLIER ROUGE.

‘NOM ÉTRANGER : Al.l.. Grosser blauer oder branner Mark-Kohl.

Il ne diffère du Ch. moellier ordinaire que par la teinte rouge ou violette

de sa tige. Il a les mêmes qualités et les mêmes défauts.

CHOU DE LANNÏILIB.

La tige de cette variété présente, comme celle du Ch. moellier, un épais

sissement assez notable; elle ne dépasse guère i“‘,50 de hauteur, et porte

une grande abondance de feuilles ordinairement entières, allongées, assez

épaisses, plus ou moins ondulées, et remarquables surtout parleur couleur

d'un vert blond, qui se rapproche de celle du Ch. mille têtes.

On rencontre quelquefois dans les cultures, sons le nom de Ch. (‘1 beurre

ou Ch. blond (‘L couper (ail. Zarter getber Buttcrkohl), une sorte de chou

branchu, à feuillage arrondi, un peu cloqué, très blond et presque jaune

dans le cœur. Cette race est un peu sensible au froid.
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cnov A FAUCHER.

SYNONYME : Chou à vaches.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Buda kale. ALL. Selmittkohl.

Tige très courte, presque nulle; feuilles longues de 0“‘,30 à 0“,40, profon

dément lobées ou lyrées, d'un vert intense, à pétioles blanchâtres, dont l'en

semble forme une touffe assez fourrageuse, qui pourrait se faucher plusieurs

fois. Les feuilles peuvent être utilisées comme légume; mais, pour cet em

ploi comme pour le fourrage, le chou à faucher a été presque complètement

abandonné en faveur de variétés améliorées qui lui sont préférables.

Il en existe en Allemagne une variété à feuilles teintées de violet, connue

sous le nom de Brauncr Schuittkohl.

C'est encore au Ch. à faucher qu'il faut rapporter le Ch. vivace de Dau

beuton, sorte de colza à tige presque ligneuse, ramifiée, pouvant vivre quatre

et cinq ans, et dont certaines branches fleurissent sans que les autres cessent

de s'allonger et de produire des feuilles. Cette dernière plante est de tous

les choux cultivés celui qui se rapproche le plus du chou sauvage, qui se

trouve assez fréquemment sur les côtes maritimes de l'Europe occidentale :

c'est précisément un de ses caractères distinctifs que de fleurir à l'extrémité

de certains rameaux pendant que le reste de la plante continue à s'accroître

et que d'autres ramifications se préparent à fleurir l'année suivante.

Les Anglais cultivent un assez grand nombre de choux verts à feuilles

entières ou laciniées, unies ou faiblement frisées. Les principales sont :

Cottager's haie. Plante de caractères assez variables, verte ou violette, plus

ou moins frisée, dont le principal mérite consiste dans son extrême rusticité.

Ch. vert d'E‘gypte (Egyptian kale). Très nain et produisant au printemps

un grand nombre de jets charnus et garnis de petites feuilles tendres.

Jerusalem halo (syn. Delaware K.).-Chou à feuilles frisées sur les bords

et teintées de violet, également branchu au printemps.

Ch. de Milan. Chou vert, non pommé, complètement différent de nos choux

de Milan qu'on appelle en anglais : Savoys.

Enfin le Ragged Jack, race à feuilles longues, irrégulièrement découpées

et laciniées, à tige courte, souvent ramifiée; plante productive et rustique.

Le Ch. de Calice (Couve Gallcga, de Portugal) est un chou vertà feuillage

très ample, fortement cloqué et boursouflé; productif, mais sensible au froid.

Culture. —— La culture des choux fourragers ne rentre pas dans le cadre

de cet ouvrage. Nous dirons seulement, au sujet des choux frisés d'ornement

et des choux verts quelquefois employés comme légumes, que leur culture

est la même que celle des choux pommés tardifs et des choux de Bruxelles.

On les sème au printemps en pépinière; on les repique vers le mois de mai,

pour les mettre en place dans le courant de l'été. Leur production se con—

tinue pendant l'automne et l'hiver, quelquefois même pendant toute l'année

suivante. La plante ne monte alors a graine qu'au printemps de la seconde

année qui suit celle du semis.
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CHOUX-RAVES

Brassica Caulo-rapa DE. — Brassica gongilodes L.

Smouvmes : Chou de Siam, Boule de Siam.

Nous Érn.:asot. Kohl-rabi, Hungarian turnip. ALL. Oherkohlrabi. FLAN. Raapkool.

uou.. Koolraapen boven den grond. DAN. Overjordisk Kaalrabi, Kuudekaal.

I‘I'AL. Cavolo rapa, Torsi. use. Col rabano. PORT. Couve rabano, C. de Siam.

Dans le chou—rave, dont le nom, un'peu impropre, pourrait faire supposer

qu’il produit une racine souterraine comestible, c’est la tige qui est rentlée,

charnue et pulpeuse, et qui constitue la partie utile de la plante. Quelques

choux fourragers et le chou frisé de Naples donnent des exemples de renfle—

ments du même genre, mais moins complets et moins nettement circonscrits.

Le renflement de la tige du chou-rave, qui se produit au—dessus de la terre,

mais presque a son niveau, prend la forme d’une boule à peu près régulière,

dont le volume ne dépasse pas chez certaines races celui d’une orange

moyenne, tandis que dans d’autres il atteint presque la grosseur de la tête.

La graine, semblable à celle des autres races de choux, est au nombre

d’environ 300 dans un gramme.

Les choux—raves ne sont pas assez connus ni assez appréciés en France,

car ils constituent un excellent légume, surtout quand ils sont employés

avant d‘avoir atteint tout leur développement. C'est à cet état qu’ils sont

généralement consommés en Allemagne; en ltalie, on les emploie souvent

avant que le renflement de la tige ait atteint le volume d’un œuf de poule.

Culture. —— Les choux—rues cultivés comme légumes se sèment depuis le

mois de mars jusqu’à la fin de juin, en pépinière; ou les repique en place au

bout d'un mois ou six semaines, et ils sont bons à employer deux mois environ

après la plantation: les variétés les plus précoces peuvent se semer jusqu'en

juillet. La plantation doit se faire avec un écartement de 0*“,35 a 0"‘,40 entre

les plantes, selon la variété employée.

Les choux-raves peuvent se cultiver également pour la nourriture du bétail;

on préfère naturellement pour cet emploi les races les plus grosses et les plus

tardives. Le semis s'en fait en avril, le repiquage en mai-juin, et la récolte

seulement en automne.

Usage. -— On mange la partie renflée de la tige avant qu'elle soit complète

ment développée. Dans cet état, elle est tendre et participe a la fois du goût

du chou et du navet.

CHOU-RAVI! BLANC.

Nous Érnaucnns : ALl.. Grosser weisser Oberkohlrabi, Englischer weisser O.

PORT. Couve rabano branco.

Feuilles assez fortes, longues de 0"‘,30 a 0"‘,40, a pétioles blancs atteignant

la grosseur du petit doigt ; boule ou renflement de la tige d’un vert très pâle,

presque blanc, atteignant 0“',15 et 0"‘,20 de diamètre. Cette variété demande
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un temps assez long pour se former; il lui faut environ quatre mois pour

 

Chou-rave blanc.

réd. au cinquième.

être bonne à manger et six ou sept

pour acquérir tout son dévelop

pement.

La forme n’en est pas toujours

parfaitement sphérique; parfois

elle est plus ou moins déprimée,

parfois, au contraire, allongée en

hauteur et presque oblongue. La

base des feuilles y laisse de larges

cicatrices de couleur blanchâtre.

CHOU-RAVE VIOLET.

NOMS ÉTRANGERS:ALL. Illnucr llicseu

Oberkohlrabi. PORT. Couve rabano

violeta.

Ne diffère du chou-rave blanc

ordinaire que par la couleur vio

lette de sa boule, couleur qui

s'étend aux pétioles et aux ner—

vures des feuilles.

Ces choux-rues se gardent bien

l'hiver, mais deviennent creux et durs au bout de quelques mois. Il est bon

de les faire consommer avant le mois de mars.

CHOU-RAVE [BLANC HA’I‘II‘ DE VIENNE.

Nous Èrmnosns : ANGL. Early white Vicnna kohl-rabi. Al.L. Weisser Wiener

Treib-Oberkohlrabi, Weisser Ulmer O. ROLL. Witte Weener glas-koolraapen.

Jolie variété, très fine et très précoce. Elle se distingue à première vue du

 

CIL-rave blanc hâtif de Vienne.

réd. au cinquième.

chou-rave blanc ordinaire par le petit nombre

et la petitesse de ses feuilles, qui ne dépassent

guère 0",20 ou 0'“,25 de longueur, tandis que

la grosseur du pétiole ne dépasse pas celle d'une

plume d'oie. La formation de la boule est aussi

beaucoup plus rapide dans cette variété, qui

peut se consommer deux mois et demi ou trois

mois après le semis.

CHOU-RAVE VIOLET BATH‘ DE VIENNE.

NOMS ÉTHANGERS : ALL. Früher bleuet‘ \\'icner Treib

Oberkohlrabi, Blauer Ulmer O. ROLL. Blauvve

Weener glas-koolraapen.

Cette variété, dont la pomme est violette,

présente du reste les mêmes caractères que le

chou—rave blanc hâtif; cependant elle n'atteint

pas toujours le même degré de finesse et de précocité. Les choux—raves de
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Vienne sont ceux qui conviennent le mieux pour le potager et ceux surtout

que l'on doit préférer pour la culture forcée ou pour les semis tardifs.

Le Ch.—rave à feuilles d'artichaut est une variété assez tardive et d’un

médiocre rendement, qui n'a rien de remarquable que la singularité de son

feuillage, divisé en segments droits et rappelant de loin une feuille d'artichaut.

Le Ch.-rave de Naples et feuilles frisées a été décrit parmi les choux frisés;

il est en effet plus remarquable comme tel que comme chou-rave, le renfle

ment de sa tige étant souvent réduit à fort peu de chose.

CHOUX-NAVET S.

SYNONYMES : Chou-rave en terre, Ch. turnep.

Nous ÊTBANGERS : ANGL. Turnipmooted cabbage, Swede, Swedish turnip. ALL.

Kohlrübe, Erd- ode!‘ l'nter-Kohlrabi, Wruckenrübe. FLAM. Steekraap. HOLL. licol—

raapen onder den grond. DAN. Roc. ITAL. Cavale navone. rase. Col naho, Nabieol.

PORT. Couve nabo.

Les choux-navets et les rutabagas diffèrent des choux-raves en ce qu'au lieu

d'avoir, comme ces derniers, la tige

renflée au—dessus de terre, ils pro

duisent en terre une racine grosse

et à peu près aussi longue que

large, a chair blanche dans les

choux-navets, à chair jaune dans

les rutabagas, ressemblant assez à

un gros navet. Les caractères des

feuilles et des fleurs de la plante

indiquent suffisamment d'autre part

que c'est un véritable chou.

Un gramme de graines en con

tient environ 375. ‘

Les choux-navets et les rutabagas

aiment une terre forte et fraîche, et

réussissent de préférence dans les

climats un peu humides; ils crai—

gnent la très grande chaleur, mais

non le froid. Une rusticité extrême

est un de leurs principaux mérites.

Culture. — Les choux-navets se

sèment de préférence en place, en ‘1

mai et juin ; on éclaircit de manière

à espacer les plants de 0"‘,35 à

0'“,40 en tous sens, puis on se con- .

tente de donner quelques binages et d'arroser en cas de besoin. La culture

des rutabagas est exactement la même.

Usage. —- On emploie la racine cuite : la saveur en est il peu près identique

à celle du chou-rave. Il y a avantage à prendre les choux-navets et rutabagas

avant qu'ils aient atteint leur complet développement.

 

Chou-navet blanc.

réd. au cinquième.
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CHOU-NAVE’I‘ BLÀNC.

Svuouxus : Chou de Laponie.

Nous Érnaucens : ANGL. White swede. ALL. Weisse Kohlrübe.

Racine courte, élargie, un peu en toupie, de forme souvent irrégulière,

à peau blanche ou légèrement teintée de vert autour du collet;feuilles

longues de 0"‘,35 à 0'“,50, découpées, ressemblant à celles du chou-rave. La

chair est blanche.

 

Chou-navet blanc lisse à courte feuille.

réd. au cinquième.

CHOU-NAVE‘I‘ BLANC A COLLET ROUGE.

Sous-variété du précédent, dont elle ne

diffère que par la teinte rouge ou violette

qui colore le collet de la racine et qui

s'étend souvent aux pétioles et aux ner—

vures des feuilles. La chair est blanche.

CHOU—NAVET BLANC LISSE A COURTE

FEUILLE.

Variété bien distincte, a racine dépri

mée, moins longue que large, plus nette

et plus régulière en général que celle des

deux autres variétés; feuilles plus courtes,

plus entières, d'un vert un peu plus foncé.

Ce chou—navet est surtout une race pota

gère; il est très notablement plus hâtif que les autres, et peut, pour cette

raison, se semer jusqu'en juillet. La chair est blanche.

 

Rutabaga à collet vert.

réd. au cinquième.

RU‘I‘ABÀGA A COLLET VERT.

Nous Érnxuesns : ANGL. ltutabagu ,

Swedish turnip, Swede; (Am.) Rata

Baga. ALL. Grünkôpfige ltiesen-Kohl

rübe. IIOLL. Gele koolraapeu. PORT.

Couve amarilla, Rutabaga.

Racine arrondie, presque sphé

rique, à peau jaunâtre, fortement

teintée de vert dans la portion

hors de terre, et principalement

autour du collet. Chair jaune.

On a cultivé sous le nom de

Race d'eau de Flnlande une plante

qui ne différait pas sensiblement

du rutabaga à collet vert; c'en

était tout au plus une forme a ra

cine légèrement aplatie.
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On retrouve à peu près la même race aux États—Unis, où elle se cultive

sous le nom de American green-top yellow rutabaga. Tout au plus la plante

américaine se distinguerait-elle par un feuillage un peu contourné et presque

frisé.

RU’I‘ABAGA A COLLET VIOLET OU ROUGE.

Nous ÉTRANGERS: A.\‘til.. purple-top swede. ALL. Bothkôpfige

Riesen-Kohlrübe.

C'est la même plante que le rutabaga à collet vert, a part la couleur rouge

violacée qui s'étend sur toute la portion non enterrée de la racine.

En Angleterre, où les rutabagas sont cultivés sur une très grande échelle,

et jouent presque, dans la grande culture, le même rôle que les betteraves

fourragères chez nous, c'est le

rutabaga à collet rouge on vie

let qui est le plus en faveur.On

en distingue un grand nombre

de races, dont les plus remar

quables sont : les rutabagas de

Skirving, de Fettercairn, Sut

tou’s Champion, recommanda

bles par le fort volume et la

forme très régulière de leur

racine presque complètement

sphérique, et le rutabaga de

Lainy, également gros et bien

fait, et caractérisé spécialement

par ses feuilles entières. Si, en

France, les rutabagas sont moins

en faveur qu'en Angleterre, c'est

surtout une affaire de climat.

Les étés chauds et secs sont

extrêmement contraires à cette

plante qui, par contre, sup—

porte bien le froid et prospère

surtout dans une atmosphère un peu humide. En Brelagne, où les condi

tions climatèriques sont à peu près celles de l’Angleterre, le rutabaga est

très cultivé et réussit parfaitement.

 

Rutabaga à collet violet.

réd. au cinquième.

RU’I‘ABAGL JAUNE PLAT HATIF.

Non érnanonn: ALL. Plattrunde Apfel-Kohlrübe.

Variété potagère plutôt que de grande culture, a racine déprimée, lisse et

nette; peau jaune faiblement teintée de vert sur le dessus ;feuillage assez peu

abondant, court et ramassé. C'est le plus prompt à se former de tous les

rutabagas et le plus recommandable pour la culture potagère.
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CHOUX—FLEURS

Brassz‘tca oleracea Botrytis 00.

Nous Érmncnns : ANGL. Cauliflower. ALL. Blumenkohl, Carfiol. FLA“. et ROLL.

Bloemkool. DAN. Blomkaal. ITAL. Cavol-fiore. use. Coliflor. pour. Couve flor.

Dans les différentes races de choux désignées sous le nom de choux-fleurs,

ce sont les organes de la floraison, ou, àpropremcnt parler, les supports de la

fleur qui ont été artificiellement développés. Les fleurs elles-mêmes avortent

pour la plupart, et les ramifications le long desquelles elles sont distribuées,

gagnant en grosseur tout ce qu'elles perdent en longueur, forment une espèce

de corymbe régulier, se terminant par une surface blanche, moutonnée, rare—

ment entremélée de quelques petites feuilles. Les ramifications florales,

grosses, blanches, épaisses et très tendres, ne forment plus, pour ainsi dire,

qu'une masse homogène, et les rudiments des fleurs ne sont plus représentés

que par les petites aspérités presque imperccptibles qu'offre la surface supé

rieure de ce que l'on nomme la tête ou pomme du chou—fleur.

Un gramme de graines en contient environ 375.

Culture. —- On peut dire que la culture des choux—fleurs est une des plus

simples et en ‘même temps des plus difficiles à bien faire. En effet, en dehors

des choux-fleurs de première saison qui se sèment à l'automne et s'hivernent

sous châssis, la culture est celle d'une plante annuelle qui se sème au prin

temps en pleine terre et se récolte dans le courant de la même saison, sans

exiger absolument d'autres soins que de fréquents arrosages. Mais il est cer

tain, d'autre part, que pour obtenir de beaux produits, il faut apporter à la

culture du chou—fleur une habileté et un savoir—faire auxquels nulle explica

tion ne peut suppléer. Les pommes des choux-fleurs ne se forment régulière—

ment que si le développement des plantes s'est fait rapidement et sans temps

d'arrêt depuis le début jusqu'à la fin de la végétation, ce que la plus grande

vigilance et les soins les plus constants ne suffisent pas toujours à assurer.

A Paris, on distingue trois saisons principales, ou trois séries de cultures

de choux-fleurs : dans la première, le semis se fait à l’automne et la récolte

au printemps; ceux de seconde saison se sèment à la fin de l’automne ou en

hiver, et donnent l'été suivant; enfin la troisième série se sème à la sortie

de l’hiver ou au printemps pour se récolter à l’automne de la même année.

Les choux-fleurs faits à l'automne pour le printemps se sèment, soit en

pleine terre, soit plus généralement sur couche, dès le mois de septembre; on

élève le plant pendant l'automne sous châssis à froid ou en pleine terre, dans

une plate—bande bien exposée, en l’abritant au moyen de cloches. En janvier

ou en février, on plante sur couche à raison de six pieds par panneau. Les

têtes de choux—fleurs obtenues par ce moyen sont les premières qui se voient

sur le marché ; elles y paraissent dés le mois de mai. A peu près en même

temps qu'on fait cette première plantation sur couche, on plante aussi sous

châssis à froid. Le produit est naturellement un peu plus tardif et vient suc

céder aux choux—fleurs obtenus à chaud.

Les choux—fleurs de seconde saison se sèment à partir du mois de janvier

sur couche chaude; le plant se repique sur couche et n’est mis en pleine

terre que quand il a pris une certaine force, vers la fin de mars ou le mois
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d'avril. A cette saison, ils n’ont plus besoin de chaleur artificielle et donne

ront naturellement leur produit à la fin de juin ou au mois de juillet. Les

semis se continuent encore en février et en mars, et le plant, élevé sous

châssis ou sous cloches, se met en place un peu plus tard que celui qui pro

vient des semis faits sur couche. Cette seconde saison, c'est—à-dire celle où le

plant est avancé au moyen de soins tout spéciaux et de chaleur artificielle,

mais où la production a lieu en pleine terre, est celle qui produit, de beau

coup, la plus grande quantité des choux-fleurs apportés à la halle de Paris.

Enfin la troisième saison est celle où la végétation tout entière s’accom

plit sans l’aide de la chaleur artificielle et où le plant lui—même s’élève en

pleine terre. Le semis se fait alors en mai oujuin sur une plate-bande abritée

ou ombragée, et le plant est mis en place en juillet, sans avoir été repiqué.

Ce système de culture, qui, au premier abord, paraît le plus simple de tous,

n’est pas celui qui donne toujours les meilleurs résultats, a cause des grandes

chaleurs et des sécheresses dont il est parfois difficile de défendre les choux—

fieurs au début de leur végétation, et des froids précoces qui viennent sou

vent entraver la formation des têtes.

Usage. —On mange la tête ou pomme, composée de la réunion des rami

fications florales raccourcies et épaissies.

CHOU-FLEUR NAIN BATH‘ D'ERPUR'I‘.

Nous ÉTRANGEHS : ANGL. Dwarf Erfurt caulitlower. ALL. Ert‘urterzwerg Blumenkobl.

PORT. Couve llor ana d'Erfurt.

Variété très précoce, très distincte

et véritablement d'un grand mérite,

mais difficile à conserver bien pure.

Plante de taille au-dessous de la

moyenne, à pied assez court. Feuilles

oblongues, entières, a contour arrondi,

à peine ondulées, et d’une teinte vert

blond grisâtre un peu particulière,

qui, jointe à leur forme et à leur

position assez dressée, donne à la

plante une certaine analogie d'aspect

avec le Ch. pain de sucre. Pomme

très blanche, a grain fin, se formant 4

promptement, mais ne se conservant Chou-fleur nain hâtif d’Erfurt.

pas longtemps ferme_ réd. au dixième.

 

CHOUŒ'LEUR TENDRE DE PARIS.

SYNONYME : Chou-fleur petit Salomon.

Variété à pied mince, assez haut; feuilles relativement étroites, presque

droites, peu renversées à l’extrémité et peu plissées sur les bords; pomme

moyenne, prompte à se faire et ne se conservant pas longtemps. Cette variété

convient particulièrement aux semis d’été; semée au mois d’avril ou de

mai, elle pomme en août on septembre.

10
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CHOU-FLEUR mflumm.

Cette belle race présente beaucoup (l'analogie d'aspect avec le chou-fleur

nain hâtif d’Erfurt, mais elle est d'un vert plus foncé et plus grande dans

toutes ses parties. C’est une race hâtive à belle pomme blanche, large et

ferme, et remarquable parla régularité de sa croissance et de sa production.

Quand elle est bien franche, c’est assurément une des plus recommandables

parmi les variétés hâtives de chou-fleur.

CHOU-FLEUR man-mm DE parus.

Svxouvne : Chou-fleur gros Salomon.

Plante moyenne, à feuillage assez ample, d'un vert foncé un peu glauque,

entourant bien la pomme et se renversant vers la terre aux extrémités. Le

contour des feuilles est ondulé et grossièrement denté; le pied est assez

court et assez fort; la pomme très blanche, grosse, et se conservant long

temps. Le chou—fleur demi-dur était autrefois celui que cultivaient le plus

les maraîchers de Paris; aujourd'hui, la place lui est disputée par le chou

ileur Lenormand pied court et par plusieurs variétés nouvelles.

Le chou—fleur Lemaitre est une bonne race du demi—dur de Paris : il a le

pied court;sa pomme est belle, grosse, très serrée et bien blanche.

CHOU-FLEUR mnomuæm.

Il y a une vingtaine d’années que l’attention a commencé à être appelée

sur cette variété,principalement à cause de sa grande rusticité et de la beauté

 

Chou-fleur Lenormand.

réd. au dixième.

de ses produits. Le chou-fleur Lenormand ne présente pas, extérieure

ment, de grande différence avec le demi—dur de Paris : le feuillage en est
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seulement un peu plus ample, et il est certain qu'il exige un peu moins

de soins que la plupart des autres variétés; mais son plus grand mérite

est incontestablement d'avoir donné naissance à la variété suivante, qui est

aujourd'hui une des plus généralement recherchées.

CHOU-FLEUR LENORMAN’D A PIED COURT.

L'aspect de cette variété est très caractéristique et permet de la distinguer

facilement de toutes les au

tres, quand elle est bien

franche. Le pied, extrême

ment court, fort et trapu,

est garni, presque jusqu'au

niveau de terre, de feuilles

courtes, larges, arrondies,

peu ondulées, excepté sur

les bords, très fermes et

raides, et plutôt étalées que

dressées. Le feuillage est

d'un vert foncé à peine glau

que; les pommes sont très

grosses, très fermes, d'un

blanc magnifique et se con—

 

servent longtemps. Le chou- ' “ *‘-‘"Ï

fleur Lenormand à pied Chou-fleur Lenormand à pied court.

court est précoce, productif, «sa. au dixième.

rustique, et joint ;‘t tous ces

avantages celui d'occuper relativement peu de place; aussi ne doit-on pas

s'étonner de la grande extension que sa culture a prise en peu d'années.

CHOU—FLEUR DEMI-DUR DE SAINT-BRIEÜC.

Grande et forte plante, à feuillage ample, allongé, ondulé, d'un vert foncé;

pied haut; pomme ferme, serrée et se conservant assez bien. Cette variété,

dont la culture est très répandue dans les environs de Saint-Brieuc et dont

les têtes s'exportent à Paris et même en Angleterre, est bien rustique et

convient parfaitement à la culture en pleine terre.

CHOU-FLEUR DUR DE PARIS.

C'est la plus tardive des variétés cultivées par les maraîchers des environs

de Paris. Elle diffère du chou-fleur demi-dur surtout parce qu'elle est un

peu plus tardive et que sa pomme a l'avantage de se conserver dure et ferme

plus longtemps; mais elle s'en distingue aussi par l'aspect de son feuillage,

qui est assez abondant, allongé, très ondulé et d'un vert très intense.

Le chou-fleur dur est le moins cultivé des trois qui se font généralement

à Paris; les maraîchers ne l’emploient guère que pour les semis d'été qui

doivent produire à l'arrière-saison.
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CHOU-FLEUR DUR DE HOLLANDE.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Early dutcli cauliflower. .\|.|.. Holländischer zwerg

Blumeukohl.

Grande variété rustique, convenant pour la culture en plein champ. Pied

haut et assez mince; feuillage

allongé, pas très large, d'un

vert grisâtre , passablement

ondulé. Le chou—fleur dur de

Hollande est un de ceux dans

lesquels la côte de la feuille

est une a la base sur la plus

grande longueur; la pomme

en est dure et serrée, mais

pas très grosse. C’est une

variété demi-tardive. Dans

son pays d'origine elle réussit

mieux que les variétés fran

çaises, et se cultive sur une

grande échelle dans les envi

rons de Leyde. On l’expédie

par grandes quantités en An

gleterre, où elle fait concur

rence, sur les marchés de Londres, aux choux-fleurs venant des côtes de

France et spécialement de Bretagne. Le nom de chou-fleur nain de Hollande

que lui donnent les Allemands ne peut s’expliquer que par comparaison avec

les autres choux-fleurs hollandais : relativement aux races françaises, il est

au contraire haut de pied.

 

Chou-fleur dur de Hollande.

réd. au dixième.

CHOU-FLEUR DUR D'ANGLETERR}3~

Nous Érnmnens : ANGL. Early London caulillower. HOI.L. Groote lale bloemkool.

Race vigoureuse, à feuillage abondant, ample, ondulé, d'un vert assez

foncé, à pied moins haut que celui du chou—fleur dur de Hollande. Comme

la précédente, cette variété est rustique et assez tardive; elle convient bien

pour la pleine terre, et ne doit pas être semée plus tard que le mois de mai,

pour donner son produit à l'automne.

CHOU-FLEUR DE 8’I‘AZD’I‘HOLD.

Nous Érnxuosns : ALL. Stadtholder Blumenkohl. HOLL. Groote late standhoudef

bloemkool.

Très voisin du chou—fleur dur de Hollande, celui-ci présente à peu près

exactement les mêmes caractères de végétation et s’en distingue principale‘

ment en ce qu'il est de quelques JOIII‘S plus tardif; il est, à ce point de vue,

intermédiaire entre le chou-fleur dur de Hollande et celui de Walcheren. Le

pied est un peu plus court que celui des autres choux—fleurs hollandais et le

feuillage plus ondulé sur les bords.
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CHOU-FLEUR DE WALGHEREN.

Nous ÉTRANGEBS :ANGL. Walcheren cauliflower, Walcheren brocoli. ALL. Später

Walchereu Blumenkohl. HOLL. Late Walchersche bloemkool.

Le plus tardif des choux—fleurs et en même temps un des plus rustiques,

il tel point qu'on peut le considérer comme intermédiaire entre les choux

fleurs proprement dits et les brocolis, au nombre desquels il n'est pas rare

de le voir classé. Le chou-fleur de Walchereri a le pied haut et fort, le

feuillage allongé, passablement raide et dressé, abondant etd'un vert un peu

grisâtre. La pomme se forme très tardivement; elle est belle, grosse, très

blanche, d'un grain fin et serré. Il faut semer le chou-fleur de Walcheren en

avril pour être sûr de le voir bien pommé avant les gelées; fait tardivement,

il résiste souvent à l'hiver et pomme alors de très bonne heure au printemps.

CHOU-FLEUR otm DE NAPLES.

‘NOM ÉTRANGER : .\sm~ Veitch's autumn giant cauliflower.

Grande et vigoureuse plante, à pied assez haut; feuillage ample, passable

ment ondulé, d'un vert foncé. Les feuilles intérieures recouvrant bien la

 

Chou-fleur géant de Naples.

réd. au dixième.

pomme, qui est très grosse, ferme et bien blanche. C'est un chou-fleur tardif,

qui produit en même temps que celui de Walcheren; il n'est pas aussi rus

tique. Dans le Nord, ou ne peut l'employer que pour la production d'arrière

saison en pleine terre; il faut le semer en avril on mai.
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CHOU-FLEUR D'ALGËR.

Plante extrêmement vigoureuse, plus forte et plus développée que le chou

fleur de Naples. Feuillage très ample, ondulé, presque claqué, d’un vert

très foncé à reflets glauques; pied gros et fort, assez élevé. La pomme est

remarquablement grosse, belle et blanche. Par ses caractères de végétation

cette race se rapproche des choux-fleurs demi—durs, mais son époque de pro

duction est la même que celle des choux-fleurs de Hollande et d’Angleterre.

Elle convient tout particulièrement ‘a la culture en pleine terre dans les pays

à climat chaud.

CHOU-FLEUR NOIR DE SICILE.

SYNONYME : Brocoli violet nain hâtif.

Nous ËTRANGERS : ALL. Schwarzer Sicilianischer Blumenkohl. HOLL- Groote

zwarte bloemkool.

Par sa végétation et son aspect, cette variété présente passablement d’ana

logie avec le chou-fleur d’Alger. Il a le pied assez haut, et le feuillage très

 

Chou-fleur noir de Sicile.

réd. au dixième.

ample et très foncé, assez tourmenté et presque cloqué, court et large rela—

tivement à sa longueur; mais il diffère complètement de tous les autres

choux—fleurs par la couleur de sa pomme, qui est violette et a le grain

beaucoup moins fin que toutes les autres variétés, quoiqu’elle soit assez

serrée, ferme et volumineuse. Le chou-fleur noir de Sicile n’est pas extrê

mement tardif; il se cultive toujours en pleine terre, et commence à donner

à partir du mois de septembre.

Les variétés de choux—fleurs cultivées par les Allemands sous les noms de

Cyprischer,Asitttischer, etc., nous ont toujours paru se rapprocher beaucoup

des choux-fleurs de Hollande.
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CHOUX BRO COLIS

Brassiea oleracea Botx‘ytis DG.

SYNONYME : Chou-fleur d'hiver.

NOMS ÉTRANGERS: ANCL. Brocoli. ALL. Broccoli, Brockoli, Spargelkohl. FLAN].

Brokelie. DAN. Broccoli, Asparges kaal. lTAL. Cavol broccolo. use. Broculi.

Les brocolis, comme les choux-fleurs, sont cultivés pour leur tête ou pomme,

qui a précisément la même origine et les mêmes qualités; seulement, la

végétation des brocolis est beaucoup plus prolongée : au lieu de donner leur

pomme dès l'année même du semis, ils passent l'hiver, et ne la forment

qu'au commencement du printemps. L'aspect des deux plantes présente aussi -

quelques différences. Les brocolis ont en général les feuilles plus nombreuses,

moins amples, plus raides, plus étroites que celles des choux-fleurs; le pé

tiole des feuilles est plus souvent dénudé; les nervures sont aussi plus fortes,

plus blanches. Les pommes, quoique belles, fermes et d'un grain très serré,

sont rarement aussi grosses dans notre climat que celles des bonnes variétés

de chou-fleur. La graine est absolument semblable à celle des choux-fleurs.

Les brocolis doivent être cultivés depuis un temps plus reculé que ne

le sont les choux—fleurs; leur nom, du moins, donne lieu de le supposer. On

appelle en Italie broccoli, les pousses tendres que produisent, à la sortie de

l'hiver, les différentes espèces de choux ou de navets qui se disposent à fleurir.

Ces jeunes pousses, vertes et tendres, ont de tout temps constitué en Italie un

légume très apprécié; de la une tendance naturelle à rechercher et à cultiver

de préférence les plantes dans lesquelles ces jets étaient aussi nombreux et

aussi tendres que possible. Le brocoli à jets, ou brocoli asperge, doit repré

senter la première forme qu'a prise le nouveau légume quand il a cessé

d'être le premier chou venu et qu'on l'a cultivé spécialement en vue de ses

broccoli; de là, par voie d'amélioration successive, on sera arrivé à obtenir

les variétés à pomme blanche, serrée, et enfin, par un progrès nouveau, on

a créé des races assez hâtives pour accomplir toute leur végétation dans le

cours d'un seul été, et ce sont elles qui ont constitué notre chou-fleur.

Culture. — Les brocolis se sèment en pépinière depuis le commencement

d'avril jusqu'à la fin de mai, selon leur précocité plus ou moins grande; en

les repique habituellement en pépinière, et on les met en place en juin on

juillet. Comme pour tous les choux, il est bon de donner de fréquents binages

et d'arroser le plus souvent possible. A l'entrée de l'hiver, on couche les

brocolis et l'on recouvre de terre le pied jusqu'à la naissance des feuilles, ou

bien on les déplante complètement et on les met en jauge, fortement inclinés

et la téte tournée vers le nord. L'endroit où ils passent l'hiver doit être bien

sain et bien drainé; il est bon d'abriter les plantes, quand on le peut, au

moment des plus grands froids. Dès le mois de mars les pommes commencent

à se former, et le produit peut se prolonger jusqu'en juin, si les semis ont été

convenablement échelonnés.

Usage. — L'usage des brocolis est exactement le même que celui des

choux-fleurs.
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BROCOLI BLANC ORDINAIRE.

SYNONYME : Brocoli blanc de Saint-Brieuc.

Plante vigoureuse, à feuillage assez abondant, long, raide, d'un vert

glauque, fortement ondulé sur les bords; les feuilles du centre qui abritent

la pomme, très tourmentées et presque frisées. Pomme blanche, très serrée,

très dure, se conservant long—

temps ferme. Cette variété

est rustique et d’une culture

facile.

BROCOLI BLANC BATH‘.

Nous Érnxncsns : ANGL. Adam’s

early white brocoli. ALl.. En

glischer weisser Broccoli.

Les caractères de cette va

riété sont peu différents de

ceux de la précédente: elle

s'en distingue principalement

B"°°°" b"‘“° mir‘ par sa précocité plus grande

réd‘ '" dixième‘ de dix ou douze jours. Elle

a les feuilles nombreuses et remarquablement ondulées sur les bords.

 

BROCOLI BLANC DE ROSCOI‘E‘.

Cette excellente variété, cultivée sur une très grande échelle dans le dépar

tement du Finistère, ressemble extrêmement au brocoli blanc hâtif, dont

on doit la considérer comme une race locale très régulière et très hâtive.

C'est elle qui, chaque année, est apportée en si grandes quantités à Paris

dés la sortie de l'hiver.

BROCOLI BLANC MAM‘MO’I‘H.

‘NOM Érnancnn : ANGL. Mammoth white brocoli.

Variété ramassée, plus basse de pied que les précédentes, à feuillage plus

court et plus large, d'un vert foncé, abondant et entourant bien la pomme;

les feuilles du cœur sont souvent tordues. La pomme est très grosse, très

blanche et d‘une qualité remarquable. Ce brocoli est un des plus tardifs et

un de ceux dont la production se prolonge le plus longtemps.

BROCOLI DE PAQU‘ES.

Très jolie variété, précoce, et bien distincte. Le feuillage en est moins

abondant que celui de la plupart des aulres brocolis, et les feuilles ont un

aspect tout particulier : elles sont assez courtes, presque pointues et larges
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‘le cœur, mais à l’aisselle de

de la base, ce qui les fait paraître presque triangulaires; elles sont raides,

peu ondulées et finement dentées sur les bords; leur couleur grisâtre est

également caractéristique. Le brocoli de Pâques, appelé aussi chou-fleur de

Pâques dans le midi de la France, est très précoce; il est moins exigeant

que beaucoup d'autres, et les plantes même les plus faibles pomment très

régulièrement. C’est une variété des plus recommandables.

BROCOLI VIOLET.

Nous É’rnasecns : ANGL. Early purple Cape brocoli, Purple sicilian B.

ALL. Franzôsischer violetter oder Rômischer Broccoli.

Race extrêmement rustique, parfaitement distincte*de toutes les autres.

Feuilles assez profondément lobées, nombreuses, assez longues, étalées, d’un

vert grisâtre pâle, à nervures teintées de violet; pomme violacée, assez

ferme, de grosseur médiocre, assez tardive à se former.

nnocou _nmcnv.

Smoxvnns : Brocoli àjets, Br. asperge.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Purple sprouting brocoli, Asparagus B., Early

branching B.

Différentes races ont été cultivées sous ce nom; celle qui se trouve main—

tenant le plus souvent dansles

cultures est un chou à tige

et feuilles violettes, ressem

blant jusqu'à un certain point

à un chou rouge frisé, et pro

duisant, non seulement dans

toutes les feuilles, des pousses

violettes assez grosses et char

nues, dont les boutons à fleur

n’avortent pas comme dans les

variétés qui font une véritable

pomme. Ces pousses sont pro

duites successivement pen

dant un temps assez long;

on les cueille à mesure qu’elles

s’allongent et avant que les

fleurs s‘épanouissent. On les

emploie à peu près comme

les asperges vertes, ce qui a

fait donner aussi à la plante

le nom de brocoli asperge.

 

Brocoli branchu.

réd. au huitième; pousse détachée nid. à la moitié.

Sous le nom de Sprouting brocoli, les Anglais cultivent le plus souvent

une variété à pousses vertes, dont les fleurs avortent partiellement et
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forment au bout de chaque ramification une petite masse un peu renflée et

d'un jaune verdâtre.

Le chou—fleur Marte, de Bordeaux, est un véritable brocoli branchu, pro—

duisant un grand nombre de petites pommes violacées, serrées, d’une très

bonne qualité ; malheureusement cette race souffre, à Paris, dans les hivers

un peu rigoureux.

Le nombre des variétés de brocolis est extrêmement considérable ; c’est un

des légumes dans lequel les races paraissent le moins fixées. En Angleterre,

ou cultive plus de quarante brocolis différents. Nous citerons seulement parmi

les races à pomme colorée :

Le Br. vert du Cap (Green Cape brocoli), à pomme verdâtre, qui produit

à l’arrière-saison, en octobre et novembre.

Le Br. rert tardif (Late green brocoli, syn. Late danish B., Siberian B.),

à pomme de même couleur que le précédent, mais produisant en avril-mai.

Le Br. nain violet tardif (Late dwarf purple brocoli, synon. Danish

purple B., Dwarf swedish B., Cock‘s-comb B.), variété très rustique, à pomme

violette, qui produit seulement en avril-mai.

Parmi les variétés à pomme blanche, les plus appréciées sont :

Cattcll’s Eclipse brocoli. Très belle forme tardive du Br. Mammoth.

Br. chou-fleur (Grange‘s early cauliflower brocoli, syn. Bath- white B.,

Ilalian white B.). Race extrêmement précoce, qui commence à produire des

le mois d’octobre.

Cooling’s matchless brocoli. Un peu feuillu, mais à belle pomme blanche,

analogue au Br. de Roscoff.

Snow’s superb white winter brocoli. Plante compacte, à pied court, qui

peut, suivant la culture, produire à la fin de l’automne ou au printemps.

Veitch‘s protecting brocoli. Bonne variété rustique, dont les belles

pommes blanches sont naturellement recouvertes par les feuilles.

Enfin le Br. de Wilcove, bonne variété tardive et résistant parfaitement

à l’hiver. '

Les Italiens cultivent un grand nombre de variétés de brocolis, et l’on sait

que c’est d’ltalie que vient ce légume; mais, comme tous les choux—fleurs

y passent parfaitement l’hiver, on y appelle choux-fleurs toutes les variétés

qui produisent des pommes blanches: le nom de broccoli est réservé aux

variétés branchues ou à celles dont la pomme est colorée. Le chou-fleur géant

de Naples est considéré dans son pays comme un brocoli.

Sur toutes les côtes de la Méditerranée il existe des races de choux-fleurs

dont le produit s'échelonne pendant tout l’hiver, faisant suite sans interrup—

tion aux variétés d’automne. Il y a également, dans les brocolis violets,

une race spéciale pour chaque mois de l’hiver : ceux de novembre s’appellent

San-Martinari (de la Saint—Martin), ceux de décembre Nataleschi (de Noël);

les suivants : Gennajuoli, Febbrajuoli, Marzuoli, Apriloti, selon qu'ils

donnent leur produit en janvier, février, mars ou avril.

(mon amant. — Voy. Canari.
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C I B 0 U L E

Allium flstulosum L.

Fam. des Liliace‘es.

SYNONYMES : Ail fistuleux, Ognon à tondre.

Nous Érmuoens : ANGL. Welsh onion. ALL. Sehnittzwiebel, Cipolle, Winter

zwiebel, Welsche Zwiebel, Winterheckezwiebel, Hecltzwiebel, Rohrenlaueh.

FLAN]. Pijplook. ROLL. Bieslook. DAN. Purlog. lTAL. Cipolleta. nase. Cebolleta,

Cebollino de lnglaterra. PORT. Cebolinha.

Sibérie ou Orient. -— Vivace; annuelle ou bisannuelle dans la culture.

— Plante très voisine de Pognon par ses caractères botaniques, quoiqu’elle

ne forme pas de bulbes proprement dits, mais seulement un renflement peu

marqué à la base de chaque pousse. Feuilles nombreuses, fistuleuses, d’un

.‘ert assez foncé, un peu glauque, longues de 0"‘,‘25 à 0'“,35; la seconde

année, tiges de 0"‘,50, renfle’es vers le milieu, terminées par un bouquet sphé—

rique de fleurs semblables à celles de Pognon.

Culture. — La ciboule peut se propager par division, chacune de ses tiges,

renflée à la base, pouvant donner naissance rapidement à une touffe nouvelle.

Cependant comme elle grène abondamment et qu’elle est sujette à souffrir

du froid dans les hivers rigoureux, on préfère habituellement la reproduire

par la voie du semis. On choisit pour cette culture une bonne terre bien

fumée et bien préparée, et l'on y sème la ciboule en place depuis le mois de

février jusqu’en avril ou en mai; les soins àdonner se réduisent, comme pour

les ognons, à quelques sarclages et arrosages. Trois mois après le semis, on

peut commencer à couper les feuilles

des ciboules.

Usage. — Les feuilles, qui ont un

goût d’ognon très prononcé, s’em

ploient comme condiment.

(“BOULE COMMUNE.

Bulbes ou renflements très allongés,

d’un rouge cuivré, revêtus de mem

branes sèches, comme celles de Pognon,

qui accompagnent les feuilles jusqu’à

plusieurs centimètres au—dessus de

terre. C'est la forme qu’on cultive le

plus généralement; elle est productive

et relativement rustique.

La graine est noire, anguleuse, C“’°‘"° commune‘

déprimée et concave sur lvune des réd. au huitième; tige séparée réd. au quart.

faces, ressemblant tout à fait à celle

de Pognon. Un gramme en contient environ 300, et le litre pèse en moyenne

480 grammes; sa durée germinative est de deux ou trois ans.
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cmoum: BLANCHE HAT1’VE.

SYNONYME : Ciboule vierge.

Variété très distincte, a rendements plus courts que la forme ordinaire,

à enveloppes d'un blanc rosé, prenant hors de terre une teinte blanc d’argent ;

feuilles courtes, raides, d’un vert foncé, glauque, d’une saveur moins forte

et plus fine que celle de la ciboule commune. La graine en est également

plus petite : un gramme en contient jusqu’à 500 et plus; le litre pèse

520 grammes; la durée germinative est la même. Cette variété paraît sen

sible au froid; elle perd complètement ses feuilles pendant l'hiver, mais

recommence à pousser de bonne heure au printemps.

CIBOULE VIVACE

Allium lusitanicum Lux.

Fam. des Liliacc‘es.

SYNONYME : Ciboule de Saint-Jacques.

Nous Érnauonns : ALL. Johannislauch, Fleiscltlauch, Jakobslauch.

Bulbes nombreux, très allongés, d'un brun rougeâtre assez foncé, fixés à

la base sur un plateau commun; feuilles d'un vert très glauque, raides,

grosses, nombreuses. La plante donne quelquefois des tiges florales qui sont

terminées par un bouquet arrondi de fleurs violet pâle, ne produisant pas de

graines. La multiplication de la C. vivace se fait toujours par division des

touffes; a cela près, la culture en est la même que celle de la C. commune.

C I B 0 U L ETTE

Allium Schœnoprasum 1..

Faut. des Liliace‘cs.

Svsoxvuns : Civette, Appétit, Cive,

Fausse échalote.

Nous ÉrnAucens : Amn..Chives, (lives.

ALL. Schnittlauch, Graslauch. FLAN.

et HOLL. Bieslook. lTAL. Cipollina.

rase. Cebollino.

Indigène. — Vivace. — Plante

croissant en touffes serrées. Bul

bes ovales, petits, à peine de la‘

dimension d’une noisette, réunis

en une masse compacte par les

racines qui s‘enchevêtrent les unes

parmi les autres. Feuilles très nombreuses, fines, d'un vert foncé, ressemblant

à celles d’une graminée, mais creuses à l'intérieur comme celles de Pognon.

Tiges florales à peine plus élevées que les feuilles et terminées par de petits

bouquets de fleurs d’un rouge violacé, qui sont constamment stériles. . .

Culture. — La multiplication de la ciboulette se fait toujours par la dm—

sion des touffes; cette opération a lieu de préférence au printemps, en mars

 

Ciboulette.

réd. au huitième; lise séparée réd. au quart.



CLAYTONE PERFOLIEE 157

ou avril. La ciboulette se cultive d'ordinaire en bordure; elle paraît réussir

de cette façon mieux qu'en planche. Il est bon de refaire la plantation pour

rajeunir les touffes tous les deux ou trois ans. Les feuilles, quand on veut

les employer, se coupent au couteau; il semble que la plante pousse d’autant

plus vigoureusement qu'elle est coupée plus souvent.

Usage. — On emploie les feuilles comme celles de la ciboule.

CIRSIUM OLERAGEUM SCOP.

Fam. des Composées.

Non Érnmeen : ALL. Wiesenkohl.

Indigène. — Vivace. —- Plante épineuse, à racines rentlèes, pivotantes,

souvent ramifiées; feuilles radicales grandes,

entières ou découpées, pennées, épineuses sur

les bords. Tige dressée, raide, sillonnée, gar

nie jusqu’au sommet de feuilles sessiles-‘

embrassantes, auriculées. Capitules presque

sessiles, vert pâle ou jaunâtres, agglomérés

au sommet de la tige et des rameaux et

entourés de grandes bractées épineuses jau—

nàtres. Graine ovale-allongée, blanchâtre,

lisse, finement striée, moins pointue à la base

que celle de la laitue, avec laquelle elle pré

sente quelque analogie d*aspect : un gramme

en contient environ 500, et le litre pèse 300

grammes; sa durée germinative est de six _ _

années Cxrstum oleraceum~

réel. au dixième.

 

Culture. — Il ne semble pas qu'on ait

jamais cultivé le Cirsium oleraceum. On se contentait de le récolter dans

les prairies, où il croit spontanément.

Usage. —— On employait autrefois comme légume la souche renflèe de la

plante, avant qu'elle montât à fleur.

CITROUILLE DE ‘I‘0IJIIAIR’IÆ. —- \’oy. COURGB CITROUILLE ou TOUN\INE.

Cl"lfl‘l“l‘B. — Voy. Cmousrra.

CLAYTONB PERFOLIÈE

Glaytonia perfoliata Don.

Fam. des Par-lulace’cs.

SYNONYMES : Claytone de Cuba, Pourpier d'hiver.

Nous ÉTRANGERS : FLAN. Doorwas. HOLL. Wiuter-postelijn. esr. Verdolaga de Cuba.

Cuba. —— Annuelle. —— Feuilles toutes radicales, très tendres, épaisses et

charnues, les premières très étroites, lancéolées, les suivantes plus ou moins

élargies, mais toujours pointues. Tiges nombreuses, dépassant un peu les

feuilles et portant une sorte de collerette en cornet très ouvert, de contexture
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analogue à celle des feuilles, et du centre de laquelle sortent les fleurs, qui

sont blanches, petites et disposées

en courtes panicules. Graine petite,

noire, un peu aplatie, de forme

lenticulaire, au nombre d'environ

2200 dans un gramme; le litre

pèse 700 grammes; la durée ger

minative est de cinq ans.

Culture. —- La claytone se sème

en place pendant tout le printemps

et l’été.

. 7 Usage. —— On mange les feuilles

Claylmw perroliée. en salade ou cuites, à la manière

réd. au quart. du pourpier ou des épinards.

 

GOCHLEARIA OPPICINAL

Gochlearia ot‘ficinalis L.

Fam. des Crucifèma~

SYNONYMES : Herbe au scorbut, Herbe aux cuillers.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Scurvy grass. ALL. Lôfi‘elkraut. FLAM. Lepelkruyd

ROLL. Lepelblad. DAN. Kokleare. lTAL. et use. Coclearia. PORT. Cochlearia.

Indigène. — Vivace; annuel dans la culture. — Plante présentant une

certaine analogie d’aspect avec le cresson de fontaine. Feuilles arrondies,

nombreuses, luisantes, d'un vert

foncé : les radicales pétiolées,

cordiformes; les caulinaires ses

siles, oblongues et plus ou moins

dentées; tiges nombreuses, por

tant de petites fleurs blanches.

Graine petite, ovale, légèrement

anguleuse, à surface chagrinée,

d'un brun rougeâtre: un gramme

en contient de 15 511800; le litre

pèse 600 grammes, et la durée

germinative est de quatre années.

Toutes les parties vertes de la

plante ont un goût fort et brûlant

et une saveur de goudron très

prononcée.

Culture. — Le cochléaria se

sème en place , de préférence

dans une situation fraîche et ombragée; il ne réclame aucun soin particulier.

Usage. —- On mange quelquefois la plante en salade; mais on la cultive

plus généralement en vue des préparations pharmaceutiques : ses propriétés

antiscorbutiques sont universellement connues.

 

Cochtéaria ot‘tîcinal.

réd. au dixième.

conoqumrn. -« Voy. COURGI cowoumrs.
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C 0 N C 0 M B R I‘.

Cucumis sativus L.

Fam. des Cucurbitace’es.

Svxoxvur. : Cocombre.

Nous é‘rnaucsns : ANCL. Cucumber. ALL. Gurke, Kukummer. FLAN. et nom. Rom

kommer. DAN. Agurken. lTAL. Cetriolo, Cedriuolo. use. Cohombro, Pepino.

pour. Pepino.

De l'Inde. —— Annuel. —Plante rampante, à tiges herbacées, flexibles, angu

leuses dès le commencement de la végétation, rudes au toucher et garnies de

vrilles; feuilles alternes, opposées aux vrilles, cordiformes-anguleuses, dé

coupées en dents obtuses, rudes comme la tige, d'un vert foncé en dessus, gri—

sâtres en dessous; fleurs axillaires, ceurtement pédonculées, d'un jaune plus

ou moins verdâtre, les unes mâles, les autres femelles, ces dernières surmon

tant l'ovaire, déjà renflé avant la floraison, qui,doit devenir le fruit. La florai

son est longuement successive, et l'intervention de l'homme ou des insectes

paraît être nécessaire à la fécondation. Fruits oblongs, plus ou moins cylin

driques, lisses ou garnis de protubérances terminées par une épine dure;

chair abondante très aqueuse.Graines d'un blanc jaunâtre, très aplaties, ovales—

allongées, renfermées au centre du fruit dans trois loges allongées, remplies

d'une matière pulpeuse et presque aussi longues que le fruit lui-même : en

moyenne, un gramme contient 35 graines, et le litre en pèse 500grammes;

la durée germinative baisse rarement avant la dixième année.

Culture. -—La culture des concombres ne diffère pas beaucoup de celle des

melons, dont ils sont du reste très proches voisins, si l'on considère ces

plantes au point de vue botanique; nous ne nous étendrons donc pas longue

ment sur leur culture, ce que nous dirons des melons pouvant s'appliquer

également aux concombres. Nous ferons seulement remarquer que ceux-ci,

bien plus souvent que les melons, peuvent se cultiver‘en pleine terre, et que,

d'une façon générale, ils peuvent se contenter d'une moindre somme de cha

leur, les fruits en étant le plus souvent destinés à être cueillis et consommés

avant maturité. C'est spécialement le cas pour les concombres à cornichons,

dont les fruits sont récoltés tout jeunes pour être confits au vinaigre. La taille

appliquée aux concombres forcés ou cultivés sous châssis est à peu près la

même que celle des melons à petits fruits. En pleine terre, on ne taille pas

habituellement; aussi la floraison se prolonge-t—elle pendant plusieurs mois,

quand on enlève les fruits à mesure qu'ils se forment. Comme les melons,

les concombres demandent par—dessus tout une terre riche, chaude et bien

fumée; ils ne redoutent rien tant que le froid et l'humidité.

Les variétés de concombres sont extrêmement nombreuses, et les croise

ments volontaires ou accidentels des diverses variétés en font encore surgir

de nouvelles. Nous nous bornerons à décrire les plus distinctes et celles dont

la culture a le plus d'importance.

Usage. -— Les fruits se mangent crus, cuits ou confits au vinaigre.
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concomæm: DE nussm.

SYNONYMES : Concombre à bouquet, C. d’ltalie, C. mignon, Petit concombre,

C. de Pologne.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Bussian gherkin, Extra-early llussian Glu.

ALL. Russische kleine Treib-Gurke.

Véritable concombre en miniature; tige grêle de 0‘“,50 à O'“,60 de long;

feuilles petites, d'un vert gai.

Plante convenant parfaitement

à la culture sous châssis et don

nant sur chaque pied jusqu'à

six ou huit fruits courts, ovales,

jaunes, lisses et un peu plus

gros qu'un œuf de poule. Cette

variété, la plus précoce de

toutes, mûrit complètement en

moins de trois mois; elle n'a pas

besoin d'être taillée. Les fruits

ont la chair peu épaisse et légè

rement amère, mais leur ex—

trême précocité fait facilement

Concombre de Russie. pardonner ces petits défauts. En

réd. au huitième; fruits détachés rc'd. au cinquième. RUSSlG, 011 en distingue plusieurs

races dont la plus précoce, qui

ne donne généralement qu'un fruit par pied, accomplit, dit—on, toute sa

végétation en dix ou onze semaines.

 

CONCOMBRE BRODIË‘.’ ' DE RUSSIE.

Sxxoxvue : Concombre agourci

de Russie.

Nous ÉTHANGERS : ANGL. Brown

nettcd cucumber, Khiva C.

ALL. Braune genetzte Chiwa

Trauben-Gurke, Braune ge

netzte Walzen Trauben-G.,

Braune genetzte Lucas'sche

Trauben-Gurke.

Les concombres très hàtifs a

petits fruits réussissant mieux

en Russieîque toutes les au

tres .variétés, on en cultive

dans ce pays un grand nombre

de formes distinctes. Toutes

ne sont pas également con—

nues en France. Nous voulons

toutefois signaler, à côté de

celle qui se distingue par son extrême précocité, une autre race qui, s'en rap

prochant sous certains rapports, s'en distingue très nettement cependant par

 

Concombre brodé de Bussîe.

réd. au quart.
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la couleur et l'apparence de son écorce. La variété dont nous nous occupons

ici ne prend pas en mûrissant la teinte jaune commune à un grand nombre

de concombres, mais sa peau devient brune et se couvre d'une multitude de

petites lignes plus pâles qui s'entrecroisent et lui donnent un aspect fendillé:

l'effet est exactement celui d'une peinture dont le vernis s'est écaillé, ou

celui d'une porcelaine ou faïence craquelée. Cette variété est d'une grosseur.

un peu plus forte et d'une précocité un peu moindre que celles du C. de

Russie ordinaire.

CONCOMBRE BLANC HA’I‘IF.

Non ÉTRANGER : au... Weisse frühe Gurke.

Variété à fruit franchement allongé, presque cylindrique, au moins trois

fois aussi long que large, d'abord vert pâle, et prenant, àmesurequ'ils'ap

proche de la maturité, une couleur blanc de faïence.

Maturité hâtive, mais arrivant notablement après celle du C. de Russie.

CONCOIÏBRE BLANC LONG.

Très voisin du précédent connue forme et comme couleur, celui-ci s'en

distingue principalement par son volume un peu plus fort et sa maturité un

peu plus tardive; il convient bien pour la culture en pleine terre.

CONCOMBRE BLANC TRÈS GROS DE BONNEU’IL.

æ SYNONYME : Concombre blanc gros.

Ce concombre, qui n'est

guère employé que pour la

culture en pleine terre, se

distingue assez nettement de

toutes les aut‘l‘es variétés. Au

lieu d'être presque régulière

ment cylindrique, son t'ruit

est ovoïde, renflé vers le mi

lieu, et de plus assez sensi

blement aplati sur trois ou

quatre faces, ce qui lui donne

autant d'angles plus ou moins

arrondis; il est très volumi

neux et atteint facilement

le poids de ‘2 kilogrammes.

Comme celui du C. blanc hà

tif, le fruit est d'abord vert

pâle et blanchit peu à peu en

grossissant. ,

Le C. blanc de Bonneuil _

est celui qui se cultive le plus généralement aux environs de Paris pour,

la parfumerie, qui en emploie des quantités considérables.

Concombre blanc très gros de Bonneuil.

réd. au cinquième.

 

11
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CONCOMÏBIŒ JAUNE mur‘ DE HOLLANDE.

Nous ÉTRANGERS : .-\l.l.. Gelhe holliindische frühe Gurke. HOLL. Lange gelé

komkommer.

Plante ordinairement rami

fiée, à tiges assez gréles; feuil

les d'un vert franc, à angles

bien marqués. Fruit plus long

et moins hâtif que celui du

C. de Russie, mais convenant

bien néanmoins à la culture

forcée. Les fruits, longs et min

ces, sont d’abord d'un vert

jaunâtre, et deviennent d’un

jaune un peu orangé quand ils

sont complètement mûrs. Un

pied ne porte ordinairement

que deux ou trois fruits.

 

Concombre jaune hâtif de Hollande.

réel. au cinquième.

CONGOIBRE JAUNE GROS.

Fruits d’abord jaune pâle, devenant jaune vif à la maturité, un peu effilés

vers le pédoncule, un peu plus de deux fois plus longs que larges, attel€P‘f"‘

environ le poids d’un kilogramme et demi, de précocité moyenne, mun5‘

saut à peu près en même temps que le C. blanc long; écorce légèreme“t

mamelonnée et garnie-d’épines.

GONCOMBRE VERT LONG ommm~

NOM Érnaxcsn : ANGL. Long green cucumber.

Plante assez grande et vigoureuse. Fruits minces et effilés comme ceux du

C.jaune hâtif de Hollande, mais encore plus longs et plus pointus aux deux

extrémités, couverts d’excroissances épineuses assez marquées et assez abon

dantes. Ils restent d'un vert foncé jusqu'au moment de la maturité complète,

où ils prennent une teinte jaune brunâtre. La chair de cette variété est

épaisse, ferme et croquante, ce qui la fait apprécier tout particulièrement

pour être consommée crue en salade avant maturité, quand les fruits ont

atteint la moitié ou les trois quarts de leur développement.

corzccnman VERT LONG ANGLAIS.

Nous Érnnxeans : ANGL. Long prickly cucumber. ALL. Englische stachht‘ate

Treib-Gurke.

En Angleterre, la culture du concombre vert est fort en faveur; eut‘: se

fait le plus souvent dans des serres spéciales et avec de très grands soins.

Dans ces circonstances, la race ne pouvait manquer de s’améliorer beaucoup

au point de vue de la beauté et du volume des fruits : la précocité et la rus—_

ticité (les plantes devenant des qualités tout à fait secondaires. C'est ce qui

est arrivé, et l’on cultive maintenant en Angleterre au moins dix oudoute

variétés de C. vert long, à longs fruits presque cylindriques, à chair "95
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pleine et qui grènent extrêmement peu. Nous citerons seulement les plus

remarquables de ces nombreuses variétés :

Blue gown. Fruit très long, pouvant dépasser 0*“,60, cylindrique, revêtu

d’une pruine glauque; épines blanchâtres à pointe noire.

Duke of Bcdford. Très beau fruit vert lisse, cylindrique, très long. Mûrit

tard et ne convient que pour la culture en serre sous le climat de Paris.

Hamilton’s market facaurite. Fruit de O‘“,35 à O‘“,40 de long, mince, très

faiblement sillonné; épines blanchâtres à pointe noire.

Marquis of Lame. Beau et long fruit, s’amincissant vers l'extrémité;

épines blanches, assez clairscmées.

Tender and truc. Fruit de 0‘",50 et plus de longueur, cylindrique; épines

très peu nombreuses, blanchâtres, à pointe noire.

On fait encore grand cas en An

gleterre des variétés suivantes :

Long gun, Duke of Edinburgh,

Manchester prize , Dr Liuingstone,

toutes à beaux et longs fruits.

Ces variétés exigent, pour bien

réussir, d’etre cultivées en serre

ou en bâches chauffées au thermo

siphon.

Les variétés suivantes, au con—

traire, bien que gagnant à l’emploi

de la chaleur artificielle, peuvent

s’en passer et se cultiver en pleine

terre. Les Anglais leur donnent

pour cette raison le nom général

de ridge cucumbers.

Bedfordshire ridge cucumber.

Jolie race, productive et précoce, se

rapprochant du C. Pike’s defiance,

avec un fruit un peu moins long.

Gladiator. Fruit de O“‘,30 envi

ron, presque cylindrique, droit,

aminci du côté du pédoncule, plus

brusquement terminé à l‘extrémité.

Chair blanche, ferme et pleine.

Pike’s defiance. Le fruit ne dif—

fête du précédent que par sa teinte

un peu plus claire, mais la plante

est un peu plus hâtive, plus rus

tique et remarquablement pmduc— Concombre Rollisson‘s Telegraph.

tive. C’est une des meilleures va— rëd- au cinquième

riétés de pleine terre.

Rollisson’s Tetegraph. Plante assez compacte, ramifiée, à tiges fortes mais

courtes; feuilles grandes, d'une couleur vive. Fruits longs de 0"‘,35 à 0"‘,40,
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d'un vert franc, complètement lisses et luisants dans le tiers le plus rap

proché du pédoncule, portion qui est souvent plus ou moins fortement

courbée; le reste du fruit est parsemé de quelques petits mamelons portant

des épines noirz‘ttres.

Parmi les races de concombres de pleine terre qui ne sont pas d'origine

anglaise, il faut citer :

Le C. très long géant de Quedlimbourg (Allerlängste neuc grüne Quedlin

burger Riesen-Gurkc), race très productive, assez hàtrve, à fruit vert pale,

peu épineux, jaunissant à la maturité. _ _ _

Le C. cert Goliath, qui semble n'être qu'une vanéte un peu plus tardive

et à fruit à peine plus long du C. géant de Quedlimbourg. _ _

Le C. vert plein de Toscane, a beau fruit long, lisse, presque cylindrique,

devenant bronzé en approchant de la maturité. .

Le C. ecctra-Iong white spine (Am.), a fruit vert long, a épines blanches,

assez analogue au C. vert long de Chine.

concomman LONG VERT D'ATHËNËS.

Svsonvns : Concombre grec.

Non ÉTRANGER : ALL. Griechische glatte Walzen-Gurke.

Plante vigoureuse, mais plutôt trapue que très grande; tiges fortes, à

' nœuds assez rapprochés, ne dé

fi __ _ ü passant pas une longueur totale de

.,~*“r“txy~æ ; ' . w« 1m,40 à 1‘“,60; feuilles d'un vert

*‘ "' ~ * foncé, grandes, entières ou à trois

lobes légèrementmarqués, dentées

sur les bords, diminuant rapide

ment d’ampleur depuis la base jus

qu'à l'extrémité des tiges. Fruits

toujours solitaires à l'aisselle d'une

même feuille, au nombre de 3ou

4 sur une même plante quand elle

est vigoureuse, de forme presque

cylindrique,longs de O‘",25à0‘“,30,

quelquefois amincis au voisinage

du pédoncule. La surface du fruit

est lisse et tout à fait dépourvue

d'épines; la peau est. d'un vert

foncé uni, jusque vers la maturité,

où sa couleur se change en jaune

Concombre long ver, diAlhèncs_ bronzé.La chair est blanche, ferme,

réd. au cinquième. épaisse, remplissant complètement

. ' ~ - l'intérieur du fruit et ne laissant

pour les graines qu'une cavité centrale très étroite. Cueilli un peu avant

maturité, ce concombre se conserve frais et ferme pendant plusieurs jours.

Le C. vert d’Athènes est une excellente variété, productive, de précocité

moyenne, rustique et convenant très bien a la culture en pleine terre.

a..aA
N. ,

.4 «  
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CONCOMBRE VERT TRÈS LONG DE CHINE.

Feuilles le plus souvent

entières, quelquefois à trois

ou cinq lobes, assez marqués

Fruit légèrement aplati sur

trois faces, long de 0'“,25 à

0"‘,35, d'un vert assez pâle,

marqué de lignes longitudi—

nales blanchâtres et portant

quelques épines entièrement

blanches, courtes et peu ad

hérentes à la peau. La cou

leur devient encore plus pâle

à la maturité et se change en

un blancjaunàtre conservant à

peine une petite nuance verte.

Chair très blanche, tendre,

à peu prés aussi épaisse que

celle des C. blanc long ou blanc

hâtif. C'est une variété très

fertile et ‘d'une production 5011— Concombre vert très long de Chine.

tenue. Maturité demi-tardive. “‘dv au cinquième

 

GONCOMBBE A CORNICHONS.

Nous Érmneens : ANGL. Gherkin, Pickling cucumber. ALL. Pariscr Trauben-Gurke.

lTAL. Cedriolo da cornetti, Cocomerini. pour. Pepino verde pequeño.

Plante vigoureuse, a tiges atteignant l“‘,50 et 2 mètres de long, florifère

et fertile. Fruits oblongs, inter

médiaires entre le C. de Russie

et le jaune hâtif de Hollande.

On les cueille presque toujours

peu de temps après la floraison,

lorsqu’ils ont atteint la gros—

seur du doigt, et on les emploie

presque exclusivement a confire

au vinaigre : ils sont pour cet

usage l'objet d'une culture con—

sidérable. On distingue dans le

C. à cornichons deux races dif

férentes, celle du Midi, qui est

plutôt un petit concombre jaune,

productif et a développement

assez rapide, et le petit corni

chon vert de Paris, plante plus ramassée, plus productive, et à fruits plus petits.

Le Boston pickllng C. des Américains est une race de cornichon à fruit

très court, se distinguant à peine du C. de Russie.

 

Concombre à cornichons.

jeunes fruits de grandeur naturelle.
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CONGOMBRE SERPENT

Cucumis Melo L. var. Cucumis flexuosus L.

Fam. des Cucurbitacr’es.

SYNONYME : Concombre de Turquie.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Snake cucumber. ALL. Schlangen-Gurkc, Schlangen

Melone. ROLL. Slangen meloen. ITAL. Anguria, Cocomero torto, Popone ser—

peutino.

Des Indes. —— Annuel. — Tige rampante, grêle, arrondie ou a angles

très ém6ussés, courtement velue; feuilles arrondies, presque réniformes, ou

présentant cinq angles obtus; fleurs monoî

ques, d’un jaune pâle, petites, à cinq divisions

assez arrondies, ressemblant tout à fait à celles

du melon, et nullement à celles du con—

combre. Fruits très longs et très minces,

presque toujours contournés et flexueux, d’un

_ vert foncé et marqués-de sillons longitudi—

Concombre serpe,“~ naux plus pâles, plus épais dans la partie

réd. ,,, quinzième_ opposée au pédoncule que dans l'autre; at

teignant et dépassant un mètre de longueur,

ne changeant de couleur qu'au moment de la maturité, pour deveùirjaunà—

tres. Ils exhalent alors une forte odeur de melon. Graine semblable à celle

des melons, au nombre d'environ 40 dans un gramme et pesant 450 gram

mes par litre; sa durée germiuative est de sept ou huit ans.

Le C. serpent n’est, en dépit de son nom français, qu’un véritable melon.

On trouve accidentellement des pieds qui portent à la fois des fruits

flexueux et d’autres ovales et renflés; parfois même un fruit, aminci en col

plus ou moins contourné prés du point d’attache, se renfle à l’extrémité,

pour prendre une apparence de melon.

Culture. -— La culture est à peu près exactement celle du melon; nous

n’en répéterons pas les détails. Cette plante ne réussit bien en pleine terre

que dans le midi de la France.

Usage. — Le C. serpent est surtout cultivé à titre de curiosité, à cause

de la singularité de sa forme. Il peut se confire au vinaigre comme le cor—

nichon.

 

CONGOMBRE DES ANTILLES

Cucumis Ang’nria L.

Fam. des Cucurbitace’cs.

SYNONYMES : Angurie, Concombre à épines, C. d’Amérique, C. marron,

C. cornichon des Antilles. Appelé quelquefois, à tort, C. Arada.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Prickly fruited gherkin, Wcst-lndia Gh.

ALL. West—indische Gurke.

Jama‘tque. — Annuel. — Plante très ramifiée, rampante ; tiges minces,

grêles, garnies de poils rudes, atteignant ‘2 a 3 mètres de longueur et pour—
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vues de vrilles simples; feuilles à pétiole égalant au moins le limbe, qui est

divisé en cinq ou sept lobes arrondis, très légèrement dentés; fleurs mâles

jaunes, très petites, ne dépassant pas O‘",Ol

de diamètre, nombreuses, portées sur des

pédicelles fins et courts; fleurs femelles lon—

guement pédicellées. Fruit ovale, vert, strié

en long de bandes blanchâtres et devenant

d'un jaune pâle à la maturité. Il est entiè

rement garni de protubérances charnues, poin

tues ou recourbées, qui simulent de véritables

épines; il atteint, quand il est mûr, une lon

gueur de 0'“,04 à 0"‘,06 sur un diamètre de

0"‘,03 à 0“‘,04. Le pédoncule est à peu près

deux fois aussi long que le fruit, dont l'intè

rieur est presque entièrement rempli par les

graines. La chair elle-même est très peu abon

dante; elle est blanche, ferme et a un goût

de concombre assez agréable, sans aucune

amertume. La graine est petite, ovale, assez

renflée ; un gramme en contient environ 130, et le litre pèse 550 grammes;

la durée germinative en est de six ans au moins.

Usage. — Aux colonies, on le mange cuit ou confit au vinaigre.

 

Concombre des Antilles.

re'd. au douzième; fruit isolé.

au cinquième.

concounns nns PROPHÈTES

Cucumis prophetarum L.

Fam. des Cucurbz‘tace’es.

Non Érnanosn : ANGL. Globe cucumber.

Du nord et du centre de l’Afrique. —Probablement vivace, mais annuel en

France. —— Plante à tige rampante ou grimpante, assez courte, ne dépassant

guère 1 mètre à1“‘,50, très scabre, d’une teinte grisâtre, ainsi que les feuilles,

qui sont ovales et divisées en cinq lobes arrondis. Le fruit est oblong, de

0'”,06 environ de longueur, sur O‘“,Oi de diamètre transversal; il est marqué

de bandes alternatives jaunâtres et vert foncé, et tout couvert de gros poils

presque épineux. La chair en est peu épaisse et amère; elle n’est pas man—

geable. La graine est petite, aplatie, ovale, mais terminée en pointe aux deux

extrémités, la surface lisse, presque blanche; un gramme contient environ

100 graines et le litre pèse 500 grammes; la durée germinative dépasse six

années.

On confond quelquefois, et à tort, cette espèce avec le C. groseille (Cu—

cumis myriocarpus Ndn), plante à longues tiges et 51 feuilles très vertes, qui

produit en abondance de tout petits fruits hérissés de gros poils verdàtres

et ressemblant exactement à des groseilles à maquereau par la forme et les

dimensions.

COICOIIIIIE l)IJII.|I.‘I. — Voy. MELON Dnmm.

cooumurr. — Voy. ALKÉKEN‘GE.
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connrrn POTAGÈRE

Corcborus olitorius L.

Fam. des Tilt’ace’es.

SYNONYMES : Guimauve potagère, Mauve des Juifs, lirède malabare.

Noms Émaneans : ALL. Gemüse—Corchorus, Nusskraut.

Afrique. — Annuelle. — ‘Tige cylindrique, lisse, plus ou moins ramifiée

a la-base, s'élevant à 0'",50 environ; feuilles alternes, d'abord assez larges,

puis longuement atténuées en pointe, à dents aiguës; fleurs jaunes, axillaires;

capsules cylindriques assez allongées, glabres. Graines très anguleuses,

pointues, verdàtres, fort petites; un gramme en contient 450 et le litre pèse

660 grammes; leur durée germinative est de cinq années.

Culture. -— La corette potagère, plante des pays très chauds, ne réussit

pas facilement sous notre climat. On la sème en pleine terre a bonne expo—

sition au mois de mai, ou bien un peu plus tôt sur couche. Elle est surtout

appréciée dans les pays tropicaux, où la chaleur du climat permet de l'obtenir

en pleine terre sans aucun soin.

Usage. —On mange en salade les feuilles encore tendres.

CORIÀNDRE

Coriandrum uat.ivum L.

Fam. des Ombelliféres.

Nous Érn.mccns : ANGL. Coriander. .m~ Coriander. FLAM. et nou.. Koriauder.

DAN. Koriandcr. lTAL. Coriandorlo. use. Culantro, Cilautro.

Europe méridionale. — Annuelle. — Tige ramifiée, haute de 0'“,60

à 0'“,80; feuilles radicales peu divisées, à folioles incisées—dentées, de forme

arrondie, les caulinaires très découpées, à segments linéaires; fleurs petites,

blanchâtres, en ombelle. Graines restant le plus souvent réunies deux a deux

et présentant l'aspect d'une petite capsule de lin. Chaque graine est hémi—

sphérique, un peu concave sur la face qui était appliquée contre la graine

voisine, d'un jaune brunâtre sur la face convexe, plus pâle de l'autre côté

et marquée de stries longitudinales assez profondes; un gramme contient

environ 90 graines, et le litre pèse 320 grammes;la durée germinative est

de six années.

Culture. -— La coriandre aime une terre chaude et un peu légère; on

la sème à l'automne ou au printemps pour la récolter en été.

Usage. —- La graine de coriandre est l'objet d'un commerce important. On

s'en sert pour la fabrication des liqueurs et dans un grand nombre de pré

parations culinaires. Plusieurs auteurs disent qu'on emploie les feuilles comme

assaisonnement; cela paraît surprenant, car toutes les parties vertes de

la plante exhalent une très forte odeur de punaise de bois. C'est delà que

vient le nom grec de la plante.

(30ll‘lllfl‘l‘. -— Voy. MARTYNIA.
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' remplies de graines très petites,

CORNE-DE-CERP

Plantage Coronopus L.

Fam. des Plantagiue'es.

SYNONYMES : Courtine, Pied—de-corbeau, Pied-de-corneîlIo.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Buck’shorn plantain, Star of the earth. AL]... Hirschhom

Salat. FLAM. Veversblad, liertshoorn. rru~ Corne di cervo, Coronopo, Erha

stella. ESP. Estrel|amar, Cuerno de ciervo.

Indigène. — Annuelle. _ Feuilles toutes radicales, nombreuses, longues,

étroites, profondément dentées ou lobées, munies de poils longs et rares;

leur réunion forme une rosette

très fournie, appliquée sur le sol.

Tiges nues, supportant chacune

un épi de fleurs jaunâtres insigni

fiantes, auxquelles succèdent de

petites capsules membranenses

ovoides, amincies sur les bords,

de couleur brun clair; un gramme '

contient environ 4000 graines et le

litre pèse 740 grammes; la durée

germinative est de quatre ans.

Culture. — Le plantain corne

de-cerfse sème en place au prin

temps ou à l'automne; dans tous

les cas, on le détruit à la fin de

l’été. Il ne réclame d'autres soins ' comc-de.ccrr,

que les Sarclages nécessaires nid. au huitième; feuilles séparées, de demi-grandeur

pour empêcher les mauvaises naturelle.

herbes de l’envahir, et de copieux

arrosements, sans lesquels les feuilles deviendraient bientôt dures etcoriaces.

Cette plante produit abondamment : aussi n’en fait—on d'ordinaire que des

semis assez restreints.

Usage. — On emploie les jeunes feuilles comme fourniture de salade.

 

COIIICIIOM. — Vu)‘. Coucounnz A conmcnox5.

COURGES

Cucurbita L.

Fam. des Cuenrbiiace’es.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Gourd -, (Am.) Squash. ALL. Speise-Kûrbiss. FLAN. et nou..

Pompoen. DAN. Grœskar. l'I‘AL. Zucca. ESP. Calabaza. pour. Gabaça.

Les courges sont un des légumes le plus anciennement et le plus générale

ment cultivés. Les variétés presque innombrables qui se rencontrent dans nos

cultures ont été jugées depuis fort longtemps ne pouvoir provenir d’un seul

type primitif; néanmoins c'est à M. Charles Naudin que revient l‘honneur
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d’avoir le premier apporté la lumière dans le chaos des espèces et des

variétés, et d'avoir déterminé scientifiquement l'origine et la parenté des

diverses formes, en les ramenant à trois espèces bien distinctes : Cucurbita

maæima Duch., C. moschala Duch., et C. Papa L. Nous décrirons succes

sivement les variétés qui dérivent de chacun des différents types botaniques

en suivant la classification établie par lui. Nous ne connaissons pas de

forme de courge qu'on doive nécessairement regarder comme le résultat d’un

croisement entre deux de ces espèces.

Quoique les diverses courges cultivées aient pour origine, ‘comme nous

venons de le dire, des plantes différentes par leurs caractères botaniques et

par leur patrie, elles présentent néanmoins, au point du vue de la végéta—

tion et du produit, des ressemblances frappantes, qui font comprendre qu'on

les ait considérées longtemps comme de simples variétés d'une même espèce.

Ce sont des plantes annuelles, grimpantes et pourvues de vrilles; tiges com

plètement herbacées, très longues, très souples et très tenaces, anguleuses,

rudes; feuilles larges, à pétiole fistuleux, ä lobes orbiculaires ou réniformes,

quelquefois plus ou moins incisés, déchiquetés; fleurs grandes, jaunes,

monoîques. Fruits ronds ou allongés, presque toujours pourvus de côtes

et renfermant les graines dans une cavité centrale entourée de chair gênéL

ralement épaisse.

La végétation des courges est très rapide; la chaleur est indispensable

à leur développement. Originaires des pays tropicaux, elles ne peuvent pas

être semées en France avant le mois de mai sans le secours’ de chaleur artifi

cielle, et leur végétation est complètement suspendue par les premières

gelées, qui désorganisent toutes leurs parties vertes.

Culture. — Les courges se sèment habituellement en pleine terre dans le

courant du mois de mai. Pour en avancer et en activer la végétation, on a cou—

tume de faire en terre des trous ronds ou carrés plus ou moins larges et

d’environ 0'“,50 de profondeur, qu’on remplit de fumier, recouvert lui-même

de O‘",15 ou 0'“,20 de terre ou de terreau. C'est dans cette terre qu'on sème

les graines, généralement au nombre de deux ou trois par trou; l’espacement

à observer entre les plantes varie selon qu'on cultive une variété coureuse ou

non. Quand on veut avancer les courges, on peut, soit les semer sur couche

et les repiquer également sur couche avant de les mettre en place, soit les

semer sur couche dans des pots, où on les laisse jusqu'au moment de les

planter en pleine terre. Quand on veut obtenir de très gros fruits, on n'en

laisse qu’un, deux, ou trois par pied, en choisissant ceux qui sont le mieux

conformés et en taillant les branches à quelques feuilles au delà du dernier

fruit. On met aussi à profit, dans le même but, la tendance qu’ont les tiges

des courges à prendre racine: pour cela, on recouvre de terre de place en

place et àl’endroit des nœuds, les tiges qui portent les plus beaux fruits; les

racines ne tardent pas à s’y former, surtout si l'on a soin d’arroser de temps,

en temps en cas de besoin: il en résulte pourle fruit un surcroît de nourri

ture très profitable à son accroissement. ‘

Usage—Les fruits se cuisent et se consomment sous une infinité de formes,

soit jeunes, soit complètement développés; il y a même des variétés dont les

fruits s’emploient crus à la manière des concombres.
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l. Cucurbita maxima Ducu.

C’est cette espèce qui a donné naissance aux variétés de courges les plus

volumineuses, et entre autres à celles qui sont connues sous le nom

de potirons. Les courges cultivées sorties du Cacurbita maxima pré—

sentent en commun les caractères suivants. Les feuilles sont grandes,

réniformes, arrondies, jamais profondément divisées; les poils nombreux

et rudes qui couvrent toutes les parties vertes de la plante ne deviennent

jamais spinescents. Les pièces du calice sont soudées ensemble sur

une certaine longueur, et toute cette partie, sillonnée de quelques nervures,

ne présente pas de côtes marquées; les divisions du calice vont en se rétré

cissant depuis la base jusqu’à l’cxtrémité. Enfin le pédoncule du fruit est tou

jours arrondi et dépourvu de cotes; souvent il s’épaissit beaucoup après la

floraison, se gerce fréquemment, et acquiert un diamètre parfois double

ou triple de celui de la tige. Les graines sont assez variables de grosseur et

de couleur, mais toujours très lisses; en moyenne, un gramme n'en contient

que 3, et le litre pèse 400 grammes; la durée germinative est de six années.

Les principales variétés sorties du C. maæima sont les suivantes:

POTIRONS.

NOMS ÊTRANGE‘RS : ANGL. Pumpkin. ALL. Melonen-Kürbiss, Centner-Kürbiss.

DAN. Centner-Grœskar. lTAL. Zucca. use. Calabaza totanera.

On réunit sous ce nom ni ne ré ond à aucune division botani ne un. , ‘I P _ _ ‘l a

certain nombre de variétés sorties du C. mamma, dont les fruits sont remar—

quables par leur grosseur. Les potirons sont cultivés en grand pour les mar

chés et pour la consommation dans les fermes. A la halle de Paris, on en

voit fréquemment des fruits qui pèsent au delà de 50 kilogrammes.

POTIRON JAUNE GROS.

SYNONYME : Potiron romain.

Nous ÉTRANG. :ANGl. Large yellow gourd, American G., Mammoth pumpkin. ALL.

Allergrôsste Biesen Centner-Kûrbiss. ROLL. Groote gele reuzen meloen-pompoen.

Tiges rampantes atteignant 5 à 6 mètres de long; feuilles très grandes,

arrondies ou à cinq angles peu prononcés, d'un vert assez foncé. Fruit très

déprimé, à côtes assez marquées; écorce d’un jaune saumoné, légèrement

fendillée ou brodée à la maturité. Chair jaune, épaisse, fine, sucrée et se con

servant longtemps.

On cultive aux Etats-Unis, sous le nom de Connectz‘cut field pumpkin, une

plante qui ressemble au l’. jaune gros, à part son écorce un peu plus fine.

POTIRON BLANC GROS.

Fruit très gros, se rapprochant beaucoup plus de la forme sphérique que

celui du P.jaune gros; écorce très lisse, d’un blanc de crème. Chair fine, moins

colorée et d'un goût moins accentué que celle du jaune gros. Ses caractères

de végétation sont exactement les mêmes que ceux de la variété précédente.
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Ce potiron est extrêmement distinct et remarquable par sa couleur et son

énorme volume. Cependant il est assez peu cultivé.

POTIRON ROUGE VIF D'Ê’I‘AÆPES.

Fruit moyen, moins large et plus épais relativement que celui du P. jaune

gros; côtes larges assez mar—

quées; écorce d'une couleur

jaune orangé très vive et

très distincte. La culture de

cette variété a fait beaucoup

de progrès depuis quelques

années: c'est maintenant la

race qui se voit le plus fré

quemment à la halle de

Paris.

Les caractères de végéta—

tion sont les mêmes que dans

le P. jaune gros, mais le

feuillage est un peu plus

 

pâle.

Potiron rouge vif d‘Etampcs. 0“ en distingue de!“ ‘1'11—

réd. .\. dixième, ces, dont l'une est complété

. ment lisse: c'est celle que

nous regardons comme la plus franche; l'autre est plus ou moins fendillée

et brodée. Certains cultivateurs préfèrent cette dernière comme ayant,

d'après eux, la chair plus épaisse; elle nous paraît constituer un retour

vers le P. jaune gros. '

POTIRON VERT GROS.

Non ÉTRANGER : ROLL. Groene centenaar pompoen.

Fruit gros, assez déprimé, à écorce d'un vert foncé, souvent brodée ou fen—

dillée a la maturité. C'est une bonne variété rustique, qui est aujourd'hui un

peu délaissée en faveur de la suivante.

POTIRON VERT D'ESPAGNE.

Non ÉTRANGER : ANGL. Spanish gourd.

Tiges de 3 à 4- métres; feuilles moyennes, arrondies, d'un vert foncé un peu

cendré. Fruit moyen ou même relativement petit, très déprimé, creusé sur les

deux faces, dans l'axe du pédoncule; écorce verte souvent très finement brodée

et prenant alors une teinte grisâtre. Chair jaune vif, très épaisse et d'une

très longue conservation. Cette excellente variété, très recherchée aujourd'hui

sur les marchés, présente l'avantage de donner des fruits de volume modéré

ordinairement beaucoup plus appréciés dans un ménage que ceux des très

grosses variétés, dont on a rarement le temps de consommer la totalité avant

qu'ils se gâtent : toutes les courges étant très difficiles à conserver dés que

l'écorce en est entamée. La plante peut porter facilement deux ou trois fruits.
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POTIRON GRIS DE BOULOGNE.

Les dimensions du fruit de cette belle variété la rapprochent de l’ancien

P. vert gros, mais l'apparence

de son écorce, sa couleur et la .. _

qualité de sa chair la font sur- ‘ '

tout ressemblerau P.d’Espagne.

C'est une plante très vigou

reuse, assez hâtive et très fer

tile, à grandes et larges feuilles,

à fruits atteignantsouvent0”,7ô

à 0"‘,90 de diamètre, sur une

épaisseur de moitié moindre.

L'écorce est d'un vert olive

foncé, quelquefois un peu bron

zée au soleil et marquée de

bandes un peu plus pâles allant

de l'insertion du pédoncule à

l’ombilic; en outre, la surface

entière se couvre, à l'approche

de la maturité, d'innombrables

broderies très fines, en courtes

lignes parallèles, dont l'ensem—

ble donne au fruit la teinte

grisâtre qui lui a valu son nom. La chair estjaune, épaisse et farineuse.

Ce potiron peut se conserver au moins aussi longtemps que celui d'Étampes.

Obtenu il y a quelques années seulement à Boulogne-sur—Seine, il est déjà

assez répandu et très estimtächez les maraîchers des environs de Paris.

M’ -u~«.A-:;r
, ‘a’ r‘,;:‘,‘

 

Potiron gris de Boulogne.

réd. au dixième.

comas BRODËE GALEUSIE.

Svxoxvue : Giraumon galeux d‘Eysines.

Plante vigoureuse, à tiges atteignant 4 à 5 mètres; feuilles grandes, d'un

vert foncé, à contours arrondis ou quel— 4

quefois ondulés. Cette variété, d'origine

bordelaise, est évidemment très voisine

du giraumon; elle en diffère néanmoins

par ‘certains caractères très accusés.

D'abord le rendement de la partie supé—

rieure est très peu développé ou manque

souvent; ensuite toute la surface du fruit,

au moment de la maturité, est couverte

d'excroissances d'aspect subéreux ana- '

 

H . l Courge brodée galeuse.

logues a ce es qui se montrent sur es réd_ au hu,üèm°_

melons dits brodés: cette particularité

suffità donnera la C. brodée galeuse un aspect très distinct. La chair en

est jaune orangé, très épaisse, très sucrée et d’une qualité excellente.
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comme mon.

SYNONYMES : Courge châtaigne, C. pain des pauvres, Potiron de Cort‘ou.

Plante vigoureuse, à tiges

de 4 à 5mètres;feuilles arron

dies, entières, le plus souvent

ondulées sur les bords.

Excellente variété à fruits

moyens ou petits, passablement

déprimés, mais non pas con—

caves dans l'axe du pédoncule,

comme le sont souvent les poti

rons; côtes à peine marquées

et même absolument nulles;

écorce lisse, d'une couleur

rouge-brique intense. Chair

d’un jaune foncé, très épaisse,

très sucrée, très farineuse ,

d’une excellente conservation.

Une plante peut facilement porter trois ou quatre fruits.

 

Courge marron.

réd. au'huitièmo.

COURGE DE VALPÀRAIÏSO.

‘

Tiges trainantes, longues de

5 à 6 mètres; feuilles entiè—

res, un peu allongées, dentées,

épineuses sur les bords, d'un

vert franc, quelquefois grisâ

tre argenté à la face supé

rieure. Fruit oblong, aminci

aux deux extrémités, long

d'environ 0'“,40 à 0"‘,50 sur

0"‘,30 à 0'“,35 dans son plus

grand diamètre, d’une forme

qui rappelle un peu celle d‘un

citron; côtes nulles ou à peine

marquées; écorce d’un blanc

légèrement grisâtre, sillonnée

à la maturité d’un très grand

nombre de petites fentes ou

broderies très fines. Chair

jaune orangé, sucrée et dé—

licate. La plante ne peut guère

porter plus de deux fruits,

à moins d'être d’une vigueur

exceptionnelle. Les fruits pé—

. sent souvent 12 à 15 kilo

grammes et même davantage; ils se conservent assez difficilement.

Courge de Valparaiso.

V réd. au sixième.
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GOURGE DE L'OHIO.

Nous ÉTRANG. : ANGL. (Am.) Californian marrow, Autumnal M., Obio squash.

Variété d’origine américaine. Tige rampante, de 5 à 6 mètres de long;

feuilles entières, arrondies,

rénil‘ormes ou ‘à cinq lobes

peu prononcés, quelquefois

sinuées sur les bords. La

forme du fruit rappelle celle

de la C. de Valparaiso; elle

est cependant moins allongée

par rapport à son diamètre,

qui peut atteindre 0"‘,“25, tan

dis que la longueur du fruit

ne dépasse guère 0"‘,30 à

0"‘,35; côtes très peu mar

que’es; écorce presque en

fièrement lisse, d’une couleur

rose légèrement saumonée.

La chair, très farineuse, est

 

v‘ a; .r"'n'.

Courge de l‘Ohio.

réd. au sixième.

fort estimée aux États-Unis, où la C. de l’Ohio et la suivante sont des plus

cultivées. Un pied ne peut guère porter plus de trois ou quatre fruits.

COURGE VERTE DE HU’BBARD.

. Non Érnxncnn : ANGL. llubhard squash.

Race très vigoureuse, à tiges traînantes, ramifiées, atteignant aisément 5 à

6 mètres de longueur; feuil

les arrondies, légèrement si

nuées et très finement den—

tées sur les bords. La forme

de cette variété rappelle un

peu celle de ‘la C. de l’0hio,

mais elle est souvent plus

courte,plus pointue vers l’om4

bilic, et en diffère surtout

par sa couleur vert foncé

quelquefois marbré de rouge

brique. La chair est d’un

jaune foncé, très farineuse,

peu sucrée, un peu sèche, et

passe en Amérique pour être

d'excellente qualité. Le fruit

se conserve très longtemps;

l'écorce en est si dure et si

Courge verte de Hubbard.

 

—,1__——

réd. au sixième.

épaisse, qu'on ne peut pas toujours l’entamer avec un couteau ordinaire. La

plante peut aisément porter cinq ou six fruits et les amener à tout leur déve—

loppement.
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La C.marbtehaad, originaire des États—Unis comme la C. de Hubhard, ne

s’en distingue que par la teinte de son écorce, qui est d’un gris cendré.

COURGE OLIVE.

L’origine de cette variété ne nous est pas connue d’une façon certaine; mais,

a la suite de deux années de culture, elle nous a paru assez intéressante pour

mériter d'être décrite à part. C'est une plante vigoureuse, évidemment dérivée

du C. maœima, dont les fruits, pesant de 3 à 5 kilos, ont exactement laforme

et la couleur d’une olive verte; la peau en est complètement lisse, l'écorce

mince, la chairjaune, ferme, très abondante et d’une qualité tout à fait re—

marquable. Son seul défaut est d’étre un peu tardive pour la latitude de Paris.

COU‘RŒE‘ DE VALENCE.

Fruit d’une forme particu

liére, renflé à la base, d’abord

presque cylindrique, puis se

terminant en une pointe arron

die; côtes très marquées; écorce

lisse, d'un vert grisâtre, rap

pelant la teinte des potirons

verts. Chair jaune vif, assez

abondante et de bonne qualité.

La longueur des tiges atteint

5 a 6 mètres. Cette race est

assez tardive et parvient dif—

ficilement à maturité dans le

nord de la France; elle est productive et végète avec une grande vigueur.

 

, _ -fi . h.__

Courge de Valence (réd. au sixième).

GIRAUM ON.

SYN. : Bonnet turc, Turban, Turbanet, Citrouille iroquoisc, Courge de St-Jean.

NOMS ÉTRANGERS :ANGL. Turk’s cap, Turban pumpkin. ALL. Türkenbund-Ki‘xrbiss.

ESP. Calabaza bonetera.

Variété de courge très caractérisée et connue

de tout le monde à'cause de sa forme spé

ciale, qui lui a fait donner son nom vulgaire

de Bonnet turc ou de Turban. Il en existe

un nombre de races presque illimité, pré—

sentant toutes en commun la forme en turban

caractéristique de cette variété, mais dill‘é

rant entre elles par le volume et la colora

tion des fruits. La forme la plus cultivée, celle

 

Giraumon. , _ ' _

,6d‘ M humème_ qu on peut appeler le type de la varrrte, donne

des fruits du poids de 3 à 4 kilogrammes

environ, présentant du côté opposé au pédoncule un renflement en forme

de calotte, parfois hémisphérique, d’autres fois formé de quatre ou cinq
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côtes séparées par autant de profonds sillons. La couleur du G. turban n'est

presque jamais uniforme; le fruit présente souvent des panachures, qui

sont du reste assez variables. Le plus souvent le fruit est panaché de vert

foncé, de jaune et de rouge; l'une de ces trois couleurs manque fréquem—

ment, et parfois même le fruit est tout entier d'un vert foncé. La chair du

giraumon est d'une belle couleur jaune orangé, épaisse, farineuse et sucrée.

GmAUMON PETIT DE CHINE.

Non ÉTRANGER: CHIN. Hong-nan-koun.

Ce joli petit giraumon a été tout récemment introduit de Chine par l’iuter«

médiaîre du Muséum d'histoire

naturelle de Paris. C'est une

plante toutà fait distincte, qui

paraît avoir un véritable mé

rite. Elle diffère des giraumons

jusqu'ici connus en Europe, par

le petit volume de ses fruits,

dont le poids ne dépasse pas

ordinairement 800 a 1200

grammes. Ils sont habituelle

ment d’un rouge vif, panachés

longitudinalement de jaune et

(le vert foncé; la couronne y

est bien marquée, mais d'or

dinaire ne forme pas saillie.

La chair en est jaune, ferme,

farineuse et assez sucrée. Cha

que pied peut porter dix fruits

et même davantage. La ma

turité en est assez précoce et la conservation parfaite. C'est une des rares

races potagères que nous avons reçues toutes faites de la Chine.

 

Giraumon petit ‘de Chine.

nid. au sixième.

AUTRES mens sonnes ou Cucurbüa maæima.

On rencontre quelquefois, sous le nom de Courge de Chypre ou C. mus—

quée, un potiron de grosseur moyenne, légèrement déprimé, à côtes très peu

marquées et à écorce lisse, grisâtre, panachèe ou jaspée de vert pâle ou de

rose. Cette courge réussit bien dans le Midi; elle est un peu tardive pour le

climat de Paris.

C'est encore au C. mawima qu'il faut rapporter une variété de courge non

coureuse, introduite il y a quinze ou vingt ans de l’Amérique méridionale,

sous le nom de Zapalh‘to de tronco. Cette variété, peu productive, paraît

avoir disparu des cultures.

On cultive dans l'Amérique du Nord, sous le nom d’Essea: hybrid squash

ou Americ(m turban, une race de giraumon à fruit épais, presque cylin—

drique, à couronne peu marquée, d'une teinte rose saumonée unie, qui repro

duit à peu près exactement celle de la courge de l’Ohio.

Il‘)
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Il. Cncurbita moschata DUcu.

Les variétés qui dérivent de cette espèce ont, toutes, les tiges coureuses,

longues et s‘enracinant facilement; elles sont, ainsi que les feuilles et les

pétioles, recouvertes de poils nombreux qui ne deviennent pas spinescents:

enfin, elles se reconnaissent à ce caractère que le pédoncule, présentant cinq

angles ou cinq côtes, comme dans le Cucurbita Pepo, s'élargit ou s‘épate a son

insertion sur le fruit. Les feuilles ne sont pas découpées, mais présentent

des angles assez marqués; le feuillage est d’un vert foncé, sur lequel tranchent

des taches d’un blanc argenté produites par la présence d'une mince couche

d'air en dessous de l'épiderme, qui se soulève par places entre les principales

nervures. Le calice a les divisions séparées presque jusqu'au pédoncule et

souvent plus larges à l'extrémité qu'à la base; elles deviennent quelquefois

foliacées. Les graines sont de dimension un peu variable, mais toujours

d'un blanc sale, distinctement marginées et recouvertes d’une pellicule peu

adhérente, qui se détache souvent par parties et leur donne une apparence

pelucheuse. En moyenne, un gramme en contient 7, et le litre pèse

120 grammes; leur durée germinative est de six années.

Le nom de cette espèce vient de la saveur musquée que présente, à un

plus ou moins haut degré, la chair de ses diverses variétés.

GOURGE PLEINE DE NAPLES.

SYNONYMES : Courge d’Afrique, C. de la Floride‘, C. portemantéau, C. valise.

Nous Érnaucens : ALL. Grosser Neapolitanischer Mantelsack-Kürbiss.

HOLL. Mantelzack pompoen.

Tiges traînantes,‘ longues de 3 à 4 mètres; feuilles moyennes, entières,

a arrondies ou à cinq angles, d’un vert foncé un peu

terne, marqué de veines et de macules d’un gris

blanchâtre, qui tranchent nettement sur le fond.

Fruit volumineux, long de 0'“,50 â O‘“,00 sur

0'“,15_â 0"‘,20 dans son plus grand diamètre: la

portion la plus rapprochée du pédoncule est pres

que cylindrique; l’autre partie au contraire est plus

ou moins renflée, et c’est seulement au centre de

cette partie que se trouvent les graines, toute la

portion plus mince étant remplie de chair sans

aucune cavité intérieure. Écorce lisse, d'un vert

foncé devenant jaunâtre à la maturité complète.

Chair jaune orangé très abondante, sucrée et par

fumée et d'une bonne conservation. Cette courge

est très productive et les fruits en sont d'une

qualité excellente; elle n'a d’autredéfaut que sa

maturité un peu tardive.

La C. pleine (l’Algcr et la C. dite des Bédouins

ne paraissent pas être autre chose que la C. pleine de Naples.

 

Courge pleine de Naples.

réel. au huitième.
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On en cultive en Italie une race vraiment gigantesque, dont le fruit, ordi

nairement un peu courbé, mesure fréquemment un mètre de long et pèse de

15 a 20 kilogrammes.

COURGE PORTEMANTEAU HATIVE.

Non ÉTRANGER : ALL. Früller Mautelsack-Kürbiss.

Tous les caractères de végétation de cette variété sont les mêmes que ceux

de la précédente; elle en diffère seulement par le moindre volume de ses

fruits et sa précocité notablement plus grande. C’est, sous ce rapport, une

plante très précieuse et dont la culture doit être recommandée dans le climat

du nord de la France, de préférence à celle de la C. pleine de Naples.

COURGE COU TORS DU CANADA.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Fall, winter, or Canada rrook-neck gourd or squash.

Cette jolie petite race est assez,

voisine de la C. portemanteau hâ

live; elle en diffère surtout en ce

que la portion des fruits voisine

du pédoncule est complètement

pleine de chair, comme dans la C.

pleine de Naples, et généralement

recourbée en col de cygne, comme

c’est le cas, par exemple, dans la

courge siphon. La C. cou tors du

Canada possède les mêmes qualités

que la précédente au point de vue de

la précocité, de la saveur et de la

bonne conservation des fruits; mais

c’est une plante de petite dimen

sion, dont les tiges ne dépassent

guère l‘f‘,fiO à ‘2 mètres de longueur.

Elle convient bien par conséquent aux potagers de médiocre étendue.

 

Courge cou tors du Canada.

réd. au sixième.

AUTRES axons sonnes ou Cacurbita moschata.

Il existe aussi des formes de C. moschata dont le fruit n’est pas allongé,

mais au contraire arrondi ou même déprimé.

Parmi les premières, nous citerons la C. melonettc de Bordeaux, plante

à végétation vigoureuse, à fruits nombreux, presque cylindriques et aplatis

aux deux extrémités, un peu en forme de tambour, aussi larges que longs,

à côtes légèrement marquées. C'est une variété productive et un excellent

légume, mais de maturité un peu tardive.

La C. a la violette, du?‘ Midi, et la C. pascale, sont deux variétés extrême—
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ment voisines de la C. melonette de Bordeaux et, comme elle, des formes de

C. moschala à fruit presque sphérique.

Comme courge de la section C. moschata :1 fruit déprimé, nous ne connais

sons que la C. de Yokohama,

variété japonaise déjà plusieurs

fois introduite en Europe. C'est

une race très coureuse, un peu

tardive; à fruit aplati, surtout

du côté de l'œil, généralement

deux fois aussi large que long,

mais quelquefois encore plus

déprimé, d'un vert presque noir,

à côtes irrégulièrement mar—

quées, et à surface quelquefois

bossuée et rugueuse, un peu

comme celle des cantaloups

Prescolt. C’est le Cucurbita

meloniformîs de M. Carrière

Courge de \'okohama. (voy. Revue horticole, 1" avril

réd. nu sixième. p. et novembre

1880, p. 431).

D'après les figures et modèles présentés à l’Exposition universelle de 1878,

il existerait au Japon des courges analogues, comme forme et comme volume,

à la citrouille de Touraine et paraissant dériver du C. moschata.

 

Nous n’avons as eu l’occasion de les observer autrement 4 ne dans ces .
P

reproductions.

Ill. Cucurblta Pepo L.

Cette espèce a donné naissance à un très grand nombre de races cultivées

qui reproduisent, toutes, les caractères suivants appartenant à la plante mère:

Feuilles à lobes toujours prononcés, souvent profondément découpées, poils

devenant çà et là spinescents; pédoncules des fruits à section pentagouale

ou relevés de cinq côtes ou angles, ne s’élargissant pas à l'endroit de l'inser

tion sur le fruit et devenant extrêmement durs à la maturité. Calice ayant

ses divisions soudées sur une certaine partie de leur longueur et souvent

légèrement étranglées au-dessous de leur point de départ; la partie comprise

entre le pédoncule et cet étranglement est généralement marquée de cinq côtes

assez saillantes;les divisions du calice s'atténuent de la basejusqu'z‘t la pointe.

Graines d'apparence extrêmement variable, mais toujours marginées et rare

ment aussi grandes que celles des variétés sorties du C. mamima. On peut

dire qu'en moyenne les graines des véritables courges sorties du C. Pepo

pèsent 425 grammes par litre, et qu'un gramme en contient de 6 à 8; celles

des patissons et des coloquintes sont beaucoup plus petites; la durée germi

native de toutes est de six ans et plus.
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COURGE A LA MOELLE.

SYNONYMES : Moelle végétale, Sbuki blanc des Indes.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Vegetable marron‘. ALL. Englischer Schmeer-Kürbiss.

rua. Mergpompoen. DAN. Mandel-Groeskar.

Plante coureuse, à tiges minces et longues;

feuilles moyennes, profondément divisées en

cinq lobes, qui sont souvent eux-mêmes on

dulés ou dentés sur les bords, d'un vert franc

quelquefois parsemé de taches grisàtres, très

rudes au toucher. Fruit oblong, de 0‘“,% a

O",40 de longueur sur 0'“,10 à 0'“,12 de dia

mètre, portant, surtout au voisinage du pédon

cule, cinq ou dix côtes plus ou moins accen

tuées; écorce lisse, jaune terne ou blanc

jaunâtre. Les fruits se consomment habituelle

ment quand ils ont atteint à peu près la moitié

de leur développement: la chair en est alors

très tendre et moelleuse; elle devient au con—

traire assez sèche à l'époque de la maturité.

 

Courge à la moelle.

réd. au huitième.

comme BLANCHE NON commas.

Svxoxvue : Courge de Virginie.

Nous ÉTRANGERS : .\.\‘GL. Short—jointed long white gourd or squash, Long white

bush marrow. ALL. Wcisse Kürbiss ohne Ranken.

Variété extrêmement dis

tincte à cause de son mode

de végétation. Les tiges, en

effet, au lieu de s'allonger,

restent très courtes, assez

grosses, donnant naissance

près à près àdes feuilles d'un

vert foncé avec quelques ma

cules grisàtres, profondément

découpées et dentées sur les

bords. Fruits plus allongés

que ceux de la courge a la

moelle, atteignant 0"‘,35 a

0"‘,50 de longueur sur 0'“,12

à 0'”,15 de diamètre, un peu

amincis et marqués de cinq

côtes. .

Comme ceux de la C. à la

moelle, les fruits se consom

ment habituellement avant leur

 

Courge blanche non coureuse.

réd. au sixième.

complète maturité et sont remplacés successivement par de nouveaux fruits.
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COURGE D'I’I‘ALIE.

SYNONYME : Coucourzelle.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. ltalian vegetable marrow. ALL. Lange grüngetleckle

 

C. d'ltulic.

italienische Kürbiss. ITAL. Cocozella di Napoli.

Race extrêmement distincte, non coureuse, à tiges très

grosses et très courtes, émettant des feuilles nombreuses d'un

vert foncé, très grandes et très profondément découpées en cinq

ou sept lobes, eux—mêmes plus ou moins entaillés : la réunion

de ces feuilles forme un véritable buisson. Fruits très allongés,

atteignant 0'“,50 et plus de longueur sur un diamètre de

0"’,07 à 0"‘,10, sillonnés de cinq côtes, surtout dans la portion

qui est voisine du pédoncule et qui est plus mince que le

reste du fruit; écorce très lisse, d'un vert foncé marbré de

jaune ou de vert plus pâle. Dans toute l’Italie, où cette courge

est. très généralement cultivée, on en consomme les fruits tout

jeunes, quand ils ont à peine les dimensions d'un petit con

combre, quelquefois même avant que la fleur soit épanouie.

On_cueille alors l'ovaire, qui a à peine la grosseur et la

longueur du doigt. Les plantes dont on empêche ainsi les

fruits de se développer continuent à fleurir pendant plusieurs

mois avec une abondance remarquable, et chaque pied peut

donner un très grand nombre de petites courges qui, cueillies

réd. au huitième. à cet état, sont extrêmement tendres et délicates.

 

Courge sucrière du Brésil.

réd. au sixième.

GOUBGE SUCRIËRE DU BRÊBE.

NOM ÉTRANGER : Al.l.. Brasilianischer Zucker-Kürhiss.

Plante à tiges longues, min

ces, coureuses; feuilles lo

bées, rudes, d’un vert très

foncé, uni, finement cloquées

et gaufrées. Fruits oblongs,

assez courts, renflés au rui

lieu, à cinq côtes très peu

marquées, quelquefois légè

rement verruqueux; écorce

verte, devenant orangée à la

maturité. Chair jaune, épaisse

et très sucrée.

La C. sucrière du Brésil

est une variété très recom

mandable à cause de sa pré

cocité, de l'abondance et de

la qualité de ses fruits, et

de leur longue conservation. La maturité en est demi-hâtive.
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COURGE DES PATAGONS.

Non Érn‘Àncnn : ANGL. Patagonian squash.

Tiges coureuses, très longues; feuilles grandes, lobées, d'un vert foncé.

Fruits longs de 0'“,30 à 0'“,50, '

larges de 0'°,15 à 0'“,“20, mar-

qués dans toute leur longueur

de cinq côtes très régulières,

formant autant de cannelures

saillantes arrondies ; écorce

lisse, d'un vert extrêmement

foncé , presque noire, ne chan

geant pas de couleur àla ma

turité. Chair jaune, de qualité

médiocre. Variété remarquable

par sa rusticité et son grand

produit.

On a recommandé, sous le

nom de courge ou concombre

d'Alsace, une plante qui se

rapprochede la C. des Patagons,

mais dont le fruit est moins

anguleux et d’un vert moins

foncé. Les fruits complètement

développés, mais encore im- Course des pmgons_

parfaitement mûrs, sont em- «sa. au sixième.

ployés en salade, coupés en

tranches et assaisonnés de la même manière que les cornichons. Avec

quelques soins, on peut les conserver pendant une partie de l’hiver.

 

COURGIËRON DE GEN‘ÈVE.

Plante non coureuse; feuilles longuement pétiolées, moyennes, d’un vert

franc, assez profondément découpées en lobes allongés et dentés sur les

bords. Fruits nombreux, petits, très déprimés, de 0"‘,12 a 0'“,15 de diamètre

sur 0“‘,05 a 0"‘,08 d’épai55eur; écorce lisse, d’un vert brun, devenant orange

à la maturité. Chairjaune; peu épaisse. Le fruit se mange jeune, avant d’avoir

pris tout son développement, comme la courge à la moelle.

COURGE COU TORS HATIVE.

SYNONYME : Courge crochue.

Nous Érnancnns : ANGL. Early bush or summer crook-neck gourd or squash.

Plante non coureuse, formant une touffe comme les patissons; feuilles

d’un vert franc, grandes, dentées sur les bords, plus ou moins découpées
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en trois ou cinq lobes assez aigus. Fruit d'une couleur orange très vive,

 

Courge cou tors hâtive (nid. au sixième).

allongés, recouverts de nom

breuses excroissances arrondies,

rétrécis et le plus souvent cour

bés dans la portion la plus voi

sine du pédoncule, renflés dans

la partie opposée, mais se ter—

minant toujours en pointe.

Cette variété n'est pas recom

mandable comme légume; on

l'emploie à la manière des colo

quintes, comme fruit d'ome—

ment. La dureté de son écorce

fait qu'elle se conserve facile

ment pendant tout l'hiver en gar

dant toujours la belle couleur

orangée qui la caractérise.

CITROUILLE DE TOURAINE.

Non ÉTRANGER : ANGL. Large Tours pumpkin.

Citrouille de Touraine tréd. au sixième.)

Tiges rampantes, dépassant

5 et6 mètres de long; feuilles

très grandes, d'un vert foncé

et parsemées de quelques

macules grisàtres, quelque—

fois entières, le plus sou—

vent divisées en trois ou cinq

lobes. Fruits arrondis ou al—

longés, généralement aplatis

aux deux extrémités, à côtes

très peu apparentes, et à sur—

face lisse, d'un vert pâle on

grisâtre, marqué de bandes

et de marbrures plus foncées;

ils peuvent arriver à peser

jusqu'à 40 et 50 kilogrammes.

La chair en est jaune, pas

extrêmement épaisse et de

qualité médiocre. La graine

est très grosse : un gramme

n'en contient que 3, etle litre

pèse 250 grammes; la durée

germinative n'est guère que

de quatre ou cinq ans.

La citrouille de Touraine

n'est généralement cultivée que pourla nourriture du bétail.
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PATISSONS.

SYNONYMES:B0nneI d'électeur, B. de prêtre, Couronne impériale, Artichaut de Jéru

salem, Artichaut d’Espagne, Arboufle d'Astrakhan, Arbouste d'Astrakl1an.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Crowu gourd, Cuslard marrow;(Am.) Scoll0p G., Costard

G., Pattypan. ALL. Bischoi‘smützc. FLAM. Prinsenmut5.

Les patissons constituent une des races les plus curieuses parmi celles

qui sont issues du Cucurbt‘ta

Pepo. Ce sont des plantes non

coureuses, à feuilles grandes,

d’un vert franc, entières ou à

cinq lobes peu marqués. Fruit

très déprimé dans le sens de

l'axe, c'est—à-dire beaucoup

moins long que large; le con—

tour, au lieu d'en être ar—'

rondi, présente cinq ou dix

excroissances ou dents obtuses

divergentes, ou plus ou moins

recourbées vers l'ombi1ic du

fruit. Les fruits des patissons patisson.

sont assez pleins; la chair en ré‘,_ au ,ei,ième_

est ferme, peu sucrée, mais

assez farineuse; écorce très lisse, de couleur et de volume variables. La

graine en est petite, relativement à celle des autres courges sorties du C. pepo:

un gramme en contient 10, et le litre pèse 430 grammes.

Les variétés de patissons le plus généralement cultivées sont les suivantes.

 

~~ E‘i‘â

._ «(ME
.n *\_/

Patisson jaune. Paraît être la variété primitive ou le type des patissons

cultivés. Il a la peau d'un jaune

de beurre uni; les dents ou divisions

de la couronne assez prononcées et

recourbées vers l'ombilic.

 

Patisson jaune. Patisson panaché amélioré.

red. au sixième. réd. au sixième.

Patisson vert. Fruit d'un vert foncé, presque uni ou faiblement marbré,

d'une couleur très foncée d'abord et jaunissant àl’approche de la maturité.

Patisson orange. Semblable, par sa forme, au P.jaune, mais d'une couleur

beaucoup plus intense, se rapprochant de celle d'une orange mûre.
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Patisson panaché. Souvent à tiges coureuses; fruits assez petits, à dents

peu prononcées, très joliment panachés de vert et de blanc.

Patisson galeum. Fruit dont les lobes sont peu développés, mais dont

l'écorce, d'un blanc de crème, est toute parsemée de verrues arrondies.

Toutes ces variétés produisent des fruits nombreux et d’un petit volume.

Un pied vigoureux peut en porterjusqu'à dix ou douze.

_ Le patisson panaché améliore’ se distingue des variétés qui précédent par

le volume beaucoup plus fort de ses fruits, qui pèsent souvent 3 ou 4 kilo—

grammes; un pied n’en porte pas ordinairement plus de trois ou quatre.

Par la forme et la couleur ils ressemblent àceux du I’. panaché ordinaire.

(2 0L0 QU INTES.

Svxoxxns : (Ioloquinellc.

Nous Érnanoans : ANGL. Fancy gourd. ALL. Kleine Zierkürbiss. nou.. Kawoerd

appel, Kolokwint, Bitterappel. ITAL., 35?. et PORT. Coloquintida.

La véritable coloquinte (Cucumis Colocynthis L.), plante exclusivement

médicinale, ne se rencontre que très rarement dans les cultures. C'est par

un abus de langage, consacré, il est vrai, par l’usage, qu'on désigne sous

ce nom un grand nombre de variétés de courges à fruits petits, peu charnus,

ayant pour principal mérite l'élégance ou la bizarrerie de leur forme et les

belles couleurs qu'elles prennent à la maturité; l'écorce en devient géné

ralement très dure et la pulpe de l'intérieur se dessèche assez facilement :

il en résulte que ces fruits se conservent mieux que ceux de la plupart des

courges comestibles. Tous les caractères de végétation des coloquintes les

rapprochent entièrement des courges qui ont pour origine le C. Pepo. Les

tiges, les feuilles et les fleurs, de même que les fruits, sont en général, dans

ces plantes, plus petits que dans les autres variétés précédemment décrites;

mais tous leurs caractères, ainsi que ceux du calice et du pédoncule, indi

quent bien_cette origine : et, du reste, on peut dire que les patissons, qu'on

s'accorde à regarder comme descendant certainement du C. Pepo, forment,

par leurs fruits peu volumineux et à écorce dure, une transition parfaite

entre les coloquintes et les courges comestibles de la série que nous avons

décrite en dernier lieu. Graines petites, au nombre de 20 dans un gramme,

et pesant 450 grammes par litre. ‘

Les coloquintes ont généralement, sinon toujours, des tiges longuement

coureuses ou grimpantes; elles sont très souvent, pour ce motif, employées

comme plantes d'ornement pour la décoration des treillages, tonnelles, etc.

La rapidité de leur croissance les rend très propres à garnir promptement

les surfaces qu'on veut revêtir de verdure, et l'abondance de leurs fruits, qui

sont d'ordinaire agréablement panachés, les rend très décoratives à l'arrière—

saison et jusqu'à l'arrivée des premiers froids. ‘

Les variétés de coloquintes sont en nombre presque indéfini, et les semis

en donnent constamment de nouvelles; il serait impossible de les énumérer

toutes, nous nous contenterons de mentionner celles qui sont le mieux fixées

et le plus généralementcultivées.
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COLOQUINTE 90mn.

SYNONYMES : Coloquinte piriformc, Cougourdettc.

Non ÉTRANGER : ALL. Birnkürbiss.

La forme allongée, avec un renflement sphérique ou ovoïde à l’extrémitè,

est une des plus fréquentes parmi les coloquintes. On désigne sous le nom

‘de coloquintes poires toutes celles qui possèdent en commun ce caractère,

bien qu’elles diffèrent beaucoup les unes des autres par la couleur. On cul

tive la C. poire blanche, dont l’écorce lisse est entièrement d'un blanc de

lait; la C. poire rayée, qui est d’un vert foncé, zébrée en long de bandes

irrégulières, ou de séries de taches blanches ou d’un vert beaucoup plus

 

Coloquinto poire rayée. Coloquinte àanneau vert.

ru3d. au douzième; fruit isolé, réd. au_cinquième. réd. au douzième; fruit isolé, réd. au sixième.

pâle; la C. poire bicolore, dont le fruit est mi-parti jaune et vert uni; celle

à anneau, dans laquelle la couleur verte, au lieu d’occuper toute une moitié

du fruit, ne fait que dessiner tout autour un anneau plus ou moins large.

Enfin ces diverses panachures peuvent se combiner l'une avec l'autre de dif

férentes manières : on voit, par exemple, des coloquintes bicolores dans

lesquelles la portion jaune ‘présente une teinte unie, tandis que la portion

verte est rayée ou zébrée de diverses nuances.

Toutes les coloquintes à fruits piriformes présentent généralement les

caractères suivants :

Plantes de dimensions moyennes; tiges ne dépassant guère 2 ou 3 mètres;

feuilles de grandeur médiocre, d’un vert foncé, presque entières, à cinq an

gles arrondis, ou divisées en cinq lobes peu distincts.

COLOQUINTE MALÂII‘ORME.

Plusieurs races de coloquintes ont des fruits à peu près sphériques ou

légèrement déprimés, en forme de pomme ou d’orange. Les suivantes sont

les plus cultivées :

C. pomme hâtive (angl. (Am.) Apple gourd; al]. ' Weisse Apfelkürbiss).

Tiges de longueur médiocre, ne dépassant pas 2 à 3 mètres; feuilles moyen
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nes, d’un vert grisâtre, découpées en cinq lobes à contour dentelé. Fruits

presque sphériques, déprimés, surtout du côté opposé au pédoncule; peau

bien lisse et entièrement blanche.

C. orange (syn. Fausse orange, Orangine; angl. Orange gourd; ail. Po

meransen). De même forme que la précé

dente, mais d’une belle couleur orangée;

feuilles assez grandes, divisées en cinq lobes

plus ou moins marqués, de couleur foncée

et assez souvent un peu cloquées. Le fruit,

par ses dimensions aussi bien que par sa

couleur, présente tout à fait l'aspect d'une

orange mûre.

t‘). miniature. Petite plante à tiges fines,

gréles, dépassant rarement 2 mètres; feuilles

d’un vert terne, parsemées de macules gri

sàtres, quelquefois presque entières, le plus

souvent divisées en trois ou rarement en cinq

lobes arrondis. Fruit généralement assez

déprimé, de O”',04 ou 0"‘,05 de diamètre,

panaché de vert pâle sur fond plus foncé, à peu près à la manière de la

coloquinte poire rayée.

 

Coloquinte orange.

réd. au doutièmc.

COLOQUINTE PLATE RAYËE.

Race vigoureuse, à tiges atteignant 3 et

4 métros de longueur; feuilles assez gran

des, divisées en cinq lobes qui se ter

minent généralement en pointes assez ai

guës. Fruit très fortement aplati, beaucoup

plus large que long, de 0'",06 à 0"‘,08 de

diamètre, rayé ou marbré de différentes

nuances de vert. La forme particulière du

fruit de cette coloquinte et les panachures

régulières qu’il ‘porte lui donnent un aspect

tout à fait unique, et feraient croire, à pre

miére vue, que la plante est une cucurbi

tacée toute différente du C. Pepo. Certains

petits melons sauvages ont une apparence

qui se rapproche passablement de celle de la C. plate rayée.

 

Coloquinte plate rayée.

réd. au dixième; fruit isolé, au sixième.

COLOQUINTE OVII‘ORME. '

Nous É‘rnauoans : ANGL. (Am.) Egg gourd. ALL. Gelbe Eierkürbiss.

Plante vigoureuse; tiges atteignant aisément4 mètres de long; feuilles

grandes, d’un vert assez foncé, entières, a cinq angles ou divisées en cinq

lobes peu marqués. Fruit blanc, uni, de la forme et de la grosseur d’un œuf

de poule.

s
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COLOQUINTE GALEUSÊ.

SYNONYMES : Barbarine, Coloquinte barbarcsquc, C. vel‘ruqueusc.

Tiges assez grosses, mais peu allongées, «

ne dépassant guère 2 mètres; feuilles d'un

vert franc, vernissées, un peu cloquées,

entières, arrondies ou divisées en trois

lobes à contour faiblement denté. ‘Fruit

généralement sphérique, à écorce complè

tement couverte de protubérances très

nombreuses et arrondies; de couleur va

riable, quelquefois vert, plus souvent blanc

ou jaune orangé. Au lieu d'être mince et

 

l . Coloquinte galeuse.

soup e dans toutes ses parties, comme les rM~ au dixième_

autres coloquintes, celle-ci a les tiges raides

et fortes, comme si elle voulait se soutenir sans appui; elle est peu ramifiée.

COURGE BOUTEILLE

Lagenaria vulgaris Sen. —— Cucurbita Lagenaria L.

Fam. des Cucurbitac‘e’es.

SYNONYMES : Calebasse, Cougourde, Gourde.

Amérique méridionale. — Annuelle. — De même que les petites formes

ornementales du C. Papa désignées habituellement, mais à tort, sous le nom

de coloquintes, les diverses variétés du Lagenaria vulgarz’s sont bien plutôt

cultivées comme plantes d'ornement que pour le produit qu'on en peut tirer.

La forme dite C. pèlerins, dont les fruits à double renflement sont connus

de tout le monde, est‘ seule susceptible d'un emploi usuel. Les fruits, secs et

vidés, remplissent assez bien l'office de bouteille. La végétation très rapide de

cette plante, le nombre et la beauté de ses grandes fleurs blanches, et la

forme ainsi que les dimensions remarquables des fruits, la font rechercher

pour les effets décoratifs qu'on peut en obtenir comme plante grimpante.

Cette courge, dont la culture est extrêmement facile, paraît s'être répan

due dans tous les pays du monde dont le climat est chaud ou tempéré; elle

est cultivée depuis longtemps déjà par les Chinois et les Japonais, qui en

possèdent quelques variétés un peu différentes de celles que nous avons

en Europe. Un gramme de graines en contient 8 en moyenne, et le litre pèse

360 grammes.

Culture. — Les Lagenaria sont des plantes annuelles à végétation rapide,

dont la culture est d'une extrême simplicité. On les sème en place en mai,

ou bien on les plante en pleine terre à la même époque, après les avoir fait

germer sur couche ou sous châssis, selon qu'on veut les avancer plus ou

moins. Elles aiment une bonne terre, riche et abondamment fumée; de

copieux arrosements, sans leur être absolument nécessaires, contribueront

au développement et à la beauté des fruits.
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Aucune variété de Lagcnarz‘a ne mûrit régulièrement sous le climat

de Paris. '

Usage. —— Les fruits, pris dans leur jeunesse, sont manges, dans quelques

pays, de la même manière que la courge à la moelle. Il ne nous semble pas

néanmoins qu'ils constituent un légume bien recommandable; la plante doit

surtout être considérée comme ornementale. La rapidité de sa croissance

la rend précieuse pour garnir les treillages, les tonnelles, ou bien les pans

de murs ou troncs d’arbresqu’on désire cacher promptement. Les feuilles et

toutes les parties vertes de la plante répandent, quand elles sont froissées,

une odeur forte et très désagréable. Les fleurs, au contraire, ont un parfum

rappelant celui du jasmin.
 

Courge massue très longue. Courge massue.

' réd. au douzième. réd. au quinzième.

. COURGE MASSUE DHERCU’LE.

Fruit très long, dépassant parfois un mètre de longueur, presque cylin

drique, mais d'un diamètre à peu près moitié moindre dans la moitié voisine

du point d’attache que dans l'autre partie; quelquefois l’extrémité du fruit

est assez fortement renflée. Toutes les races de cette plante sont, du reste,

' extrêmement variables et les formes aussi

changeantes que le caprice des amateurs.

COURGE SIPHON.

Le fruit de cette variété présente un ren

flement terminal sphérique ou un peu dé—

primé, d'une largeur de 0'“,‘20 à 0"‘,30 sur

une épaisseur moindre d'environ un tiers:

le reste du fruit est formé par un col long,

mince et, dans sa portion la plus voisine du

pédoncule, recourbé en demi-cercle.

Les fruits de la C. siphon ont besoin de

reposer sur le sol ou sur un support pour

se bien développer; autrement le poids de la partie renflée hriserait le col.

 

Courge siphon.

réd. au douzième.
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comme m’zuznnm.

SYNONYMES : Courge bouteille, Calebasse, Cougourde, Gourde des pèlerins.

Nous Érnancnns : ANGL. Bottle-gourd. ALL. Flasche Kürbiss. rr.u.. Zucca da tabacco.

use. Calabaza vinatera.

Fruit étranglé vers le milieu et présentant

deux renflements inégaux, dont l’inférieur,

plus grand et plus large, est parfois aplati

a la base de manière à donner au fruit une

certaine stabilité; le renflement supérieur,

à peu près sphérique, est immédiatement

attenant au pédoncule.

Il existe un certain nombre de variétés

de la C. pélerine, donnant toutes des fruits

à peu prés de même forme, mais de di

mensions extrêmement variables : on en

voit quelquefois d’une longueur de prés de

0"‘,50, avec une capacité de huit à dix litres

au moins, tandis que d’antres n’ont guère

plus de 0",1‘2 ou 0“‘,15 de haut, avec une

capacité d'un demi—litre. On trouve toutes les dimensions entre ces extrêmes.

 

Courge pèlerine.

réd. au douzième.

COURBE POIRE A POUDRE.

Fruits en forme de poire plus ou moins allongée, avec un col assez pro—

noncé; la dimension en est variable. On peut les faire servir aux mêmes

usages que les courges pèlerines. Leur forme et leur volume les ont fait par—

fois employer comme poire à poudre rustique.

 

VI ' . ..

Courge poire à poudre. Courge plate de Corse.

réd. au douzième. nid. au douzième.

 

comme: PLATE DE CORSE.

Variété extrêmement distincte, :1 fruit arrondi, tout à fait déprimé, rappe—

lant assez celuipde la C. de Yokohama, mais tout a fait lisse et sans côtes; le

diamètre en est à peu près de 0"‘,15 à O'“,20, l’éoaisseur de 0"’,06 à 0"‘,lt).
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CRAMBÉ

Crambe maritima L.

Fam. des Crucifères.

SYNONYMES : Chou marin.

Nous Éraanoeas : ANGL. Sea kale. ALL. Meer- oder See-Kohl. 1mm. et 30m.. Zee

kool, Meerkool. DAN. Strandkaal. Est’. Soldanela maritime, Crambe, Col marina.

Indigène. — Vivace. -— Plante à feuilles amples, épaisses, frangées, sou

vent contournées et découpées sur les bords en segments arrondis, d'une

couleur vert glauque toute particulière et a peu près identique sur les deux

faces de la feuille; tiges fortes, ramifiées, hautes de 0“',50 à 0"‘,60, portant

un grand nombre de fleurs blanches, larges, et faisant place à des silicules

a peu prés sphériques d'un peu moins d'un centimètre de diamètre, blanches,

assez dures, ne s'ouvrant pas à la maturité, et ne renfermant qu'une seule

graine chacune. La graine non décortiquée pèse 210 grammes par litre, et

un gramme en contient de 15 à 18; sa faculté germinative baisse rapidement

après la première année.

Le crambéou chou marin, qui se rencontre à l'état sauvage sur une grande

partie des côtes de l’Europe

occidentale, est fort peu usité

comme légume‘en France, tan

dis qu'il est depuis de longues

années l'objet d'une culture

importante en Angleterre. Ce

sont les feuilles, ou plutôt les

pétioles qui sont employés

comme légume. On a soin,

pour cela, de les blanchir en

les privant de lumière, et l’on

obtient de la sorte des pousses

tendres d'un goût agréable, ne

présentant plus qu'une légère

amertume, tandis que le goût

en serait d'une àcreté insup

portable si on les laissait se

colorer sous l’influence de la

lumière.

Culture. — Le crambé est

une plante vivace qui peut se

multiplier par divisions ou par

boutures de racines, aussi bien

que par le semis. Pour employer la première méthode, on divise, à la lin

de l'hiver et avant le réveil de la végétation, c’est-à-dire au mois de février

ou au commencement de mars, les diverses ramifications des vieilles touffes

de crambé, en tronçons d'une dizaine de centimètres, que l’on plante immé

diatement en place, dans une bonne terre bien amendée et profondément

labourée. Comme les plantes prennent un assez grand développement, il

 

Crambé.

pousso- bllnchies. réd. au tiers.
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est bon de les espacer de O'“,80 en tous sens. Dès la première année, les

jeunes crambès prennent une certaine force et peuvent à la rigueur donner

une récolte au printemps suivant. Il vaut mieux cependant ne commencer

à couper qu'à la seconde année. '

La multiplication du crambé par semis peut se faire, soit en place, soit

en pépinière. Dans tous les cas, on sème la graine le plus tôt possible après

la récolte, et sans la dépouiller de son enveloppe. Dès que les jeunes plants

ont quatre ou cinq feuilles ou les met en place, à la même distance que

les boutures dont nous avons parlé plus haut. Le semis en place se fait

en poquets placés, eux aussi, à la même distance les uns des autres. Ces

poquets ou fossettes doivent être bien terreautés et tenus bien propres; les

arrosemeuts doivent être fréquents jusqu'au développement complet des

plants. Quand ils sont assez forts et que les attaques du tiquet ne sont plus

à craindre, on arrache les plants, à l'exception du plus fort, qu'on laisse seul

en place;pendant toute la fin de l'année du semis et pendant toute l'année

suivante les mêmes soins d'entretien doivent être donnés aux jeunes semis

qu'aux plantations par boutures. Ce n'est qu'au troisième printemps que

l'on peut commencer à cueillir sur les jeunes plantes, et elles peuvent en«

suite rester en pleine production pendant huit ou dix ans.

Pour blanchir le crambé, on couvre chacune des têtes de la plante d'un

pot de jardin bien fermé, pour ne pas laisser entrer la lumière, et on le re

couvre en-outre plus ou moins complètement de terre ou de feuilles sèches.

Si l'on veut forcer les plantes, ou se sert de fumier, dont on entoure et

recouvre le pot; au bout de quelques semaines, les pousses sont suffisamment

développées pour être cueillies. On ne doit pas craindre, en les détachant,

d'en couper la base à une certaine distance au—dessous de la partie blanche,

car les souches tendent toujours à sortir de terre. Le crambé peut encore se

forcer en serre, en bûche ou dans tout autre endroit où l'on dispose de cha

leur artificielle. On arrache pour cela les pieds entiers, et on les replanie

près à près dans du sable frais. Les pousses doivent, comme en plein air,

être soustraites à l'action de la lumière, soit par un abri artificiel, soit par

une épaisseur de sable assez grande. Il faut, tous les ans, avoir la précaution

de les recouvrir de terre, pour empêcher qu’elles ne se déchaussent. Pour

conserver la vigueur des plantes de crambé, il est nécessaire de ne pas

couper toutes les pousses d'un même pied; il faut, par contre, veiller à ce

que ces pousses qu'on a ménagées ne fleurissent pas, ce qui épuiserait inu

tilement la plante. Il est bon, à l'automne, de donner a la plantation quel

ques soins, qui consistent dans l'enlèvement des feuilles mortes, dans la sup

pression des pousses faibles et surabondantes et dans l'épandage d'un peu de

terre légère ou de terreau sur les portions qui tendraient a se déchansser.

Comme le crambé est une plante maritime, un peu de sel commun, employé

comme amendement, ne peut qu'en favoriser la végétation.

Usage. —— Les pétioles blanchis se mangent cuits à peu près à la manière

des asperges ou des côtes de cardon. Bien préparés, ils conservent toute leur

fermeté et présentent, avec une trèslégère amertume, une saveur de noisette

très fine et très agréable.

l3
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CRESSON ALÉNOIS

Lepidium sativnm L.

Fam. des Cruciféras.

SYNONYMES : Passerage cultivée, Nasitor.

Nous Érnauonns: ANGL. Garden-cress. ALL. Garten-Kresse. FLAM. Hofkers. son.

Tuinkers. DAN. Havekarse. l’l‘AL. Agretto, Crescione inglese, Cerconcello. n<r~

Mastuerzo, Malpica. pour. Mastruço.

Perse. -— Plante annuelle à végétation très rapide. Le goût fort et piquant

de ses feuilles l'a fait de tout temps rechercher comme condiment, et la cul

ture en est si facile, qu’elle a trouvé place dans les jardins les plus modestes.

Feuilles radicales très découpées, assez nombreuses, formant une rosette

peu fournie, du centre de laquelle s’éléve bientôt une tige lisse, ramifiée,

garnie de quelques feuilles presque linéaires; fleurs blanches, petites,

à quatre pétales, faisant place à des silicules arrondies, très déprimées et

légèrement concaves. Les graines sont relativement grosses, sillonnées,

oblongues, rouge—brique. Elles ont un goût âcre et une saveur alliacée. Un

gramme en contient 450, et le litre pèse 730 grammes; leur durée germina—

tive est de cinq années.

Culture. — Il n'est pas de plante plus facile à cultiver que le C. alénois;

on peut le semer en tout temps et en tout terrain avec la certitude d'avoir au

bout de quelques semaines des feuilles vertes à couper. Pendant les grandes

chaleurs seulement, il est bon de faire le semis ‘a une exposition un peu

fraîche et ombragée, afin d'obtenir un produit plus tendre et plus abondant.

En été, comme la plante monte rapidement à graine, il est bon de renouveler

souvent les semis.

La graine de C. alénois est une de celles qui germent le plus rapidement:

à la température de '10 à 15 degrés centigrades, elle lève habituellement en

moins de vingt-quatre heures. On utilise quelquefois, en hiver, cette pro—

priété pour se procurer rapidement dans les appartements un peu de ver

dure fraîche; il suffit, pour cela, de répandre abondamment de cette graine

sur de la mousse ou du sable, ou bien d’en saupoudrer un vase ou un autre

objet revêtu de mousse humide ou d’argile fraîche. En quelques jours on

obtient une masse de verdure d'un fort joli effet.

Usage. —- Les feuilles radicales de la plante sont très employées comme

condiment; on en garnit les mets, particulièrement les rôtis, ou bien on les

emploie en hors—d’œuvre ou en salade.

CRESSON ALÈNOIS COMMUN.

Non ÉTRANGER : ALL. Grüue gewôhnliche Garten-Kresse.

La forme qui se rencontre habituellement dans les cultures constitue un

progrès assez marqué sur la plante sauvage; les feuilles sont plus grandes,

d’un vert plus foncé, et le produit en est plus abondant.
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CRESSON antnoxs FRISE‘.

Svsom us : Cresson crépu.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Curled garden-cress or Normandy. ALL. Krausblättrige

oder gefüllte Garten-Krcsse. ' '

Les divisions des feuilles sont, dans cette variété, plus nombreuses et plus

fines que dans le C. alénois commun; elles sont en même temps crispées

et plus ou moins contournées sur elles-mêmes, ce qui donne à l’cusemble

de la feuille une apparence frisée assez agréable.

 

Cresson alénois frisé. Cresson alénois à large feuille.

réd. au cinquième. réd. au cinquième.

CRESSON ALËN’OIS A LARGE FEUILLE.

Nous Érmuosus : ANGL. Broad-lcaved garden-cress. Al.l.. Breilblättrige grüue

(larteu-Krcsse.

Tout à l’opposé de la variété précédente, celle-ci diffère du type en ce que

le limbe de la feuille est entier, sans découpures, mais seulement avec quel—

ques dents sur les bords. La feuille est alors ovale, de 0'“,05 environ de ion-—

gueur sur 0°‘,0'2 ou 0"‘,03 de largeur; elle présente un pétiole nettement

aminci et un contour un peu irrégulier.

cnnssom ALË.NOIS DORÉ.

Nous ÉTRANGERS : A.\’GL. Golden or Australiau garden-cress. ALL. Auslralisehe

Salal-Kresse, Goldgelbo Salat-Kressc.

Cette race peut passer pour une sous-variété du C. alénois à large feuille;

elle présente la même conformation et n’en diffère que par la teinte vert pâle

jaunâtre de son feuillage. La différence de teinte entre les deux variétés est

toutefois si marquée, qu’elle frappe l'œil le moins exercé.

Ces deux dernières variétés différent tellement, par l’apparence de leurs

feuilles, du C. alénois ordinaire, qu’en les voyant avant la floraison, végéter

à côté de celui—ci, on serait presque tenté de croire que l’on a affaire à des

plantes tout à fait différentes.
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CRESSON DE FONTAINE

Nastuxfium ot‘flcinale B. En. — Sisymbrium Nasturtium L.

Fam. des Crucifères.

SYNONYMES : Bailli, Cresson d’eau, Cr. de ruisseau, Santé du corps, Bride-cresson.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Water-cress. ALL. Brunnenkresse. FLAN. et HOLL. Water

bers. DAN. Brondkarsen. ITAL. Nasturzio aquatico, Crescione dl fontana. esr.

Berro. pour. Agroiäo.

Indigène. — Vivace. — Plante aquatique, à tiges longues, s’enracinant

facilement et émettant, dans l’eau elle-même, des racines blanches qui ser—

vent à sa nutrition; feuilles composées, d'un vert foncé, à divisions arrondies,

légèrement sinuées; fleurs

blanches, petites, en épi ter

minant les tiges. Graines gé

néralement peu abondantes,

très fines, contenues dans des

siliques légèrement arquées:

un gramme en contient envi

ron 4000, et le litre pèse 580

grammes; leur durée germina—

tive est de cinq années.

Culture. — Le goût agréable

et caractéristique du C. de

fontaine, ainsi que ses pro

priétés hygiéniques bien con

nues, l’ont fait de tout temps

rechercher comme condiment

et comme légume. Sa prédi

lection pour les emplacement!‘

humides, et même submergés

par des eaux courantes, en

rend la culture assez malaisée; aussi se contente-t-on, dans beaucoup d’en—

droits, de le récolter dans les ruisseaux, les fossés et les fontaines, où il croît

naturellement. Dans les environs de quelques grandes villes ou en a étabh

de véritables cultures, qui sont en général très profitables. On choisit pour

cela une portion de prairie abondamment arrosée par des eaux vives et lim

pides, et l'on y creuse, l’une à côté de l'autre, un certain nombre de grandes

fosses, larges de 5 à 6 mètres et séparées par des intervalles de 4 mètres

environ. L’eau doit pouvoir s’écouler de l‘une à l'autre; on ménage pour

cela une petite différence de niveau, afin que l’eau s’échappe de cha‘l‘“’

fosse par l’extrémité opposée à celle par où elle y est entrée: l’eau ne sort

ainsi de la cressonnière qu’après avoir longuement serpenté à travers toutes

les fosses. Quand le sol du fond des fosses a été bien préparé, labouré“t

fumé, on y pique au plantoir des tiges de cresson prises parmi ce quo"

peut trouver de plus beau et de plus vigoureux. On submerge ensuite la 61:65‘

sonnière, et l’on ne commence à récolter que quand les plantes sont bien

établies et ont pris de la vigueur.

 

Cresson de fontaine.

réd. au tiers.
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La récolte se fait en toute saison, excepté pendant les grands froids, où

l'on submerge complètement le cresson pour le mettre à l'abri de la gelée.

Des cressonnières du même genre, mais établies sur une beaucoup plus

petite échelle, peuvent être créées partout où l'on dispose d'eau pure et

fraîche en suffisante quantité. Il n'est même pas nécessaire d'avoir un écou

lement d'eau constant, pourvu que le renouvellement en soit assez fréquent

pour qu'elle reste pure et limpide. On a même réussi à faire croître le C. de

fontaine presque sans eau, en le plantant dans des baquets a moitié rem

plis de bonne terre et tenus à une exposition fraîche et ombragée. Des

arrosements modérés peuvent suffire, moyennant ces précautions, au déve—

loppement de la plante. Ce mode de culture présente toutefois des difficultés,

et tous les jardiniers n'y réussissent pas également.

Usage. — Le C. de fontaine est trop connu pour que l'usage ait besoin

d'en être décrit; à Paris surtout, où le marché en est toujours très abon

damment approvisionné, on l'emploie comme garniture, comme salade, et

même parfois, haché et cuit, en guise d'épinards.

CRESSON DE TERRE

Barbarea præcox R. Bu. —- Erysîmum præcox L.

Fam. des Cruel/ères.

SYNONYMES : Cresson de jardin, Cresson vivace, Cresson des vignes, Cressonnette

de jardin, Roquette, Sisymbrium.

Nous ÉTRANGE as : ANGL. Amcrican cress, Belle-[sic Cr. ALL. Amerikanische

Winterkresse. FLAN. Wilde kers. DAN. Winterkarse.

Indigène. — Bisanniwl. -—

Plante offrant par l'aspect de

son feuillage quelque analogie

avec le C. de fontaine; elle

en diffère cependant en ce

qu'elle est tout à fait terrestre.

Semée au printemps, elle forme

pendant l'été une rosette assez

fournie de feuilles composées,

d'un vert foncé et très lui

sant. Au printemps suivant, les

tiges florales se développent et

portent des épis assez allongés

de fleurs jaune vif, auxquelles cresson ‘!° ‘_‘_”'“"

succèdent des siliques minces, ""' "" ""‘"“'°'“°'

contenant des graines petites, grises, chagrinées, un peu déprimées sur une

face et arrondies sur l'autre. Un gramme de graines en contient 950; le litre

pèse 540 grammes; la durée germinative est de trois années.

Culture. — La culture du C. de terre est extrêmement simple et facile.

On peut le semer pendant tout le printemps, l'été et l'automne, en toute

terre de jardin; il n'est même pas nécessaire de renouveler les semis fré
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quemment, puisqu'on n'a pas à craindre de voir la plante monter prématu

rément à graine. Par contre, si la culture est facile, le produit ne vaut pas

celui du C. de fontaine ou du C. alénois. Les feuilles du C. de terre sont tou

jours un peu dures et leur saveur piquante est mêlée d'une certaine àcreté.

Usage. — Les feuilles radicales sont employées comme assaisonnement

et garniture. '

Le Cresson d'hiver (Winter-cress des Anglais) est le Barbarea cul—

garis Il. Br. (Erysimum Barbarea de Linné). Sa culture et son emploi sont

exactement les mêmes que ceux du B. præcoæ.

CRESSON DES PRÉS

Cardamine prat.ensis L.

Fam. des Cruel/ères.

SYNONYMES : Cresson élégant, Cressonnette, Passerage sauvage.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Cuckoo-flower, Lady's smock. ALL. Wiesenkresse.

ESP. Berros de prado.

Indigène. — Vivace. -— Plante sauvage commune dans les prés humides

et sur le bord des eaux. Feuilles pinnécs, ressemblant un peu à celles du

C. de fontaine, mais beaucoup moins charnues et souvent teintées de brun

violacé; tige dressée, garnie de quelques feuilles 21 divisions linéaires; fleurs

assez grandes, roses ou lilas pâle, s'épanouissant de très bonne heure au

printemps. Graine petite, oblongue, de forme un peu irrégulière, de couleur

brune; au nombre d'environ 1500 dans un gramme, et pesant 580 grammes

par litre; sa durée germinative est de quatre années.

Culture. — La culture de cette plante comme légume présente assez peu

d'intérêt : on peut plutôt recommander comme plante d'ornement sa variété

à fleurs doubles, dont les bouquets lilas pâle font, à la sortie de l'hiver, un

joli effet dans les jardins.

Usage. -— On mange les feuilles, qui ont une saveur âcre et piquante.

CRESSON DE PARA

Spilanthes oleracea L.

Fam. des Composées.

SYNONYMES : Spilanthe, Spilanthe des potagers.

Nous Érnmcans : ALL. Hussarenknopf. PLAM. ABC kruid.

Antilles. —— Plante annuelle, presque rampante, à feuilles entières, ovales,

tronquées à la base; à tige terminée par des capitules floraux coniques,

sans pétales et d'unjaune pur. Graine très petite, ovale, aplatie, mamelonnée,

grisâtre : un gramme en contient environ 3400; un litre plein ne pèse que

200 grammes; la durée germinative est au moins de cinq années.

Culture. —- Le semis se fait en place, au mois de mars ou d'avril; la flo—

raison commence au bout de deux mois environ et se prolonge pendant tout

l’été. Des arrosements abondants sont nécessaires pendant les temps chauds.
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Usage. — Les feuilles, introduites dans les salades, leur communiquent

un goût piquant et une action

excitante sur les glandes sali—

vaires. Cet usage de la plante

est assez rare, et l’on peut la

considérer comme étant plutôt

pharmaceutique que réelle

ment potagère.

GRESSON DU BRÉSIL.

Cette plante ne paraît difl‘é

rer du C. de Para seulement

 

] t . t b d _' Cresson du Brésil.

que par a eln e rune 8 ses réd. au cinquième.

tiges et de ses feuilles, teinte

qui s’étend même à la partie supérieure des capitules floraux. La culture

et l'emploi des deux plantes sont complètement identiques.

CUMIN DE MALTE

Cuminum Cyminum L. '

Fam. des Ombelli/èrrs.

Nous Érnancnns : ANGL. Cumin. ALL. Pfefl‘er-Kümmel. nou.. Komijh.

lTAL. Comino di Malta. rase. Comino.

Haute Égypte. — Annuel. -— Plante très basse, ne dépassant guère

O‘",10 à 0"‘,15 de hauteur, ramifiée dès la base; feuilles réduites à des

lanières linéaires; fleurs petites, lilacées, réunies au nombre de dix à vingt

en ombelles terminales portées au bout de rameaux très divergents. Graines

assez grosses, allongées, concaves d’un côté et convexes de l’autre, marquées

de six côtes assez saillantes sur la partie convexe; elles sont garnies de poils

assez longs, qui se brisent à la maturité. La saveur en est chaude et forte

ment aromatique. Un gramme de graines en contient 250, et le litre pèse

350 grammes; la durée germinative reste passable pendant trois ans, mais

elle faiblit notablement dés la seconde année.

Culture. — Le cumin se sème en pleine terre dés que le sol est bien

échautfé, c’est-à-dire au commencement ou au milieu de mai. La végétation

en est rapide, et les graines commencent à mûrir dès la fin de juillet, sans

que la plante ait besoin d’autres soins que de quelques binages.

Usage.— Les graines sont employées dans la cuisine, dans la pâtisserie

et pour la préparation des liqueurs.

DIOflCOIIBA IIA‘I‘A‘I‘AS. — Voy. tonus DE LA CHINE.

DISE’I‘I‘IÆ. — Voy. Barrsnxvæ: DISETTE.

I)0I.IQISB. — Voy. HARICOT nouous.

DOIJU’I‘I‘E. — Voy. MAGNE. .
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Allium ascalonicum L.

Fam. des Liliacc’es.

Svsonvnss : Chalote, Ail stérile.

Nous Ërnanosns: ANCL. Sbalot. ALL. Schalotte, Escblauch. FI.AM. et "01.1.. Sjalot.

DAN. Skalottelog. ITAL. Scalogno. Chalotc, Escaluña. ronr. Echalota.

Palcstine. — Vivace. — Très voisine botaniquement de Pognon cultivé,

l'échalote en diffère complètement au point de vue horticole par son mode

de végétation. C'est une plante qui ne donne que rarement des graines, mais

qui produit des feuilles en abondance, et dont les ognons, mis en terre au

printemps, se divisent rapidement en un grand nombre de mieux qui restent

attachés à un plateau commun et deviennent en quelques mois aussi forts

que Pognon qui leur a donné naissance. C'est un légume très anciennement

cultivé et dont il existe plusieurs formes assez distinctes.

Cullure.— On plante l'échalote aussitôt après l'hiver, dans une bonne terre

riche et bien amendée. Le fumier bien consommé convient mieux à l'échalote

qu'un engrais frais et pailleux; il est encore préférable, quand cela est pos

sible, de la mettre dans'une terre abondamment fumée l'année précédente.

Les bulbes doivent être peu enterrés et espacés de O‘“,lO environ dans l'es—

pèce commune; on les dispose soit en planches, soit en bordures. Dés que

les feuilles commencent à se faner, vers le mois de juillet, on arrache les

toufl'es, on les laisse se ressuyer quelques jours, puis on les divise, et l’on

conserve les bulbes dans un local sain. Ceux destinés à servir de semence

peuvent être laissés en terre un peu plus longtemps.

Usage. — On emploie comme condiment les bulbes, qui se conservent

toute l'année. On fait aussi usage des feuilles coupées vertes.

ÉCHALO’I‘E onnmm.

Sv.vnxvun :Érbalolc petite.

NOMS É1‘n.: ANGL. Common shalot. ALL. Gewübnliche Schalotte. FLAN. lileine sjalot.

Bulbes de la grosseur d'une petite

noix, quelquefois même plus forts,

piriformes, atténués supérieurement

en une pointe assez allongée; re—

couverts d’une pellicule roussâtre

d'un rouge cuivré inférieurement,

passant au gris vers la pointe,

souvent marquée de rides longi

tudinales; la pellicule extérieure

- .Q 2. . ' est épaisse et tenace. Dépouillé de

Échalote ordinaire. son enveloppe sèche, le bulbe est

'‘°“‘"‘'“""““‘ "‘‘‘"”"°' verdâtre à la base et violacé au

sommet. Feuilles petites, bien vertes, longues de 0'“,25 à 0'“,30.
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Cette variété, qui est la plus cultivée, présente l’avantage d’étre d'une très

bonne COI’ISOK'Y8ÎÎOI].

On en connaît à la halle de Paris plusieurs sous-variétés, qui sont :

L’E. petite hâtive de Bagnolet, un peu moins grosse que le type et don

nant un grand nombre de caîeux à chaque toufl‘e.

L’E. grosse de Noisy, dont chaque bulbe a le volume d'une petite figue.

Cette variété est d'une très bonne conservation; la peau en est très épaisse

et très résistante. Elle se multiplie moins que les autres.

L'E. hâtive de Niort, un peu plus grosse que l‘É. commune, à laquelle

elle ressemble du reste beaucoup, mais entrant plus tôt en végétation.

Il est facile de reconnaître que ces trois sous—variétés ne sont que des mo

difications légères de l’E. Commune.

ÈCHALOTE DE JERSEY.

Noms ÉTRANGERS : ANGL. .lersey or Russian shalot. ALL. Grosse rothe Schalotte,

Russische Sel]. FLAN. Russische sjalot, Densche Sj.

Bulbes courts presque toujours irréguliers, mais parfois d’une forme par

faitement arrondie et plus large que haute, ressemblant alors tout à fait

à un petit ognon; pellicule d'un

rouge cuivré, fine, et se déchirant

facilement. Le bulbe, dépouillé de

ses enveloppes sèches, est entière

ment violet et d’une teinte un peu

plus pâle que celui de l’E. ordi

naire. Le feuillage de cette variété

se distingue par sa teinte glauque

toute particulière. Les bulbes ne se

conservent pas aussi bien que ceux

de l’E. commune et entrentplus tôt

en végétation au printemps. EcI|ulotc de Jersey.

L’E. de Jersey fleurit et donne demi-grandeur naturelle.

de la graine assez régulièrement.

Cette graine ressemble exactement à celle de Pognon. A vrai dire, tous

les caractères de végétation de l’E. de Jersey semblent la rapprocher des

ognons, parmi lesquels on pourrait la classer auprès de l’O. patate.

 

On en a signalé, sous le nom (l’E. d'Alençon, une variété à bulbes plus

gros encore que ceux du type et à feuillage également glauque.

Il existe aussi une variété de l’E. de Jersey à bulbes d'un blanc argenté;

la saveur en est douce et agréable, mais la conservation assez difficile.

L’E. de Gand et l’E. de Russie, variétés assez voisines entre elles, se rap—

prochent également de l’E. de Jersey ordinaire. Ce sont des plantes à végé—

tation vigoureuse et à bulbes renflés.

ÉGIIIÆ"ILIÆ. — \'oy. Lurua vrvacu.

IÆNIDI‘Œ'. — Voy. Curconr‘zu r.smvr..
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ENOTHÈRB BISANNUELLE

Œnotbera biennis l..

Fam. des Onagrariécs.

SYNONYMES : Onagre, Herbe aux ânes, Jambon, Jambon des jardiniers, Jambon

de Saint-Antoine, Lysimachic jaune, Lysimachie jaune cornue, Mâche rouge.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Trce primrose, Evening primrosc. ALL. Rapuntica.

FLAM. Ezelskruid. ITAL. Rapontica, Rapunzia.

Pérou. — Bisannuelle. —— Plante à racine pivotante assez renflée, à chair

blanche, ferme; feuilles radicales en rosette,

pétiolèes, obovales ou elliptiques, sinuées—

dentées à la base; tiges dressées, ramifiées,

s'élevant à un mètre de hauteur, garnies

de feuilles lancéolées, plus ou moins atté‘

nuées en pétiole; fleursjaunes, grandes, en

grappes terminales feuillées. Capsules lon

gues, sillonnées, amincies aux deux extré

mités. Graine petite, brune, à cinq ou six

facettes aplaties :un gramme en contient

environ 600, et le litre pèse 375 grammes;

sa durée germinative est de trois années.

La culture et l'emploi de l’E. bisannuelle

sont à peu près les mêmes que ceux du sal

sifis.

C'est plutôt à titre de curiosité qu'autre

ment que nous citons cette plante, dont la

En0ihè"’ b'5"“““°“e- racine, assez tendre et charnue, a quel

réd. au cinquième. . , . . . .

quefots éte utilisée comme legume. Elle doit

être prise à la fin de la première année de végétation, lorsque la plante n'a

encore développé qu'une rosette de feuilles.

 

ÉPINÀRD

Spinacia oleracea L.

Fam. des Chr’aopodo‘es. . /

Nous É‘I‘BANGERS : ANGL. Spinach. ALL. Spinat. FLAM. et HOLL. Spinazie.

DAN. Spinat. lTAL. Spinaccio. ESP. Espinaea. PORT. Espinafre.

Plante à végétation rapide, à feuilles sagittées et aiguës à l'état sauvage,

beaucoup plus amples et à contours plus arrondis dans les formes cultivées,

et remarquables par l'épaisseur de leur parenchyme, presque entièrement

privées de saveur et conservant remarquablement leur couleur verte après la

cuisson. Ces feuilles constituent une rosette au centre de laquelle apparaît

plus ou moins promptement, selon les variétés, la tige florale, qui ne porte

dans certains individus que des organes mâles, dans d'autres que des organes
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femelles. L‘épinard appartient donc aux plantes à floraison dioïque. Les

graines, qui, naturellement, sont portées par les plantes femelles seules,

sont fort dissemblables selon les variétés, car dans les unes elles sont munies

de trois pointes fort aiguës, tandis que dans les autres elles sont arrondies

et nullement piquantes.

Culture. — L’épinard se sème en place, de préférence en rayons espacés

de 0"‘,25 ou 0"‘,30. Il est bon, pour en avoir toujours a cueillir, de renou

veler les semis tous les quinze jours ou au moins tous les mois, principale

ment pendant le printemps et l'été, saisons où l'épinard monte promptement

à graine. Des arrosements copieux et fréquents sont indispensables pour

assurer l'abondance et la bonne qualité du produit. Les maraîchers des envi

rons de Paris ont longtemps préféré les épinards à graines piquantes pour

les semis de printemps, réservant les variétés a graines rondes pour la fin de

l'été et pour l’automne. On possède aujourd’hui des races à graines rondes

qui sont tout aussi rustiques et lentes à monter qu’aucune variété d’épinards

:1 graines piquantes.

Usage. — On mange les feuilles cuites.

ÉPINARD ORDINAIRE

Spinacia spinosa Masson. —- Spinacîa oleracea, a. L.

SYNONYMES : Épinard commun, E. piquant.

Cette forme, qui parait se rapprocher plus qu'aucune autre de la plante

sauvage, est aujourd’hui très rare dans les cultures, au moins en France. Elle

se distingue par ses feuilles assez étroites, aiguës, très fortement sagittées,

ses pétioles teintés de rouge et sa graine armée de cornes piquantes. Elle

n’est pas à recommander.

Un ‘gramme de graines piquantes en contient 90, et le litre pèse

375 grammes; leur durée germinalive est de cinq années.

ÊPINARD D'ANGLE’I‘ERRE.

Svsoxvurz : Épinard à longue feuille d’hiver.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Prickly-seedcd spinach. ALL. Langblättriger Winter

spitzsamig Spinat. pour. Espinafre de semente picante.

Semblable à la précédente par ses graines, cette race s’en distingue par

l'ampleur de ses feuilles, qui sont cependant toujours nettement sagittées, et

par l’abondance de sa production. Elle forme souvent, quand elle est semée

clair, de larges touffes étalées, a ramifications nombreuses, bien garnies de

feuilles et assez lentes à fleurir. Ce mode de végétation lui est particulier.

Les variétés à graine ronde ne forment ordinairement qu'une rosette unique,

émettant, au moment de la floraison, une ou plusieurs tiges verticales qui

présentent dès leur plus grande jeunesse les organes de la fructification bien

développés. Elles ont aussi les tiges beaucoup plus renflées, creuses à l‘iu—
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térieur et atteignant parfois un diamètre de 0“‘,03 à 0'“,04, tandis que celles

des épinards à graine piquante

dépassent peu la grosseur du

doigt.

L’E. d’Angleterre est une

bonne variété, vigoureuse et

rustique, que les maraîchers

préfèrent, comme nous l'avons

dit plus haut, à toutes les au

tres pour les semis printaniers.

Il existe un épinard a graine

piquante, dont la feuille ar—

_ , rondie ressemble passablement

E*"“Î‘“' “.“Ë'°‘"“" à celle de l’E. à feuille de

red. au sixleme. .

laitue. Il est connu sous le

nom d’E. camus de Bordeaux ou d’E. rond à graine piquante. Il est bien

évident qu’à égalité de mérite horticole, on préférera toujours la variété

à graine ronde, plus facile à manier et à semer.

 

ËPINABDS A GRAINE lRONDE‘.

Spinacia glabra MILLER. —— Spinacia oleracea, (à. L.

L'opinion botanique qui fait des épinards à graine ronde une espèce dis

tincte des épinards à graine piquante paraît fondée, car le ‘caractère qui

se tire de la forme de la graine est, dans ces plantes, d’une grande fixité. Au

point de vue horticole aussi, les deux sortes d’épinards diffèrent nettement :

ceux dont la graine est ronde se montrant aussi plus ramassés, formant des

touffes plus compactes et beaucoup moins étalées sur terre.

Les graines rondes sont au nombre de 110 dans un gramme, et pèsent

ï)l0 grammes par litre. Leur durée germinative est de cinq années.

ÈPINARD DE HOLLANDE.

SYNONYMES : Épinard rond, Grand épinard, Gros épinard.

Nous Érnasorns : ALL. Breitblättriger holländischer Spinat. pour. Espinafrc

de scmente redonda. A

Bonne variété rustique et vigoureuse, àfeuilles encore notablement l]aSiées,

mais amples et larges, d’un vert franc, passablement cloquées, surtout dans

leur jeunesse, à pointes obtuses, mais généralement un peu renversées en

dessous; la longueur des pétioles est à peu prés égale, en moyenne, à celle

des feuilles. Graines rondes. Cette forme peut passer pour le point de dépit!‘t

des races la graine ronde, qui en sont des sous—variétés améliorées.

Actuellement, ce qu'on trouve le plus fréquemment dans le comment’

sous le nom d’E. de Hollande, en Allemagne surtout, n’est autre chosè que

l’E. à feuille de laitue.
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Iænnm> DE FLANDRE.

Nous Érnawans : ANGL. Flanders spinach. ALL. Vlämischer Spinal.

C'est le plus répandu et le plus cultivé des épinards à graine ronde. Les

caractères en sont à peu près les mêmes que ceux de l’E. de Hollande vrai,

mais les dimensions en sont un peu plus grandes, les feuilles plus arrondies

et moins hastées. Cette excellente variété est productive et peut se semer '

presque toute l'année; faite à l'automne, elle donne un produit très considé

rable au printemps : sous ce rapport, elle présente, ainsi que la suivante, un

avantage marqué sur l'E. lent à monter, dont le développement est beaucoup

moins vigoureux à la sortie de l'hiver. Celui-ci, en revanche, reprend sa

supériorité dans les mois d'été, où il continue à produire des feuilles larges

et tendres, tandis que les races plus hâtives sont complètement montées

à graine.

trmann MONSTRUEÜX DE vmoruv.

Nou ÉTRANGER : ALI.. Grôsster rundblz’ittriger Riesen-Spinal.

Cette race, assez nouvelle, se rapproche de l'E. de Flandre par la forme

des feuilles et les caractères de végétation, mais les dimensions en sont de

 

Epinard monstrueux de Viroflay.

réd. au sixième.

beaucoup supérieures, car il n'est pas rare de voir des touffes atteindre

0",60 ou 0'“,70 de diamètre, et les feuilles mesurer 0m25 de long sur 0‘“,20

de large à la base. Comme toutes les races extrêmement vigoureuses et déve

loppées, celle-ci a besoin d'une nourrilure abondante et doit être recom

mandée, surtout pour les jardins bien amendés et bien entretenus.

ÉPIN‘ARD A FEUILLE DE LAI‘I’UE.

SYNONYMES : Épinard d'Esquermes, É. oreille d'éléphant, É. Gaudry.

Nous Érnanonns : ANGL. Lettuce-leaved spinach. ALL. Salatblättriger Spinal.

Lattichblättriger Sp.

Race bien distincte, à feuilles ovales, arrondies à la base comme à l'extré

mité, de dimensions modérées, étalées sur terre, et d'un vert très foncé;

pétioles courts et raides. Le nom que porte cette variété ne donne pas une

idée très exacte de son apparence, le nom d’E. à feuille d'oseille la décrirait
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peut-être mieux; mais cette appellation a été réservée à une autre race

aujourd‘hui presque abandon—

née, et dont les feuilles à pé

tiole court et en partie violacé

rappellent en effet assez exac—

tement celles de l’oseille, non

seulement par leur forme,

mais aussi par leur couleur

blonde et pâle.

L’E. à feuille de laitue est

une race assez productive,

malgré sa petite taille et son

port ramassé ; il convient bien

pour les semis d’_éte’ et d'au—

tomme : semé avant l'hiver, il

est un des plus tardifs à monter à graine au printemps.

 

Épinard à feuille de laitue.

réd. au sixième.

On cultive quelquefois un épinard à feuilles assez larges, arrondies et

cloquées, dont l’apparence rappelle un peu celles d’un chou de Milan : on

l'appelle E. de Savoie (all. Savoyer breitblättrz‘ger Spinat; augl. Curled

or Savoy-leavad spinach). Il est un peu prompt à monter à graine.

ÉPINABD LENT A MONTER.

Nous devons à M. Lambin, secrétaire général de la Société d'horticulture

de Soissons, la connaissance

de cette excellente variété,

qui l’emporte sur toutes les

autres par la durée de ‘sa pro

duction. Elle forme des touf

fes compactes et ramassées,

à feuilles nombreuses, Vert

foncé, un peu plus cloquées et

moins arrondies que celles

. de l’E. à feuille de laitue,

mais s'en rapprochant néan

moins plus que de tout autre

Épinard lent à mumer_ épinard; les pétioles sont très

réd. au sixième. courts, leur longueur dépasse

rarement la moitié de celle

du limbe de la feuille. Sa grande qualité est, comme son nom l’iudique, de

monter à graine plus lentement et plus tardivement que les autres. La diffé

rence en sa faveur peut être évaluée, suivant les circonstances, à quinze ou

vingt jours au moins, et elle se manifeste surtout dans les semis de printemps

si fréquemment exposés à monter à graine prématurément.

 

‘su-man» DE LA mouvuuæ—zn’amannuæ. - Voy. Termcou~
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ÉPINARDS-FRÀISES

Blitum virgatum L. —— Blitum capitatum L.

Fam. des Che‘aopode‘as.

SYNONYMES: Bléte, Blite.

‘Non É‘rnanonn : ANGL. Strawberry blite.

Indigènes. — Plantes annuelles, à tige de 0Œ,50 environ, ramifiées, garnies

de feuilles triangulaires un peu dentées, à l'aisselle desquelles naissent, dans

la partie supérieure des tiges, de nombreux bouquets de fleurs, faisant place

à des-paquets de graines enveloppés d'une pulpe charnue et d'un rouge vif,

qui ressemble passablement à une petite fraise. Graine très fine, au nombre

d’environ 5000 dans un gramme, et pesant 800 grammes par litre.

Le B.virgutum et le B. capitatum, très voisins l'un de l’autre et confondus

sous le nom vulgaire d'épinard-fraise, se distinguent cependant en ce que

les épis sont fouillés dans le premier, et non dans le second. La pulpe dont

sont enveloppés les fruits peut se manger, bien qu'elle soit assez insipide.

L’épinard-t‘raise est quelquefois cultivé, mais plutôt à titre de curiosité

que pour l’usage culinaire que l'on en peut faire.

Il STRA G 0 N

Artemisia Dracunculus L.

Fam. des Composées.

SYNONYMES : Absinthe estragon, Dragonne, Fargon, Herbe dragon, Serpentine,

Torgon. '

Nous ÉTRANGBRS : ANGL. Tarragon. ALL. Dragon, llertram, Esdragon, Schlangen

kraut. rum. et uou.. Dragonkruid. nxn~ Estragon, Kaisersalal. ITAL. Dragon

cello, Targone, Serpentaria. nsp. Estragon. PORT. Estragao.

Sibérie.'-— Vivace. —- Plante à tiges nombreuses, ramifiées, garnies de

feuilles entières lancéolées, possédant, comme toutes les parties vertes de la

plante, un goût fin et très aromatique, qui les fait universellement rechercher

comme assaisonnement. Les fleurs, très petites, blanchâtres et insignifiantes,

sont toujours stériles, ce qui est cause que la plante doit se multiplier par

division des touffes ou par boutures. Si l’on en croit d'anciens ouvrages

d’horticulture, l’estragon aurait jadis donné des graines fertiles. S’il en est

réellement ainsi, on peut espérer qu’on réussira quelque jour à en obtenir de

nouveau, mais il est certain qu’on n’en récolte pas habituellement, et que

celles qui de temps à autre sont offertes dans le commerce ne produisent

qu'une plante semblable à l'estragon par tous ses caractères botaniques, mais

absolument dépourvue de saveur. '

L’estragon fleurit fréquemment et les fleurs en paraissent bien constituées.

Il ne serait donc pas impossible qu’il produise accidentellement quelques

graines fertiles. Si celles-ci étaient recueillies et semées, il en sortirait
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peut—être une race grenant régulièrement.Actuellement, si par une raison

ou une autre on ne peut avoir

recours à la multiplication par

éclats, on doit se contenter

de cultiver le Tagetcs lucide,

composée appartenant à un

tout autre genre, mais rap

pelant assez exactement dans

ses parties vertes la saveur du

véritable estragon.

Culture. —— L’estragon, étant

vivace, ne demande aucun soin

particulier; il est bon néan

moins, dans les hivers rigou

reux et sans neige, de couvrir

de litière ou de feuilles sèches

le collet de la plante, après

avoir supprimé les tiges, car,

bien qu’originaire de la Sibé

rie, il est cependant un peu sensible aux grands froids.

 

Estragon.

réd. au sixième; feuille détachée, de grandeur naturelle.

FENOUIL.

Fam. des Ombclti/‘ères.

Nous Éraaxonns : .mm.. Fennel. ALL. Fenchel. FLAM. et HOLL. Venkcl.

DAN. Fennikel. ITAL. Finocchio. rase. Hinojo.

Europe méridionale. —— Vivace. —— On cultive les trois plantes suivantes

appartenant au genre Fæniculum, et la plupart des auteurs s'accordent à peu

ser que chacune d'elles doit être rapportée à une espèce botanique différente.

FENOUIL AMER

Pœniculum vulgare GÆRTN‘.

Svxoxvnn : Fenouil commun.

Vivace. — Assez commun en France à l'état sauvage. C'est une plante

à feuilles excessivement découpées, réduites à des segments filiformes;

à pétiole élargi, presque membraneux, embrassant la tige, qui est lisse, fistu

leuse et haute d'environ l‘”,50; fleurs verdàtres en larges ombelles termi

nales. Graine allongée, arrondie aux deux extrémités, et portant le reste du

stigmate desséché, d'un gris foncé, relevée de cinq côtes, dont trois dorsales

et deux sur les côtés. Un gramme en contient 310, et le litre pèse 450 gram

mes; la durée germinative est de quatre années.

Culture—Le F. amer ne demande aucun soin; il est vivace et rustique, à

tel point qu'on le rencontre souvent sur les vieux murs, sur les décombres, etc.

Usage. —— Le fenouil amer est quelquefois, mais rarement, employé comme

condiment; onle cultive plutôt pour ses graines, qui sont d'un usage fréquent

dans la composition des liqueurs.
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FENOUIL DOUX

Fœniculum officinale Au.~ -— Anethum Fœniculum L.

SYNONYMES : Fenouil de Florence, F. de Malte, Anis de France, Anis de Paris.

Nous Éruaunsns : ANGL. Common or sweet t'ennel. n.u.. Carosella.

Europe méridionale. — Vivace; bisannuel ou annuel dans la culture. —

Bien que le F. doux présente une certaine analogie avec le F. amer, il s’en

distingue cependant par ses tiges beaucoup plus grosses et moins élancées,

par ses feuilles réduites à un petit nombre de divisions beaucoup moins

menues et d'un vert plus glauque. Il en diffère encore par le développement

remarquable que prennent les pétioles, dont les deux bords s’étendent et se

recourbent de manière à former une large gaine renflée dans laquelle une

partie de la tige et la base même de la feuille supérieure sont emprisonnées.

Fleurs verdàtres, en ombelles plus larges que celles du F. amer, à rayons

beaucoup plus gros et plus raides. Graine de longueur au moins double de

celle du F. amer, aplatie d'un côté et convexe de l'autre, marquée de cinq

côtes jaunâtres, épaisses, qui recouvrent à peu près complètement la graine.

Un gramme de graines en contient 125, et le litre pèse 235 grammes; la

durée germinative est de quatre années. '

Cultu‘re. — Le F. doux se sème en rayons, principalement à l'automne

pour produire au printemps et pendant le cours de l'été. En Italie, où l'on

en fait un grand usage, les maraîchers arrivent, par des semis successifs,

à en avoir a peu prés toute l'année.

Usage. — Le F. doux se consomme surtout cru, comme hors-d’œuvre;

c'est celui que les Italiens appellent ( carosella ). On casse les tiges lors—

qu’elles sont encore jeunes et tendres, et on les sert garnies de leurs feuilles.

La partie comestible consiste dans la tige, tendre, sucrée, et blanchie par

l'effet des pétioles embrassants qui l’enveloppent. La graine est aussi em

ployée pour la fabrication des liqueurs.

FENOUIL DE FLORENCE

Pœnieulum dulce DC.

SYNONYMES : Fenouil sucré, F. de Bologue. F. d’ltalie.

Nous Érnanoens : ANGL. Finocchio. ALL. Grosser süsser Florentiner Fenchel,

Grosser Bologneser F., Grosser Florentiner Anis. HOLL. Groote zoete llologneser

Venkel. nan~ Dvergt‘ennikel. ITAL. Finocchio dolce.

Italie. — Annuel. — Plante très distincte, basse et trapue, à tige très

courte, présentant vers la base des nœuds extrêmement rapprochés. Les

feuilles sont grandes, très finement découpées et d’un vert blond; leurs

pétioles, très élargis et d’un vert blanchâtre, s’emboltent les uns dans les

autres au bas de la tige, formant par leur réunion une sorte de pomme ou de

renflement variant de la grosseur d'un œuf de poule jusqu'à celle du poing,

ferme, blanche et sucrée dans l'intérieur. La taille totale de la plante, même

14
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montée à graine, ne dépasse pas Û'“,60;‘10“‘,80; les ombelles sont grandes’,

raides, composées de rayons assez gros, à saveur douce et sucrée. La graine

est oblongue, très large, relativement à sa longueur, plate d'un côté et con

vexe de l'autre, de forme ovale, relevée de cinq côtes saillantes qui laissent

- bien distinguer dans leurs intervalles

la couleur grise de la graine. Un

gramme contient 200 graines, et le

litre pèse 300 grammes; la durée ger

miuative est de quatre années.

Culture. — Le F. de Florence se

sème habituellement au printemps

pour être consommé pendant l'été; et

vers la fin de l'été pour se récolter en

arrière-saison, dans les pays chauds.

On le sème enlignes distantes de0‘“,40

à 0"’,50. Tous les soins de culture qu'il

réclame consistent dans un éclaircis—

sage qui laisse les plantes à O“,‘l‘2 ou

0"‘,‘15 sur la ligne, et en des arrosages

aussi abondants et aussi fréquents que

possible. Quand le renflement qui se

produit au collet de la plante a pris environ le volume d'un œuf, on peut

butter légèrement, de manière à l'enterrer à moitié. Au bout d'une dizaine

de jours, on peut commencer la récolte par les plantes les plus avancées

et la continuer successivement.

Usage. — Le F. de Florence se consomme ordinairement cuit. C'est un

mets dont la saveur rappelle un peu celle du céleri, avec un goût sucré et

un parfum plus délicat. Jusqu'ici ce légume est peu usité en France, mais

il mérite d'être plus répandu. '

 

Fenouil de Florence.

réd. au cinquième.‘

FÈVE

Faba vulgaris MILL. — Vicia Paba L.

Fam. des Légumineuses.

SYNONYMES : Gorgane, Gourgane.

Nous ÉTRANGERS: ANGL. Broad beau; (Am.) Euglish beau. ALL. Garten-Bohuen,

Sau—Bohnen, Puff—Bohnen. FLAM. Platte boon. HOLL. Tuin boonen, Roomsche

boonen. DAN. Valske honner. lTAL. Fava. use. Baba. pour. Fava.

()rtent.—Annuelie. — Cette plante est cultivée, autant qu'on peut croire,

depuis une très haute antiquité; les grandes dimensions de son grain et ses

qualités alimentaires ont du, en effet, la faire remarquer et cultiver dès les

temps les plus reculés. Tige dressée, creuse, carrée, portant des feuilles

alternes composées, pennées sans impaire, à folioles ovales-arrondies, larges,

et d'un vert glauque ou cendré; fleurs axillaires en grappes courtes portant

de deux à huit fleurs blanches et noires, quelquefois teintées de violet.
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Gousses dressées ou courbées, larges, vertes, souvent aplaties, garnies inté

rieurement d’une sorte de duvet feutré, et renfermant de trois à huit grains

de forme et de couleur variables. Ces gousses deviennent noires et fragiles

à la maturité. Le volume du grain étant extrêmement différent d’une variété

à l'autre, nous le ferons connaître à l’article particulier concernant chaque

variété. Pour toutes, la durée germinative est de six années au moins.

Culture. — Les fèves se sèment communément en place a la sortie de

l'hiver, c'est-à-dire vers la fin de février ou au commencement de mars; elles

préfèrent un sol riche, un peu frais et bien fumé, néanmoins elles peuvent

réussir presque en tout terrain. Beaucoup de jardiniers sont dans l’usage de

pincer l’extrémité des plantes au moment de la floraison. Autant que nous

pouvons juger, cette opération est plutôt utile pour soustraire la plante aux

attaques des pucerons que pour hâter ou augmenter la production. Il est

avantageux de donner, quand on le peut, quelques binages aux fèves; en

général, la récolte en est faite avant qu'il soit nécessaire de les arroser. On

peut également semer les fèves sous châssis dès le mois de janvier et les

repiquer en place au bout d'un mois environ; il n’est même pas impossible

d’appliquer aux fèves, sous le climat de Paris, la culture d’hiver, qui est la

règle générale dans tout le midi de l’Europe. Il faut pour cela semer a bonne

exposition et en terre bien saine dès la fin d'octobre ou le commencement de

novembre, et abriter pendant l’hiver les jeunes plants au moyen de châssis.

Nous avons vu quelquefois suppléer avec succès à l’emploi des châssis, au

moyen de cercles de tonneaux enfoncés en terre au—dessus des planches de

fèves et formant une sorte de berceau servant à soutenir des paillassons qu’on

y étendait pendant les fortes gelées. Cette culture convient particulièrement

aux variétés naines ou demi-naines. Les plantes ainsi avancées produisent

trois semaines au moins avant celles qui n’ont été semées qu’au printemps.

Usage. — On mange le grain cuit, vert ou sec; dans le Midi, on mange

quelquefois la cosse quand elle est encore toute jeune.

rfzvz: DE mus.

SYNONYME : Fève grosse ordinaire.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Large common tield beau, l—lang down long pod B.

Tige carrée, dressée, haute d-’environ 0*”,80, verte, mais presque toujours '

lavée de rouge; feuilles composées habituellement de quatre ou cinq folioles

ovales, d’un vert grisàtre.A la base de chaque feuille, la tige est entourée, sur

les deux tiers de son pourtour, de deux larges stipules dentées, embrassantes

et marquées d'une tache noirâtre. Fleurs réunies au nombre de cinq à huit,

en grappes axillaires, dont la première se développe à la cinquième ou

sixième feuille à compter du bas de la tige; les fleurs sont assez grandes,

blanches, marquées de stries brun foncé sur l'étendard, et d’une large

macule d'un noir velouté sur chacune des ailes. Cosses souvent réunies par

deux ou trois, se recourbant quelquefois quand elles sont développées, ou

devenant pendantes par leur poids, d'autres fois restant tout à fait dressées.

Elles sont larges de O‘“,O3 environ et longues de 0'“,12 a 0"‘,15, et con—
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tiennent de deux à quatre grains très gros et plus longs que larges. Ces grains

pèsent 645 grammes par litre, et ‘100 grammes en contiennent environ 55.

Il existe un grand nombre de sous-variétés de la F. de marais; elles sont,

en général, d‘autant plus précoces qu'elles ont une origine plus méridionale.

PÈVE A LONGUE COSSE.

Plante un peu plus forte que la F. de marais, à feuillage foncé, assez

ample; tige carrée, souvent ramifiée. Cosses réunies par deux, rarement trois,

d'abord très dressées, ensuite obliques ou horizontales, passablement aplaties

et contenant trois ou quatre grains blancs, comme ceux de la F. de marais,

plus longs que larges, assez épais, un peu déprimés au centre. Le litre de

grains pèse 650 grammes, et 100 grammes en contiennent environ 60.

On cultive dans le midi de la France une variété qui se rapproche de celle

ci, mais s'en distingue pourtant par ses cosses plus minces, d’un vert foncé,

presque cylindriques, dressées jusqu'à la maturité et réunies parfois au

nombre de trois ou quatre. Le grain en est aussi un peu plus long et plus

étroit.

Ces deux variétés sont productives et de quelques jours plus tardives que

la F. de marais.

FÈVI‘. DE wmnson.

NOM ÉTRANGER : ANGL. Broad Windsor beau.

Tige très vigoureuse, carrée, dressée, haute de 0"‘,80 al mètre, présen—

tant une teinte rougeâtre ou bronzée s’e’tendant jusque sur les pétioles des

 

Fève de Windsor.

réd. au tiers.

feuilles, et plus accentuée que celle qu'on observe dans la F. de marais;

folioles grandes, ovales-arrondies, d’un vert glauque assez foncé; fleurs

moyennes, ressemblant a celles de la F. de marais, mais réunies seulement
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en grappes de quatre à six, à calice rougeâtre ou violacé. La floraison, dans

cette variété, ne commence guère que du huitième au dixième nœud. Cosses

solitaires ou réunies par deux, presque toujours recourbées, et générale—

ment‘très larges vers l’extrémité. Il s’y trouve rarement plus de deux ou

trois grains bien développés. Ces grains sont très larges, et le pourtour

en est presque régulièrement arrondi; ils pèsent 625 grammes par litre, et

100 grammes en contiennent 40.

Env}: DE wnmson VERTE.

NOM ÉTRANGER : xs«1li~ Green Windsor beau.

Ne diffère de la F. de Windsor ordinaire que par la couleur de son grain,

qui, même à la maturité, reste d’un vert foncé.

Les fèves de Windsor sont très vigoureuses et productives, mais un peu

tardives, et c’est un inconvénient assez grave pour les climats secs, où les

fèves sont exposées à soufl‘rir de la rouille et de l’invasion des pucerons.

rËvr: DE SÉVILLE

A LONGUE cossn.

Nous Érnaxo.:axon. Seville

long pod beau. ESP. llaha

de Sevilla 0 Tarragona.

Tige carrée, dressée,

haute de 0"‘,60 à O’",70, un

peu faible, parfois com

plètement verte, parfois lé

gèrement teintée de rouge.

Le feuillage se distingue

assez nettement de celui

des autres variétés par sa

teinte d’un vert plus blond

et par la forme plus allon

gée des folioles. Les fleurs

sont réunies en grappes

très peu nombreuses (deux

à quatre), quelquefois

même elles sont solitaires;

l’êtendard en est d'un

blanc verdâtre, plus long

que large, et il reste plié

en son milieu, même lors

de l'épanouissement com

plet. Cette particularité

donne aux fleurs l’appa

rence d'être plus longues

et plus étroites dans cette

variété que dans les autres; elles sont à peu près dépourvues de toute teinte

Fève de Séville à longue cosse.

Casson réd. au tiers.



‘2H FEVE.

rougeâtre ou violacée. La première grappe de fleurs se montre habituellement

à l’aisselle de la septième feuille. Cosses larges de 0"‘,03 environ et longues

de 0'“,‘20 à 0"‘,30, solitaires ou réunies par deux, devenant rapidement peu

dantes par l’etfet de leur poids, et contenant de quatre à huit grains rappelant

par leur apparence ceux de la fève de marais, quoique, en général, un peu

moins gros. Ces grains pèsent 620 grammes par litre, et 100 grammes en

contiennent 50.

La F.de Séville est une variété hâtive, mais moins rustique que les pré—

cédentes; elle dépasse toutes les autres fèves par la longueur de ses cosses.

Fève d'agna dulce (cosses réd. au tiers).

La F. d‘agua dulce, à immenses cosses, larges de près de 0“',04 et atteij

gnant 0'“,35 ou 0"‘,40 de longueur, n’est pas, à proprement parler, une variete

distincte: c’est la F. de Séville dans toute sa pureté et présentant ses carat"
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tiennent environ 110.

tères particuliers à leur maximum de développement. Comme partout, du

reste, le nombre des fruits est, dans ces plantes, en raison inverse de leur

développement; tandis que la F. de marais ou de Windsor peut avoir de dix

à quinze cosses par tige, il est rare qu’un montant de F. de Séville ou

d'agua dulce en porte plus de trois ou quatre bien développées.

‘PÈVE JULIEN’N’E.

Cette plante se rapproche beaucoup, par son aspect, dela F. de marais. Les

tiges en sont carrées, très dres

sées, rougeâtres; elles attei—

gnent une hauteur d’environ

O“,70;le feuillage est grisâtre,

les folioles ovales—arrondies;

fleurs :‘1 calice rougeâtre, ainsi

que la base de l'étendard, ta

ches noires des ailes bien mar

quées : elles sont réunies en

grappes de quatre à six, dont la

première se montre au cin

quième ou au sixième nœud.

Les cosses sont dressées, sou

vent réunies par trois ou quatre,

presque cylindriques, dépas

sant peu la grosseur du doigt.

Elles contiennent habituelle—

ment trois ou quatre grains

allongés, assez épais, et non pas

aplatis comme ceux des variétés

précédentes. Ces grains pèsent

en moyenne 720 grammes par

litre, et 100 grammes en con—

La F. julienne est rustique

et moins sensible à la séche- Fève julienne.

resse que les fèves de Windsor Cosses réü. au tiers.

ou de marais. Malgré la peti—

tesse relative de son grain, elle n’est guère moins productive que ces der

nières. Les cosses sont, dans la fève julienne, plus courtes et moins larges,

mais beaucoup plus nombreuses que dans les variétés à gros grain; en même

temps le grain est très régulièrement plein et nourri.

FËVE JULIENN‘E VERTE.

Les caractères de cette variété sont les mêmes que ceux de la précédente,

à part la couleur vert foncé du grain, couleur qui se conserve jusqu'au delà

de la maturité. La plante est aussi légèrement plus tardive et a le feuillage

d’un vert un peu plus foncé.
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rz‘.vn VIOLETTE.

Non ÉTRANGER : lTAL. Fava pavonazza.

Nous citons cette variété, bien qu’elle soit peu usitée aujourd'hui, à cause

de la singulière couleur de son grain, qui prend à la maturité une teinte ron

geâtre ou cuivrée assez foncée. Sous tous les autres rapports, cette variété

ressemble passablement à la F. julienne. Les grains pèsent 630 grammes

par litre, et 100 grammes en contiennent ‘72.

La F. violette de Sicile est également une race a grain violet. Ses caractères

de végétation rappellent assez bien ceux de la F. de marais, quoiqu’elle soit

moins grande et moins productive. Le grain en devient très franchement

violet; mais il ne commence à se colorer que quand il a atteint toute sa gros

seur. Sa teinte particulière constitue plutôt un inconvénient qu'un avantage.

PÊVE DE MAZÀGÀN.

Non ÉTRANGER : ANGL. Early Mazagan beau.

Il se cultive sous ce nom plusieurs races, certainement distinctes entre

elles, de fèves à petit grain, mais de hauteur et de précocité variables. Ce

sont ordinairement des plantes à cosses nombreuses, dressées, très légère—

ment aplaties, contenant trois ou quatre grains à peu près intermédiaires

entre celui de la F.julienne et celui d’uue grosse féverole. Le litre de ces

grains pèse ‘750 grammes, et 100 grammes en contiennent environ 115.

On peut recommander la F.

de Mazagau pour la grande

culture, mais elle paraît sans

intérêt pour le potager.

FÉVE NAIN}: mm}:

A cnassrs.

Nous Érnascans : ANGL. Cluster

beau, Dwarf fan 3., Bog B.

Plante de 0"‘,35 à 0‘“,40 de

hauteur, à tige carrée teintée

de rouge brun ou cuivré, assez

mince, mais raide et forte;

feuilles d'un vert glauque, à

folioles assez petites, ovales

allongées et pointues; fleurs

petites, en grappes de quatre à

six, à calice légèrement rou

geâtre et étendard plus ou moins

Fève naine hâtive à châssis marqué de violet à la base.

Plante réd. au huitième; cosses, au tiers. Les premières fleurs com

mencent a se montrer vers le

sixième nœud. Cosses dressées, réunies par deux ou trois, contenant de deux
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à quatre grains carrés, assez épais et renflés, de même couleur que ceux de

la fève de marais. Ces grains pèsent 675 grammes par litre, et 100 grammes

en contiennent environ 80.

n‘:vz NAINS VERTE DE BBGK.

Non ÉTRANGER : ANGL. Beck’s dwarf green gem bean.

Plante très ramassée, plus trapue que la précédente, ne dépassant pas 0"‘,30

à 0'“,35 de hauteur; à tige raide, courte, verte ou légèrement teiutéejde rouge;

feuilles très rapprochées, disposées en éventail des deux côtés de la tige,

à folioles ovales, assez pointues, d'un vert glauque, un peu métallique; fleurs

assez petites, teintées de violet à la base de l’étendard. Cosses petites, mais

nombreuses, de la dimension du petit doigt, contenant trois ou quatre grains

d’un vert foncé, bien pleins et arrondis, ne dépassant guère le volume d'une

bonne féverole. Les grains pèsent 690 grammes par litre, et 100 grammes en

contiennent emiron 110.

La F. naine'hàtive, et surtout celle-ci, conviennent particulièrement à la

culture forcée sous châssis. Malgré leur petite taille, elles sont fertiles, et

peuvent donner un bon produit, même en pleine terre, sans avoir, comme les

grandes fèves, l'inconvénient d'apporter trop d’ombrage aux cultures voisines.

La F. très naine rouge est une petite variété très hâtive, mais peu produc

tive. Les cosses en sont dressées, minces, de la grosseur du petit doigt,

et contiennent ordinairement deux ou trois grains oblongs, d’un rouge brun

foncé. _

On cultive quelquefois une variété de fève à fleur blanc par et une autre

à [leur rouge. Elles ne se distinguent ni l’une ni l'autre par aucun mérite

spécial.

FEVEROLES

Faba vulgaris équine C. V.

Nous Érnasoens : ANGL. Horse bean. ALL. Pferde oder Feld Bohne.

ITAL. Fava cavallina.

On cultive pour la nourriture des animaux plusieurs variétés de fèves

à très petits grains, que l'on réunit habituellement sous la désignation de

féveroles, et dont on utilise, soit la plante entière coupée verte, pour four

rage, soit le grain sec. Les féveroles sont vigoureuses et rustiques; elles se

cultivent en plein champ; il y en a même une variété qu'on est dans l'usage

de semer à l'automne, et qu'on appelle pour cette raison féverole d'hiver.

On n'utilise pas ordinairement comme légume le grain des féveroles, qui est

très petit et d'un goût un peu fort.

Les variétés les plus habituellement cultivées sont les suivantes :‘

Féverolc de Picardie. Plante à tige dressée, raide, ordinairement ra—

mifiée à la base, à montants à peu près égaux entre eux, s’élevant à 1 mètre

ou 1'“,20, et commençant à porter des cosses à environ 35 centimètres du sol.

Le feuillage en est abondant, d'un vert foncé et assez ample. La précocité est

à peu près celle de la févejulienue. .
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Féverole de Lorraine. Race beaucoup plus haute et plus tardive que

la précédente. Les tiges sont grosses, fortes et très raides, et s’élèvent de l'“,20

à ‘l"',50; elles ne commencent à porter des cosses qu'à 60 centimètres de

terre environ. Le feuillage est un peu plus ample que celui de la féverole

de Picardie et un peu plus grisâtre.

Féeerole d’hiver. Cette variété, comme nous l’avons dit, peut se semer

à l’automne. Elle se rapproche passablement par ses caractères de végétation

de la féverole de Lorraine, dont elle égale à peu près la taille; elle s’en dis

tingue surtout par son feuillage plus étroit et plus menu, et par ses tiges nota

blement plus minces. Elle est surtout caractérisée par sa rusticité, qui lui

permet de passer l'hiver en terre sans aucune protection.

On cultive quelquefois une féverole à grain complètement noir, à peu

près intermédiaire, par ses caractères de végétation, entre la féverole de

Picardie et la fève julienne. Elle ne paraît pas se distinguer par quelque

mérite spécial.

FICOIDE GLACIALE

Mesembrianthemum crystallinum L.

Fam. des Ficoïdes.

SYNONYME : Glaciale.

Nous ÉTHANGERS : ANGL. lce plant. ALI.. Eiskraut. FLA“. et ROLL. 1jsplant,

ljskruid. lTAL. Erha diacciola. ESP. Escarchosa, Escarcha.

Grêceou Cap de Bonne-Espérance. — Vivace, mais cultivée comme

annuelle dans les jardins. — Plante étalée, à tige arrondie; feuilles à limbe

élargi vers l’extrémité et atténué en pétiole

vers la base; fleurs blanchâtres, petites,

à calice renflé, couvert, comme toutes les

parties vertes de la plante, de petites vési

cules à enveloppe membraneuse très trans

parente, qui donnent à la plante la même

apparence que si elle était couverte de rosée

congelée. Graines très petites, noires, lui

santes, au nombre d'environ 5700 dans un

gramme, et pesant 760 grammes par litre;

leur durée germinative est de cinq années.

Culture. —— La culture de la glaciale est

extrêmement facile. On la sème comme des

Fi‘m~de glaciale. épinards, et elle résiste admirablement à la

réa. au domièm~ chaleur et à la sécheresse. Cette propriété,

jointe à l’épaisseur du parenchyme de ses

feuilles et à son goût légèrement acidulé, l’a fait recommander comme lé

gume vert d’été pour les pays chauds et secs. Néanmoins c’est plutôt à titre

de curiosité que la glaciale mérite d‘occuper une place dans les jardins des

amateurs. Elle n’est pas sans mérite comme plante d’ornement.

Usage. — On fait usage des feuilles hachées et cuites.

O
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_ F RA I S I E R

Fragaria L.

Fam. des Rosace’as.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Strawberry. ALL. Erdbeere. FLAN. et nom. Aardbczic.

DAN. Jordbeer. lTAL. Fragola. nsr. Fresa. pour. Moranguoiro.

Plusieurs espèces du genre Fragaria ont été, à diverses époques, intro

duites dans les cultures et ont contribué à produire, soit par la simple

amélioration des formes sauvages, soit par leur croisement entre elles,

les variétés si diverses qui se rencontrent aujourd'hui dans les jardins.

Le nombre de ces variétés est devenu tellement considérable, qu’il est abso—

lument impossible de les mentionner toutes dans cet ouvrage, et nous avons

du en faire un choix comprenant seulement celles qui nous paraissent les

plus méritantes, soit qu'elles réunissent à un haut degré différentes qualités,

soit qu'elles conviennent d'une façon toute particulière à un emploi spécial.

La précocité, la fertilité, le parfum, la finesse de goût, sont des qualités que

tout le monde appréciera dans un fraisier, et c'est d’après le mérite des va—

riétés sous ces différents rapports que l'amateur, cultivant chez lui et pour son

propre usage, fera le choix des fraisiers qu’il lui convient de planter. Mais

le jardinier qui force des fraises en primeur, ou le cultivateur qui les pro

duit en grand pour l'approvisionnement d'un marché, devra trouver d'autres

qualités dans les variétés qu’il adoptera, surtout si les fruits qu'il veut vendre

doivent subir un transport un peu prolongé. La faculté de supporter le voyage

sans en être endommagées a, dans ce dernier cas, une si grande importance,

que bien souvent elle suffit seule à déterminer le choix des variétés qui

paraissent sur les marchés.

Tous les fraisiers cultivés possèdent en commun l'avantage d'une remar

quable précocité et fournissent les premiers fruits qui mûrissent au printemps.

Les soins qu'exige leur culture variant passablement selon l'espèce d'où pro—

viennent les différentes variétés, nous nous abstiendrons de donner ici autre

chose que des indications très générales à ce sujet.

La durée germinative moyenne des graines de fraisiers est de trois années.

Culture. — Presque tous les fraisiers redoutent la sécheresse et la trop

grande chaleur; ou se trouvera donc bien de les planter en terre fraîche et

dans une situation un peu abritée des rayons trop vifs du soleil. Si l'on y perd

un peu sous le rapport de la précocité, la production sera, par contre, d'autant

plus soutenue et plus abondante. La rusticité des fraisiers leur permet de

passer l'hiver sans protection contre le froid, mais presque tous redoutent

l'excès d'humidité, et sont exposés à pourrir du pied s’ils sont plantés dans

. une terre mal assainie. Il fautdonc apporter une grande attention au drainage

parfait du terrain qu’on veut planter en fraisiers. Une fois la chaleur venue,

les fraisiers demandent au contraire des arrosements abondants; on se trouvera

bien, en général, de couvrir la terre où ils sont plantés d'un paillis un peu

épais, qui entretiendra la fraîcheur au pied des plantes et permettra d'ar—

roser moins souvent. -

Usage. —— On mange le fruit frais, qui est excellent et très sain; on en fait

des conserves, des glaces, etc.
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FRAISIER DES BOIS

Fragaria vesca L.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Wood strawberry. ALL. Wald-Erdbeere.

Indigène. — Plante vivace, herbacée, stolonifère; feuilles ternées à folioles

plissées, dentées, velues a la partie inférieure; hampe florale dressée,

rameuse, velue, dépassant légèrement le feuillage; sépales du calice réflé

chis après la floraison; poils des pédoncules apprimés. Fruits petits, pen—

dants, arrondis ou coniques. Graines saillantes, menues, au nombre de

2500 dans un gramme.

Cette espèce est commune dans les bois de tout l’hëmisphère boréal, et

spécialement dans les régions montagneuses. On la voit peu dans les jardins

depuis l'introduction de la fraise des quatre saisons; nous devons cependant

en mentionner quelques formes qui se sont conservées jusqu'à présent dans

les environs de Paris, par habitude d‘abord, et aussi parce que le fruit de la

fraise des bois a une finesse et un parfum tout particuliers. Dans les pays de

plaines la saison en dure un mois à peine; mais dans les montagnes, à cause

de la différence d'époque de maturité qui résulte de l'altitude de plus en plus

grande, on récolte des fraises des bois de juin jusqu’en septembre.

mxsz: PETITE mm DE ron‘rmuar.

SYNONYME : Fraise hâtive de Cha1enay.

Variété différant très peu de la Fr. des bois sauvage, très précoce, mûrissant

sept ou huit jours avant la Fr. des Alpes. Fruit petit, rond, d'un rouge foncé

quand il est très mur.

Cette variété n’est pas remontante, c'est—à-dire qu’elle ne donne de fruit

qu'au printemps.

FRAISE DE MONTREUIL.

SYNONYMES : Fraise de Montreuil à marteau, Fr. de_Villebousin, Fr. de Ville-du

Bois, Fr. dent de cheval, Fr. Fressant.

Variété bien distincte, à feuillage assez étroit, très blond, plissé, d’un aspect

tout particulier. Plante vigoureuse, fertile, à fruits coniques assez allongés,

parfois élargis en crête de coq, rouge foncé quand ils sont bien mûrs,

ce qui n'arrive qu'un peu tard, vers la fin de juin ou au commencement de

juillet.

Cette variété est très productive; elle ne remonte pas. Elle fut obtenue aux

environs de Montlhéry, par un horticulteur du nom de Montreuil, un com—

mencement du xvm‘ siècle.

A La F1‘. monophylle, ou Fr. de Versailles, dans laquelle une seule foliole

se développe à chaque feuille, est encore une variété du fraisier des bois.

Elle a été obtenue par Duchesne, auteur de la célèbre Monographie du

fraisier.
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FRAISIER DES ALPES

Fragaria alpina Pans. — Fr. semperflorens Ducu.

SYNONYMES : Fraisier des quatre saisons, Fr. dc tous les mois, Fr. des Alpes

de deux saisons, Fr. perpétuel.

Nous Érnsxvcsns : ANGL. Red alpine strawberry. ALL. llothe MonatsÆrdheere.

DAN. Alpe-Jordheer. mu.~ Fragola rossa di tutti i mesi.

Indigène. — Vivace. — Plante bien différente du Fr. des bois, s'en distin

guant par les dimensions un peu plus fortes de toutes ses parties, de son

fruit particulièrement, et surtout par la faculté unique qu'il possède de

remonter, c’est-à—dire de produire successivement des

fleurs et des fruits pendant toute la belle saison. L'intro

duction de ce fraisier dans les cultures ne date pas d'une

époque bien éloignée, ‘car il fut apporté en France, du

mont Cenis, par Fougeroux de Bondaroy, en 175i; mais il

est promptement devenu l'objet d'une culture très impor

tante, a cause de l'avantage précieux qu'il présente en four

nissant des fraises à une époque où la production de

toutes les autres variétés est épuisée depuis longtemps.

La Fr. des Alpes ou des quatre saisons présente à peu

près les mêmes caractères d'aspect et de saveur que la

Fr. des bois; elle est cependant en général plus allongée,

plus grosse et plus pointue. La graine en est aussi sensible

 

Fraise des Alpes.

grosseur naturelle.

ment plus grosse et plus longue : un gramme n'en contient que 1500 environ.

Culture. — Comme le Fr. des Alpes se reproduit exactement par le semis

avec tous ses caractères, beaucoup de jardiniers ont l'habitude de le semer au

lieu de le multiplier par filets, et l'on s'accorde généralement à considérer

les plantes venues de graines comme plus vigoureuses et plus productives que

les autres. Pour s'assurer une production bien soutenue et bien abondante

à l’arrière-saison, il est bon de laisser quelque repos aux plants de fraisiers

sur lesquels on compte pour cette époque; on doit pour celane pas les laisser

fleurir au printemps, ou au moins cesser de bonne heure d'en cueillir les fruits

et supprimer les montants et les filets, tout en continuant les arrosements.

Des fraisiers des Alpes bien soignés doivent produire au mois de septembre

a peu prés aussi abondamment qu'au printemps; la plus grande difficulté de

leur culture consiste à les faire fructifier abondamment en juillet et en août.

FRAISIER DES ALPES A FRUIT BLANC.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. White alpine strawberry. ALL. Wcisse Monals-Erdheere.

lTAL. Fragola bianca di tutti i mesi.

Il existe de nombreuses variétés de fraisiers des Alpes: une des plus

anciennement connues est celle {1 fruit blanc, qui diffère de la forme ordi

naire par la couleur de son fruit et par sa saveur un peu moins acide; elle

est tout aussi remontante.
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r‘nusr: JAN’US uæmom‘zz.

Très belle variété de la fraise des Alpes, caractérisée par son fruit conique.

gros, bien fait et prenant, à la maturité complète, une

teinte presque noirâtre. Cette race est très fertile, très re—

montante et sous tous les rapports fort recommandable:

elle se reproduit assez fidèlement par le semis.

Une autre race améliorée de fraisier des Alpes est assez

souvent cultivée depuis quelques années, sous le nom de

Fr. des quatre saisons améliorée Dura. Elle se distingue

des autres par la forme particulière de son fruit, qui est très

long et très mince. La couleur en est plus claire que celle de

la fraise Janus.

On pourrait augmenter beaucoup le volume de la fraise

F" Ë‘)‘:Êt‘°rée des Alpes par les semis et la sélection; mais il ne faut pas

grosseur "a'mmm~ perdre de vue que toute augmentation dans le volume des

' fruits est généralement obtenue aux dépens de leur nombre

ou de la durée de la fructification, qui est le vrai et le plus grand mérite

d’une fraise des quatre saisons.
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Cette variété, autrefois assez répandue aux environs de Paris, un peu

délaissée aujourd'hui, se distingue, àpremière vue, de toutes les autres par

ses feuilles assez blondes, qui présentent la particularité d'être, pour ainsi

dire, cloqnées ou renflées au milieu, au lieu d’être planes ou pliées en deux,

comme celles de la plupart des autres fraises des Alpes. Le fruit de la

Meudonnaise est gros, conique et d’une couleur très foncée quand il est

bien mûr; la maturité en est assez tardive.

FRAISIER DES ALPES sans FILETS.

SYNONYMES : Fraisier Caillou, l<'r.

lants.

Noms izrmncensz mon. Bush alpine

strawberry. ALL. MonalsErdbeere

ohne Ranken. H‘AL. Fragola di tutti

i mesi senza titi.

Cette forme, très distincte, a l'a

vantage de ne pas produire de filets

ou coulants, qui rendent souvent

difficile l’entretien des plantations

de fraisiers; elle convient tout

particulièrement pour ce motif à la

formation des bordures. Il en existe une variété à fruit‘ rouge et une autre

à fruit blanc; toutes deux sont rustiques, fertiles, remontantes, et se repro

duisent presque sans aucune variation par la voie du semis. Elles peuvent

aussi se multiplier par la division des touffes.

 

Fraisier des Alpes sans filets.

réd. au quart.

buisson, Fr. des Alpes sans cou- '
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FRAISIER ÈTOILÈ

Fragaria collina Eunu.

SYNONYMES : Breslinge, Craquelin, Fraisier vineux de Champagne.

Indigène.— Vivace. -—Cefraisier ressemble, àpremière vue, par ses carac

tères de végétation, au’ Fr. commun et au Fr. des Alpes; il se distingue cepen

dant du premier par ses filets simples et non composés d'articles successifs,

et du second en ce qu’il n’est pas remontant. Ses fruits sont plus arrondis et

bien plus obtus que ceux du Fr. des bois; ils sont aussi un peu plus gros et

fréquemment atténués près du calice en une sorte de col rétréci ; leur couleur

est beaucoup plus terne et moins luisante que celle des autres fraises, sauf

les caprons, et, comme ceux-ci, ils ont souvent le côté de l’ombre à peine

coloré. La chair en est assez ferme, beurrée, bien pleine et d'une saveur

musquée très particulière. Les graines en sont relativement grosses : un

gramme n’en contient que 1100 environ; elles sont espacées à la surface du

fruit et assez profondément enfoncées. En somme, ce fraisier ressemble

au Fr. des bois par tous ses caractères, excepté par son fruit, qui se rapproche

beaucoup plus de la fraise capron que de toute autre.

D’après les derniers travaux de M. J. Gay, le Fr. de Bargemont (Fr.

Majaufaa Duch.) ne serait qu’une forme du Fr. collina. Ces deux fraisiers,

qui autrefois se rencontraient de temps en temps dans les jardins, sont

à peu près inconnus aujourd’hui en dehors des collections botaniques.

PRAISIER CAPRON

Pragaria elatior Euna.

Nous É‘rnanoans : DAN. Busk-Jordbeer, Spanske-J.

Indigène. — Vivace. — Plante stolonifère, à feuilles plissées, d'un vert

foncé, terne, passablement velues; fleurs le plus souvent dioîques par avor—

tement. Fruits d'un rouge très foncé violacé; graines noires, enfoncées, au

nombre de 1200 environ dans un gramme. Sur certains pieds, les pistils

se développent seuls, sur d’autres seulement les étamines; de sorte que la

fécondation ne peut se faire sûrement que si les deux formes se trouvent

réunies à petite distance l'une de l’autre.

Culture. —Les caprons, comme la plupart des fraisiers, se multiplient

principalement par les coulants ou filets qu’ils donnent en abondance. Toutes

les races cultivées de ce fraisier, dérivant d'une plante indigène en France,

sont parfaitement rustiques et d'une culture très facile; néanmoins, depuis

l’apparition et la vulgarisation des nombreuses races de grosses fraises

ou fraises ananas aujourd’hui connues, les caprons ont beaucoup perdu de

la faveur dont ils jouissaient autrefois; la saveur particulière et extrêmement

forte de leurs fruits déplaît à beaucoup de personnes, et ils n'ont pas,

comme la Fr. des quatre saisons, l’avantage de donner une seconde récolte

à l’automne. Toute bonne terre saine leur convient, et les plantes peuvent

être laissées plusieurs années au même endroit; mais il est nécessaire, pour
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en obtenir une fructification abondante, de s'assurer, au moment de la plan

tation, qu’on en possède des individus mâles et d’autres femelles : c'est la

conséquence naturelle de ce que nous avons dit sur la séparation des sexes

dans cette espèce.

FRAISE CAPRON FRAMBOIBÉ.

Svxouvne : Fraise abricot.

NOMS ÉTRANGERS: ANGL. Common Hautbois strawberry, Hautbois Str., Haut

bois 01‘ Musky Str., Old Hautbois Str., Original Hautbois Str., Diœcious Haut

bois Str.

Cette variété présente tous les caractères que nous avons indiqués comme

étant ceux de l'espèce dont elle sort; la végétation

en est vigoureuse, le feuillage abondant. Les fruits,

très nombreux, presque sphériques, légèrement

rétrécis, allongés en col et dépourvus de graines

à l'endroit où ils sont insérés sur le calice, ne nui

rissent que vers la fin de juin, et présentent alors

une couleur rouge violacé ou lie de vin. Chair

très pleine, juteuse, beurrée et fondante, blanche

ou légèrement jaune, quelquefois un peu verdâtre;

à saveur très prononcée, rappelant un peu celle

Fr_ Capron fm'mboisé~ de _la framboise ou plutôt du cassis. Feuilles à.

gmwm~ mmm",,~ pétwles très velus, surtout dans la jeunesse.

 

FRAISE BELLE BORDELAISE.

Plante moins développée que le caprou framboisé, plus trapue, plus

ramassée; feuillage d’un vert blond un peu grisàtre;folioles ovales-allongées,

à nervures bien marquées et dentelures aiguës et profondes; hampes florales

dressées, s’élevant bien au—dessus du feuillage; fleurs assez grandes, d'un

blanc pur, ‘a pétales très arrondis. Fruits mùrissant vers le milieu de juin,

gros, assez allongés, souvent coniques, dépassant notablement en volume

ceux du capron framboise’.

FRAISIER ÈCARLATB

Fragaria virgiuiana Eunn.

Amérique septentrionale. — Vivace. — Plante stolonifère, à feuilles lou

gues, non plissées, presque entièrement glabres, ainsi que les pétioles. Fruits

nombreux, petits, arrondis, à pédicelles très minces. Graines profondément

enfoncées, assez petites, brunes, au nombre de 1500 environ dans un gramme.

v. Le Fr. écarlate est d’uue culture très facile : il est hâtif, rustique et

très durable; mais les fruits, presque sphériques, amincis près de leur

point d’insertion en un col dépourvu de graines, d’uue couleur rouge écar

late assez vive, même à la maturité, en sont malheureusement fort petits,

et la plante ne remonte pas, double désavantage qui l'a fait délaisser comme

bien d’autres, en faveur des grosses fraises ou de la Fr. des quatre saisons.
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mursrzn ÈCARLATE DE‘ vmumm.

SYNONYMES : Fr. Framboise, Fr. de Virginie, Guigue de Virginie,

Quoimia de Virginie.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Old scarlet strawberry, Scarlet Virginia Str.

ALL. Virginische Erdbeere.

Cette race représente le type botanique de l'espèce 'à peine modifié par la

culture; nous ne voyons donc rien à ajouter à la description donnée pour

l'espèce.

Les variétés obtenues par simple variation du Fr. eir‘giniana ont à peu

près disparu des cultures; mais, par contre, plusieurs variétés obtenues par

le croisement de cette espèce avec le Fr. ananas ont conservé des caractères

qui rappellent parfaitement ceux du Fr. écarlate.

FRAISIER DU GHILI

Fragaria chilensis Ducu.

Chili. -— Vivace. — Plante stolonit‘ére, très velue dans toutes ses parties,

trapue; fleurs dioiques par avortement, très larges, d'abord d’un blanc

jaunâtre, devenant ensuite d'un blanc pur; pétioles gros et courts, teintés de -

rouge; folioles presque rondes, à dentelures très grandes et très obtuses.

Fruit gros, généralement de forme irrégulière, d'une couleur orangée, et

plus ou moins velu sur la peau elle-même; graines noires, saillantes, relati

vement grosses, au nombre de 800 à 900 dans un gramme. Maturité tardive.

A l'état spontané, au Chili même, ce fraisier se montre sous des formes

assez diverses. Il se présente tantôt à fruit blanc couvert de graines noires,

tantôt à fruit saumoné ou orangé pâle; la fleur est parfois blanc pur, parfois

jaune—soufre passant au blanc après l'épanouissement.

Le Fr. du Chili n'est pas parfaitement rustique dans toute la France. Il

réussit fort bien dans les climats maritimes, et particulièrement en Bretagne,

où il est cultivé sur une très grande échelle à Plougastel, aux environs de

Brest; à Paris, il souffre assez du froid dans les hivers rigoureux ou humides,

et il y est plutôt cultivé à titre de curiosité qu'autrement. Comme les autres

fraisiers, celui du Chili se multiplie par ses coulants. Il fut rapporté du Chili

en 1714, par Frézicr.

!‘RAISL‘ER DU CHILI VRAI.

SYNONYMES : Frutiller, Quoimio du Chili,

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Truc Chili strawberry. AI.L. Biesen Erdbcere, Chili E.

ESP. (Am.) Frutilla, Frutillar.

Plante tardive, très velue, à gros fruits orangés, mûrissant assez tard dans

la saison, et d'une saveur particulière un peu fade et pas très parfumée.

Graines noires, saillantes, surmontées par les pistils persistants. Ce fraisier,

comme nous l'avons dit, n'est pas bien rustique à Paris, et sa réussite n'est

certaine en France que dans le voisinage des côtes. —

15
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PRAISIBR ANANAS

Pragaria grandiflora Ennn.

SYNONYMES : Fraisier de la Caroline, Fr. de Surinam.

L'origine de cette forme de fraisier à gros fruit a toujours été fort obscure.

Dès l'époque de son introduction dans les cultures, vers le milieu du siècle

dernier, on ne savait quelle origine exacte lui assigner. Du reste, deux frai

siers ont porté le nom d'ananas: l'un, décrit par Poiteau, n'est pas le

véritable Fr. ananas; l'autre, beaucoup plus cultivé, répandu en Angleterre

et en Hollande, paraît avoir donné naissance par variation, peut-être par croi

sement, à la plupart des fraises à gros fruit dites anglaises. Il est fort

possible que le Fr. ananas lui-même soit issu du croisement du Fr. du Chili

et d'une autre espèce botanique. Le Fr. ananas, tel qu’il a été. conservé dans

quelques collections, est vigoureux, assez trapu; ses feuilles rappellent passa.

blement celles du Fr. de Virginie; les hampes en sont vigoureuses, pas très

élevées, un peu velues; les fleurs très grandes. Le fruit est rond ou un

peu en cœur, d'un rose pâle légèrement jaunâtre ou saumoné; la chair est

très blanche, souvent creuse au centre. Les graines sont brunes, moyennes,

peu enfoncées; un gramme en contient environ 1100.

De ce fraisier sont sortis, par la voie du semis, des milliers de variétés

distinctes dont nous allons énumérer les meilleures et les plus intéres—

santes.

FRAISES HYBRIDES.

SYNONYMES : Grosses fraises, Fraises anglaises.

Nous Érmnozns : ALL. Grossfrüchtige Erdbecrcn. use. Freson.

Les diverses variétés qu'on réunit sous la dénomination de grosses fraises

sont loin de présenter des caractères identiques. Nous ne chercherons donc

pas à faire une description générale de plantes aussi différentes les unes

des autres. Pour donner une idée des dissemblances qu’elles présentent,

nous dirons que la couleur des fruits varie du blanc au rouge noir, et leur

poids de 5 à 60 grammes. La saveur du fruit, la grosseur et l'enfoncement

des graines, les dimensions des fleurs, la précocité, la quantité de coulants

produite, ne donnent pas lieu à des différences moins accentuées.

Culture. — Les grosses fraises aiment une terre saine, profonde et sub—

stantielle; elles s'accommodent assez aisément des diverses natures de ter

rain, pourvu qu'elles n'aient pas à souffrir de l'humidité stagnante, qui est

ce qu'elles redoutent le plus. Toute terre de jardin peut être amenée, par

un défoncement modéré et l’emploi d'amendements appropriés à sa nature,

à produire de belles fraises, à moins que le climat ne soit d'une sécheresse

excessive.

On ne sème guère les grosses fraises que dans le but d'en obtenir des

variétés nouvelles; presque toujours elles se multiplient par le moyen de

coulants ou filets enracinés, et en effet ce mode de propagation est si prompt

et si facile, qu'on n’en saurait désirer de préférable. Les coulants sont des
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rameaux très minces et allongés, qui, à l'extrémité d'une portion nue,et sem

blabla à un morceau de ficelle plus ou moins long, présentent un bouquet de

feuilles porté sur un renflement qui émet promptement des racines et se fixe

au sol à une légère distance de la plante mère. Dans les grosses fraises, les

coulants ne s'arrêtent pas après s'être enracinés une première fois, mais ils

portent jusqu'à quatre ou cinq bouquets de feuilles qui se développent et

s’enracinent les uns après les autres, si les conditions sont favorables à leur

végétation. Les coulants commencent à se montrer au moment de la flo

raison et continuent à s'allonger pendant toute la belle saison; il s'en déve«

loppe même de nouveaux pendant tout l'été, surtout si les premiers ont été

supprimés.

Vers le mois d'août, les premiers plants provenant des filets sont enracinés

et assez forts pour être plantés. On les met alors en place, soit en bordures,

soit en planches contenant trois ou quatre rangs de fraisiers espacés d'environ

0",50 en tous sens. La terre doit avoir été bien travaillée et bien fumée avant

la plantation et recouverte d'un bon paillis. Dès le printemps suivant, les

jeunes plants commencent à produire, et les fruits sont d'autant plus abon—

dants et plus beaux que les coulants sont supprimés avec plus de soin. Aussitôt

que les premiers fruits sont formés, il est bon de placer à la surface de la

terre, soit de la paille longue, soit des ardoises ou des tuiles, pour défendre

lesjeunes fruits du contact du sol humide; ils mûrissent ainsi un peu plus

rapidement, et surtout restent propres, même après les pluies abondantes.

Une planche de fraisiers reste ordinairement bien productive pendant deux

ou trois saisons; il faut, dès la seconde année de production, s'occuper de la

remplacer pour avoir toujours une plantation jeune et en plein rapport. Les

filets les plus faibles et ceux qui se sont développés le plus tard à l'automne

peuvent être conservés en pépinière pour être mis en place au printemps;

mais il ne faut pas espérer en obtenir de fruits avant la seconde année de

plantation.

La culture forcée des grosses fraises se fait quelquefois en serre,

plus habituellement en bâches chauffées au thermosiphon. On élève en pots

les plantes destinées à subir cette culture, et on les soumet à l'action de la

chaleur artificielle à partir de la fin du mois d'octobre et successivement,

jusqu'à la saison où les fraises commencent à mûrir en pleine terre. En lais—

sant se développer les premiers coulants des fraisiers cultivés en pleine

terre, en les pinçant après le premier nœud, et en faisant enraciner la jeune

plante, non pas dans le sol même de la planche, mais dans un godet rempli

de bonne terre, on peut obtenir des pieds de fraisiers assez avancés pour

qu'après un rempotage à l'automne, ils puissent être forcés dès l'hiver sui—

vant. Ce même procédé peut être employé pour avancer les fraisiers destinés

à la plantation en pleine terre.

- Les variétés de grosses fraises qui conviennent le mieux à la culture

forcée sont : la Princesse royale, la Marguerite, la Vicomlcssc Héricart de

Thury, la Constante; et dans les variétés étrangères: la Black Prince, Keen's

seedling et British Owen.

Usage. — Le fruit se mange frais; ou l'emploie aussi cuit, sous forme de

confitures ou de conserves.
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FRAISE AMIRAL DUNDAB (Muau).

Plante assez vigoureuse; feuillage d'un vert foncé; pétioles longs, rougeâ

' ' tres, velus; folioles ovales-allongées, assez souvent

au nombre de quatre, en cuiller, à dentelures ai

guës; pédoncules forts, ramifiés, le plus souvent

feuillés; fleurs larges, blanches, pas très nombreuses.

Fruits coniques, allongés, quelquefois carrés du

bout, d'tm rouge foncé à la maturité, à graines

nombreuses, presque noires, demi-enfoncées; chair

blanc rosé, ferme, sucrée. Variété fertile et de ma

turité tardive.

Ce fraisier donne des filets très gros et très

épais, velus et faiblement teintés de rouge. Il en

produit en assez grand nombre pour se multiplier

faciletnent et rapidement. C'est, malgré tous ses

mérites, un fraisier d'amateur plutôt qu'une variété

de grande culture; bien que connu depuis une ving

taine d'années aux environs de Paris, il n'a pas été adopté par les maraîchers.

 

Fraise Amiral Dundas.

de grosseur naturelle.

FRAISE BARN’E'S LARGE WHI‘I‘E (Darne).

Plante de vigueur moyenne, assez trapue; feuilles arrondies, d'un vert

foncé luisant, à dentelures profondes et assez aiguës, nervures très apparentes;

pétioles longs et minces, verts; fleurs nombreuses, relativement petites, por

tées sur des pédoncules courts, ramifiés, dépassant à peine le feuillage.

Fruits arrondis ou coniques, obtus, d’un blanc légèrement rosé; graines

demi-saillantes, rouges ou brunes; chair très blanche, un peu flasque, sucrée,

juteuse, a goût musqué assez prononcé. Maturité demi-tardive.

Plante très fertile, et remarquable surtout par la couleur blanche de son

fruit. Après la fructilicalion, elle reste remarquablement compacte et trapue;

elle ne produit que peu de coulants : ceux-ci sont courts, raides, assez gros:

les bouquets de feuilles qu'ils portent sont plus rapprochés les uns des

autres que dans la plupart des autres fraisiers.

FRAISE ‘BICOLORE (de Joughe).

Plante assez vigoureuse; feuillage abondant, d’un vert franc luisant, il fo

lioles ovales très allongées, un peu flasques; pédoncule élevé, trés ramifié,

souvent feuillé; pétioles longs, verts; fleurs presque pendantes. Fruits très

nombreux, petits, presque sphériques, avec un col très prononcé, rétréci et

dépourvu de graines; d'une couleur orangée très pâle, restant parfois tout

à fait blancs du côté opposé au soleil; chair d'un blanc jaunâtre, extrême—

ment beurrée, juteuse, sucrée et parfumée. -

La Fr. bicolore est une de celles qui payent le moins de mine: elle manque

de volume et de couleur; mais, par contre, elle est d'une délicatesse toute

particulière et diffère complètement de toutes les autres fraises hybrides.

On pourrait presque la dire intermédiaire, par la saveur, entre une fraise

anglaise et un capron. La production en est très hâtive et très soutenue.
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FRAISE BRI’I‘ISH QUEBN (Watt).

Plante de taille moyenne, un peu délicate; feuilles ovales, assez longues,

à pétiole velu, souvent rougeâtre; folioles ovales,

presque arrondies, à dentelures très grandes et

peu profondes; fleurs très larges, portées sur des

pédoncules vigoureux dépassant généralement le

feuillage. Fruits très gros,oblongs, souvent aplatis,

à bout conique ou carré, d'une couleur rouge

vermillon, ne devenantjamais bien foncée; graines

brunes assez saillantes; pédicelles assez gros,

velus;chair blanche, ferme, très juteuse, sucrée,

extrêmement parfumée, d'une grande finesse. Cer—

tainement une des meilleures de toutes les fraises

au point de vue de la qualité; recommandable sur

tout pour les terres fortes et fraîches.

Cette excellente, fraise serait certainement plus

répandue dans les cultures si elle était plus rus

tique, et surtout si la multiplication n'en était

rendue lente et difficile par ce fait qu'elle ne pro-'

Fraise British Queen.

de grosseur naturelle.

 

duit que très peu de coulants; ceux qu'elle donne sont minces et gréles.

FRAISE CAROLINA SUPERBA (Iù‘lleu).]

Plante assez vigoureuse, velue dans toutes ses

parties; feuillage d'un vert foncé, luisant en des

sus; folioles ovales, plissées ou contournées,

souvent en cuiller; fleurs moyennes, nombreuses,

portées sur des pédoncules assez vigoureux, mais

dépassant à peine le feuillage. Fruits gros, en

cœur, un peu courts, de couleur vermillon;

graines demi-saillantes; chair très blanche, fon

dante, beurrée, parfumée, légèrement musquée.

Très bonne variété, assez fertile, mais un peu

délicate. Maturité demi-tardive.

Assez voisine de la Fr. British Oueen par ses

autres caractères de végétation, cette variété en

diffère par ses filets, qui sont gros, épais et velus;

ils ne sont pas très abondants, et nous les avons

Fraise Carolina superba.

de grosseur naturelle.

 

vus quelquefois fleurir dans l'année même, mais ce fait est exceptionnel.

nuusn DOCTEUR HOGG (Bradtey).

Plante très voisine dela Fr. British Queen par ses caractères de végétation,

un peu plus ramassée, a folioles plus arrondies, et donnant des_fruits plus

gros, en forme de cœur, d'une belle couleur rouge écarlate, a graines jaunes

ou brunes, demi—saillantes. Chair très pleine, ferme, d'un blanc rosé, juteuse

et beurrée, d'un parfum délicat, quelquefois musqué. Maturité demi-tardive.
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FRAISE DOCTEUR monta}: (Berger).

Fraisier très vigoureux; pétioles et tiges assez velus; feuilles grandes,

larges, d'un vert très foncé; folioles larges, presque toujours plissées sur la

nervure médiane, un peu gaufrées et contournées; dentelures très grandes,

assez profondes et assez aiguës; pédoncules forts, dressés, souvent feuillés;

calice très large; fleurs grandes, assez nombreuses, faisant place à des fruits

dont la grosseur diminue rapidement du premier aux derniers. Fruits très

gros, un peu courts, d'un rouge très foncé à la maturité ; graines noires assez

saillantes; chair rose, fondante, sucrée, juteuse, assez parfumée, mais souvent

creuse au centre. Le goût du fruit rappelle un peu celui de la Fr. du Chili.

Cette variété, d'obtention récente, est déjà cultivée en grand dans les

environs de Paris pour l’approvisionnement du marché.

 

\ 'ëlz/"fllâlxÿ‘f

Fraise Docteur Morère. Fraise Docteur Nicaise.

de grosseur naturelle. de grosseur naturelle

 

FRAISE DOCTEUR NICAISE (Dr A’tcaise).

Plante assez naine, de vigueur et de fertilité moyennes; feuilles peu

velues; folioles d'un vert gai, luisant, plutôt longues que larges, à dentelnres

peu profondes, mais assez aiguës; fleurs grandes; pédoncules très courts,

ramifiés, presque rampants. Fruits très gros, le plus souvent en crête de

coq, pesant jusqu'à 40 ou 50 grammes, à graines demi-enfoncées; chair

rouge pâle, un peu molle. Le fruit est plutôt remarquable par ses dimen

sions que par sa qualité. Maturité demi-hâtive.

Cette variété est un des gains de M. le D’ Nicaise, de Châlons-sur—Marne.

C’était un semeur persévérant à qui l'on doit l'obtention d'un grand nombre

de variétés de fraises hybrides. Plusieurs ont été abandonnées, ce sont entre

autres : Ale.candra, Amazone, Gabrielle, Melius, Passe-partout, Pauline,

Perfection; mais d'autres resteront, et principalement celle dont nous nous

occupons ici et qui se distingue par le volume énorme de son fruit, d'autant

plus remarquable qu’il est porté par une plante petite et d'apparence peu

vigoureuse. On conservera aussi dans les collections La Cbù10nnaise, qui ne

le cède endélicatesse de goût et de parfum à aucune autre grosse fraise.
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FRAISE DUC DE MALAKOFF (Glœdc).

Plante extrêmement vigoureuse, à grandes et larges feuilles d'un vert

foncé presque noir; folioles ovales-arrondies, à dentelures très grandes et

peu profondes; pétioles, tiges et coulants très velus, souvent teintés de rouge;

fleurs grandes, d'un blanc pur, portées sur des pédoncules vigoureux, mais un

peu courts. Fruits gros, courts, prenant à la maturité une teinte brunâtre

particulière; chair jaune, de couleur tirant un peu sur l’abricot, juteuse,

fondante, d’une saveur participant un peu de celle de la Fr. du Chili.

Ce fraisier est très productif, très rustique et de maturité demi-tardive.

 

Fraise Duc de Malakofl‘. Fraise Eteanor.

de grosseur naturelle. de grosseur naturelle

nurse ELEANOR (Myntl).

Plante assez vigoureuse; feuilles à pétioles velus; folioles moyennes.

généralement en cuiller, presque glabres en dessus, velues—soyeuses à la

surface inférieure, de forme ovale, à dentelures assez profondes et aiguës dans

les deux tiers supérieurs, nulles vers la base; fleurs très larges, d'un blanc

pur, à pétales éloignés les uns des autres; pédoncules vigoureux, générale

ment feuillés, dépassant habituellement le feuillage. Fruits de maturité tar—

dive. oblongs, d'une très jolie forme et d'un beau rouge foncé; chair rouge

écarlate pâle, un peu molle, pas très juteuse, mais sucrée et parfumée.

FRAISE ELISA (Myam~

Plante assez vigoureuse et fertile, mais un peu (liffiCilé sous le rapport du

terrain, préférant les sols forts et argileux; feuilles à pétiole velu, gros et

élevé; folioles grandes, presque toujours contournées ou gaufrées, à dente

lures profondes et aiguës, d'un vert foncé et luisant, velues sur les nervures

à la face inférieure; fleurs moyennes, nombreuses; pédoncules très rami

fiés, généralement plus courts que les feuilles. Fruits moyens ou petits,

arrondis, présentant à leur base un col ou étranglement assez marqué, con—

servant jusqu’à la maturité complète une couleur rouge vermillon assez
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pâle; chair blanche ou légèrement jaunâtre, très ferme, juteuse et très

agréablement parfumée.

Cette variété est demi-hâtive; sa production n'est pas très considérable,

mais a l'avantage de se soutenir pendant un temps assez long.

FRAISE ELTON nænovrzn (Ingram).

Plante très vigoureuse, à feuillage abondant, grand et dressé, d'un vert

gai, devenant très foncé sur les vieilles feuilles; pé

tioles vigoureux, velus, teintés de rouge, a folioles

presque rondes, marquées de nervures très accentuées

et bordées de dentelures obtuses-arrondies; fleurs

grandes, d’un blanc pur, portées sur des pédoncules

très vigoureux, dressés, habituellement feuillés et

dépassant le feuillage. Fruit en cœur, un peu obtus,

d’un rouge écarlate foncé; graines brunes, demi—sail

lantes; chair rouge, sucrée, juteuse, passablement

acide. Maturité tardivè.

Cette excellente fraise a été obtenue dans un semis

de l'ancienne variété appelée Etton, qui se distinguait

par la belle couleur rouge foncé de son fruit et sa

saveur très fine et parfumée, mais acide à l'excès. La

variété nouvelle constitue un grand progrès sur l'ancienne.

 

Fraise Elton improved.

de grosseur naturelle.

FRAISE GLOIRE DE ZUIDWYCK (Aria Rosier).

Plante très vigoureuse, à pétioles et pédoncules fortement velus; toufl‘es

fortes et larges; feuilles moyennes, d'un vert

légèrement grisâtre; folioles quelquefois recour

bées en cuiller, à dentelures grandes et assez

profondes, comme celles de la Fr. Jueunda;fleurs

moyennes ou presque petites, portées sur des

pédoncules très vigoureux, dressés, ramifiés et

très raides, égalant le feuillage. Fruits gros, ré

gulièrementconiques, quelquefois en crête, d'une

couleur orange foncé ou écarlate très vif; graines

jaunes, demi—saillantes; chair orange, fondante,

juteuse, agréablement acidulée, sucrée, pas très

parfumée.

C'est une excellente variété, très productive,

de précocité moyenne, convenant bien pour l'ap—

provisionnement des marchés. Elle a l'avantage

de se multiplier facilement par ses coulants, qui

sont nombreux, de force moyenne et qui restent

habituellement tout à fait verts, même dans la

partie éclairée par le soleil. La fraise Gloire de Zuidwyck a encore un assez

grand avantage, c'est que ses fruits ne sont pas très sensibles à l'action de

l’humidité et ne pourrissent pas facilement.

 

Fraise Gloire de Zuidwyck.

de grosseur naturelle.
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rmusr: JUCU’NDA (sunn~

Plante très vigoureuse, trapue; pétioles élevés, portant des feuilles moyen—

nes d'un vert franc presque vernissé; folioles presque rondes, à dentelures

peu profondes et assez arrondies, à nervures bien apparentes; fleurs moyen

nes, très nombreuses, portées sur des pétioles robustes, dressés, souvent

feuillés, toujours très ramifiés et dépassant le feuillage. Fruits très abon

dants, en cœur, d'un rouge vermillon brillant, devenant plus foncé quand ils

dépassent le degré ordinaire de maturité, quelquefois un peu creux; graines

jaunes, presque entièrement saillantes; chair rouge, juteuse, assez parfumée,

pas très sucrée. Maturité demi-tardive. , ,

La vigueur et la rusticité de cette variété,-l'abondance de ses fruits, leur

belle couleur et l'avantage qu'ils présentent de supporter admirablement

le transport, en font une des fraises les plus précieuses pour la culture ma

raîchére dans les environs des grandes villes. Elle est en plein rapport lors

que les fraises hâtives commencent à décliner. '

 

Fraise Jucunda. Fraise La Constante. Fraise La Châlonnaise.

de grosseur naturelle. de grosseur naturelle. Je grosseur naturelle.

FRAISE LA CHALONNÀISE (D' Nicaiu).

Plante de vigueur moyenne, un peu délicate; feuillage assez léger; longs

pétioles velus; folioles ovales à larges dentelures; fleurs très grandes, d'un

blanc ur' édoncules souvent fouillés ramifiés dé assaut bien le feuillu e.
a p , p . u’ - , p .

Fruits ovoîdes mo eus à rames demi-saillantes' chair très blanche ferme

pleme, sucrée, juteuse et extrêmement parfumée. Maturité demi-tardive.

Certainement une des meilleures fraises cultivées.

FRAISE LA CONSTANTE (de Jonghc).

Plante ramassée, trapue; feuilles à pétioles courts et folioles petites, pres—

que rondes, d'un vert foncé un peu glauque, à dentelures grandes, générale—

ment peu nombreuses, mais aiguës et profondes; pédoncules ramifiés, mais

très courts, restant presque tous cachés dans le feuillage; fleurs très nom

breuses, petites, d'un blanc un peu verdâtre. Fruits gros, coniques, un peu

courts, rouge écarlate assez foncé, quand ils sont bien mûrs; graines noires
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peu enfoncées; chair rosée ou rouge pâle, fine, juteuse, parfumée, man

quant un peu de sucre. Variété fertile, d'une production très régulière, tenant

peu de place, et pour toutes ces raisons très recommandable.

FRAISE LA REINE (de Jonyhe).

Plante petite et menue dans toutes ses parties;

feuilles à pétiole court, rougeâtre, et folioles longues,

étroites, d'un vert foncé, à dentelures généralement

arrondies; fleurs grandes, d'abord jaunâtres, puis d'un

blanc pur; pédoncules assez ramifiés, mais grèles et

restant en bonne partie cachés sous le feuillage. Fruits

longs et minces, rouge carmiué, restant souvent pâles

et seulement rosés du côté qui n'est pas exposé au

soleil; graines petites, noires et saillantes; chair blan—

_ che, très ferme, juteuse, sucrée et parfumée.

Fraise‘; Reine_ Cette variété est peut-être la plus délicate et la meil

dc grosseur mmmne_ leure au goût de toutes les grosses fraises, mats c'en est

aussi la moins productive.Les filets,minces et teintés de

rouge, sont trop peu abondants pour que la multiplication en soit rapide.

 

FRAISE LOUIS VILMORIN (Robinc).

Plante de vigueur moyenne, assez basse; folioles ovales-arrondies, d'un

vert foncé luisant, à dentelures très grandes et assez

obtuses; fleurs larges, d'un blanc pur, portées sur

des pétioles très courts, très branchus, à ramifica

tions souvent teintées de rouge et en partie cachées

dans le feuillage. Fruits en forme de cœur, très

réguliers, nombreux, d'un rouge extrêmement foncé

à la maturité; graines demi-saillantes; chair rouge

foncé, pas très sucrée et manquant un peu de finesse

et de parfum, mais bien pleine, juteuse et très

agréable.

Cette fraise est très rustique; la production en est

abondante et soutenue, et la couleur tout particulière

ment remarquable par son intensité. Les filets sont

Fraise Louis vilmrm~ assez peu nombreux, ce qui empêche la multiplication

de mm“, naturelle. de se faire très rapidement. C'est, avec la variété

américaine Wilson's Albany, la meilleure fraise à

cuire; les confitures qui en sont faites ont plus de goût et de couleur que

celles des autres fraises, même de celles qui sont les meilleures à l'état frais.

 

FRAISE LUCAB (de Ionghc).

Plante vigoureuse, demi-hâtive; feuilles assez grandes, d'un vert franc,

lustrées à la face supérieure; folioles légèrement ovales, à dentelures très

grandes, assez profondes et de forme passablement variable, quelquefois très

aiguës, quelquefois tout à fait rondes; fleurs moyennes, à pétales ronds, por
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tées en grand nombre sur des pédoncules feuillés, vigoureux, mais courts,

restant souvent cachés dans le feuillage. Fruits oblongs, gros, bien faits,

d'un rouge écarlate assez foncé; graines demi-enfoncées; chair rose pâle,

juteuse, sucrée et très parfumée. '

Excellente variété à la fois productive et de qualité tout à fait hors ligne.

 

Fraise Lucas. Fraise Lucie. Fraise Marguerite.

de grosseur naturelle. de grosseur naturelle. de grosseur naturelle.

FRAISE LUCIE (Botuclol).

Grande plante très vigoureuse, velue; feuilles abondantes,duisantes à la

face supérieure, d’un vert très foncé, à dentelures larges et arrondies, sou

vent repliées en cuiller ; fleurs grandes, d’abord jaunâtres et devenant d'un

blanc assez pur à l'épanouissement complet; pétioles et coulants très rouges.

Fruits gros, ovoîdes-allongés, rouge vermillon, légèrement velus à l’extré

mité; graines saillautes; chair blanche, sucrée, assez parfumée, quelquefois

un peu creuse au centre. Cette variété est vigoureuse et productive; elle mûrit

ses fruits très tardivement, et a l'avantage de prolonger la saison des grosses

fraises après que toutes les autres ont cessé de produire.

FRAISE MARGUERITE (Lebreton) .

Plante moyenne; pétioles assez courts, minces; folioles longues par rap—

port à leur largeur, d’un vert franc, très lisses en dessus, dentelures assez

grandes, aiguës, faisant complètement défaut dans la moitié inférieure du

pourtour des folioles; fleurs moyennes, pédoncules courts, extrêmement ra

mifiés, presque traînanls. Fruits très gros, coniques-allongés, d'un rouge

vermillon restant assez clair même à la maturité; graines assez enfoncées;

chair rose, très juteuse, fondante, manquant un peu de sucre et de parfum.

Cette variété rachète ce petit défaut en étant très productive, extrêmement

précoce, d’une fertilité très soutenue et en se prêtant parfaitement bien à la

culture forcée.



236 FRAISES HYBRIDES.

FRAISE MAY QU'EEN (Nichotmn).

Plante de vigueur moyenne, l'euillue, rappelant beaucoup par ses carac

 

Fraisc May Queen.

de grosseur naturelle.

téres de végétation les fraises écarlates; pétioles pres

que glabres; folioles ‘ovales très allongées, à dentelures

aiguës, nulles dans le tiersinférieur des folioles; fleurs

moyennes ou petites, sur des pédoncules très ramifiés,

courts, ne se dégageant que rarement du feuillage.Fruits

moyens ou petits, courts, obtus, arrondis, rouge écar—

late, à graines enfoncées; chair rosée ou rouge pâle,

aigrelctte, parfumée, assez sucrée.

Fruit très agréable, surtout parce qu'il arrive a ma

turité dès la fin du mois de mai, avant toutes les autres

fraises. Son petit volume, qui est son seul défaut, se

trouve ainsi compensé par son extrême précocité.

 

Fraise Napoléon lll.

de grosseur naturelle,

FRAISE NAPOLÉON m (Glœdcl.

Plante vigoureuse, à grandes feuilles tires

sées, très velues sur les pétioles, d'un vert foncé,

luisant; folioles grandes, presque rondes, à

dentelures larges et obtuses; fleurs moyennes,

très rondes, en bouquets serrés, sur des pédon

cules feuillés, vigoureux, se dégageant bien du

feuillage. Fruits gros, assez courts, ronge ver

millon; graines noires saillantes; chair très

blanche, fondante, beurrée, bien parfumée dans

les saisons chaudes, quelquefois un peu creuse

au centre.

Variété rustique, productive, mais mùrissant

tardivement et redoutant beaucoup la sécheresse.

rmusz PREMIER (nuira).

Plante asscz‘»vigoureuse, peu velue, à feuilles moyennes, pas très nom—

 

Fraise Premier.

de grosseur naturelle.

breuses ; folioles assez allongées, d'un vert franc,

dentelures grandes et assez profondes ; fleurs

larges, portées par des pédoncules à ramifications

longues et gréles, égalaut a peu>prés le feuillage.

Fruits courtement coniques, souvent pointus, par

fois en crête de coq, d’une belle couleur rouge

vif; graines à demi-enfoncées; chair rose ou rouge

pâle, très juteuse, sucrée, d'un goût très fin et

très agréablement parfumée.

Variété rustique, productive eLde précocité

moyenne. Après la fructification, ce fraisier prend

un port tout particulier, raide et ferme, comme si

les feuilles étaient portées sur des tiges de fer.

Les filets sont remarquablement gros, raides et assez velus.
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FRAISE PRINCESSE ROYALE (Pelvilain).

Une des plus anciennes variétés obtenues en France. Plante de taille

moyenne, mais très vigoureuse et très robuste; feuillage d'un vert franc,

lisse et luisant; folioles ovales-allongées, à dentelures

assez aiguës, ne commençant, comme dans la Fr.

Marguerite, qu'à une assez grande distance du point

d'attache des folioles; fleurs très petites, mais très

nombreuses, supportées par des pédoncules vigoureux,

très ramifiés, dépassant en partie le feuillage. Fruits

très nombreux, coniques, généralement bien faits, d'une

belle couleur rouge; chair parfumée, assez sucrée,

juteuse, mais présentant une mèche centrale un peu

résistante.

Variété très rustique, fertile et d'une grande préco

cité. Les fruits se transportent bien, et cette qualité,

jointe à toutes les autres, explique la persistance avec

laquelle les cultivateurs des environs de Paris l'ont

conservée, malgré l'introduction de variétés nouvelles

qui lui sont préférables sous certains rapports. A la

halle, les fruits de la Princesse Royale se vendent toujours un peu plus cher

que ceux d'aucune autre variété, à moins que ce ne soient des fraises de

choix : on les estime surtout a cause de leur beau coloris et de leur parfum.

 

Fr. Princesse royale

de grosseur naturelle.

FRAISE snnztm urne Clemenn).

Variété très distincte, reconnaissable entre toutes les autres par la couleur

violacée de ses coulants et des pétioles des feuilles;

celles—ci ont les folioles allongées,à délits‘ très grandes

et profondes, d'un vert assez foncé et légèrement

glauque. Les divisions du calice sont, comme les

pétioles, fortement colorées en rouge. Les fleurs

présentent cette particularité que les pétales pren

nent, après la floraison et au moment de tomber, une

couleur rougeâtre très prononcée. Fruits ovoîdes,

presque toujours réguliers de forme, gros et souvent

très gros, d'un rouge cramoisi plus ou moins l'oncé

selon la température; graines très noires et très

saillantes, donnant au fruit un aspect très particulier;

chair blanche. sucrée, juteuse, assez parfumée.

Cette variété est certainement une des meilleures

acquisitions de ces dernières années; elle ne donne

pas un fruit de première qualité, mais elle est pré

coce, très rustique et d'une fertilité très grande et

très soutenue. Elle commence à produire une des premières et donne encore

des fruits en même temps que les plus tardives. Les coulants, qui sont,

comme nous l'avons dit, très colorés, se développent en grande abondance :

aussi ce fraisier est-il des plus aisés à multiplier.

 

Fraise Sabrcur.

de grosseur naturelle.
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FRAISE SIR JOSEPH PAXTON (Bradley).

Plante de vigueur moyenne, légèrement velue sur les coulants, un peu plus

sur les pétioles des feuilles et les hampes florales; feuillage médiocrement

abondant, d’un vert foncé, luisant; folioles grandes, ovales, souvent gaufrées

ou contournées, à dentelures grandes et assez profondes; fleurs larges, nom—

breuses, d’un blanc pur, portées sur des pédoncules modérément vigoureux,

ne dépassant pas toujours le feuillage. Fruit conique ou en cœur, bien fait,

d'un rouge écarlate assez foncé; graines brunes, demi-saillantes; chair

blanche très pleine, ferme et fondante, beurrée, juteuse, sucrée et parfumée.

C'est une des meilleures et des plus délicates de toutes les fraises. Elle

n’est malheureusement pas très fertile. La maturité-en est demi-tardive.

 

Fraise Sir Jnseph Paxton. Fraise Souvenir de l(iefl‘. Fi‘. Vicomtesse lléricart de Tliury.

de grosseur naturelle. du grosseur naturelle. de grosseur naturelle.

FRAISE SOUVENIR DE KIEI’P (de Jonghc).

Plante moyenne, pas très feuillue ; folioles d'un vert franc, presque rondes

ou légèrement ovales, à dentelures peu profondes et arrondies; fleurs

moyennes, à pétales presque ronds, d'un tissu très fin et devenant prompte—

ment presque transparent; pétioles vigoureux, ramifiés, ne dépassant pas le

feuillage; coulants très peu nombreux, ce qui en rend la multiplication assez

lente. Fruits coniques-allongés , généralement pointus , d’un beau rouge

écarlate, à graines demi-enfoncées; chair blanc rosé, très fondante, parfumée,

juteuse et sucrée. Maturité demi-tardive.

Fraise de qualité tout a fait supérieure et d'une fertilité satisfaisante.

FRAISE VICOM‘I‘BSBE HÈRICART DE 'I‘HÜRY Uamin).

. Plante vigoureuse, pas très haute, mais feuillue, dressée et d’un vert foncé

indiquant un tempérament robuste; folioles ovales, souvent rétrécies vers

la base, qui est depourvue de dentelures, le reste du pourtour en présente

d assez profondes, grandes et géneralement arrondies; fleurs moyennes ou

petites, portees sur des pedoncules vigoureux, très ramifiés, dépassant géné
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ralemeut le feuillage. Fruits coniques ou en cœur, d’un rouge très foncé,

à graines demi—saillantes; chair très ferme, rouge, sucrée, juteuse, un peu

acide et bien parfumée.

Les fruits se transportent bien; ils mûrissent de bonne heure et sont pro

duits en très grande quantité et pendant fort longtemps: aussi cette fraise est—

elle cultivée sur une grande échelle pour l'approvisionnement des marchés,

non seulement en France, mais même en Angleterre. Elle convient bien à la

culture forcée. C'est une des variétés desquelles il est le plus facile d'obtenir

une seconde récolte et l'automne au moyen d'un traitement approprié.

FRAISE VICTORIA (Troltop).

Plante forte, vigoureuse, à folioles trèslarges, presque rondes, à dentelures

très grandes et très obtuses, d'un vert assez

foncé, luisant. La plante forme des touffes

larges et fournies; les fleurs sont nombreu

ses, de grandeur moyenne, portées sur des

pédoncules longs, vigoureux, très ramifiés et

dépassant bien le feuillage. Fruits gros, très

courts, arrondis ou légèrement en cœur, d'un

rouge vermillon un peu pâle, à peau très fine

et graines très enfoncées; chair rose, extré

mement juteuse et fondante, passablement

sucrée et parfumée.

Le fruit de cette variété se transporte diffi

cilement et se conserve mal, ce qui lui ôte de

la valeur pour la vente; elle est néanmoins

cultivée assez largement pour la halle de

Paris, à cause de sa précocité et de sa fertilité

très grande et très soutenue. Elle convient surtout aux potagers d'amateurs.

 

Fraise Victoria.

de grosseur naturelle.

FRAISE WONDERÏ'U’LL ou MYA’I‘T'B PROLÏI‘IC.

Plante vigoureuse, de taille moyenne; feuilles

nombreuses, à pétioles minces, assez velus; fo

lioles de grandeur médiocre, presque arrondies,

d'un vert franc un peu grisâtre; fleurs moyennes,

très nombreuses, portées sur des pédoncules

d'une grande vigueur, très ramifiés, qui ne s'élè

vent pas toujours franchement au-dessus du

feuillage. Fruits longs, généralement aplatis et

presque toujours carrés du bout, d'un rouge

cramoisi très foncé; graines noires, petites,

saillantes et très nombreuses; chair très ferme,

blanche,juteuse, très sucrée et très parfumée.

Variété demi-tardive, très fertile et produisant

longtemps. C'est une de celles qui allient le mieux

l'abondance à la qualité du produit; mais la con

leur un peu trop foncée des fruits fait qu'ils sont peu recherchés pour le marché.

 

Fraise Wontlerfull.

de grosseur naturelle.
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Comme toutes les autres plantes fruitières, le fraisier a donné un si grand

nombre de variétés, qu'il serait presque impossible de les énumérer toutes.

Il serait d'autant plus inutile de chercher à en donner ici une liste complète,

qu'il existe sur ce sujet des ouvrages spéciaux beaucoup plus complets que

ce que nous pourrions faire. Nous ajouterons donc seulement aux espèces

mentionnées jusqu'ici l'indication de quelques variétés américaines qui ne

sont pas encore très connues en Europe et dont on fait grand cas aux États

Unis. Il en a été obtenu un assez grand nombre dans ce pays par divers

semeurs, mais les plus intéressantes paraissent être les suivantes :

Wilson's Albomy. Plante vigoureuse, de demi-saison, à fruit moyen, en

cœur, d'un rouge vif et‘ d'une saveur assez prononcée, acidulée; chair

d'un rouge foncé. Frais, le fruit en est bon; cuit, il est d'une qualité tout à fait

remarquable. 4 ‘

Crescent seedling. Bonne plante, productive, à fruit gros, conique, un peu

carré du bout, d'un rouge vif, à chair ferme, acide.

Monarch of the West. Fraisier vigoureux, à feuillage d'un vert vif, pro—

ductif, demi—hâtif. Gros fruits en cœur, un peu courts; graines brunes, sail

lantes; chair très blanche, beurrée.

Sharpless 11'’ l. Fraisier très vigoureux, à gros fruits, souvent en crête,

d'un rouge foncé; chair rouge. Variété productive et précoce.

Sharpless’ seedling. Variété demi-tardive, assez rustique, à fruitobtus, en

cœur ou souvent en crête de coq, d'un rouge assez pâle, mais vif; chair rose,

juteuse, acidulée.

Nous citerons encore, à cause des emplois spéciaux pour lesquels on en

fait usage, les quelques variétés suivantes:

Belle de Paris (Bossin). Variété très rustique, très productive. Fruit

conique, gros, d'un rouge vif, mùrissant un peu tardivement; chair sucrée,

blanche ou rosée, assez ferme.

Black Prince (Cuthill). Fruit petit, arrondi, devenant à la maturité d'un

rouge presque noir. C'est une des plus précoces de toutes les grosses fraises.

Comte de Paris (Pelvilain). Ancienne race française a beau fruit rouge

foncé,en cœur; chair rouge. Variété très productive; convient à la culture en

plein champ.

Keen’s seedlz‘ng (Keen). Très bonne race ancienne, à fruit moyen, d'excel

lente qualité. Une des meilleures de toutes pour la culture forcée.

La grosse sucrée (de Jonghè). Plante ramassée, rustique, vigoureuse,

de production assez abondante et demi-tardive. Le fruit en est gros, en forme

de cœur allongé, rouge vif, luisant; chair d'un blanc rosé, très fondante,

remplie d'unjus abondant et très sucré.

Sir Charles Napier (Smith). Très beau fruit, souvent aplati et élargi

en crête de coq; chair ferme. rosée. Bonne et vigoureuse race de moyenne

saison, souvent cultivée pour l'approvisionnement des marchés.

Sir Harry (Underhill). Très belle variété, fort rare en réalité, quoique

beaucoup de personnes croient la posséder. Fruit gros, en cœur, d'un rouge

vif; chair pleine, juteuse, sucrée, d'un rose pâle ; maturité demi—tardive. Cette

variété ne reste pas longtemps productive et donne peu de coulants.
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GESSE CULTIVËB

Lathyrus sativus L.

Fam. des Légumineuses.

SYNONYMES : Gosse blanche, Lentille d’Espagne, Dent-de-brebis, Pois breton,

Pois carré. _

Noms ÉTRANGERS : ANGL. Chickling vetch. ALL. Esshare Platterbse, Weisse

Platterbse, Deutsche Kicber. FLAN. Plattc erwt. ROLL. Peul erwt, Wikken.

esr. Arveja; (Am.) Muelas.

Indigène. ——Annuellc. — Tige ailée, lisse, haute de 0"‘,40 à 0'“,50, se sou

tenant difficilement sans appui; feuilles composées, pennées sans impaire,

terminées par une vrille prenante; folioles au nombre de quatre, longues,

étroites; pédoncules grêles, axillaires, unitlores, commençant à paraître au

cinquième ou sixième nœud; fleurs plus petites que celles d’un pois, mais de

même forme, blanches et teintées de bleu sur l’étendard. Gousses courtes et

larges, très aplaties, épaisses et ailées. Grains blancs, de forme un peu va

riable, triangulaires ou carrés, plus larges et plus épais du côté du bile que

dans la partie opposée. Ces grains pèsent 750 grammes par litre et sont au

nombre (le 4‘dans un gramme; leur durée germinative est de cinq années.

Culture. — La gesse cultivée se sème en place au printemps, comme les

pois, et ne demande aucun soin spécial.

Usage. — On mange les grains encore verts à la manière des petits pois;

mûrs et secs, ils peuvent être employés en purée.

GESSE TUBÉREUSE

Lathyrus tuherosus L.

Fam. des Légumineuses.

SYNONYMES : Anette, Anotte de Bourgogne, Châtaigne de terre, Chourles,

Favouette, Gland de terre, Macion, Macusson, lllitrouillet, Souris de terre.

Nous ÉTRANGERS : ALL. Erdnuss. FLAM. Aardnoot. HOLL. Aardakker.

lTAL. Ghianda di terra.

Indigène. —-— Vivace. — Cette plante sauvage, qui est commune dans cer—

taines localités au point de devenir gênante pour les cultures, est parfois

recherchée comme aliment à cause des rendements qui naissent sur ses

racines et qui sont remplis d’une fécule blanche légèrement sucrée, et dont

le goût, assez agréable, rappelle celui de la châtaigne. La graine en est assez

grosse, oblongue, un peu carrée ou anguleuse, de couleur brune légèrement

mouchetée de noir. La gesse tubéreuse n'est presque jamais cultivée, mais

‘Simplement récoltée la où elle croit spontanément; en efl'et, ni son produit,

jt’l’ailleurs insignifiant, ni la beauté'de ses fleurs rouge cramoisi, ne doivent

la faire admettre dans les jardins, où elle deviendrait rapidement une mau—

Ëiaise herbe envahissante.

“GIIAUIO.‘. — Voy. COUHGS GIRAUION.

GLACIAIÆ. — Voy. Ficdina aucuns.

‘l6
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GOMBO.

G 0 H B 0

Hibiscus escnlentns L.

Fam. des Malvacéss.

SYNONYMES : Gombaud, Ketmie comestible, Calalon, Guiabo, Guingomho, Okra

Nous Éruaucsns : ANGL. Okra, Commun okra, Long green okra. l‘l‘AL. lbisco.

Bsr. Gombo; (Am.) Quimbombo.

Amérique méridionale. —Annuel. — Tige forte, dressée, peu ou point

ramifiée, haute, suivant les variétés, de 0"‘,50 à 1 mètre et plus; feuilles très

grandes, à cinq lobes, dentées, d’un vert foncé en dessus, un peu grisâtre en

dessous, à nervures très prononcées; fleurs naissantisolément à l’aisselle des

feuilles, à cinq pétales jaune-paille avec le centre brun ou violacé. Fruit

pyramidal, terminé en pointe, relevé de cinq côtes saillantes et divisé en cinq

loges remplies de graines assez grosses, grises ou verdàtres, presque sphéri—

ques, à surface rugueuse. Ces graines, au nombre de 15 à 18 dans un gramme,

pèsent 620 grammes par litre; leur durée germinative est de cinq années.

Culture. — Le gombo, de même que les aubergines ou les tomates, a

besoin, sous le climat de Paris, de chaleur artificielle, tandis qu’il peut être

semé en place et élevé en plein air dans les climats plus chauds. Habituelle

ment, on sème les graines sur couche au mois de février, on repique le plant

également sur couche, eton le met en place au mois de mai; il n'a plusbesoin

alors que d’arrosements copieux

pour achever de se développer.

Usage. — On fait un grand

usage aux colonies des fruits

encore jeunes et tendres du

gbmbo; ils sont, à cet état ,

extrêmement mncilagineux, et

servent, coupés en tranches

minces, à faire des potages et

des sauces très appréciés des

créoles. Les graines mûres peu

vent étre grillées et employées

en guise de café ; l’inl‘uSion qu'on

en obtient n’est pas plus man

vaise que celle de la chicorée,

des glands doux, de I’Astra

galas bœticus, et autres suc

cédanés du café.

GOMBO A FRUIT LONG.

 

Tige basse , ne dépassant

guère 0“,50; feuilles profondéGombo à fruit long

mua. mi~ .,.. tiers, ment decoupees.Fru1ts de 0"‘,15

à 0"‘,20 de longueur, minces,

pointus, ne dépassant pas 0"‘,02 à 0"‘,03 de diamètre. C’est la forme qu’on

cultive le plus généralement. Il en existe une sous-variété à fruits pendants.
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GOMIBO A FRUIT ROND.

Fruits courts, relativement gros, ne dépassant pas 0“',05 ou 0'",06 de long

sur O‘“,Ol environ de diamètre, et plutôt obtus que pointus. Cette variété est

plus naine et plus précoce que le gombo à fruit long.

GOIJIDIE. -— Vny. Connus BOUTEILLE.

HARI C 0 T 7

Phaseolus vulgaris L.

Fam. des Légumineuses.

SYNONYMES : Phaséole, Pois.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Kidney or French beau. ALL. Bohne. FLAN. et HOLL. Boon.

DAN. Havebonnen. rm.. Fagiuolo. use. Babichuela, Judia, Frijol. pour. Feijao.

Amérique du Sud. — Plante annuelle à végétation rapide, fleurissant et

fructiflant peu de temps après le semis. Tige mince, volubile, généralement

cannelée ou anguleuse, rude au toucher, s’enroulant toujours de droite

à gauche (il en existe de nombreuses variétés naines dont la tige, courte et

raide, n’a pas besoin d’appui); feuilles grandes, composées de trois folioles

triangulaires, avec les angles de la base arrondis, dè formes et de dimensions

variables et à surface rude; fleurs naissant dans les aisselles des feuilles,

entre la tige et la base épaisse et renflée du pétiole. Ces fleurs, au nombre

de deux à huit, sont réunies en grappes. On y reconnaît les caractères des

fleurs des légumineuses papilionacées; cependant elles sont de conformation

assez irrégulière, les pétales étant souvent plutôt tordus que symétriquement

disposés: la carène notamment est généralement réduite à deux petites lames

plus ou moins convexes ‘et dépourvues d'adhérence entre elles; il en résulte

que le pistil n’est pas enfermé aussi complètement que dans la plupart des

autres papilionacées, et que les cas de croisement spontané des variétés entre

elles se présentent assez fréquemment dans les haricots. Les cosses et les

grains varient beaucoup d’une variété à l'autre sous le rapport de la forme,

de la couleur, des dimensions et de la consistance; nous décrirons donc

chaque variété séparément, nous contentant de faire observer ici qu'on les

divise, à ce point de vue, en haricots a écossor ou à parchemin, dont la cosse

devient très dure et coriace à la maturité, et haricots mange-tout ou sans

parchemin, dont la cosse ne prend pas, même en séchant, cette contexture

membraueuse. La durée germinative moyenne des haricots est de trois ans.

Il ne parait pas probable que le haricot ait été connu des anciens, ce n’est

pas lui qu'il faut reconnaître dans la plante nommée phaseolus ou phaselus

par Columelle et Virgile; car le haricot ne s’accommode nullement, même

en Italie, du semis automnal que ces auteurs disent convenir au phaselus. Il

est certain que le haricot provient d'un climat chaud, et en l'absence de do

cuments positifs sur son lieu d'origine et sur l’histoire de son introduction,

divers indices semblent appuyer l'opinion de M. Alph. De Candolle, à savoir,

qu’il serait originaire de l’Amérique du Sud et aurait été importe’ en Europe

au xvt' siècle. Il est certain que les vieux auteurs français qui traitent de
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la culture potagère ne commencent à en faire mention qu'à cette époque

et en lui donnant une place très inférieure à celle qu'occupent dans leurs

ouvrages les fèves et les pois. Depuis lors, et par l’efl‘et de la grande varia

bilité dont le haricot est doué, il s'en est produit un nombre extrêmement

considérable de variétés, et la culture de ce légume a pris dans son ensemble

une importance considérable. Il se récolte annuellement en France plusieurs

millions de kilogrammes de haricots secs, et l'on importe en outre des quan

tités très considérables de ces grains, qui occupent une des premières places

dans l'alimentation publique. La chair du haricot est en effet une des sub—

stances végétales les plus riches en azote, et la composition n’en est pas sans

analogie avec celle de la chair des animaux.

Culture. — Le haricot est extrêmement sensible au froid. il ne se dé—

veloppe bien et vigoureusement que sous l'influence d'une température

supérieure à 10 degrés centigrades; une gelée de t ou 2 degrés le fait

périr. Il aime une terre légère, riche, saine et amendée au moyen de fumier

bien divisé et bien incorporé au sol; aussi vaut-il mieux le semer dans une

terre fumée l’année précédente que sur fumure fraîche. Ces recommanda

tions s'appliquent aussi bien à la grande culture qu'à la culture potagère.

Nous allons maintenant passer en revue rapidement les divers modes de

culture généralement appliqués au haricot. Comme il aime beaucoup l'air et

la lumière. on ne commence habituellement les semis sur couche chaude

pour primeurs que dans le courant de février. On sème parfois en décembre

on janvier, mais il n’est pas rare de voir les plantes faites à cette époque

s’étioler ou pourrir; le semis se fait sous châssis, sur une couche de fumier

recouverte de bonne terre ou de terreau sur une épaisseur de O“',IO à 0“,15 ;

on a soin de donner de l'air toutes les fois que le temps le permet, tout en

maintenant la température au degré nécessaire pour que la végétation ne

languisse pas. A mesure que les plantes prennent de la force, il faut enlever

toutes les feuilles malades ou jaunissantes et quelques—unes même de celles

qui sont saines et vigoureuses, mais qui donnent trop d'ombrage et empê

chent la circulation de l’air.

Les premiers haricots verts peuvent être cueillis environ huit à dix se

maines après le semis, quelquefois un peu plus tôt, quand le temps a été

très favorable. Les semis sur couche peuvent se continuer en mars; ceux

qu'on fait au mois d'avril se repiquent habituellement en pleine terre. Le

repiquage peut, du reste, être employé utilement alors même que la culture

se fait entièrement sur couche. Quelques jardiniers conservent les haricots

flageolets forcés, après y avoir fait une cueillette de haricots verts, et, lais

sant les gousses qui viennent ensuite atteindre tout leur développement, ils

obtiennent une récolte de haricots frais à écosser dès le mois de mai, à une

époque où ce légume a encore une grande valeur.

On emploie généralement pour cette culture : le H. nain de Hollande,

à peine différent du flageolet blanc; le H. /lageolet hâtif d‘Êtampcs, et

le flagcolet à feuille gaufrée. Le H. noir de Belgique et le jaune de Cha

lindrey conviennent également pour la culture forcée. .

La saison du semis en pleine terre des haricots destinés à être cueillis en

vert commence lorsque les gelées ne sont plus à craindre, et que la terre est



HARlCOT. ‘245

suffisamment réchauffée; elle s'étend du mois d’avril au mois d'août. On

sème en poquets ou en rayons, suivant la force que prennent les différentes

variétés. Cette culture ne demande guère d'autres soins que des binages et

quelques arrosements pendant les chaleurs. Plusieurs jardiniers ont l’habi

tude de butter les haricots à la première façon qu’on leur donne, cette pra

tique parait généralement produire de bons résultats: les fleurs se succèdent

continuellement et le développement des jeunesgousses est très rapide; aussi

peut-on cueillir sur la même planche tous les deux ou trois jours. En abritant

contre le froid les derniers semis, on peut récolter des haricots verts en pleine

terre jusqu’à la fin d’octobre. Ce sont, en général, des variétés à parchemin

que l’on cultive comme haricots verts, et l'on donne la préférence à celles qui

produisent des aiguilles droites, longues, bien vertes, et plutôt cylindriques

que trop aplaties. On appelle aiguilles les cosses des haricots cueillies a point

pour faire des haricots verts. Dans les environs de Paris, on fait surtout

usage, pour cette culture, des haricots suisses, et principalement du suisse

gris ou Bagnolet et du H. flageolet noir.

On ne cultive guère pour grains, dans les jardins, que les H. flageolets blancs

ou verts. Les soins à leur donner sont les mêmes que pour les haricots

à cueillir en vert; ou récolte les cosses quand elles commencent à jaunir et

qu'elles cessent d'être cassantes. On laisse mûrir complètement en place les

pieds qu’on destine à donner du grain sec, mais on peut aussi en conserver

une partie pour l'hiver, en les arrachant un peu avant maturité, en les faisant

sécher à l’ombre et en les serrant dans un endroit sec: les feuilles se déta

chent et tombent, tandis que les cosses persistent, et que le grain y reste

tendre et conserve à peu près la même saveur que s’il venait d’ètre écossé frais.

Les haricots a rames, qu’ils soient à écosser ou sans parchemin, réclament

les mêmes soins que les autres variétés; ils doivent en outre être soutenus

au moyen de perches ou rames qui fournissent un point d’appui à leurs tiges

grimpantes. Ces rames, dont la nature varie dans les différents pays, ont de

1'“,50 à 3 mètres, suivant la variété de haricot qu’elles doivent soutenir. Aux

environs de Paris, on se sert habituellement de brins de châtaignier simples

ou peu ramifiés. On plante généralement les rames un peu inclinées dans le

sens perpendiculaire à la direction des rangs, de telle sorte que celles de

deux rangs consécutifs se rapprochent les unes des autres et se rencontrent

par leurs parties supérieures; elles se prêtent ainsi un mutuel appui pour

résister aux coups de vent. Quelquefois on attache ensemble les rames par le

sommet, deux à deux, formant ainsi une série d‘arceaux qu'on relie les uns

aux autres par des perches assujetties dans la fourche que les deux rames

forment au-dessus du point d’attache. Cet agencement donne quelque peine

à établir, mais il a l’avantage de présenter une très grande solidité.

Usage. — Les cosses encore jeunes et très tendres de certaines variétés se

mangent cuites sous le nom de haricots terts. Tout le monde connaît l’em—

ploi qui se fait en cuisine du haricot en grain, soit sec, soit cueilli frais

avant la maturité complète, mais lorsque les cosses peuvent déjà s’ouvrir

facilement. Enfin, les haricots sans parchemin ou mange-tout s’emploient

depuis le moment où le grain commence à grossir jusqu'à celui où il

a atteint tout son développement.
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HARICOTS A ÈGOSSER.

Non ÉTRANGER : lT.\l.. Faginoli da sgusciarc.

l. Variétés à rames.

Nous ÉTRANGERS : ALL. Stangcn-Bohncn. FLAM. Stam-boonen. rrn~ Fagiuoli

rampicanti. F.>‘P. llabichuelas cnredaderas.

nmc0‘r DE saumons A muets.

Svnosvna : Haricot de Home.

Nous Érnancans : ANGL. Large whitc running beau. HOLL. Roomsche boom.

Tige mince, verte, s'élevant à 2 mètres ou un peu plus; feuilles assez

grandes et espacées sur la tige,

 

Ëflä \ "’ passablement cloquées et con

.~.~, <;~‘x{' Y tournées, d'un vert foncé un

d peu jaunâtre, les inférieures

‘ ‘l ~ ‘“"~:. l;—‘g—,- plus grandes que les autres,

“ "‘>y,;' 'Œ fleurs blanches passant au

" '“ Kjä-‘è__ jaune. Cosse verte, large, as

sez arquée, généralement de

forme irrégulière par suite

de l’inégal développement des

grains, contenant rarement

plus de quatre grains; elle

devient jaunàtreà la maturité.

Grain blanc en rognon, plus

ou moins bossu ou contourné,

long de 0"‘,0‘20 à O‘“,0“25, large

de 0"‘,010 à 0"‘,Ot‘2, épais

de 0"‘,005 à 0“‘,006. Le litre

pèse environ 720 grammes, et

100 grammes contiennent 120

grains. Maturité tardive.

Ce haricot est très estimé

en grain sec, à cause de sa

finesse et du peu d’épaisseur

de sa peau. Il réussit tout par—

ticulièrement dans son pays

d‘origine et dans les environs,

où sans doute il trouve des

conditions de sol et de climat

exceptionnellement favora—

cultivé sous un ciel

Haricot de Soissons à rames.

réd. au douzième. blCS :

plus chaud, le H. de Soissons

souffre parfois des coups de soleil. la peau du grain s'épaissit, et il perd de

sa qualité; le grain devient aussi plus petit et d’un blanc plus mat.
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namcor DE uancomrr.

Tige verte, mince, élevée, atteignant ‘2“',50 à 3 mètres; feuilles grandes,

d'un vert assez foncé, un peu moins cloquées que celles du H. de Soissons,

les feuilles du haut des tiges sont beaucoup moins amples que celles de la

base; fleurs blanches, jaunissant après la fécondation. Cosse plus étroite et

plus longue que celle du précédent, légèrement arquée, contenant environ

cinq ou six grains. Grain plat, légèrement en rognon, de forme un peu irré

gulière comme le H. de Soissons, mais d'un blanc presque mat, tandis que

le grain de ce dernier est luisant comme de la faïence; long de 0“,016

à O“,018, large de 0'“,007 à 0"‘,009, épais de 0"‘,001 environ. Le litre pèse

750 grammes, et 100 grammes contiennent 190 grains.

Le H. de Liancourt est assez rustique, vigoureux, productif et demi-tardif;

on l'emploie surtout en grain sec.

HARICOT RIZ A RMS.

Non É‘rnxxcan : .u.1.. [lois oder Perl-Bohne.

Variété de taille médiocre, ne dépassant guère 1"‘,30 ou 1'",60. Tige d'un

vert clair, très mince; feuilles moyennes, allongées, pointues, peu cloquées,

d'un vert franc ; fleurs blanches. Cosses vertes, étroites, très nombreuses, sur

tout à la partie inférieure des tiges, réunies souvent par quatre ou cinq sur

la même grappe; sommet des tiges presque stérile. Grains au nombre de

cinq ou six par cosse, presque ronds, à peau très lisse, fine, presque trans

parente, ne mesurant guère plus de O'“,OO‘7 de diamètre. Le litre pèse

830 grammes, et 100 grammes contiennent 700 grains. .

Le haricot riz présente une apparence si particulière et si différente de

celle de la plupart des autres variétés, qu'on pourrait aisément le croire des- ,

cendu d'une espèce botanique distincte, si sa fleur ne ressemblait pas aussi

exactement à celle des autres haricots. Il se ramifie et s'étale plus que la plu

part des autres races de haricots a rames, formant une toufl‘e large de 0"‘,50

‘a 0"‘,60 au moins, avec des tiges faibles et minces qui s'élèvent peu sur les

rames. Les grains en sont si petits et d'une forme tellement distincte, qu'on

hésite à première vue à croire qu'ils appartiennent à la même espèce que les

haricots de Soissons ou de Liancourt. Cependant, par suite du très grand

nombre de cosses qu'il porte, ce haricot est assez productif. Le grain sec en

est extrêmement bon et délicat; on le recherche à cause de sa qualité et

de la finesse de sa peau, qui semble foudre à la cuisson. Son seul défaut est

de pourrir facilement dans les années humides, quand les cosses traînent

à terre avant d'être bien mûres.

HARICOT SABRE A RAMES.

SYNONYME : Il. sabre 21 très grande cosse.

Nous [mamans : ANGL. White l)utch or Case-knife bean. ALL. Weisse

Schwert-Bohne, Schlacbt-Schwert B.

Variété très vigoureuse, atteignant et dépassant 3 mètres de haut. Tiges

vertes, grosses; feuilles très grandes, d'un vert foncé, cloquées; fleurs grandes,

blanches, passant au jaune nankin et réunies en longues grappes. Cosses

droites, quelquefois ondulées sur le sens de l'épaisseur, atteignant 0"‘,25 et
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0"‘,30 de long, et contenant jusqu'à huit et même neuf grains. Ces cosses sont

nombreuses et se succèdent

pendant longtemps,surtout si

les premières sont cueillies en

vert. Grain blanc, luisant, en

rognou, rappelant assez bien

la forme du H. de Soissons,

tout en étant plus régulier,

mais de grosseur moins forte

d'un tiers : la longueur n'en

dépasse guère O'”,OH ou

O‘",015; les autres dimensions

sont en proportion. Le litre

pèse 715 grammes, et 100

gram. contiennent 245 grains.

Maturité assez tardive.

Les jeunes cosses du II.

sabre peuvent être employées

en haricots verts; le grain

écossé frais est un des meil

leurs; il est aussi très bon

en sec. Le H. sabre est cer

tainement une des variétés

potagères les plus recomman

dables; son seul inconvénient

est d'exiger des rames très

hautes.

Les Allemands en cultivent

un assez grand nombre de

sous-variétés , caractérisées

principalement par des cosses

plus larges et plus droites.

. Malgré de nombreux essais,

nous n'en avousjamais trouvé de préférables, ni même (l’égales à la forme

que nous venons de décrire : c’est la plus tendre et aussi la plus productive.

Haricot sabre à rames

réd. au douzième.

BARICOT BLANC A LONGUE COSSE. A DEMI-M8.

Plante ne dépassant guère ’l"‘,20 ou '1"‘,50 de hauteur. Feuilles‘moyennes,

unies, d’un vert franc; fleurs blanches, grandes. Cosses extrêmement nom

breuses, très droites, très longues, presque cylindriques, d'un beau vert

passant au jaune à la maturité. Grain oblong, presque aussi épais que large,

de 0"’,014 à 0"‘,016 de long, sur 0"‘,006 à O’“,007 de large et 0°‘,005 d'épais

seur; peau extrêmement fine, presque transparente, ce qui donne au grain

une couleur plutôt légèrement saumonée que complètement blanche. Le litre

pèse 790 grammes, et 100 grammes contiennent “240 grains.

Cette variété, pour laquelle de très petites rames peuvent suffire, mérite

d’être recommandée pour la production des haricots verts; il n'en existe
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peut-être aucune autre qui produise de plus belles aiguilles, et elle a sur les

haricots nains cet avantage que ses cosses, attachées plus haut, ne risquent

pas de traîner à terre et d'y prendre la pourriture. Le grain sec est égale—

ment très bon. La maturité est demi-hâtive.

HARICOTS ROUGE DE CHARTRE‘S.

Cette variété est surtout répandue dans la grande culture ; elle peut presque

se passer de rames, la hauteur des tiges n’excédant guère 1 mètre à l‘",‘25.

Plante compacte, peu élevée; feuilles de grandeur médiocre, d’un beau vert,

un peu cloquées; fleurs blanches ou jaunâtres, assez grandes. Cosses de

O'“,tO à 0"‘,1'2, légèrement arquées, contenant cinq ou six grains qui sont

aplatis, courts, souvent carrés d’un bout ou même des deux, et d'un rouge

vineux foncé avec un cercle presque noir autour de l’ombilic. Longueur

moyenne, 0'”,012 à 0'“,014; largeur, O“,008;épaisseur, 0"‘,005. Le litre pèse

765 grammes, et 100 grammes contiennent 300 grains. Maturité hâtive.

Le H. de Chartres, qui se sème surtout en plein champ, ne s’emploie

guère qu’en grain sec.

HARIGOT ŒIL-DE-PERDRIX.

Plante moyenne, effilée et g'réle; fleurs lilas. Cosses courtes, plates, conte

nant quatre ou cinq grains aplatis, courtement ovales ou presque carrés,

blancs et finement striés de gris verdâtre. Cette variété est très anciennement

connue, mais peu cultivée à cause de son petit produit.

On cultive encore un très grand nombre de haricots à rames à écosser,

parmi lesquels nous citerons les suivants comme étant bien distincts et par

ticuliérement intéressants à divers points de vue :

H. arlequin. Plante élevée, assez tardive; feuillage cloqué, long. Cosses

nombreuses, courtes et courbées. Grain très plat, oblong, peu courbé en ro—

gnon, de couleur café au lait, irrégulièrement strié et sillonné de lignes noires.

Ce haricot est rustique et productif‘; on le voit assez souvent à la halle de Paris.

H. à cosses géantes. Race assez distincte, quoiqu’elle se rapproche

évidemment du II. sabre a rames; elle en diffère par ses cosses plus lon

gues, plus étroites et un peu moins parcheminées. Elle est assez voisine du

H. mange-tout à longues cosses, et forme ainsi avec lui la transition entre

les haricots à rames à écosser et les haricots à rames sans parchemin.

H. de Soissons rouge. Variété élevée, assez grêle, à feuillage peu

abondant. Cosses longues, un peu recourbées, assez étroites. Grain à peu

près de la forme de celui du H. sabre, et d’une superbe couleur de corail

un peu avant d'être mûr, prenant à la maturité une teinte lie de vin. Cette

belle variété est de précocité moyenne, mais médiocrement productive.

H. Saint-Seurin. Très vigoureux, à végétation rapide; feuilles très grandes,

amples, d’un vert foncé; fleurs lilas. Cosses très nombreuses, presque droites,

se panachant, très jeunes, de stries violettes. Grain plat, en rognon, de cou

leur saumone’e, marbré et taché de noir. Race rustique, très productive et

hâtive‘, convenant surtout aux climats un peu chauds.

bQ
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Il. Variétés naines (à écosser).

NOMS‘ËÏ'EANGERS : ANGL. Dwart‘ hcans. ALL. llusch oder Krupp-Bohnen. FLA.\t.

Boàcb—boonen. ROLL. liruip-booncn. l1‘AL. Fagiuoli nani. ESP. Habichnelas

enanas, H. bajas.

namcor FLAGEjOLE’I‘ BLANC.

Svxoxvne : Haricot nain hâtif de Laon.

Nous Érnnucens : ANGL. Early Laon bean, Early white dwarf B.

Le plus connu et le plus généralement apprécié des haricots a écosser. Non

seulement son nom a été étendu à diverses variétés qui se rapprochent plus

ou moins du flageolet blanc, mais on l’applique même, depuis quelques

années, au grain dans l'état où on le consomme habituellement, c‘est—à-dire

écossé un peu avant la maturité. Le H. flageolet est une plante basse, assez

trapue, à tige ferme, courte, ne dépassant pas O“,30 à 0"‘,35 de hauteur; les

feuilles sont moyennes, assez lisses, ou légèrement gaufrées, d’un vert foncé;

les fleurs blanches, avec une légère’ teinte nankin, et les cosses nombreuses,

assez plates et légèrement arquées. Elles présentent souvent une largeur un

peu inégale par suite de l’avortement d’une partie des grains. Ceux—ci, au

nombre de quatre ou cinq par cosse, sont blancs, assez aplatis, échancrés

en forme de rognon, longs de 0",015à O“',Olô, larges de 0",007 à 0“,008 et

épais de 0"‘,004 environ. Le litre pèse 770 grammes, et 100 grammes con

tiennent 350 grains.

Si l’on ne devait cultiver qu’une seule variété de haricot, on pourrait se

contenter du tlageolet blanc, car on peut en cueillir les cosses jeunes pour

faire des haricots verts, et le grain peut se consommer aussi bien sec qu’à

l'état frais, quoique ce dernier emploi soit celui auquel il convient le mieux.

muuco‘r NAIN BATH‘ DE HOLLANDE.

Svsoxvue : Haricot de Flandre.

Ce haricot n’est, à proprement parler, qu’une sous-variété du H. flageolet

blanc; il ne s’en distingue que par une taille un peu moindre, des feuilles

un peu plus crispées, et une précocité d'un jour ou deux plus grande. Ces

particularités le font ordinairement préférer pour la culture forcée sous

châssis; mais la dill‘érence est si légère entre le flageolet et lui, que les deux

formes sont souvent employées l’une pour l’autre. Le litre de grains pèse

775 grammes, et 400 grammes en contiennent 350.

HARICOT BONNEMAIN’.

Variété toute nouvelle, obtenue récemment de semis par M. Bonnemain,

secrétaire de la Société d’horticulture d’Étampes. Nous décrivons ce haricot

à côté des haricots flageolets, parce qu’il s'en rapproche par sa petite taille,

sa précocité et la couleur blanche de son grain; mais il est franchement dis—
- - . . , . a

tmct de tous les autres et facile a reconnaître au premier coup d œil. Il forme
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des touffes très basses et trapues; le feuillage en est d'un vert pâle, gri

sàtre; les fleurs sont blanches.

Cosses, droites, presque cylin

driques, relativement courtes.

Le grain est blanc, ovoïde

allongé, plus épais et moins en

rognon que celui du H. fla

geolet blanc. Le litre pèse 850

grammes, et 100 grammes con

tiennent environ 480 grains.

Le grand mérite de ce ha

ricot consiste dans son extrême

précocité, qui permet de le

cueillir, pour l’écosser, cinq ou

six jours plus tôt que le flageo

let hâtif d’Étampes, regardé

jusqu'ici comme le plus hâtif

de tous.

Nous avons obtenu de très

bons résultats de la culture du

H. Bonnemain en pleine terre.

Sa petite taille et son extrême

précocité en feront certaine

ment une plante très conve

nable pour la culture sous

 

Haricot Bonnemain.

Plante réd. au huitième, cosses au part; craie de grosseur

naturelle.

châssis. Il deviendra une des variétés les plus recherchées pour primeurs.

HARICO’I‘ PLAGEOLE’I‘ TRÈS HA’I‘IF D’È‘I‘AMPEB.

Cette nouvelle variété, obtenue, comme la précédente, par M. Bonnemain,

constitue un véritable progrès

sur le H. flageolet blanc or

dinaire. Il s’en distingue com

plètement par l’aspect de son

feuillage, qui est ample, un

peu cloqué et d’un vert foncé.

Les fleurs, les gousses et le

grain ne présentent pas de

différence sensible avec le

H. flageolet blanc; mais la

précocité, de cinq à huit jours

plus grande,du il. d’Étampes,

en fait une race vraiment

précieuse, qui probablement

remplacera petit à petit le

Il. flageolet ordinaire dans les

cultures. Le litre de grains

pèse en moyenne 820 grammes,

 

Haricot flageolet très hâtif d‘litampes

nid. au huitième.

et 100 grammes en contiennent 350.
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HARICO’I‘ FLAGEOLE’I‘ A FEUILLE GAUFRÊE.

Race bien distincte du II. llageolet blanc. C’est un haricot nain, rustique,

hâtif, productif, très facile à recon

naître à ses feuilles petites, d'un

vert foncé presque noir, et finement

cloquées sur toute leur surface. Le

litre de grains pèse 800 grammes,

et 100 grammes en contiennent

environ 240.

La petite taille de cette variété la

rend très propre à la culture sous

châssis; on peut aussi, à cause

de sa rusticité, la semer dans les

champs pour la grande culture :

c'est l’usage qu'on en fait commu

nément déjà aux environs de Paris.

Elle mûrit à peu près en même

temps que le flageolet blanc. Son principal avantage est d'être plus résistante

aux maladies et aux intempéries, et de se distinguer bien nettement par son

feuillage de toutes les autres variétés.

 

Haricot flageolct à feuille gaufiec~

red. au huitième.

EARlG0‘I‘ FLAGEOLET A. GRAIN VERT.

Sous-variété du H. flageolet blanc, dont le grain présente la particularité

de conserver une certaine nuance verte, même lorsqu'il est mûr. Le H. fla

geolet à grain vert a toujours un peu plus de valeur sur le marché que celui

à grain blanc, mais le mode de récolte et de séchage a autant d'influence

que le choix de la variété pour la conservation de la couleur verte. On doit

s’attendre à voir le H. flageolet a grain vert remplacé par la variété suivante.

Le litre de grains pèse 770 grammes, et 100 grammes en contiennent 370.

HARICOT CHEVRIER.

Cette variété, encore peu répandue, appartient évidemment au groupe des

haricots flageolets, mais elle constitue une forme bien distincte et caracté

risée particulièrement par la couleur vert intense que la plante présente dans

toutes ses parties. Même à la maturité, les cosses restent vertes extérieure

ment; les tiges conservent aussi leur couleur; et, ce qui est plus important,

le grain mûr lui-même présente alors une teinte verte très prononcée. Le

litre de grains pèse 800 grammes, et 100 grammes en contiennent 380.

Les caractères de végétation diffèrent peu de ceux du H. tlageolet blanc,

mais la couleur du grain suffit à faire du H. Chevrier une nouveauté des

plus intéressantes. Chacun sait, en effet, combien on attache d'importance à

la couleur verte dans les préparations diverses et surtout dans les conserves

de haricots en grains. Or, il est certain que la nouvelle variété aura, à ce

point de vue, une valeur toute particulière, car il n'est guère douteux que

les grains n'en restent bien verts, malgré la cuisson, leur coloration n'exis

tant pas seulement à la surface, mais jusque dans l'intérieur du grain.
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mmcor PLAGEOLET JAUNE.

SYNONYME : Haricot quarantain jaune.

Nous éraarvosns : ANGL. Pale dun beau; (Am.) Long yellow six weeks beau.

Plante vigoureuse, franchement naine, mais atteignant 0",40 à 0",45 de

hauteur; feuilles grandes, amples, d’un vert un peu grisâtre, un peu plissées,

mais a peine cloquées; fleurs blanches. Grandes cosses longues, droites,

larges, pouvant convenir, quoique un peu pâles, pour la production des hari

cots verts. Grain oblong, peu courbé en rognon, long de 0‘",015 à 0“,018,

large de 0"‘,007 à O‘“,008 et presque aussi épais, de couleur chamois unie,

à part l’ombilic, qui est blanc et entouré d’un cercle brun assez foncé. Le

litre de grains pèse 775 grammes, et 100 grammes en contiennent 220.

Le grain se consomme habituellement frais et avant d'avoir atteint tout son

développement. On peut généralement écosser le H. flageolet jaune un peu

avant le flageolet à grain blanc; il est beaucoup plus productif.

mmcor PLAGEOLE’I‘ ROUGE.

Svxoxvnn: Haricot rognon de coq.

Nous Érnanoens : ANGL. Crimson wonder beau; (Am.) Red or scarlct flageolet.

Plante vigoureuse, à peu près de la même taille que le flageolet jaune,

mais d’un vert bien plus foncé; feuilles étroites, longues, pointues; fleurs

d’un blanc rosé. Cosses droites et longues, donnant de très bons haricots

verts. Grains longs de 0"‘,018 a O“,OËO, larges de O‘“,008 et épais de 0"‘,006

à O'“,OO‘I, droits ou légèrement courbés en rognon et presque cylindriques,

entièrement d’une couleur rouge lie de vin. Le litre pèse 775 grammes, et

100 grammes contiennent 155 grains.

Cette variété est une des plus rustiques et des plus productives; elle est

surtout cultivée pour son grain, qui est d'une qualité remarquable en sec.

Elle donne aussi de belles cosses longues et droites, excellentes pour hari—

cots verts. Le H. crimson wondcr, et le Canadien mander, dont nous parle—

rons plus loin, n'en sont que des sous-variétés, légèrement différentes par la

forme de leur grain.

mmcor FLAGEOLET nom.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Black Canterbury beau, Negro long-podded B.

Variété bien distincte et l’une des plus recommandables pour la production

des haricots verts. Feuillage ample, peu cloqué, d’un vert foncé,.en général

étalé horizontalement et non pendant; fleurs lilas. Ce haricot est surtout

remarquable par la longueur de ses aiguilles ou jeunes cosses, qui sont

minces, très droites et presque cylindriques. Le grain est de médiocre gros—

seur, long de 0'“,015 à 0"‘,Olô, presque aussi épais que large (0”,005) et

entièrement noir: a cause de sa couleur, ou ne l’emploie ni frais ni sec, et la

plante ne se cultive que pour la production des aiguilles. Le litre de grains

pèse 770 grammes, et 100 grammes en contiennent 280.
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HARICO'I‘ NOIR DE BELGIQU’E.

Sv.vosvua : Haricot du Mcxique (à Bordeaux).

Nous É’rnmoens : ANGL. Ilclgian negro beau, Dwarf Belgian B.

Petite variété naine, précoce, généralement employée pour la culture

forcée sous châssis. La plante, quand elle

est bien franche, ne dépasse guère 0'“,25

à 0"‘,30 de hauteur; elle forme une petite

touffe ramassée, compacte ; feuilles moyen

nes, assez pointues, peu cloquées, d’un

vert un peu pâle et terne; fleurs lilas.

Cosses droites, bien vertes tant qu’elles

sont très jeunes, plus tard légèrement

panachées de violet. Le grain est assez

petit, peu aplati et légèrement en ro

gnon; il ne dépasse guère 0"‘,01‘2 a 0"‘,015

de longueur et est d'un très beau noir avec l’ombilic blanc. Le litre pèse

765 grammes, et 100 grammes contiennent 430 grains.

Comme le flageolet noir, cette variété, en raison de sa couleur, ne se cul

tive absolument que pour la production des haricots verts.

 

Haricot noir de Belgique.

réd. au huitième.

HARICOT CHOCOLAT.

Variété très naine et très précoce, a feuilles petites, allongées, peu clo

quées, d’un vert clair; fleurs lilas. Cosses assez courtes et remarquablement

courbées, formant souvent une demi-circonférence. Grain plat, passablement

échancré, en rognon, de 0",012 à O'“,015 de long, variant de la couleur cha

mois au gris foncé ardoisé, et présentant souvent les deux couleurs sur

le même grain. Le litre pèse 770 grammes, et 100 grammes contiennent

environ 330 grains.

Cette variété est surtout remarquable par sa précocité; elle convient aux

cultures sous châssis pour obtenir de bonne heure des haricots à écosser.

Le H. comte de Vougy, le H. Mohatek et le H. nain d'abondance, variétés

aujourd'hui à peu près abandonnées, se rapprochaient beaucoup du H. cho—

colat. Elles étaient moins hâtives. et par suite moins recommandables que lui.

HARICOT NAIN HATIP DE CHALIN‘DREŸ.

Race extrêmement naine et des plus hâtives, n’excédant guère 0'“,25 de

haut et formant une touffe compacte; feuilles petites et allongées, d'un vert

gai; fleurs roses ou lilas pâle. Cosses minces et assez longues, légère

ment arquées. Grain petit, presque cylindrique, peu échancré, ne dépassant

guère 0"‘,012de longueur, de couleur brune ou acajou clair. Le litre pèse

810 grammes, et 400 grammes contiennent 330 grains.

Cette variété, à peu près aussi précoce que le H. flageolet d’Étampe5, con

vient surtout pour la culture forcée; on peut en obtenir des haricots verts et

des grains frais à écosser.
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mmcor SUISSE BLANC.

S\'xoxï.ul~: : Haricot lingot.

Nous izraasoaus : ANGL. Royal dwart‘white beau; (Am.) White kidney dwarf B.

On réunit sous le nom de haricots suisses un certain nombre de variétés

qui présentent en elfet des caractères de végétation presque identiques et ne

diffèrent guère que par la couleur de leur grain. Ces haricots reçoivent en

Italie le no‘m de fagiuoli cannellini; à Bordeaux, on les appelle H. capu

cine. Presque tous présentent le défaut de filer plus ou moins, c'est-à-dire

de développer, au-dessus des quelques ramifications qui portent les feuilles

et les fleurs, une tige grêle plus ou moins longue, qui ne porte pas de cosses

et ne s'attache pas comme celle des haricots a rames.

Le il. suisse blanc présente quelquefois ce défaut; il a par contre de

grandes qualités, dont les principales sont sa fertilité et son tempérament

très robuste qui le rend très propre à la culture dans les champs. Feuillage

atnple,très rude, d'un vert foncé, quelquefois finementcloqué;fleurs blanches,

grandes. Cosses longues et nombreuses, contenant cinq ou six grains blancs,

droits, presque cylindriques, souvent aplatis à un bout, ce qui lui a fait

donner le nom de H. lingot. Le grain est, en général, long d'environ 0"‘,018,

large et épais de 0'“,008. On peut le consommer sec, quoiqu'il ait la peau

un peu épaisse. Le litre pèse 800 grammes, et 100 grammes contiennent

225 grains.

Depuis quelques années on est arrivé à en obtenir une race qui ne file pas

du tout, et qui peu a peu se substituera complètement à l'ancienne.

namcor BAGNOLET.

Smoxwtj : Haricot suisse gris.

Non Ernauouu : AMH~. Black specklcd dwarf beau.

Cette variété est une des plus

répandues, aux environs de

Paris, pour la production des

haricots verts. En général, le

Il. Bagnolet ne file pas et se

montre en cela supérieur a la

plupart des haricots suisses.

Feuillage ample, d'un vert foncé,

peu cloqué; tige atteignant

0‘”,35 a 0'“,40 de hauteur; fleurs

lilas. Cosses droites, longues,

bien vertes, presque cylindri

ques dans leur jeunesse. Grain

droit, long, arrondi aux deux

bouts, presque aussi épais que

large, d'un violet noirâtre, mar

qué de panachures nankin qui

n'occupent jamais plus d'un tiers de la surface et sont quelquefois réduites

 

Haricot Bagnolet.

réd. au huitième.
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à quelques taches claires sur un fond presque noir. Le litre pèse 755 grammes,

et 100 grammes contiennent ‘235 grains.

Il en existe une variété à grain blanc qui ne se distingue que par ce seul

caractère.

muucor amas: noues.

SYNONYMES : Haricot à la reine, H. de Marcoussis.

Nous Érnttnoens : ANGL. Long spotted french bean; (Am.) Red fretîch beau.

Plante vigoureuse, ramifiée, mais ne filant ordinairement pas; feuillage

raide, pas très grand ni très ample, uni, d'un vert un peu grisâtre; fleurs

lilas ou rosées. Grain allongé, presque droit, marbré de taches lie de vin géné

ralement allongées et formant des stries longitudinales sur un fond rouge

pâle. Le litre pèse 780 grammes, et 100 grammes contiennent 200 grains.

Cette variété est très productive, et le grain sec en est assez estimé.

HARICO'I‘ SANG DE BŒUF.

SYNONYME : Haricot indien.

Plante ressemblant énormément au H. suisse rouge: même port, même

feuillage; fleurs rose pâle. Grain droit, de la forme de celui du H. Bagnolet,

maisà fond rouge foncé, pointillé de blanc ou de saumoné. Le litre pèse

780 grammes, et 100 grammes contiennent 180 grains.

Cette variété est fréquemment désignée depuis quelques années sous le

nom de H. indien. Le grain sec en est apporté en très grandes quantités à la

halle de Paris.

HARICO'I‘ VENTRE DE BICHE.

Plante vigoureuse, formant de fortes touffes, et ne filant pas, à proprement

parler, mais portant quelquefois des bouquets de cosses au-dessus du

feuillage, qui est ample, légèrement cloqué et d'un vert un peu grisâtre.

Cosses longues, droites, presque cylindriques, contenant cinq ou six grains.

Grain long, atteignant souvent 0'”,0‘20 sur 0'“,008 ou 0‘",009 de largeur et

0“,007 d’épaisseur, d'une couleur chamois clair, devenant plus foncée avec

l'âge et tout à fait brune autour de l‘ombilic, sans que le cercle foncé soit

aussi marqué que dans le H. flageolet jaune. Le litre pèse 755 grammes,

et 100 grammes contiennent 220 grains.

Cette variété se fait beaucoup en grande culture et le grain sec a une cer

taine valeur.

Outre les variétés de H. suisses que nous avons citées, on cultive encore:

Le H. suisse gros gris, dont le grain est blanc jaunâtre, panaché de noir.

Le H. suisse Bourvalaîs, à grain blanc, marbré de violet clair.

Le H. lingot rouge, a grain plus pâle que le suisse rouge et non jaspé.

On peut encore rapporter aux haricots suisses la variété appelée H. nain

gigantesque, remarquable par l’ampleur de son feuillage et la longueur

de ses cosses, mais abandonnée aujourd’hui en faveur de la race améliorée

du H. suisse blanc.
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nuut:or TURC.

Variété de grande culture, rustique, productive et précoce; feuillage abon—

dant, de dimensions moyennes, un peu gaufré, d'un vert assez foncé; fleurs

rasées ou lilas. Cosses longues et droites. Le grain se rapproche par sa forme

de celui des haricots suisses, mais sa couleur est la même que celle du

H. de Prague marbré, c'est-à-dire qu'il présente de fines mouchetures rouge

clair ou lilas sur un fond couleur de chair. Le litre pèse 740 grammes,

et 100 grammes contiennent 245 grains.

Tout en étant assez franchement nain, le H. turc forme des touffes moins

compactes que les haricots suisses; ses tiges sont ordinairement allongées et

demi-trainantes. Il est très peu exigeant sur la qualité du terrain et demande

fort peu de soins; aussi est-ce un de ceux qui se sèment le plus fréquemment

dans les vignes ou parmi les autres cultures.

mmco‘r sonrrum:.

SYNONYME : Haricot Zé fin.

Non ÉTRANGER :ANGL. Bush haricot.

Plante très ramifiée, formant une forte touffe, ne filant pas et s’élevant

à 0'“,40 ou 0"’,50; feuilles assez petites, très nombreuses, longues, pointues,

d'un vert foncé; fleurs lilas pâle. Le grain présente quelque analogie avec

celui du H. Bagnolet, mais il est beaucoup plus petit, ne dépassant guère

0“‘,01‘2 à 0"‘,014 de longueur, et d'une couleur plus violacée. Le litre pèse

775 grammes, et 100 grammes contiennent 315 grains.

Le principal mérite de ce haricot consiste en ce qu’il forme une forte

touffe et se ramifie beaucoup; ce qui fait que certaines personnes sèment

chaque grain isolément, au lieu d'en mettre plusieurs dans un même poquet:

de là son nom de H. solitaire.

HARICOT RUSSE,

Très bonne variété de haricot nain, convenant aussi bien qu'aucune autre

à la production des haricots verts. La plante est très vigoureuse; elle porte

des feuilles extrêmement larges, finement cloquées, d'un vert foncé un peu

terne; fleurs lilas. Cosses très droites, d'une longueur et d'une beauté remar

quables. Le grain, qui a quelque analogie de forme et de couleur avec celui

du H. ventre de biche, présente une particularité qui le fait facilement

reconnaître entre tous: c'est que la peau en est complètement mate, au lieu

d’étre luisante et pour ainsi dire vcrnissée, comme dans tous les autres

haricots. Le litre pèse 770 grammes, et 100 grammes contiennent environ

200 grains.

Il en existe une sous-variété a grain noir, petit, dont les cosses sont peut

étre encore plus longues et plus cylindriques que celles de la variété

ordinaire. La cosse en contient souvent six et même sept, et, comme ces

grains sont longs de 0‘“,015 à 0"‘,018, et qu'en outre ils ne se touchent pas,

mais sont toujours séparés par un certain intervalle, on comprendra facile

ment que la cosse doive être fort longue.

17
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muuco‘r SAINT-ESPRIT.

SYNONYMES : Haricot à la religieuse, H. à l'aigle.

Non ÉTRANGER : l’l‘AL. Fagiuolo dall’ aquila.

Encore une variété naine à cosse parcheminée, qui parait rentrer dans la

section des haricots suisses. Plante haute, atteignant et dépassant 0'“,«10;

feuillage d'un vert franc, ample, allongé, finement cloqué; fleurs blanches

assez grandes. Cosses droites, assez longues. Grain bien plein, passablement

courbé en forme de rognon, complètement blanc, sauf au voisinage de l'om

bilic, où il est marqué d’une tache noire ou brune dont la forme rappelle

assez bien la silhouette d’un oiseau qui aurait les ailes étendues. On peut

y voir soit un aigle, soit une colombe, et de là viennent ses noms les plus

habituels. Le litre pèse 800 grammes, et 100 grammes contiennent 210 grains.

nuucor m: sorssox«s NAIN.

SYNONYME : Haricot gros pied.

Variété franchement naine, précoce, mais médiocrement productive. Plante

trapue, basse; feuillage assez ample, uni, d'un vert foncé luisant. Ce haricot

ne file pas, mais les grappes de gousses dépassent quelquefois le feuillage;

fleurs blanches. Cosses généralement courbées et de largeur irrégulière, par

suite de l’inégal développement des grains. Ceux-ci, beaucoup moins gros

que ceux du H. de Soissons à rames, ressemblent plutôt à ceux du H. de

Liancourt; ils sont blancs, assez plats et passablement courbés en rognon.

Le litre pèse 740 grammes, et 100 grammes contiennent 260 grains.

BARIGOT SABRE NAIN HATII‘ DE HOLLANDE.

Cette variété, qui est très distincte et d'un grand mérite, diffère complè

tement de l'ancien H. sabre

nain, qui est aujourd’hui aban

donné. Le H. sabre nain de

Hollande est une plante basse,

très trapue, à grandes feuilles

un peu cloquées, d’un vert

foncé et lustré; fleurs blanches.

Cosses longues et larges, droites

et bien remplies. Ce haricot

fleurit à peu près en même

temps que le tlageolet blanc, et

sa précocité ainsi que la beauté

de son grain en font une va—

riété précieuse pour la culture

forcée sous châssis. Le grain,

large et bien rempli, a environ

O‘“,015 à 0'“,016 de longueur sur 0"‘,008 ou 0"‘,009 de largeur et 0"‘,006 d'épais—

sem~, il est d’un blanc pur et a la peau quelquefois un peu ridée. Le litre

pèse 750 grammes, et 100 grammes contiennent “225 grains.

 

Haricot sabre nain hâtif de Hollande.

réd. au hulllème.
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HARICO’I‘ BLANC PLAT COMMUN.

Ancienne variété qui se fait encore dans certains pays, pour la grande cul

ture.0n pourrait presque aussi bien la classer dans les variétés à rames; car,

bien que les tiges ne s'attachent pas bien, elles s’allongent considérablement

et traînent sur le sol. Feuillage abondant, un peu cloqué, plutôt petit que large,

d'un vert assez foncé; fleurs blanches. Cosses assez courtes, contenant quatre

ou cinq grains moyens, à peu près de la forme de ceux du II. de Liancourt,

luisants et d'un très beau blanc. Le litre pèse 780 grammes, et 100 grammes

contiennent 250 grains.

HARICO’I‘ COMTESSE DE CHAMBORD.

SYNONYME : Haricot riz nain.

Plante naine, mais extrêmement ramifiée, formant des touffes qui arrivent

à mesurer 0"‘,70à0“,80 de diamètre; feuilles très nombreuses, assez pointues,

moyennes ou petites, d’un vert franc; fleurs blanches. Cosses courtes, mais

extrêmement nombreuses, contenant cinq ou six grains. Grain blanc, ovoïde,

de 0'“,008 à 0",010 de longueur sur 0"‘,006 de largeur et presque autant

d'épaisseur. La peau en est extrêmement fine et la qualité remarquable;

aussi sont—ils très estimés comme haricots à consommer en sec. Le litre

pèse 825 grammes, et 100 grammes contiennent 050 grains.

Malgré la petitesse de son grain, cette variété est très productive; elle a le

défaut d'être un peu tardive, ce qui est cause que le grain se tache quelque—

fois dans les années où l’automne est froid et humide.

Il en existe une variété à très petit grain et à cosses extrêmement nom

breuses, connue sous le nom de H. nain de Hongrie, ou H. riz de Hongrie.

muucor JAUNE CENT POUR UN’.

Petite variété naine et très rustique.Plante ramassée, à feuilles moyennes,

légèrement gaufrées, d’un vert foncé un peu grisâtre; fleurs blanches tour

nant au jaune. Cosses assez courtes, nombreuses, contenant quatre ou cinq

grains droits, presque cylindriques, quelquefois carrés du bout et d’une cou

leur jaune foncé tirant sur le brun. Le litre pèse 815 grammes, et 100 gram—

mes contiennent 475 grains.

C’est une variété assez productive, qui est surtout répandue dans l'est de la

France, où on la cultive souvent dans les vignobles.

mmcor JAUNE‘ mm m: en: me.

Svxoxvnn : Haricot jaune du Caucase.

Non É‘rnxnenn : ANGL. (Am.) Round yellow or six weeks beau.

Tige basse, ramassée; feuillage un peu grisâtre et un peu allongé;fleurs

lilas pâle ou rosées. Cosses assez larges et courtes, contenant quatre ou cinq

grains ovo‘ides, de 0'“,011 à 0“*,012 de long et d'un jaune foncé uni, excepté

auprès de l’ombilic, où la teinte est plus foncée et tire sur le brun. Le litre

pèse 800 grammes, et 100 grammes contiennent 310 grains.

Cette variété est assez productive et remarquablement précoce.
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BARICOT BAUHON DU MIDUGÜË~

Un des plus précoces de tous les haricots à écosser. Plante basse, peu

ramifiée, à feuillage moyen, d'un vert foncé grisâtre; fleurs lilas très pâle.

Cosses courtes et assez larges, contenant quatre ou cinq grains ovoides, un

peu aplatis, de couleur rose saumoné, avec un cercle brunâtre autour de l'om

bilic. Le litre pèse en moyenne 800 grammes, et 100 grammes contiennent

225 grains.

HARICOT NAIN ROUGE D'ORLÊANS.

Race franchement naine, ou filant quelquefois un peu, à tiges grosses et

courtes, formant une touffe compacte assez large; feuillage raide, moyen.

claqué, d'un vert foncé luisant; fleurs violettes. Cosses assez nombreuses,

courtes, légèrement arquées, contenant quatre ou cinq grains ovoîdes, assez

petits, ne dépassant guère 0"‘,010 de longueur, d'un rouge foncé légère

ment brunàtre, à ombilic blanc cerclé de noir. Le litre pèse 800 grammes,

et 100 grammes contiennent 225 grains.

Ce haricot se cultive dans les vignes de l’0rléanais, comme le H. jaune

cent pour un et le H. turc dans celles de la Bourgogne. C'est à tort qu'on

le confond quelquefois avec le H. rouge de Chartres, qui est un haricot à

rames, et dont le grain est plus plat et plus carré.

On rencontre encore de temps en temps dans les cultures les variétés sui

vantes de haricots nains à écosser :

H. Bagnolet blanc. Belle race, vigoureuse et rustique, se rapprochant assez

du H. Bagnolet ou H. suisse gris par ses caractères de végétation, mais en

différant complètement par son grain blanc, assez aplati et en forme de

rognon. Il convient aussi bien a la consommation en sec qu'à la production

en vert.

H. Barbès nain. Cette variété présente une grande analogie avec le H.jaune

cent pour un; il s’en distingue pourtant par son grain d'une couleur plus

claire et marqué d'un petit cercle brun autour de l’omhilic.

H. impéralrice (syn. H. religieuse, H. Isabelle). Par son port et son

feuillage, ce haricot ressemble aux haricots suisses, mais il a les cosses plus

larges et légèrement courbées. Le grain en est grand, renflé, courbé en

rognon et d'un coloris tout à fait remarquable : une large tache rouge foncé

occupe tout le pourtour de l'ombilic et s'étend à peu près sur le tiers de la

surface du grain; tout le reste est d'un blanc pur, parsemé d'un grand

nombre de petites taches rouges tranchant très nettement sur le fond.

H. de Naples. On réunit sous cette dénomination plusieurs races de hari—

cots à grains blancs, ovoïdes, tels qu'on les importe en grande quantité du

midi de l'ltalie et de la Sicile. C’est plutôt un nom commercial que la dési

gnation d'une variété bien distincte.

H. plein de la Flèche. Bonne race, trapue et vigoureuse, qui se rapproche

a la fois du H. Bagnolet et du H. solitaire. Elle possède à peu près la végé

tation du premier et le grain du second.
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Les variétés suivantes sont d'origine anglaise ou américaine :

Early light dun, Early dark dun. Ces deux races présentent quelque

analogie avec notre H. flageolet jaune; cependant elles ont le grain unico

lore, c’est-à—dire dépourvu de cercle autour de l’ombilic ; elles se distinguent

l'une de l'autre par la nuance du grain, qui est café au lait foncé dans le

light dun, et couleur de café brûlé dans le dark dun.

Early Rochet. Variété naine et productive, à grain brun foncé, allongé,

légèrement maculé de brun ou de jaune pâle. Elle a quelque analogie avec

le H. chocolat.

Mac Millan's american proiific. Se rapproche passablement de notre

H. turc par l'aspect et la coloration du grain, mais il est un peu plus compacte

et forme des touffes plus ramassées. La variété anglaise Sion house présente

la plus grande analogie avec celle-ci.

The monstcr. Haricot nain, extrêmement vigoureux, à feuilles énormes,

se rapprochant, par l'ampleur de la végétation, des haricots suisses les plus

développés. Cosse moyenne, droite. Grain noir, plus long et plus courbé que

celui du H. noir de Belgique. Plante passablement productive, demi-tardive.

New Mammoth negro. Les cosses et le grain de ce haricot ressemblent

assez à ceux du H. flageolet noir; mais ses caractères de végétation et la teinte

de son feuillage sont plutôt ceux du H. noir de Belgique. Pour cueillir en

vert, le il. tiageolet noir lui est certainement supérieur.

Ncwiugton wonder. Cette petite variété ne peut guère être recommandée

que pour la production sur couche des haricots à écosser. Les gousses sont

trop courtes pour faire des haricots verts; le grain est d'un jaune clair et

remarquablement petit. .

Osbom's early forcing. C'est un bon haricot nain, ramassé, ramifié, don

nant un grand nombre de cosses moyennes, qui contiennent quatre ou

cinq grains courts, assez renllés, d’un brun foncé avec quelques macules

jaune clair. .

Refugee (syn. T/tousand to one). Plante assez ramassée, à feuilles remar—

quablement longues, étroites, lisses et foncées; fleurs violettes. Cosses droites,

arrondies. Grain à peine en rognon, presque cylindrique, de couleur jaune

clair panachée lie de vin.

Sir Joseph Passion. Petit haricot nain, très hâtif, à cosses assez courtes.

Le grain ressemble presque exactement à celui du H. nain jaune cent pour

un; il en diffère par sa couleur plus foncée, presque brune.

William’s new carlg. Variété très précoce, assez productive, à grain et

cosses marbrés de violet. La coloration des cosses ainsi que leur forme aplatie

leur ôtent beaucoup de valeur comme haricots verts.

Yeliow Canterbarg. Haricot nain à grain jaune, petit, renfié et droit, se

rapprochant beaucoup de notre H. nain jaune cent pour un.

Le H. nain panaché d’Inselhourg, d'origine allemande, est une sorte de

H. suisse de taille moyenne, bien chargé de cosses longues, droites et vertes.

Le grain ressemble beaucoup à celui du H. plein de la Flèche. C'est une

bonne variété demi—tardive.
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HARICOTS SANS PARCHEMIN.

Nous ËTRANGERS : ANGL. Edible podded heans. ALL. Zucker-oder Brech-Bohnen.

DAN. Snitte-bonnen. ITAL. Fagiuoli mangia tutto.

l. Variétés à rames.

mmcor PRÊDOME.

SYNONYMES : Haricot Prudhomme, H. Prodommet, H. l’ami des cuisiniers.

Tige de 1’",50 environ de hauteur, verte, assez grosse etcontournée; feuilles
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Haricot Prédoine.

réd. au douzième.

 

moyennes, arrondies, cloquées,

d’un vert franc assez foncé ; fleurs

blanches passant au jaune.

Cosses très nombreuses, droi

tes, charnues, très marquées

par la saillie des grains, de

0‘”,07 à O'“,09 de longueur, con

tenant six ou sept grains blancs,

presque ronds, souvent aplatis

et obtus aux extrémités, très

blancs, de 0“,008 à 0"',010 de

long, 0"‘,006 de large et 0°‘,005

d'épaisseur. Le litre pèse 820

grammes, et 100 grammes con

tiennent 470 grains. La cosse

est très tendre, cassante et com

plètement sans parchemin.

Cette variété est peut-être la

plus franchement dépourvue de

parchemin de tous les haricots

à rames. Le grain en est, en

outre, de très bonne qualité. Il

s'ensuit qu’elle constitue un lé

gume excellent non seulement

pendant que les cosses sont

encore vertes et le grain à peine <

à demi-grosseur, mais même quand le grain est complètement formé et ap—

proche de la maturité. Les cosses sont même dépourvues de filets, de sorte

qu’on les fait cuire telles qu'on les cueille sans avoir à les éplucher.

Le H.Prédome est une desmeilleuresde toutesles variétés sans parchemin;

la culture en est très répandue en France, surtout en Normandie, où il en

existe deux ou trois formes qui diffèrent légèrement les unes des autres par

les dimensions de la cosse et du grain. La maturité en est demi—tardive.

Le H. Fn‘olet et le H. petit carré de Caen sont plutôt des races locales que

des sous—variétés distinctes, par aucun caractère bien fixe, du H. Prédome

ordinaire. Le Friolet est ordinairement considéré comme ayant le grain un

peu plus petit, mais ce caractère n’est pas parfaitement constant.
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nuucor PRINCESSE A RAMES.

Svuouvuu : Pois sans filets.

Tige verte, grosse, tordue, haute de 2 mètres et parfois davantage; feuil

lage arrondi, de grandeur

moyenne, claqué, d'un vert

foncé; fleurs blanches. Cosses

très nombreuses, surtout dans

le bas des tiges, où elles for

ment de véritables paquets,

droites, vertes, fortement ren

flées à la place des grains et

devenant jaunes à la maturité

complète, longues de O'“,lÛ

à 0"‘,12, contenant rarement

plus de huit grains. Grain

blanc, légèrement ovoïde ,

presque semblable à celui du

Prédome, à cela près qu'il

n'est, pour ainsi dire, jamais

carré aux extrémités. Le titre

pèse 8l0 gram., et 100 gram.

contiennent 360 grains.

Le H. princesse est une

très bonne variété, rustique,

extrêmement productive et en

outre assez précoce. Elle est

surtout répandue en Flandre, Haricot princesse à rames.

en Belgique et en Hollande. M~ au dowème_

Ainsi que nous l’avons déjà dit,

elle présente incontestablement de grandes analogies avec le H. Prédome;

mais l'espacement plus grand de ses grains dans les cosses suffit à l'en dis—

tinguer, ainsi que sa taille, d'un bon tiers plus haute. Quand le H. princesse

est bien franc, ses grains, ne se touchant pas dans les cosses, conservent par

suite leur forme ovoïde un peu allongée, tandis que dans le H. Prédome ils

s'aplatissent l'un contre l'autre et deviennent carrés du bout.

Il en existe une sous-variété à grains plus espacés et à cosses plus longues,

connue sous le nom de H. princesse à longue cosse; elle est aussi hâtive et

aussi productive que la race ordinaire.

EARICO’I‘ IN’I‘BB‘I‘IN.

Ce haricot, obtenu par M. Perrier de la Bathie, est une des nouveautés les

plus curieuses et les plus distinctes qui aient paru depuis quelques années.

C’est une plante vigoureuse, un peu tardive, mais productive et des plus

remarquables comme haricot sans parchemin. Tige haute de l'“,50 à l‘“,80,

et surtout chargée de cosses vers la base; feuilles grandes, bien vertes, légère
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ment cloquées; fleurs blanches. Cosses tellement épaisses et charnues, qu'elles

mesurent un tiers de plus en diamètre

d'une face à l'autre que de la soudure

intérieure au dos de la cosse. Malgré

ce renflement considérable, il n'existe

aucun vide intérieur; la cosse est au

contraire tellement pleine et charnue,

que les grains ont a peine la place

pour se développer, et paraissent se

déformer sous l'influence de la pres

sion qu'ils subissent. Ils sont blancs,

ovoîdes-allongés, quelquefois imper—

ceptiblement en rognon, longs de

0'“,012 à 0"‘,013, larges et épais de

0"‘,005 à O"‘,OOG. Ils présentent cette

particularité à peu près unique, qu'ils

ne sont pas du tout symétriques; pres

que toujours ils sont légèrement aplatis

dans le sens transversal, et le bile, au

lieu de se trouver au milieu d'une des

faces les plus larges ou les plus étroi

tes, se trouve placé de côté, oblique

ment, à droite ou à gauche de la ligne

qui séparerait le grain en deux parties

égales. Le litre pèse 800 grammes,

et 100 grammes contiennent environ

325 grains. La grosseur en est très variable suivant les années.

Haricot intestin (réd. au douzième).

EARICOT COCO BLANC.

Tige verte, haute de 9 mètres environ; feuilles moyennes, raides, assez

longues et pointues, d'un vert assez foncé et un peu terne, légèrement clo

quées; fleurs blanches. Cosses de longueur moyenne, assez larges, vertes,

contenant cinq ou six grains blancs, ovoides, presque constamment plus gros

a une extrémité qu'à l'autre, de 0"‘,012 de longueur, 0"‘,010 de largeur et

0"‘,008 d'épaisseur. Le litre pèse 830 grammes, et 100 grammes contiennent

250 grains.

Bien qu'il puisse être employé comme mange-tout, surtout si l'on cueille

les cosses un peu jeunes, ce haricot est surtout recherché en grain sec.

Le H. Sophie est regardé comme n'étant qu'une sous-variété de celui-ci;

il se distingue par la largeur un peu plus grande de sa cosse, quelquefois

lavée de rouge comme celle des haricots de Prague, et par l'ampleur un peu

plus grande de son feuillage.

HARICO’I‘ DE PRAGUE BLANC.

Malgré l'analogie qu'elle présente avec le H. coco blanc, par la couleur et

la forme de son grain, cette variété s'en distingue cependant nettement par

divers caractères assez tranchés. Elle est d'abord d'une végétation plus tar
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clive et plus prolongée; le feuillage, plus abondant, persiste aussi plus long—

temps à l'automne; il est ample, peu cloqué et d'un vert assez foncé; les

feuilles du haut des tiges ne sont guère moins grandes que celles de la base;

les fleurs sont blanches. Les cosses, produites en abondance jusqu'au sommet

des tiges, sont plus longues et plus étroites que celles du H. coco blanc; enfin

le grain est aussi un peu plus plat et moins régulièrement ovoïde. Le litre

pèse 780 grammes, et 100 grammes contiennent 195 grains.

Le H. de Prague blanc est à recommander comme une race très produc

live; on ne peut lui reprocher que l'époque un peu tardive de sa maturité,

qui peut constituer un inconvénient assez sérieux dans les localités où l'au

tomne est froid et humide.

mmco‘r DE PRAGU’E mmm~

Sv.vonvuns : Haricot boulot, H. châtaigne, H. chou, H. coco, H. coco gris

sans parchemin, H. lentille.

Non É‘rnmeen : ANGL. (Am.) Cranberry beau.

Variété de hauteur médiocre, ne dépassantguère 1"‘,50. Tiges vertes, grosses ;

feuilles inférieures grandes, un peu cloquées, les autres de grandeur mé

diocre, étroites, d'un vert assez foncé; fleurs lilas pâle ou blanc rosé. Cosses

larges, ne dépassant guère 0"‘,1‘2 de longueur, d'abord vertes, puis lavées de

rouge violacé sur fond blanchâtre à la maturité, quelquefois presque entière—

ment rouges, contenant cinq ou six grains ovoîdes, rose saumoné, tachetés,

pointillés et zébrés de rouge foncé avec un cercle jaune brun autour de l'om

bilic. Le litre pèse 760 grammes, et 100 grammes contiennent 210 grains.

Cette variété, introduite vers le milieu du xvn1' siècle, est aujourd'hui très

connue et très cultivée sous le nom de H. coco rose. 011 l'emploie plus géné—

ralement en sec qu'à l'état de haricot mange-tout.

muucor DE PRAGUE ROUGE.

SYNONYMES : Haricot coco rouge, Pois rouge.

Cette variété diffère peu du H. de Prague marbré par ses caractères de

végétation; elle s’en distingue par son grain unicolore, d'un rouge brun foncé.

Le litre pèse 800 grammes, et 100 grammes contiennent ‘225 grains.

Il en existe, sous le nom de H. de Prague bicolore, une sous-variété

à grain mi-parti rouge et blanc.

On doit rapprocher des haricots de Prague la variété appelée H. coco

blanc impérial d'Aut‘riche ou H. Bossin. C’est une grande race de H. de

Prague, productive et un peu tardive, dont le grain, presque rond et blanc,

est marqué autour de l'ombilic d'une tache noire rappelant, comme celle du

H. Saint-Esprit, la figure d'un aigle aux ailes déployées.

Il faut encore ranger dans les haricots de Prague le H. bicolore d'Italie,

variété à rames très productive et excellente à manger en grains.

Il en existe une sous-variété dont la cosse prend, immédiatement avant la

maturité, une couleur rouge unie extrêmement vive, ce qui donne à la plante

un caractère tout à fait ornemental. Dans les deux races, le grain est arrondi,

légèrement ovoïde, et mi-parti blanc et chamois très pâle.
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HARICOT D'ALGER NOIR.

SYNONYMES : Haricot beurre noir, 11. cire, H. de Riga, H. translucide.

Nous Érnmcens : ANGL. Wax beau, Algerian wax B.; (Am.) Indian chief.

ALL. Riesen Wachsschwcrt Bohne von Algier.

Variété très distincte et bien connue: c'est le plus cultivé et probablement

Haricot d’Alger noir.

réel. au douzième.

le plus ancien de la série de

haricots connus sous le nom

de haricots beurre, à cause

de la couleur de leur cosse.

Le H. d’Alger noir est une

plante de dimensions moyen

nes, dépassant rarement 2 mè

tres de haut, à tiges assez

grosses, d’un vert pâle oujau

nàtre, quelquefois teintées de

violet; feuilles moyennes très

peu cloquées, diminuant d’am—

pleur de la base au sommet

des tiges, d'un vert un peu

cendré; fleurs lilas. Les cosses,

d'abord vertes, prennent, dès

qu'elles ont 0"‘,05 ou 0'“,06

de long, une teinte jaune pâle,

demi—transparente, qui rap

pelle trés bien celle du beurre

ou de la cire fine. Ces cosses

sont en général un peu cour—

bées, et contiennent de quatre

à six grains qui deviennent

d'abord bleus, puis violets,

pour prendre à la maturité

une teinte franchement noire;

ils sont ovoïdes, un peu aplatis

et légèrement plus longs que

ceux des haricots de Prague.

Le litre pèse 785 grammes,

et 100 grammes contiennent1’lñ grains. Cette variété est productive et de

moyenne saison.

Le H. d’Alger est un des meilleurs mange-tout : ses cosses, complètement

sans parchemin et presque sans filets, restent encore tendres et charnues

quand le grain a déjà pris tout son développement; elles peuvent être con

sommées presque jusqu'à la maturité. On fait très peu usage comme légume

du grain sec, à cause de sa couleur très foncée et peu appétissante.

Le H. coco noir, grande race productive, mais un peu tardive, se distingue

du H. d’Alger par la couleur verdâtre de ses cosses. C’est une race de peu

d'intérêt.
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HARICOT BEURRE BLANC A RAMES. '

Non ÉTRANGER : ALL. Itiesen Wachsschwert mit weissen bohnen.

Plante assez vigoureuse, de 2 mètres environ de hauteur, très remarquable

par la teinte blonde ou jaunâtre de son feuillage, qui suffit à la faire recon

naître même à distance; tiges jaune de cire ou blanches, ainsi que les pé

tioles des feuilles; fleurs blanches. Cosses plus longues et plus minces que

celles du H. d’Alger noir, plus ou moins arquées, et contenant, assez espacés

l'un de l’autre, cinq ou six grains blancs, ovo'ides, passablement allongés,

atteignant 0"‘,014 ou 0"‘,015 de longueur. Le litre pèse 810 grammes, et

100 grammes contiennent 250 grains.

Le H. beurre blanc à rames ne le cède en rien au H. d'Alger noir comme

mange-tout; il a sur lui l'avantage de pouvoir être consommé en grain sec.

HARICO’I‘ BEURRE DU MONT D'OR.

Cette belle et bonne variété est originaire

des environs de Lyon, d’où elle s'est répan

due dans les cultures du reste de‘la France.

C'est un haricot beurre bien distinct, à peu

près de la taille du II. d'Alger noir à rames,

à tiges vert pâle teintées de rouge, ‘a feuil

lage uni, non cloqué, d'un vert blond; fleurs

lilas. Cosses très nombreuses, droites, jaune

pâle comme celles de tous les haricots beurre,

longues de O‘“,l2 a O“',15, très franchement

sans parchemin, contenant cinq ou six grains

ovoides, violets, tachés et marbrés de brun,

et notablement plus petits que ceux des

haricots d’Alger noir ou blanc. Le litre pèse

720 grammes, et 100 grammes contiennent

210 grains. .

Ce haricot, qui ne se cultive que comme

mange-tout, est surtout remarquable par sa

précocité et par la grande abondance de ses

cosses.

HARICOT BEURRE IVOmE A RAM.E8~

NOM ÉTRANGER : ALL. Elfenbein zweifarbige

Bohne.

Grande variété à rames, s'élevant à 2 mètres

ou 2'“,50, un peu tardive et a végétation sou—

tenue ; tiges blanchâtres, légèrement teintées

de rouge du côté du soleil; feuillage abon

dant, de dimensions moyennes et d'un vert

franc; fleurs lilas. Cosses nombreuses, char

nues, droites ou légèrement courbées, com«

plètement sans parchemin, et remarquables

Haricot beurre ivoire.

Cosses de grandeur naturelle.

surtout par la teinte blanche
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qu'elles prennent dès le second ou le troisième jour de leur croissance et

qui ne fait que s’accentuer jusqu'à la maturité. Elles contiennent de cinq

à huit grains ovoides, d'un violet rougeâtre, de la grosseur du H. de Prague

rouge et ne s'en distinguant que par la différence de teinte. Le litre pèse

835 grammes, et 100 grammes contiennent 210 grains.

Le H. beurre ivoire est un très bon haricot mange-tout, un peu tardif,

mais à production abondante et remarquablement soutenue. Cette variété

a été obtenue ou au moins propagée par M. Perrier de la Bathie.

namcor SABRE nom sans 1uncnmam.

Sxnouvns : Haricot d'Alger Saulnier.

Race extrêmement distincte, qui présente, ainsi que les deux suivantes,

des grains aplatis, en forme de rognon, avec des cosses tout a fait sans par—

chemin. Le H. sabre noir est une plante de grande taille, atteignant 2"‘,50,

à tiges grosses, d'un vert pâle; feuilles grandes, amples, assez espacées, un

peu pâles et cloquées; fleurs lilas. Cosses_longues et larges, non arquées,

mais souvent bosselées ou ondulées sur le travers, longues de 0"‘,15 à 0"‘,18

et quelquefois 0"‘,20, d'abord violacées et se décolorant à mesure qu'elles

s'accroissent, contenant de six à huit grains de la grosseur de ceux du

H. sabre à rames, un peu plus bossus et irréguliers, à peau noire, très lus

trée et brillante. Le litre pèse 700 grammes, et 100 grammes contiennent

185 grains.

Cette variété est remarquable par le grand développement et la beauté de

ses cosses; elle est productive, mais craintun peu l'humidité. L'époque de sa

maturité est demi-tardive.

HARICOT A COSSE VIOLETTE.

Nous Érnauoans : ANGL. Purple podded beau, King Theodor runner

kidney beau.

Très vigoureuse et de haute taille, cette variété atteint et dépasse 3 mètres

de hauteur; les tiges, fortes et assez grosses, sont violettes, ainsi que les

pétioles des feuilles et les calices des fleurs; feuilles assez espacées, très

cloquées et d'un vert sombre; fleurs violettes. Cosses très nombreuses,

droites, minces et d'un violet très foncé au début; elles pàlissent un peu en

grossissant, et deviennent plus ou moins sinueuses et bosselées, mais restent

toujours très pleines et charnues; elles peuvent atteindre une longueur de

0”‘,‘25 et se maintiennent relativement étroites; elles contiennent de six à

huit grains. Grain allongé, aplati, un peu plus grand que celui du H. fla

geolet, à peu près de même forme et d'une couleur rosée, marbrée de lilas

grisâtre. Le litre pèse 730 grammes, et 100 grammes contiennent250 grains.

Le H. à cosse violette est complètement sans parchemin; il est assez hâtif,

extrêmement productif et des plus recommandables comme haricot mange—

tout. Ses cosses perdent a la cuisson leur teinte violette, et deviennent vertes

comme celles des autres variétés.
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HARICO’I‘ BLANC GÈAN‘I‘ SANS PARCHEMIN.

Cette très belle variété nouvelle paraît être sortie du H. a cosse violette.

Elle en présente toutes les qualités de vigueur et de grande production; elle

a en outre l'avantage d'avoir la cosse verte et le grain blanc, c'est-à—dire

qu'elle est exempte des deux seuls défauts que l'on peut reprocher au H. à

cosse violette, à savoir : la coloration de la cosse et celle du grain. C'est une

race demi-tardive, mais productive, à tiges fortes, hautes de 2 mètres au

moins, à feuillage très ample; fleurs blanches. Cosses longues et très larges,

tout à fait sans parchemin, épaisses et charnues, contenant de quatre à six

grains blancs et aplatis, ressemblant à ceux du H. sabre à rames. Le litre

pèse 730 grammes, et 100 grammes contiennent environ 250 grains.

Quand il est venu dans de bonnes conditions, ce haricot se charge de

cosses au point de faire fléchir les rames qui le supportent.

Parmi les variétés presque innombrables de haricots sans parchemin

21 rames, nous citerons encore les suivantes comme les plus dignes d'intérêt:

H. beurre géant du Japon. Grande plante à longues et larges cosses d'un

jaune pâle, ressemblant un peu à celles du H. sabre noir sans parchemin,

mais en différant par son grain, qui est plus petit et couleur de café brûlé.

H. beurre Saint—Joseph. Cette variété forme assez exactement la transition

entre les haricots de Prague et les haricots beurre proprement dits. Les cosses

en sont droites ou très légèrement arquées, striées de rouge sur fond jaune

beurre. Le grain est indifféremment marbré de violet sur fond rose ou de

rose sur fond violet. C'est une plante de petite taille, ne dépassant guér’e

1"‘,20 de hauteur, hâtive et assez productive. Elle a été obtenue, vers 1860,

à la colonie agricole de Citeaux, près de Dijon.

H. impérial. Ne diffère du H. beurre blanc à rames que par la couleur

de ses tiges et de ses cosses, qui sont vertes au lieu d'être d'un jaune de

beurre.

H. jaune à rames ou jaune des Dunes. De taille moyenne, productif et

assez précoce. Grain jaune, presque cylindrique, rappelant celui du H. jaune

cent pour un. Cosses droites, très charnues et tendres, de O‘",10 à 0"‘,12 de

longueur. '

H. Lafagette. Grande variété un peu tardive et pas très franchement sans

parchemin; fleurs blanches. Cosses vert pâle, devenant jaunes à la maturité,

et contenant de six à huit grains de couleur chamoisjaspée de brun clair et

nuancée de brun rougeâtre autour de l’ombilic.

H. olive sans parchemin ou H. asperge (Am. :Asparagus beau, Yard

long pale bean). Très grande plante, s'élevant au moins à 3 mètres; feuilles

très espacées, très amples; fleurs cuivrées ou lilas. Cosses presque cylindri

ques, extrêmement longues etminces, dépassant quelquefois O‘“,30. Grain très

long, presque cylindrique, mais aminci aux deux bouts, de couleur chamois

plus ou moins cuivré. Cette variété est tardive et demande un climat chaud.

H. Prédomc rose a rames ou H. mange—tout Bresson. Plante de hauteur

moyenne, ne dépassant guère 1'“,50, mais ramifiée et touffue; fleurs roses.

Cosses extrêmement nombreuses, naissant à profusion depuis la base jus
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qu’au sommet des tiges, mais ne dépassant guère O‘",06 à 0"‘,08 de longueur,

contenant de quatre à six grains petits, presque ronds, d'un rose saumoné.

H. de la Val d'Isère. Plante très vigoureuse, tardive, extrêmement feuillue,

se chargeant, à l'arrière-saison, de cosses vertes fortement arquées, char—

nues et bien pleines. Grain noir, ovoïde.

H. de Villetaneuse. Autrefois très cultivée aux environs de Paris, cette

variété a été presque entièrement remplacée par les haricots beurre à rames.

Elle était productive, un peu tardive, et donnait d'assez longues cosses

tendres et épaisses, contenant cinq ou six grains aplatis, presque carrés,

de couleur café au lait marbrée et fouettée de brun.

H. zébré gris à rames. Race tardive et très vigoureuse, dépassant 3 mètres

de hauteur, à feuilles très grandes et très amples; fleurs lilas. Cosses épaisses,

charnues, courbées et panachées de violet sur fond vert. Grain ovoïde,

à fond gris foncé, piqueté de gris plus clair et zébré de noir. C'est un gain

de M. Perrier de la Bathie.

La variété américaine Giant red waœ pale bean est un grand haricot a

rames, sans parchemin, s'élevant à 2 mètres de hauteur. Grandes cosses

plates, blanches ou jaune pâle, ressemblant à celles du H. sabre noir. Grain

rouge; maturité un peu tardive.

Il. Variétés naines (sans parchemin).

rumeur PRÊDOME NAIN.

La cosse et le grain sont les mêmes dans cette variété que dans le haricot

Prédome à rames, mais la production est moins abondante, sans que ce

défaut soit racheté par aucune grande qualité. Le litre pèse 830 grammes,

et 100 grammes contiennent environ 560 grains.

Le H. Prédome ordinaire ne demande pas des rames bien hautes, ce n’est

pas, par conséquent, une de ces variétés où l’obtention d'une forme naine

constitue un bien grand progrès.

HARICOT PRINCESSE NAIN.

C'est une race peu vigoureuse, dont le feuillage arrondi et cloqué est très

exposé à devenir malade, soit par les attaques des insectes, soit par celles

des champignons microscopiques. Le H. princesse nain est un peu tardif.

Les cosses sont courtes, courbées, sans parchemin, d'un vert foncé. Le litre

pèse 850 grammes, et 100 grammes contiennent environ 400 grains.

On pourrait faire, sur cette variété, la même réflexion qu'au sujet du

Prédome nain; cependant le H. princesse ordinaire prenant un certain déve

loppement, on peut quelquefois trouver avantage à en avoir une forme naine.

On cultive en Hollande, sous le nom de H. princesse à gros grains, une

variété qui est franchement différente. de celle que nous venons de men

tionner. Elle a la cosse courbée, verte, assez charnue; le grain, ovoïde et

relativement gros, se rapproche de celui du H. coco blanc.
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HARICOT PRÊDOHE NAIN ROBE.

Petite variété extrêmement distincte par la couleur de son grain, qui ne

ressemble à aucun autre. Tige courte, très ramifiée; fleurs blanches. Cosses

courtes, droites, renflc’es, assez marquées par la saillie des grains, passable

ment charnues et bien franchement sans parchemin. Grain presque rond ou

ovoïde, de la grosseur de celui du Prédome, mais entièrement rose sau

moné uni, à l’exception de l'ombilic, qui est blanc et entouré d'un cercle

brun. Le litre pèse 815 grammes, et ‘100 grammes contiennent 400 grains.

BARICO’I‘ DE PRAG‘U’E HARBRÉ NAIN’.

Svuouvue : Haricot Dandin.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. (Am.) Dwarf speckled cranberry beau.

Plante bien naine, ramassée, médiocrement productive; feuillage assez

ample, d'un vert grisâtre; fleurs lilas. Cosses vertes, droites ou faiblement

courbées, abondamment flagellées de rouge, contenant quatre ou cinq grains

semblables à ceux du II. de Prague marbré ordinaire, mais un peu plus

petits. Le litre pèse 810 grammes, et 100 grammes contiennent 230 grains.

HARICOT JAUNE DU CANADA.

Nous É’l‘l‘tANGl-JRS : ANGL. Canadian yellow bean, Dwarf yellow canadien B.

ALL. Canada Zucker—Bohne.

Très bonne variété, rustique et productive, mais un peu tardive, convenant

bien à la culture maraî

chère en plein champ.

Tiges assez vigoureuses,

ramifiées, s’élevantà0'“,40

ou O’”,50, très garnies de

feuilles moyennes, planes,

d’un vert franc ; fleurs

lilas. Très abondantes cos

ses vertes, puis jaunes,

contenant habituellement

cinq grains ovoîdes, un

peu plus petits que ceux

d'un haricot de Prague et

d'une couleurjaune foncé,

passant au brun autour

de l’ombilic. Le litre pèse

Slñgrammes, et IOOgram

mes contiennent environ

260 grains. ,

Le grain sec est assez estimé. La cosse, pour être bien tendre, doit être

prise avant son complet développement.

Assez voisin du H. jaune de la Chine, il s'en distingue par la couleur plus

foncée de son grain et par son feuillage plus ample, moins toufl‘u, passable

ment cloqué et d'un vert plus foncé.

 

Haricot jaune du Canada.

réd. au huitième.
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namcor JAUNE DE LA CHINE.

Svxoxvun : Haricot pois.

Non ÉTRANGER : ANGL. China or Hobin's egg bean.

Plante assez ramifiée; tige d'environ 0"‘,40, formant une touffe d’aspect léger;

feuilles moyennes d'un vert gai,

celles du sommet petites et

longuement pétiolées; fleurs

blanches. Cosses vertes, jau

nissant à la maturité, conte

nant cinq ou six grains, ovoides,

jaune—soufre, avec un cercle

bleuàtre plus ou moins mar

qué à l'entour de l'ombilic.

‘Le litre pèse 8925 grammes, et

100 grammes contiennent 300

grains.

7 Le H. jaune de la Chine est

Haricot jaune de la Chine. u.“ des plus FePandus dans les

|_éd' au huilième_ diverses parties du monde; on

le retrouve presque partout,

aux colonies, et en Amérique, avec le même nom et les mêmes caractères.

 

mmcor D'ALGER nom NAIN.

Non ÉTRANGER : ANI‘.L. Dwart‘ butter beau.

Race franchement naine du H. d'Alger ou beurre à rames. Feuillage assez

ample, à pétioles jaunâ

tres variant, sur le même

pied, du vert foncé au

vert clair; fleurs lilas.

Cosses très charnues, d'un

jaune de beurre. Grain

noir, ovoïde, un peu moins

gros que celui de la va—

riété à rames. Le litre pèse

730 grammes, et 100 gram

mes contiennent environ

‘250 grains.

Ce haricot est hâtif,

assez productif et d'une

qualité excellente. C'est

 

Haricot d’Alger noir nain. '

,.,,d au huî,ième un des plus géneralement

cultivés.

Il présente une particularité précieuse : c’est que les cosses, en séchant,

se recourbent, se recroquevillent pour ainsi dire, et de cette façon s'éloi

gnent du contact du sol, qui les exposerait à pourrir aisément.
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HARICOT D'ALGER NOIR:NÀIÏN A LONGUE} COSSE.

Cette race paraît être une sous-variété de la précédente, mais elle en

diffère très nettement par sa

cosse plus longue et aussi par

la forme du grain, qui, au lieu

d’étre ovoïde, devient presque

cylindrique et mesure jusqu'à

0"‘,016 de long, avec une gros

seur et une épaisseur de 0'“,007

à 0“,008. La cosse est très fran

chement sans parchemin; elle

est plus effilée, moins charnue

que celle de la variété précé

dente. Le litre pèse 800 gram- -

mes’ et grammes contien- Haricot d’Alger noir nain à longue cosse.

nent environ 240 grains. '“' ‘“‘ "“"““‘"'

Ce haricot est déjà répandu aux environs de Paris et se cultive en plein

champ pour l'approvisionnement du marché.

 

HARICO’I‘ BEURRE BLANC NAIN.

Très bonne variété, mais un peu délicate, formant des touffes basses, un

peu larges et parfois affaissées sur terre, dont les feuilles deviennent d'an

tant plus pâles et plus petites, qu'elles sont situées plus prés du sommet des

tiges; fleurs blanches. Cosses presque transparentes, d'un blanc de cire,

longues d'environ 0"',10, contenant cinq ou six grains courts, ovoîdes, d'un

blanc de crème, quelquefois légèrement ridés. Le grain est excellent à l'état

sec. Le litre pèse 740 grammes, et ‘100 grammes contiennent 250 grains.

HARICO’I‘ NAIN’ DU MONT D'OR.

Race productive et très précoce de H. beurre nain. Tiges de 0"‘,30 à 0"‘,40,

ramifiées ; feuillage ample,

rude, très uni, d'un vert foncé,caractérisé par la forme très ~ ' ‘ ' '

variable de lafoliole terminale,

tantôt longue et pointue, tantôt

presque ronde et complètement

obtuse; fleurs lilas ou violet

pâle. Cosses très nombreuses,

longues de 0'“,09 à 0'“,12, bien

pleines,jaune pâle. Grain petit,

rond , d'un roux très foncé,

tournant au noir. Le litre pèse

700 grammes, et 100 grammes

contiennent 210 grains.

 

Haricot flageolet beurre.

réel. au huitième.
HARICOT FLAGEOLE’I‘ BEURRE.

Plante vigoureuse, quoique

franchement naine, atteignant 0'“,10 ou 0"‘,45 de hauteur; feuilles très

l8
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grandes, unies, d'un vert blond ou jaunâtre; fleurs lilas. Cosses longues,

larges et droites, ou faiblement arquées, tout à fait jaunes, comme celles des

Haricot Émile.

Cosses de grandeur naturelle.

haricots d’Alger, mais un peu

aplaties et pointues, comme

celles des haricots a écosser.

Grain à peu près exactement

semblable à celui du H. fla—

geolet rouge comme forme et

comme couleur. Le litre pèse

750 grammes, et 100 grammes

contiennent 150 grains.

Le H. flageolet beurre est

une variété très distincte et très

belle; malheureusement, les

cosses, malgré leur apparence,

ne sont pas très franchement

sans parchemin, au moins quand

elles approchent de la maturité;

mais, prises avant que le grain

se soit trop complètement déve

loppé, elles sont très tendres,

charnues et excellentes comme

haricot mange-tout.

muucor imam.

Plante extrêmement naine et

d'une précocité remarquable.

La hauteur de la tige ne dépasse

guère 0"‘,20 à 0"‘,‘25; feuilles

moyennes, d’un vert assez foncé,

un peu cloquées; fleurs blan—

ches ou lilas très pâle. Cosses

un peu courbées, de 0"‘,10 à

0"‘,12, très charnues, vertes

avant la maturité, et ne deve

nantjamais blanches ni jaunes,

contenant de cinq à sept grains

oblongs de couleur violette,

marbrée de gris clair, longs

d’environ 0"‘,012, larges et épais

de 0'",007 ou 0"‘,008. Le litre

pèse 790 grammes, et 100 gram

mes contiennent ‘235 grains.

Cette variété, récemment obtenue par M. Perrier de la Bathie, nous semble

être à la fois la plus naine et la plus précoce parmi les haricots mange—tout.

Elle se recommande particulièrement pour la culture forcée.
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HARICOT NAIN BLANC HA‘I‘IP SANS PARCHEMIN.

Tige assez élevée et ramifiée, atteignant jusqu'à 0"‘,50 de hauteur; feuilles

moyennes, nombreuses, assez cloquées; fleurs blanches. Cosses longues de

0'”,15, plates, très grosses et très charnues, presque toujours courbées ou

contournées, contenant cinq ou six grains blancs, aplatis, passablement

échancrés en forme de rognon, quelquefois un peu carrés à l'extrémité, va

riantlde 0'“,012 à 0“‘,016 de longueur sur 0"‘,000 à 0"‘,007 de largeur et environ

0"‘,004 d'épaisseur. _Le litre pèse 810 grammes, et 100 grammes contiennent

165 grains.

Cette variété se prête assez bien à la grande culture: elle est productive et

passablement précoce; cependant les grains se tachent facilement par les

automnes froids ou humides.

HARICOT NAIN BLANC UNIQUE.

Tige assez haute, vigoureuse, passablement ramifiée; feuilles d'un vert

assez foncé, grandes, clo

quées et de forme ar

rondie; fleurs blanches,

grandes. Cosses nom

breuses, droites, longues

de O“,l‘2 à O’“,15, conte

nant cinq ou six grains,

longs, blancs, très ren—

flés, droits ou courbés et

à peu près aussi épais que

larges. Le litre pèse 820

grammes, et lOOgrammes

contiennent 200 grains.

Cette variété est une

des plus recommandables

parmi les haricots nains

sans parchemin. Le grain

 

Haricot nain blanc unique.

sec est excellent. M_ m humèm~

C’est toujours un grand

mérite pour un haricot que d'avoir, comme celui-ci, le grain bien blanc,

cette couleur étant généralement préférée pour la consommation.

KARICOT NAIN BLANC Q'UL~RAN1‘AIN.

SYNONYME : Haricot gourmand de Toulouse.

Plante moyenne, à tiges ramifiées, formant une touffe assez compacte;

feuillage moyen, raide, presque triangulaire, allongé et pointu, d'un vert

foncé lustré; fleurs blanches. Cosses plates, larges, de 0'“,10 à 0"‘,1‘2 de lon

gueur. Le litre pèse 830 grammes, et 100 grammes contiennent 270 grains.

C’est une variété rustique, hâtive, passablement productive, mais qui

a le défaut d’étre un peu difficile à conserver parfaitement naine.
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Il existe encore un grand nombre de haricots nains sans parchemin; nous

mentionnerons seulement les suivants:

H. beurre panachéà cosse blanche. C'est le grain qui est panaché dans

cette variété; il est droit, presque cylindrique et blanc de crème, avec des

taches et marbrures lie de vin ou violet rougeâtre. C'est une variété de

petite taille et un peu délicate. La race américaine Early Valmtine peut

être considérée comme lui étant tout à fait identique.

H. de Chine bicolore. Cette race ne paraît être nulle part l'objet d'une

culture très étendue, et cependant elle est connue dans tous les pays. C'est

un haricot de taille assez forte, bien ramifié, à fleurs blanches. Cosses

moyennes, assez franchement sans parchemin, blanchissant à la maturité et

contenant cinq ou six grains droits, cylindriques, souvent carrés aux extré—

mités, fortement panachés de rouge autour de l'ombilic et sur la moitié (le la

surface du grain, complètement blancs du côté opposé. Cette variété est assez

productive et très précoce. '

H. nain blanc de la Malmaison. Haricot productif, de moyenne saison,

à belles gousses renflées, charnues, ordinairement droites. Grain assez long,

ovale, blanc.

H. nain d'Aiæ. Variété à grain petit, arrondi, blanc rosé. Cosses jaunes,

un peu courtes, mais très franchement sans parchemin.

Nous citerons encore trois variétés d'origine américaine:

Crystal waac white beau. Nain, filant habituellement, à cosse courte,

blanche, presque transparente, à grain blanc, oblong.

Iron-pod wa:c bean. N'est pas bien f‘ranchement_nain. C'est un haricot peu

productif, à cosse sans parchemin, de couleur blanche, teintée ou légèrement

panachée de violet. Grain blanc.

New golden waa: beau. Joli haricot, fertile, hâtif, à cosse sans parchemin,

jaune pâle. Grain blanc, partiellement marbré de rouge foncé, à peu près

comme celui du H. de Chine bicolore. C'est une bonne race.

HARICOTS D'ESPAGNE

Phaseolus multiflorus WILLD.

Nous Érnanoans: ALL. Arabischc Bohnc. non. Turschc boon.

ITAL. Fagiuolo di Spagna.

Amérique du Sud. — Vivace, mais se cultivant comme plante annuelle.

— Les haricots d'Espagne sont surtout estimés comme plantes grimpantes

d'ornement, à cause de la rapidité de leur végétation et de l'abondance de

leurs fleurs, qui sont produites en longues grappes à l'aisselle des feuilles. Il

en existe plusieurs variétés différant les unes des autres par la couleur des

grains et celle des fleurs. Les principales sont: '

1° Le H. d’Espagne rouge (syn. H. écarlate; angl. : Scarlet runner ;

ail. : Arabische bunte Bohne, Fcuer B., Türken B.; esp. : Indianella, Judia

escarlala), à grain lie de vin clair, taché de noir.
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“2° Le H. d‘Espagne à grain complètement noir.

Ces deux variétés ont les fleurs rouge écarlate uni.

3“ Le H. d‘Espagne bicolore (angl. : Painted lady, York and Lancaster;

all. : Bunt-blithende Bohne). Le grain de cette variété diflèreà peine de celui

du H. d'Espagne rouge, tandis que les fleurs sont miæ-parties rouges et

blanches, la carène et les ailes étant blanches, et l'étendard écarlate.

4" Le H. d‘Espagne hybride, dont le grain est très distinct a cause de sa

couleurjaune grisâtre tachetée de brun. Les fleurs présentent la même pana—

chure que celles du H. d'Espagne bicolore.

5° Enfin le H. d’Espagne blanc, qui est le seul cultivé quelquefois comme

légume.

nmco‘r n‘nspaonn m.mw~

SYNONYMES : Haricot de Perse, H. de Valence, H. blanc de Pologne.

NOM ÉTRANGER : ALL. Arabische weisse Bohnc.

Tiges grimpantes, très vi

goureuses, atteignant 3 mètres

et plus dans l'espace de quel

ques semaines; fleurs blan

ches en grappes nombreuses

à longs pédoncules. Cosses

larges, très aplaties, contenant

rarement plus de trois ou

quatre grains,qui sont blancs,

renflés, très gros, réniformes,

atteignant quelquefois 0"’,025

de long sur 0'“,015 de large

et 0”,010 d'épaisseur. Le

titre pèse 735 grammes, et

100 grammes contiennent en

viron 75 grains.

Le grain du H. d'Espagne

ne mûrit pas très bien habi

tuellement sous le climat de

Paris. Dans le Midi au con

traire, cette espèce, qui est

très rustique et très produc

tive, est passablement cultivée

comme légume, et dans cer

tains pays on en fait le plus

grand cas. Dans le Nord,

on trouve que la peau en est

trop épaisse et la chair peu

délicate. Il est certain qu'elle Haricot d'Espagne

est très farineuse, mais moins """' ““ "°“'“"“"

fine, surtout à l'état sec, que celle des bonnes variétés de notre pays.
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HARICOTS DE LIMA

Phaseolus lunatus L.

SYNONYME : Fève créole.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Lima beau, Largo Lima B. ALL. Breitshottige Lima Bohne,

Sichelhülsige B. ITAL. Fagiuolo di Lima. ESP. Judia de Lima.

Amérique du Sud. — Annuel. — Tige grimpante, s'élevant à environ

Haricot de Lima.

réd. au douzième.

3 mètres de hauteur; feuilles

composées de trois folioles

triangulaires, plus longues et

beaucoup plus étroites que

celles du haricot ordinaire;

fleurs petites, d'un blanc ver

dàtre, en grappes nombreu

ses, raides et allongées. Cosses

courtes, très aplaties et très

larges, rudes extérieurement

comme celles du H. d’Espa

gne. Grain aplati, court, légè—

rement en forme de rognon,

ayant presque toujours une

moitié un peu plus développée

que l’autre, et habituellement

marqué de rides ou stries se

dirigeant de l’ombilic vers la

circonférence.

Culture. — Les diverses

variétés potagères du Pha

seolus lunatus se cultivent

comme les haricots à rames

ordinaires, mais elles sont

plus tardives, et ne mûrissent

que très rarement sous le cli

mat de Paris.

Usage. — On consomme le

grain frais ou sec. Il est très

farineux et particulièrement

estimé aux États-Unis et dans

les pays chauds.

BARIGOT DE LIMA.

SYNONYMES : Pois de sept ans, Pois Sainte-Catherine, Pois souche.

Un peu tardif, ne mûrissant jamais qu’une partie de ses cosses sous le

climat de Paris, et n’arrivant pas du tout à maturité dans les années froides

ou humides. Tiges assez grosses, vert pâle; feuilles moyennes, lisses, d’un

vert grisâtre. Grain large, aplati, d’un blanc légèrement jaunâtre, long de
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0°,020 à 0",022 environ, large de 0‘“,014 à 0"‘,015 et épais de O“,005. Le

litre pèse 725 grammes, et 100 grammes contiennent 90 grains.

Il en existe une variété à grain vert, et une autre qui est blanche comme le

type, mais marquée d'une petite tache brune ou noirâtre auprès de l'ombilic.

HARICO’I‘ DU CAP mmmä.

Svuouvmu : .\NGL. Mott1cd Lima beau.

Ne diffère du H. de Lima que par la panachure très particulière dont son

grain est marqué. Une grande tache d'un rouge plus ou moins fonce’ entoure

l'ombilic et recouvre entièrement une des extrémités du grain sur un tiers

environ de la longueur totale; tout le reste est finement pointillé de la même

couleur rouge sur fond blanc. Le litre pèse 675 grammes, et 100 grammes

contiennent 100 grains.

Cette variété est à peu près aussi tardive que le H. de Lima.

nmcor DE smva.

Svxoxvvuu : Fève plate créole (à la Nouvelle-Orléans).

Nous Érnsnoans : ANGL. Small Lima beau; (Am.) Carolina Sewee, Saba.

Tiges minces, vertes; feuillage plus petit et plus foncé que celui du II. de

Lima. Cette race, qui appartient comme les précédentes au Ph. lunatus,

se distingue d'elles par les dimensions beaucoup moins grandes de son grain,

qui diffère peu comme aspect de celui du II. de Lima, mais ne dépasse

guère 0“‘,015 de long sur une largeur de 0",008 a 0“,009 et une épaisseur

de 0",004. Le litre pèse 780 grammes, et 100 grammes contiennent 220 grains.

Le H. de Sieva est aussi plus précoce que les autres variétés sorties du

Ph. lunalus. Il mûrit assez régulièrement ses premières cosses sous le cli

mat de Paris, mais il s'en faut qu'il y soit aussi fertile que dans les pays

chauds, où il continue souvent à produire pendant trois mois.

Il en existe aux États-Unis une variété à grain panaché de rouge.

HARICOTS DOLIQUES.

On cultive comme plante potagère, principalement dans les pays chauds,

plusieurs espèces appartenant au genre Dolichos ; nous ne nous occuperons

ici que de celles dont la culture est possible jusque dans les environs de

Paris. Ce sont les seules, du reste, qui ont quelque importance chez nous,

même en Provence et.dans le Sud—Ouest.

DOLIQUE MONGETTE

Dolicbos unguiculatus L.

Fam. des Légumineuses.

SYNONYMES : Banette, Haricot cornillc.

Nous ÉTRANGERS : ALL. Ostindische Itiesen-Spargcl Bohne, Nageliche Fasel. ITAL.

Fagiuolo dall’ occhio. use. Caragilate, Garrubia, Moncheta, Judia de Careta.

Plante annuelle, ne s'élevant pas habituellement à plus de 0‘“,50 ou 0‘“,60;
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feuilles composées de trois folioles, triangulaires, allongées, arrondies à la

base, très lisses et d'un vert foncé; fleurs grandes, passant du blanc au rose

et au lilas, avec une tache plus foncée à la base des pétales, réunies au

nombre de deux ou trois sur un pédoncule épais et fort. Cosses d'un vert

pâle, droites ou courbées par l'efl'et de leur poids, variant de 0'“,15 à O".25

de longueur, presque cylindriques, légèrement marquées par la saillie des

grains, qui y sont ordinairement assez éloignés les uns des autres. Grains de

dimension et de couleur assez variables, habituellement blanchâtres, en

forme de rognon raccourci, obtus ou carrés aux deux bouts, un peu ridés et

marqués d'une tache noire bien prononcée autour de l'ombilic. Le litre pèse

760 grammes, et 100 grammes contiennent 530 grains.

Dans les pays où, comme en Italie, le D. mongette est très cultivé, on

en distingue un assez grand nombre de variétés, qui difl‘èrent entre elles

principalement par la grosseur du grain.

Culture. — La culture du D. mongette est la même que celle des haricots

nains; il supporte assez bien la sécheresse, et n'est pas très exigeant sur la

qualité du terrain.

Usage. — On mange les jeunes cosses à la manière des haricots verts.

M. Durieu de Maisonneuve, directeur du jardin botanique de Bordeaux, a

introduit, il y a quelques années, une très curieuse variété du D. mongette,

dont les cosses, au lieu d'être droites, se recourbent en couronne. Cette sin

gularité a fait donner à la plante le nom de D. corne de bélier. Au point

de vue de la culture et de l'emploi, elle ne diffère en rien de la forme ordi—

narre.

DO LIQUE ASPERGE

Dolichos sesquipedalis L.

SYNONYMES : Pois ruban (à Cayenne), Haricot asperge.

Nous ÉTRANGEHS : ANGL. Asparagus beau. ALL. Americanische Riesen-Spargel

Bohne. nou.. Indiaanscheîboon. ITAL. Fagiuolo,sparagio.

Amérique du Sud.—— AnnueL—— Tiges grimpantes, s'élevant à 2 ou 3 mètres;

feuilles d'un vert foncé, assez grandes, allongées, pointues; fleurs grandes,

d'un jaune verdâtre, à étendard replié, remarquable par deux oreillettes

parallèles qui compriment les ailes et la carène; elles se présentent solitaires

ou au nombre de deux au sommet du pédoncule. La cosse est pendante, cylin

drique, d'un vert clair, très mince et remarquablement longue; il n'est pas

rare en effet de la voir atteindre et dépasser O‘",45. Les grains sont relative

ment peu nombreux dans la cosse, généralement de sept à dix; ils sont réni

formes, d'une couleur rougeâtre ou lie de vin pâle, avec un cercle noir autour

de l'ombilic blanc; ils ne dépassent pas en général 0'“,01 de longueur. Le

litre pèse 750 grammes, et 100 grammes contiennent 635 grains.

Le D. asperge se cultive dans le midi de la France, surtout en Provence.

Culture. -— La culture est semblable à celle des variétés tardives de hari

cots à rames; il est bon _de le _mettre à bonne exposition, de préférence

contre un mur.

Usage. — On emploie les cosses vertes comme les haricots verts.
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noueux: DE CUBA.

Non ÉTRANGER : ALL. Cuhanischc Riescn-Spargel Bohne.

Plante grimpante, vigoureuse, pouvant s'élever à 3 et 4 mètres. Feuillage

très ample; folioles allongées,

en forme de fer de lance; fleurs

moyennes, verdâtres, générale

ment solitaires, faisant place à

des cosses d'une longueur re

marquable, qui peuvent attein

dre, àla maturité, jusqu'à 0"‘.70_;

elles sont alors légèrement bos

suées parla saillie des grains

et présentent une largeur de

0'“,01 environ. Le grain ressem

ble exactement, par la forme et

la couleur,àcelui du D. asperge,

dont le D. de Cuba paraît être

une variété, mais une variété

extrêmement distincte, beau

coup plus haute et franchement

à rames. La culture en est du

reste la même, et les casses sont

également consommées en vert,

avant d'avoir atteint tout leur

développement.

Le titre pèse 770 grammes, et 100 grammes contiennent 630 grains.

 

Dolique de Cuba (réd. au dixième).

DOLIQUE LABLAB

Lablab vulgaris Sxvr. — Dolicbos Lahlah L.

SYNONYME : Fève d'Égypte.

Nous Érnasoans : l'l‘AL. Fag’iuolo d'Egitto. esr. lndianella. pour. Feyas da India.

Plante grimpante, à tiges vigoureuses, ramifiées, pouvant atteindre jusqu'à

4 ou 5 mètres de hauteur; feuilles composées, à trois folioles, grandes,

larges, d'un vert foncé, légèrement gaufrées ou cloquées; fleurs odorantes,

assez grandes, en grappes longues et fournies. Cosses assez courtes, très

aplaties, rugueuses et ridées à la surface, réunies parfois au nombre de sept

ou huit sur un même pédoncule. Grains au nombre de trois ou quatre par

cosse, courts, ovales, passablement aplatis; bile blanc, très marqué, saillant,

embrassant près d'un tiers de la circonférence du grain. Le litre pèse

810 grammes, et 100 grammes contiennent 520 grains.

Il en'existe deux variétés principales, l'une à fleurs blanches et grains

blancs, l'autre à fleurs violettes et grains noirs.

Les D. lablab se cultivent comme les haricots à rames. Dans notre pays,

ils sont considérés uniquement comme plantes d'ornement; dans les pays où

ils sont cultivés comme légume, on en mange le grain.

n.uucor noua. — Voy. Sou.
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H È RI S S 0 N

Onobrychis Grista-galli Lux. — Hedysarum Grista—galli L.

Fam. des Légumineuses.

Non ÉTRANGER : ALL. lgel.

France méridionale. — Annuel. — On cultive quelquefois sous le nom de

hérisson une espèce distincte du

genre sainfoin, remarquable par

la forme bizarre de ses gousses.

C'est une petite plante à feuillage

léger; à tige presque appliquée

sur terre, se redressant a l'extré

mité pour porter des épis peu

garnis de fleurs roses, auxquelles

succèdent des gousses courtes,

presque réniformes, garnies sur

le bord extérieur d'une lame ou

crête dentée, rappelant un peu la

forme d'une crête de coq; tout le

reste de la gousse est couvert

d’aspérités se prolongeant en petits

aiguillons. Le litre de ces gousses

ou fruits pèse 110 grammes, et

un gramme en contient 9. Chaque

gousse contient deux graines ; la durée germinative en est de cinq ans.

La culture de cette plante est des plus simples : elle se sème au printemps

et fleurit dans le cours de l'année.

Elle n'a aucune utilité, et n'offre d'intérêt que par la forme bizarre de

son fruit

 

Hérisson.

réd. au cinquième; fruits détachés réd. de moitié.

H 0 U B L 0 N

[tumulus Lupulus L.

Fam. des Urtice'es.

Nous ÈTHANGERS : ANGL. Hop. ALL. Hopfcn. mua. Hop. ITAL. Luppolo.

ESP. Lupulo, Ilombrecillos.

Indigène. —- Vivace. —— Le houblon n'est pas, à proprement parler, une

plante potagère; cependant, dans certains pays, les jeunes pousses en sont

très fréquemment employées comme légumes. Nous avons donc cru devoir

lui donner à ce titre place dans cet ouvrage.

Plante grimpante, à tige très rude, arrondie, s'enroulant toujours de

gauche à droite, s'élevant à 5 ou 6 mètres de hauteur; à feuilles grandes,

divisées en cinq lobes; fleurs dio’iques, les femelles réunies en grappes et

accompagnées de bractées scarieuses dont la réunion forme le fruit appelé

cône. Graine grisâtre, à surface chagrinée, presque sphérique, de la grosseur

d'une graine de chou; au nombre de 200 dans un gramme et pesant

250 grammes par litre. Sa durée germinative est de deux années.
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Culture. —— Le houblon se cultive en plein champ comme plante indus

trielle. Au commencement du printemps, quand les touffes entrent en végé

tation, on supprime la plupart des jets, ne conservant sur chaque pied que

les deux ou trois plus vigoureux. Ce sont ces jets supprimés que l'on emploie

comme légumes.

Usage—Ou emploie beaucoup en Belgique les jeunes pousses au moment

où elles sortent de terre; on les prépare à la manière des petites asperges ou

des salsifis. .

HY S S 0 P E

Hyssopus offlcinalis L.

Fam. des Labiäes.

Nous Érnsucuns : ANGL. Hyssop. Al.L. lsop. FLAM. et HOLL. Hijsoop. DAN. lsop.

lTAL. Issopo. esr. Hisopo.

Europe méridionale. —Wrace.» Sous-arbrisseau toujours vert, à feuilles

lancéolées—oblongues; fleurs ordinairement

bleues, quelquefois blanches ou roses, en épis

verticillés. Graines petites, brunes, luisantes,

ovales-trigones, avec un petit ombilic blan

chàtre situé près de la pointe. Un gramme

en contient 850, et le litre pèse 575 grammes;

leur durée germinative est de trois années.

Toutes les parties de la plante, et surtout les

feuilles, possèdent une odeur très aromatique

et un goût un peu brûlant et amer.

Culture. -— L’byssope préfère les terres un

peu chaudes et calcaires. Il résiste aux hivers

ordinaires, aux environs de Paris, et se mul

tiplie habituellement par division des toull‘es,

qui s’enracinent facilement. On peut aussi le

propager de semis, et c’est le procédé habi

 

H yssope.

réd. au douzième.

tuellement employé dans les pays froids. On sème en avril, en pleine terre,

et l’on plante en juillet, ordinairement en bordure. Il est bon de refaire la

plantation tous les trois ou quatre ans.

Usage. -— On emploie les feuilles et l'extrémité des rameaux comme condi

ment, surtout dans les pays du Nord.

IGNAMB DE LA CHINE

Dioscorea Batatas Dose.

Fam. des Diascore‘es.

SYNONYME : lgnamc patate.

Nous Érmuoensz ANGL. Yam. ALL. Yams Kartol‘t‘el. ESP. Name, lgname.

Chine. — L’igname a été introduite en France en 1848, par les soins de

M. de Montigny, consul de France à Shanghai. C’est une plante vivace, par—
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faitement rustique, à tiges annuelles, lisses, vertes ou violacées, pouvant

s'élever à ‘2 et 3 mètres de hauteur, garnies de feuilles opposées, cordiformes,

à pointe assez allongée, d'un vert foncé et extrêmement luisantes en dessus.

Dans les aisselles des feuilles

paraissent les fleurs, qui sont

dioîques, très petites, blanches,

réunies en grappes, et ordinai

rement stériles. Parfois, au lieu

de fleurs, il se développe de pe

tits tubercules ou bulbilles qui

peuvent servir à multiplier la

plante. Les tiges traînent sur

terre si elles ne trouvent pas de

point d'appui; si, au contraire,

elles rencontrent un soutien,

elles s'enroulent ‘a l'entour de

droite à gauche. Du collet de la

racine partent des rhizomes très

allongés, se renflant, à mesure

qu'ils s'enfoncent en terre, un

peu en forme de massue, un peu

laiteux et composés d'une chair

très farineuse. Ils sont garnis

de très nombreuses radicelles et

très abondamment couverts de

bourgeons presque impercepti

bles, qui tous sont en état de

donner naissance à une plante.

Les rhizomes, qui s'enfoncent

presque perpendiculairement en

terre, peuvent atteindre une

longueur de 0"‘,60 à 1 mètre;

ils se développent surtout à l'ar

18mm de la Chine_ rière-saison._ Étant parfaitement

,_éd. ,,,, ,ixièmc, rustiques, Ils peuvent passer

l'hiver en terre, et grossissent

considérablement pendant le cours de la secondé année, mais ils sont alors

de moins bonne qualité qu'à la fin de la première.

L'arrachage des rhizomes est une opération assez difficile et coûteuse, car

ils sont passablement fragiles, et,‘ pour les récolter entiers, il faut souvent

défoncer le terrain a 1 mètre de profondeur. C'est probablement la difficuIté

de la récolte qui a empêché jusqu'ici l’igname de Chine de prendre place

dans la culture réellement courante de notre pays, car c'est une plante bien

rustique, très productive et dont les rhizomes peuvent se comparer sans

désavantage à la pomme de terre. La chair en est blanche, légère, bien fari—

neuse; elle cuit facilement, et le goût en est peu prononcé. Elle a, de plus,

le grand avantage de se conserver facilement et fort longtemps.
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Culture. — L’igname réussit bien en toute bonne terre fraîche et suffi

samment défoncée. On peut la multiplier, soit par bulbilles axillaires, soit

par rhizomes entiers, soit par tronçons de rhizomes. Le procédé qui donne

ordinairement les résultats les plus sûrs et les plus abondants, consiste à

planter entiers des rhizomes de la grosseur du doigt et de 0"‘,20 à 0'“,25 de

longueur. Il est bon de donner des rames ou des appuis aux tiges, ce qui

facilite les binages. Quelques arrosements sont utiles en cas de grande séche

resse, car l’igname aime la fraîcheur et cesse de croître quand l’humidité

lui fait défaut.

Au mois de novembre, il est temps de faire la récolte, et si la terre est pro

fonde et suffisamment riche, ou peut s’attendre à trouver quelques rhizomes

plus gros que le poignet vers l’extrémité, et pesantjusqu‘à un kilogramme;

il s’en rencontre aussi ordinairement de plus petits, qui servent de préférence

pour la reproduction.

Au lieu de planter immédiatement en pleine terre, on peut mettre les

rhizomes en végétation dans des pots, dès le commencement de mars, pour

les mettre en place vers le 15 mai. Le produit est alors plus précoce et plus

abondant.

Bien des tentatives ont été faites jusqu’ici pour obtenir une variété

d’igname à rhizomes moins longs et s'enfonçant moins profondément dans le

sol. On ne peut pas dire qu’on n’y ait pas réussi; le succès semble au con

traire avoir été trop complet: on a obtenu des variétés à rhizomes presque

ronds, ramassés au collet de la plante, dont la végétation est extrêmement

faible, de sorte que le produit obtenu à la fin de la saison ne représente pas

en poids le triple de la semence mise en terre.

Une variété d'igname suffisamment productive et à rhizomes courts est

encore à trouver; peut—être la rencontrera—Mu parmi les nombreuses races

d’ignames importées du Japon depuis peu de temps et encore à l'étude.

Usage. ——Les rhizomes se consomment comme les pommes de terre:

bouillis, frits, ou accommodés de diverses manières.

LAITUE CULTIVÈE

Lactuca ativa L.

Fam. des Composées.

Noms Érnxnoens : ANGL. Lettuco. .-\l.l.. Lattich. FLAN. et IIOLL. Latouw. DAN. Salat.

lTAL. Lattuga. est». Lochuga, Ensiam. nom. Alface.

Inde ou Asie centrale. —— Annuelle. — L’origine de la laitue cultivée

n’est pas connue d’une façon certaine, non plus que l'époque où elle a été

introduite en Europe. On ne peut dire à coup sûr si elle était connue des

anciens. Cependant la multitude de variétés qu’elle présente et la très

grande fixité d’un certain nombre de ses races cultivées donnent lieu de

supposer qu’elle est soumise à la culture depuis fort longtemps.

V Les différentes variétés de laitues présentent entre elles une telle diversité

au point de vue de la forme et de la coloration des feuilles, qu’il est difficile
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de donner une description générale de la plante s’appliquant à toutes les

variétés. On peut supposer cependant, et principalement d’après certaines

formes chinoises non pommées, que la laitue, à son état naturel, doit se com

poser d’une rosette de grandes feuilles allongées, un peu spatulées et plus

ou moins ondulées et dentées sur les bords; du centre de la rosette s’élève

une tige presque cylindrique, s’amincissant assez rapidement, et se ramifiant

dès le tiers de sa hauteur, garnie de feuilles embrassantes, auriculées et

devenant de plus en plus étroites à mesure qu’elles sont plus haut placées

sur la tige. Les capitules sont nombreux, plus longs que larges, à fleurons

jaune pâle. Graine petite, en forme d’amande très allongée et pointue à une

extrémité, marquée de sillons longitudinaux assez profonds, ordinairement

blanche ou noire, parfois brune ou d’un jaune roux. Un gramme en contient

environ 800, et le litre pèse en moyenne 430 grammes. La durée germinative

est de cinq années.

De bons auteurs semblent disposés à rapporter les laitues cultivées à deux

types botaniques distincts, dont l’un aurait donné naissance aux laitues

pommées proprement dites, à tête ronde ou aplatie, et l’autre aux laitues

romaines, dont la pomme est haute et allongée. Cette double origine nous

parait bien difficile à admettre : d’une part, parce que les deux classes de

laitues se fondent l'une dans l'autre par des gradations presque insensibles,

et, d'autre part, parce que, dès qu’elles montent à graine, les laitues à pomme

ronde et les romaines ne présentent plus entre elles aucune différence: ce qui

paraît la meilleure preuve de leur identité d’origine.

Nous avons dit que la laitue cultivée est une plante annuelle, parce que le

développement des tiges florales succède, sans interruption de végétation, à

celui des feuilles radicales réunies en rosette, et parce que cette rosette elle

méme se forme complètement en quelques semaines, et au plus en quelques

mois. Cependant plusieurs variétés de laitues sont assez rustiques pour pou

voir être semées à l’automne pour passer l’hiver et ne monter à graine qu'au

printemps. Il s’en faut beaucoup que toutes les variétés puissent se prêter

à ce traitement. D’un autre côté, il y a beaucoup d’inégalité dans la prompti

tude avec laquelle les différentes laitues montent à graine sous l’influence des

chaleurs de l’été. Ces dilTérences de tempérament et d'aptitudes ont fait

diviser les laitues, au point de vue de la culture, en trois classes :

l° Laitues d’hiver, qui peuvent supporter, moyennant quelques précau

lions, nos hivers ordinaires. .

2° Laitues de printemps, qui se forment rapidement, semées tout de suite

après l’hiver.

3° Laitues d’été, en général plus volumineuses que les laitues de prin

temps, et ne montant pas trop rapidement à graine pendant la saison

chaude.

Quoique cette division n’ait rien de bien rigoureux, nous l'adopterons,

parce qu'elle donne le moyen d’indiquer, sans tomber dans des répétitions

interminables, le genre de culture qui convient à chaque variété. Nous indi

querons donc la manière dont on doit soigner les laitues d'hiver, puis nous

donnerons la liste et la description des variétés comprises sous cette dési

gnation; nous ferons de même pour les laitues de printemps et d'été.
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LAITUES P OMMÈBS

Lactuca capitata DG.

Nous Érnaxoaasz ANGL. Cabhage-lettuce. ALL. Kopl‘salat. FLAII. et nom.. Krop

salad. ITAL. Lattuga a cappucio, L. a palla. use. Lochuga acogollada, L. flamenca.

PORT. Alface repolhada.

l. Laitues d’hiver.

Les laitues d'hiver se sèment depuis le milieu d'août jusque dans le milieu

de septembre. Vers la fin d’octobre, lorsque le plant forme une rosette de

0'",06 à 0'“,08 de diamètre et qu’il a déjà cinq ou six feuilles un peu fortes,

on le plante à demeure dans une situation aussi chaude et aussi bien exposée

que possible, de préférence au pied d'un mur et dans une planche parfaite

ment saine. Pendant les très grands froids, on peut garantir les plantes avec

des paillassons, qu'on enlève dès que le temps le permet. Les laitues d'hiver

ne souffrent pas de la neige, et quelquefois on voit des variétés peu rustiques

passer l'hiver, grâce à la couverture que celle-ci leur prête.

Dès le mois de février, la végétation des laitues d'hiver reprend une cer

taine activité, et les pommes commencent à se former dés la fin d’avril

ou le commencement de mai. Les plantes continuent à donner pendant six

semaines ou deux mois,jusqu’à ce que les laitues de printemps viennent

leur succéder.

LAITUE PASSION.

Svsosvues : Laitue Babiane, L. brune d'hiver des Carmes, L. de la Passion.

Non Érnauoan : ALL. Madeira Lattich.

Jeune plant à feuilles très arrondies, a pourtour entier, à limbe légèrement

contourné et faiblement cloqué dans la partie inférieure, d'un vert franc

assez foncé et parsemé de taches

brunes. Cette variété est bien moins

blondeàl’état de jeune plant qu’elle

ne le devient plus tard.

Plante moyenne ou assez large,

basse, appliquée sur le sol, formant

une rosette à contour un peu irré

gulier, de 0'”,22 à 0'”,25 de diamè

tre; feuilles extérieures sans clo—

ques et à bords entiers, mais large

ment plissées et contournées, d'un Laitue passion

vert franc ou un peu blond, mar- réd.,u ,mènm~

quées de quelques taches brunes.

Pomme arrondie, assez grosse, d'un vert pâle et lavée de rouge sur le som—

met. Les feuilles qui l'entourent sont assez cloquées, chifl‘onnées et mar

quées de rouge sur les bords. Graine blanche.

La L. Passion est considérée comme une des plus rustiques de toutes ;

on ne l'emploie guère que pour la culture hivernale en pleine terre: semée

au printemps, elle monte rapidement.
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LAITUE monmn.

Non ÉTRANGER : ANGL. Hammersmith cabbage-lettuce.

Jeune plant à feuilles presque rondes, courtement spatulées, finement

dentées vers la base, entières dans le reste de leur pourtour, ordinairement

pliées suivant la nervure médiane et fréquemment creusées en cuiller, d'un

vert pâle, blond ou doré.

Plante moyenne, assez trapue, ne dépassant pas 0"’,18 à 0'“,20 de diamètre,

à contour assez irrégulier; feuilles extérieures vertes, pas très amples, plus

longues que larges, assez contournées sans être franchement plissées, por

tant quelques cloques au voisinage de la nervure centrale, mais aucune sur

les bords. Pomme assez serrée, un peu haute, passablement pleine et ferme,

entourée de feuilles généralement pliées en deux et formant pour ainsi dire

le cornet, très cloquées et un peu plus pâles que celles de l'extérieur. Graine

blanche.

La L. morine ne s'emploie que pour la culture d'hiver; elle est rustique

et de bonne qualité. On peut la planter assez serré, ce qui compense dans

une certaine mesure l'inconvénient de son petit volume.

LAITU’E GROSSE BLONDE D'HIVER.

Jeune plant à feuilles spatulées, légèrement gaufrées ou plissées, faible

ment dentées vers la base, très

étalées et d'un vert clair presque

blond.

Plante forte, large, assez haute,

atteignant 0"‘,“25 à 0"‘,30 de dia

mètre, à contour très irrégulier;

feuilles extérieures vertes, à bords

entiers, mais extrêmement con—

tournées et plissées par‘ de larges

ondulations. Pomme arrondie,

grosse, d'un vert pâle et blond,

Laitue grosse blonde d’hiver. composée et entourée de feuilles

,(5,,, au sixième. extrêmement cloquées, plissées

et contournées, tout en conser

vant des bords entiers ou presque entiers. Graine blanche.

Cette variété convient très bien pour la culture d'hiver; elle est rustique,

hâtive et très productive. On peut encore la semer au printemps, et faite

à cette saison, elle tient longtemps la pomme pour une laitue d'hiver.

 

LAI’I‘UE BRUNE D'HIVER.

SYNONYMES : Laitue grosse brune d'hiver.

Jeune plant très notablement plus coloré que celui de la L. rouge d'hiver,

à feuilles courtement oblongues, à pourtour anguleux, plutôt que véritable

ment denté‘, limbe quelquefois un peu ondulé, creusé en cuiller, taché et

abondamment lavé de brun.
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Plante ramassée, assez trapue; feuilles toutes plus ou moins en cuil

ler, les extérieures presque lisses.

Pomme arrondie, assez pleine, coin

posée et entourée de feuilles à

grosses cloques, assez chiffonnées,

d'un vert tendre, abondamment

lavées de brun bronzé. Le diamètre

de la plante entière ne dépasse

guère 0"‘,18 à 0*“,20.

C'est une laitue très rustique,

d'excellente qualité et occupant peu L““"f’ b'""f’,_d’h"’°"

de place; mais il convient de dire m''' au mleme'

qu'elle monte à graine un peu plus rapidement que la L. rouge d'hiver.

 

LAI’I‘UB ROUGE D'HIVER.

Jeune plant à grandes feuilles oblongues, se rétrécissant un peu au som

met et rappelant presque l'apparence d'un plant de romaine; bords presque

entiers, faiblement ondulés, dentés seulement dans le tiers inférieur, d'un

vert un peu pâle, légèrement

lavé et maculé de brun clair.

Plante moyenne ou forte,

assez haute, peu étalée sur

terre, de 0"‘,22 à 0"',25 de dia

mètre; feuilles extérieures ar

rondies, peu cloquées et peu

ondulées, quelquefois en cuiller

et légèrement teintées de brun

rougeâtre. Pomme assez haute,

grosse, bien pleine, se formant

promptement et durant assez

longtemps, d'un vert pâle très

fortement teinté de rouge brun.

Les feuilles qui entourent la pomme présentent la même couleur sur leurs

bords et sur leurs cloques, qui sont très grosses et très saillantes. Graine

blanche.

La L. rouge d'hiver est bien rustique; elle nous paraît à la fois plus hâtive

et plus productive que la L. Passion : c'est une race à recommander pour la

culture d'hiver.

 

Laitue rouge d’hiver.

réd. au sixième.

LAITUE ROQUETTE.

On cultive sous ce nom une race de laitue d'hiver remarquable par sa

petite taille et par la dureté de sa pomme: c'est une plante très petite et très

ramassée. à feuillage d'un vert pâle, fortement teinté de rouge bronzé la où

il est exposé à la lumière. La forme et l'apparence sont un peu celles d'une

laitue Batavia en miniature. Le diamètre de la plante, parvenue à tout son

développement, ne dépasse pas 0"‘,10; elle convient très bien par ce motif

à la culture sous châssis ou sous cloches. La graine en est blanche.

19
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La L. de Silésie d'hiver est une variété assez grande, dont l'aspect rappelle

un peu celui de la L. Batavia blonde ; elle est assez rustique. Les feuilles

en sont amples, contournées, d'un vert pâle teinté de rouge; la pomme

en est assez grosse, mais flasque. Elle ne réussit pas dans la culture d'été.

Il. Laitues de printemps.

Les laitues de printemps se sèment en mars sur couche tiède, ou simple

ment sur du terreau, au pied d'un mur à une exposition chaude. On les

repique en avril, et elles commencent à donner dès la fin de mai ou enjuin.

On peut aussi, et c'est ce que font généralement les maraîchers, les semer en

place dès la fin de février parmi les légumes qui se cultivent dans le terreau

pur ou avec une épaisse couverture de terreau. Il faut, pour ce genre de

culture, préférer les plus petites variétés comme étant celles qui portent

le moins de préjudice à la récolte à laquelle elles sont associées.

, Ce sont les laituesde printemps, et particulièrement la L. crêpe et la

L. gotte, que l'on emploie pour la culture forcée.Ces deux variétés, et surtout

la L. crêpe à graine noire, se sèment dès le mois d'octobre sur couche, et

s'élèvent entièrement, soit sous châssis, soit sous cloches. La L.crèpe à graine

noire (petite noire des maraîchers de Paris) a la propriété de pouvoir végéter

à peu près complètement sans air, ce qui permet de l'obtenir promptement

au moyen d’un peu de chaleur artificielle. La L. gotte est plus productive,

mais elle demande absolument à être aérée detemps en temps.

Les derniers semis faits sous châssis pendant l'hiver peuvent achever de

se former sur place après qu'on a enlevé les châssis et les coffres, devançant

de quelques jours les premières laitues repiquées en pleine terre.

LAIT‘UE CRÊPE A GRAINE NOIRE.

SYNONYMES : Laitue petite crêpe, L. crêpe hâtive, L. petite noire.

NOM ÉTRANGER : ALL. Früher gelbcr klcincr Steinkopf Lattich (schwarze Korn).

Jeune plant assez ramassé, à feuilles presque rondes, mais à contours

anguleux; les jeunes feuilles commencent

de très bonne heure à se rouler en forme

de cornet.

Plante petite, basse, appliquée sur terre,

d'un vert très pâle et presque blanchâtre,

à contour un peu irrégulier, diamètre de

0"‘,15 a 0"‘,18; feuilles extérieures assez am

_ ‘ . ' . ples, mais courtes, à bords légèrement si

"'"'"e °,"’pe “FÏÏ""" "°"°' nueux, contournées, marquées de quelques

M' a" smeme' cloques peu nombreuses. Pomme ronde, un

peu aplatie, formée de feuilles plus pâles, mais beaucoup moins cloquées et

moins crispées que celles de la L. gotte à graine blanche; elle est ferme,

d'un vert pâle, se forme très rapidement, mais dure peu.

Cette variété est surtout employée pour la culture de primeur sous cloches

ou sous châssis; on la fait surtout en hiver ou au premier printemps.
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LAI‘I‘UE CRÊPE A GRAINE BLANCHE.

SYNONY.‘IE : Laitue crêpe blonde.

Non Érnxuoan : ALL. Früher gelber Eicrsalat.

Jeune plant à feuilles larges, courtes, à contour anguleux ou obtusément

denté, d'un vert blond, devenant presque jaune-beurre dans les parties expo

sées au soleil.

Plante moyenne, d’un vert blond, très crispée et ondulée, d'un diamètre

de O'“,‘ZO environ; feuilles extérieures à bords très plissés et ondulés, mar

qués de larges dents obtuses et portant quelques larges cloques. Pomme

moyenne, un peu haute, formée de feuilles plus pâles, beaucoup plus clo

quées que celles de l’extérieur et aussi plus crispées que celles de la L. gotte

à graine noire; elle reste généralement molle, tout en étant bien pleine,

se forme promptement, mais a l'inconvénient de s’ouvrir assez rapidement

pour donner passage à la tige florale. _

La L. crêpe convient bien pour la culture de printemps, surtout en pleine

terre; semée à l'automne, elle passe assez bien l’hiver.

LAI‘I‘UB GOT‘I‘E A GRAINE BLANCHE.

SYNONYMES : Laitue gau, L. d’ognon.

NOMS ÉTltANGERS : ANGL. (Am.) 'I‘ennisball or Boston market lettuce l(white seed).

ALL. Sehr frühcr gelber tester Steinkopf Lattich (weisse Korn).

Jeune plant d’un vert très blond, devenant presque jaune au soleil; pour

tourun peu anguleux sans être franchement denté,

saul‘à la base; les jeunes feuilles commencent

très promptement à devenir cloquées et chiffon

nées: des plantes qui n’ont pas douze feuilles

commencent parfois à montrer un rudiment de

pomme.

Parvenue à tout son développement, la laitue

gotte forme une petite plante trapue, à contours

arrondis, de O“,15 de diamètre environ; feuilles extérieures'arrondies,

à bords presque entiers, ‘mais très plissés et contournés, présentant quel—

ques cloques. Pomme petite, mais assez serrée, d’un vert pâle, blond et

presque doré, formée de feuilles beaucoup plus cloquées et contournées

que celles de l’extérieur.

La L. gotte, malgré ses petites dimensions, est une variété réellement pro

ductive; elle se développe rapidement, tient bien la pomme et peut être

plantée serrée. Elle convient surtout pour le printemps, c'est—à—dire pour

être semée à la sortie de l’hiver et consommée avant l’été; semée à l'au

tomne, elle passe bien l'hiver, mais on a pour ce genre de culture des

variétés encore plus rustiques et beaucoup plus productives. Il en est de

même pour l’été :quoique la laitue gotte ne soit pas trop exposée à monter

à graine, les vraies laitues d’été lui sont préférables pour cette saison.

 

Laitue gotte.

réd. au sixième.

Il existe une autre race de L. gotte à graine blanche, qu’on appelle L. gotte

dorée ou L. gottejaune d'or; elle ressemble assez à la L. gotte à graine

noire décrite ci-après, mais elle monte plus promptement a graine.
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LAJTUE GOTTE A GRAINE noms.

SYNONYME : Laitue roulette.

Non ÉTRANGER : ALL. Früher gclber kleiner Steinkopf Lattich (5. K.).

Jeune plant différant fort peu de celui de la L. gotte à grainé blanche,

a part que les feuilles en sont plus cloquées et plus plissées.

Plante un peu plus petite que la L.- gotte à graine blanche, à pomme dé

primée, jamais très ferme, s'en rapprochant du reste énormément par ses

caractères de végétation et ses aptitudes culturales.

LAI’I‘U‘E GOTTE LENTE A MONTER.

Noms ÉTRANGERS : ANGL. Tom Thumb lcttuce. ALL. Früher grüner fester

Steinkopf Lattich.

Jeune plant d'un vert franc assez foncé; feuilles arrondies, entières, se

creusant en cuiller et ayant presque toujours une de leurs moitiés repliée ;

les feuilles du centre commencent de très bonne heure à devenir cloquées.

Plante basse, assez trapue, à contour

irrégulier, d'un diamètre de 0E,16 à

0"’,18; feuilles extérieures retombant

sur terre, assez courtes et raides, d'un

vert foncé, généralement pliées le long

de la nervure médiane, avec une moitié

étalée et l'autre relevée, à cloques assez

nombreuses; feuilles du milieu égale—

ment plus ou moins pliées, à cloqûres

nombreuses et saillantes, et formant

une pomme moyenne, bien compacte

et bien terme, franchement verte à l'extérieur, mais très tendre et se con

servant trés longtemps, même en été. Graine noire.

Assez petite, mais relativement très productive, précoce et tenant bien la

pomme, cette variété est une des plus recommandables pour le printemps

et l'été. Elle est tendre et de qualité excellente.

 

Laitue gottc lente et monter.

réd. au sixième.

LAITUE TENNISBLLL.

SYNONYMES : Laitue d'Aubervilliers, L. gotte verte hâtive.

Non ÉTRANGER : ANGL. Tennisball lcttuce (hl. s.).

Jeune plant à feuilles larges, très entières, arrondies et non dentées, sauf

tout a fait à la base, d'un vert intense; le cœur est lent à se remplir.

Plante petite, de 0'“,18 à 0"‘,20 de diamètre, à pomme dressée; feuilles

relativement étroites, d'un vert très foncé, se distinguant par la de toutes les

autres laitues, les extérieures presque planes, ressemblant assez à celles de

l'épinard à feuille de laitue, celles du centre passablement cloquées, formant

par leur réunion une pomme au moins aussi haute que large et jamais très

pleine. Graine noire.

C'est une ancienne variété, sans grand mérite en dehors de sa rusticité.
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LAI‘I‘U’E A BORD ROUGE.

SYNONYMES : Laitue cordon rouge, L. Bordelande.

Nous Érnxsoens: ANGL. Early Paris market lettuce, Early cabbage L., Early

yellow L., White dutch L., Victoria L. ALI.. Gelber rothkantiger Prinzcnkopf

Lattich. Bruine geel L. nou.. Harlems’ehe gele latouw, Broei gele L.

.leune plant à feuilles arrondies, plissées dans la partie inférieure et

planes ou légèrement creusées en cuiller dans le reste du limbe, d'un vert

blond et légèrement doré dans les parties

les plus exposées au soleil.

Plante compacte, de 0"‘,20 à 0"‘,22 de

diamètre; à feuilles extérieures arrondies,

presque planes, appliquées sur terre, celles

qui entourent la pomme légèrement clo

quées, d'une couleur vert jaunâtre très pâle,

teintées de rouge sur les bords. Pomme

très pleine, très serrée et comme tordue, Laitue à bord mu8e_

d'un blond pâle, dorée et lavée de rouge M~ _u .ixièm~

sur le dessus. Graine blanche.

La L. à bord rouge est la plus productive de toutes les laitues de prin—

temps; elle est aussi un peu plus lente à se former que les autres, et peut

être considérée comme formant la transition entre elles et les laitues d’été.

Elle est très tendre en même temps que ferme. C’est une des meilleures

variétés aussi bien pour le potager que pour la culture maraîchère.

 

On ne rencontre plus que rarement dans les cultures les variétés sui

vantes :

L. bigotte. Pomme moyenne ou grosse, arrondie, très blonde, fortement

teintée de rouge. Belle variété précoce et productive.

L. cocasse (l graine noire.’ Feuilles d'un blond glauque, cloquées, celles

du pourtour de la pomme repliées en dehors; cœur bien plein et ferme. La

L. cocasse (‘t graine blanche diffère à peine de la forme à graine noire.

L. coquille. Petite variété à pomme haute; feuilles raides, cloquées, pliées

en deux et renversées en dehors à l'extrémité; apparence presque intermé

diaire entre une laitue et une romaine. Assez précoce, mais peu productive.

L. crêpe dauphine (syn. L. grosse crêpe). Feuilles amples, ondulées, cré

pues sur les bords, d'un vert fran’c. Pomme moyenne, un peu écrasée, colo—

rée de brun au sommet. Variété rustique, mais dure et d'un goût peu fin.

L. dauphine (syn. L. grosse brune hâtive, L. grosse hâtive d'hiver).

Feuilles amples, marquées de quelques taches rousses. Pomme assez haute,

peu pleine, d’un vert blond, légèrement colorée de rouge au sommet. Elle

rappelle un peu l'aspect de la L. blonde d'été, mais elle est d’un vert beau

coup plus foncé. Graine noire.

L. Georges. Feuilles amples, arrondies, peu ondulées. Pomme ronde,

blonde, moyenne, largement cloqnée. Cette variété ne vaut pas les laitues

crêpe ou gotte. On l’emploie surtout comme laitue à couper. Graine blanche.
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L. grasse de Bourges. Variété assez compacte, presque toute en pomme,

à feuilles courtes, arrondies en cuiller. Pomme ronde, serrée. Cette laitue

est précoce et tendre, mais elle a le défaut de pourrir facilement.

L. mousseronne. Feuilles moyennes, frisées et dentelées, un peu cloquées,

d'un vert clair bordé de brun. Pomme petite et lâche, teintée de rouge brun.

Graine blanche. Cette variété est très précoce, mais pomme mal. On peut

aussi l'utiliser comme laitue à couper.

Il peut être utile de mentionner quelques variétés étrangères de laitues de

printemps, prises parmi les meilleures et les plus cultivées; nous citerons

donc les suivantes :

Early eabbage or Duteh butter—head lettuce (Am.). Petite race bien distincte

à feuille cloquée, tachée de brun pâle. Pomme

ferme et compacte, teintée de rouge sur le

sommet, à peine aussi grosse qu'une L. gotte

lente à monter. Graine blanche.

Earliest dwarfgreen lettuce. Jolie petite laitue

verte, très trapne, distincte, quoique se rappro—

Laitue earliest dwm groom chant sensiblement de la L. gotte lente à mon—

M~ au sixième_ ter. Graine noire.

L. empereur à forcer (Kaiser Treib—L. 3. K.).

Cette petite race, très hâtive, ressemble beaucoup à la L. gotte à graine

blanche, elle est un peu plus blonde et monte plus promptement à graine.

Hubbard’s forcing lettuce (Am.). Assez grosse laitue blonde, présentant

de l'analogie avec la L. gotte a graine blanche et la blonde d'été; elle se

force sous verre au printemps.

 

lIl. Laitues d'été.

La culture des laitues d'été est des plus simples. On sème en pépinière

depuis le mois de mars jusqu'en juillet. Habituellement on repique le plant

une fois, avant de le mettre en place, ce qui a lieu quand il a cinq ou six

feuilles bien développées. Les laitues d'été ne demandent d'autres soins que

des arrosages abondants ou souvent répétés. Un bon paillis, recouvrant la terre

où elles sont plantées, entretient la fraîcheur du sol et active la végétation.

LAI‘I‘UE BLONDE; D'ÉTÉ.

SYNONYMES : Laitue royale à graine blanche, L. blonde, L. Gapaillard, L. jaune

d'été, L. jaune de Harlem, L. nonpareille, L. pomméc paresseuse, L. pommée

de Zélande. '

Nous ÉTRANGERS: ANGL. Large white cahbage lettuce, Swedish L., Royal L.,

White summer cabbage L., Princess L., All the year round L. (white seed); (Am.)

Butter L., Francfurt head L. ALL. llaarlemer grosser gelber Lattich, Huar

lemer Blankkopf' L., Grosser gelber Prinzenkopf L.

Jeune plant d'un vert blond, et feuilles courtes, entières, arrondies, très

légèrement dentées vers la base, faiblement ondulées.
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Pomme ronde, serrée, très pleine, d'un vert très pâle et presque blan

châtre; feuilles extérieures courtes, arrondies, très entières sur les bords,

mais finement cloquées et un peu ondulées;

diamètre de la plante, 0"‘,‘lñ a 0‘“,fw~ Graine

blanche. -

Cette excellente laitue est une des plus géné- - ~

ralement cultivées, comme l'indique la multi- ' '

plicité de ses noms. Elle est précoce, très pro

ductive, malgré sa petite taille, parce qu'elle est,

comme disent les jardiniers, toute en pomme.

Elle donne une jolie salade tendre, croquante, très ondulée et réussitpresque

en toutterrain ; aussi latrouve-t-on répandue dans toutes les parties du monde.

 

Laitue blonde d'été.

réd. au sixième.

LAI’I‘UE BLONDE DE BERLIN.

SYNONYMES : Laitue blonde à graine noireI L. royale à graine noire,

L. blonde de Tours.

Nous Érnauouns : ANGL. Berlin whitc summer lettuce, Black-seeded yellow L.,

Fine imperial cabbage L., All the year round L. (black seed), Leyden white

dutch cabbage L.; (Am.) Black-seeded satisfaction L. ALL. Grosser gelber

Berlincr Lattich.

Jeune plant d'un vert blond ; feuilles arrondies, a bords entiers et tendant

à se contourner en cornet.

Pomme arrondie, molle, mais bien pleine; feuilles extérieures largement

cloquées, arrondies, entières, d'un vert très blond ou presque jaunâtre; les

feuilles qui entourent la pomme sont plus redressées et moins plissées que

celles de la L. blonde d'été. La pomme en est aussi passablement plus

haute. Le diamètre de la plante ne dépasse guère 0"‘,20. Graine noire.

LAI’I‘UE BLONDE DE VERSAILLES.

Nous Érnaxouns : .\LL. Cyrius l.attich, Gclber Cyrius L.,Mogul L.,

Grosser gelber Savoyer L.

Jeune plant d'un vert assez clair, feuilles arrondies, entières, à nervures

apparentes; il ressemble beaucoup à celui de la L. blonde d'été, mais il est

plus ample, à âge égal.

Pomme grosse, ronde ou un peu allongée, très pleine et très ferme, d'un

vert franc un peu pâle; feuilles extérieures très amples, entières, d'un vert

assez foncé, plissées et cloquées, surtoutau voisinage de la nervure médiane;

celles qui entourent la pomme sont largement ondulées et contournées dans

tous les sens: elles donnent à l'ensemble de la plante un aspect un peu

irrégulier. Diamètre atteignant O“',‘25 a 0'“,28. Graine blanche.

LAI‘I‘UE BLONDE DE CHAVIGNÊ.

Jeune plantd'un vert franc, ressemblant extrêmement à celui de la L. blonde

d'été, mais seulement un peu moins blond; feuilles un peu plus rétrèc1es vers

la base.
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Pomme grosse, pleine, compacte, d'un vert pâle presque jaune sur le

dessus; feuilles extérieures très

arrondies, marquées de quelques

grosses et larges cloques, beau

coup moins pâles que les feuilles

composant la pomme. Diamètre de

la plante, 0"‘,20 à 0"‘,25. Graine

blanche.

La L. blonde de Chavigné est

une très belle variété, de forme

Laitue blonde de Chavigné. régulière; prompte à Pommer et

réd. au sixième. lente à monter, donnant, sous

un moindre volume, tout autant

de produit que la L. blonde de Versailles. Elle est à recommander.

 

LAITÜE GROSSE BLONDE PAREBSIÏUSB.

SYNONYMES : Laitue blonde d'été de Saint-Omer, L. nonpareille.

Nous Érnmcnns : ANGL. Nonpareil Iettuce. ALL. Gelber Faulenzer Lattich,

Grosser gelber Dauerkopf L.

Jeune plant d'un vert pâle, assez blond; feuilles arrondies ou courtement

' spatulées, planes, dentées et on

dulées dans la moitié inférieure.

Pomme grosse, un peu haute,

mais aplatie sur le sommet, d'un

vert très pâle et très blond, pres

que couleur de cire ou de beurre;

feuilles extérieures amples, très

arrondies, légèrement cloquées,

d'un vert un peu moins pâle que

la pomme. Diamètre atteignant

environ O'“,30. Graine blanche.

Cette belle laitue est volumi

neuse et productive; elle réussit

bien et tient parfaitement la pomme pendant les grandes chaleurs.

 

Laitue grosse blonde paresseuse.

réd. au sixième.

LAI‘I’UB TURQUE.

SYNONYMES : Laitue d'Alger à graine noire, L. grasse, L. grosse allemande,

L. incomparable (gr. n.), L. de Russie.

Nous ÉTRANGERS: ANGL. Turkey cabbage lettuce, Russian or butter L., Asiatic L.;

(Am.) Large butter-head L. ALL. Gelbcr asiatischer Lattich (5. K.), Grosser

Westindischer L.

Jeune plantd'un vert pâle, terne, uni,fenilles courtes, spatulées-arrondies,

légèrement dentées sur tout leur pourtour.

Pomme arrondie, un peu déprimée, d'un vert très pâle, presque blanchâtre;

feuilles extérieures appliquées sur terre, arrondies, très entières. à peine

cloquées, d'un vert extrêmement pâle et d'un aspect qui fait deviner leur



LAITUES POMMEES. 297

grande épaisseur. La face extérieure des feuilles est d'une teinte encore

plus claire et quelquefois tout à fait argentée. Toutes les feuilles sont très

entières, celles qui forment la pomme et qui l’entourent immédiatement sont

assez cloquées. Diamètre de la plante, 0‘“,“20 à 0"‘,25. Graine noire.

LAITUB nmtzmann.

Svxoxvus : Laitue incomparable (gr. bl.).

Nous É‘rn:\xGan5 : ANGI.. lmperial lettuce. Union L.; (Am.) Green L. (wh. 5.).

ALL. Grosser gelber asiatischer Lattich (w. K.), Silberkopf—Salnt.

Jeune plant d'un vert un peu pâle et assez terne, uni; feuilles arrondies,

courtes, planes, obtusément

dentées sur tout leur pourtour.

Ne diffère pas de la L. tur

que autrement que par la con

leur de sa graine, qui est blan

che au lieu d’étre noire.

Ces deux laitues ne convien

nent qu’à la culture d’été, mais

elles sont des plus recomman

dables pour cette saison, pro

duisant beaucoup et supportant Laitue impériale

bien la chaleur etla sécheresse. '“‘”' ‘“ ‘"’‘““"°'

 

La L. Caladoise et la variété allemande dite Perpignaner Dauerkopfnous

ont toujours paru se rapprocher énormément, toutes deux, de la L. impériale.

LAI‘I‘UE VERTE omæz~

Non Ermxoen : ALL. Grüner Fett-Salat.

Jeune plant, d’un vert foncé; feuilles courtes, arrondies, ou obtusément

spatulées, très légèrement dentées

sur les bords, les inférieures con

tournées et cloquées.

Pomme arrondie ou un peu dé

primée, serrée, ferme, entourée de

feuilles à bords entiers, toutes lar

gement cloque’es, d’un vert franc,

foncé à la face supérieure et pres

que argenté sur le revers; les feuil

les extérieures très rondes, petites,

entières et unies. Toutes les feuilles

sont roides et d’une contexture

épaisse, rappelant quelque peu l’apparence des feuilles d’épinards. Le dia

mètre de la plante est d’environ 0"‘,18 à O'“,%. Graine noire.

Cette variété est une bonne laitue d’èté, donnant beaucoup sous un petit

volume et gardant très bien la pomme. ' ~

 

Laitue verte grasse.

réd. au sixième.
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LAITUE MONTE A PEINE VERTE, A GRAINE NOIRE.

Jeune plant d’un vert très foncé, uni ; feuilles courtes, arrondies, planes,

un peu dentées vers la base, les intérieures

cloquées et contournées.

Pomme petite, ronde, très serrée et dure,

d’un vert pâle, entourée de feuilles entières,

cloquées et un peu ondulées, formant une

rosette très compacte. Le diamètre total de la

plante est de 0"‘,15 à O'“,20. L’aspect général

L“""°}"°m~e à P°,Î‘“3 ‘me rappelle beaucoup la L. blonde d’été, mais

Il graine l‘l0ll‘0.

 

éd. ' "me. . . .' a" s"‘"’ ference de couleur du feuillage et de la graine.

Les laitues de petite taille, comme celle—ci, sont souvent appréciées par

les jardiniers. Elles sont faciles à intercaler dans d'autres cultures.

LAI’I‘UE GROSSE NORMANDE.

Jeune plant vert foncé, à feuilles spatulées—allougées, habituellement con—

tournées, dentées vers la base, et anguleuses dans le reste de leur contour,

ressemblant presque plutôt à des feuilles de scarole que de laitue.

Pomme arrondie ou un peu haute, assez grosse, bien pleine, un peu

cloquée et d’un vert pâle; feuilles extérieures arrondies, d’une contexture

épaisse, très entières sur les bords, d'une couleur vert foncé unie, marquées

de quelques grosses cloques, les unes étalées sur terre, les autres se redres

saut autour de la pomme. Le diamètre de la plante varie de 0"‘,25 à O'“,30.

Graine jaune.

Il y a quelque analogie d'apparence entre la L. blonde de Versailles et

cette variété, mais le feuillage est notablement plus foncé dans la grosse nor

mande, et la couleur des graines donne un caractère sûr pour les reconnaître.

LAI’I‘UE GROSSE BRUNE PARESBEUSE.

SYNONYMES: Laitue Bapaume, L. Berg-op-Zoom, L. grise maraîchère, L. grosse

grise, L. grosse hollandaise, L. Méterelle (à Bordeaux), L. prodigieuse.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Mogul lettuce. ALL. Brauner grosser Faulenzer Lattich,

Dicker hraungrüner Steinkopt‘ L.

Jeune plant d’un vert assez pâle,

terne, marqué de taches brunes;

feuilles courtes, arrondies, entières

à l'extrémité et dentées sur les

côtés.

Race grande et forte, d’un dia

mètre total d’environ O'“,30; feuilles

extérieures très grandes, d'un vert

 

Laitue grosse brune paresseuse. franc, beaucoup plus pâle à la face

rédlausixième' intérieure, plutôt plissées que clo

quées, marquées, ainsi que les autres, de quelques taches brunes. Pomme

toute confusion est rendue impossible par la dif- A
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assez haute, compacte, teintée de rouge brun sur le sommet et composée de

feuilles passablement cloquées, qui se recouvrent l’une l'autre en prenant

la forme de cuiller. Graine noire.

La L. grosse brune paresseuse est une variété très rustique et extrême

ment productive, qui peut se cultiver en plein champ.

La L. de Berlaimont, très estimée dans le nord de la France, nous paraît

être identique à la L. grosse brune paresseuse.

LAITUE PARESSEÜSE DU PAS-DE-CALAIS.

SYNONYME : Laitue julienne d'été.

Jeune plant d’un vert assez foncé, uni; feuilles spatulées-allongées, à con—

tour un peu anguleux, dentées et ondulées vers la base.

Forteplante, se rapprochant assez de la L. grosse brune paresseuse, mais

en différant nettement par l’absence totale de taches brunes. Elle est aussi

un peu plus élevée, et la pomme en est plus ovoïde et se bronze, plutôt qu'elle

ne se colore en rouge, sur les parties exposées à la lumière. Graine noire.

I..LI‘I‘UE MONTE A PEINE, A GRAINE BLANCHE.

SYNONYME : Laitue rousse hollandaise (gr. bl.).

Jeune plant d'un vert terne, teinté de brun pâle sur les nervures; feuilles

spatulées-arrondies, légèrement dentées vers la base, celles du cœur promp

tement cloquées et ondulées.

Pomme arrondie ou un peu allongée, très pleine et très ferme, d'un vert

très pâle et fortement colorée de rouge sur le sommet; feuilles extérieures

arrondies, à bords entiers, passablement cloquées, d'un vert grisâtre, bor

dées et lavées de brun clair; celles qui entourent la pomme sont très clo

quées, passablement plissées et tourmentées : elles sont teintées de rouge

cuivré dans toutes les portions exposées au plein soleil, soit à la face supé

rieure, soit sur le revers des feuilles.

C’est une très bonne variété, rustique, gardant très bien la pomme et

n’occupant pas trop de place. Le diamètre total de la plante ne dépasse pas

0‘“,20 a 0"‘,25.

LAI‘I‘U’E PALA’I‘INE .

SYNONYMES : Laitue brune d'Achicourt, L. brune d'Arras, L. brune hollandaise,

L. incomparable, L. jeune brune, L. œil-de-perdrix, L. petite brune, L. rou

lette d’été (gr. n.), L. rousse.

Nom ÉTRANGER : Brauner fester Pariser Lattich.

Jeune plant vert, taché de brun;feuilles assez courtes, arrondies-spatulées,

à pourtour entier, excepté vers la base, qui est dentée; nervures rougeâtres.

Pomme moyenne ou grosse, arrondie, très pleine sans être dure, forte

ment colorée de rouge brun sur le sommet; feuilles extérieures assez amples,

entières sur les bords, mais passablement cloquées, plissées et tourmentées,
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teintées de roux et parsemées de macules brun foncé. Diamètre de la plante,

environ 0‘",‘25 à 0"‘,30. Graine noire.

La L. palatine est une des variétés les

plus rustiques et les moins exigeantes; au

cune laitue ne lui est supérieure pour l'été

et l'automne, ni comme rendement, ni comme

sûreté de réussite: elle se forme très promp—

tement, garde admirablement la pomme et

supporte bien les premiers froids à l'arrière

La“"° P“l‘“i"e' saison. Pendant la fin de l’été et tout l’an

'““' ““ sixième‘ tomne, la L. palatine fournitplus de la moitié

des laitues pomme’es qu'on apporte à la halle de‘Pari5.

 

LAI‘I‘UE ROUSSE HOLLANDAISE.

SYNONYMB : Laitue grosse hollandaise

NOM ÉTRANGER : ALL. Brauner zarter holländischer Lattich.

Jeune plant d'un vert terne, légèrement teinté de brun clair; feuilles

courtes, arrondies ou spatulées, fine

ment dentées vers la base, où elles sont

roussàtres, ainsi que les nervures.

Cette variété diffère surtout de la

L. palatine par l’absence de taches sur

les feuilles; la plante dans son ensem

ble est un peu moins brune. A part ce

caractère, les deux variétés se rappro—

chent beaucoup sous le rapport des

dimensions et de l'aspect. Graine noire.

Laitue rousse hollandaise. La L. Capucine de Hollande ou

réd' 8" sixième‘ capucine de Bordeaux: se distingue

à peine de la L. rousse hollandaise par une teinte un peu plus pâle.

 

LAITUE MERVEILLE DES QUATRE SAISONS.

SYNONYMES : l.. B6550", L. mousseline rouge.

Jeune plant vigoureux , complé—

tement teinté de rouge brun; feuilles

courtes, presque rondes, très en—

fières, à bords relevés (n cuiller,

facile à reconnaître à sa coloration

à partir de son plus jeune âge.

Plante vigoureuse, assez trapue,

à développement rapide. Pomme

arrondie, légèrement aplatie sur le

_ sommet, où elle est fortement co—

Laitue merveille des quatre saisons. longe de rouge vif’ qui contraste

réd. au sixième. , .

d une façon frappante avec la teinte

très pâle des portions soustraites à l’action de la lumière; les feuilles ex
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térieures sont pareillement teintées de rouge dans toutes les parties expo

sées au soleil. Feuilles à contour arrondi et plus ou moins ondulé, mar

quées de quelques grosses cloques. C'est la plus colorée de toutes les laitues

qui se cultivent couramment aux environs de Paris; elle est encore plus

rouge que l'ancienne variété dite rouge chartreuse. Le diamètre de la plante

atteint environ O'“,30. Graine noire.

Cette variété peut presque se cultiver à toutes les saisons, comme son nom

l'indique; cependant elle convient surtout pour le printemps et l'été. La

pomme se forme promptement et reste longtemps ferme, même pendant les

grandes chaleurs.

LAITUE SANGUINE AMÉLIORÉE.

Nous Érnxxcsns : ANGL. Small dark red lettuce. ALL. Bunter Forellen Salat.

Jeune plant très finement maculé et fouctté de rouge; feuilles arrondies,

entières, ondulées ou repliées en cornet. Dans les feuilles du cœur, la con

leur verte disparaît complètement sous

les nombreuses et fines macules brun

rouge dont elles sont parsemées.

Pomme extrêmement serrée, de gros

seur moyenne , ronde ou un peu (lé

primée au sommet, formée à l'intérieur

de feuilles très plissées, d'un blanc d'ivoire

très finement et abondamment flagellé

de rouge carmin; le dessus de la pomme

est fortement teinté de rouge cuivré; les

feuilles extérieures, petites, nombreuses, d'autant moins cloquées qu'elles

sont plus proches du sol, sont couvertes de petites taches rouges extrême

ment nombreuses, qui donnentà l'ensemble de la'plante une couleur bronzée.

Son diamètre ne dépasse guère 0"‘,18 à 0"‘,‘22. Graine blanche.

Cette variété est productive sous son petit volume; elle est précoce et garde

bien la pomme. La couleur très vive des macules tranche agréablement sur

la surface des feuilles blanchies, qui donnent une salade très jolie en même

temps que tendre et d'excellente qualité.

 

Laitue sanguine améliorée.

réd. au sixième.

LAITUE mrrrvn m: snmsou.

Svuosvnss : Laitue à couper frisée d'Australie, L. allemande, L. glacée.

Nous Érnxscsns : ANGL. Early Simpson lettuce. Simpson’s early curled L.

ALL. Gelber Simpson Laltich.

Jeune plant d'un vert pâle, blond et presque doré; feuilles anguleuses,

très ondulées sur les bords, crispées et chiffonnées.

Pomme rarement bien formée; feuilles d'un vert blond, grandes, à surface

luisante et pour ainsi dire vernissée, d'un aspect très frais et agréable, très

frisées et très ondulées, finement cloquées, très abondantes et tendres, lors
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même qu'elles ne pomment pas. C'est une des meilleures laitues d'été. Elle

convient très bien pour la culture dans les

pays chauds. Elle demande seulement à être

arrosée abondamment. Graine blanche.

La L. hâtive de Sile’sîe, et les variétés amé

ricaines appelées The Hanson lettuce, New

large head L., Hamilton market L., Large

India L. et Early curted silesian L., se

rapprochent de la laitue hâtive de Simpson

Laitue hâtive de Simm‘m_ au point de ne pouvoir en être distinguées

,.éü_ ,,,, ,;,üè,,,,_ qu’assez difflcilement.

 

LAI‘I‘UE mrravm BLONDE.

SYNONYMES : Laitue Batavia à bord rouge, L. de Silésie, L. tête de mort.

Nous Érnxncnns: ANGL. White silesian lettuco. White batavian L. ALL. Grosser

gelber Montrée oder Kopfmontrée Lattich. HOLL. Groote gele montrée latouw.

Jeune plant d'un vert blond

ou doré, à feuilles légèrement

dentées, ondulées et t.intées

de rouge pâle sur les bords.

Pomme très grosse , peu

ferme, d'un vert très pâle,

teinté de roux clair, arron

die ou légèrement déprimée;

feuilles extérieures assez am—

ples, frisées, finement cloquées,

très ondulées et largement deu

tées sur les bords, où elles sont

légèrement colorées de rouge.

Le diamètre de la plante est d'environ 0"’,30 à 0"‘,35. Graine blanche.

 

Laitue Batavia blonde.

réd. au sixième.

La L. belle et bonne de Bruxelles se rapproche beaucoup de cette variété;

quelquefois elle est presque dt'pourvue de teinte rouge et présente alors

beaucoup d’analogie avec la suivante.

LAITUE BATAVIA PRISÈB

ALLEMANDE.

Svsoxvna : Laitue Batavia italienne.

Non ÉTRANGER : ALL. Grüner friiher

Montrée Lattich.

Jeune plant à feuilles courtes et

larges, à bords festonnés et ou

dulés, d'un vert clair légèrement

Laitue Batavia frisée allemande. doré_

"“' “" sixiè"'°' Pomme grosse, molle, arrondie

ou un peu déprimée, d'un vert très pâle; feuilles extérieures cloquées, assez
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frisées et un peu déchiquetées sur les bords. Diamètre de la plante atteignant

O",28 à 0"‘,30. Graine blanche.

A part sa couleur pâle et très blonde, cette variété n'est pas sans analogie

avec la L. chou de Naples. Elle est vigoureuse et d'une culture très facile et

très sûre en été.

nmvæ: nxrsvm mumr:~

SYNONYMES: Laitue chou, L. brune de Silésie.

Nous r’.rnxxaans : ANGL. Brown Batavian lettuce, Marseille cabbage L.

ALL. Brauner Marseiller Lattich.

Jeune plant d'un vert très foncé, à feuilles très allongées. étroites, bordées

de dents aiguës; nervure médiane

et extrême bord des feuilles tein—

tés de brun.

Pomme très haute, allongée,

ressemblant beaucoup plus à une .

pomme deromaine qu'à celled'une

laitue, presque toujours molle et

rarement bien formée; feuilles

extérieures très amples, d'abord

redressées, puis renversées en

dehors, cloquées, très ondulées

et gaufrées sur les bords, d'un

vert foncé lavé de brun dans

toutes les parties les plus éclai—

rées. Le diamètre de la plante

atteint environ 0'“,40; hauteur presque aussi grande. Graine blanche.

De peu de mérite sous le climat de Paris, cette variété est très estimée dans

les pays chauds et même dans le midi de la France.

 

Laitue Batavia brune.

réd. au sixième.

LAI’I‘U’E cnou DE NAPLES.

Nous érnauoans : 'ANGL. Neapolitan cabbage lettuce. ALL. Neapolitanischer

Dauerkopf Lattich.

Jeune plantd'un vert foncé; feuilles courtementspatulées, ondulées sur les

bords, dentées et légèrement clo

quées.

Pomme grosse, déprimée, quel—

quefois presque plate, d'un vert

très pâle, blanchâtre, un peu clo

quée; feuilles extérieures d'un vert

assez foncé, étalées sur terre, fine

ment cloquées, très frisées et ondu

lées sur les bords. Le diamètre de

la plante peut atteindre facilement

0'“,30 à 0"‘,35. Graine blanche.

La L. chou de Naples est peut-être, de toutes les laitues, celle qui tient le

mieux la pomme. Souvent la tige florale ne peut se dégager des feuilles qui

l'entourent sans qu'on l'aide, en fendant la pomme, à se frayer un passage.

 

Laitue chou de Naples.

réd. au sixième.
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mur: nossm.

Nous ÈTRANGERS : ANGL._NCW summer cabbagc lettuce, The favourile 1..

Jeune plant d’un vert blond presque doré, avec quelques taches brunes;

feuilles un peu allongées,

dentées, teintées de brun

sur les nervures et sur les

bords.

Pomme grosse, un peu

plate, d’un vert pâle, blond

lavé de brun; feuilles

extérieures extrêmement

grandes et amples, s’éta—

lant largement sur la

terre et formant une ro

sette de O“',40 ou plus

de diamètre, très dentées

L““"° B°”“‘- et ondulées sur les bords,

“"“'“" ""‘“'“°‘ un peu cloquées et irré

gulièrement nuancées et tachées de brun rougeâtre. Graine noire.

La L. Bassin est une variété très vigoureuse, rustique, résistant bien à la

chaleur, mais dont le produit ne répond pas complètement à l’espace considé

rable qu’occupe la plante.

 

LAITUE DE MALTE.

SYNONYME : Laitue-chou blonde.

Noms ÉTRANGERS : ANGL. Malta lettuce, Drumhead L.; (Am.) Ice drumhead L.

‘ ALL. Grosser gelber Trommelkopf Lattich.

Jeune plant d’un vert blond uni ; feuilles spatulées, assez longues, veinées,

fortement dentées sur tout le pourtour,

un peu ondulées sur les bords et légè

rement contournées.

Pomme haute, composée de feuilles

d'un vert pâle, plissées et marquées de

cloques allongées. Quand elle com

mence à se former, elle ressemble

passablement à celle d’uue romaine,

mais s’élargit et devient presque ronde

quand elle est parvenue à toute sa

grosseur; côtes des feuilles grosses et

faisant souvent saillie sur la pomme;

feuilles extérieures très amples, d’un

vert pâle et blond, àbords plissés, un peu découpés et parfois enroulés en

dessous. Le diamètre de la plante atteint de O“‘,30 à 0“‘,35; hauteur presque

égale. Graine blanche.

La L. de Malte est d’uue croissance rapide et résiste bien àla chaleur, mais

elle ne tient pas longtemps la pomme. Elle convient toutparticulièrement pour

les pays chauds.

 

Laitue de Malte.

réd. au sixième.
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LAI‘I‘UE LEBŒU‘E‘.

Jeune plant d'un vert foncé; feuillesjtrés grandes, les premières spatulées

et planes, les suivantes plus courtes, cloquées a la base, à nervures mé

dianes larges et blanches, ressemblant plus aux feuilles d'une romaine qu'à

celles d'une laitue pommée.

Pomme haute, se rapprochant passablement de celle d'une romaine, com

posée de feuilles pressées les unes contre les autres, mais se recouvrant

imparfaitement; feuilles extérieures allongées, d'abord redressées, puis ren—

versées en dehors vers l'extrémité, toutes plus ou moins pliées suivant la

nervure médiane, plissées, cloquées et souvent contournées sur les bords.

Diamètre de la plante, 0"‘,18 à 0"‘,90; hauteur souvent égale ou même plus

grande. Graine blanche.

A part les dimensions un peu plus fortes et la plus grande ampleur de ses

feuilles, cette variété se rapproche passablement de la romaine pomme en

terre; elle présente la particularité de donner souvent naissance à de nom

breux drageons à la base de la pomme.

Parmi les variétés de laitues d'été, les meilleures et les plus distinctes,

après celles décrites plus haut, nous paraissent être les suivantes:

L. de Bellegarde. Grande plante large, ayant la pomme entourée de

grandes feuilles découpées et profondément dentées sur les bords; elle se

rapproche, par l'aspect, de la L. Bossin, mais elle est moins grosse et un peu

plus colorée. Graine blanche.

L. blonde trapue (syn. L. d’Italie, L. grosse dorée d'été, L. nonpareille

à Genéve). Plante ramassée, il feuilles cloquées, ondulées, d'un vert blond et

presque doré, teintée de brun clair sur la pomme, qui est moyenne, serrée et

un peu déprimée. C'est une bonne variété d'été, rustique et lente à monter.

On lui reproche seulement d'avoir une saveur un peu amère. Graine blanche.

California lettuce or Royal summer cabbage L. (Am.). Belle et bonne

laitue d'été, bien pommée, productive, ressemblant à la L. blonde d'été, mais

un peu plus trapue et d'une couleur plus blonde; les feuilles sont tachées de

brun et bronzées sur les bords.

 

Laitue frisée de Californie. Laitue Beauregard.

nid. au sixième. réd. au sixième.

L. frisée de Californie. Deux races de laitue, assez différentes l'une de

l'autre et absolument distinctes de la précédente, sont parfois cultivées sous

ce nom; toutes deux ont les feuilles complètement vertes, étalées sur terre,

20
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formant une rosette comme les chicorées endives et ne pommant pas ou

presque pas. Elles différent entre elles en ce que dans l'une (qu'on appelle

aussiL. Beauregard ou L. Pelletier), les feuilles sont simplement dentées et

découpées sur le pourtour, à peu près comme celles de la scarole en cornet;

dans l'autre, le limbe des feuilles est très fortement gaufré et plissé sur les

bords; il est moins profondément découpé, mais beaucoup plus frisé. Cette

seconde race forme une rosette large et bien fournie, etelle est remarquable

ment lente à monter.

L. dorée d’Amërtque (syn. L. d'Austrab‘e, Romaine rouge dorée, L. pour

mëe du Texas; angl. : New american lettuce, American gatlæring L. ;

(Am.) India head L.,‘ Prize head L.). Sorte de L. Batavia à feuilles très

frisées et très fortement teintées sur les bords de rouge cuivré. Elle est bien

distincte et d'une apparence agréable, mais pomme assez mal. On l'emploie

comme salade verte à la manière de la L. carly Simpson, et quelquefois ou

se contente de l'elfeuiller pour récolter plus tard les nouvelles feuilles qui

se seront développées, ou les ramifications qui croissent à leur aisselle.

L. d'Égypte (syn. New égyptien sprouting Icttuœ). Variété assez ana

logue à la précédente, mais moins colorée, à feuilles plus longues et un peu

moins frisées, remarquable par l'abondance des pousses qui se développent

à l'aisselle des feuilles principales. Ces rejets portent quelques feuilles lon—

gues, étroites, ressemblant beaucoup au produit des laitues à couper forcées

sur couche; en les emploie de la même manière. Graine blanche.

L. de Fontenay. Belle race de laitue pommée, très lente à monter, volu

mineuse et productive; elle a quelque chose de l'apparence de la L. turque.

mais elle la dépasse en grosseur. Elle est dans toutes ses parties d'un blond

très pâle. ,

L. Lorthois. Variété bien distincte et très rustique, rappelant un peu

l'aspect d'une L. crêpe, mais avec plus d'ampleur et une teinte plus verte.

C'est une bonne laitue de printemps et d'été ; elle donne une pomme grosse,

ferme, un peu aplatie et teintée de brun ou de roux sur le sommet. Graine

blanche.

On cultive dans le département du Nord, sous le nom de L. maraîchère,

une race qui nous paraît absolument identique à la L. Lorthois.

L. de Néris. Belle laitue d'été, se rapprochant beaucoup de la L. grosse

brune paresseuse, à part qu'elle est d'une teinte beaucoup plus blonde. C'est

une race répandue et estimée dans le centre de la France.

New gem cabbage lettuce. Jolie petite variété à pomme compacte, presque

dépourvue de feuilles extérieures, occupant très peu de place et donnant une

pomme relativement grosse et bien pleine. Comme aspect général, cette

variété ressemble assez à la L. roquette, mais elle est un peu plus forte et

ne passe pas l'hiver.

L. rose ou rouge d'été (syn. L. rouge à graine noire. L. palatine de certains

maraîchers de Paris). Bien distincte, non tachée, mais très fortement teintée

de rouge brun au bord des feuilles et sur la pomme; elle ressemble un peu

à une L. brune d'hiver, mais elle est plus colorée et a la pomme plus haute.

Elle convient bien pour la fin du printemps, l'été et l'automne; ou la trouve

souvent à la halle de Paris.
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L. rouge Chartreuse (syn. L. rouge d'Alger, L. rouge, L. grasse rouge).

Cette belle variété a la taille et, jusqu'à un certain point, l'aspect de la L. pa

latine; mais elle n'est pas tachée, et la couleur de ses feuilles est beaucoup

plus franchement rouge. C'est une bonne laitue d'été; elle peut aussi passer

l'hiver quand il n'est pas trop rigoureux. Graine noire.

L. rousse à graine jaune (syn. L. d‘Amérique, L. Désirée, L. sanguine

à graine jaune). Assez voisine de la L. rousse hollandaise par sa taille, son

apparence et sa couleur, cette variété s'en distingue pourtant par ses feuilles

plus cloquées et sa nuance un peu plus rouge; elle en diffère aussi complè

tement par sa graine. On cultive en Anjou une autre variété à graine jaune

qui ne doit pas être confondue avec celle-ci : elle est petite, complètement

verte, et convient surtout à la culture d'hiver, mais elle est fort peu répandue

et ne parait pas mériter de l'être davantage.

L. sanguine à graine blanche (syn. L. panachée, L. flagellëe, L. truite).

Plante assez compacte, à feuilles arrondies, contournées, tourmentées, for

mant une pomme serrée et très tendre; celles de l'intérieur presque blan—

ches et panachées de rouge vif, les extérieures d'un vert assez foncé avec

des macules brunes.

L. sanguine à graine noire. Cette variété diffère de la précédente par la

finesse de ses panachures qui lui donnent un aspect bronzé; les feuilles inté

rieures semblent poudrées de rouge sur fond blanc. _

Cette laitue et la précédente ont été remplacées dans les cultures par la

variété améliorée à graine blanche.

L. Tannhäuser. Variété compacte, à feuilles arrondies, épaisses; pomme

ronde, se rapprochant assez de la L. grosse normande, mais en différant

complètement par la couleur de sa graine, qui est noire.

L. de Ze‘laude (syn. Seelande-r latouw). Jolie race de laitue pommée, com

pacte, d’un blond doré très pâle, ressemblant tout à fait à la L. blonde de

Berlin, à cela près que la pomme est, pour ainsi dire, ovoïde et plus haute

que large. Graine noire.

On cultive aux Mats—Unis, sous le nom de Boston market lettuee, une

variété qui parait extrêmement voisine de celle-ci, ou intermédiaire entre

elle et la L. de Berlin.

LAITUES ROMAINES

SYNONYMES : Chicon, L. I.ombarde.

Nous Érnaxcans : ANGL. Cos-lettuce. ALL. Bômischer oder Bind-Salat. mur. Ezel

soor salat. ROLL. Boomsche latouw, Bind salade. lTAL. Lattuga romana. 128?. Le

chuga romana, Lechugon, Oreja de mula. rem‘. Alface romana.

Les laitues romaines se distinguent des laitues pommées ordinaires par la

forme de leurs feuilles, qui sont allongées, presque toujours un peu en

cuiller, et par le grand développement que prend ordinairement la nervure

médiane. Dans quelques variétés, celle-ci forme une véritable côte blanche,

tendre et très épaisse.
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La culture des romaines est exactement la même que celle des laitues;

seulement, comme elles pomment naturellement moins bien que celles-ci,

les jardiniers sont dans l'usage de les lier pour favoriser le blanchissement

des feuilles intérieures. Il y a des romaines d’hiver, de printemps et d'été.

Pour la culture forcée et les premiers semis en pleine terre, on préfère la

romaine blonde maraîchère, ainsi que la verte et la grise, qui en sont assez

voisines. Les mêmes variétés peuvent servir pour la culture d’été, ainsi que

les romaines alphange, monstrueuse, brune anglaise. Enfin, pour la culture

d'hiver en pleine terre, on fait usage des romaines verte et royale verte,

ainsi que de la rouge d'hiver.

1. Romaines d'hiver.

ROMAINE VERTE D'HIVER.

Nous Érnasoens : ANGL. Green winter cos-leltucc. .m,~ (trimer Wintcr Bind-Salat,

Gelber Sachsenhtiuser B.-Salat.

Jeune plant à feuilles lisses, d'un vert foncé, assez planes, arrondies, mais

s’amincissant vers l’extrémilé, pourtour entier, ne présentant quelques dents

que dans le tiers inférieur.

Plante compacte,à feuilles serrées les unes contre les autres, redressées et

se renversant un peu en dehors, seulement vers l'extrémité; limbe courte—

mènt spatulé ou ovale, uni, d'un vert franc très intense, pour ainsi dire

glacé ou lustré ; nervures nombreuses et bien visibles. La pomme se forme

d'elle—même; elle n’est pas très haute, mais ferme, compacte et bien pleine.

Graine noire.

Cette variété est fort ancienne et très recommandable; elle est peu sensible

au froid, et produit beaucoup sous un volume médiocre.

 

Romaine verte «l'hiver. Romaine royale verte.

réd. au sixième. red. au sixième.

ROMAINE ROYALE VERTE.

Non Éruauonn : ALL. Grüner verbesserter Winter Bind-Salat.

Jeune plant à feuilles courtementspatulées, un peu cloquées et contour

nées vers la base, assez profondément dentées vers les deux tiers inférieurs,

uniformément colorées de vert foncé.
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Romaine vigoureuse à feuilles d'un vert franc, luisant et presque vernissé,

oblongues, légèrement cloquées, un peu renversées en arrière, jusqu'au

moment où la pomme commence ‘a se faire et où les feuilles se creusent au

contraire en forme de cuiller pour se recouvrir les unes les autres. Pomme

assez haute, passablement pleine, pouvant blanchir sans être liée. Graine

noire.

Cette variété se distingue surtout de la R. verte d'hiver en ce qu'elle

forme avant de pommer une rosette moins évasée, plus raide, d'un vert plus

pâle et plus luisant.

ROMAINE ROUGE D'HIVER.

SYNONYME: Romaine rouge de Haarlem.

Non ÉTRANGER : Blood red wiuter cos-lettuce.

Jeune plant fortement teinté de rouge

brun; feuilles spatulées, planes et lisses,

légèrement dentées à la base.

Pomme haute, longue, complètement

verte, sauf une teinte rouge brun au som

met; feuilles extérieures longues, ar

rondies au bout, très entières, presque

planes et très fortement colorées de brun

rougeâtre. Ce n'est que dans le cœur de

la plante, et tout près de la pomme, que

se montre la couleur verte. Graine noire.

La R. rouge d'hiver pomme en général

fort bien d'elle—même; elle est rustique,

productive et remarquablement lente à

monter. Elle présente aussi une telle

fixité de caractères, qu'on ne la voit presque jamais varier ni dégénérer.

 

Romaine rouge d'hiver.

réd. au sixième.

La race anglaise appelée Hardy teinter white cos n'est qu'une sous—

variété un peu plus blonde de la R. verte d'hiver.

Il. Romaines de printemps et d'été.

ROMAINE VERTE MARAICHÊRE.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Green Paris cos-lettuce, Bucklaud green cos-L.

,u,c~ Pariser grüner selbst5chliessender Bind-Salat.

Jeune plant vert foncé; feuilles dressées, à côtes blanches, spatulées-allon

gées, très dentées vers la base.

Pomme haute, allongée, pointue ou légèrement obtuse, présentant trois

faces bien marquées; feuilles extérieures redressées autour de la pomme,

relativement étroites, d'un vert assez foncé, presque vernissé, à côtes très

blanches. C'est une bonne variété à végétation rapide, moins volumineuse,

mais un peu plus précoce que la R. blonde maraîchère. Graine blanche. '
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ROMAINE GRISE MARAICEËRË.

Jeune plant à peine différent de celui de la Il. blonde maraîchère, si ce

n’est par sa couleur, qui est sensiblement plus foncée. v

Pomme haute, très nettement arrondie au sommet, plus trapne que celle

de la Il. verte et de la R. blonde maraîchère; feuilles extérieures amples,

arrondies du bout, d’un vert un peu moins blond que celles de la R. blonde

maraîchère ; celles qui composent la pomme très fortement creusées en

cuiller. Graine blanche.

La R. grise se cultive surtout sous cloches; pour cet emploi, elle est ordi

nairement préférée à toutes les autres variétés par les maraîchers de Paris.

On en cultive, sous le nom de R. courte (i cloche, une sous-variété un peu

plus courte, plus blonde et plus hâtive.

Les maraîchers de Paris cultivent, sous le nom de R. plate, une race

qui parait intermédiaire entre la Il. verte et la R. grise. C'est une plante

moins pâle de couleur que cette dernière, et qu’on pourrait décrire comme

une romaine verte maraîchère à larges feuilles; elle forme une pomme

large, bien pleine et surbaissée au sommet, ce qui lui a fait donner le nom

de plate. Elle est employée concurremmeut avec la Il. grise pour la culture

sous cloches.

ROMAINE BLONDE mamcnfimæ.

Noms É'I‘ItANGERS : ANGL. Whitc Paris cos-lettuce, Moor-park cos-L.; (Am.) lce

cos-l.. ALL. Pariser gclbcr selbstschliessender Bind-Salat.

Jeune plant d’un vert pâle; feuilles assez dressées, spatulées, dentées et

légèrement cloquècs vers la base, larges

et arrondies vers l’extrémité.

Pomme haute, allongée, mais très grosse,

obtuse ou arrondie au sommet, à angles

moins marqués que dans la R. verte marai—

chère ; feuilles extérieures spatulées, larges

et amples, d’un vert blond, passablement

cloquées; celles qui forment la pomme

à côtes blanches très prononcées, toujours

pliées et d’un vert très pàle.Graine blanche.

Cette variété est certainement la plus

cultivée de toutes les romaines, et peut-être

de toutes les laitues. Elle parait convenir

fort bien à tous les climats tempérés et

même chauds, car elle est recherchée dans

le monde entier. Elle aime les terres

riches et veut être arrosée abondamment.

On la cultive sous cloches pour primeur, et en pleine terre depuis le mois

d‘avril jusqu‘à la fin de l’automne. Bien soignée, elle se forme en sept

semaines ou deux mois àpartir du repiquage en pleine terre; elle tient la

pomme remarquablement longtemps. Un pied bien venu pèse souvent au delà

de 3 kilogrammes.

 

Romaine blonde maraîchère.

réd. au sixième.
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ROMAINE POMME EN TERRE.

SYNONYMB : Chicon pomme en terre.

Jeune plant court et compacte, d'un vert franc, uni, assez foncé; feuilles

raides, courtes, ovales, légèrement en cuiller, dres

sées et marquées d’une nervure médiane blanche

très apparente.

Plantetrès trapue, d’un vert foncé, luisant. Pomme

courte, très serrée, dure, commençant si bas, qu’elle

parait en partie enfoncée en terre;l‘euilles extérieures

très raides, un peu pointues, presque toujours pliées

en deux et recourbées vers l’extérieur, légèrement

cloquées, à côtes fortes. raides et très développées

en proportion de la dimension des feuilles. Graine

noire.

Cette variété est très croquante et présente un léger arrière-goût d’amer—

tume, qui n’est pas désagréable; elle passe assez bien l’hiver, pourvu qu'elle

soit un peu protégée. Comme la pomme en est très serrée, elle donne, malgré

sa petite taille, un produit assez considérable.

 

R. pomme en terre.

' réd. au sixième.

lll. Romaines «l'été.

ROMAINE ALPHÀNGB A GRAINE BLANCHE.

NOMS ÉTIL\NIJEIIS : .\NGL. Florence ros-lettncc, Magnum Inonum vos-L.

Jeune plant d’un vert pâle, terne;

feuilles larges, ovales, légèrement den

tées, faiblement teintées de brun clair

à la base, ainsi que sur les bords et les

nervures.

Pomme se formant très difficilement

seule; feuilles extérieures très grandes

et surtout très larges, à contour ar

rondi, largement cloquées, renversées

en dehors et formant une grande rosette

très évasée; la couleur en est d’un vert

franc un peu pâle et grisâtre , très

légèrement teinté de brun clair sur les

bords et dans les parties les plus éclai—

rées. Le diamètre moyen d’une plante Romaine ulpl,flngc.

bien venue atteint et dépasse 0“‘,40. rlËd. au sixième.

 

ROMAINE ALPHÀNGE A GRAINE NOIRE.

Svxoxvues : Romaine turque, R. Sagau.

.leune plant à feuilles spatulées, amples, assez longues, obtusément den—

tées, teintées de brun pâle à la base, sur les nervures et sur les bords;
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l'ensemble de la teinte est notablement plus pâle que dans le plant de la

Il. alphange a graine blanche. '

Pomme allongée, se formant rarement seule; feuilles extérieures très lon

gues et très larges, d’un vert pâle blond ou doré, légèrement teinté de roux

au soleil, finement cloquées, plus pointues et, en apparence, d’uue contex

ture moins épaisse que celles de la R. alphange a graine blanche.

Cette variété forme une rosette encore plus large que la variété précé

dente; le diamètre en atteint aisément 0“‘,50.

ROMAINE MONSTRUËUSE.

SYNONYME : Romaine à deux cœurs.

Jeune plant vigoureux, demi-étalé; feuilles assez grandes, larges à partir

de la base, d'un vert pâle et terne, teinté de brun clair, surtout sur les ner

vures etsur les bords, à contour légèrement sinueux ou obtusément denté.

Pomme grosse, oblongue, ne se formant pas facilement seule; feuilles exté

rieures grandes, nombreuses, en large rosette très évasée, presque étalée;

le pourtour des feuilles est entier, mais les bords sont contournés et ondulés;

la surface en est cloquée et boursouflée de la côte centrale vers les bords;

toutes les parties très éclairées sont assez fortement lavées de roux, le reste

de la feuille est d’un vert terne et foncé. L’aspect en est luisant et presque

vernissé, au lieu d’ètre mat et terne comme dans les romaines alphanges. Le

diamètre moyen atteint facilement 0'",50.

ROMAINE BRUNE ANGLAISE A GRAINE BLANCHE.

SYNONYMES : Romaine incomparable, Il. d'Angleterre.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Brown ces-lettuce, Bath cos-l... lmperial hrown ces-L.

ALL. Brauner Bath Bind-Salat (w. K.), Rothgrüner englischer B.-Salat (w. K.).

Jeune plant d’un vert terne, à feuilles spatulées, profondément dentées

jusqu’à la pointe, teintées de rouge sur les bords

et sur les nervures.

Pomme oblongue, presque pointue, d’un vert

pâle, très légèrement teintée de brun terne; les

feuilles extérieures assez évasées, entières, peu

cloquées, finement dentées sur les bords et tein

tées, dans toute la portion éclairée, de brun pâle

sur fond vert grisâtre. Le diamètre d'une plante

bien développée est d'environ O‘“,35.

La R. brune anglaise est extrêmement rusti

que; elle réussit bien l'été et l’automne, elle

passe même quelquefois l’hiver. Quoiqu‘elle

pomme passablement, laissée àelle-même, on est

dans l'usage de la lier pour augmenter et hâter

la production des feuilles blanchies et tendres.

Le contraste de couleur entre les parties des feuilles bronzées par l’action

de la lumière et celles qui ont été soustraites au jour est très marqué dans

cette romaine.

 

Romaine brune anglaise

à graine blanche.

nid. au sixième.
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ROMAINE BRUNE ANGLAISE A GRAINE NOIRE.

Non É‘rnasoan : .\LL. llrauner Bath Bind-Salat (schwarze Korn).

Jeune plant un peu plus pâle que celui de la R. brune anglaise ordinaire,

mais au surplus de même forme et de .

même apparence.

Ne diffère très franchement de la

précédente que par la couleur de

la graine; cependant on remarque une

nuance assez sensible entre le port

des deux variétés et la manière dont

les feuilles s'emboitent les unes dans

les autres :celles de la variété à graine

noire sont plus courtes, forment une

rosette plus largement étalée sur

terre, et se redressent plus tardive

ment pour former la pomme; elles

sont aussi plus dentées sur les bords.

Le rendement, la précocité et la

qualité sont les mêmes dans cette variété que dans celle a graine blanche.

 

Romaine brune anglaise à graine noire.

réd. au sixième.

ROMAINE PANAGEÊE A GRAINE BLANCHE.

Svxouvnes : Romaine flagellée à graine blanche, R. rouge d’Angleterre,

Il. sanguine à graine blanche.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Spotted cos-letluce, Bloody ces-L, Aleppo cos-L.

ALL. Bunter Forellen Bind-Salat (w. K.). '

.leune plant à feuilles demi-dressées, raides, oblongues, dentées sur les

bords dans la moitié inférieure,

de couleur vert franc, disp‘a

raissant presque complètement

sous une infinité de taches d'un

rouge brun ordinairement très

menues et souvent conflucntes.

Pomme ne se formant pas

d'elle—même; feuilles exté

rieures complètement étalées,

presque toujours fortement

pliées suivant la nervure mè

diane, très plissées, ondulées

et contournées, très abondam

ment lavées de rouge brun

foncé. Quand elles sont blan

chics artificiellement, les feuilles de cette romaine présentent la même

panachure rouge sur fond blanc que celles de la L. sanguine. Diamètre

atteignant environ 0'”,40.

 

Romaine panachée à graine blanche.

réd. au sixième.
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ROMAINE PANACHE}: PERFECTIONNÈE A GRAINE NOIRE.

Nous É'I‘IL\NGEIKS : Al.l.. Selbstscldiessender vcrbesscrler l’orellcn

Bind-Salat (5. K.).

Jeune plant fortement lavé de rouge brun sur fond vert; feuilles assez

courtes, entières, spatulées-arrondies; il est beaucoup plus compacte, plus

nain et moins rouge que celui de la Il. panachée à graine blanche.

Plante raide à feuilles dressées, serrées les unes contre les autres et

entourant une pomme oblongue, courte et assez compacte; les feuilles exté—

rieures sont raides, arrondies ou obtuses à l'extrémité, peu cloquées et d’un

vert foncé marqué de taches et de plaques brunes. Cette romaine pomme

seule, mais on en augmente le produit en la liant : elle donne alors très

promptement une quantité de salade considérable, eu égard à sa petite

taille. Son diamètre ne dépasse pas en effet 0"‘,25 à 0"‘,30. '

Cette variété diffère complètement de la Il. panachée a graine blanche en

ce que les feuilles en sont toutes redressées de manière a former l'enton

noir avant de pommer, tandis que la R. panachée a graine blanche a les

feuilles tout a fait étalées et même renversées.

ROMAINE BALLON.

SYNONYME : Romaine de Bougival.

Jeune plant d’un vert franc un peu pâle; feuilles dressées, longues, assez

étroites, portant sur tout leur

pourtour des dents qui sont lon

gues et aiguës dans la moitié

inférieure, et à peine marquées

vers l’extrémité de la feuille;

les nervures n’y sont pas très

apparentes.

Plante très vigoureuse , à

pomme grosse, large, arrondie,

et même un peu aplatie au som

met, pleine et ferme; feuilles

extérieures moins cloquées, plus

vertes et plus arrondies à l'ex

trémité que celles de la ro

maine blonde maraîchère. Celte

dernière variété pomme plus

promptement que la R. ballon;

celle—ci, par contre, passe pour

être plus rustique et pour con

venir fort bien aux semis d'automne. Elle est remarquablement productive.

 

Romaine ballon.

réd. au sixième.

Nous menlionncrons encore quelques variétés de romaines qui, sans pré

senter autant d'intérêt que les précédentes, ont cependant un certain mérite.

B. blonde de Brunoy. Plante assez feuillue, ne formant de pomme que

quand elle est liée ; à feuilles un peu plissées, unies sur les bords et renver
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sées en dehors à l’extrémité. La plante atteint un volume considérable, mais

monte à graine assez rapidement. Il en existe une race a graine blanche et

une a graine noire.

La variété anglaise Ivery’s non such paraît identique à cette dernière.

R. blonde de Niort. Cette belle et grande variété est cultivée et fort

appréciée en Vendée; elle ressemble beaucoup à la R. alphange à graine

noire, mais elle monte un peu plus rapidement. La graine en est blanche.

R. de Chalabre (syn. B. à feuille de chardon). Très bonne variété de

romaine d’hiver pour le midi de la France; même a Paris, elle résiste bien

au froid dans les hivers ordinaires. Elle ressemble assez d'aspect à la Il. verte

maraîchère, mais elle devient beaucoup plus grosse et a les feuilles passa

blement dentées sur les côtés dans la moitié inférieure.

R. Epinerolle. A peu près intermédiaire entre les romaines verte‘ et

blonde maraîchère; celle-ci parait plus rustique que toutes les deux, mais

aussi plus dure et moins délicate au goût. Elle convient surtout pour le midi

de la France, où elle peut se cultiver pour l'hiver.

R. frisée bagonnaise, —— R. parisienne, -— B. du Meæique. On cultive

sous ces trois noms deux ou trois races de romaine qui ressemblent passable

ment à la L. Batavia brune. Elles sont, comme elle, d'une végétation très

vigoureuse et rapide, mais d'une contexture un peu coriace; elles conviennent

pour les climats chauds et doivent être liées pour blanchir et devenir tendres.

B. chicon jaune supérieure. On pourrait la considérer comme une simple

sous-variété de la R. alphange à graine blanche; elle s'en distingue cepen

dant par sa pomme plus courte et d'une teinte tout à fait blonde.

R. de la Madeleine. Assez voisine de la R. monstrueuse, mais plus

haute et plus blonde; les feuilles en sont grandes, pâles, lavées de rouge,

surtout sur les bords. La pomme se forme presque seule sans être liée; elle

n'est pas très pleine. Graine noire.

ROMAINE ASPERGE

Lactuca angustana Ilonr.

SYNONYME : Laitue asperge.

NOM ÉTRANGER : ALL. Spargel-Salnt.

Feuilles longues, très étroites, lancéolées, ne formant jamais de ponnne;

la plante monte promptement a graine, et ce sont ses tiges, grosses et ren

tlées, qu'on utilise comme légume, lorsqu'elles ont environ 0"‘,30 de hauteur.

Cette plante est très distincte, et ne ressemble a aucune autre romaine.

Le L. cracoviensis Hort. est une forme de la R. asperge, à tiges rougeâtres

et à. feuilles bronzées; elle végète et s'emploie comme la forme ordinaire.

Malgré leur apparence tout à fait spéciale et le nom latin qu'on leur a

donné dans la pratique horticole, ces deux plantes ne sont cependant pas

autre chose que des modifications de la laitue cultivée (Lactuca salive L.).

Les caractères tirés de la floraison et des graines ne permettent pas de con

server le moindre doute à cet égard.



316 LAITUES A COUPER.

LAITUES A COUPER.

SYNONYMES : Laitue à pincer, Petite laitue.

Nous Érnaucens : ALL. Schnitt-Salat, Stcch Lattich. ROLL. Snij salade.

lTAL. Lattuga du taglio, Lattughetla, Lattughina. ESP. Lechuguino.

Un certain nombre de variétés de laitues ne forment jamais de pomme,

mais donnent, en revanche, une grande quantité de feuilles qui se renou

vellent après avoir été coupées, et peuvent ainsi fournir une grande abon

dance de verdure sans occuper beaucoup de place. On désigne ces laitues sous

le nom général de laitues à couper, et l'on en cultive un certain nombre de

variétés. Quelquefois on se sert des laitues pommées blondes hâtives, pour

faire de la laitue a couper : c'est le cas notamment avec les laitues crêpe ou

la L. Georges ; mais les variétés dont nous voulons parler ici sont celles qui

ne pomment jamais, et dont on ne peut, par conséquent, tirer parti autre

ment que pour cet emploi spécial.

LAI’I‘UE BLONDE A COUPER.

Svrvouvns : Petite laitue crêpe.

Plante à feuilles spatulées, devenant plus courtes et plus arrondies quand

la plante prend de la force; a bords presque entiers, légèrement ondulés et

dentés vers la base. Si les feuilles ne sont pas coupées quand la plante est

encore jeune, celles du centre se plient et se chilfonnent de manière a former

une sorte de cœur, mais non pas une véritable pomme. La tige florale fait

promptement son apparition. Graine blanche.

Cette race se cultive surtout sous châssis.

LAI’I‘UE PRIBÊE A COUPER. A GRAINE NOIRE.

Variété très distincte , formant

une touffe large de O'“,‘25 à0",30.

pleine et comme feutrée, qui rap—

pelle un peu l'aspect des chicorées

frisées; feuilles découpées en lobes

arrondis, contournées et gaufrées,

d'un vert assez foncé en dessus, un

peu grisâtre en dessous.

Cette variété est rustique et très

productive; elle convient bien pour

la culture en pleine terre. Les feuil

les en sont complètement vertes à

l'extrémité et sur les bords qui sont exposés à l'air et à la lumière, mais vers

la base elles sont blanches comme celles d'une chicorée.

 

Laitue frisée à couper, à graine noire.

réd. au sixième.

LAI’1‘UE ÈPINÆD.

SYNONYMES : Laitue à la reine, L. à feuille de chêne, L. à carême.

Plante formant une rosette assez élevée et large d'environ O"‘,30 a 0*“,35,

composée de feuilles très nombreuses, assez longues, d’un vert très blond,



LAITUE Vit/ACE. 3| 7

divisées en lobes arrondis, sinués, un peu plus larges et beaucoup moins

ondulés que dans la L. à couper frisée; elles forment une large rosette,

touffue et assez pleine au centre. Cette variété est rustique et passe assez

bien l’hiver; elle repousse bien après avoir été coupée. Graine noire. '

On cultive encore quelquefois la R. à feuille d’artichaut, qui se rapproche

beaucoup de celle-ci et n'en diffère guère que par la teinte brune de son

feuillage.

LAIT‘U‘E CEICORÊE.

Feuilles étalées en rosette, blondes, frisées et crépues comme celles de la

Ch. frisée de Meaux. Cette laitue est tendre, très rustique et très bonne pour

couper; elle passe bien l'hiver. La graine en est noire; c’est la plus petite des

graines de laitue.

Il en existe une variété :‘t cœur plus plein, mais à feuilles moins crépues

et d’un blond grisâtre ou argenté; on l’appelle L. chicorée anglaise. '

Une variété américaine de laitue à couper se distingue bien nettement

de toutes les précédentes: c’est la Boston curled lettuce, dont les feuilles,

d’un vert clair, étalées en rosette, sont déchiquetées, frisées et gaufrées

sur les bords, comme celles d’une chicorée frisée. C’est une laitue d’été;

elle a la graine noire.

LAITUE VIVACE

Lactuca perennis L.

Fam. des Composées.

SYNONYMES : Égreville, Chevrille, Corne-de-cert‘, Gresillotc, Laitue de bruyère, '

l.icochet, Gredillc ou Grelard (au Mans).

Indigène. —— On a recommandé comme légume cette plante sauvage,

commune dans les terres légères ou

calcaires de tout le centre de la France.

La partie utile consiste dans les feuilles,

très divisées et formant de maigres

rosettes qui se développent dès le pre

mier printemps. On les recueille dans

les terres où la plante se développe

spontanément, comme on recherche les 7

pissenlits dans les prés de diverses ré- 1~ ,

gions de la France. Ces fe illes ne sont

pas ramassées en quantité suffisante

pour être portées sur les marchés: elles

ne sont pas mauvaises en salade; mais

le produit est si peu important, que

la plante ne mérite guère la culture.

Graine noire, allongée, petite, au nombre d'environ 800 dans un gramme,

et pesant ‘260 grammes par litre. Sa durée germinative est de trois années.

 

Laitue vivace.

réd. au huitième; feuille isolée, au tiers.
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LAVANDE

Lavandula Spica L. ——- Lavandula vera D(‘..

Fam. des Labie’es.

Sxuouxnas : Aspic, Lavande femelle.

Nous ÉrnAueans : ANGL. Lavender. ALL. Lavendel, Spike. FLAM. Lavendel.

DAN. Lavendel. lTAL. Lavande. as|>. Espliego.

Indigène. -— Vivace. —— Sous-arbrisseau ne dépassant pas O"‘,fiO a O“',80 de

hauteur;tiges très nombreuses,

formant des touffes compactes;

feuilles linéaires, grisàtres;

tige florale mince, carrée, nue,

; ,.~ à l'exception d'une paire de

ë ;, ' feuilles opposées; épi terminal

/ ‘fi court de fleurs bleu vmlace.

y‘ 4 !’ Graine brune, luisante, oblon

. } "‘ gue, présentant à l’une de ses

extrémités une tache blanche

 

/~ *“ ' assez marquée, correspondant

_, I<,_jfi/ÂY , ~ a l’ombilic. Un gramme en

g _.t,’,nltyg,/Œ,w contient 950, et le litre pèse

,«, ,;< ;_ä;.ÿ, 575 grammes. Sa durée ger
_"pl.\Àiflliÿ‘iig "4=7‘M6‘5 minative est de cinq années.

Â‘ ‘s" Culture. —— La lavande se
)‘1/ \\\ w/‘ "\"Ÿ \ ‘

____/ //\ .ä/â‘\ ‘ plaît surtout dans les terres
‘ ' .‘ ""V ' légères, un peu calcaires. Ou

Lavande omcinulc_ la cultive ordinairement en

réd. au douzième.

division de touffes ou par bon

tures, rarement par semis. Il faut refaire les plantations tous les trois ou

quatre ans.

Usage. -— On emploie quelquefois les feuilles comme condiment. Plus

généralement on fait usage des fleurs dans la parfumerie.

LENTILLE

Ervum Lens L. —— Lens esculenta Mœxca.

Fmn. des Légumineuses.

Svnosvuas : Aroussc, Aroufle.

Nous ÉTnANGERS : ANGL. Lentil. ALL. Linse. FLAN. et HOLL. l.inze. DAN. Lindse.

mxc~ Lente, Lenticchia. ssr. Lenteja. pour. l.entilha.

Indigène. — Annuelle. -— Petite plante très ramifiée, formant des touffes

hautes de 0"’,35 à 0'“,40; tiges fines, anguleuses; feuilles ailées, composées

d'un grand nombre de folioles petites, ovales, d'un vert clair; pétioles se ter—

minant à l'extrémité par une vrille simple; fleurs axillaires, petites, blanches,
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réunies deux par deux, et faisant place à des gousses très plates, contenant

ordinairement deux grains très déprimés, de contour arrondi et convexes sur

les deux faces. La durée germinative en est de quatre ans.

Culture. — La lentille se sème en place et habituellement en rayons, au

mois de mars. Elle préfère en général les sols légers; c'est du moins dans

ceux-là qu'elle gréne le plus abondamment. Elle ne demande aucun soin

jusqu'à la récolte, qui a lieu dans le courant d'août ou de septembre. Les

grains se conservent mieux dans les cosses qu'une fois battus; aussi est-on

dans l'habitude, en beaucoup d'endroits, de ne battre les lentilles qu'au fur

et à mesure des besoins.

Usage. —— On mange le grain sec à la manière des haricots.

Lmn.l~Æ LARGE BLONDE.

Svxoxvues : Lentille commune, 1.. de Lorraine, 1.. de Gallardon.

Nous Éraasnens: ALL. Grosse weisse Linse, Hello I.inse.

Plante assez menue, mais très ramifiée, d’un vert un peu pâle; fleurs

blanches. Grain très large, très plat,

de couleur pàle.Le litre pèse 790 gram

mes, et un gramme contient de 10 a 15

grains.

C'est la variété la plus cultivée.

On en produit beaucoup dans l'est et

le centre de la France; il en vient

aussi de grandes quantités d'Alle—

magne.

Comme les pois, la lentille large

souffre fréquemment des attaques de

la bruche, petit coléoptère dont les

larves se développent dans la graine

et s’y changent en insecte parfait. C’est

probablement à cette cause qu'est due

pour une bonne part la diminution

des cultures de lentilles dans le nord '

de la France.

 

On distingue dans le commerce les

lentilles de Lorraine et celles de 6111- Lentille large blonde.

l(lI‘d0fl (Eure—et-Loir). Ces noms in- réd. au dixième; rameau sépare’, de grandeur

diquent seulement des provenances ""“"“"°'

différentes, mais s'appliquent également l’un et l’autre à la L. large blonde.

LENTILLE VERTE DU PUY.

Variété très distincte, a grain petit, de O‘",004 à O‘",005 seulement de dia

mètre, très épais, d'un vert pâle taché et marbré de vert foncé. Le litre pèse

850 grammes, et un gramme contient 40 grains.

On ne la cultive guère que dans les départemen s de la Haute—Loire et

du Cantal, où elle est fort estimée comme légume et comme fourrage vert.
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LENTILLON D'HIVER.

SYNONYMES : Lentillon rouge, Lentille petite rouge.

Cette variété se cultive principalement dans le nord et l'est de la France ;

elle se sème à l’automne, soit dans une céréalc, soit plus souvent seule. On

l'emploie rarement pour fourrage, le grain en étanttrès estimé et préféré

par beaucoup de personnes à celui de la L. large. Il est petit, relativement

épais et d'une couleur rougeâtre assez foncée, qui permet de le reconnaître

à première vue. Le litre pèse 800 grammes, et un gramme contient“ grains.

LENTILLON DE MARS.

SYNONYMES: Lentillon blond, Lentille petite.

Le grain de ce lentillon ressemble par sa forme et sa couleur à celui de la

la L. large, mais il en diffère complètement par sa taille, qui est de moitié

plus petite. Le litre pèse 825 grammes, et un gramme contient 35 grains.

Comme la lentille large, il se sème au printemps.

Le nom de lentille à la reine est donné tantôt à cette variété, tantôt au len

tillon d'hiver.

Comme légume ces deux variétés sont très estimées à cause de leur goût

délicat et de la finesse extrême de leur peau.

LENTILLE D'AUVERGNE

Ervum monanthos L.

Fam. des Légumineuses.

SYNONYMES : Lentille à une fleur, .larosse d’Auvergne.

NOMS Érnmsosns : ANGL}. One flowered tare. ITAL. Veccia serena.

Indigène. —— Annuelle. —- Plante menue, à tiges gréles, ayant besoin d'un

point d'appui,garnie de feuilles composées, à folioles très petites, nombreuses,

ovales; fleurs axillaires, solitaires, blanchâtres, portées sur un long pédon—

cule, et faisant place à une gousse aplatie, large, contenant deux ou trois

grains. La hauteur totale de la plante atteint environ O“,60 a O‘“,80, si les

tiges sont soutenues; sinon, les tiges se couchent sur terre et ne se redressent

qu'à l'extrémité. Grain irrégulièrement arrondi, passablement bombé, inter—

médiaire par la forme entre une lentille et un grain de vesce, d'un brun gris

strié ou marbré de noir, mesurant environ 0"‘,005 de diamètre et 0"‘,0Œ

d'épaisseur. Il est farineux et d'un goût assez agréable. Le litre pèse

800 grammes, et un gramme contient de 15 a 20 grains. Durée germinative,

trois ans.

Culture. — La L. d'Auvergne peut se semer d'automne ou de printemps;

ou la_cultive beaucoup plus comme fourrage que pour la production du grain,

et alors on y associe généralement une céréale, seigle ou avoine, pour fournir

un point d'appui à ses tiges grimpantes. _

Usage. — On consomme quelquefois le grain cuit, à la manière des len—

tilles.

I.ENTII.LE I)’EÜI’AGNB. — Voy. Gsssu CULTIVËE.

:
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Medicago scutellata Âl.l..

Fam. des Légumineuses.

SYNONYME : Escargot.

NOMS É1‘n. : ANGL. Snail. AI.L. Schnirkelschnecke, Sehneckenklee. ESP. Caraco].

Indigène. —- Annuel. — Plante rampante, étalée; tige mince; feuilles

ailées, à folioles ovales, élar—

gies au sommet; fleurs petites,

jaunes. Gousses lisses, con

tournées en spirale, formant

six tours en se repliant sur

elle-même et représentant

assez bien une coquille de

limaçon. La graine est assez

grosse, réniforme, aplatie,

d'un jaune brun; elle est au

nombre de 3 ou 4- par gousse,

et sa durée germinative est de

cinq minées. Le litre de gous

ses pèse 150 grammes, et un

gramme en contient quatre

en moyenne.

La plante n’est pas comes—

tible. On la cultive, comme

les différents Scorpiurus, a cause de la curieuse apparence de ses fruits.

 

Limaçon.

réd. au cinquième; fruits de grosseur naturelle.

LOTIER CULTIVÊ

Lotus Tet.ragonolobus L. — Tetragonolobus purpureus “nemm~

Fam. des Légumineuses.

SYNONYMES : Pois sucré, Pois asperge.

Nonsérnancaas: ANGL.Winged pea. ALL. Flügel

Erhse, Spargel-Erbse. FLAN. Vogelvitse. DAN.

Asparges œrten. r-:sr. Bocha cultivada.

Europe méridionale. — Annuel. — Plante

presque rampante, à tiges étalées sur terre,

longues de O"‘,30, velues et d'un vert pâle,

grisâtre, de même que les feuilles, qui sont

composées de trois folioles larges et courtes;

fleurs d'un beau rouge un peu brun, faisant

place a des cosses carrées, relevées d'ailes

membraneuses sur les angles, longues de

0“‘,06 a 0"‘,O8 et passablement charnues

quand elles sontjeunes. Graine jaunâtre, pres

que sphérique ou légèrement aplatie, au nombre de 15 à 18 dans un gramme,

et pesant 800 grammes par litre; sa durée germinative est de cinq années.

 

Lotier cultivé.

nid. au dixième.

21
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Culture. — Le lotier cultivé demande les mêmes soins que les lentilles ou

les haricots. On le sème au mois d’avril en place, et il n’a plus besoin que de

quelques arrosements en cas de grande sécheresse.

Usage. — On emploie les gousses, jeunes et tendres, à la manière des

haricots verts. Le grain est une des nombreuses substances dont on prétend

obtenir par la torréfaction un assez bon café.

MACERON

Smyrnium Olusatrum l..

Fam. des Ombetltfères.

Non Érnancen : ANGL. Alexanders.

Indigène. — Bisannuel. — On a autrefois employé cette plante comme

herbe potagère, soit à l’état naturel, soit blanchie. Les pétioles en sont assez

charnus et ont un goût aromatique présentant quelque analogie avec celui

du céleri. Le maceron est à peu près complètement abandonné aujourd‘hui,

le céleri en ayant pris la place dans tous lesjardins.

MACHES.

Un grand nombre de màches forment, avant de monter à graine, des

rosettes de feuilles tendres et comestibles. Le genre Valerianella, auquel

elles appartiennent toutes, est fort riche en espèces, et ces espèces ne sont

pas toujours faciles à distinguer les unes des autres. Ce sont pour la plupart

de petites plantes à végétation rapide, ne fleurissant qu’une fois, mais dont

la vie est partagée entre la fin d'une année et le commencement de l’autre.

Elles fructifient en général dès le mois d'avril ou de mai, et leurs graines,

répandues sur le sol aussitôt qu’elles sont mûres, ne germent guère que vers

le mois d'août.

Parmi les nombreuses màches comestibles les plus usitées sont les Vale—

rianella olitorta et V. eriocarpa.

MACHI‘. GO MMUNE

Valerianella olitoria Mœacn. —— Valeriana Locunta L.

Fam. des Valériane‘es.

SYNONYMES : Accroupie, Barbe-de—chanoine, Blanchette, Blanquette, Boursette,

Chuguotte, Clairette, Coquille, Doucette, Gallinette, Laitue de brebis, Orillette,

Pommette, Poule grasse, Rampon (à Genève), Salade de blé, Salade de chanoine,

Salade royale.

Nous Érmnoans:auan. Corn-salad, Lamb’s lettuce, Fetticus. ALL. Ackersalat,

Feldsalat, Lâmmersalat, Mausohr, Babinschen , llapunzcl, Schat‘mäulchen.

FLAN. et ROLL. Koornsalad, Veldsalad. n0LL. Veldsla. n.uv~ Kropsalat. rr.u.. Vale

riana, Erba riccia, Dolcetta, Gallinelle. ESP. Canonigos. nom. Herva benta.

Indigène. — Plante annuelle automnale, c'est—à-dire germant à l'automne

pour fleurir et grener l’année suivante. Feuilles radicales sessiles, spatu

lées-allongées, d'un vert un peu grisâtre, à nervures assez marquées, nais—

sant par paire, superposées en croix les unes au-dessus des autres et formant
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environs de Paris.

une rosette assez fourme, tiges anguleuses tout à fait herbacées, plusieurs

fois bifurquées et portant de très petites fleurs d'un blanc légèrement

bleuàtre, réunies en bouquets à l'extrémité des dernières divisions. Graine

presque globuleuse, un peu déprimée, grisâtre, au nombre d'environ 1000

dans un gramme, et pesant “280 grammes par litre; sa durée germinative est

de cinq années.

La mâche est une de nos plantes indigènes les plus répandues, surtout

dans les terres en culture ; et, dans certains pays, on la récolte en quantités

très abondantes dans les blés pendant l’hiver et au premier printemps. La

forme sauvage de la mâche est de plus en plus délaissée pour la culture

potagère, et l'on se contente généralement de la récolter la où elle se présente

a l'état spontané. Dans les jardins, on lui préfère ses variétés améliorées que

nous allons énumérer ci-après.

Culture. —- La mâche se sème à la fin de l’été ou en automne, en tous ter—

rains; elle produit dès le mois d'octobre jusqu'au printemps, sans réclamer

aucun soin ni aucune protection. En général, on préfère les plantes petites

et trapues à celles qui prennent un trop grand développement et dont les

feuilles deviennent trop grandes et trop longues. Contrairement à ce qui se

passe pour la plupart des autres plantes cultivées, les graines de mâche

récoltées l'année même lèvent moins bien et plus lentement que celles qui

ont un an d’âge.

Usage. — La plante entière se mange en salade.

. HACHE BONDE.

SYNONYMES : liaiponce simple, Rampon double.

Nous ÉTnAN‘GERS : ANGL. Round«leaved corn-salad. ALL. Rundblättriger Ackersalat.

HOLL. Ronde koornsalad.

Variété assez distincte, différant de la mâche commune par la forme beau

coup plus raccourcie de ses

feuilles, qui sont d'abord assez

étroites , puis s’élargissent en

un limbe ovale presque arrondi.

Les feuilles sont demi—dressées,

au lieu d'être étalées sur le sol

comme celles de la M. commune;

elles sont d'une teinte plus fran

chement verte et ont les nervures

beaucoup moins marquées. La -

M. ronde est productive et d'un

développement rapide; c'est la

race que cultivent presque ex

clusivement les maraîchers des

 

Mâche ronde.

réd. au tiers.

Semée au mois d'août dans

une bonne terre, et tenue bien

soigneusement exempte de mauvaises herbes, elle est étonnamment product1ve.
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HACHE A GROSSE GRAINE.

NO)! ÉTRANGER : ALL. Grosser hollz’indischer Ackersalat mit grosseu Samen.

Variété vigoureuse, qui se distingue de la M. commune par ses dimensions

sensiblement plus grandes, et par la grosseur de sa graine, qui est d'un

volume à peu près double : un gramme de graines n’en contient que de 600

à 700. Les feuilles sont, comme celles de la M. commune, étroites relative

ment à leur longueur, d'un vert un peu grisâtre et marquées de nombreuses

nervures secondaires.

La culture de cette variété est très répandue en Hollande et en Allemagne.

HACHE VERTE D'Ê’I‘AHPBS.

Svxoxvns : Mâche à feuille veinée.

Cette variété est surtout caractérisée par la couleur extrêmement foncée

de son feuillage, qui, comme celui de

la M. commune, est un peu étroit et

marqué de nervures assez apparentes ; de

plus il est fréquemment ondulé ou replié

sur les bords.

La M. verte d'Êtampes forme, dans

l’ensemble, une rosette un peu plus

compacte et plus raide que celle de la

M. commune; elle a les feuilles un peu

. _ , plus charnues et plus épaisses que les

m ,y, 4‘; ‘ " autres màches;elle résiste remarquable

' ' ‘ ' ' ~ ' ment bien au froid, et enfin elle a Pavan

tage de se faner moins que toute autre

par le transport, ce qui est une qualité

très précieuse chez les plantes qui doi

vent être portées au marché parfois d’une distance assez considérable.
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Mâche verte d’Etampes.

réd. au tiers.

HACHE VERTE‘. A CŒUR PLEIN.

Srxoxvus : Mâche verte à petite pomme.

NOM ÉTRANGER : ALI.. Dunkelgrüner vollherziger Ackersalat.

Variété très distincte, à feuilles courtes, arrondies, lisses, à nervures peu

apparentes, demi-dressées, raides et d’un vert intense. Elle forme une rosette

compacte et bien remplie dans le cœur.

Cette race est probablement un peu moins productive que la mâche ronde,

mais plus ferme, plus ramassée et beaucoup plus agréable comme salade.

Comme la M. d’Étampes, elle supporte bien le transport.

On a cultivé pendant quelques années, sous le nom de M. verte de Che—

vreuse, une variété bien compacte, à feuilles vertes et lisses. La M. verte

à cœur plein est très probablement sortie de cette race et l’a remplacée dans

la culture.
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HACHE D’ITALIB

Valerianella eriocarpa Desv.

Srnonvues : Régence, Grosse mâche.

Nous Érnanoeus : ANGL. ltalian corn-salad. ALL. ltalienischer Ackersalal.

HOLL. Italianscho koornsalad.

Indigène. —-— Annuelle. — La M. d’ltalie se reconnaît facilement de la

M. commune et de ses variétés par la teinte beaucoup plus blonde de son

feuillage et par la longueur de ses feuilles, qui sont légèrement relues et un

peu dentées sur les bords, vers

la base. Graine d'un brun plus

ou moins pâle, déprimée, con

vexe d’un côté, creusée du côté

opposé en une fossette très pro

noncée, et surmontée d’une

sorte de collerette en forme de

cornet. Un gramme contient en

viron 1000 graines, et le litre

pèse 980 grammes; la durée

germinative est de quatre ans.

Cette espèce est assez appré

ciée dans le Midi, où_ on lui

reconnaît l'avantage de monter .

à graine un peu plus tardive

ment que la M. commune;par

contre, elle a pour les environs

de Paris l'inconvénient d'être quelque peu sensible au froid. Sa culture

et son emploi sont exactement les mêmes que ceux de la mâche commune.

 

Mâche d'ltalie.

réd. au tiers.

HACHE D'I’I‘ALIE A FEUILLE DE LAIT’UE.

Feuilles étalées sur terre, larges, spatulées-arrondies et d’une teinte

dorée très particulière. Plante plus grande et plus forte que la M. d’ltalic

ordinaire ; plus recommandable pour le Midi que pour les pays du Nord.

On a vanté à diverses reprises des variétés de miches à feuilles pana

chées. Aucune ne nous ajamais semblé valoir les bonnes races à feuilles

vertes. La panachure n'ajoute pas, en général, au mérite d’un légume, et

elle est presque toujours le signe d’une diminution dans la vigueur de sa vé

gétation. Parmi ces races, l’une a les feuilles marbrées de blanc, l’autre ale

cœur et la base des feuilles du centre d’un jaune vif; cette panachure prend

surtout une grande intensité après les premières gelées, et produit un assez

joli effet.

La M. coquille à feuille ronde, remplacée aujourd’hui par la variété

à cœur plein, se distinguait surtout par ses feuilles creusées en cuiller on

en capuchon. Blhltoth. du Palais des‘lrtt
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MACRB

Trapa natans L.

Fam. des Haloraye’es.

SYNONYMES : Châtaigne d’eau, Châtaigne cornue, Corniche, Corniole, Cornouellc,

Cornoufle, Echarbot, Echardon, Galarin, Macle, Marron d'eau, Noix aquatique,

Saligot, 'l‘ribule aquatique, Truffe d’eau.

NOMS ÉTRANGERSZ ANGL. Water-caltrop; (Am.) Water-chestnut, Sinhara. ALL. Was

ser-Nuss. FLA.\l. et HOLL. Waternoot. ESP. Nucis, Abrojo de agua.

Indigène. — Annuelle. — Plante aquatique à longue tige s'élevantjusqu'à

la surface de l’eau; feuilles submergées opposées; feuilles flottantes, alternes,

disposées en rosette au sommet de la tige, à limbe rhomboîdal, plus large

 

Mam'e~ Nacre.

Plante réd. au dixième. Fruit de grosseur naturelle.

que long; fleurs blanches, axillaires, faisant place à un fruit gros, d‘un gris

foncé, muni de quatre fortes épines disposées en croix, dont deux beaucoup

plus longues. Le litre de ces fruits pèse environ 500 grammes et en contient

100 en moyenne. Leur faculté germinative ne se maintient pas au delà de la

première année, et encore est-il nécessaire de les conserver dans de l’eau.

Culture. -— On ne cultive pas habituellement la châtaigne d’eau, mais

on se contente de la récolter la où elle croit spontanément.

Usage.—— L’amande des fruits, qui est farineuse et d’un goûttrès agréable,

se mange cuite.

MAI S S U CRË

Zen Mais L.

, Fam. des Graminées.

SYNONYMES : Blé de Turquie, Blé de Barbarie, Froment des Indes, Turquie.

Nous Éra. : ANGL. Maize, lndian corn. ALL. Maïs, Welsch Corn. FLAM. et uou..

Turkschc tarwe. 1TAL. Grano turco. rase. Maiz, Trigo de lndias. pour. Milho.

Amérique. —Annuel. ——'Le maïs, rapporté du nouveau monde dès le

xv1° siècle, s'est rapidement répandu en Europe, où il a pris une place

importante parmi les céréales employées à la nourriture de l’homme. Dans

beaucoup d’endroits, les épis, jeunes et garnis de grains encore tendres,

sont grillés et consommés dans cet état comme une sorte de friandise; mais

ce n’est guère qu’aux États-Unis que le mais est considéré comme un

véritable légume et cultivé spécialement pour cet emploi.

Presque toutes les variétés de mais peuvent être mangées comme le font les

Américains, c’est-à-dire houillies, lorsque le grain n’est pas devenu dur et
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farineux, mais que la pulpe intérieure en est encore à l’état de pâte molle.

Cependant il y a une catégorie de variétés de mais qui se prêtent mieux que

les autres à cet emploi, parce que le grain en est a la fois plus tendre et plus

sucré. Ce sont celles qu’on

réunit sous la désignation

commune de Maïs sucrés

ridés, et qui se reconnaissent

à l‘apparence toute particu»

lière de leur grain, ridé, re

trait et presque transparent

à la maturité, au lieu d'être

dur, renflé et lisse, comme

celui des autres mais. Grains

au nombre de 4 ou 5 dans

un gramme, et pesant 640

grammes par litre; leur du

rée germinative est de deux

années. '

Il en existe aux États-Unis,

où ce légume est très appré

cié, au moins une douzaine

de variétés distinctes, qui Mal" s“”~’é'

diffèrent les unes des autres, M‘ ‘" °i"q"'ème'

principalement par la taille et par la précocité. La plupart sont à grain blanc.
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Les meilleures variétés sont:

Le M. hâtif du Minnesota, plante de 1 mètre à t"‘,20, très précoce.

Le M. hâtif de Crosby et le M. tutti/‘à huit rangs, un peu plus grands que

le Minnesota et à épi plus allongé, mais d’une dizaine de jours moins hàtifs.

Le M. Concord, plante plus forte, d'excellente qualité.

Le M. sucré toujours vert (Stowell’s evergreen), plus tardif, mais a pro

duction soutenue et conservant ses épis plus longtemps tendres et délicats.

On cultive encore le M. early Narraganset, dont le grain mûr est rou—

geàtre, et le M. sucrédu Manique, qui a le grain noir.

Culture. — Le maïs sucré se sème en pleine terre à peu près en même

temps que les haricots, c'est-à-dire quand la terre est déjà échaufl‘ée et que

les gelées ne sont plus àcraindre. Il demande quelques binages au commen

cement de la végétation, puis quelques arrosages quand la plante prend une

certaine vigueur.Les variétés les plus précoces peuvent donner déjà quelques

épis bien formés vers la fin de juillet. On peut avancer un peu la production

en faisant le semis sur couche et en transplantant les jeunes mais en pleine

terre vers le 25 mai. Au moyen de semis successifs, et en employant des

variétés de précocité différente, en peut avoir des épis fraisjusqu‘aux gelées.

Usage. — On mange l'épi cuit à l’eau et servi soit entier, soit égrené, à la

manière des haricots en grain. Les petits épis tout jeunes, et pris avant

la floraison, se confisent au vinaigre et se mangent comme les cornichons.
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MARJOLAINE VIVACE

Origanum vulgare L.

Fam. des Labie'es.

Nous ÉTnANGERS : ANGL. Common marjoram, Pot M., Perennial M.

ALL. Winter-lllajoran. FLAM. Orego. DAN. Merian.

Indigène. — Vivace. — L’origan, ou marjolaine vivace, est une plante sau—

‘ vage assez commune en France,

principalement sur les lisières

des bois. Elle forme une touffe

ramifiée de 0"‘,50 a 0"’,fiO de

hauteur, avec des bouquets ter

minaux de fleurs roses ou lila

cées. Graine très petite, ovale,

d'un brun rougeâtre ou foncé,

quelquefois presque noire, au

nombre d’environ 12000 dans

un gramme, et pesant 675 gram

mes par litre; sa durée germi

native est de cinq années.

C'est une plante parfaitement

rustique et qui vient en tout

terrain.

Culture. — L'origan est aussi

facile à cultiver que le thym; on

_ _,M""‘Ï°‘“i"e Vi"“°°' le sème au printemps ou à l'au

red. au douzrcnic; rameau de grandeur naturelle. .

tomne, en lignes ou en bordures

qui peuvent durer de longues années sans que l'entretien en exige aucun soin.

Usage. -— On emploie les feuilles comme condiment.

 

Il en existe une variété à tige courte, dressée, à larges bouquets de fleurs

presque blanches, qui forme des touffes très compactes, et dontla hauteur ne

dépasse pas 0'“,30 a O’“,3ô. Cette variété, qu'on appelle marjolaine vivace

naine, convient toutparticulièrement pour l'établissementdes bordures; elle

se reproduit exactement par le semis.

MABJOLAINE A COQUILLE

Origanum Majorana L. — Majorana hortensis MŒxun.

Fam. des Labie’cs.

Nons ÉTRANGERS : ANGL. Sweet marjoram, Knotted l“., Annuel M. ALL. Majoran,

Franzôsischer M. FLAN. et nor.t. Marjolijn. lTAL. Maggiorana. use. Mcjorana,

Almoraduj. PONT. Manjerona.

Orient. —- Viracc, mais annuelle dans la culture. — Plante à tige

dressée, carrée, ramifiée; feuilles opposées, arrondies, d'un vert grisâtre;

fleurs petites, blanchâtres, réunies en bouquets arrondis, accompagnées de

hractées en cuiller. Graine petite, arrondie ou légèrement oblongue, d'un brun



MARTYNIA . Il‘!!!

plus ou moins foncé, au nombre d'environ 4000 dans un gramme, et pesant

550 grammes par litre; sa

durée germinative est de trois

années.

Culture. — La M. à coquille

peut se semer en place à par—

tir de la fin de mars ou du _

commencement d’avril. Elle

se développe rapidement, et

dès le courant de mai on peut

commencer à ‘en cueillir les

feuilles. Les fleurs se mon

trentdès la fin de juin ou en

juillet.

Usage. —— On emploie les

feuilles et les extrémités des

pousses comme condiment;

c'est un des assaisonnements

les plus recherchés, surtout

dans le midi de la France.

MARRUBE BLANC

Marrubium vulgara L.

Fam. des Labie’es.

Nous Érnaxcsns : ANI‘.I.. llorehound. ALL. Andorn. rr.u~ Marrubio.

Indigêne.— Vivace. — Plante commune le long des chemins et sur les

talus exposés au midi; à tiges nombreuses, dressées, toutes couvertes d'un

duvet blanc; feuilles presque carrées, à angles arrondis, dentées et réti

culées, d’un vert grisâtre; fleurs blanches, en verticilles compactes, arron

dis, formant plusieurs étages au sommet des tiges. Graine petite, oblongue,

brunâtre, pointue a une extrémité et arrondie à l'autre, comprimée et pré

sentant trois ou quatre faces. Un gramme en contient environ 1000, et le litre

pèse 080 grammes; la durée germinative est de trois années.

Culture. -— Le marrube se sème en place au printemps, ou bien on peut

le propager à la même saison par division des toufl‘es. C'est une plante com—

plètement rustique et qui ne demande aucun soin d'entretien.

Usage. h Les feuilles sont employées comme condiment ou comme remède

populaire contre la toux.

 

Marjolaine à coquille.

re’d. au douzième; rameau de grandeur naturelle.

MARTYNIA

Martynia L.

Fam. des Se‘same’cs.

SYNONYMES : Cornaret, Cornes du diable. Bieorne, Ongles du diable.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. (Am.) Unicorn plant. AI.L. Gemsenhômci'~

Annuel. — Grande et forte plante a végétation vigoureuse; tige charnue de

0"‘,03 ou 0"’,04 de diamètre; grandes feuilles cordiformes, d'un vert grisâtre,‘

un peu velues; fleurs grandes, rappelant par leur forme celles du catalpa,
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jaunes ou lilas, selon l'espèce. Fruit allongé, ovoïde, recourbé et se termi

nant par une longue pointe crochue, enve

loppé d'une sorte de brou vert et tendre, qui

se desséche à la maturité. Le fruit devient

alors ligneux et noirâtre; il se diviseà l'ex

trémité en deux longues cornes crochues,

et laisse sortir les graines, qui sont noires,

grosses, avec une surface irrégulière et

comme chagrinée. Un gramme de ces graines

en contient 20, et le litre pèse 290 grammes;

la durée germinative est de un ou deux ans.

Culture. — Les martynias demandent

passablement de chaleur pour se dévelop

per. Il est bon de les semer sur couche et

de les y laisser achever leur végétation, ou

au moins de les cultiver dans le terreau. .

Usage. — On confit les fruits au vinaigre lorsqu'ils sont encore tout

à fait tendres. Il est bon de les cueillir avant qu’ils aient dépassé la moitié

de leur grosseur totale; plus tard ils seraient trop durs et coriaces.

 

Martynia lutea.

réd. au huitième.

Le M. lutea Lindl., à fleur jaune, originaire du Brésil, est une plante de

dimensions médiocres, un peu traînante, qui donne une grande quantité

de petits fruits. C'est le plus cultivé pour pickles aux États-Unis.

Le M. proboscidea Glox., à fleur violacée, donne des fruits plus gros et

d’une forme plus accentuée. Cette plante est originaire de la Louisiane.

MAUVE FRISÈE

Malva crispa l..

Fam. des Malvace’es.

SYNONYMES : Mauve crépue, M. à feuilles crispées.

Nous É’rnancans : ANGL. Curled-lcaved mallow.

AI.L. Krausblâttrige Malve. ITAL. Malva

crespa.

Orient. -—Annuelle. — Grande plante à

tige dressée, simple ou peu ramifiée, s'éle

vant de l'”,50 à 2 mètres et quelquefois plus

de hauteur, feuillée jusqu'en haut; feuilles

grandes, arrondies, d'un vert franc, très élé

gamment frisées et gaufrées sur les bords;

fleurs blanches, petites, disposées en longue

grappe fouillée terminale. Graine brune, en

rognon, à surface irrégulière et chagrinée,

au nombre de 300 dans un gramme, et pe

sant 530 grammes par litre; sa durée germi

native est de cinq années.

Culture. — La mauve frisée se sème en

avril, en place ou en pépinière, pour être transplantée quand les jeunes

 

réel. au vingtième.

A‘k
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pieds ont de 0"‘,05 à 0"‘,10 de hauteur; elle ne réclame aucun soin particu

lier. Quand cette plante a été une fois cultivée dans un jardin, il est rare

qu'elle ne continue pas à s’y reproduire spontanément.

Usage. — Aucune partie de la plante n’est comestible, mais l'emploi des

feuilles pour la garniture des desserts est tellement général, que la mauve

frisée est presque indispensable dansun potager.

MÉLISSE CITRONNELLE

Melissa otflcinalis L.

Fam. des Labic’es.

SYNONYME : Mélisse officinale.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Balm. ALL. Citronen-Melisse. ROLL. Citroen-Melisse.

DAN. Hjertensf‘ryd. lTAL. Melissa. ESP. Toronjil, Citronella.

Europe méridionale. — Vivace. -— Plante de 0"‘,50 à 0°“,60, a tiges nom

breuses, dressées, très rameuses, à rameaux étalés; feuilles ovales, pétio—

lées, très réticulées, d’un vert franc; fleurs réunies en petits bouquets axil

laires, peu nombreux, à calice

velu. Graine brune, oblongue,

au nombre d’environ 2000 dans

un gramme, et pesant 550 gram

mes par litre; sa durée germi

native est de quatre années.

Les feuilles et toutes les par

ties vertes de la plante exhalent

une odeur aromatique très

agréable et très pénétrante, sur—

tout quand on les froisse.

Culture. ——La M. citronnelle

est un peu sensible au froid;

elle aime les situations abritées

et bien exposées, comme le

pied d'un mur au midi. La pro

pagation se fait par division de

touffes à l'automne ou de bonne

heure au printemps. 11 est bon

de rabattre complètement la

plante à l'approche des gelées,

et de couvrir la souche au

moyen de feuilles sèches ou de paille. Il semble que la mélisse redoute sur

tout l'humidité du sol pendant la mauvaise saison. Quand elle est plantée

de manière à enfoncer ses racines dans un talus toujours sain, dans des

interstices de roche en de construction, elle supporte facilement les froids,

même rigoureux, et, dans ces conditions, elle peut vivre pendant de très

longues années.

Usage. -— On emploie beaucoup les feuilles de mélisse comme condiment,

et surtout pour la préparation de liqueurs ou d’eaux de senteur.

 

Mélisse citronnelle.

réd. au doulième; rameau au tiers.
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MELON

Cucumis Halo 1..

Fam. des Cucurbilaa‘es.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Melon. ALL. Melone. FLAM. et ROLL. Meloen.

ITAL. Popone, Melone. Est’. Melon. PORT. Meläo.

Annuel. — Originaire des parties chaudes de l'Asie et cultivé depuis une

époque très reculée, le melon n'est pas connu d'une façon certaine a l'état

sauvage : on suppose que le type primitif, s'il existe encore quelque part,

doit avoir un fruit oblong dans le genre de celui du M. de Perse.

Le melon est une plante a tiges herbacées, minces, flexibles, à peu près

cylindriques, munies de vrilles au moyen desquelles elles s'attachent aux

objets environnants, et grimpent quand elles trouvent un point d'appui con

venable; dans le cas contraire, elles rampent sur le sol. Les feuilles ainsi

que leur pétiole, comme les tiges elles-mêmes, sont rudes au toucher, par

l’efl‘et de poils courts, épaissis, qui ont presque la consistance de vraies

épines. La forme des feuilles est assez variable, ainsi que leurs dimen

sions; il n'y a pas de relation constante entre la grandeur des feuilles

d'une variété et la grosseur de son fruit. Ordinairement les feuilles sont

rénil‘ormes, arrondies, souvent plissées et ondulées sur les bords; souvent

aussi elles sont assez nettement divisées en trois ou cinq lobes; quelque—

fois même-elles sont découpées jusqu'à la moitié du limbe; le pourtour en

est lisse et entier dans certaines variétés, denté et épineux dans d'autres. Le

melon est monoîque, c'est-à-dire qu'il porte des fleurs mâles et des fleurs

femelles, distinctes les unes des autres, mais réunies sur le même individu.

Ces fleurs sont assez petites, munies d'une corolle jaune à cinq divisions et

variant de 0'“,0“2 a O'“,04 de diamètre ; la fleur femelle surmonte l'ovaire, qui,

dans presque toutes les variétés, est ovoïde au moment de la floraison et pré

sente déjà au moins la grosseur d'une belle noisette. Les insectes, et princi

palement les abeilles et les bourdons, visitent en grand nombre les fleurs de

melons et suffisent presque toujours ‘a en assurer la fécondation; cependant,

dans les cultures forcées ou lorsqu'on veut être certain de conserver une

variété pure de tout mélange, il peut être plus avantageux d'opérer la fécon

dation avec un pinceau ou avec une fleur mâle dépouillée de sa corolle. Le

fruit présente de telles variations de forme, de grosseur et de couleur, qu'il

est difficile d'en donner une description générale. Il s’en rencontre en efl'et

de ronds, de plats et d’allongés, depuis la forme d'un potiron jusqu'à celle

d'un concombre. La couleur n'est pas moins sujette à varier, car elle va du

blanc au noir en passant par toutes les teintes du vert et du jaune, sans

parler des panachures les plus diverses. La surface en est souvent marquée

de rides devenant, pour ainsi dire, subéreuses et se marquant en relief sur

le fruit : on leur donne le nom de broderies. D'autres fois les fruits sont con

verts de proéminences plus ou moins grandes et plus ou moins saillantes,

que l'on appelle gales ou ver-rues. Enfin la surface du fruit est tantôt unie et

tantôt divisée par un certain nombre de sillons allant du pédoncule à l'œil

ou cicatrice laissée par la chute de la fleur; ces sillons laissent entre eux

un certain nombre de côtes, habituellement de neuf à douze, qui sont ‘plus
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ou moins marquées suivant les variétés. Les graines, lisses, habituellement

blanches ou jaunâtres, plates et oblongues, de grosseur très variable, sont

réunies au centre du fruit, dans une pulpe très aqueuse et pleine de filaments

mous, qui sont leurs cordons nourriciers. La chair propre du fruit est tou

jours aqueuse, sucrée, ordinairement très parfumée; la couleur en est verte,

blanche ou orangée. Le litre de graines pèse à peu près 360 grammes, et un

gramme en contient 35 en moyenne, un peu plus dans les melons à petits

fruits et un peu moins dans ceux dont le fruit est très gros, quoique la rela

tion entre le volume des fruits et la grosseur des graines ne soit pas con

stante. La durée germinative des graines de melon est au moins de cinq

années, elle dépasse souvent dix ans.

Culture. —-—Les melons, comme la plupart des cucurbitacées, demandent

un terrain très fertile pour prospérer et produire de beaux fruits; ils ne

réussissent en pleine terre que dans les alluvions très riches ou dans les sols

abondamment fumés. Dans tout le nord de l'Europe, on ne les cultive que

très exceptionnellement en pleine terre, c'est sur couches qu'on les obtient

ordinairement; c'est donc de leur culture sur couches ou forcée qu'on aura

principalement à s'occuper.

Le melon demande pour végéter une température élevée; elle doit être

presque constamment supérieure à 12 degrés centigrades, et la qualité des

fruits est d'autant meilleure que, vers l'époque de leur maturité, la tempé

rature moyenne s'est maintenue plus élevée. Dans les conditions les plus favo—

rables, la végétation complète de la plante ‘demande quatre à cinq mois pour

s'accomplir; on voit par la que, sous le climat de Paris, on n'est jamais abso

lument sûr d'obtenir des melons mûrs sans l'emploi de la chaleur artificielle:

l'usage des couches est, pour ce motif, tout à fait général. Pendant neuf ou

dix mois de l'année, les maraîchers des environs de Paris ont des melons en

culture, et pendant six mois pleins ils ne cessent de récolter des fruits mûrs.

Par le seul fait des réchauds de fumier, tous les melons sont, à proprement

parler, forcés, puisqu'on leur fournit une somme de chaleur supérieure

à celle que reçoivent les cultures de pleine terre; cependant l'usage a fait

adopter la désignation de culture forcée pour celle qui se commence dès le

mois de janvier, et a pour but d'obtenir des fruits en mai. On appelle culture

de primeur celle dont les produits arrivent à maturité enjuin et au commen—

cement de juillet; enfin, on appelle melons de saison ceux qu'on récolte de

la fin de juillet au mois d'octobre. Les détails de culture ne sont pas tout

a fait les mêmes pour ces trois saisons, et ce ne sont pas non plus d'ordinaire

les mêmes variétés qu'on y emploie. '

Culture forcée. — La culture forcée des melons commence, comme on

vient de le voir, dès le mois dejanvier;on l'applique ordinairement a Paris au

Cantaloup Prescott petit hâtif à châssis et au Cantaloup noir des Carmes.

Le semis se fait sur couche chaude dans le courant de janvier; le repiquage

se fait également sur couche dans la quatrième semaine qui suit le semis :

on met environ de cent vingt à cent trente melons par châssis. Pendant toute

cette première partie de la végétation, les melons réclament des soins con—

stants, qui se résument à donner de l'air toutes les fois que cela est possible,

quelques bassinages, et surtout a éviter la condensation de trop d'humidité
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dans la partie inférieure des châssis. En mars, on plante en place sur une

nouvelle couche. Avant de transporter le plant, on l’ététe, c’est—à-dire que

l’on coupe la tige primitive au—dessus de la deuxième feuille. Après la re—

prise, il se développe immédiatement deux branches latérales, qu'on laisse

s’étendre jusqu’à ce qu’elles aient huit ou dix feuilles chacune; on les coupe

alors au-dessus de la sixième : il se produit à ce moment de nouvelles rami

fications qui presque toujours portent des fleurs fertiles. Il a été proposé un

nombre considérable de systèmes de taille pour le melon; tous peuvent avoir

leurs avantages dans quelques circonstances, mais celui qu'on vient de décrire

a été reconnu, dans les environs de Paris, comme le plus simple et en général

le plus sûr. Il y a deux choses qu’il ne faut pas perdre de vue dans la culture

des melons. C'est, d’une part, qu’un feuillage vigoureux, sain et bien déve—

loppé est indispensable pour avoir de beaux et bons fruits; on devra donc

s’etforcer d’obtenir et de conserver autant de feuilles qu’il en peut tenir dans

la portion de châssis attribuée à la plante, sans que ces feuilles se dérobent

l’une à l’autre l’air et la lumière. C'est, d’autre part, qu’il est presque tou

jours nécessaire de hâter la ramification des plantes pour obtenir plus tôt

des fruits noués ; car si on laissait le melon suivre sa végétation naturelle,

il pourrait ne commencer à donner des fleurs fertiles qu’à un moment où

il serait déjà trop tard pour que les fruits pussent arriver à maturité dans de

bonnes conditions. Dès qu’il y a quelques fruits noués, on choisit le meilleur,

c’est-à-dire celui qui, par sa vigueur et sa position, promet de se développer

le mieux, et l'on supprime tousles autres. Dans la culture forcée, on ne

laisse qu’un seul fruit par pied. Les derniers soins consistent à supprimer les

rameaux inutiles qui peuvent se montrer encore, à assurer le bon dévelop

pement du fruit en l’isolant de la couche au moyen d’une tuile ou d'une

petite planchette, et en le tournant de telle façon qu’il repose autant que pos

sible sur le point d'attache. On obtient quelquefois des melons ainsi forcés

dés le mois d’avril, mais c’est surtout pour le mois de mai qu’il faut compter

sur cette récolte.

Culture de primeur.—- Le semis, pour cette seconde saison, se fait dans le

courant et jusqu’à la fin de février; les opérations en sont semblables à celles

de la culture forcée, à part qu’elles ont lieu de trois semaines à un mois plus

tard respectivement. Le succès est plus assuré que dans le cas des melons

semés en janvier, parce qu’on a moins à craindre des grands froids et du

manque de lumière. Aux variétés habituellement cultivées pour la première

saison, on peut ajouter le Cantaloup Presc0tt fond blanc, un peu plus gros

et plus recherché a Paris que les autres.

Culture de saison. —C’est celle qui se fait incomparablement sur la plus

grande échelle aux environs de Paris et où excellent les maraîchers. Le semis

se fait sur couche chaude de la façon ordinaire, et la plantation a lieu dans le

courant de mai sur des couches habituellement disposées en grand nombre

les unes devant les autres et occupant tout un carré du jardin. On y emploie

principalement les melons Cantaloups Prescott à fond blanc, fond gris etfond

blanc argenté, quelquefois le Cantaloup d‘Alger, et, rarement maintenant,

le melon maraîcher. Après que les plantes ont bien repris, un peu plus

tôt ou un peu plus tard, selon l'état de la température, on enlève complète
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ment les châssis, et toute la culture jusqu'à la maturité des fruits se fait

à l'air libre. La taille, le choix des fruits, se font comme aux deux saisons

précédentes; cependant on laisse en général les plantes prendre un peu plus

de développement, et assez souvent on cueille deux fruits sur le même pied,

mais c'est seulement lorsque le premier est à peu près parvenu à tout son

volume qu'on en choisit un second pour le laisser se développer à son tour:

on utilise ainsi la vigueur qui reste à la planté sans nuire au premier fruit,

qui n'a plus à s'accroître, mais seulement à transformer en sucre la matière

dont il est déjà pourvu.

Culture en pleine terre. — La culture des melons en pleine terre, peu

usitée, comme nous l’avons vu, dans le nord de la France, n'est en somme

qu'une simplification du mode de culture qu'on vient de décrire. Les plants,

élevés de même sur couche, sont repiqués en ligne dans des trous contenant

une bonne fourchée de fumier et rechargés de terre douce ou de terreau.

Pendant les premiers jours, on les abrite au moyen de cloches, ou, dans

quelques localités, de papier ou linges huilés soutenus par de minces ba

guettes pliées en arceaux. Dès que la température devient tout à fait chaude,

ces abris artificiels sont enlevés, et la culture se continue à ciel ouvert.

Il n'est pas nécessaire, pour cueillir les melons, d'attendre qu'ils soient

complètement mûrs; pris quelques jours avant leur complète maturité et

conservés dans un endroit sain, ils achèvent de s’y faire plus ou moins vite,

selon que la température en est plus ou moins élevée. Il n'est pas toujours

facile de reconnaître le moment précis de la maturité d'un meloñ, les carac—

tères qui l'indiquent varient avec les espèces et sont parfois assez peu appa

rents. Dans un grand nombre de variétés, quand la maturité est proche, le

pédoncule se cerne, c'est-à-dire qu'il se produit à l'entour des crevasses sou

vent profondes comme si le fruit allait se détacher de la plante. Dans presque

tous les melons, la maturité est annoncée également par ramollissement de

la partie qui avoisine l'œil; au lieu de rester dure, elle commence à céder à

la pression et à fléchir sous le doigt. Le changement de couleur du fruit, qui

tourne plus ou moins franchement au jaune, est aussi un indice de maturité:

quand cette décoloration commence à être apparente, on dit que le melon

est frappé, et l’on peut le cueillir, sauf à le garder encore quelques jours au

fruitier. Enfin, le parfum que les melons exbalent presque à partir du moment

où ils ont atteint tout leur volume devient plus fort et plus pénétrant quand

la maturité s'approche. C'est, suivant les variétés, tantôt l'un ou tantôt l’autre

de ces caractères qui doit guider dans le choix du moment où les fruits peu

vent ètre cueillis.

Usage. — Les fruits se mangent crus; quelques variétés à chair blanche

ou verte se confisent dans le Midi, ou servent à faire des confitures. Les

jeunes fruits que l'on supprime verts peuvent se manger comme les jeunes

courges ou les jeunes concombres, ou bien se confire au vinaigre comme

les cornichons.

Il y a un grand nombre de systèmes de classification des melons; nous

suivrons le plus simple et le plus usuel : celui qui divise les melons en

melons brodés d'une part, et melons galeuat‘ ou cantaloups d'autre part.
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l. Melons brodés.

NOMS É'I'l’. \.\t;lit‘.>‘ : ANGI.. Ncltcd melon. Al.l.. Nctz-melone. lTAL. Popone primaticrio.

esr. Melon csrrito.

MELON ANANAS D'AMÊRIQÜE A CHAIR ROUGE.

Svxoxvna : Melon orange grimpant, .\I. pompon de Malaga.

Plante vigoureuse, très ramifiée, à feuillage moyen ou petit, entier,

arrondi, d'un vert foncé un peu glauque. Fruit très longue

ment pédonculé, à côtes légèrement marquées, d’un vert

tendre, très abondamment pointillé de vert noir; les sillons

qui séparent les côtes sont très peu enfoncés et d'un vert

franc, les côtes elles-mêmes sont légèrement brodées a la

maturité complète; écorce mince. Le diamètre du fruit

__ varie de 0'“,07 à 0"‘,09, et le poids de 300 à 500 grammes.

M010" ananas Chair rouge assez ferme, sucrée,juteuse et très parfumée.

d‘Amérique. La cavité centrale, dans cette variété, ne dépasse guère

réd- au cinquième la dimension d'une noix.

 

MELON ANANAS D'AHÈRIQUE‘ A CHAIR VERTE.

Svmxvnas : Melon citron, citron vert, M. citron à chair verte, M. citron

d’Amérique, M. de poche à chair verte, M. de la Louisiane.

NOMS ÉTRANGERS :ANGL. Jersey green citron melon, Green nutmeg M., (Am.)

Pine-apple M., Jenny Lind musk M. ALL. Ananas oder Carolina Melone.

La principale différence entre cette variété et la précédente consiste dans

la couleur de la chair, qui est d’un vert pâle, avec une nuance jaunâtre au

voisinage des graines. Le feuillage est aussi un peu plus ample et d’une

teinte un peu plus blonde; la végétation de la plante est plus soutenue, et la

surface du fruit un peu plus brodée a la maturité.

Les melons ananas d'Amérique peuvent aisément porter et développer six

à huit fruits par pied.

MELON DE CAVAILLON A CHAIR ROUGE.

Svxoxvna : Melon jaune de Cavaillon.

Grande plante vigoureuse, à feuillage d'un vert

grisâtre, ample, à lobes assez marqués et très ar

rondis. Fruit oblong ou quelquefois presque sphé

rique, obtus aux deux extrémités, à côtes assez

marquées; écorce devenant à la maturité d'un

jaune orangé, très chargée de broderies larges et

épaisses, rappelant celles du M. sucrin de Tours.

- Les sillons qui séparent les côtes sont très étroits,

Melondc (‘Invnillonà chair et à la maturité ils se réduisent à une simple

rouge. ligne; le pédoncule du fruit est remarquablement

réd- au cinquîèmc- gros et fort. Chair rouge vif, épaisse, un peu gros—

sière, juteuse, d'une saveur vineuse t—t relevée. Maturité tardive.
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Ce melon est rustique, il se cultive dans le Midi en pleine terre et presque

sans soins; il se modifie un peu sous le rapport de la forme, et est plus

allongé actuellement qu'il n’était il y a vingt-cinq ans.

Les environs de Cavaillon sont un des grands centres de production des

melons, dans le Midi; il s’y cultive un grand nombre de variétés distinctes,

de telle sorte que le nom de melon de Cavaillon est plus souvent une simple

indication de provenance qu’une véritable désignation d'espèce. Le melon de

Cavaillon à chair rouge, tel que nous le décrivons ici, est actuellement bien

moins cultivé dans son pays d’origine que ne le sont les diverses formes de

melons de Malte d’hiver et surtout d’été, telles que le suivant.

mon DE CAVAILLON A CHAIR VERTE.

Svxvonvue : .\lelon de Malte d'été à chair verte.

Plante vigoureuse, à très longues tiges; feuilles assez amples, arrondies,

dentées sur tout leur pourtour, d'un vert un peu pâle. Fruit oblong, de

O‘“,l‘2 à 0"‘,15 de diamètre sur 0‘“,‘.’? à 0'",25 de longueur; écorce lisse, d’un

vert foncé, marquée à la maturité de quelques broderies lâches. Chair d’un

vert pâle, assez ferme, mais très juteuse, sucrée et parfumée dans les climats

chauds, devenant rarement bonne sous le climat de Paris.

MELON DE HONFLEÜR.

Plante très vigoureuse, à

tiges très ramifiées, longues

et remarquablement minces;

grandes feuilles amples, à limbe

plié et ondulé sur les bords,

d'un vert un peu blond, d’or—

dinaire distinctement lobées,

dentées sur tout leur pourtour,

mais surtout vers l'extrémité.

Floraison extrêmement soute

nue, se continuant sur les rami—

fications, même après que les

premiers fruits noués ont at

«teint presque tout leur volume.

Fruit très gros, allongé, à côtes

assez marquées, finement brodé

sur toute la surface, prenant

à la maturité une couleur jau—

nàtre un peu saumonée. Chair

orange assez épaisse. La ‘lon—

gueur du fruit peut atteindre

O‘“,35 à 0'“,40, et la largeur

0"‘,‘20 ou 0'”,25. Quand il est

bien venu, la qualité en est souvent excellente. Maturité demi—tardive.

C’est, avec le cantaloup noir de Portugal, le plus volumineux de tous les

melons cultivés. Il est également remarquable par sa très grande rusticité.

 

“clou de llonfleur.

réd. au cinquième.

22
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MELON DE MALTE D'HIVER A CHAIR ROUGE.

Plante de vigueur moyenne, a tiges minces, tri-s ramifiées; feuillage léger,

 

Melon de Malte d'hiver à chair rouge.

réd. au cinquième.

pas parfaitement à point, elle reste ferme et

d'un vert grisâtre un peu pâle,

ordinairement entier, mais un

peu contourné -sur les bords

et denté. Fruit oblong, obtus

aux deux extrémités, d'un

quart ou d'un tiers seulement

plus long que large, ne dé

passant guère 0"‘,22 à 0"‘,25

de longueur, et le poids de

l kil. 500 à ‘2. kilogrammes.

Les cotes en sont marquées,

mais peu saillantes, les sillons

vert grisâtre, le dessus des

côtes vert pâle piqueté de vert

foncé et recouvert, à la matu

rité, de broderies très courtes

et presque toutes longitudi

nales; le pédoncule est assez

long et très mince relative

ment à la grosseur du fruit.

Chair rouge, assez épaisse,

juteuse, très sucrée et mus—

quée; quand le melon n'est

presque dure.

Cette variété réussit bien en pleine terre, mais il lui faut le climat du Midi

pour être sûrement bonne.

"

Melon de Malte d'hiver à chair verte.

réd. au cinquième.

 

MELON DE MALTE D'HIVER

A CHAm VERTE.

SYNONYMES: Melon d'hivcrblanc,

M. d'hiver d'lispagnc, M. d'hi

ver de Valence.

Plante vigoureuse, à longues

tiges traînantes et à ramifica

tions longues et nombreuses;

feuillage dressé, d'un vert

foncé un peu terne, limbe

arrondi, bordé de dents obtu

ses, porté sur des pétioles

très raides ; ordinairement les

feuilles ne sont pas grandes

et restent un pru cumulées

en entonnoir. Fruit oblong,

arrondi, obtus aux deux extré

mités, et surtout à celle où s'attache le pédoncule ; écorce d'un blanc verdâtre,

complètement lisse ou marquée de quelques broderies autour de l'ombilic;
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de 0‘",18 à 0"‘,2'2 de longueur sur O'“,12 à 0*“,16 de diamètre, pesant environ

1 kil. 500 €12 kilogrammes. Chaque pied peut porter deux ou trois fruits.

Dans le Midi, ce melon se cultive beaucoup pour l’arriére-saison. Les

fruits, cueillis dans le courant de l‘automne,se conservent au fruitier pour

l’hiver. On emploie aussi la chair confite au sucre ou en confitures.

mon nauumnzn~

SYNONYMES : Melon commun, M. français, M. ‘Morin, M. tête de More.

Plante ramifiée, vigoureuse, à feuillage abondant, arrondi, d’un vert franc,

un peu douté sur les bords. Fruit presque sphérique ou plus ou moins

déprimé, absolument dépourvu de côtes et très uniformément couvert de bro

deries régulières, assez fines, formant un réseau très serré, qui ne laisse pas

voir la couleur naturelle de l'écorce. Chair orange assez épaisse, ferme. Le

diamètre du fruit est d’environ 0"‘,20 à 0"‘,25, et le poids moyen de ‘2 à 3 kilo

grammes. Cette variété peut porter deux fruits quand elle est bien cultivée.

Les melons maraîchers de Saint-Laud et de Mazé (environs d’Angers)

présentent quelque analogie avec la race précédente; mais ils s’en distin

guent par leur forme oblongue, leurs côtes assez marquées et leurs broderies

moins fines. La chair en est rouge orangé, ferme, et habituellement bien sucrée.

 

Melon maraîcher commun. .\1. maraîcher de bt-Luunl. H.muscadc des États—Unis.

réd. au cinquième. - réd. au cinquième. réd. au cinquième.

MELON MUSCADE DES ÉTATS-UNIS.

NO\I ÉTRANGER '. ÀNGL. Nutmegr melon.

Plante moyenne, ramifiée; feuillage assez ample, ondulé sur les bords,

d'un vert franc assez foncé. Fruit ovale, presque pirit‘orme, s’amincissant en

pointe vers le pédoncule et arrondi-obtus‘ à l’antre extrémité; écorce d’un

vert foncé presque noir, marquée de broderies blanchâtres, formant à la sur

face un réseau assez lâche. La longueur du fruit varie de 0"‘,lfi à 0*“,‘20 et le

diamètre de 0"‘,10 à 0"‘,14. Le poids est d'environ un kilogramme. Chair

verte, pas très épaisse, juteuse, sucrée et très parfumée.

Cette variété est rustique et d’une culture facile. La maturité en est demi

hàtive. On peut laisser trois fruits par pied. ‘
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MELON sucnm DE TOURS.

Cette race est assez variable; il en existe plusieurs sons-variétés qui dif—

fèrent l'une de l’autre par la forme du fruit. On

en rencontre fréquemment une forme à fruit

oblong, mais la meilleure paraît être celle que

nous allons décrire ci-après.

Plante vigoureuse, mais de dimensions moyen—

nes, passablement ramifiée; feuilles grandes, en—

fières ou peu profondément lobées, un peu plis

sées sur les bords et d’un vert franc assez foncé.

Fruit sphérique, de O"‘,14- à 0"‘,16 de diamètre,

à côtes nulles ou très faiblement marquées, com

plètement couvert de broderies très grosses et

très larges, d'un relief très prononcé, se coupant

à angle droit et enveloppant le fruit comme d’un

réseau de cordelettes. Chair rouge orangé, épaisse, ferme, ordinairement très

bonne. Maturité demi-hâtive. On peut laisser trois fruits par pied.

 

Melon sncrin de Tours.

réd. au cinquième.

mon DE PERSE.

Svxoxvnas : Melon d'0dessa, M. d’Afrique.

Plante assez vigoureuse, à longues tiges un peu grêles; feuilles moyennes,

passablement lobées et incisées sur les bords, d’un vert gai. Fruit sans côtes,

très allongé, aminci en pointe aux deux extrémités, et surtout au voisinage

du pédoncule; écorce lisse, d'un vert

très foncé, marquée de bandes jau

nâtres, qui sont elles-mêmes parse

mées ou tigrées de vert. Chair très

épaisse, presque sans écorce, et rem

plissant le fruit à peu près complète—

ment, assez ferme, mais très fine, très

juteuse, sucrée et parfumée. Ce melon

a besoin de beaucoup de chaleur et

devient rarement très bon dans les

pays du Nord. Les fruits, cueillis un

peu avant la maturité, peuvent se gar

der plusieurs semaines et quelquefois

même une partie de l'hiver, pourvu

qu’on les tienne dans un local à l'abri

de la gelée.

Il existe en Perse et dans le Tur

kestan un grand nombre de variétés

de melons dont la qualité est excel

lente dans leur pays et dont les voya

geurs parlent avec admiration. Il faut

que l’influence du climat y soit pour beaucoup, car, cultivés en France, ces

mêmes melons ne ‘se sont jamais montres cgaux a nos races françaises, ni

par leur qualité, ni surtout par la constance de leur réussite.

 

Melon de Perse.

réd. au cinquième.
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mon VERT A MES.

S\‘NONYME : Melon vert grimpant.

Nous É1m~wcsns: ANGL. Green climbing melon. ALL. Grüne Kletter-.\Ielone.

IIOLL. Groene klim-Meloen.

Plante vigoureuse, ramifiée, à longues tiges minces; feuilles d’un vert

foncé, quelquefois divisées en cinq lobes, surtout celles qui

l'extrémité des tiges. Fruit oblong, à côtes légèrement

marquées, d’un vert foncé un peu pointillé de vert pâle,

long de 0"‘,10 à 0‘”,12 sur 0'“,08 on O'”,09 de largeur, pesant

de 500 à 800 grammes. Chair verte très fondante, extrê

mement juteuse et sucrée, avec un parfum agréable, quoi

que n'ayant pas la finesse de celle des melons cantaloups.

On ne peut pas dire que le melon vert à rames demande

une culture différente de celle qui est en usage pour les

autres variétés de melons brodés; cependant, à cause de

sa précocité, il se prête mieux que la plupart des autres

melons à la culture en pleine terre, et, d’autre part, le petit

volume de ses fruits fait qu'on peut plus facilement en

soutenir les tiges au moyen d’un léger treillage, qu'il ne

sont situées vers

 

M. vert à rames.

Fruit réd. au cinquième.

serait possible de le faire pour un melon à fruit gros et lourd. En le plantant

sur des poquets remplis de fumier, puis recouverts de bonne terre, on peut

facilement le faire monter

sur les supports des contre

espaliers, ou même contre

un mur, en lui fournissant

quelques points d'attache.

Les fruits mûrissent plus

promptement et deviennent

fort bons dans ces condi

tions.

Il est bien certain que

d’autres melons pourraient

se cultiver de la même ma

nière. Les melons ananas

d’Amérique, dont ‘les tiges

sont très longues et très ra

mifiées, se prèteraient tout

particulièrement bien a être

conduits sur un treillage.

Les conditions les plus l'a—

vorables pour réussir ce

genre de culture se rencon

trent dans les variétés dont

la végétation est rapide, la

maturité précoce, et dont le .

Melon vert à rames.

réd. au dixième.

fruit ne demande pas, pour devenir bien sucré, à recevoir la chaleur artifi

cielle de la couche en même temps que la chaleur naturelle du soleil.
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MELON SUCRIN A CHAIR VERTE.

Plante vigoureuse, à longues tiges ramifiées; feuilles très amples, planes,

à peine dentées. Fruit oblong,

aminci aux deux extrémités, d’un

vert pâle, finement brodé à la ma—

turité et parsemé de quelques ex—

croissances de forme pointue; côtes

marquées, sans être bien saillantes.

Chair d'un vert pâle, extrêmement

fondante et sucrée. La longueur du

fruit varie de 0'",‘22 à 0"‘,‘28, le

diamètre de 0"‘,12 à O‘“,lô. Il pèse

habituellement entre 2 et 3 kilo

grammes. On peut en laisser deux

ou même trois sur chaque pied.

C'est surtout un melon d’été; il

; . . n‘acquicrt toute sa qualité que peu

_ » ' '" ‘"~ ' dant les grandes chaleurs :on doit

Melon sucrin à chair verte. donc en diriger la culture de telle

’°'"~ "“ °i“‘ï"iè"“" façon que les fruits arrivent a mûrir

dans le courant du mois d'août ou au commencement de septembre.

 

AUTRES vxmérÉs DE MELONS nnomts.

M. blanc de Russie. Petit fruit rond, sans côtes, à peau entièrement blanche,

unie. Chair blanche, de peu de goût. '

M. blanc (‘1. chair verte ou M. de Malte (2 côtes. Très distinct, à fruit moyen,

fortement déprimé, pesant de l kil. a l kil. 500; peau blanche, lisse; côtes

assez marquées. Chair très épaisse, excellente, franchement verte.

M. boulet de canon. Petite variété assez précoce, à fruit sphérique, de

O’",12à0”',15 de diamètre, à écorce unie, verte, marquée de quelques brode

ries rares et fines. Chair vert pâle.

M. de Cassaba ou de la Casba. Très renommé en Orient, ce melon paraît

axoir besoin d’un climat tout à fait chaud pour arriver à sa perfection; il se

rapproche passablement du M. de Malte d'été à chair verte.

M. de Chypre. Fruit oblong, à côtes peu marquées, d’un blanc grisâtre,

très légèrement brodé, tandis que les sillons sont d'un vert foncé. Chair

orangée, ferme, très épaisse, d’un goût relevé.

M. composite. Fruit oblong, à côtes saillantes et à écorce peu épaisse, de

couleur vert foncé, presque complètement couverte de broderies moyennes.

Chair rouge, ferme, sucrée, savoureuse. '

M. de Coulommiers. Fruit gros, oblong, à côtes assez marquées, se rap

prochant considérablement du M. de Honfleur, dont il paraît être une sous

variété. Race un peu tardive.

M. (ÏE86lüt‘0tttt’. Variété très distincte, à fruit gros, longuement ovale,

arrondi aux deux bouts, a écorce blanche, lisse, assez épaisse. Chair presque

blanche, sucrée, mais assez fade.
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M. de‘ Langeais. Variété du M. maraîcher à fruit oblong, presque deux

fois aussi long que large; côtes assez marquées, très

brodées, tandis que les sillons restent lisses; écorce

mince. Chair rouge, aqueuse et assez fade. Maturité

demi-tardive.

M. moscalello. Fruit très allongé, presque pointu

aux deux extrémités; et côtes assez marquées, d'un

vert pâle grisâtre ou argenté, très rarement brodé.

Chair rouge, très juteuse et fortement parfumée.

M. de Gallo ou de Grenade. Petit fruit oblong, à

peine plus gros qu'un œuf, à peau lisse, de couleur

jaune—citron à la maturité. Chair blanche, acidulée.

M. de Siam. Fruit presque sphérique, assez petit;

eûtes passablement marquées, d'un vert foncé, presque

noir dans les sillons, couvertes de broderies serrées .

et grosses‘ C!m_'r rouge‘ _ _ Melon moscatello.

M. vert haltf du Japon. Fruit assez petit, presque W~ au cinquième_

sphérique; côtes régulières, peu marquées; peau

presque unie, légèrement pubescente, d’un vert foncé. à peine marquée de

petites broderies très rares; écorce mince. Chair rouge, ferme et parfumée.

 

RACES ANGLAISES ET AMÉRICAINES.

n)

Les variétés anglaises de melons brodés sont très nombreuses. Le plus

souvent les melons sont cultivés en Angleterre à l'aide de la chaleur artifi

cielle, et bien plutôt comme fruits que comme légumes. En général ils sont

assez petits, le plus souvent sphériques, et ils ont la peau très mince. Beau—

coup de ces variétés ne réussissent pas très bien cultivées en pleine terre.

l. Variétés à chair ronge.

Blenheim orange melon. Fruit courtement ovale, brodé, à écorce mince.

Chair orange, assez épaisse et extrêmement parfumée.

Christiana M. (Am.). Fruit sphérique, à peau unie, vert foncé, à peine

marquée de quelques broderies très fines. Chair rouge, très épaisse, extrême

ment fine et parfumée.

Crawley paragon M. Très petit melon sphérique, brodé. Chair rouge,

ferme, ressemblant passablement a la variété Windsor prlze.

Ilero of Bath M. Fruit petit, rond, brodé, à chair rouge, assez ferme;

écorce très mince.

Munroe’s litt‘le Izeath M. Très joli melon, distinct, à côtes un peu mar—

quées. Fruit légèrement déprimé, brodé. Chair rouge, épaisse, remplissant

presque entièrement le fruit(jÊ9 use et sucrée. .

Scarlet gem M. Joli petit fruit complètement sphérique, du volume d’une

grosse orange, à écorce grisâtre, très lisse et couverte de broderies fines et

assez serrées. Chair rouge. juteuse, sucrée et très parfumée.

Le ll’indsor prize M. semble n’en être qu'une sous—variété à fruit encore

plus petit, mais plus sucré et plus parfumé, s'il est possible.
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Surprise musk—M. (Am.). C'est une forme du cantaloup orange, à fruit un

peu plus gros que dans la race ordinaire. légèrement oblong et un peu brodé

sur les côtes, à chair orangée, ferme. '

Victory of Bristol M. Fruit tout a fait sphérique, rappelant un peu l’ap—

parence du M. sucrin de Tours, mais plus finement brodé. Chair orange,

épaisse, sucrée, assez juteuse; à la maturité, l’écorce devient presque jaune.

Il. Variétés à chair blanche.

Bay e~icw musk—M. (Am.). Fruit oblong, en forme d’olive, àpeau verte,

brodée. Chair blanche, peu épaisse, sucrée.

Colston basset! seedling M. Fruit légèrement oblong, obtus aux deux ex

trémités; écorce brodée, jaune à la maturité. Chair blanche, fondante, très

juteuse, très finement parfumée.

Queen Emma M. Fruit assez gros, presque rond; écorce mince. Chair

blanche très fondante. Variété productive.

lll. Variétés :1 chair vern‘~

Beechwood M. Fruit ovale, brodé, vert jaunâtre à la maturité. Chair vert

pâle, fondante, sucrée et parfumée. Maturité demi-tardive.

Davenham early M. Fruit petit, sphérique; à côtes un peu marquées, très

brodées, tandis que les sillons sont lisses. Chair verte très fondante. Il res

semble assez au M. anan‘as d’Amérique à chair verte, mais la plante est beau

coup moins coureuse.

Eastnor cast‘le M. Fruit légèrement oblong, presque complètement lisse,

à peine marqué de quelques broderies à la maturité, et prenant alors une

teinte jaune pàle;jusque-là il est d’un vert foncé complètement uni. Chair

très tendre, quelquefois un peu pàteuse. Variété productive.

Egyptian M. Fruit arrondi, oblus aux deux extrémités, légèrement brodé;

écorce grisâtre ou argentée.

Chair verte, sucrée et parfumée.

Gilbert’s green [les]; M. Fruit

assez gros, ovale, jaunâtre à la

maturité. Chair juteuse, fon

dante. Bonne variété produc

live.

Gitbert's improved tictory of

Bath M. Fruit assez gros, cour—

tement ovale, peu brodé et à

côtes légèrement marquées.

Chair vert pâle, fondante, très

parfumée. Cette variété a quel—

que analogie avec le M. sucrin

~ à chair verte. mais les fruits en

Melon golden perfection (réd. au cinquième). sont moins gm5_

 

Gd‘lden perfection M. Fruit sphérique ou très légèrement oblong; écorce

devenant a la maturité d'un beau jaune d'or et couverte de broderies en
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forme de réseau peu serré. Chair vert pâle, assez épaisse, très sucrée et

agréablement parfumée. C’est une très bonne variété, productive et relative

ment rustique.

Golden Queen M. Variété vigoureuse, probablement issue de la précédente,

donnant des fruits un peu plus gros, bien brodés. La chair en est ferme,

juteuse, d'un goût relevé.

High Cross hybrid M. Fruit moyen, sphérique, blanc uni. Chair assez

épaisse, franchement verte, fondante.

Skillmann’s netted M. C'est une sous-variété du M. ananas d’Amérique

à chair verte, dont les fruits sont plus gros du double que ceux de la race

ordinaire.

William Tillery .‘ll. Fruit ovale, 51 côtes à peine marquées; écorce d'un

vert foncé, sillonnée, à la maturité, de quelques broderies. Chair très verte,

peu épaisse, tout a fait fondante et extrêmement sucrée, mais sans finesse.

Il. Melons cantaloups.

NOMS ÉTRANGERS : ANGI.. Rock or tlantaloupe melon. ALL. Cantalupen Melone.

lT.\l.. Zatta. t1>‘P~ Meloncillo de Florencia.

MELON CANTALOUP D'ALGER.

Srxoxvns : Cantaloup de mai.

Plante assez ramassée, à rameaux nombreux et courts; feuilles d'un vert

foncé, un peu découpées et surtout très plissées sur les bords, ce qui leur

donne l’apparence d'être divisées en cinq lobes;

elles sont presque toujours repliées en forme

d’entonnoir et de dimensions très variables, celles

de la portion inférieure des tiges étant jusqu’à

trois et quatre fois plus grandes que celles de

l'extrémité des rameaux. Fruit légèrement allongé,

quelquefois sphérique, portant des gales ou ver—

rues arrondies, teintées, ainsi que le fond des

sillons, d’une couleur verte très foncée, presque

noire, qui tranche vivement avec la nuance blanc

argenté du reste des côtes. Les parties vert foncé

du fruit finissent par prendre une teinte orangée,

mais cette transformation n'est complète que

quand le fruit est trop mûr; il ne faut donc pas,

pour le cueillir, attendre qu'elle se soit produite.

La longueur des fruits varie de 0"‘,15 à 0"‘,20, le diamètre de 0"‘,l‘2 à 0"‘,16,

et le poids de ‘2 a 3 kilogrammes. On peut en laisser deux sur chaque pied.

Il est surprenant que la culture du cantaloup d’Alger n'ait pas été adoptée

par les maraîchers des environs de Paris, car c'est un des melons d'été les

plus rustiques, et celui de tous, peut-être, dont la qualité est le plus réguliè

rement bonne. La chair en est épaisse, juteuse, parfumée et toujours très

sucrée; la maturité, demi-hâtive. '

 

Melon cantaloup d‘Alger.

rc'd. au cinquième.
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MELON’ CANTALOUP A CHAIR VERTE.

Plante moyenne, ramifiée, assez grêle; feuilles moyennes ou petites, d'un

vert foncé, plissées sur les bords et souvent assez profondément divisées en

cinq lobes. Fruit sphérique ou légèrement déprimé, à côtes peu marquées,

avec le‘ fond des sillons vert clair, le dos des côtes faiblement galeux et

marbré de blanc et de vert foncé. La longueur des fruits varie de 0“',19 à

0"‘,H, le diamètre de 0"‘,14 :‘10'“,16, le poidsd‘environl kil. ‘200 à l kil. 500.

Chaque pied peut en porter deux et quelquefois trois. Chair vert pâle, très

épaisse, fondante, juteuse, sucrée et très délicatement parfumée. C’est un

des plus fins de tous les melons cantaloups.

MELON CANTALOUP NOIR DES CARMES.

Svxoxvns : Cantaloup sucrin de .\lontreuil.

NOMS ÉTn. : ANGL. Early black rock melon. ALL. Schwarze Garmeliter Melone.

Plante moyenne, assez ramifiée ; feuilles assez grandes, d’un vert franc,

vif, glacé, très distinctement divisées en cinq lobes,

plissées sur les bords et presque toujourslégèremenl

pliées en forme d’entonnoir; pédoncule court et

épais. Fruit presque sphérique, mais un peu dé—

primé, àcôtes nettement mais peu profondément mar

quées; écorce ordinairement lisse et dépourvue de

verrues, d’un vert très foncé, presque noir, qui tourne

a l’orangé à la maturité. Chair orange, épaisse,

7 ’ sucrée et parfumée, excellente. Le diamètre du fruit

M-C““Ï‘:I' '“‘Î~r ‘le’? Cî“‘ms~ varie de O'",M à 0'“,18, son épaisseur (du pédon

“" “" °'"'''“°"‘‘' cule à l'œil) de O’",12 à O"',15; son poids de l kil.

a l kil. 500. On peut laisser deux fruits par pied dans la culture de saison.

Le cantaloup noir des Carmes est un des meilleurs melons hàtifs et celui

dont la culture présente le moins de difficulté. ‘

 

MELON CANTALOUP NOIR

DU PORTUGÀL.

SYNONYMES : tlantaloup gros I’orlugal ,

C. gros galeux, M. monstrueux de l'ortugal,

M. de caille. _

Non ÉTRANGER : ANGL. Black rock melon.

Plante très vigoureuse, ramifiée, à

feuilles très grandes, molles, arrondies,

entières, d'un vert franc, ressemblant plus

a celles d'un melon brodé qu'à celles

d'un cantaloup. Fruit très gros, légère

ment oblong, très obtus et presque aplati

du côté opposé au point d'attache; à

côtes profondément marquées et a écorce

inégale, bossuée, marquée de taches d’un

vert noir sur fond vert; pédoncule très long, remarquablement renflè à son

 

M. cant. noir du l’ortugal (au cinquième).
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insertion sur le fruit. La forme du fruit est un peu variable; quelquefois

la longueur dépasse le diamètre transversal, quelquefois c'est l'opposé qui

a lieu. Les deux diamètres varient de 0"‘,9'2 à 0"‘,30; le poids du fruit atteint

aisément 5 ou 6 kilogrammes. Chaque pied n'en peut porter qu’un seul.

MELON GAN’I‘ALOU‘P ORANGE.

Smoxvnes : Cantaloup orange, C. d’0range.

Plante moyenne, ramifiée; feuillage d’un vert un peu grisâtre, entier,

légèrement douté sur les bords. Fruits petits, oblongs,

uombreux,à côtes a>sez marquées, de couleur vert pâle,

pointillés et marbrés de couleur plus foncée. Chair

orange, pas très épaisse, remarquablement ferme et

presque dure, peu juteuse, mais ‘sucrée et parfumée.

La longueur du fruit ne dépasse guère O'“,12 à 0"‘,‘l—l;

le diamètre transversal varie de O'“,Ott à0'“,ll. Le poids

moyen est d’euviron 500 à 600 grammes. On laisse or—

dinairement de sept à neuf fruits sur chaque pied.

Le M. cantaloup orange présente quelquefois, sur la

partie saillante des côtes, des gerçures qui ressemblent

beaucoup aux dessins caractéristiques des melons brodés.

Ce caractère, joint à sa forme allongée, pourrait le faire regarder comme

intermédiaire entre les melons brodés et les cautaloups proprement dits.

 

M. cantalonp orange.

red. au cinquième.

MELON CANTALOUP PRESC‘O‘I‘T PETIT HA’I‘IE‘ A cmssm~

Non ÉTRANGER : ANGL~ Prescott small early frame melon.

Plante moyenne, à feuilles assez grandes, arrondies ou un peu anguleuses,

d'un vert blond légèrement grisâtre, presque toujours

repliées en forme (l'entonnoir. Fruit sphérique ou un

peu déprimé, à côtes marquées, faiblement .verru

queuses, marbrées de vert foncé sur fond vert pâle,

fond des sillons d'un vert olive uni. Chair orange,

épaisse, juteuse .et fondante. Le diamètre du fruit

varie de 0"‘,12 à O'“,H environ, son épaisseur de O'“,lO

àO‘“,lä2. Il pèse de 800 grammes à l kilogramme. On , ‘ . 1

ne laisse qu'un fruit par pied en primeur, et deux enpleine saison. M. cantal. Prescott petit

Ce melon est remarquablement hâtif et de qualité l"lmà.°haË~5“~

presque constamment excellente. C‘est, avec le canta- M‘ ‘" °'"“"'°'“‘"

loup noir des Carmes, le meilleur pour les cultures forcées sous châssis.

 

MELON CANTALOUP PRESCOTT FOND BLANC DE PARIS.

Plante assez vigoureuse, ramifiée, :‘1 feuilles moyennes, plissées sur les

bords et souvent divisées en cinq lobes, d'un vert franc assez foncé. Fruit

gros, très déprimé; côtes larges, a surface très rugueuse, couverte de bosses

et de proéminences de toutes formes, et panachée irrégulièrement de vert

foncé etde vert pâle sur fond blanchâtre. Les côtes sont séparées par des
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sillons très profonds et très étroits. Chair orangée, très épaisse, extrêmement

 

M. cantal. Prescott fond blanc de Paris.

réd. au cinquième.

fine, juteuse et fondante. L’écorce est

aussi d'une grande épaisseur, mais, à

cause de la forme du fruit, cela n'empêche

pas la chair d'être fort abondante. La

longueur du fruit, c’est-à-dire la distance

de l'insertion du pédoncule a l’ombilic,

peut varier de 0"’,l'2 à O'“,H, le diamètre

transversal de O‘",22 à 0"‘,‘28. le poids de

2 kil. 500 à 4 kilogrammes. On ne laisse

habituellement qu'un seul fruit par pied;

exceptionnellement on peut en laisser deux.

MELON CANTALOUP PRESCO’I‘T FOND BLANC ARGENTÊ.

Cette variété ne diffère de la précédente que par la teinte un peu plus

métallique de l'écorce des côtes, et par le volume un peu plus fort du fruit.

 

M. cautaloup Prescott fond blanc argenté.

réd. au cinquième.

 
Ses qualités sont exactement les mêmes

que celles du cantaloup Prescott fond

blanc de Paris.

Ces deux variétés sont les plus eu‘

tivées par les maraîchers parisiens, et

le marché en est abondamment appro

visionné depuis le mois de juillet jus

qu'à la fin d'octobre.

Par là même que les C. Prescott de

grosse race sont extrêmement cul—

tivés, il arrive que très fréquemment

on en voit paraître des variétés nou

velles. Quand un très bon fruit a pré

sente’ un caractère extérieur quelcon—

que le distinguant un peu des autres, on est porté à reproduire ce caractère

pour reproduire la qualité : et voilà souvent un nouveau melon créé du coup.

 

».
*

‘\-.,.

Melon cautaluup sucriu.

réd. au cinquième.

MELON CANTALOUP SUCRIN.

Plante moyenne, bien ramifiée, vigoureuse

et rustique; feuillage assez ample, très dis—

tinctement lobé, d'un vert grisâtre foncé.

Fruit presque sphérique ou un peu déprimé,

a côtes peu marquées, de couleur gris ar

genté, unie, contrastant peu avec le fond

des sillons, qui est d'un gris pâle. Chair

orange, très épaisse, sucrée, juteuse et par—

fumée; écorce remarquablement mince. Le

diamètre du fruit varie de 0"',l‘2 à 0"‘,H. Le

poids en est généralement compris entre

‘l kil. 200 et 1 kil. 800. Chaque pied peut facilement porter deux fruits.

C'est une des variétés qui réussissent le mieux en pleine terre.
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AUTRES VARIÉTÉS m: uswns cmnrours.

Cantaloup d‘Arkhangel. C'est une jolie variété, de grosseur moyenne,

à fruit presque sphérique ou légèrement déprimé, à côtes peu marquées, à

écorce vert grisâtre, peu galeuse, à peu près intermédiaire comme apparence

entre le C. Prescott fond gris et le C. sucrin. La chair en est rouge, épaisse,

juteuse, sucrée et d’un goût relevé.

C. de Cavaillon. Variété hâtive, à fruit petit, pesant à peine 1 kilogramme,

extrêmement déprimé, ayant le diamètre plus que double de son épaisseur;

côtes assez marquées; peau presque unie, marbrée de vert pâle et de vert

foncé. Chair rouge. Ce petit cantaloup est expédié en très grandes quan

tités du Midi sur Paris, au commencement de l’été; il ne paraît pas différer

bien sensiblement d'une variété particulière aux environs de Lyon, qu'on

appelle C. de Pierre—Bénite.

C. d'Êpinal. Parait être une variété, un peu plus volumineuse, du C. Pres—

cott petit hâtif. Le fruit en est presque sphérique, les côtes assez marquées,

l’écorce vert pâle panaché de gris, la chair rouge, très épaisse.

C. fin hâtif d'Angleterre. Cette variété, aujourd'hui peu cultivée, se dis

tingue par son petit volume et sa grande précocité. Le fruit en est légère—

ment déprimé et ne dépasse pas O”,10 à O'“,l2 de diamètre; la chair en est

rouge, fine et bonne. .

C. du Mogol. Fruit presque pirif‘orme, deux fois aussi long que large, à

côtes très relevées; écorce rugueuse, velue, et chargée de gales. Chair rouge,

épaisse, mais sans finesse. Maturité très tardive. .

C. noir de Hollande. Fruit très gros, oblong. quelquefois presque piri

forme ; côtes bien marquées, galeuses, d’un vert foncé presque noir, plus ou

moins marbrées de vert plus pâle ; écorce épaisse. Chair rouge orangé, rela—

tivement peu abondante et assez grossière. Maturité tardive. Cette variété

est une des plus volumineuses qui se cultivent, mais la qualité de ses fruits

est loin de répondre à leur volume.

C. Prescott à écorce mince. Jolie variété plus sphérique que la plupart des

cantaloups Prescott habituellement cultivés à Paris, et du‘ reste extrême—

ment voisine du C. sucrin, qui se distingue, lui aussi, par le peu d'épaisseur

de son écorce.

C. Prescott cul de singe. Dans cette race, l'ombilic du fruit prend un dé

veldppement considérable, et forme une sorte de renflement on de calotte

ayant pour effet de donner au fruit quelque chose de l'apparence d'un girau

mon turban. Cette particularité de structure, s'étant quelquefois rencontrée

accidentellement unie à une qualité remarquable du fruit, a fait rechercher

cette forme par quelques amateurs; mais les deux caractères ne sont nulle

ment liés l’un a l’autre, et l’on trouve (1’ ‘si bons melons parmi les C. Pres

cott ordinaires que dans cette race spécä, dont la forme est presque aussi

disgracieuse que le nom. Cette modification, au surplus, n'est pas particu

lière au C. Prescott; elle se rencontre parfois également dans le C. sucrin et

dans d’autres cantaloups, et même dans des melons brodés, sans que, dans

aucune variété, les fruits de cette conformation spéciale soient régulièrement

préférables aux autres.
.
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MELON DUDÀIM

Cucumis Melo L. var.

SYNONYMES : Concombre Dudaîm, Melon de poche, Pomme de Grenade.

Nous Érnauenns: ANGL. Queen Anne’s pooket-melon. ALL. Brahma-Apfel.

Plante grêle, ramifiée; feuillage léger; feuilles plus ou moins profondé

ment divisées en cinq lobes. Fruits nom—

breux, très petits, déprimés, dépourvus de

côtes, mais marqués de bandes alternative

ment vertes ou formées de larges macules

jaune verdâtre. Chair peu épaisse, pâle,

orangée, non mangeable. Graines ovales,

petites. Le diamètre transversal du fruit ne

dépasse pas 0"‘,07 ou O'“,08; son épaisseur est

d'environ 0'“,05 ou 0'“,06. Il pèse à peu près

200 grammes. L'odeur, qui ressemble tout

à fait à celle des autres melons, sans être

aussi forte, est assez agréable quand le fruit

approche de la maturité, mais la saveur ne

répond pas au parfum; aussi le M. Dudaîm

n’est-il cultivé que comme curiosité ou parfois

comme plante grimpante d’ornement pour

garnir des treillages et des berceaux ou pour tapisser des talus.

 

Melon Duda‘im.

r6d. au quinzième; fruit au cinquième.

MELON D'EAU PASTÈQUE

Gitrullus vulgaris Scnuao. — Cucumis Citrullus Sun. *— Cucurbita Citrullus l..

Fam. des Cucurbitacäes.

SYNONYMES : Citrouille pastèque, Arhouse Jacé, Batec, Melon d‘.\mériqne,

‘ Melon de Moscovie.

Nous Érnaa’ecns : ANGL. Water-melon. ALL. Wasser-Melone. lTAL. Cocomero,

Anguria. Esr. Sandia. PORT. Melamiu.

Afrique. — Annuelle}. —— La pastèque est une plante rampante à tiges

grèles et très longues, qui convient surtout aux climats chauds, dans lesquels

la pulpe aqueuse, mais fade, de son fruit est appréciée comme rafraîchisse

ment. Toute la plante est couverte de poils grisàtres longs et mous. Les

feuilles, assez grandes, sont divisées en nombreux segments eux-mêmes

lobés ou incisés; toutes les divisio : e la feuille, ainsi que les découpures

qui les séparent, sont toujours arHies, ce qui donne au feuillage de la

pastèque un aspect très particulier. Les fleurs ressemblent assez à celles du

melon; elles sont mono’iques, et les fleurs femelles surmontent des ovaires

ovoïdes et très velus qui se transforment par la croissance en fruits tout à fait

glabres, sphériques ou plus ou moins oblongs. La couleur en est tantôt d'un

vert uniforme plus ou moins foncé, tantôt panachée et marbrée de vert gri
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sàtre sur fond plus sombre. Ils sont remplis d'une chair ou pulpe dont la

couleur varie du blanc verdâtre au rouge foncé, et dans laquelle sont rangées

longitudinalement des graines aplaties, de forme ovale, raccourcie, et de

couleur blanche, jaune, rouge, brune ou noire. Un gramme de graines en

contient 5 ou 6, et le litre pèse environ 400 grammes; leur durée germina

tive est de six années.

Le nombre des formes de pastéques est presque illimité, la plante étant très

abondamment cultivée dans des pays où l'on attache peu d'importance à la

pureté des variétés et où toutes les races fleurissent les unes à côté des autres.

Culture. —— La pastèque, plante des pays chauds, est peu cultivée en

Europe, elle ne s'y rencontre guère que sur les bords de la Méditerranée et

dans le midi de la Russie, ou il s’en fait une très grande consommation.

C'est un des fruits les plus communs dans tous les pays tropicaux : la pas

tèque s'y cultive comme les melons, en plein champ et sans aucun soin. Sous

le climat de Paris, il lui faut, comme au melon, le secours de la chaleur

artificielle, encore ne peut-elle y être cultivée que comme objet de curiosité,

ses fruits y restant toujours fades et insipides. La seule différence à signaler

entre la culture du melon et celle de la pastèque, c'est qu'il n'y a aucune

utilité à tailler cette dernière; le produit en est d'autant meilleur qu'on

a laissé les tiges se développer et s'étendre plus librement.

Usage. —— La pulpe du fruit mûr se mange crue à la manière des melons;

quelquefois aussi on la confit par tranches, seule ou mêlée à d'autres fruits;

ou bien encore on en fait des confitures. Avant la maturité, le fruit peut

aussi se consommer comme légume, de même que la courge à la moelle.

PASTÈQU’E‘ A GRAINE ROUGE.

Plante à végétation vigoureuse, mais cependant moins exubérante et moins

ramifiée que la pastèque' la

graine noire. Les tiges, qui

s'étalent longuement sur terre,

ne dépassent guère en général

‘2"’,50 de longueur; elles sont

relativement peu branchues et

les feuilles sont assez amples,

ayant les lobes plus larges et

moins déchiquetés que ne les

ont les autres pastéques. Cette

variété demande a peu prés

quatre mois de chaleur pour

bien mûrir ses fruits.

Fruit sphérique de 0'“,30 il

0"‘,40 de diamètre, d'un vert

assez pâle, panaché de bandes

grisàtres marbrées de vert.

Chair aqueuse, mais assez ferme, d'un blanc verdâtre; graines roses ou

rouges. Cette variété est surtout employée pour conserves ou confitures.

 

Pastèque à graine rouge.

réd. au huitième.
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PAS’1‘ÈQÜE A arum}: noms.

Fruit oblong, atteignant jusqu’à 0'“,50 et 0'",60 de long sur 0"‘,30 a 0",35

de large, à écorce ume. vert

foncé. Chair rouge, très fon—

dante, légèrement sucrée et

remplissant tout le fruit ;

graines variant du rouge foncé

au noir. Cette race se mange

surtout crue. et c’est elle, avec

ses sous-variétés, qui se cul—

tive le plus généralement sur

tous les bords de la Méditer—

ranée.

La pastèque Helopa est une

plante vigoureuse, à fruit très

gros, sphérique ou légèrement

Pastèque a graine noire. déprimé; écorce lisse, vert

réd. au huitième. pâle marbré de vert plus clair.

4 Chair d’un blanc verdâtre,

ferme, mais peu sucrée, ne pouvant guère s’employer que confite on pour

la nourriture des bestiaux; graine grise. Le poids des fruits atteint quelque

fois 2 kilogrammes; la maturité en est demi-hâtive.

 

VARIÉTÉS AMÉRICAINES.

Les melons d’eau sont très recherchés et très largement cultivés aux États

Unis; nous en citerons ici les principales variétés :

Black spanish water—melom Fruit gros, arrondi ou courtement oblong,

à côtes légèrement marquées; écorce presque ‘noire. Chair rouge foncé;

graine brune en noirâtre. C'rst une variété rustique et productive.

Citron W.—M. Variété uniquement employée pour confire. Fruit petit,

sphérique, marqué de bandes alternatives vert foncé et argenté. Chair

blanche, très ferme, presque dure, à peine mangeable. On la coupe en mor

ceaux que l’on confit comme les cédrats.

Gipsy W.-M. Variété énorme, à fruit oblong, vert foncé, marqué de taches

plus pâles disposées en bandes longitudin les. Chair rouge; graine brune

ou noire.

Ice cream W.-M. Fruit arrondi, gros, souvent déprimé aux deux bouts;

écorce d’un vert très pâle. épaisse. Chair blanche, sucrée; graine blanche.

Iceing. 1cc rind, Strawberry W.-M. Variété de la P. a graine blanche,

remarquable par la couleur rouge de sa chair. Fruit de grosseur médiocre,

très sucré. Chair agréablement parfumée, fondante.

Mountain, Mountain sweet W.—M. Fruit gros, allongé, ovale, quelquefois

un ptu étranglé en forme de gourde, sans côtes; écorce marquée de bandes

peu distinctes, les unes plus pâles, les autres plus foncées. Chair rouge, rem

plissant complètement le fruit; graine d'un brun plus ou moins foncé.

Variété rustique et productive.
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Mountain sprout W.-M. Variété extrêmement voisine, sous tous les rap

ports, de la pastèque Mountain sweet; un peu plus tardive.

Orange W.-M. Fruit moyen, ovale; écorce lisse, mais marbrée de vert

foncé sur fond plus pâle. Chair rouge, tendre et sucrée.

Rattlcsnake W.-M. Belle variété de pastèque à graine noire. Fruit oblong,

allongé, d'un vert foncé uni. Chair très rouge.

On pourrait citer bien d'autres variétés de pastèques, car il en existe peut

être autant que de melons proprement dits. Nous nous bornerons à ces

quelques variétés, l'ouvrage les Plantes potagères étant surtout fait pour

l’Europe centrale, où les pastèques ne réussissent pas communément.

MENTHE VERTE

Mentha virîdis L.

Fam. des Labiét’s.

Nous ÉTnANGERS : ANGL. Common mint, Spearmint.

Indigène. —- Vivace. — Plante à souche rampante; tige dressée, rameuse

au sommet, à rameaux étalés; feuilles presque sessiles, lancéolées—aiguës,

un peu arrondies à la base, bordées de dents espacées; fleurs réunies en épi

cylindrique de couleur rose ou lilas. Graine très rare, extrêmement fine,

arrondie et brune.

Culture. — La menthe verte se multiplie habituellement par division de

touffes au printemps. Elle préfère une terre fraîche, et la plantation peut

durer plusieurs années, pourvu qu'à l’automne on ait la précaution de

receper les tiges et de rechausser les souches avec un peu de bonne terre

ou de terreau.

Usage. -— Les feuilles et les extrémités des pousses sont employées comme

condiment; en Angleterre surtout, la sauce à la menthe est indispensable

avec certains mets. '

MENTHE P0 IVRËE

Mentha piperata L.

Faut. des Labie’es.

NOMS lËITRANGERS : ANGL. Peppermint. ALL. Pfefi‘ermünzc. DAN. Pebbermynte.

Du nord de l’Europe. — Plante vivace, à tige rampante, s’enracinant très

facilement; feuilles pétiolées, oblongues ou lancéolées—aiguës; fleurs en

épi cylindrique-oblong, d'un violet rougeâtre. Cette espèce ne donne pas de

graines.

Culture. —— La culture est la même que celle de la menthe verte. Quoique

la menthe poivrée se rencontre ordinairement dans les prés humides et

presque submergés, elle réussit bien néanmoins dans une terre de jardin

fraîche et profonde. La multiplication se fait toujours par tronçons de tiges,

qui s’enracinent avec la plus grande facilité. -

Usage. ——Les feuilles et les tiges s’emploient quelquefois comme condi

ment, mais surtout pour la distillation.

‘23
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MENTHE POULIOT

Mentha Pulegium L.

Fam. des Labie’cs.

Non ÉTRANGER : ANGL. Penny-royal.

Indigène. —— Vivace. — Plante à tiges couchées, s’enracinaut facilement,

garnies de feuilles ovales-arrondies, légèrement velues, d'un vert grisâtre;

fleurs petites, d’un lilas bleuàlre, réunies en glomérules arrondis, verti

cillés, étagés sur la tige les uns au-dessus des autres, au nombre parfois de

douze à quinze. Graine extrêmement fine, ovale, d’un brun clair.

Toute la plante exhale une odeur très agréable, un peu moins forte que

celle des autres menthes.

Culture. — La menthe pouliot se plaît de préférence dans les terres fortes

et fraîches. On la multiplie par division de tiges, et la plantation peut durer

plusieurs années.

Usage. — Les feuilles s’emploient comme condiment.

MENTHE DE CHAT

~Nepeta Cataria L.

Faut. des Labt‘e'es.

SYNONYME : Herbe aux chats.

Nous Ërnmoaas: ANGL. Catnip, Catmint. ALL. Gemeines Katzenmünze.

Indigène. — Vivace. — Grande plante à tiges dressées, ramifiées, hautes

d'un mètre environ; feuilles pétiolécs, ovales ou en cœur, crénelées sur le

pourtour, blanchâtres ‘a la face inférieure; fleurs blanches, en grappes ter—

minales, composées de glomérules espacés à la base et serrés au sommet.

Graine brune, lisse, ovoïde, à trois angles assez marqués, au nombre de

1200 dans un gramme, et pesant 680 grammes par litre; sa durée germina—

tive est de cinq années. .

Culture. — La menthe de chat se propage aisément par graines qu'on

sème au printemps ou à l’automne en rangs espacés de 0"‘,50, à cause du

grand développement que prennent les plantes; celles-ci ne demandent

aucun soin et peuvent durer plusieurs années, pourvu qu’on tienne la plan—

tation exempte de mauvaises herbes.

Usage. -— Les feuilles et lesjeunes pousses s’emploient comme condiment.

MESTRE—009. -— Voy. Bumn-coo.

MORBLLI‘. NOIRE

Solannm nigrum L.

Fam. des Solane'cs.

SYNONYMES : M. de l’ile de France, M. commune, Brède, Crève-chien, Herbe

aux magiciens, Morette, Raisin de loup.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Nightshadc, Black nightshade. AL]... Verbesserler

Nachtschalten Spinut. ITAL. Erba mora. ESP. Yerba mora.

_ Annuelle. —— Indigène ou uaturalisée. -— La morelle noire est une plante

spontanée très connue et généralement regardée comme mauvaise herbe, qui
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croit surtout au voisinage des habitations et dans les endroits cultivés. Elle

a une tige dressée, ramifiée, s'élevant de O“',40 à 0"‘,80, avec des feuilles

simples, larges, ovales, souvent ondulées sur les bords; fleurs blanches,

étoilées, réunies en petits bouquets axillaires et faisant place à des baies

sphériques, de la grosseur d'un pois, noires ou rarement jaune ambré, conte

nant une pulpe verdâtre entremélée de graines lenticulaires très petites, d'un

jaune pâle. Un gramme de ces graines en contient environ 800, et le litre

pèse 600 grammes; leur durée germinative est de cinq années.

La race de morelle qui est cultivée à l'île de France sous le nom de

Brède ne diffère aucunement par ses caractères botaniques de notre morelle

noire commune; elle se distingue seulement en ce qu'elle est plus vigoureuse

et plus grande dans toutes ses parties.

Culture. —- La morelle noire se sème en place au mois d'avril, en plan—

ches, ou mieux en rayons espacés de 0'“,30 à 0"‘,40. Elle ne demande aucun

soin après la levée et l'éclaircissage, et résiste parfaitement aux sécheresses.

Cependant les feuilles sont plus tendres et plus abondantes si l'on donne au

besoin à la plante quelques bons arrosements.

Usage.-—Cette plante reste chez nous sans emploi, mais dans les pays

chauds on en consomme quelquefois les feuilles en guise d'épinards, et, bien

qu’appartenant à la famille des solanées, ce légume ne paraît avoir aucun

fâcheux effet.

MOUTARDE BLANCHE

Sinapis alba L.

Fam. des Cruci/‘éres.

SYNONYMES : Moutardin, Plante au beurre, Sénevé blanc.

Nous É‘m.æucans : ANGL. White mustard. ALL. Gelber Sent‘. rum. Witte mostaard.

nou.. Gale mosterd ou mostaard. tTAL. Senapa bianca. asr. Mostaza bianca.

Indigène. —— Annuelle. -—- Plante à végétation rapide; tige assez grosse,

souvent anguleuse, ramifiée, garnie de feuilles incisées à contours arron—

dis; fleurs jaunes en épis terminaux. Siliques légèrement velues, terminées

par une sorte de bec membraneux aplati, et, dans le reste de leur longueur,

gonflées par la saillie des graines, qui sont en général au nombre de trois

ou quatre de chaque côté de la silique, laquelle est divisée en deux par une

mince cloison membraneuse. Ces ‘graines sont blanches, tout à fait sphé

riques et à peu près de la grosseur d'un grain de millet : un gramme en

contient environ 200, et le litre pèse en moyenne 750 grammes; leur durée

germinative est de quatre années.

Culture. -— La moutarde blanche ne s'emploie ordinairement connue

plante potagère qu'à l'état de petit plant tout jeune, comme salade ou verdure

de primeur. On la sème soit en pots, soit en plein, sous châssis, et on la

coupe aussitôt que les cotylédons, en feuilles séminales, sont bien développés

et bien verts. Cette culture ne demande pas plus de six à huit jours.

Usage. — Les jeunes feuilles, obtenues comme il vient d'être dit, s'em—

ploient soit en salade, soit comme garniture verte.
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MOUTÀRDE NOIRE

Brassica nigra Kocn. — Sinapis nigra L.

Fam. des Cruci/éres.

SYNONYMES : Navuce rouge, Russebau, Sénevé noir.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Black mustard, Brown M. ALL. Brauner Sent”. FLAM.

Zwarte mostaard. ROLL. Bruine mostcrd ou mostaard. use. Mostaza negra.

Indigène. —— Annuelle. — Plante à tige assez grêle; feuilles radicales

oblongues, lyrées, les canlinaires de plus en plus étroites à mesure qu’elles

s'approchent du sommet de la tige; fleurs jaunes, en épi terminal. Sihques

longues, minces, contenant une vingtaine de petites graines à peu près

sphériques, d’un brun rougeâtre. Ces graines sont au nombre de 700 dans un

gramme et pèsent 675 grammes par litre; durée germinative, quatre années.

La M. noire d'Alsace est une race remarquable par l’ampleur de son feuil

lage d’un vert blond. Celle de Sicile parait se rapprocher beaucoup plus du

type sauvage de la plante; elle a les feuilles d’un tiers moins grandes et d’un

vert plus foncé.

De même que la moutarde blanche, cette plante n’est utilisée comme

légume qu’à l'état de petit semis. La culture et l’emploi en sont exactement

les mêmes. Les graines servent à la fabrication de la moutarde de table.

MOUTARDE DE CHINE A FEUILLE DE CHOU

Sinapis species?

Fam. des Crucifèrcs.

Chine. — Annuelle. — Grande plante atteignant, quand elle _est en,

fleur, 1'“,20 à 1'",50 de hauteur;

feuilles radicales très amples,

ayant souvent 0"‘,35 à 0"‘,40 de

longueur, lyrées, à contour on

dulé et à bords souvent réfléchis

en dessous; limbe réticulé et

quelquefois presque cloqué à la

manière des choux de Milan,d‘un

vert tendre ou blond. Les pre

mières feuilles qui se dévelop

peut à la base des tiges sont en

core grandes et larges, mais en ap

prochant des inflorescences elles

deviennent presque linéaires ,

. simplement un peu élargies et

Moutarde de Chine à feuille de chou. çmbrassantes à la base‘ Fleurs

réd_ au dixième_ Jaunes, assez grandes, en grappes

' V terminales. Siliques presque cy

lindriques, renfermant une vingtaine de graines brunes, un peu plus grosses

que celles de la moutarde noire, au nombre de 650 dans un gramme, et

pesant 660 grammes par litre; leur durée germinative est de quatre années.

 

 



' NAVE’I‘. 357

Culture. — La moutarde à feuille de chou se sème au mois d'août en

pleine terre, en place, en planches en en rayons espacés de 0"’,40 à 0"‘,50.

On doit lui donner quelques arrosements pour assurer la levée; mais dès que

viennent les nuits fraîches du mois de septembre, elle n’a plus besoin

d’aucun soin. Au bout de six semaines, on peut commencer a cueillir des

feuilles, et la récolte se prolonge jusqu’aux grands froids. On peut aussi

semer cette plante à la sortie de l'hiver; mais elle monte promptement à

graine, et l'on n’obtient jamais d’aussi belles feuilles par ce procédé de cul—

ture que par les semis faits à la fin de l’été.

Usage. —— Les feuilles se mangent cuites comme les épinards; elles

donnent un produit très abondant etd’un goût très agréable. C’est un des

légumes verts les plus appréciés dans les pays chauds.

N A V ET

Brassica Napus L.

Fàm. des Cruci/‘ères.

SYNONYMES : Gros navet, Grosse rave, Navau, Navet turneps, Rabiole, Rabioule,

Rave plate, Tornep, Turneps, Turnip.

Noms Érnancens: ANGL. Tui‘nip. ALL. Herbst-Rübe, Stoppel-Rûbe. rua. et nom.

Raap. DAN. ltoe. ITAL. Navone, Rapa. ESP. et PORT. Nabo.

Origine incertaine. —— Bisannuel. —Le navet est cultivé depuis une très

haute antiquité. Il ne paraît pas douteux qu’il soit originaire de l’Europe

ou de l’Asie occidentale; mais sa patrie précise est inconnue. Racine renflée

et charnue, de forme variable suivant les races, cylindrique, conique, piri

forme, sphérique ou aplatie, de couleur également très variable, blanche,

jaune, rouge, grise ou noire, à chair blanche ou jaune, quelquefois plus ou

moins sucrée, d’autres fois piquante et un peu âcre. Feuilles oblongues, géné

ralement lyrées, et, vers la base, divisées jusqu'à la nervure médiane, quel

quefois oblongues—entières, toujours d’un vert franc et plus ou moins rudes

au toucher. Tige florale lisse, ramifiée; fleurs jaunes en épis terminaux,

faisant place à des siliques longues et minces, cylindriques, acuminées,

contenant chacune de quinze à vingt-cinq graines sphériques, très petites,

d'un brun rougeâtre, rarement presque noires. Ces graines sont au nombre

d’environ 450 dans un gramme, et pèsent 670 grammes par litre; leur durée

germinative est de cinq années. .

Les races de navets sont excessivement nombreuses; nous avons dû nous

borner a énumérer celles qui sont le plus en usage en France, avec quelques

unes des meilleures variétés étrangères. ,.

Culture. — Le navet est essentiellement une plante d’automne; la princi

pale récolte s'en fait toujours à l’arrière-saison, l'époque du semis variant

seulementde quelques jours, suivant la précocité des différentes variétés.

Aux environs de Paris, on sème les navets les plus tardifs du 25 juin au

25 juillet, les variétés les plus hâtives du 25 juillet au "25 août; passé cette

date, on peut encore semer jusque vers la mi-septembre des navets très

hàtifs pour produire des racines à demi—grosseur à la fin de la saison et
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même au printemps, car les navets incomplètement formés passent assez

aisément l'hiver en pleine terre avec une couverture de feuilles sèches ou de

paille. La culture des navets au printemps est assez difficile: les variétés

les plus hâtives et les plus tendres sont les seules qui s'y prêtent. Encore

arrive-t-il quelquefois que les semis montent à graine sans donner de racines

mangeables. On peut semer des navets dès le mois de février sous châssis

à froid; en n'emploie pour ce genre de culture que les navets plats htitifs,

le N. rond de Croissy ou le N. long des Vertus, race marteau. A partir du

15 mars, on fait des semis en pleine terre, et, en les renouvelant à peu près

une fois par mois, on peut s'assurer une succession de produits non inter

rompue jusqu’à l'arrivée des navets de saison. On sème habituellement le

navet à la volée, en planches; pourtant l'éclaircissage, les binages et toutes

les opérations de la culture sont plus aisés lorsqu'on le sème en rayons.

A peine levés, les navets sont exposés aux attaques des altises, leurs plus

redoutables ennemis, et ceux qu'il ' est le plus difficile de combattre. Quel

quefois ces insectes sont cause qu'il faut renouveler le semis deux ou trois

fois. Dés que les navets sont bien levés et qu'ils ont quelques feuilles, on doit

commencer les éclaircissages, et les continuer a plusieurs reprises jusqu'à ce

que les plantes soient définitivement placées. Des arrosages abondants sont

nécessaires si le temps est chaud et sec; car, pour que les navets soient de

bonne qualité, il faut qu'ils n'aient pas éprouvé de temps d'arrêt dans leur

végétation. En général, on n'attend pas, pour consommer les navets, qu'ils

aient acquis tout leur développement; pris à moitié ou aux trois quarts de

leur grosseur totale, ils sont plus tendres et plus délicats.

Usage. — On mange la racine cuite et accommodée de diverses manières.

On peut aussi, au printemps, faire usage des jeunes pousses, surtout quand

elles se sont développées à l'obscurité : elles fournissent un légume très

délicat, analogue au produit des brocolis asperges.

NAVET LONG DES VERTUS.

SYNONYMES : N. long blanc forme de carotte, .\'. corne

de cerf.

Non ÉTRANGER : ALL. Weisse lange spitze Vertus Rübe.

Racine d'un blanc pur, cylindrique, se terminant

en pointe aiguë, assez souvent courbée ou contour

née, de 0"‘,16 à O'“,“ZO de longueur sur 0'“,04 à O‘",05

environ de‘diamètre; sortant à peu près d'un quart

hors de terre. Chair blanche, très tendre, sucrée; peau

très lisse et d'un blanc pur, mat, non seulement en

terre, mais même au collet. Feuilles petites, d'un

vert foncé, nombreuses, profondément divisées, for

mant un bouquet assez tonfl'u.

Cette variété réussit bien dans les terres légères,

fraîches et profondes. Elle se cultive beaucoup dans

les champs des environs de Paris pour l'approvisionnement de la halle.

 

. a
Navet long des Vertus.

réd. au cinquième.
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NAVET LONG DES VERTUS MARTEAU.

Nous ÉTRANGERS : ANGl.. Jersey navet. ALL. Frühe lange stumpfe Vertus llübe.

HOLL. Lange witte Fransche raap.

Racine blanche, presque cylindrique, mais renflée à la partie inférieure, qui

est tout à fait obtuse, longue de 0"‘,l‘2 a 0'",16, avec

un diamètre de 0"‘,04 au sommet et de 0'“,05 dans

la partie renflée. Chair blanche, très tendre et

sucrée. Feuilles nombreuses, relativement courtes,

divisées jusqu'à la côte centrale en lobes arrondis,

d'un vert foncé et luisant.

Le navet des Vertus marteau est la variété pota

gère par excellence; c'est celle que les maraîchers

font le plus généralement, et il est rare qu'on n'en

trouve pas à la halle de Paris n'importe en quelle

saison. En pleine terre, ce navet se forme en deux

mois ou deux mois et demi, et c'est aussi l'un de

ceux qui se prêtent le mieux a la culture forcée.

Comme les radis, il devient creux si on le laisse trop

grossir; on le récolte donc d'ordinaire aux deux tiers de sa croissance.

 

N. long des Vertus marteau.

rc'd. au cinquième.

NAVE’I‘ DE CLAIRFON’I‘AXNE‘.

Racine fusiforme, commençant à s’amincir presque immédiatement au

dessous du collet, droite, assez lisse, d'un blanc légèrement grisâtre, longue

de O",‘lô à 0“‘,20, avec un diamètre au collet de 0"‘,03 à0"‘,04, sortant de

terre de O'“,0’2 à 0“‘,03. Chair blanche, assez serrée, tendre, quoique ferme.

Feuilles longues, demi-dressées, d'un vert assez foncé, à lobes arrondis.

Variété de précocité moyenne; elle convient à la culture en terre ordi—

naire, étant moins délicate et moins exigeante que les navets des Vertus.

NAVE’I‘ DE FRENEUSE.

Racine complètement enterrée, fusiforme, à peau rugueuse, d'un blanc

grisâtre, garnie de radicelles assez nombreuses, .

s'amincissant à partir du collet comme une racine

de salsifis, mesurant 0"‘,12 a 0"‘,15 de longueur sur

0*“,03 ou au plus 0"‘,04 de diamètre au collet. Chair

blanche, sèche, sucrée, très ferme. Feuilles petites,

courtes, très divisées, d'un vert foncé, formant une

ro‘sette complètement appliquée sur terre.

Le N. de Freneuse se cultive aux environs de Paris

en plein champ, dans des terres un peu maigres ou

graveleuses. Il réussit mieux dans un sol de ce genre

que dans les terres fortes, où il lui arrive souvent de

se déformer. C'est le plus estimé des navets secs.

 

Navet de Frencuse.

Le N. de Jargeaa et le N. de Rangement (ce réa. la cinquième‘

dernier très estimé aux environs de Pithiviers) sont

de petits navets secs qui ne diffèrent pas sensiblement du N. de Freneuse.
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NAVE’I‘ PETIT DE BERLIN.

SYNONYMES : N. de Teltau, N. de Belle-151e.

Nous Éramceas : ANGL. Teltow turnip. ALL. Teltauer Rübe, Markisehe B.,

Kleine Mârk’sche R.

Racine complètement enterrée, conique ou piriforme, courte et petite,

mesurant de 0"‘,06 à 0"‘,08 de long sur 0"‘,04 de

diamètre au collet, d’un blanc grisâtre. Chair très

sèche sans être dure, sucrée et presque farineuse.

Feuilles très petites, à lobes arrondis, ne dépassant

pas 0"’,l2 à 0"‘,15 de longueur, tombant sur terre et

se desséchant lorsque la racine est bien formée.

Le N. petit de Berlin est précoce, et réussit très bien

dans les terres légères et sablonneuses. C'est un légume

très particulier, dont la saveur diffère tout à fait de celle

des autres navets; elle est plus douce et plus sucrée, et

la consistance de la chair est presque farineuse au lieu

' u ‘ d’étre aqueuse et fondante. Les racines, arrachées et

Navet peut de Berlin_ enterrées dans du sable demi-sec, peuvent se conserver

réd. au cinquième. tout l’hivcr et même très avant dans l'année suivante.

 

NAVET DE maux.

SYNONYME : N. corne de bœuf.

Racine très longue, cylindrique, mais terminée en pointe et très souvent

contournée ou courbée, sortant de terre de 0"‘,06 à O'“,O8, longue de O'“,3O

à 0"‘,40, avec un diamètre de 0"‘,06 à 0"‘,08. Toute la portion enterrée de la

racine est blanche; la partie hors de terre est tantôt couleur de crème, tantôt

teintée de vert pâle. La chair est blanche, serrée, demi-sèche, assez sucrée.

Feuilles moyennes, lyrées, nombreuses, dressées ou demi-dressées.

Le N. de Meaux est une variété très productive; il se cultive principale

ment dans son pays d’origine pour l'approvisionnement de la halle de Paris

vers la fin de l’biver. Pour le conserver jusqu’à cette époque, les maraîchers

de Meaux retranchent le collet peu de temps après la récolte, et rangent les

racines dans des fosses, où ils les recouvrent de sable. Pendant le courant

de l'hiver, ils les apportent au marché, en bottes, et, comme les racines sont

privées de leurs feuilles, ils les attachent ensemble au moyen d’un lien de

paille passé au travers de la racine près de son sommet.

NAVET GROS LONG D’ALSACE.

SYNONYMES : N. gros de Berlin, N. de campagne, N. long,r blanc d’automne

à collet vert, N. de Vovineourt.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. White or green Tankard turnip. ALL. Lange weisse

grünkôpfige Rùhe, Grünkôptîge Ulmer R.

Racine à moitié hors de terre, presque cylindrique dans cette portion et

régulièrement amincie dans celle qui est enterre‘e, blanche en terre et verte

ana-dessus, longue de 0"‘,30 à 0"‘,35 sur 0'“,O7 à 0"’,08 de diamètre. Chair
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blanche, tendre , assez aqueuse. Feuilles grandes, demi—dressées , assez

amples, d’un vert franc.

Le N. d’Alsace est une variété très productive, atteignant un volume consi

dérable; il est plutôt cultivé comme racine fourragère que comme légume.

Cependant, pris jeune et encore tendre, il n’est pas à dédaigner comme navet

potager. Dans la grande culture, ou le sème en juillet, et l'on en obtient des

rendements presque aussi considérables que des grandes races tardives,

navets de Norfolk et autres, qui doivent se semer dès le mois de juin.

Navet gros long d’Alsace. Navet de Meaux. Navet rose du Palatinat.

réd. au cinquième. réd. au cinquième, réd. au cinquième.

NAVET ROBE DU PALA‘I‘IN’AT.

SYNONYMES : Rave rose longue de Brest, N. longr à collet rose de Verdun,

N. long rouge d'automne, N. d’Ulm.

Nous Érnanosns : ANGL. lted Tankard turnip. Al.l.. Lange weisse rothkôpfige Bübe,

Rothkäpfige Bamberger R.

Cette variété présente la plus grande analogie avec le N. d'Msace; elle

s'en distingue en ce que la partie hors de terre de sa racine est d'un rouge un

peu violacé au lieu d'être verte. Elle est aussi, dans son ensemble, un peu
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plus courte et plus rentlée que celle du N. long d'Alsace. De même que

celui-ci, le N. rose du Palatinet est plutôt cultivé comme fourrage que comme

plante potagère. -

Il est répandu et estimé dans toute l’Europe centrale, depuis la Pologne

jusqu’en Angleterre; mais c'est en France qu'on en trouve les races les plus

régulières au point de vue de la forme et de la couleur. Les races étrangères

ont en général les racines trop courtes, en forme de toupie, et la partie hors

de terre trop pâle, plutôt rose ou lilacée que franchement rouge.

Le Navet-race de Bresse n’en est qu'une race tardive et allongée.

mwærr JAUNE LONG.

Nous Érnxnoens : (Am.) Long yellow lurnip. ALL. Gelbe lange Ottersberger Bübe.

Racine complètement enterrée, nette, lisse, ré

gulière, uniformément amincie depuis le colletjus

qu'à la pointe, d'une couleur jaune un peu terne;

la longueur ne dépasse pas habituellement 0",15 à

0"’,18, et le diamètre au collet est d'environ 0",04

a 0“’,06. La chair est jaune dans toute son épais

seur, fine, assez ferme, sucrée et d'une saveur

agréable. Feuillage demi-dressé, assez découpé et

d'un vert remarquablement foncé.

Le navet jaune long est un peu tardif, mais c'est

une excellente race potagère, de très bonne qualité

et se conservant bien.

C’est assurément à tort qu'à ‘Paris les navets à

chair jaune sont moins estimés que les autres. On

s'y figure que la couleur jaune est liée, dans les

navets, à une saveur forte et amère; ce qui est loin

d'être exact, car il se trouve dans les navets jaunes

des races à chair très moelleuse et d'un goût très

délicat, tout comme dans les variétés à chair blanche.

Toutefois la prévention existe, quelque mal fondée

qu’elle soit, et les cultivateurs qui travaillent pour

Navet jaune long. l'approvisionnement du marché de Paris doivent

réd. au cinquième. conséquemment en tenir compte.

NAVET GRIS DE MORIGN‘Y.

Racine très longuement ovoïde, sortant de terre de 0“‘,02 à 0"‘,03 seule

ment, longue de O“',15 à O’“,18 sur 0'",05 de diamètre à l’endroit le plus

renflé, qui se trouve vers le quart ou le tiers de la longueur; peau assez lisse,

gris de fer ou ardoisée. Chair blanche, assez tendre et sucrée. Feuillage

moyen, demi-dressé, d'un vert franc.

Le N. 0ris de Morigny est assez précoce; c'est une bonne variété potagère.

Fait un peu tardivement, il peut se conserver en terre assez souvent dans

l'hiver au moyen d’une couverture de paille ou de feuilles sèches.
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NAVE'I‘ NOIR LONG.

SYNONYME : N. noir d'Alsace.

NOM ÉTRANGER : ALL. Schwarze lange mittelfrüh0 llübe.

Racine très allongée, fusil‘orme, nette, il peu prés complètement enterrée,

de O“‘,‘lñ à O‘“,“ZO de long sur 0'“,05 ou O‘“,OÜ environ de diamètre au collet; ,

peau noire, aussi foncée que celle d’un radis d'hiver. Chair blanche ou blanc

grisâtre, sèche, ferme et sucrée. Feuilles d'un vert foncé et luisant, assez

fortes, dressées. .

Le N. noir long est une variété assez précoce; semé seulement dans le

courant d’aoùt, il se conserve très bien pour l'hiver.

Le procédé de conservation que nous avons indiqué en parlant du N. gris

de Morigny s’applique aussi parfaitement au N. noir long. Il convient du

reste généralement à tous les navets dont la racine s’enl‘once profondément

dans le sol, et particulièrement à ceux dont le collet s’élève peu an-dessus

de la surface de la terre et dont les feuilles sont plutôt dressées qu’étalées.

Il permet de n’arracher les navets qu'au fur et il mesure des besoins.

 

.
\‘:{!.

‘Navet gris de Morigny. Navet rond des Vertus. Navet noir long.

réd. au cinquième. réd. au cinquième. réd. au cinquième.

NAVE’I‘ ROND nzs vmrrus.

SYNONYME : Navet rond de Croissy.

Racine enterrée, ronde ou légèrement en toupie, avec un pivot assez déve—

loppé, épaisse d'environ 0'“,06 à 0"‘,08 dans l'axe de la racine, avec un dia

mètre habituellement égal; peau blanche, lisse; collet lin. Chair très blanche,

tendre, sucrée et d'une saveur très agréable. Feuillage moyen, dressé, d'un

vert franc. .

Le N. rond des Vertus, ou N. de Croissy, est une très bonne variété

hâtive, en grande faveur chez les cultivateurs des environs de Paris. C’est

une de celles qui se prêtent le mieux a la culture forcée.

I
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NAVE‘I‘ TURNEP .

SYNONYMES : llabionle, Grosse rave, Ribouille, Navet blanc de Hollande,

N. cœur de bœuf.

Nous Érnannnns : ANGL. White dutch turnip, Early dutch T. ALL. Weîssc frûhe

platte Holländische Rñbe. HOLL. Witte Meirapen.

mée, blanche, excepté dans la

partie hors de terre, qui est

ordinairement teintée de vert,

longue de 0"',08 à O‘“,09 dans

l'axe de la racine, et en me

surant O'“,12 dans son plus

grand diamètre, lorsqu’elle

est bien développée ; collet

large. Chair blanche, tendre,

sucrée, un peu molle. Feuilles

fortes et grandes, dressées,

amples, peu découpées. Ma

N"“~‘ ‘"""‘"" turité assez tardive.

ré"' "“ °î"q"ib'"°' Le navet turnep est le plus

souvent cultivé comme plante fourragère; on en fait rarement usage comme

légume, bien que, pris jeune et encore tendre, il soit de bonne qualité.

 

NAVE’I‘ DU nmovsm.

Svnonvne : Rave du Limousin.

Racine arrondie on un peu en toupie quand elle est jeune ou mal déve

loppée; très grosse, large et

un peu déprimée quand elle

a acquis tout son dévelop

pement. Il n’est pas rare,

dans ce cas, qu‘elle mesure

0'“,15 au moins dans l'axe de

la racine, sur 0"‘,‘25 dans son

plus grand diamètre. Peau

lisse, complètement blan

che. Chair. blanche, peu su

crée. Très grand feuillage,

très développé.

La rave du Limousin n’est

en usage que dans la grande

culture; comme elle est très

N“‘”" "" Limousi"' tardive,elle convient surtout

réd. au cinquième. . . .

aux climats frais ethum1des,

où le semis peut s’en faire dès le mois de juin. C’est le plus volumineux et le

plus productif des navets cultivés en France. Quelques variétés étrangères,

et surtout le navet de Norl‘olk blanc, se rapprochent passablement de la rave

du Limousin par l’aspect de leur racine et leurs caractères de végétation.

 



NAVET. 365

NAVET BLANC GLOBE A FEUILLE ENTIERE.

Racine régulièrement sphérique, à peau très lisse et d'un blanc uni, mar

quée seulement de quelques cicatrices autour du collet, a l'endroit qu'ont

occupé les premières feuilles. Chair blanche, ferme, serrée. Feuilles longues,

dressées, entières, de forme ovale très allongée, dentées sur les bords, d’un

vert assez pâle ou blond. Le collet est bien fin et bien pincé. Un des caractères

de cette variété, c'est la promptitude avec laquelle la racine tourne et prend

la forme sphérique. Parvenu a toute sa grosseur, ce navet peut mesurer de

0“‘,'12 à 0"‘,15 de diamètre. Il a été obtenu récemment en Anjou. C'est sur

tout une race de grande culture.

NAVET DE NORFOLK BLANC.

SYNONYMES : Navet globe de Poméranie.

Noms ÉTRANGERS : ANGL. White Norfolk turnip, Cornish white T., White

pomeraniau T., lmproved white pomeranian globe T.

Racine sphérique ou très légèrement déprimée, d'un blanc pur, atteignant,

quand elle est bien venue, 0"‘,15 a 0'“,18 de diamètre, sur une épaisseur de

0'“,12 à 0'",14 dans l'axe de la racine.

Chair blanche, tendre, un peu aqueuse.

Feuillage très grand, dressé ou demi

dressé, à t'ortes côtes.

Le N. de Norfolk blanc est une variété

très tardive et exclusivement agricole.

Il en existe une sous—variété dont la

racine est colorée de vert dans la portion

hors de terre (N. de Norfolk à. collet vert;

angl.: Green-top Norfolk T.); et une au

tre où cette même partie est violet rou

geàtre (N. de Norfolk à collet rouge;

angl. : lied-top N0rfolk T.). Toutes deux

différent àpeine du N. de Norfolk blanc

par les dimensions de la racine et par le

genre de culture qu'elles demandent.

Les trois variétés doivent être semées

de très bonne heure pour arriver à leur . >

développement complet, et ne réussissent Navet de Norfolk

bien, par conséquent, que dans les cli- "é‘l' ‘“ °i"q“lè"“"

mats un peu frais où l'été n'amène pas de grandes sécheresses. Bien en

effet n’est plus contraire aux navets que les temps chauds et secs, pendant

lesquels l'activité des insectes nuisibles et leurs ravages redoublent d'in—

tensité, en même temps que la végétation est pour ainsi dire suspendue.

Il ne se forme pas alors de nouvelles feuilles, et celles qui existent sont

criblées de trous et presque détruites par les altises, au grand détriment

de l'accroissement des racines.
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NAVET JAUNE BOULE D'OR.

Nous ÉTnANGEBS : ANGL. Orange Jclly turnip, Golden hall T., ltobertson's

golden stone T. ALL. Goldkugel Rûbe.

Racine complètement sphérique quand elle n'est pas très développée,

mais s'aplatissant légèrement

quand elle atteint toute sa

grosseur. Elle mesure habi—

tuellement de O“‘,iO a O'“,rl“2

de diamètre en tous sens. La

peau est très lisse et complé

tement jaune, ainsi que la

chair, qui est un peu molle

et d'un goût fin, mais légère

ment amer. Feuillage moyen,

assez ample, lyré.

Le N. jaune boule d'or est

très estimé dans certains pays ;

il paraît cependant plus re—

marquable par sa beauté que par sa qualité. C'est une variété demi-hâtive.

 

Navet jaune boule d'or.

réd. au cinquième.

NAVE’I‘ JAUNE D'ABERDEEN A COLLET VERT.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Scotch yellow turnip, .\berdeen yellow T.,

Early yellow field T.

Racine sphérique ou légèrement déprimée, jaune, et colorée de vert dans

le tiers supérieur, qui s'élève hors de terre, mesurant environ 0'“,15 de

diamètre sur 0"‘,12 ou 0'“,l3 d'épaisseur, quand elle est bien venue. Chair

jaune pâle, assez ferme. Feuilles grandes, fortes, demi-dressées, lisses et

d'un vert foncé.

Le N. (I'Aberdeen à collet rouge, ou Border imperial (syn. Tweeddale’x

improved T. ; Eclipse purple-t0p T.), paraît n'en être qu'une sous—variété

dont le collet est violacé au lieu d'être vert.

Ces deux races se ressemblent parfaitement par les caractères de végéta—

tion. Ce sont de bonnes plantes de grande culture, qui sont considérées par

certaines personnes, en Angleterre, comme des hybrides entre les véritables

navets et les rutabagas. Nous ne croyons pas que cette opinion soit fondée:

par tous leurs caractères de végétation et par leur graine, les deux navets

d'Aberdeen paraissent bien être de véritables navets.

NAVE’I‘ BLANC PLAT HA’1‘1’F.

Nous Érnauonns : (Am.) Early [lat white turnip. ALL. Weisse frühe platte Rübe.

HOLL. Witte vroege Meirapen.

Racine extrêmementdéprimée, en forme de large disque, a contour assez

souvent ondulé et non pas régulièrement arrondi. mesurant de 0"‘,03 a O'“,O-l

d'épaisseur sur 0"‘,10 à O"‘,12 dans son plus grand diamètre. Chair blanche,
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' bords, mais non incisé. La racine

tendre, pas très sucrée, de bonne qualité. Feuillage demi-dressé, lyré et

divisé à la base jusqu‘z‘t la nervure médiane. .

Cette variété est très précoce; elle convient

à la culture forcée, ainsi qu’aux semis tar

difs en pleine terre. Comme toutes les varié—

tés analogues dont la description va suivre,

ce navet ne fait que reposer sur le sol, où il

ne pénètre que par son pivot, mince racine

quis‘enfnnce perpendiculairement en terre et

ne se ramifie qu’z’t une certaine profondeur.

NAVET ROUGE PLAT HA’I‘IF.

NOMS ÉTR.\NGERS :(Am.) Early flat red-top turnip.

ALL. Frûhe platte rothküpfigc llübe.

La forme de la racine et ses dimensions

sont les mêmes que celles du N. blanc plat

hâtif; il s’en distingue par la couleur rose

violacée de la portion de la racine qui se

développe hors de terre. La culture ainsi Nuwl blanc Plalllâlilï

que l'emploi en sont absolument les mêmes. '"5‘" “' °i“q“iè"""

 

On cultive dans l’est de la France, sous le nom de N. à collet rose de

Nancy, une bonne race de N. rouge plat hâtif‘, qui se rapproche presque

du N. rouge plat de “uniclt.

rnvm BLANC PLAT mvr1r A FEUILLE ENTIÈRE.

Srxonrne : Navet hâtif de mai.

Noms ÉTnANut-:ns : (Am.) Early fiat white strap-leaved turnip. ALL. Weisse frühe

platte Amerikanische Bübe.

Le N. blanc plat hâtif à feuille entière se distingue principalement du

N. blanc plat hâtif par son feuil

luge moins allongé et :‘t limbe

oblong, entier, denté sur les

en est aussi très légèrement plus

épaisse et d’un contour plus ar

rondi. C’est une excellente variété,

ainsi que les deux précédentes et

les trois suivantes, pour la culture

de primeur.

' Nous rencontrerons souvent,

comme c’est le cas ici, des varié

tés similaires qui difi'èrent par le t,

l‘e‘lillagei découpé dans “me et Navet blanc plat lu\tif à feuille entière.

entier dans l’autre. Cette différence

«l’organisation n’a par elle-même

aucune importance; en s’y attache seulement quand l'une des races se dis—

tin;zuc en même temps par quelque mérite spécial de précocité ou de qualité.

 

näl. au cinquième.
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NAVE’I‘ ROUGE PLAT HAT1’F A FEUILLE ENTIÉRE.

Nous ÉTRANGERS : (Am.) Early [lat red-top strap-leaved turuip. ALL. Frühe plalte

rothkäpligc Amerikanische Rübe.

Variété bien plate, de forme très régu

lière, différant du N. rouge plat ordinaire

par ses feuilles entières et non -lobées

vers la base, en même temps que par une

précocité plus grande de quatre ou cinq

jours au moins. Le feuillage en est

dressé et raide. Comme il est avec cela

assez court, ce navet convient bien pour

la culture sous châssis. Il a aussi l'avan

tage de tourner franchement, même dans

les cultures de printemps, et de monter

moins rapidement à graine que la plupart

des autres navets. Cependant, malgré tous

ces avantages, il est possible que la va—

riété suivante, a cause de sa précocité

plus grande encore, le remplace dans une

certaine mesure pour la culture forcée.

On le sème aussi fréquemment en pleine terre. Il est d'origine américaine.

 

N. rouge plat hâtif a feuille entière.

réd. au cinquième.

NAVE’I‘ ROUGE PLAT DE MAI. tu: mon.

Non ÉTRANGER : AI.L. Müncltencr Treib-Riibe.

Racine semblable a celle des N.rouge plat hâtif ordinaire et à feuille en

tière, au point de vue de la forme et des dimensions, mais s’en distinguant

par la nuance plus foncée et presque

franchement violette de la portion hors

de terre. Feuillage assez léger, lyré et

lobé, prenant peu de développement,

eu égard à la grosseur de la racine.

Le N. rouge plat de Munich se dé—

veloppe avec une rapidité remarqua

ble ; c’est incontestablement le plus

hâtif de tous les navets : il donne des

racines bonnes à consommer au moins

douze à quinze jours plus tôt que les

navets plats hâtifs à feuille entière. Il convient d’autant mieux pour la pre

miére saison, qu'il y a avantage à le consommer à moitié formé ou au moins

encore très jeune; car il prend, quand il arrive a son plein développement,

un goût trop fort et trop amer pour être agréable.

 

Navet rouge plat de mai, de Munich.

réd. au cinquième.

NAVBT ROUGE DE MILAN A CHASSIS.

Cette jolie race de navet n'est qu'une sous-variété du N. rouge plat hâtifà

feuille entière; mais elle est tellement distincte, qu'elle mérite d'être décrite

à part. La racine en est petite ou moyenne, très aplatie, complètement lisse,
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d'un blanc pur en terre et d’un rouge violacé vit sur le collet. Les feuilles

sont entières, assez dressées et très remarquablement courtes et peu abon

dantes, eu égard aux dimensions de la racine. Le N. rouge de Milan est un

des plus précoces qui existent; il convient admirablement pour la culture

forcée, même au printemps.

RAVE D'A‘U‘VEÏRGNE EA’I‘IVE .

Racine très déprimée, de O‘“,tJl à Û‘“,Oñ d'épaisseur, et pouvant atteindre

aisément de 0“,15 à 0"‘,18 de diamètre; peau très lisse, colorée de rouge

violacé assez pâte dans toute la partie hors de terre. Chair blanche, assez

molle et aqueuse. Grand feuillage découpé, ample et abondant.

Cette variété est très productive, elle réussit surtout dans les terrains

granitiques ou schisteux. On la cultive plutôt comme racine fourragère que

comme légume.

RAVE D'AÜVERGNE TARDIVE.

Racine aux deux tiers enterrée, en forme de toupie, mais passablement

déprimée, mesurant 0"',08 à 0'“,tt) dans

l’axe de la racine, sur 0"‘,15 environ de

diamètre. La partie hors de terre est

colorée de violet rougeâtre ou bronzé

assez foncé. Feuillage ample, vigoureux,

plus toutl‘u et plus foncé que celui de la

variété hâtive.

Cette variété, plus encore que la pré

cédente, est une plante de grande cul

ture, rarement employée connue légume

en dehors de son pays d’origine.

Le plateau central de la France jouit,

à cause de son altitude, d’un climat très

favorable à la culture des navets de

grandes dimensions. On y trouve la rave

d’Auvergne et la rave du Limousin, les

deux plus volumineuses variétés de na

vets qui soient cultivées en France.

 

Rave d’Auvergne tardive.

réd. au cirl‘pfléme.

La rave d‘Ayres, cultivée dans les départements du Tarn et de Tara—et—

Garonne, nous paraît être absolument identique à la R. d’Auvergne tardive.

NAVE’I‘ JAUNE DE HOLLANDE.

Nous Érn.mosns : ANGL. Yellow dutch turnip. ALL. Gelbe t‘n‘1he plattrundellollân—

dische Rübe. HOLL. llollandsche gele rapen, Platte gele herbstrapen.

Racine déprimée, mais cependant relativement épaisse. Cette variété

pourrait passer pour intermédiaire entre les navets ronds et les plats. Son

grand diamètre ne dépasse guère 0"‘,08 à 0"‘,10, tandis qu’elle mesure

jusqu'à 0"‘,06 ou 0“‘,07 dans l’axe de la racine. Peau jaune, unie, dans la

Q
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partie enterrée, d’un vert franc hors de terre. Chair jaune,tendre, sucrée,

Feuillage moyen, demi-dressé, d’un vert franc. Le N. de Hollande est derm

tardif et se conserve bien: c'est une des meilleures variétés potagères.

NAVET JAUNE DE MALTE.

Noms ÉTRANGERS : ANGL. Yellow Malta turnip. Golden Maltese T. ALL. Gelbe frühe

. platte Malta Biibe. '

Racine très déprimée, aplatie, mesurant O'“,OL à 0"‘,05 dans l’axe de la

racine, sur 0"‘,10 à 0"‘,‘12 dans son grand diamètre; peau et chairjaune pâle;

collet vert très marqué. Feuillage assez menu et léger, lyré, découpé, d’un

vert foncé.

Le N.jaune de Malte est une bonne variété demi—hâtive, mais le goùl

en est quelquefois un peu fort. C’est la variété la plus franchement plate de

tous les navets à chair jaune; elle correspond, parmi eux, aux navets plats

hâtifs blanc et rouge dans les races à chair blanche.

 

Navet jaune de Hollande. Navet jaune de Finlande. Navet jaune de Malte.

nid. au cinquième. réd. au cinquiîune. réd. au cinquième.

NAVE’I‘ JAUNE DE rmannn.

Nous Ëraauoens : ANGL. Yellow l’inland turnip. ALL. Finländische gelbe Rübe.

Racine complètement aplatie et même concave en dessous, de telle façon

que le pivot qui s’enfonce en terre paraît partir du centre d’une espèce de

dépression ou de fossette; elle est au contraire assez renflée et pour ainsi dire

conique en dessus. Les dimensions de la racine sont rarement considérables,

et ne dépassent pas habituellement 0‘“,08 à 0'",10 de diamètre sur O‘“,OÆ a

0'“,05 d’épaisseur. Peau très lisse, d'un beau jaune d’or, ainsi que la chair.

Feuillage très court, ramassé, peu découpé, quelquefois tout à fait entier

dans les races importées directement de Finlande.

Cette variété est extrêmement rustique, assez hâtive, et convient bien pour

les semis d’arriére-saison. Quand les racines sont jeunes, la chair en est

fine et très agréable; plus tard elle prend un goût un peu fort et devient

d’une amertume désagréable.
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remarquable; son aspect se rapproche

NAVET JAUNE DE MONTMAGNY.

Très belle racine déprimée, à demi-enterrée, jaune l'oueé dans la partie

en terre, d’un rouge violacé foncé à la partie

supérieure, atteignant facilement O'“,l“2 à

O‘",i‘5 de diamètre sur 0"‘,07 à O"‘,08 d‘épais

seur. Chair jaune, assez ferme, tendre, de

très bonne qualité. Feuillage moyen,,lyré,

généralement étalé et presque appliqué sur

le sol, d’un vert foncé.

Cette très belle variété, d'obtention récente,

est déjà très estimée et très recherchée aux

environs de Paris et même en Angleterre.

Elle est productive, demi-hâtive et de bonne

conservation. Le contraste très marqué de

la partie jaune et de la partie rouge de la

racine lui donne un aspect très caractéristi

que et très agréable. La beauté de cette race

et sa précocité doivent la faire rechercher,

ainsi que la qualité tout il fait supérieure

de sa chair : c'est un des plus agréables

au goût de tous les navets potagers, sur—

tout quand il est pris encore jeune, un peu

avant d’avoir atteint tout son développement.

Navet jaune de llluntmaguy.

réd. au cinquième.

N'AVET NOIR ROND OU PLAT.

NOM ÉTRANGER

Racine arrondie, déprimée, d'un dia

mètre à peu près double de l’épaisseur,

atteignant facilement 0'“,10 à 0"‘,12 de

longueur transversale sur 0"‘,05 a 0"‘,0t3

mesurés dans l'axe de la racine. Peau

d'un noir assez intense ou d’un gris très

foncé, unie. Chair blanche, ferme, ser

rée, demi—sèche, sucrée et de très bon

goût. Feuillage lyré, très léger, demi

étalé, d’un vert intense.

Cette variété est hâtive et d’une qualité

d'une façon étonnante de celui du radis

noir rond.

Les variations sensibles que ce navet

présente souvent dans sa forme tiennent

surtout au degré de développement qu'il

a atteint.‘ La racine cesse promptement

de s'allonger et, suivant qu'elle grossit

: ALL. Schwarzc plattrunde ltübe.

Navet noir rond ou plat.

r6d. au cinquième.

 

plus ou moins, elle reste presque sphérique ou devient plus ou moins plate.
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Nous citerons encore les variétés suivantes :

N. amber globe (Am.). Presque rond ou le plus souvent en forme de

toupie ; jaune pâle, à collet vert; feuilles entières, longues et blondes.

Chair pâle, sucrée. Cette variété est estimée aux États-Unis.

N. boule de neige. Race hâtive, à racine globuleuse ou légèrement dépri

mée, d’un blanc pur. Elle diffère du N. turnep par l'absence de coloration

verte au collet. ‘

N. de Brlollay. Originaire de l‘Anjou, il se rapproche passablement du

N. long d’A15ace, mais il est un peu moins volu

mineflx, plus court, relativement plus renflé et

plus enterré. Il est aussi de meilleure qualité

et convient mieux pour la consommation. C'est

un vrai légume et non pas un navet fourrager,

bien qu'on l'emploie quelquefois, comme tous les

navets, quand ils sont devenus gros, pour la nour

riture des animaux.

N. de Chanlenay hâtif . Ce navet présente de

grandes analogies avec le N. noir rond ou plat;

il a comme lui la racine passablement déprimée,

mais il est moins coloré et plutôt gris que noir.

N. Chirk-Castle black stone. Ce navet res—

semble beaucoup aussi au N. noir rond; la chair

en est blanche, ferme, et se conserve bien.

N. gris de Luc. Petit navet sec, à racine allon

gée, passablement voisin du N. de Frcneuse, mais

un peu plus rugueux et grisâtre à la surface.

N. gris plat de Bnssle~ Racine passablement

Navet de Briollay. aplatie, d'un bon tiers plus large qu‘épaisse, à

réd- au cinquième. écorce gris de fer sillonné de lignes transversales

blanchâtres. Variété rustique, mais sans avantage sur le N. noir rond.

N. hybride de Wollon. Racine à peu près exactement sphérique, quelque

fois un peu piriforme, complètement blanche dans la partie enterrée, et rouge

au-dessus de terre. Chair blanche, tendre, de saveur douce; feuilles amples.

Maturité demi-hâtive. '

N. jaune d'Ecosse. Variété hâtive, assez voisine du N. jaune de Hollande,

mais un peu plus pâle et quelquefois teintée de vert au collet. Racine très

nette, presque complètement enterrée; chair jaune pâle, tendre, sucrée.

N. jaune long de Bortsfeld. Il diffère du N. jaune long ordinaire par sa

forme plus effilée, par son collet moins enterré et de couleur verdâtre. La

qualité en est bonne, et il se conserve bien.

N. large yellow globe (Am.). Variété assez voisine du 1‘. jaune de Hol

lande, de couleur un peu plus pâle et de forme plus sphérique.

1\. de Maltean. Racine allongée, longuement ovoïde, plus courte et plus

rcnflée que celle du N. de Freneuse, dont il se rapproche par son feuillage

et par la consistance de sa chair, qui est très sèche et ferme. C'est une bonne

variété encore assez cultivée aux environs de Paris.
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Navet rave de Cruzy. Race extrêmement distincte. C’est le seul navet à

chair sèche et à racine tout à fait aplatie. L’écorce en est d'un blanc un peu

grisâtre; la racine presque deux fois aussi large qu’épaisse. La forme en est

souvent irrégulière.

N. rond sec à collet‘ vert. Racine globuleuse, légèrement déprimée, res

semblant assez au N. rond des Vertus ou de Croissy, mais caractérisée par

la teinte verte de son collet et sa chair ferme et sèche comme celle du N. de

Freneuse. Le feuillage en est profondément

lobé, demi-étalé sur terre et d’un vert clair.

Race demi-hâtive et de bonne conservation.

N. rouge de Ncmcy. Jolie variété du

N . rouge plat hâtif, remarquable par sa pré

cocité, la régularité de sa forme et la colora

tion très intense de la partie supérieure de

sa racine. Il diffère a peine du N. de Munich,

qui lui est encore supérieur en précocité.

N. des Sablons. Racine ovoïde, d’un tiers

plus longue que large, se rapprochant pas

sablement par tous ses caractères, excepté

par sa forme, du N. rond de Croissy. Chair

blanche, serrée, sucrée et demi-sèche.

N. de Saulieu. Racine l‘nsiforme ressem

blant à celle d’une carotte demi—longue

pointue, quatre fois aussi longue que large;

à peau grise, un peu rugueuse; à chair

ferme, sèche, sucrée, légèrement jaunâtre.

N. Scaribrmob~ Racine déprimée, nette et régulière, d’un quart plus

large qu’épaisse; à collet fin, coloré de vert, le reste de la racine jaune.

Chair blanc jaunâtre, tendre, serrée et sucrée ; feuillage bien blond.

N. de Schaarbeck. On cultive aux environs de Bruxelles cette variété, qui

y est fort appréciée. C’est un navet blanc plat à collet vert, précoce et de

petit volume, à chair fine et d'excellente qualité.

N. de sia: semaines à collet vert (angl. : Green-top sia: weeks T.). Racine

déprimée, d’un bon tiers plus large qu’épaisse, pouvant devenir assez volu—

mineuse, blanche dans la partie enterrée, verte au collet. Chair blanche,

tendre, sucrée, assez serrée. Maturité hâtive. \

N. violet de Petrosowoodsk. Variété violette du N. de Finlande, de même

forme, avant comme lui une dépression assez marquée à la partie inférieure

de la racine, autour du pivot. Les feuilles sont quelquefois lyrées, quelque

fois entières.

N. white egg. Racine ovoïde, d’un tiers plus longue que large ; peau très

blanche et très lisse; chair blanche, ferme. Cette variété est très estimée

aux États-Unis, où elle est apportée en grande quantité sur les marchés.

N. yellow Tankard. Variété anglaise à racine allongée, tusit‘orme, deux

fois aussi longue que large, d’un jaune pâle, sauf au collet, qui est légè—

rement hors de terre et de couleur verdâtre. Chair jaune pâle, serrée, de

saveur douce. Maturité hâtive.

 

Navet rond sec il collet vert.

réd. au cinquième.
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NIGELLB AROMATIQUE

Nigella sativa L.

Fam. des Renonculac‘e‘ex.

SYNONYMES : Cumin noir, Épicerie, Gith, Graine noire, Niclle, Quatre-épices,

Senonge, Toute-épice.

Nous ÉTRANGERS : ALL. Schwarz-Kûmmel, Kiihm. FLAM. et HOU... Narduszaad.

ESP. Nigela aromatica. Neguilla.

Orient. — Annuelle. — Plante dressée, à tige raide, un peu velue,

ramifiée; feuilles très profondément divisées en lanières linéaires, d’un vert

grisâtre; fleurs terminales d’un bleu pâle ou

grisâtre, faisant place à des capsules à cinq

dents, remplies de graines presque triangulaires,

à surface chagrinèe, noires, d'un goût aroma

tique assez relevé. Ces graines sont au nombre

d’environ 220 dans un gramme, et pèsent 550

grammes par litre ; durée germinative, trois ans.

Il en existe une variété à graine jaunâtre, com

plètement semblable au type par tous ses autres

caractères.

Culture. —— La nigelle aromatique se sème au

printemps, en avril ou mai, de préférence dans

une terre légère et chaude. La graine mûrit vers

le mois d’août. sans que la plante ait exigé aucun soin d'entretien.

Usage. —On emploie la graine mûre comme assaisonnement dans diverses

préparations culinaires.

 

Nigelle ur0nmliqlu‘~

Fleur et capsule. demi-grandeur.

En Allemagne, le nom de Schwarz-Künnfiel s'applique aussi à la graine

de la nigelle de Damas à fleur simple.

0 GN 0 N

Allium Capa L.

Fam. des Liliace‘es.

SYNONYMES : Oignon, Ognon des cuisines.

Nous Érnauoaas : ANGL. Onion. ALL. Zwiebel. FLAN. Ajuin. nou.. Uijen.

DAN. Rodlog. ITAL. Cipolla. ESP. Cebolla. pour. Cehola.

Asie centrale ou occidentale. —Bisannuet, parfois vivace. — Le pays

d'origine de Pognon n’est pas connu d'une façon absolument certaine; cepen

dant, dans ces dernières années, M. llegel fils a récolté au sud de Kouldja,

en Dzoungarie, une plante qui paraît bien être l’Allium Capa à l’état spon

tané. On croit aussi que Pognon sauvage a été trouvé dans l’Himalaya.

Tige nulle ou plutôt réduite à un plateau qui donne naissance, inférieure

ment à des racines nombreuses, blanches, épaisses et simples, et supérieure

ment à des feuilles dont la base charnue, renflée et embrassante, constitue

un bulbe. La forme, la couleur et les dimensions de ce bulbe présentent de

grandes différences suivant les variétés. La portion libre des feuilles est

allongée, fistuleuse, et se termine en pointe; les hampes florales, qui dépas—
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sent de beaucoup les feuilles, sont dressées, creuses et fortement renflées

vers le tiers inférieur de leurlongueur. Les fleurs, blanches ou violacées, sont

portées chacune sur un pédicelle très délié; leur agglomération forme au

sommet de chaque hampe florale une tête arrondie et très fournie. -— Quel—

quefois, en place de fleurs, les hampes florales portent des bulbilles: cet

accident, qui s’observe exceptionnellement dans toutes les variétés, se produit

d'une façon constante dans Pognon rocambole, appelé aussi ognon bulbifère.

—— Aux fleurs succèdent des capsules obscurément triangulaires, remplies de

graines noires, anguleuses et aplaties. Ces graines sont au nombre d’environ

:250 dans un gramme, et pèsent à peu près 500 grammes par litre; leur

durée germinative est de deux années.

En général, la plante, après avoir grené, périt entièrement; cependant on

trouve quelquefois des caîeux sur des ognons qui ont porté graine : la plante,

dans ce cas, peut être considérée comme vivace. Cette qualité ne peut être

refusée à Pognon patate, variété qui ne donne pas de graines et qui ne se

multiplie que par le fractionnement de ses bulbes. .

L’ognon est un des légumes dont l'usage et la culture remontent à l’époque

la plus reculée. L’odeur et la saveur prononcée de toutes ses parties ont du

le faire rechercher de bonne heure comme assaisonnement, et la facilité de

sa culture est cause que l’homme l’a transporté avec lui dans les climats les

plus divers. De là sont résultées des variations très nombreuses, dontles plus

intéressantes ont été fixées et constituent les variétés actuellement cùltivées.

Culture. — L‘ognon, considéré seulement au point de vue de la produc

tion des bulbes destinés à la consommation, se cultive généralement comme

plante annuelle, soit estivale, soit automnale.

La culture estivale est celle qui consiste à semer les graines au printemps

pour récolter les bulbes à la fin de l'été on en automne; tout le développe

ment de la plante se produit alors dans le cours d'un seul été : c'est le mode

de culture qui est généralement employé dans le centre et dans le nord de la

France, la où Pognon est produit en quantités importantes et, pour ainsi dire,

en grande culture. Le semis se fait dès la fin de février ou dans le courant

de mars en bonne terre fraîche, mais saine, bien fumée et bien pulvérisée a la

surface, tout en étant un peu ferme et tassée au fond. La graine, étant assez

fine, doit être peu enterrée : dans les jardins, ou se contente souvent de re

couvrir les planches d’ognon, après le semis, de terreau de feuilles ou de

marc de raisin. Quand la levée est complète et que le plant a pris une cer

taine force, ou éclaircit plus ou moins, selon le volume des variétés, et l’on

n’a plus qti’à attendre la maturité des oguons. Les arrosages ne sont indis—

pensables que dans le cas de sécheresse exceptionnelle.

La culture automnale est celle dans laquelle la végétation des ognons se

partage entre deux saisons: elle est pratiquée le plus généralement dans

les climats où l’hiver est doux, comme dans l’ouest de la France et‘dans

tout le Midi. On sème alors les graines depuis le mois d'août jusqu'au mois

d’octobre, et l’on en obtient du plant qu’on met en place, soit dès l'automne

même, soit à la fin de l'hiver. Cette méthode de culture n’a pas la simplicité

de la précédente, mais elle permet d’obtenir des produits plus beaux et plus

précoces; elle est généralement suivie, comme nous l’avons dit, dans les pays
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méridionaux, et c'est par son moyen que sont obtenus ces énormes ognons

d'Espagne, d’ltalie, ou d’Afrique qui sont apportés l’hiver sur nos marchés.

A Paris même, la culture automnale est à peu près la seule qu'on emploie

pour 10. blanc hâtif: on le sème en août et septembre, on le repique géné

ralement en octobre, en raccourcissant les racines et les feuilles; ou l'abrite

légèrement pendant l’hiver dans les cas de très fortes gelées, et l’on obtient

ainsi des bulbes propres à la consommation dès le mois de mai. Avec le petit

0. blanc de la reine, on en aurait sans nul doute dès le mois d’avril.

Quelquefois la culture de Pognon est tout à fait bisannuelle, c'est-à—dire

qu’elle remplit deux années presque entières; dans ce cas, la végétation subit

un temps d'arrêt, et l’on se sert pour la replantation, non point de jeunes

plants herbacés, mais de petits ognons obtenus l'année précédente au moyen

d’un semis très serré fait au printemps et traité, à l’éclaircissage près, comme

il a été dit à propos de la culture estivale. (les petits ognons, d'un volume

égal à celui d'une noisette, se conservent assez facilement pendant l'hiver,

et, mis enterre au printemps, grossissent rapidement et donnent en quel

ques mois des bulbes aussi beaux que ceux qu’on obtient de plants enra

cinés. Cette méthode de culture a été recommandée, il y a fort longtemps

déjà, par MM. Lebrun et Nouvellon, qui l’appliquaient à toutes les variétés.

Aujourd’hui elle est généralement adoptée, surtout dans l’est de la France,

pour une espèce d’ognon jaune dont les petits bulbes font, sous le nom d'ognons

de Mulhouse, l’objet d’un commerce assez important. Quand cette variété a

pris tout son développement, il est très difficile de la distinguer de l‘O. jaune

de Cambrai. L'O. jaune des Vertus peut être employé au même usage.

Usage. —— L’ognon est un des légumes les plus usités, soit cuit, soit cru

ou confit au vinaigre.

OGNON BLANC TRÈS nwrrr DE LA REINE.

SYNONYME : Ognon petit de I’ortici.

Non ÉTRANGER : ANGL. Ncw queen onion.

Bulbe petit, très déprimé,d’un blanc argenté,

de 0"‘,03 à 0"’,04 de diamètre sur O'“,Olô a

0'“,02 d'épaisseur; à colletfin, devenant promp—

tement vert, si l'on cherche à le conserver;

feuilles très courtes, d'un vert foncé et légè

rement glauques, au nombre de trois ou quatre,

ou de cinq au plus, quand le bulbe est complè—

tem'ent formé.

Il n'est pas extrêmement rare de voir dans

les semis faits au printemps des bulbes se

former et devenir gros comme des noix, puis

mûrir sans que la plante ait développé plus de

deux feuilles.

Cette variété est d’une extrême précocité:

semée au mois de mars, elle commence déjà

à tourner dans le courant de mai; mais, par

contre, elle est peu productive et ne se conserve pas bien.

 

0. blanc très hâtif de la reine.

nid. au tiers.
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OGNON BLANC BATH‘ DE nomma.

Svxoxvue : Ognon de Florence.

Nous Êrnanosns : ANGL. Early white Nocera onion. ALL. Früheste

Nocera Zwiebel.

Cette variété pourrait bien ne pas être autre chose que la précédente,

devenue plus grosse et un peu moins hâtive par l'effet de la culture prolongée

dans un climat moins chaud que

celui de son pays d’origine. Bulbe

blanc argenté, déprimé, plus large

et relativement plus aplatique celui

de l'O. blanc très hàtifde la reine,

le diamètre mesurant de 0'“,05 a

0'“,08 sur 0'“,0“2 à 0'“,025 d’épais

seur; collet lin; feuillage peu abon

dant, d'un vert foncé. ' v

Un caractère assez constant de Ognon blanc llàtlf de NUCDI‘tI.

cette variété, c'est que, malgré tous "“‘" "“ “°"'

les soins apportés au choix des porte-graines, il s’y trouve presque toujours

une petite proportion de bulbes d'un roux clair ou de couleur chamois.

L’0. de Nocera est très précoce; mais il est cependant devancé de trois

semaines au moins par l'O. de la reine. Comme ce dernier, il se conserve mal.
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OGNON BLANC BATH‘ DE PARIS.

Sv.voxvne : Ognon d'août.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Early whitc silver-skinned onion. ALL. Silberweiss e frühe

kleinc Pariser Zwiebel.

Bulbe blanc argenté, déprimé, à peu près de même diamètre que [0. de

Nocera, c’est—à—dire variant de 0"‘,05 a 0"',08, mais plus épais, et revêtu

d'enveloppes plus serrées et .‘ .

plus nombreuses. Le collet est ' \ll}lltll.

fin; le feuillage, d'un vert assez , -\, l‘?””l~ ‘

foncé, légèrement glauque, n'estpas très abondant.

L’0. blanc hâtif de Paris est

un peu moins hâtif que l’O. de

Nocera, mais il se conserve

mieux; cependant il est pres

que toujours emplové à l'état

frais, et, le plus souvent, avant

d'avoir atteint tout son volume. 7

C'est un des plus recomman- Ognon blanc bâtit‘ de Paris.

dables parmi les ognons préco- ‘ """ “" “°""

ces. Très probablement, il a pour origine première une des races hâtives de

l’ltalie méridionale : ces races, cultivées sous notre climat, tendent visible—

ment à devenir identiques à l'O. blanc hâtif de Paris. '
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OGNON BLANC BATH‘ DE

Bulbe moins large, mais plus gros et plus

vuæuœ~

épais que celui de l'O. blanc

Mimi‘ l‘ ‘l

z,ua_t
J

Ugnon blanc ln‘ttif de Valence.

réd. au tiers.

 

hâtif de Paris, ne dépassant

guère 0"‘,06 à O"‘,OT de dia

mètre sur O'“,OÆ à O“',Oä d'é

paisseur ;feuillage assez abon

dant, d'un vert un peu blond.

C’est une variété assez hâtive,

productive, tendre, mais ne

se conservant pas bien.

L'O. blanc hâtif de Valence

convient mieux pour les pro—

vinces du Midi que pour le

nord de la France. Comme

origine, il parait dériver plu

tôt de l’0. blanc gros, dont

il serait une variété moins

volumineuse et plus précoce, que d’un des ognons précédemment décrits.

OGNON BLANC ROND DUR DE HOLLANDE.

Nous ËTRANGERS : ANGL. White round hard dutch onion; (Am.) \Yhite Portugal 0.

ALL. Runde harte weisse Holländische Zwiebel. ROLL. Zilverwitte winter uijeu.

Bulbe d’un blanc mat, moyen, très ferme, à enveloppes épaisses et résis—

 

Ugnon blanc rond dur de Hollande.

réd. au tiers.

tantes, variant ordinairement de O‘”,Oâ à

tt'“,0'i de diamètre sur 0"‘,03 à 0'",04 d’épais

saur. Il est moins aplati que les ognons

blancs de Nocera ou de Paris; il est aussi

un peu moins hâtif, mais, en revanche, se

conserve remarquablement bien. Il peut

se comparer, sous ce rapport, aux bonnes

variétés d‘ognons jaunes ou rouges.

L’O. blanc rond dur de Hollande se dis

tingue nettement des ognons blancs dont

nous avons parlé jusqu‘ici, par la consistance

de ses enveloppes extérieures, qui sont

épaisses, dures et résistantes, au lieu d'être

fines, fragiles et presque transparentes; il

résulte de cette particularité que non seu

lement cette variété se conserve beaucoup

mieux, mais qu'elle ne prend pas, sous l’intluence de la lumière, la teint?

verte qui dépare souvent les variétés très hâtives d'ognons blancs.

OGNON BLANC DE JUIN.

SYNONYME : Ognon blanc plat de mai-juin.

Variété hâtive et très volumineuse. Bulbe blanc argenté, atteië"““'

de 0‘",10 à 0"‘,l°3 de diamètre sur 0"‘,04 ou 0’“,05 d’épaissgur. Chair tendre;
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collet un peu fort; feuillage abondant, d'une teinte blonde caractéristique.

Cette variété a été nommée

Û. dejuin, parce qu’en Italie

elle a acquis tout son volume

dès cette époque; mais en

France elle n’est complé

tement formée qu’au mois

d’aoùt. C'est cependant une

race relativement précoce, si

l’on tient compte de son fort

volume et de son grand pro

duit. Elle ne se conserve pas.

On en cultive, sous le nom

d'0. blanc gros plat d’ltalie,

une forme plus tardive et en— 0Knon Mmlc de juin.

rare un peu plus volumineuse. réd. ~... ne”.

 

OGNON BLANC GROS.

Svxouvnc : Ognon blanc d‘Espagne.

Nous Éraancsas : ANGL. White l.isbon onion, Florence 0. ALL. Lissâboner weisse

grosse runde Zwiebel, Franzôsische oder Spaniscbe weisse Z.

Bulbe arrondi, plus ou moins déprimé, de forme quelquefois irrégulière,

mesurant de 0"‘,08 :‘t 0"‘,10 de diamètre, quand il est bien venu, sur 0"‘,06 à

0‘",08 d'épaisseur; souvent un peu en poire à la partie inférieure; collet

assez gros; feuillage abondant et d’un vert blond. La chair n’en est pas très

ferme, et, quoique assez tardive, cette variété ne se conserve pas très bien.

On l’emploie le plus souvent à l’état frais, même dans le Midi. En Angle

terre, il est cultivé en immenses quantités pour être consommé tout jeune,

à peine tourné, lorsque les bulbes n’ont guère plus que la grosseur d’une noix.

 

Ugnon blanc gros (réd. au liel‘v. H;:non blanc globe (réd. autiers).

OGNON BLANC GLOBE.

Bulbe_blanc argenté, à peu près exactement sphérique, atteignant un dia

mètre de O'“,Ofi à 0'“,08 en tous sens, très ferme, à collet fin, et se conservant

remarquablement bien; feuillage d’un vert foncé, effilé, assez abondant. La

précocité de cet ognon est à peu près la même que celle de l’O. blanc gros.

.
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canon JAUNE m: namnms.

Nous Ërnanoans : (Am.) Yellow llanvers onion, Large yellow globe O.

Bulbe sphérique ou légèrement déprimé, de couleur jaune cuivré, un peu

 

Oguon jaune de Dauvcrs.

réd. au tiers.

plus rougeâtre que l’0. jaune des Vertus,

atteignant ordinairement un diamètre de

O'“,Oti à 0‘“,08, avec une épaisseur presque

égale; enveloppes nombreuses et serrées:

collet très fin, ainsi que le disque d’où

partent les racines; feuillage moyen, d'un

vert franc.

L'O. jaune de Dauwrs est une excel

lente variété, précoce, et surtout se con

servant admirablement; il convient aussi

bien à la grande culture qu'à la culture

potagère, mais toujours à condition d’étrr

fait de printemps. Semé à l'automne, nous

l'avons toujours vu monter à [leur dès le

printemps suivant, presque sans former

de bulbes.

Il est d’origine américaine. Quand il a

été importé pour la première fois, vers

1850, il était complètement sphérique;

aujourd'hui on le trouve presque toujours plus ou moins aplati, et cela aussi

bien dans son pays d'origine que dans les cultures européennes.

OGNON JAUNE DES VERTUS.

SYNONYMES : Ognoin jaune-paille, O. blond.

NOMS É’l‘l‘tANGERS : ANGL. Brown spanish onion, Brown Portugal 0., Oporto 0.,

Straw-colourcd 0. ALL. Gelhe plattrunde harte Zwiebel.

 

Ognon jaune des Vertus.

réd. au tiers.

Bulbe très déprimé, attei—

gnant de (l‘",08 à O“',l(l df

diamètre sur 0"‘,04 à Ü'“,Oj’

d'épaisseur, d’un jaune cuivre,

à enveloppes fermes et assez

épaisses, ne se détachant paS

facilement et plus colorées dans

la partie enterrée du bulbe

que dans la partie qui est e.‘

posée à l'air. Collet assez ‘fil!’

feuillage abondant, bien dm’

loppé, d'un vert foncé. '

Cette variété est assez P“"

coce et extrêmement produc

tive; elle se conserve parfai

. . . ~ - atement bien : cest la plus repandue dans les environs de Pans Pour
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culture en grand. Elle est produite aux environs de Saint-Denis et jusqu’en

Normandie par quantités très considérables. La consommation d’hiver, à Paris

et dans une grande partie de l'Europc, est surtout alimentée par cet ognon,

que l’on voit souvent conservé dans les ménages en longs chapelets formés

par l’entrelacement des fanes sèches et tressées.

OGNON DE CAMBRAI.

SYNONYMES :Ognon de Mulhouse,0. jaune de Laon, O. jaune-paille plat de Flandre,

0. suisse.

Nous Émnoens : ANGL. Strasbourg union, Flander’s 0., Essea 0., Deptt‘ord 0.

ML. Ramberger gelbe plattrunde Zwiebel.

Cette variété est extrêmement

voisine de l'O. jaune des Vertus :

la couleur en est un peu plus

rougeâtre et le diamètre en gé

néral un peu moindre. L’O. de

Cambrai est productif, assez pré—

coce et se conserve bien.

Cet ognon se sème habituel—

lement au printemps; souvent,

au lieu de graines, on emploie .

comme semence de petits ognons Ognon de Cambmi_

obtenus l’année précédente au Petits bulbes à replanter, de grosseur naturelle.

moyen d’une culture très serrée.

Ces petits ognons font l'objet d'un commerce important sous le nom d'ognons

de Mulhouse. On en fait aussi assez fréquemment avec 10. jaune des Vertus.

 

OGNON J'AU’NE-SOU‘I‘RE D'ESPAGN’E.

Nous Érnauoens : ANGL. White spanish onion, Bambury 0., Cambridge 0.,

Portugal 0., Readiug 0. ALL. Schwei‘elgelhe Zwiebel.

Bulbe franchement aplati, de 0"‘,08

à0'“,iO de diamètre sur 0"‘,04 à 0'“,05

d’épaisseur, ressemblant assez exacte—

ment à celui de l’O. jaune des Vertus,

mais en différant par sa couleur beau

coup moins cuivrée etpar son épaisseur

sensiblement moindre, eu égard au

diamètre des bulbes. Dans l'0. jaune

sout‘re d'Espagne, les enveloppes sont

fermes, assez épaisses, très adhérentes,

d’un jaune vif légèrement verdâtre,

rappelant à peu près la couleur du lai

ton. Feuillage d’un vert franc, assez

développé, allongé.

C'est une belle variété de moyenne

saison, très rustique, productive, et se conservant remarquablement bien.

 

Ognon jaune-soufre d‘Espagnc.

réd. au tiers.
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OGNON JAUNE DE TRÈBONS.

Non ÉTRANGER : .<\NGL. Large yellow Trebons onion.

Bulbe ordinairement piriforme, plus ou moins allongé, de longueur 5.

 

tlgnon jaune de Trébons (réd. au tiers).

peu près égale à son diamètre, aminci

vers le collet et souvent aussi à la

partie inférieure, atteignant ordinai—

rement de 0'“,08 à (t'“,lO en tous

sens; les enveloppes intérieures d’un

jaune vif, les plus extérieures légè—

rement cuivrées. Feuillage abondant

mais fin, d’un vert foncé ;collet étroit.

Chair tendre, sucrée, d'une saveur

douce et agréable.

L‘O. de Trébons est demi—tardif:

la qualité en est remarquablement

bonne, mais il se conserve assez

difficilement. Il se prête également

bien à la culture d’automne et à celle

de printemps. Il est originaire des

environs de Tarbes, dans les Hautes

Pyrénées, mais c'est une race mal

fixée, même dans son pays, où on le

trouve sur les marchés avec les

formes les plus variables. Il a déjà

gagné en régularité depuis que nous l’avons introduit dans nos cultures.

OGNON GÊAN‘I‘ DE ZI‘1‘TAU.

Bulbe large, assez déprimé, de 0'“,10 à O‘",t‘2 de diamètre sur 0'”,0ti

 

Ognon géant de Zittau (r6d. au tiers),

environ d’épaisseur; pel

licule extérieure très lisse

et comme soyeuse, de cou

leur saumonèe pâle, for—

mant exactement la tran

sition entre les ognom‘

jaunes et les ognons rouge

pâle. Feuillage assez abon

dant, d'un vert_rlair légè

rement blond. Collet fin,

de même que le disque

inférieur, d'où partent lt‘v“

racines.

L’O. géant de Zittau est

une belle race de demi‘

saison, productive et de très bonne garde. Il réussit de préférence dans

les terres saines et légères, en même temps que fertiles et bien amendét‘5‘
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se dépouille facilement, comme font les variétés

OGNON ROUGE PALE ORDINAIRE.

Bulbe moyen, aplati, mesurant de t‘)“',05 a U'“,t)T de diamètre sur 0"‘,01’.

à O‘“,OÆ d'épaisseur, de forme un peu irrégulière.

Enveloppes extérieures d’un rose cuivré, les inté

rieures d’une nuance plus foncée et tournant au

violet; collet assez gros. Feuillage assez abou

dant, mais court, d’un vert franc.

L’O. rouge pâle ordinaire est une variété rus

tique et trés répandue dans la culture; il est

demi-hâtif et se conserve assez bien, quoiqu'il

trop promptes à entrer en végétation. Il ne con

vient qn'à la culture deiirintemps.

Il existe un assez grand nombre de races lo

cales de l'O. rouge pâle, différant à peine les unes

des autres. La forme qui se rencontre le plus «

souvent dans le commerce est celle qui se cul— Ognon rouge pâle ordinaire.

tive en Touraine, dans les environs de Bourgueil. réd. au tiers.

 

L’0. rouge pâte de Strasbourg, très voisin du rouge pâle ordinaire, n’en

diffère que par sa teinte un peu plus cuivrée et ses bulbes moins aplatis.

OGNON ROUGE PALE DE MORT.

Bulbe large, aplati, mesurant de 0"‘,08 à 0'“, 10 de diamètre, et parfois

davantage, sur t)'“,03 à f)“‘,04 d'épaisseur, ‘

d'une couleur rose pâle légèrement cuivrée,

un peu violacée sur les enveloppes inté

rieures. Feuillage abondant, dressé, ample,

d’un vert franc; collet assez fin. Les enve—

loppes extérieures du bulbe sont minces et

fragiles, mais malgré cela il se conserve bien.

L'O. de Niort est une excellente variété

hâtive et très productive, en grande faveur

dans l'ouest de la France. Il se prête bien

a la culture de printemps, mais réussit sur

tout, dans son pays, semé à l’automne et re

piqué au commencement ou à la fin de l'hiver.

Grâce à la doucenrdes hivers, cette culture

réussit parfaitement en Bretagne, en Vende’e 05men rouge pâle de Niort.

et en Poitou, pays où il est le plus cultivé. réd. au tiers

L’0. de Lenclottre, dont on fait grand cas en Poitou, n’est qu’une sous

variété de l'0. rouge pâle de Niort, 51 bulbe un peu plus aplati et plus dur.

L’0. rouge de Saint-Brieuc diffère de celui de Niort par sa forme moins

aplatie, sa couleur plus jaune et moins rose, et par un moindre degré de

rusticité. A tous les points de vue, l'O. de Niort est préférable, et il a à peu

près complètement remplacé celui de Saint—Brieuc, même en Bretagne.
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OGNON ROUGE VIE‘ DE nfl:zuänzs.

Svno.vvus : Ognon rouge large de Metz.

Bulbe aplati, très large, atteignant facilement O"‘,lO à 0"‘,12 de diamètre

 

Ognon rouge vif de Méziércs.

réd. au lien.

sur 0"‘,04 à 0"‘,05 d’épaisseur, d'une

belle couleur rouge intense, un

peu violacée sur les enveloppes in

térieures ; collet un peu fort. Feuil

lage ample, abondant, dressé, de

couleur vert foncé.

C’est une très belle variété, ex

trêmement productive et méritant

d'être davantage cultivée; elle se

conserve bien et convient surtoutà

la culture de printemps. C’est une

des bonnes races locales du nord de

la France, où elle est anciennement

' cultivée; son nom lui vient de Mézières, village des environs de Pontoise.

OGNON ROUGE vxr D'AOUT.

Cette belle variété n’est pas sans analogie avec l’O. de Mézières; cependant

 

Ognon rouge vif d'août.

réd. au tiers.

elle s’en distingue par les dimen

sions un peu moindres de son bulbe

qui dépasse rarement 0"’,10 de dia

mètre sur 0"‘,04 d'épaisseur. Il est

en général un peu plus épais, rela

tivement a sa longueur, que l’O. de

Mézières et moins aplati sur les

deux faces; la teinte en est aussi

un peu plus foncée sur les enve

loppes extérieures et d’un rouge

violacé à l’intérieur. Mais ce qui

fait la différence essentielle, c'est

que l'O. rouge vif d’août convient

surtout à la culture d'automne.

Dans l’est et le sud-est de la

France, où cet ognon est le plus en

faveur, on le sème au mois d'30ùl

et on le repique au mois d’octobre, pour le récolter dans le courant de l’tÏ‘l‘;

suivant. C’est une belle variété productive et de bonne garde.

OGNON ROUGE PONCE.

SYNONYMES : Ognon rouge de Hollande, 0. rouge de Zélande, 0. violet d'Auxoun®

Noms Èrnmonns : ANGL. Dutch blood red onion,St-Thomas’ 0. ALL. Blutrothe hart“

Holländischc Zwiebel. HOLL. Platte bloedroode uijen.

Bulbe très aplati, moyen, ne dépassant guère 0"‘,06 à 0"‘,08 de diamètre

sur 0"‘,0‘2 a ()'‘‘,03 d’épaisseur; enveloppes serrées, fermes, d'un rouge fonft'y



OGNON. 385

vineux à l'extérieur, et d'une belle couleur rouge intense, brillante, à l'in

térieur. Collet fin. Feuillage assez raide, compacte, d'un vert foncé.

L‘O. rouge foncé est une

variété de demi-saison, pas ex

trêmement productive, mais de

très bonne garde. Il est rusti—

que, facile à cultiver, et surtout

apprécié dans les pays du Nord.

On rencontre quelquefois

<lansle sud-ouest de la France,

et notamment à Bordeaux, un

très bel ognon qui est dési- _

gué par la simple appellation 0'rï“°‘:dm"ï? “’““"

d’ognon rouge. Il a les bul- ' '“""°“'

hes aussi colorés que l'O. rouge foncé, mais sa forme et ses dimensions le

rapprochent plutôt de F0. de Madère plat. Sa largeur atteint et même dépasse

quelquefois O'“,l“2, et il est avec cela très aplati sur les deux faces. La chair

en est tendre et d'une saveur douce; il ne se conserve pas facilement.

 

Il est à remarquer que dans tous les ognons rouges que nous avons décrits

jusqu'ici, la coloration est surtout superficielle. Quand on coupe les bulbes en

travers, on trouve que les deux ou trois tuniques extérieures sont assez forte—

ment colorées, mais que tout l'intérieur est à peine rosé. La coloration est

bien plus intense et s'étend plus profondément dans la variété suivante.

OGNON ROUGE NOIR DE BRU’NBWIÇK.

NOM ÉTRANGER : ALL. Braunschweiger schwarzrothe 7.wiebel.

Bulbe très aplati, assez petit, ne dépassant pas 0'“,t)5 a O'“,O‘i de diamètre

sur 0"‘,02 à 0“,025 d'épaisseur, dur et ferme, d'une teinte rouge tellement

intense, qu'elle tire sur le noir. Collet fin. Feuillage court, assez menu, d'un

vert foncé légèrement glauque.

L'O. de Brunswick est médiocrement productif, mais d'une excellente

conservation.

OGNON ROUGE‘ DE WETl-ŒRSFŒLD.

Non ÉTRANGER: .\.\‘Gl.. \Vethersfield onion (Am.).

Très jolie variété d'origine américaine, à bulbe très net, trèslisse, presque

sphérique ou légèrement déprimé. Il se rapproche beaucoup, comme forme

et comme volume, de l'O. jaune de Danvers. et il a, comme lui, le collet

extrêmement fin; mais il en ditÏère complètement par sa couleur, qui est

d'un rouge vif et analogue à celle de l'0. de .\Iézières. Le feuillage de l'O. de

Wethersfield est d'un vert franc; il est fin et allongé. C'est une variété demi

hàtive et de très bonne conservation.

Dans l'origine, cet oguon était complètement sphérique; aujourd'hui on ne

le trouve plus guère. même en Amérique, qu'avec une forme passablement

aplatie, et la race ancienne, là où elle se rencontre encore, est désignée par

le nom de Large red globe onion. -

‘2;’.
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OGNON DE MADÈRE ROND.

Svso.vvnss : Ognon de Bellegarde, O. romain, 0. gros brun.

NOMS ÉTR. : ANGL. Globe Tripoli onion. ALL. Madeira grôsste runde Riesen-Zwiebel.

Cette variété est la plus volumineuse de toutes; les bulbes en sont a peu

 

Ognon de Madère rond.

réd. au tiers.

prés sphériques, et il n'est

pas rare d'en voir qui mesu—

rent O'“,15 et même 0"‘,18de

diamètre. Les enveloppes exté—

rieures en sont fines et fra

giles, d’un rose saumoné, les

intérieures présentent une

teinte lilacée. La chair est très

tendre, sucrée et d’une saveur

très douce. Le collet est assez

fin, eu égard à la grosseur

des bulbes; le feuillage fort,

abondant et d’un vert franc.

L’O. de Madère réussit sur

tout dans les climats chauds;

il est estimé dans le Midià

cause de son volume et de sa

saveur sucrée. Il n'atteint tout

son développement que dans

les cultures automnales; sous

le climat de Paris, il est sensible au froid, et se garde assez difficilement.

OGNON DE MAIDËRE PLAT.

SYNONYMES: Ognon de Tripoli, O. de Montfrin.

NOMS Érn.mo~: ANGL. Flat Tripoli onion. ALL. Madeira grôsste platte Itiesen-ZwiebeL

 

Ognon de Madère plat.

réel. au tiers.

Très grand et large bulbe, f0rîem0'“

déprimé, atteignant jusqu’à 0'".‘15 9'

quelquefois 0"‘,20 de diamètre sur 0505

ou 0"‘,06 d’épaisseur, de même couleur

que l’O. de Madère rond, ou légèrement

plus rougeâtre ; comme lui, il a la Ch-’“f

très tendre et se conserve difficilement

Il demande le même genre de culture:

Pour obtenir les gigantesques Sl’écl'

mens d'0. de Madère qu'exposent 6.61:

tains marchands de produits du Midi,

en sème au mois d'août, on tranSl’l‘mle

en octobre on novembre, et l’on P°“sse

pendant toute la saison suivante les

ognons a l'eau et à l’engrais. Vers lf‘

mois de juillet ou d’aoùt, on cesse les arrosements, et l’on récolte un m°"

après les bulbes, qui pèsent parfois un kilogramme et même (lavantüê’e'
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OGNON ROUGE GROS PLAT D'I’I‘ALŒ.

SYNONYME : Ognon de Pélissane.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Blood red [lat italian or Tripoli onion. .uc~ Rothe grosse

platte ltalienische Zwiebel.

Bulbe déprimé, assez épais, mesurant de 0"‘,1‘2 à 0°‘,‘14 dans son grand

diamètre, sur 0"‘,06 environ d'épais—

seur. Enveloppes extérieures assez

épaisses, d'un rouge terne, les inté

rieures d'une nuance plus vive et

légèrement violacée. Chair tendre,

peu serrée; feuillage abondant, fort,

d'un vert foncé.

'Cette variété est demi—tardive et

d'une conservation assez difficile;

elle réussit mieux semée à l’automne

qu'au printemps, et convient particu

lièrement pour les pays chauds. Cul

tivée dans le Nord, elle se modifie

rapidement, perd beaucoup de son

 

0gnon ronge gros plat d’ltalie.

rérl. au tiers.

volume, et en même temps acquiert une contexture plus serrée et une saveur

plus âcre. Pourl'avoir toutà fait franche, il faut la tirer chaque année du Midi.

OGNON GÊANT DE ROGCA.

NOMS ÉTBANGERS : ANGL. Giaut llocca onion, Large brown globe 0.

ALL. ltocca Biesen-Zwiebel.

Très belle et très bonne race d'ognon d'origine italienne. Un peu moins

volumineux que l’O. de Madère, celui-ci s'en

distingue encore par sa teinte plutôt cha

mois que franchement rose,et par sa forme

assez sensiblement déprimée et aplatie en

dessus. Il a le collet fin, eu égard à sa

grosseur, et les enveloppes extérieures en

sont plus fermes et plus résistantes que

celles des ognons de Madère. Le feuillage

en est vigoureux sans excès, raide et d'un

vert franc. Les dimensions d'un bulbe bien

développé sont d'environ 0"‘,12 de diamé

tre sur 0"‘,08 ou 0"‘,09 d'épaisseur.

Cette variété est demi—tardive, très pro

ductive, de bonne conservation, et, pour

un ognon d'origine méridionale, ne s'ac

commode pas mal de la culture de prin

temps, sans toutefois se développer aussi

bien que dans les cultures d'automne.

 

.: ' . -1

Ognon géant de Rocca.

r6d. au tiers.

C'est une des meilleures introductions de ces quinze dernières années.
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canon 1>mrr‘omm~

Svxoxvue : Ognon poire.

Nous É1‘nancans : ANGL. Pearslt_aped anion. ALL. Birn-Zwiehel, Frânkisehe lange Z.

Il existe un grand nombre de variétés d'ogrions de forme allongée, différant

les unes des autres par la couleur et la précocité. La partie la plus élargie du

bulbe se trouve, en général,

au-dessus de la moitié de la

hauteur totale, de telle sorte

que le bulbe s’amincit plus

rapidement du côté du collet

qu’à la partie inférieure, et

représente assez bien une

poire renversée.

On cultive en Espagne un

0. piriforme blanc, tarditet

de grandes dimensions, dont

la hauteur atteint aisément

()'",12 sur 0"‘,07 ou 0'",08 de

large en travers de la racine.

Il existe en France et en

Allemagne plusieurs autres

variétés d’ognons piriformes,

à peau jaune ou rouge, dont

l'un même est tellement allongé, qu’on l’a nommé 0. corne de bœuf ou

0. fusiformc. Ces dill‘érentes races sont plus curieuses que recommandables.

On pourrait rapprocher des ognons piril‘ormes la variété que les Anglais

cultivent sous le nom (P0. de conserve de lames (James‘ kceping anion).

C'est un ognon à peu près aussi haut que large, mais non sphérique, presque

plat sur le dessus et s’amincissant graduellement jusqu’à la partie inférieure

d’où partent les racines. Les bulbes sont petits ou moyens, dépassant Tare’

ment O'“,Oü de longueur; ils sont d'un rouge cuivré, ont le collet extré

mement lin, et se conservent en ellet d’une façon remarquable.

 

(tgnon piriforme.

réd. au tiers.

OGNON D‘ÈGY‘P’I‘E.

SYNONYMES : O. Rocambole, O. bulbil‘ère.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. 'l‘reeonion, Egyptian 0., Bulb-bearing0. ALL..Egyptisch6

I.ul“tzwiebel, Schlangenlauch, Roggenbolle.

Bulbe assez déprimé, d’un rouge cuivré, produisant au sommet de la tigl’,

au lieu de graines, des bulbilles ou petits ognons d’un rouge brun, gros

comme des noisettes, qui servent a la reproduction de la plante. Mis en terre

au printemps, ces bulbilles donnent à la fin de la saison de beaux bulbes 41'“

ne produisent eux-mêmes des bulbilles que l'année suivante. L‘O. d‘Egÿ’P‘“

a la chair assez sucrée, mais peu fine. Il pourrit assez facilement; la Conser'

vation des bulbilles, par contre, ne présente aucune difficulté.

On a introduit il y a quelques années, d’Amériqne, sons le nom d'0. Cata—

l0.
' A ‘ n . . I I .

wessa, une plante qui nous parait 11 être qu’une modification legcre de
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d‘Égypte; elle s’en distingue par la grande vigueur de sa croissance et par

la rapidité avec laquelle les bulbilles entrent en végétation sans être détachés

de la tige qui les porte. A peine ces bulbilles ont-ils atteint toute leur gros

seur, qu'ils émettent à leur tour des tiges portant elles-mêmes des bulbilles

1. 

Ognon d'Égypte. Ognon Catawissa.

réd. au quinzième;bulbilles au tiers. réd. au quinzième.

plus petits, et, quand la saison est favorable, ce second étage de bulbilles

produit encore des pousses vertes, feuilles ou tiges stériles, qui portent à0‘“,80

au moins la hauteur des touffes. Un petit nombre seulement de bulbilles,

deux ou trois par tige, deviennent ainsi proliféres; le reste n'entre pas en

végétation la première année, et peut servir pour la reproduction.

OGNON’ PATATE.

SYNONYME : Ognon sous-terre.

Nous ÉTHANGERS : ANGL. Potato onion. ALL. Kartofl‘elzwicbel. nou.. Aardappel Uie.

Bulbe assez gros, pouvant atteindre de 0"‘,06 a 0'“,08 de diamètre sur 0“',O4

à 0"‘,05 d’épaisseur; peau assez épaisse, d'un jaune cuivré. L’O. patate forme

plus souvent un paquet de bulbes de forme irrégulière qu'un seul bulbe

arrondi. Il ne produit ni graines ni bulbilles, et se multiplie uniquement par

les caieux qu’il développe en terre.

Quand on en plante a la sortie de l'hiver un bulbe un peu fort, on peut

arracher et récolter dés le mois de juin des ognons nouveaux et déjà bien

formés.Si on laisse la plante en placejusqu'à la maturité complète, on trouve,

au lieu d'un seul ognon, sept ou huit bulbes, en général de grosseur variable,

dont les plus l'orts peuvent donner à leur tour un grand nombre de caîeux,

tandis que les petits ne font souvent que se développer en un gros et large

bulbe unique. La chair de l’O. patate est très sucrée et de bonne qualité. Ces

ognons se conservent d'autant moins bien qu'ils sont plus gros.
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Parmi les très nombreuses variétés d'ognons non décrites dans l'énumé

ration qui précède, nous citerons celles qui suivent comme étant les plus

intéressantes :

0. d’A igre. C'est une race locale cultivée dans le département de la Cha—

rente; ou peut la considérer comme une sous-variété de l'O. rouge pâle de

Niort, mais elle a le bulbe moins aplati.

0. Bedfordshire Champion. Belle race d'origine anglaise. Bulbe presque

sphérique, de la couleur de l’O. soufre d’Espagne. Il est encore un peu plus

épais que 10. Nasby Mammoth et ses similaires dont il est question plus loin.

0. Cabosse. Bulbe très plat, assez ferme, àenveloppe très fine, satinée, d'un

rose légèrement cuivré ou saumoné. Le collet est très fin, et le plateau, d'où

partent les racines, remarquablement peu développé. Cette jolie variété con

vient bien à la culture d'automne.

0. Cantelto's prise. Intermédiaire entre l'0. soufre d’Espagne et F0. de

Cambrai; il se rapproche des nombreuses variétés anglaises qu'on rapporte

à l'O. de Deptford. (Voy. Ognon de Cambrai.)

0. chamois glatter Wiener. Belle variété rose cuivré, à collet fin, un peu

irrégulière de forme. L’O. de Zittau semble en être une race améliorée.

0. double tige (angl. : Two-btaded 0.). Petit ognon très précoce, rouge

cuivré, à collet fin et presque enfoncé. Quand cette variété est bien franche,

la plupart des bulbes n'ont que deux ou trois feuilles; c'est de cette particu

larité qu'elle tire son nom. '

O. dur de Busste, 0. russe. Extrêmement distinct. C'est un ognon à bulbes

assez petits, épais, ayant le défaut de se diviser fréquemment, mais, en re

vanche, se conservant mieux qu’aucune autre variété. Nous avons vu les

bulbes récoltés à l'automne rester propres à la consommation jusqu'au mois

de septembre de l'année suivante. Les enveloppes extérieures en sonHrèS

coriaces; elles ont la couleur cuivrée de l’O. de Cambrai et, en vieillissant,

deviennent brunes comme celles d'un ognon de tulipe.

0. ea:tra early {lat red (Am.). Très plat, de la dimension et de la préco

cité de l'O. blanc de Paris, mais d'une couleur rouge foncé un peu violacée.

C'est une race très distincte, remarquablement prompte à tourner.

O. de Gênes. Ognon rouge, de dimension moyenne, se divisant assez sou

vent en plusieurs bulbes. Il est plus hâtif et moins gros que l’0. rouge pli“

d'ltalie. ‘

0. jaune de Lescure. Belle variété assez répandue aux environs de Toulouse

et dans tout le Languedoc; elle convient surtout à la culture d'automne. Le

bulbe ressemble un peu à l'O. rouge pâle de Niort, mais il est moins plat

et d'une couleur beaucoup plus jaune ou plus cuivrée.

O. large yellow dutch (Am.). C'est un ognon jaune, moyen, a peu près de

la forme de l‘O. paille des Vertus, mais d'une teinte un peu plus cuivrée,

rappelant plutôt cette de l’O. de Danvers.

0. Monteragone. Variété italienne, à bulbe moyen assez épais, 51 P_"*‘“'

rouge cuivré, se rapprochant assez, comme apparence, de l‘O. de Cambrai.‘

0. Nasby Mammotlæ, 0. Nuneham parle, 0. improved reading. (les "°}*‘

variétés présentent entre elles tellement d’analogie, qu'on pourrait les C0115!’

c
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dérer comme n'étant qu’une seule et même chose. C'est une race d'0. soufre

d’Espagne à bulbe plus épais et un peu plus foncé de couleur que celui de la

race ordinaire.

0. Nitrnberger Zwiebel. Race allemande de l’O. rouge pâle ordinaire;

elle se distingue de la nôtre par la petitesse des bulbes, qui sont en même

temps un peu plus fermes et mieux formés.

O. paille gros de Bâle. Assez jolie variété à bulbe aplati, bien fait, à collet

très fin, de couleur intermédiaire entre Celle de l’O. soufre d'Espagne et celle

de l’O. de Cambrai. Maturité demi-hâtive.

O. paille de Château-Renard. Cet ognon est plutôt cuivré ou saumoné que

réellement jaune, comme son nom semblerait l'indiquer; il présente une

analogie assez grande avec P0. de Lescure. .

0. de Puyrdgner ou 0.rouge rosé d'Angers. Cette race est considérée, dans

I’Anjou, comme différente de l’O. rouge pâle de Niort; nous la mentionnons

ici pour ce motif, bien que, dans tous les essais comparatifs que nous en avons

faits, elle nous ait paru lui être identique.

0. red globe ou Large red globe 0. Race américaine qui paraît n'être que

la forme tout à fait sphérique de l'O. rouge de Wethersfield.

0. rouge de Castillon. C'est un bel ognon rouge, aplati, de grande taille,

qu'on apporte à Bordeaux vers l’automne, par chargements considérables. Il

rappelle passablement l’0. rouge vif de Méziéres, mais il atteint souvent de

plus grandes dimensions, se rapprochant presque de celles de l’O. de Madère

plat. Comme la plupart des gros oguons tendres, il a le défaut de se conser

ver difficilement.

0. rouge monstre. Sorte d'0. de Madère, intermédiaire par sa forme entre

le plat et le rond, et d'une couleur rouge assez prononcée.

0. rouge pâle d'Alais. Variété méridionale convenant à la culture d'au

tomne. Ressemble passablement à l’O. rouge pâle de Niort, mais s'en distingue

par ses bulbes plus épais.

0. rouge pâle de Tournon. Très bel ognon jaune rosé, assez gros, plat et

hâtif. Il se rapproche beaucoup de I'O.jaune de Lescure mentionné plus haut.

0. rouge petit de Cdme. Petite variété italienne bien distincte, mais plutôt

jaune cuivré que rouge; les bulbes en sont petits et très aplatis. Cet ognon

est précoce et de bonne conservation, mais peu productif. Il est originaire

de Côme, en Lombardie. > _

0. rouge de Salon (angl. : Large blood—red 0.). Race méridionale, àbulbe

gros. mais un peu mon, comme celui des ognons de Madère. Par sa couleur,

I’O.de Salon se rapproche tout à fait de l’0. rouge gros plat d'Italie, mais

il est sensiblement plus épais.

0. de Ténéri/î‘e. Petite race bien distincte, à bulbe très aplati, d'un rose

grisâtre. C'est le plus hâtif de tous les ognons après l’O. de la reine; il devance

de quelques jours l’O. de Nocera lui-même. Remarquons, du reste, que dans

ce dernier ognon on rencontre presque toujours quelques bulbes colorés qui

ont une grande ressemblance avec l'O. de Ténériffe.

0. de Vaugirard. On désigne parfois sous ce nom une sous—variété un

peu plus précoce de l’O. blanc hâtif de Paris, mais c'est une race qui n'est

ni bien fixée ni bien constante.
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0. de Villcfranche. Joli ognon de grosseur moyenne, bien plat, à collet

fin, d'un rose jaunâtre ou saumoné. C’est une variété précoce et d’assez bonne

garde, qui n'est pas sans analogie avec l’O. de Lescure.

0. whlte globe. On désigne, en Angleterre, sous ce nom, un ognon sphé

rique, de la couleur de l‘O. soufre d’Espagne, c’est—à-dire jaune pâle un

peu verdâtre. Il est important de ne pas confondre cette variété avec I'Û.

blanc globe, qui est véritablement blanc.

4

OLLUCO

Ullucus tuberosus Lozaxo.

Fam. des Portula0e‘es. V

Nous ÉTRANGERS : ESP. (Am.) Ulluco, Melloco, Papa lisa.

Chili. —— Vivace. — Plante à tige ramifiée, rampante, prenant racine à

chaque point où elle touche la terre; feuilles alternes, épaisses, spatulées,

luisantes et d’un vert vif, munies d’un pétiole rougeâtre assez long; fleurs

axillaires, petites, verdâtres. La plante ne donne pas de graines à Paris.

Tubercules se développant sur des coulants qui prennent naissance à la base

des tiges, obronds, très lisses, d'un jaune vif, ne dépassant guère, sous notre

climat, le volume d’une grosse noix. Comme dans la pomme de terre, ces tu

bercules paraissent être des tiges souterraines renflées. La chair en est jaune,

mucilagineuse, féculente, lorsque le tuberculéa atteint sa complète maturité.

Culture. — On plante les tubercules à peu près en même temps que les

pommes de terre, dans la seconde moitié d’avril, car l'olluco est sensible au

froid. Il aime une terre riche et légère, et réussit particulièrement bien dans

le terreau de feuilles. Il est bon, quand les tiges sont bien développées, de

les recouvrir de terre ou de terreau a la partie inférieure où se développent

les tubercules. La récolte se fait au mois d’octobre ou de novembre, quand

les tiges sont atteintes par les gelées.

Usage. *— Au Chili, on mange les racines de l’olluco; en France, la culture

de cette plante n’a jamais donné de bons résultats.

OIIAGIIII BISANNIJIÆLIÆ'. — Voy. Exornùns.

OSEILLE

Rumex L.

Fam. des Polygone’es.

On cultive dans les jardins un assez grand nombre d’espèces différentes

appartenant au genre Rumeur; toutes sont des plantes vivaces et caractérisées

par l’acidité de leurs feuilles. Les principales races cultivées dérivent des:

Rumen: Acetosa, B. monta/ms, B. scutatus, B. Patientla, qui sont tous des

plantes indigènes. On peut compter les diverses oseilles cultivées parmi _195

plantes qui ont été le moins profondément modifiées par suite de leur m‘

troduction dans les jardins, car la plupart se distinguent à peine de iel"~‘5

similaires sauvages, lorsque celles-ci se sont développées dans des coud“

tions favorables.
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OSEILLE COMMUNE

Rumex Acetosa L.

SYNONYMES : Aigrette, Oseille longue, Surelle, Surette, Vinette.

Nous Émascsns : ANGL. Sorrel. ALL. Sauerampfer, Sauerling. FLA“. et ROLL. Zu

ring. DAN. Almindelig syre. lTAL. Acetosa, Acetina, Erba perpetua. ESP. Accdera,

Agrella. pour. Azedas.

Indigène. — Vivace. — Feuilles oblongues, hastées à la base, à oreillettes

longuement acuminées et dirigées en bas, presque parallèlement au pétiole,

qui est assez long, canaliculé; tige fistuleuse, striée, souvent rougeâtre;

fleurs en grappes terminales et latérales, dio‘iques. Graine petite, trian

gulaire, brune, luisante. Un gramme en contient environ 1000, et le litre

pèse 650 grammes; sa durée germinative est de quatre années.

Culture. — On peut multiplier l'oseille par division des touffes, au mois

de mars ou d'avril; ce procédé est adopté quand on veut, par exemple, former

des bordures simplement avec des pieds à [leurs mâles pour éviter la produc

tion de la graine, qui fatigue toujours la plante. Le plus souvent on propage

l’oseille par semis faits au printemps, en rayons, et de préférence dans une

bonne terre profonde et fraîche. On éclaircit dès que le plant a pris un peu

de force, laissant les pieds à 0"‘,15 ou 0"‘,“20 de distance sur les rangs. Deux

mois après le semis, on peut commencer à cueillir quelques feuilles. On

récolte parfois l’oseille en la coupant au couteau; les maraîchers de Paris,

très experts dans cette culture, préfèrent cueillir feuille à feuille, en ne

prenant que celles qui sont développées; la production est ainsi plus abon

dante et plus soutenue que si l'on avait coupé les toutes jeunes feuilles avec

les autres. _

Une plantation peut durer trois ou quatre ans; dès que la production se

ralentit, il faut avoir recours à un nouveau semis ou à la division des touffes.

Usage. — On emploie beaucoup les feuilles cuites.

osmuæ: DE 3mm.

SYNONYMES : Oseille large de Belleville, O. blonde.

Nous ÊTRANG. : ANGL. Broad-leaved french serre]. ALL. Breitblättriger Belleville S.

L’oseille de Belleville, ou 0.

blonde, est la variété la plus

cultivée de l'O. commune. C’est

à peu près la seule que plantent

les cultivateurs des environs de

Paris. Elle diffère de F0. sau

vage par la plus grande ampleur

de ses feuilles et par leur teinte

d'un vert plus pâle. Elle se re

produit bien par le semis.

Les maraîchers des alentours

de Paris en font souvent des

champs entiers. Au moyen de

châssis, ils en obtiennent des feuilles fraîches durant presque toute l‘année.

 

Oseille de Belleville (réd. au sixième).



:}9t OSEILLE RONDE.

On a encore recommandé :

L’(). de Virieu, à feuilles larges, et passant pour un peu plus hâtive que

l’oseille de Belleville.

U0. à feuille de laitue, à feuilles amples, arrondies et d’un vert très blond.

L’0. blonde de Sarcelles, se distinguant de celle de Belleville par sa feuille

plus allongée et son pétiole complètement vert, sans teinte rouge.

Toutes ces variétés, en somme, diffèrent fort peu les mies des autres, et par

le semis reviennent plus ou moins complètement à l'O. de Belleville.

OSEILLE VIERGE

Rumex moutanus Dssr. — R. aritolius ALL.

Svxoxvna : Oseille stérile.

Nous Érmncens: ANGL. Maiden serre]. lTAL. Acetosa vergine.

Indigène. — Vivace. —- Feuilles ovales—oblongues, hastées à la base,

presque lisses, d'un vert assez intense. à oreillettes courtes, presque arron

dies—obtuses ou brièvementacuminées et dirigées en dehors; pétioles colorés

de rose à la base; tige semblable à celle de l'O. commune; fleurs dioîques,

ordinairement stériles.

Cette espèce donne des feuilles un peu plus grandes que celles de l'O.

commune et moins acides; elle est lente à monter. Comme les fleurs en sont

dioîques, on peut, de même qu’avec I’O. commune, en faire des bordures tout

à fait stériles, en ayant soin de ne planter que des pieds à fleurs mâles.

On distingue deux races de cette oseille: 1’0. vierge commune ou à

feuilles vertes, et celle à feuilles cloquées, dont les feuilles sont plus grandes,

minces, très cloquées, et marquées de petites taches rouges sur la nervure

médiane et les nervures principales, à la face inférieure des tiges.

Le type sauvage de l’oseille vierge, le Bumeæ arifolius, se rencontre fré

quemment en France à I’état sauvage. Il est surtout commun dans les forêts

de sapins des régions montagneuses élevées du Centre et de l’Est, depuis

les Vosges jusqu’aux Alpes.

OSEILLE R0 NDE

Rumen: scutatus L.

Svnonvns : Petite oseille.

Nous ÉTRANÔERS: ANGL. French sorrel. ALL. Rômischer Sauerampt‘er. l‘l‘AL. Acetosn

romana, A. tonda.

Indigène. — Vivace. — Plante d’un aspect très particulier, qui ne pelllse

confondre avec aucune autre oseille. Tiges gréles, le plus souvent couchées,

garnies de petites feuilles d’un vert glauque ou grisâtre, ordinairement arron

dies ou en cœur, munies à la base d’oreillettes étroites, divergentes; fleurs

hermaphrodites et unisexuées réunies sur la même plante, en épis.

Les feuilles de F0. ronde sont extrêmement acides; léprincipal mérite de

la plante est de résister très bien à la sécheresse. On la cultive principale"

ment comme oseille d'été.
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OSEILLE ÈPINARD

Rumex Patientia L.

SYNONYMES : Patience, Parclle, Épinard immortel, Choux de Paris, Boche, Dogue.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Patience, Dock, Herb patience. ALL. Englischer Spinal,

“l'inter-S. FLAM. Blijvende spinazie. DAN. Engelsk spinat. ITAL. Lapazio, Bombice.

use. Romaza, Acedera espinaca, Espinaca perpetua. PORT. Labaça.

Indigène ou subspontanée. — Vivace. — Feuilles minces, planes, ovales—

lancéolées, acuminées, contractées brusque

ment en un pétiole long et canaliculé en

dessus. Tige de l'“,50 à 2 mètres, dressée,

cannelée, à rameaux ascendants; fleurs en

groupes fournis, formant au sommet de la

tige une panicule rameuse assez serrée. La

graine est triangulaire, d'un brun pâle,

beaucoup plus grosse que celle de l’O. com

mune. Un gramme en contient 450, et le

litre pèse 620 grammes; sa durée germi

native est de quatre années.

L'O. épinard est‘ moins acide que les

autres espèces; mais, par contre, elle est

extrêmement productive, et a l'avantage de

commencer à donner des feuilles'à la sor

tie de l'hiver, au moins huit à dix jours

avant toutes les autres. Elle se cultive exactement comme l’0. commune.

 

Oseille épinard.

réd. au trentième.

En outre de ces quatre espèces, ou cultive encore quelquefois dans les

jardins, sousle nom d'0. des Alpes ou 0. des Pyrénées, le Rumen: alpinus L.,

espèce à feuilles molles, ridées, réticulées, et caractérisée surtout par l'am

pleur de la gaine des feuilles.Cette plante ne paraît présenter, comme légume,

aucune qualité que l'0. épinard ne possède encore à un plus haut degré.

oxams CRËNELÈE

Oxalis crenata Jxco.

Fam. des Oralide‘es.

Svmxx~uss : Oxalide, Oxis, Surelle tubéreuse.

Nous Érn.xxccns : ANGL. Oxalis. FLAM. Zuerklaver. rase. (Am.) Oka, Oxalida.

Pérou. — Viracc,mais annuelle dans la culture. — Tige charnue, rou

geàtre, couchée sur terre, garnie de feuilles très nombreuses, composées de

trois folioles triangulaires-arrondies, assez épaisses; fleurs axillaires, à cinq

pétales jaunes, striés de pourpre a la base. Tubercules renflés, ovoïdes—allon

gés, marqués de dépressions et de rendements comme certaines variétés

de pommes de terre, notamment la vitelotte. Ces tubercules sont amincis du

côté de leur insertion sur la tige; ils ont la peau très lisse, jaune, blanche

ou rouge.
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Culture. —— L’O. crénelée se multiplie aisément par ses tubercules, qu'on

plante au mois de mai dans une terre légère et riche, et en rangs espacés

d'un mètre l'un de l’autre a cause du grand développement que prennent les

' tiges. Comme la végétation de

la plante est assez prolongée,

et qu'elle est très sensible au

froid, il vaut mieux, quand on

le peut, mettre les tubercules

en végétation sur couche, en

mars, pour les planter en pleine

terre, déjà avancés, au mois de

mai. A mesure que les tiges

s'allongent, il faut les couvrir

de terre légère en de terreau

pour favoriser la formation des

tubercules, en ayant soin de laisser toujours hors de terre l'extrémité de

la tige, sur une longueur de 0"‘,lô à O‘",°ZO. Les tubercules ne commencent

à grossir qu’assez tard dans la saison; on n’en fait la récolte que lorsque

l'extrémité des tiges a été détruite par les gelées. Il est rare qu'en France

le volume de ces tubercules arrive à égaler celui d’un œuf.

Usage. — Les tubercules de l'O. crénelée sont très estimés au Pérou et en

Bolivie, où l'on en fait une grande consommation. Quand ils viennent d'être

recueillis, le goût en est très acide, et par conséquent peu agréable. Dans

l’Amérique du Sud, ou fait disparaître cette acidité en exposant à l’action du

soleil les tubercules, renfermés dans des sacs d'étoffe de laine. Au bout de

quelques jours, ils deviennent farineux et sucrés. Si ce même traitement leur

est appliqué pendant plusieurs semaines, ils se dessèchent, se rident, et pren

nent une saveur un peu analogue à celle des figues sèches; dans cet état,

ou les nomme caui. Outre le tubercule, on peut aussi utiliser les feuilles

et lesjeunes pousses comme salade, ou a la manière de l'oseille.

On a introduit en France deux variétés d'0. crénelée, la jaune et la rouge,

qui ne diffèrent que par la couleur de leur tubercule. La variété jaune a

donné spontanément naissance à une sous—variété dont les tubercules sont

d'un blanc pur. Cette nouvelle race se reproduit exactement, mais elle paraît

inférieure aux deux autres pour la vigueur et les qualités culinaires.

 

Oxalis crénelée.

réd. au tiers.

OXALIS DEPPEI Loue.

Manique. — Vivace. — Racines charnues, blanches, demi-transparentes,

ressemblant à de petits navets; feuilles très longuement pétiolées, à quatre

folioles arrondies, d'un vert très blond, et marquées chacune d'une tache

brune; [leurs grandes, d’un rose carmin, verdàtres il la base des pétales.

Culture. — L’O. Deppei se multiplie facilement par les bulbilles, qui se

forment en grand nombre vers le collet des racines; on les plante au mois

d'avril, en bonne terre légère, soit en bordure, soit en rangs espacés de 0",30

à 0'“,40. La végétation se continue jusqu'à l'arrière-saison, sans demander

aucun autre soin que quelques arrosements en cas de grandes sécheresses.
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Il est bon d'arracher les racines avant les gelées; si l'on peut protéger quel

ques pieds au moyen de châssis et en prolonger ainsi la végétation jusqu’au

mois de novembre, on obtient des racines beaucoup plus belles et plus grosses.

Usage. — On peut manger les racines, qui sont tendres, aqueuses, mais

très fades. Les feuilles, employées à la manière de l'oseille, paraissent être un

meilleur légume que les racines. Elles sont tendres, d'un goût acidulé agréa

ble, et après qu’elles ont été coupées, il s’en produit rapidement de nouvelles

qu’on peut récolter encore au bout de quinze jours ou trois semaines.

OXALIS OSBILLE

0xalis Acetosella L.

Smonvnes : Allcluia, Pain-do-coucou, Snrelle.

Nous in‘a~wcens : ANGL. ‘V0011 sorrel. ITAL. Acetosella. esr. .=\cederilla.

Indigène. — Virace. —— L'0. Acetosella, qui croit spontanément dans les

bois et les endroits frais, est quelquefois récolté et mangé en salade. Les

feuilles en sont acides et d’un goût analogue à celui de l'oseille. Il est très

rare que cette plante soit cultivée; si l’on désire en avoir quelques touffes dans

un jardin, le meilleur moyen est de les y transporter des endroits où la

plante croit spontanément, et de les planter dans un endroit frais et ombragé.

En les tondant fréquemment, on obtient une succession de feuilles toujours

tendres, et l'on empêche la production des graines, par lesquelles la plante se

propage quelquefois au point de devenir une véritable mauvaise herbe.

P AK- C H 01

Brassica chinensis L. var.

Fam. des Crucife‘res.

Svxoxvus : Chou de Chine.

Chine. —— Annuel.— Quoique cette plante soit certainement un chou, son

aspect la rapproche plutôt des

bettes ou poirécs. Ses feuilles

sont oblongues ou ovales, d'un

vert foncé luisant, et s’atténuent

en un long pétiole très blanc,

renflé et chanta. Le Pak-choi

monte vite a graine, et ses tiges

florales ressemblent à celles

d'un chou; les siliques sont

cependant un peu plus courtes

et plus renflées que celles des

choux d’Europe. Graines ron

des, petites, d'un rouge brun ou

noirâtre. Un gramme en contient

en moyenne 300, et le litre

pèse 700 grammes; leur durée

germinative est de cinq années.

Culture. — Le Pak-cboi se

développe rapidement et peut être semé presque toute l'année. Cependant

 

I’ak-choi (réd. au dixième).
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les semis faits au printemps ou en été ont l'inconvénient de monter vite

à graine. Aussi le cultive-t—on habituellement comme les navets, c’est-à—dire

qu'on le sème à la fin de juillet ou au mois d'août pour le récolter en automne

et au commencement de l'hiver. On le sème en rayons espacés de O‘“,<i-Û

à0"',50, et l'on éclaircit à deux ou trois reprises. Quand la plante est bien dé

veloppée, les feuilles, avec leur pétiole, peuvent atteindre O'“,50 de longueur.

Usage. -— Les feuilles s'emploient cuites, à la manière des choux verts;

les côtes sont utilisées comme les brocolis asperges ou les cardes des poirées.

PANAIS

Pastinaca sativa L.

Fam. des Ombclti/‘e‘r‘es.

SYNONYMES : Grand chervis cultivé, Pastenade blanche, Patenais, Racine blanche.

Nous ÉTnANGERS :ANGL. Parsnip. ALL. Pastinake. FLAN. et 11011.. Pastenaak. nou..

Pinkster nakel. DAN. Pastinak. lTAL. Pastinaca. esr. Chirivia. pour. Pastinaga.

Indigène. — Bisannuel. —- Racine très pivo—

tante, blanche, renflée, charnue; feuilles radicales

découpées jusqu'à la nervure médiane, divisées

en segments irréguliers, dentés‘; pétioles embras

sants, souvent violacés à la base; tige creuse,

sillonnée, rameuse, terminée par de larges ont—

belles de fleurs verdàtres qui font place à des

graines très aplaties, presque orbiculaires, ailées

sur les bords, d'un brun clair, et marquées de

cinq nervures. Un gramme contient 9220 graines,

et le litre pèse “200 grammes; la durée germina

tive est de deux années.

Culture. — Le panais se cultive comme les

carottes; il peut seulement se semer plus tôt

au printemps, dés la fin de février ou de mars. La

graine en est toujours d'une levée capricieuse, et

les semis manquent assez souvent dans les climats

secs, faute d'humidité atmosphérique. Le panais

étant très rustique, la récolte peut s'en faire tard

à l'automne, ou même seulement pendant l'hiver,

au fur et a mesure des besoins.

Usage. — On mange la racine cuite, et on l'em

ploie comme assaisonnement, sans la manger: par

exemple, pour donner du goût au bouillon. Le pa

nais est aussi une très bonne nourriture pour les

panais long_ chevaux et très usitée dans les pays où le panais

réd. au cinquième. vient bien et facilement, comme en Bretagne.

PANÀIS LONG .

Cette forme, qui se rapproche le plus du panais sauvage, est actuellement

peu cultivée. Elle est caractérisée par sa racine très longue, atteignant facile—
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ment0’“,40, pénétrant profondément en terre; à collet allongé, pour ainsi

dire pyramidal.

Le P. amélioré de Brest est une race plus renflée et moins longue de

l'ancien P. long; il a (le même le collet conique et la peau rugueuse. Il a

l’avantage d'être productif et d’un arrachage moins difficile que l'ancienne

variété; néanmoins la variété suivante lui est bien préférable.

puzus LONG me GUER!&~'ÆEY.

Nous É‘rnaxcnns : ANGL. Hollow crown parsnip, Student P.; (Am.) Long smooth P.

ALL. Grosse lange Pastinakc.

Belle racine, longue, renflée, très nette, à collet lin, entourée d'une dépres

sion circulaire ou sorte de gouttière, du centre de laquelle sortent les feuilles,

tandis que la racine se rende à l'entour. Ce panais n’est guère que trois à

quatre fois aussi long que large ; il ala peau blanche, lisse, et non pas rugueuse

et sillonnée de rides comme le P. long ordinaire. Le feuillage en est aussi

beaucoup moins développé et moins abondant, relativement aux dimensions

de la racine. Il y a, entre cette '

variété et le P.long commun,

toute la différence d’une race

améliorée et façonnée par la

culture à une race presque

sauvage.

Le P. de Guernesey est le

plus productif et le plus

recommandable des panais

longs. La variété anglaise Sut

ton’s student n’en est guère

qu'une bonne race locale.

Bien qu’il soit assez volu—

ruineux et assez rustique pour

faire une excellente plante

fourragère, le panais long de

Guernesey est avant tout un

légume, et on le cultive prin

 

cipalement comme tel. Il est 1:2"

un Peu ‘noms hâllf que le l‘anais long de Gucrncsey. l'anais rond.

P- rond, mals plus productlf. réd. au cinquième. réd. au cinquième.

PANAIS ROND.

SYNONYMES: Panais court, P. royal, P. de Metz, P. de Siam.

Nous É‘rnaxcans: ANGL. Round parsnip. ALL. Bande Pastinake.

Racine en forme de toupie, plus large qu'épaisse, mesurant facilement

de 0"',12 à 0"‘,15 en travers, sur 0“,08 à O“',lO dans l’axe de la racine. Cette

variété a le feuillage plus léger et moins abondant que celui des panais longs;

elle se développe aussi beaucoup plus promptement.

C’est le panais qui convient le mieux à la culture potagère.

PAS‘I‘ÈQŒIÆ. -— Voy. MELON n‘xau PAB'I‘È‘QUE.
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PAT A T3 B 0 U C E

Gonvolvulus Batatas L.

Fam. des Convoloulacées.

SYNONYMES : Batate, Artichaut des lndes, Truffe douce.

NOMS ÉTIMNGERS : ANGL. Sweet potato; (Am.) Spanish P., Carolina P.

ITAL. Palata. asr. et pour. Balata.

Amérique méridionale. — Vivace, mais annuelle dans la culture. —

Tiges rampantes, longues souvent de 2 à 3 mètres et au delà, garnies de

feuilles nombreuses, cordiformes, d'un vert foncé et parfois luisant. Fleurs

axillaires, ressemblant a celles d'un liseron, mais se montrant rarement sous

le climat de Paris. Racines abondantes, très ramifiées, produisant des tuber

cules de forme plus ou moins arrondie ou allongée, suivant les variétés;

à chair tendre, l'arineuse, sucrée et, dans la plupart, assez parfumée. Ces

racines renflées en tubercules constituent la partie comestible de la plante‘.

elles sont produites en très grande abondance dans les pays chauds, où la

patate joue en une certaine mesure, dans l'alimentation, le rôle qui appar

tient chez nous a la pomme de terre.

Culture.—- La végétation de la patate, occupant une période assez longue,

peut difficilement se faire sous le climat de Paris sans la chaleur artificielle;

et comme, d’autre part, la conservation des tubercules est assez difficile dans

les pays du Nord, la plupart des jardiniers ont l'habitude d'en mettre quel

ques-uns en végétation, dés le milieu ou la fin de l'hiver, soit en serre, soit

sur une couche chaude. Quand les pousses ont pris un peu de force, on les

détache du tubercule et on les plante chacune dans un godet où elles atten—

dent le moment d'être mises en place. La plantation se fait depuis le mois de

mars jusqu'à la fin de mai, selon qu'on a l'intention de hâter plus ou moins

la végétation des patates. Les plantations faites en mars ou en avril sur

couches doivent être protégées par des châssis. Au mois de mai, ceux—ci

deviennent inutiles, et l'on peut, a cette époque, planter simplement sur des

couches de feuilles sèches recouvertes de 0"‘,f‘2 a U“,15 de terre légère ou de

terreau. Des arrosements abondants sont nécessaires dès que la température

commence a devenir chaude, et les tiges ont bientôt couvert toute la couche

et s'étendent même souvent au delà. Dans le Midi seulement, on peut planter

les patates en pleine terre, sur des ados de bonne terre riche et meuble, et

on les arrose au moyen de rigoles établies dans l'intervalle des ados, ‘lui

doivent être distants d'au moins 2 mètres l'un de l’autre.

Les tubercules sont bien développés au bout de quatre à cinq mois. La

récolte s’en fait le plus tard possible sous le climat de Paris; mais il faut

avoir soin de les arracher aussitôt que les tiges et les feuilles ont été atteintes

par la gelée, parce que la terre n'étant plus recouverte par les fanes de la

plante, la gelée pourrait pénétrer facilement jusqu'aux tubercules, qui se

trouvent souvent a fleur de terre et sont très sensibles au froid. La conser—

vation des tubercules est extrêmement difficile : le froid et l'humidité leur

sont également nuisibles; il faut donc les tenir dans un endroit très sain,

dont la température soit aussi égale que possible et ne descende pas 3l!‘

dessous de 5 ou 6 degrés au-dessns de zéro. On se trouve bien quelquefois
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de les déposer dans des caissesqu’on remplit ensuite de sable sec, de terre de

bruyère ou de sciure de bois. Il faut éviter que les tubercules soient en con

tact les uns avec les autres, et examiner de temps en temps les caisses pour

enlever ceux qui commenceraient à se gâter. Comme la pomme de terre,

la patate peut se multiplier de graines, mais le semis ne reproduit pas les

variétés avec leurs car.xct'mes, et l'on n’en fait guère usage que quand on

cherche a en obtenir de nouvelles. Du reste, la plante ne produit jamais de

graines sous.le climat de Paris. _

Usage. — On mange les tubercules comme les pommes de terre, accommo—

dés de différentes façons. La chair'en est sucrée, très tendre, et possède, dans

la plupart des variétés, un parfum qui rappelle un peu celui de la violette.

On cultive un nombre presque infini de variétés de patates; nous citerons

ici seulement les plus hâtives, et celles qui réussissent le mieux en France:

La P. igname, à tubercules très gros, ovales ou obronds, obtus aux extré

mités, souvent cannelés; à peau d’un blanc grisâtre; à chair blanche, peu

fine, assez farineuse et médiocrement sucrée. Cette variété est une des plus

productives. Le poids de ses tubercules atteint quelquefois 4 kilogrammes.

La P. jaune, appelée aussi jaune de Ma

Iaga ou jaune des luttes, est un peu tardive,

mais d’une qualité excellente; les tubercules

en sont longs et minces, très eflilés, atteignant

0'“,40 de long sur 0"‘,04 à 0'”,05 de diamètre.

La peau en estjaune, lisse; la chair, d'un beau

jaune, trésfinc et très sucrée.

 

Patate rose de Malaga. Patate violette ou rouge.

réd. au huitième. réd. au huitième.

La P. rose de Malaga a les tubercules oblongs, de forme un peu variable,

souvent marqués de sillons longitudinaux et plus renllés à une extrémité

qu'à l'autre. La peau en est d'un rose un peu grisâtre; la chair, jaune, très

fine et modérément sucrée. C'est une des variétés les plus hâtives et les plus

productives.

La P. violette ou rouge est la plus sucrée, la plus parfumée et la moins

farineuse de toutes. Les tubercules en sont très longs et très minces, attei

26



402 l’ERCE—PIERRE.

gnant 0‘“,50 de longueur sur 0"‘,04 à Q'“,05 de diamètre dans leur portion la

plus épaisse, mais beaucoup plus effilés aux deux extrémités; ils sont presque

toujours sinueux ou ondulés. La peau en est lisse, d'un rouge un peu violacé,

la chair blanche à l’intérieur, légèrement rosée sous la peau. Cette variété est

celle que cultivent le plus généralement lesjardiniers des environs de Paris.

_ On cultive bien d’aulres variétés de patates en Algérie, aux colonies et

même aux États-Unis, où ce légume fait l’objet d'un commerce important.

P1’l‘llälïflä. — Voy..ÜSEILLE ËPIN:\RD.

PA’I‘lSSOI“. —— Voy. Connus ranssox.

PERCE-PIEBRE

Crithmum maritimum L.

Faim. des Ombellifércs.

SYNONYMES : Bacile, Christe marine, Crête marine, Fenouil des marais, Fenouil

marin, Herbe de Saint-Pierre, Passe-pierre, Saxil‘rage maritime.

Noms Érnannsns : ANGL. Samphire, Sea fennel. ALL. Meer-Fenchel, Steinhrech.

PLAM. et HOLL. Zeevenkel. lT‘AL. Bacicei, Erba San-Pietro, Sassil‘raga. esp. llinojo

marine, Pesa piedra. rem‘. Funcho marine.

Indigène. — Vivace. — La perce—pierre croît ordinairement dans les ro—

chers ou sur l’escarpement des falaises au voisinage de la mer, mais hors de

l’atteinte des plus hautes ma—

rées. C'est une plante à souche

rampante; à tiges courtes et

fortes, finement striées, sou

vent branchue.<, à rameaux très

divariqués; feuilles deux et

trois fois divisées, à segments

linéaires, épais, renllés, char

nus. Ombelles terminales de

petites fleurs blanchâtres.

Graines oblongues, elliptiques,

. jaunâtres, aplaties d'un côté,

‘Ï°"°“”’}ÊÎ"“ convexes et marquées de trois

“‘d' ‘“‘ “"‘"‘"‘"' côtes saillantes de l'autre côté.

Elles sont remarquablement légères, malgré leur volume assez fort: un

gramme en contient 350, et le litre ne pèse gnére plus de 120 grammes. Leu!‘

faculté germinative se perd presque complètement après la première année

Culture. —— Sur les côtes, on se contente de récolter la perce-pierre, ‘l‘"
croit naturellement. On peut la cultiver dans les jardins en la semnlll à lift"

tomne, dès que la graine est mûre, dans une bonne terre légère et saine. Il

est bon de couvrir le semis au moins pendant le premier hiver, pour le P"’_‘

téger des grands froids, auxquels la plante est assez sensible. Elle l‘t‘us-“t

mieux encore quand on peut l‘implanter dans le pied d'un mur, entre 16-‘

joints des pierres, à bonne exposition.

Usage. — On emploie comme assaisonnement les feuilles confites

vinaigre.

 

Illl
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PERSIL

Apium Petroselinum L. — Petroselinum sativum florrn.

Fam. des Ombellifères.

Nous Érnauonns : .\NGL. Parsley. ALL. Pctcrsilie. FLAM. et nom. Petcrselie. nou..

Pieterselie. DAN. Petersilje. lTAL. Prezzemolo, Pctroncino (à Naples), Erbotta

(à Nome). use. Perejil. pour. Selsa.

Sardaigne. — Bisannuel. — Pendant la première année de végétation,

le persil forme seulement une rosette plus ou moins fournie de feuilles pé—

tiolées, deux ou trois fois divisées, d’un vert foncé, à divisions dentées, plus

ou moins entières ou, au contraire, fendues et laciniées. Tige florale ne se

montrant que la seconde année, dressée, rameuse, striée, haute de 0"‘,60 à

0'“,80; fleurs petites, d'un bleu verdâtre, en ombelles terminales. Graines

trigones, grisàtres ou brun clair, plates sur deux faces et convexes sur la

troisième, ou elles sont marquées de cinq côtes saillantes; elles sont forte

ment aromatiques, comme toutes les parties de la plante. Un gramme de

graines en contient ‘350, et le litre pèse un peu plus de_500 grammes; leur

durée germinative est de trois années au moins.

Culture. —— Le persil peut sesemer en pleine terre pendant toute la belle

saison, depuis le mois de mars jusqu'en août on septembre. On en fait, soit

des bordures, soit des planches composées de rayons espacés de 0"‘,25 itO‘",30.

La levée de la graine de persil est en général assez lente. Il est rare que la

germination mette moins d’un mois à se faire. Moyennant quelques soins

donnés à l’éclaircissage et à l'entretien des planches, avec des arrosements

fréquents, on peut commencer à récolter environ trois mois après le semis.

Il est bon de cueillir une a une les feuilles les plus développées, comme on

fait pour l'oseille : la production est ainsi plus soutenue que quand on coupe

‘au couteau les touffes tout entières. Le persil est un peu sensible au froid;

aussi est—il bon, pour n'en pas manquer en hiver, de couvrir de châssis une

planche en plein rapport, et de préférence composée de jeunes pieds semés

vers le mois d'août. On peut aussi arracher de vieux pieds bien établis, et

les chauffer en serre ou sur

couche, comme on fait pour

les grilles d’asperges.

Usage. — La feuille, qui

est aromatique, s’emploie

beaucoup crue on cuite,

en assaisonnement.

PERSIÏL COMMUN.

Nous É1‘naxoans: .»\Nt‘.L. Coin

mon or Plain parsley. .\LL.

Gemeine Petersilie.

 

Les caractères de ce per

sil sont exactement ceux de

l’espèce type, nous n’avons

donc pas à les répéter. Nous ferons seulement une réflexion au sujet de cette

Persil commun.

réd. au cinquième.
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forme de persil : c’est qu'elle est la seule avec laquelle puisse assez faci

lement se confondre la petite ciguë (Æthusa Cynapium L.), plante in

digène et poison violent. La similitude des feuilles est telle dans les deux

plantes, que même un jardinier exercé n’est pas certain de les distinguer, s’il

n'appelle le goût et l’odorat à son aide. Or, quand on cultive le persil pour la

consommation, il est fort important de prendre toutes les précautions possi

bles pour ne pas le confondre avec une plante vénéneuse. Rien n’est plus facile,

si l’on se fait une règle de ne cultiver que les races à feuilles frisées, qui sont

aussi bonnes que le persil commun en tant qu’assaisonnement et préférables

comme garniture. Comme elles grènent un peu moins et demandent quel—

ques soins pour être conservées pures, la semence en est ordinairement un

peu plus chère que celle du P. commun, mais il en faut si peu pour un jardin,

et la sécurité parfaite que donne leur emploi est si précieuse, qu'il n‘y a vrai

ment pas lieu de s’arrêter à cette considération.

PERSIL GRAND DE NAPLEB.

SYNONHŒ : Persil à feuille de céleri.

Nous Érnancsns: ANGL. l\‘capolitan or Celery-leaved parsley. ALL. Italienische

Riesen-Petersilie. ITAL. Prezzemolo di Spagna.

Cette variété dilÏère du P. commun par les grandes dimensions que pren

nent ses feuilles et leurs pétioles, qui sont gros et forts en proportion de leur

longueur.

On peut employer le P. grand de Naples comme le P. ordinaire; mais, en

outre, on peut en faire blanchir les côtes, et les employer a la manière du

céleri. On cultive dans ce cas la plante exactement comme le céleri, repiquant

le plant dans des tranchées que l’on comble graduellement à l’automne pour

faire blanchir les côtes. Leur goût se rapproche, dit-on, de celui du céleri, et

elles sont plus faciles à obtenir, le P. grand de Naples exigeant moins d'ar

rosements et étant moins que le céleri exposéà prendre la rouille. Cet emploi

du P. de Naples n’est toutefois pas répandu en France, et nous devons con‘

venir que nous en parlons par oui-dire et non par expérience.

PERSIL PRISE.

Nous Érnmcnns : ANGL. Curled parsley. AI.L. Gefûllte Petersilie, Krause P. nou..

Fijne krul pieterselie. DAN. Kruns petersilje. ITAL. Prezzemolo ricciuto.

Dans cette variété, les divisions des feuilles sont assez profondément inci—

sées, et chacun des petits segments ainsi formés se replie plus ou moins

en dessus. Il en résulte pour l’ensemble de la feuille une apparence crépue

ou frisée d’un assez joli effet.

Il existe certaines races de P. frisé où les segments de la feuille se recour

hent au point de montrer presque tous leur surface inférieure, qui est d’un

vert plus pâle et plus grisâtre que la face supérieure : telle est la variété

connue sous le nom de P. frisé de Windsor ou de Smith’s curled parsley.

Cette race est moins jolie que le P. frisé ordinaire, les feuilles ayant toujours

un peu l’apparence d’ètre tachées ou malades.



PERSlL. 405

pmsn. NAIN rmäs FRISÈ.

Non ÉTRANGER : AI.L. Spanische Zwerg-Petersilie.

Sous-variété du P. frisé, remarquable par la finesse de la découpure des

feuilles et par le grand nombre des divisions, qui se touchent les unes les

autres et font ressembler la feuille à une plaque de mousse bien touffue.

Les pétîoles sont remarquablement courts dans cette variété, de sorte que

les feuilles sont presque appliquées sur terre et forment une touffe très basse

et bien garnie.

C'est le meilleur de tous les persils pour la décoration et la garniture des

plats. ll est tout aussi parfumé que les autres.

 

Persil nain très frisé. Persil à feuille de fougère.

réd. au cinquième. . réd. au cinquième.

PERSIL A FEUILLE DE POUGÊRE.

Noms Érnnoens : ANGL. Fern-leaved parsley. ALL. Farrnblättrige Petersilie.

HOLL. Varen-bladige pieterselie.

Dans cette variété, les feuilles ne sont pas frisx‘es, mais divisées en un très

grand nombre de petites lanières liliformes, qui donnent à l’ensemble une

apparence très légère et très gracieuse. Le P. à feuille de fougère est aussi ca

ractérisé par la couleur très foncée de ses feuilles, qui sont d’un vert presque

noir. C’est une des variétés les plus diffici1e3sàmaintenir complètement pures.

PERSIL A GROSSE RACINE.

Noms Érn1mcans : ANGL. Hamburg parsley, Turnip-rooted P. ALL.Petersilienwurzel.

HOLL. Wortel-pieterselie. DAN. Rod petersilje.

Dans cette race de persil, ce ne sont plus les feuilles, mais les racines,

charnues et renflëes, qui forment la partie utile de la plante. Ces racines, qui

sont d'un blanc sale, à peu près comme celles du panais, peuvent facilement

atteindre O'“,|5 de longueur sur 0"‘,04 à 0"‘,05 de diamètre dans la partie la
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plus renflée, qui se trouve habituellement au voisinage du collet. La chair

en est blanche, un peu sèche; le goût se rapproche, mais avec moins de

finesse, de celui du céleri-rave. Le feuillage ressemble tout a fait à celui

du persil ordinaire.

En Allemagne, où la culture de ce légume est assez

répandue, on en distingue deux rariétr‘s : l’une, plus

tardive, à racines longues et minces; l’autre, plus

précoce, dont les racines sont plus courtes et plus

rentlées. Ces deux races nous ont paru peu fixes et la

différence de rendement entre elles assez légère.

Culture. —— Le P. à grosse racine se cultive comme

les panais.On le sème à la sortie de l’hiver dans une

terre bien défoncée, mais on peut commencer à le

récolter dès le mois de septembre; il ne craint pas

le froid et peut être laissé en terre jusqu’aux gelées.

Le persil à grosse racine n'est pas un légume an—

cien; comme le cerfeuil hulbeux, il a été obtenu et

introduitdans les cultures à une époque relativement

récente. Il est fort probable que, parmi les plantes non

 

Persil à grosse racine tardif. Persil à grosse racine hâtif.

réd. au cinquième. réd. au cinquième.

encore cultivées et spécialement parmi les ombelh’fêres bisannuelles, il serait

possible d’en amener d'autres à former des racines charnues suffisamment

renflées pour être utilisées comme légume. Les résultats d‘une expérience

entreprise par nous, dans un but purement scientifique, nous confirment dans

cette opinion. l.’Anthriscus silrestris L., plante sauvage de nos bois, nous

a donné, au bout d’une dizaine d’années de semis répétés et de sélection mé

thodique, une proportion allant, dans certains lots, jusqu'à la moitié et plus de

racines simples, nettes, f‘usif0rmes, aussi régulières de forme que celles du

meilleur persil à grosse racine. Or, à l'état sauvage, la racine est aussi divisée

et fourchue que celle d'un céleri à côtes. Le chemin parcouru est donc con

sidérable, et il y a lieu de remarquerque les plantes améliorées en question

ne représentent que la cinquième génération a compter de la forme sauvage,

puisque l’Anthrisaus, étant bisannuel, ne grène que la seconde année.
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PE-TSAI

Brassica chinensis L.

Fam. des Crucifere3.

Svnouvme : Chou de Shangton.

Chine. —— Annuel. — Le pe-tsai, comme le pak-choi, diffère compléte

ment, par l’aspect, de nos choux d’Eur0pe. Il ressemble plutôt, comme

apparence, aux laitues romaines; comme elles, il forme tantôt une pomme

allongée, assez pleine et assez compacte, d’autres fois un simple bouquet de

feuilles demi—dressées et s’évasant en forme d’entonnoir. Les côtes sont d'un

blanc moins pur que celles du pak-choi; elles sont assez grosses et charnues,

et le limbe de la feuille, quoique plus étroit vers la base, les accompagne

dans toute leur longueur. Les feuilles sont un peu rloquées, ondulées sur les

bords et d'un vert pâle ou blond. La graine ressemble beaucoup à celle du

pak—choi: un gramme en contient environ 300, et le litre pèse 700 grammes;

sa durée germinative est de cinq années.

Les parties florales de la plante sont tout à fait semblables à celles du pak

choi; la culture des deux plantes est aussi parfaitement identique, ainsi que

leur emploi.

Il a encore été importé de Chine, ces années passées, une forme de Brassica

chinensîs à feuilles presque complètement arrondies, d’un vert foncé, rétré

cies en pétiole à la base, formant des touffes ou rosettes extrêmement ramas- ‘

sées; les tiges florales elles—mêmes sont beaucoup plus courtes que celles du

pe-tsai ou du pak-choi. Cette forme ne parait pas avoir grand intérêt au point

de vue de la culture. Botaniquement, elle présenteà l'excès les caractères qui

distinguent le Br. chinensis du Br. oleracea.

PICRIDIE CULTIVÈE

Picridium vulgare Desr.

Fam. des Composées.

SYNONYMES : Cousteline, Terre crépie.

Nous ÉTRANGERS : lTAL. Caccialepre, Terra crepolo.

Indigène. — Annuelle. — Feuilles radicales sinuées ou même découpées,

à lobes entiers ou dentés, généralement obtus, formant une rosette assez

garnie, de 0"‘,25 à 0"‘,30 de diamètre; tiges nombreuses, ramifiées, glabres,

garnies de quelques feuilles allongées, étroites, amplexicaules à la base, ordi

nairement dentëes; capitules terminaux assez gros, renflés à la base, à fleu—

rons jaunes. Graine brune, petite, allongée, marquée de quatre sillons et de

quatre arêtes saillantes crénelées transversalement. Un gramme contient

1200 graines, et le litre pèse 220 grammes; durée germinative, cinq ans.

Culture. — On sème la picridie cultivée en rayons, comme le persil ou

la chicorée sauvage, et on la coupe pour petite salade en vert, comme cette

dernière plante. Elle repousse après avoir été tondue, et peut donner plu

sieurs récoltes dans la saison. Des arrosements fréquents sont utiles pendant

les chaleurs.

Usage. — On mange les jeunes feuilles en salade; c’est surtout en Italie

que ce légume est usité.



.508 P l .\1 li N 'I‘.

PIMENT

Capsicum L.

Fam. des Solane’es.

SYN. : Carive, Corail des jardins, Courats, Poivre de Calicut, Poivre d’Espagne,

Poivre de Guinée, Poivre de Portugal, Poivre d’lnde, Poivre du Brésil, Poivron.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Capsicum, Chili pepper. ALL. Pfeller. FLAM. et ROLL. Spaan

sche pcper. l1‘AL. Peperone. ESP. Pimiento. PORT. Pimento, Pimeutâo.

Amérique du Sud. — Annuel dans la culture , bien que plusieurs

espèces de ce genre puissent devenir vivaces dans les pays chauds. Tous

les piments ont les tiges dressées, ramifiées, devenant presque ligneuses.

Feuilles lancèolées ou plus ou moins élargies, terminées en pointe et rétrécies

à la base en un pétiole plus ou moins allongé. Fleurs blanches, étoilées,

solitaires dans les aisselles des feuilles, faisant place a des fruits de formes

très diverses, à enveloppe un peu charnue, d’abord d’un vert foncé, deve

nant rouge, jaune ou violet noir à la maturité, toujours creux et portant des

graines blanches, aplaties, réniformes, de 0"‘,003 à 0"’,005 de longueur, atta—

chées en grand nombre a une sorte de cordon charnu, contenant, ainsi que

le tissu intérieur du fruit, un suc âcre et d'un goût extrêmement brûlant dans

la plup .rt des variétés. Un gramme de graines en contient environ 150, et le

‘litre pèse 450 grammes; leur durée germinative est de quatre années.

Culture. —La culture des piments est a peu près exactement la même que

celle des aubergines; nous n’entrerons donc pas ici dans des détails que nous

avons déja donnés à cet article. Sous le climat de Paris, le semis sur couche

est indispensable pour toutes les variétés de piments. Dans le Midi même,

on y a généralement recours, au moins pour les variétés à gros fruit. En

Espagne, où la culture des gros piments est très répandue, on les avance

presque toujours en les semant dès le mois de février sous châssis, pour être

mis en pleine terre vers la fin d’avril.

Usage. —— On emploie beaucoup, surtout dans les pays chauds, les fruits,

verts ou mûrs, comme assaisonnement; on les confit également au vinaigre.

Séchés et broyés, on en fait le poivre de Cayenne ou poivre rouge. Enfin les

fruits des grosses variétés, qui sont très charnus et dépourvus de saveur brû

lante, s'emploient comme légumes un peu à la manière des aubergines.

PIMENT COMMUN.

Capsicum annuum L.

Une grande partie des races cultivées de piments, sinon toutes, paraissent

déI‘lV.‘l' de cette espèce, qui se cultive parfaitement comme plante annuelle

sous le climat de Paris avec l’aide d’un peu de chaleur artificielle au début

de la végétation.

Ce piment a les tiges assez hautes, les feuilles plus longues que larges,

les fleurs blanches et assez petites, les fruits généralement allongés.

Il semble que la saveur âcre et brûlante des fruits soit, dans cette espèce, en

raison inverse de leur volume. Les grosses variétés ont d’ordinaire le fruit doux,

les moyennes tantôt doux et tantôt fort, les petites invariablement très fort.
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PIMENT ROUGE LONG.

SYNONY’ME : Poivre long.

NOMS ÉTR.\NGERS : ANGL. Spanish or Guinea pepper. ALL. Spanischer langer rother

Pfetier. HOLL. Lange roode peper.

Cette variété, la plus répandue de toutes dans les cultures, présente tous

les caractères de végétation que nous venons de décrire. Les fruits en sont

pendants, effilés, très longuement coniques, souvent courbés et tortueux,

surtout vers la pointe, atteignant p‘arfois 0'",10 à 0"‘,12 de long sur 0"‘,02

à 0“‘,03 de diamètre à la base. Ils sont d'une très belle couleur rouge vit‘ a la

maturité, et d'une saveur ordinairement assez brûlante; mais on rencontre,

sous ce rapport, de très grandes ditferenres d’un pied à l’autre, sans qu’au

cun caractère extérieur puisse permettre de reconnaître sûrement les plantes

à saveur forte de celles qui ont le fruit doux.
 

Piment rouge long. Piment jaune long. Piment de Cayenne.

Fruits réd. au tiers. Fruits réd. au tiers. Fruits réd. au tiers.

On désigne quelquefois sous le nom de P. de Cayenne une sous-variété

du P. rouge long, à fruits plus étroits, légèrement courbés à l’extrémité,

ne dépassant guère 0‘",01 de diamètre sur 0"‘,07 a 0'",08 de long, pendants,

et d’un goût toujours très brûlant et très âcre.

Cette désignation peut créer de la confusion avec le véritable piment de

Cayenne, qui est vivace et appartient à une autre espèce botanique trop déli

cate pour vivre sous le climat de la France.

PIMENT JAUNE LONG.

Nous Évnxxoens : ANGL. Long yellow pepper. Al.l.. Spanischer langer gelber

Pfetl‘er. Hou. Lange gele peper.

Cette variété ne diffère du P. rouge long que par la couleur de ses fruits,

qui sont d’un beau jaune vif et luisant. Ils sont en général de saveur très

forte. Leur longueur dépasse rarement 0"‘,10; ils sont minces et souvent

un peu courbés.
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PIMENT VIOLET.

Svnoxvna : Piment noir.

Non ÉTRANGER : ALL. Violetter schmaler Pfetl‘er.

Plante vigoureuse, atteignant souvent un mètre de hauteur; tiges fréquem—

ment colorées de violet, surtout au point d’insertion des rameaux et des

feuilles, un peu plus étalées et plus ramifiées que celles du P. rouge lon0.

Feuilles petites, courtes et étroites, portées sur de longs pétioles; fleurs

blanches, souvent teintées de violet sur l'extrémité des divisions de la

corolle; pédoncules très longs. Fruits pendants, horizontaux ou dressés, de

forme assez variable, parfois courtement coniques, le plus souvent trois ou

quatre fois aussi longs que larges et atteignantjusqu’à 0"‘,06 ou O'“,08 de lon

gueur, d’abord d’un vert foncé très abondamment lavé de violet noirâtre,

devenant rouge violacé foncé à la maturité complète.

La saveur du fruit est extrêmement forte dans cette variété.

PIHÏEN’I‘ DU CHILI.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Chili pepper or Chilis. Al.l.. Chilenischer scharfer Pfell”er.

Race d'apparence très distincte, à tige très ramifiée, assez basse, à ramifi

cations étalées, formant un petit buisson élargi ne dépassant guère 0“,4t)

à 0"‘,50 de hauteur. Feuilles petites, étroites, nombreuses. Fleurs blanches.

 

Piment du Chili. Piment du Chili.

Fruits réd. au tiers. Plante nêd. au huitième.

petites, remplacées par des fruits minces et pointus, de 0"‘,04 à 0'“,05 de

long sur 0"‘,01 a peine de diamètre, très souvent dressés, d’un rouge écarlate

très vif à la maturité et d'un goût très brûlant: ils sont produits en très

grande abondance et paraissent quelquefois aussi nombreux que les feuilles.

Le P. du Chili est une des races les plus précoces et les plus productives;

c’est celle qui convient le plus particulièrement pour les jardins du nord de

la France.

En outre de ses qualités comme plante potagère, cette variété présente

aussi un assez grand intérêt comme plante d’ornement; ses nombreux fruits

rouge éclatant, se détachant au milieu du feuillage, lui donnent un véritable

mérite décoratif.
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PIMENT amuse.

Nous É’rnauoans : ANGL. Cherry pcpper. ALL. Kirschtärmiger Pfefl‘er.

Quelques botanistes font de cette race une espèce différente, sous le nom

de Capsicum cerasi/‘orme L. Il semble pour

tant que ses caractères de, végétation la rap

prochent bien des variétés sorties du C. an—

mtum. Elle se distingue du I‘. rouge long par

la forme de ses fruits, qui sont presque sphé

riques, avec un diamètre d’environ Ù",O"2 en

tous sens. La saveur en est extrêmement forte

et la maturité assez tardive.

Ce qui parait appuyer l’opinion de ceux qui

voient dans ce piment une simple variété du

Capsicum an—nnum, c'est qu’on y rencontre

assez souvent des fruits de forme plus ou

moins allongée qui paraissent retourner au

P. rouge long ordinaire.

Il en existe une sous-variété à fruit jaune,

qui se rencontre assez rarement dans les cultures. Ses caractères sont, a l'ex

ception de la couleur, exactement les mêmes que ceux du P. cerise ordinaire.

 

Piment cerise.

Rameau réd. au dixième; fruit, de moitié.

PIMENT GROS CARRÉ DOUX.

Svnonrna : Piment cloche.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Bel] pepper, Large bell P.; (Am.) Sweet mountain P.,

Bullnose P.

Plante assez ramassée, à feuilles assez grandes, d’un vert franc; ramifica

tions courtes et raides; fleurs grandes,

souvent de forme irrégulière. Fruits

obtus, pour ainsi dire carrés, marqués

de quatre sillons assez profonds, sé

parés par quatre renflements pronon—

cés, presque tronqués à l‘extrémité. La

chair en est assez épaisse; les graines

relativement peu abondantes, et la sa

veur complètement douce.

La variété habituellement cultivée

donne des fruits mesurant environ

0"‘,05 de long avec un diamètre égal.

On en cultive, dans le Midi et en

Espagne, une forme à fruit beaucoup

plus gros, un peu plus arrondi, mais

avec les sillons très prononcés, surtout

vers l’extrémité du fruit. Il n’est pas

rare, dans cette race, de voir des fruits PÎ"‘°'‘Ë 3'05 °‘"ré d°""'

mesurant 0"‘,08 à 0"‘,10 en tous sens. Fm'“ réd' a" fiers‘

Cette variété à gros fruit est très tardive. La conservation en est difficile.

 

I
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PI‘MËN’I‘ MONSTRUËU’X.

Nous É‘rnancens : ANGL. Monstrous or Grossum pepper. ALL. Schr grosscr

mildcr monstrôser l’fefl‘er.

Les fruits de cette variété sont, jusqu’à un certain point, intermédiaires

par leur forme entre ceux du I‘. rouge long et ceux du P. gros carré doux;

mais ils les dépassent de beaucoup par leur volume. Ils sont irrégulièrement

ovoîdes ou coniques, renflés dans la portion la plus rapprochée du pédon

cule, s’amincissant dans l’autre partie, et d’ordinaire plus rapidement d'un

côté que de l'autre, pour se terminer en pointe obtuse; de sorte qu'un côté

du fruit est complètement convexe, tandis que l’autre est habituellement

plus ou moins concave. L’aspect du fruit est assez bien décrit par le nom de

P. tête de mouton qu'on lui donne quelquefois. Il mesure, quand il est bien

développé, environ 0‘“,15 de longueur sur 0“‘,08 de diamètre dans la portion

la plus renflée. Il est, a la maturité, d'un très beau rouge intense et d‘une

saveur tout à fait douce.

 

Piment monstrueux. Piment doux d‘Espagne.

Fruits réd. au tiers. Fruits réd. au tiers.

PLMENT DOUX D‘ESPAGNE.

Svnoxvsuc : Piment sucré d‘Espagne.

Nous Érnanoens : ANGL. Large sweet spanish pepper, Spanish Mammoth P.,

Mountain P. ALL. [lother milder Spuuischer Pfefl‘er.

Les fruits de cette variété se rapprochent par leurs dimensions de ceux du

P. monstrueux; mais ils ont la forme d'un cône ou plutôt d’un prisme

à quatre angles arrondis, tronqué vers l’extrémité; leur longueur atteint

O“‘,15 :‘10"‘,i8, avec un diamètre de 0"‘,06 à 0"‘,07 à la base et de O'”,O3 en

viron à l‘extrémité. Les fruits de ce piment sont très beaux et très doux.

\
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On en distingue deux variétés, qui diffèrent l'une de l'autre seulement par la

couleur. L’nne a les fruits d’un rouge vif, l’autre les a d’un beau jaune.

Le P. doux d‘Espagne exige un climat très chaud pour amener son fruit

à tout son développement. On en voit de très beaux à Paris chez les mar

chands de produits du Midi, qui les font venir de Valence en (l’Algérie;

mais il est à peu près impossible de les obtenir semblables sous notre climat.

PIMENT TOMATE.

Nous ÉTR. : ANGL. lied temato capsicum, American bonnet pepper, lied squash P.

Ce pimenta quelque analogie avec l<- P. gros carré doux, mais les fruits

en sont beaucoup plus courts

et marqués d’un assez grand

nombre de sillons et de côtes,

comme certaines tomates. Ils

sont, a la maturité, d’un beau

rouge vif et mesurent envi—

ron 0'“,Oâ a 0"‘,06 de diamètre

transversal, sur O'“,02 a O'“,03

seulement du point d’attache

à l'extrémité du fruit.

Cette race n’est pas très

productive; elle est plus eu

rieuse que recommandable.

Le fruit en est ordinairement de saveur douce; quelquefois, mais par excep

tion, il est fort et brûlant; la chair en est toujours assez sèche et peu épaisse.

Il en existe une sous—variété à fruit jaune.
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Piment tomate.

Fruits nid. au tiers.

On donne quelquefois le nom de P. bec d'oiseau et de P. enrage’ aux fruits

des plus petites variétés du C. annuum, dont la saveur est remarquable

ment brûlante; mais, à proprement parler, ces noms doivent s’appliquer aux

fruits du C. frutescens L., qui ne prospère que dans les climats tropicaux.

PIMPRENELLE PETITE

Poterium Sanguisorba L.

Fam. des Rosace’cs.

SYNONYME : Bipinclle.

Nous Érnancans : ANGI.. Burnet. ALL. Garten-Pimpinelle. FLAN. et HOLL. Pimpernel.

ITAL. Pimpinella, Selvastrella. asr. Pimpinela. pour. Pimpinella.

Indigène. —- Vivace. — Feuilles radicales pennées avec impaire, compo

sées de folioles ovales-arrondies, très dentées; tiges ordinairement dres

sées, hautes de 0‘“,40 a 0"‘,60, anguleuses, ramifiées, terminées par des épis

de fleurs femelles au sommet, mâles ou hermaphrodites à la base. Graine

ovale, tétragone, à angles munis de crêtes plus ou moins prononcées et a face

réticulée. Un gramme en contient 150, et le litre pèse ‘280 grammes; sa

durée germinative est de trois années.
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La pimprenelle est une plante extrêmement rustique et durable; elle est

‘spontanée dans la plus grande par

tie de la France.

Culture. —_ La pimprenelle se

sème en place au printemps ou

à la fin de l'été, habituellement

en rayons espacés de O'“,‘25 à

0"’,30. On en fait souvent des bor

dures; on peut également la cul

tirer en planches. Elle ne «le

mande aucun soin d’entretien.

La récolte se fait en coupant les

feuilles avec un couteau en une

faucille, de temps en temps, pour

en avoir toujours dejeunes et frai

ches. La production des feuilles

 

Pimprenelle petite. est plus abondante et plus son

,..5.L m. di,ièm~ tenue quandon a soin d'empêcher

les plantes de fleurir.

Usage. — On emploie les feuilles, jeunes et tendres, dans les salades;

elles ont un goût particulier et analogue à celui du concombre vert.

P I S S E N L I T

Leontodon 'l‘araxacum L. — L. Dans-tennis Dr..xr. — Taraxacum officinale WII.L.

Fam. des Composées.

Svxonvns : Dent-de—lion.

Nous Érnxxcsus : axcn. Dandelion. ALL. Lôwenzahn. Fl..-\M. Molsalaad. DAN. Moel

kebtte. lT.-\L. Denle di leonc, Virasole dei prati. ESP. lJicnte de leon, Amargon.

Indigène. —— Virace. — Feuilles toutes radicales, étalées en rosette,

glabres, oblongues, roncinées, à lobes lancéolés-triangulaires et entiers vers

l’extrémité, les plus jeunes souvent brunàtres avant d’être développées.

Pédoncule uniflore, fistuleux; capitule large, à fleurons d'un jaune d'or.

Graine comprimée, oblongue, épineuse au sommet, rude ou écailleuse: au

nombre de 12200 à 1500 dans un gramme, et pesant en moyenne “270 grammes

par litre; sa durée germinative est de deux années.

Anciennement, on se contentait de récolter le pissenlit dans les près ou

dans les champs où il poussait naturellement. Ce produit étant devenu l'objet

d’un commerce importantà la halle de Paris, on a pensé, il y a une quinzaine

d’anném, à cultiver la plante et à l’améliorer par le choix des porte-graines.

On est parvenu à la modifier d’uue manière remarquable, ce dont on peut

aisément se convaincre en comparant les produits de graines récoltées d'une

part sur les plantes sauvages, et d’autre part sur des plantes cultivées.

Culture. — Le pissenlit peut se semer, soit en place, soit en pépinière,

pour être repiqué en lignes espacées de 0"‘,35 à ("‘,40. Le semis se fait au

printemps, en mars on avril, et la plantation peut avoir lieu enmai ou juin.
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La plante est extrêmement rustique et ne réclame que quelques binages

et quelques arrosements. A l’automne, les plantes pourront déjà donner un

bon produit, qui se continuera, avec quelques soins, pendant tout l‘hiver.

Le pissenlit gagne beaucoup en qualité quand on a le soin de le faire blan

chir, soit au moyen d’une couche de sable étendu sur la planche, soit au

moyen de pots de jardin dont on recouvre chaque pied après en avoir réuni

les feuilles, mais sans les serrer. Pendant le cours de l'hiver, les pissenlits

perdent la plupart de leurs feuilles; mais au printemps il en pousse de nou

velles en grande abondance, et les pieds qui n'ont pas été utilisés la pre

mière année donnent un très bon produit au printemps de la seconde.

Usage. — On emploie la plante entière en salade, de préférence blanchie.

PISSENIJT AMÉLIORÉ A CŒUR PLEIN.

Non ÉTRANGER : .\LL. Vcrbesserter vollherzigcr Lôwenzahn.

Race bien distincte, obtenue par la culture et l’emportant sur la race sau

vage moins par l'ampleur que par le très grand nombre de ses feuilles, qui

forment une véritable touffe plutôt qu’une simple rosette. Cette variété donne

n11 très grand produit sans occuper beaucoup de place. Elle se blanchit très

facilement, presque naturellement, et nous paraît la plus recommandable de

toutes celles qui ont été obtenues jusqu'à présent.

 

Pissenlit amélioré à cœur plein. Pissenlit amélioré très hâtif.

réd. au cinquième. réd. au cinquième.

On on distingue une sous-variété un peu plus prompte à se former et a re—

prendre ses feuilles après l’hiver : on la nomme P. améliore’ très hâtif.

Il existe une variété, également obtenue par le semis, qu'on appelle P. amé—

lioré à très large feuille. La plante se compose d’une simple rosette de

feuilles qui sont en elTet très grandes et très amples, et, en été, presque en

fières. Le diamètre de cette rosette peut atteindre environ 0"‘,50. Cependant

le produit de la plante n'est pas en proportion avec le grand espace qu‘elle

occupe, et la variété à cœur plein paraît de tous points préférable à celle-ct.

Le P. frise’, au contraire, forme des touffes très serrées et de très petite

dimension. Les feuilles en sont contournées et comme enchevétrées; le limbe

de la feuille est réduit a assez peu de chose, et les divisions en sont un peu

contournées et tonrmentées. Assez bonne petite variété, mais peu productive.
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P 0 I R E AU

Allium Porrum L.

Fam. des LiliuceeS~

Svuonvnes : Poirée, Poirette, Porreau.

Nous Éraamens : ANGL. Look. ALL. Lunch, Porree. FLAM. et nou.. Prei.

DAN. Porre. lTAL. Porro. ESP. Pucrro. PORT. Alho porro.

ludiqué par les auteurs comme originaire de la Suisse. — Bisanmæl. ——

Malgré les noms différents qui ont été donnés aux deux plantes par les bota

nistes, il parait extrêmement probable que le poireau et l’ail d'0rienl sont

une seule et même chose, différant seulement en ce que dans l'un la culture

s'est attachée à développer la production des caïeux, tandis que dans l'autre

on s'est efforcé d'obtenir surtout des feuilles abondantes et se recouvrant les

unes les autres par leur base sur la plus grande longueur possible.

Dans le poireau, comme dans Pognon, la tige est réduite, pendant la pre—

miére année, à un simple plateau ou cône très aplati, d'où partent inférieu

rement les racines, et supérieurement les feuilles, emboitées les unes dans

les autres par leur partie inférieure fermée en forme de gaine, et étalées en—

suite en une longue lame généralement pliée dans le sens de la longueur et

se rétrécissantjusqu’à la pointe. Ces feuilles, plus ou moins larges et plus ou

moins longues, suivant les variétés, paraissent disposées en deux séries oppo—

se’es, de sorte qu'elles s’étalent les unes au-dessus des autres de deux côtés,

symétriquement par rapport à l'axe de la plante, et formant pour ainsi dire

un éventail. La tige florale, qui ne se développe que la seconde année, s'élève

au centre des feuilles et juste entre les deux moitiés de l'éventail. Elle est

lisse, pleine, de grosseur a peu près égale sur toute sa hauteur, et non ren

flée comme celle de Pognon. Les fleurs, blanches, rosées ou lilacées, forment

en haut de la tige un gros bouquet simple à peu prés sphérique. Aux fleurs

succèdent des capsules a trois valves, trigones-arrondies, remplies de graines

noires, aplaties, ridées, ressemblant beaucoup à celles de Pognon. Ces graines

sont au nombre de 400 dans un gramme, et le litre en pèse 550 grammes;

leur durée germinative est habituellement de trois années.

Culture. * Le poireau est une plante très franchement bisannuelle, c’est

a-dire qu’il lui faut presque une année complète pour se préparer à fleurir

età mûrir ses graines, ce qu’il fait dans le cours de la seconde année. On

sème ordinairement ‘le poireau au mois de mars en pépinière; au mois de

mai ou au commencement de juin, quand le plant (qu’on a dû éclaircir si le

semis était trop dru, et arroser au besoin) a acquis la grosseur d'un bon

tuyau de plume, on le met en place dans une bonne terre, fraîche et riche,

fumée d'avance, et autant que possible avec du fumier bien consommé. La

plantation doit se faire de préférence par un temps frais et couvert, sinon on

doit avoir eu la précaution de bien mouiller la terre quelques jours d'avance.

On plante habituellement en rayons espacés de 0“‘,40 à 0"‘,50 et à 0",25

ou O'“,30 sur les rangs. On peut mettre les plants tout simplement en place,en

ayant soin de ne pas les enterrer plus profondément qu'ils ne l'étaient avant

la transplantation; on recharge ensuite la planche pour faire blanchir les
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poireaux sur une plus grande longueur. Un autre procédé consiste à ouvrir

sur les rangs et à la place que doit occuper chaque plant un petit trou circu

laire, d'une dizaine de centimètres de diamètre sur une profondeur égale :

c'est au fond de ce trou que l'on repique le jeune plant, et les pluies ainsi

que les arrosemeuts comblent peu à peu le trou en y entraînant la terre qu’on

en avait tirée et qu’on avait laissée sur les bords.

Les poireaux repiqués au mois de mai commencent à donner vers le mois

de septembre. On peut en obtenir un peu plus tôt en semant dès le mois

de février pour repiquer à la fin d’avril. Quelques maraîchers des environs de

Paris peuvent même en vendre dès le mois de juillet au moyen de semis faits

sur couche au mois de décembre. Si l’on cherche au contraire à prolonger

la production à la fin de l’hiver ou au printemps, époque où les poireaux

déjà faits commencent à monter à graine, on a recours à des semis tardifs

faits vers la fin d'avril ou en mai et mis en place seulement en août.

Usage. -— On fait grand usage, en cuisine, de la partie inférieure et blan

chie des feuilles du poireau, partie qu'on appelle improprement la tige de

la plante.

POIREAU LONG D'HIVER DE PARIS.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Common leek. ALL. Dicker langer Winter-Lauch.

Cette variété est extrêmement distincte. Les feuilles en sont réunies sur

une très grande longueur, et

là où elles sont libres, se mon

trent plus longues et plus

étroites que celles d’aucun

autre poireau; elles sont aussi

d’une teinte plus pâle et plus

grisâtre. La portion inférieure

des feuilles, où elles se re—

couvrent les unes les autres,

partie que nous appellerons

le pied, mesure dans les plan

tes bien développées environ

0“’,30 de long sur 0",025 de

diamètre.

Cette variété résiste bien à

l’hiver. Elle convient surtout

pour les plantations d’arrière

saison. C’est la seule dont on

puisse obtenir ces beaux poi

reaux très hauts ettrès minces

qui sont apportés en longues

bottes à la halle de Paris. Il

est vrai d'ajouter aussi que

les maraîchers aident un peu

la nature en recbaussant les poireaux au cours de leur végétation.

 

Poireau long d’hiver de Paris.

réd. au sixième.

27
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POIREAU GROS COURT.

Nous érnmveans : ANGL. Broad flag look. ALL. Dickpolliger Sommcr-Lauch.

ROLL. Dikke fransche zomer prei.

Cette race mériterait mieux d'être appelée P. gros long, car elle a le pied

fort élevé, en même temps que d’un diamètre relativement considérable.

Elle atteint souvent en effet 0'“,‘25 de long sur O'“,04 ou même O"',05 de dia

mètre. Les feuilles sont amples, souples, souvent relombantes, de couleur

un peu variable, mais généralement assez foncée et d'un vert franc

C’est une très belle et très bonne variété, assez hâtive, très productive,

mais sensible au froid. Sous le climat de Paris, on ne peut l’employer que

pour les plantations destinées à produire à l'automne. Elle ne supporte en

effet, sans en souffrir, que les hivers exceptionnellement doux.

POIREAU JAUNE DU POITOU.

SŸNONYME : Poireau jaune très gros court.

Cette variété, comme son nom l’indique, est originaire de l’ouest de la

France; l’influence de cette origine se manifeste dans le tempérament de

la plante, qui est un peu déli

cate et ne supporte pas tou

' jours sans en souffrir les hi

vers du climat de Paris. C’est,

très probablement, une varia—

tion locale du P. gros court

du Midi, mais elle s’en distin

gue bien nettement par plu

sieurs de ses caractères. Elle

a le pied plus court, mais au

moins aussi gros, atteignant

facilement un diamètre de

O'“,04à0"‘,06 sur une longueur

totale de 0"‘,‘20 a 0'“,25. Le

feuillage est plus ample, et

affecte la disposition en éven

tail d’une manière plus mar—

quée que dans le P. gros

court; en outre, les feuilles

sont plus longues, plus molles

et souvent elles sont pen«

dantes sur la moitié à peu

près de leur longueur, de sorte

Poireau jaune du Poitou quv'çlles retombenlparf0isjus

réd. a“;ixièmc. ' qua terre. La couleur en est

très distincte: c'est un vert

blond, presque jaunâtre, qui diffère complètement de la couleur glauque ou

grisâtre, qui est celle de presque toutes les autres variétés de poireaux.
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Le P. jaune du Poitou, comme nous l'avons dit, n’est pas extrêmement

rustique; il est précoce et grossit rapidement, ce qui le rend très conve

nable surtout pour produire à l'automne.

rameau nuäzs GROS DE ROUEN.

Non ÉTRANGER : ANGL. Large Rouen leek.

Pied court, très gros, ne dépassant guère O"‘,tä a 0"‘,20 de longueur sur

0'“,05 ou 0'“,06 de diamètre, ,v. ,

presque complètement en— Âterré. Feuilles commençant à ' "~iiÊii!

se séparer, pour former l'é- "

vantail, presque au niveau du

sol ; nombreuses, étroitement

imbriquées les unes sur les

autres, pliées en gouttière,

raides et de médiocre lon

gueur, ordinairement pen

dantes vers l’extrémité. Le

limbe des feuilles est large,

d'un vert foncé grisâtre ou

légèrement glauque.

Le P. très gros de Rouen

est une belle variété, pro

ductive, convenant aussi bien

pour l'hiver que pour l'an

tonme, grossissant moins

rapidement que le P. gros

court, mais, par contre, très

lente à monter à graine au

printemps, et par conséquent restant plus longtemps propre à la consommation.

 

Poireau très gros de Rouen.

nid. au sixième.

POIREA‘U MONSTRÜEÙX DE CAREN’I‘AN.

Les caractères de cette variété sont a peu près exactement les mêmes que

ceux du P. de Rouen, dont celui-ci n'est très probablement qu'une race amé—

liorée, mais réellement très distincte par les dimensions beaucoup plus

fortes qu'elle acquiert et par la couleur très foncée de son feuillage. La lon

gueur du pied ne dépasse guère, dans le P. de Carentan, 0"‘,15 à 0'“,20;

mais le diamètre en peut atteindre aisément 0"‘,07 à 0'“,08, quand la plante

a été bien cultivée. On en a vu souvent de dimensions encore supérieures.

Comme le P. de Bouen, celui-ci est bien rustique et supporte parfaitement

les hivers sous le climat de Paris.

Nous citerons encore les variétés suivantes :

P. gros court de Brabant (syn. P.froid ; all. : Grosserdtcker Brabanter

Lauch). Poireau vraiment très court et très rustique, mais petit, le diamètre

du pied ne dépassant guère 0"',03. Par son aspect, la couleur et la disposi

tion de ses feuilles, il ressemble passablement au P. de Rouen, mais lui est

très inférieur par le volume.



420 I’OIREE.

P. Landau flag. C’est le P. commun des Anglais. Le pied en estassez long

et le feuillage dressé, d’un vert glauque et grisâtre. C’est une race passable

ment rustique, mais un peu variable d'apparence.

P. de Müsselbourg (syn. angl. : Scotch flag leek). Originaire des envi

rons d’Êdimbourg. C’est une variété améliorée du précédent, à pied plus

haut et plus épais, et à large feuille.

P. petit de montagne. Race à demi sauvage, répandue dans le midi et le

centre de la France. C’est un poireau à feuilles étroites, pliées en long, d’un

vert glauque foncé, à pied très court et très petit, et souvent drageonnant.

Son seul mérite est d’ètre très rustique.

P 0 IR È E

Beta vulgaris L.

Fam. des Chênopode‘es.

Nous Érnancnns : ANGL. Leaf—beet. ALL. Beisskohl, Beete, Mangold. FLAM. et HOLL.

Snij beet, Warmoes. DAN. Blad bedc. lTAL. Bieta, Bietola. nsr. Bleda, Acelga.

pour. Acelga.

Indigène. — Bisannuelle. —— La poirée paraît être exactement la même

plante que la betterave, à cela près que la culture y a développé les feuilles

et non pas les racines. Les caractères botaniques. ceux surtout qui sont tirés

des organes de la floraison et de la fructification, sont exactement les mêmes

dans les deux plantes ;_ seulement la racine de la poirée est rameuse et peu

charnue, tandis queles feuilles en sont amples, nombreuses, et ont, dans cer

taines variétés, le pétiole et la nervure médiane qui y fait suite remarqua

blement développés. La graine est semblable à celle de la betterave, mais

cependant d’ordinaire un peu plus petite. Un gramme en contient 60, et le

litre pèse 250 grammes; sa durée germinative est de six ans et plus.

Culture.—Les poirées se cultivent absolument comme les betteraves,

à part qu’elles n’exigent pas une terre aussi profondément travaillée. On les

sème en avril on mai, en rayons espacés de 0"‘,40 à 0‘,50. Une fois le plant

éclairci et écarté sur les rangs de 0‘“,35 à 0“‘,40, les poirées n'ont plus

besoin que de quelques arrosements; dés la fin de l'été on peut commencer

la récolte des P. à carde, en prenant seulement les feuilles les mieux déve

loppées. On peut commencer même plus tôt à couper la P. blonde commune.

Les poirées sont assez rustiques, et la récolte peut s’en continuer, en pleine

terre, assez avant dans la saison. Cependant, pour être sûr d'en avoir tout

l'hiver, il sera bon d'en rentrer un certain nombre de pieds dans la serre

à légumes, où on les traite comme les cardons ou les céleris-raves.

Usage. —- Les feuilles de la P. blonde s’emploient comme celles de l'épi

nard ou de l’arroche, cuites et hachées ; on s’en sert assez souvent pour les

mélanger à l’oseille et en adoucir le goût.

Dans les poirées à carde, outre la partie verte de la feuille, qui peut être

utilisée de la même manière, on mange les pétioles et les côtes, qui sont très

larges, tendres, charnus, et qui fournissent un légume agréable et d’un

goût tout particulier.
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ponts BLONDE OU COMMUNE.

Svxosvnn : Bette.

Noms Érnanonns : ANGL. White or silver leaf-beet, Perpétuel or Spinach-beet.

ALL. Galbe gewôhnliche Bcisskohl. 1TAL. Bieta bionda, Bieta de. erbace.

Les feuilles de cette variété sont très abondantes, larges, un peu ondulées,

et d’une couleur verte très

blonde ou jaunâtre. Les pé—

tioles, un peu plus dévelop

pés que ceux des feuilles de

betterave, sont verts, mais

d’une nuance plus pâle que

le limbe de la feuille.

La P. blonde se cultive

surtout dans l’est de la

France, où elle est fort es

timée comme légume vert

d'été et d’automne. C'est le

limbe même de la feuille

qui s’emploie, cuit et haché,

comme les épinards. On le

mélange aussi avec l'oseille Poirée blonde ou commune.

pour en adoucir l’acidité. ,,;.|_ m, d,,,iènw~

 

pomÊz A canm: nnmcnn.

SYNONYMES : Bette à carde.

Nous Érnanonns : ANGL. Swiss chard, Sca-kale beet. ALL. Breitrippige

Silberbeete.

Feuilles larges, courtes et raides, d’un vert assez fonce’, plutôt étalées que

dressées, à pétiole très blanc, large de O“‘,O3 à 0"’,04, se continuant au milieu

du limbe de la feuille par une côte médiane également blanche et se rétré

cissant assez rapidement. '

Cette variété est rustique. On la cultive surtout dans les pays du Nord. On '

peut lui reprocher la saveur terreuse que ses cardes présentent à peu près

constamment. Dans cette race, c'est la côte ou carde de la feuille qui est la

partie utile de la plante.

POIRËE BLONDE A GARDE BLANCHE.

SYNONYME : Poirée à carde de Lyon.

NOMS ÉTR. : ALL. Silber weissrippiger Beete, Galbe breitrippige Silberbeete.

FLAM. Witte karden,Zomer-karden. ITAL. Bieta da cardi bianca. ESP.Acelga carde.

Très belle et bonne variété, à feuilles grandes et larges, très ondulées,

demi—dressées, remarquables par l'ampleur de leurs pétioles etdeleurs côtes,

qui atteignent et dépassent fréquemment 0'“,10 de largeur.

La P. blonde à carde blanche est un peu moins rustique que la variété

ordinaire ; mais elle est beaucoup plus productive, et les» cardes en sont de
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meilleure qualité, étant exemptes de tout goût de terre, et très délicates,aver

une légère saveur acidulée. De plus, dans cette variété, le limbe même des

feuilles peut être utilisé, comme celui de la P. blonde commune, à la ma—

nière des feuilles d'oseille ou d'arrocbe. Il semble que dans les bettes la

couleur blonde et pâle des feuilles soit liée à une saveur douce, tandis que

la couleur vert foncé est l'indice d'un goût fort et âcre.

Il y a peu de légumes qui demandent moins de soins et dont la produc

tion soit plus assurée. Dès le mois de juillet on peutcneillir des cardes bien

développées, et la production se soutient tout l’été et tout l'automne, et peut

même se prolonger en hiver si l'on a la précaution de rentrer quelques pieds

de poirée dans la serre à légumes. En France, cet excellent légume n'est

guère usité que dans quelques départements du Nord et de l’Est.

 

Poirée blonde a carde blanche. Poiréo à carde blanche frisée.

réd. au dixième. réd au dixième. ‘

POIRÈE A GARDE BLANCHE musts.

Nous É‘rnancnns : ANGL. Curled swiss chard. .\LL. Krause breitrippige Silberhcete.

Plante à peu prés aussi vigoureuse et aussi productive que la précédente?

à feuilles également très blondes, remarquablement cloquées et f‘risées.L€S

côtes, ainsi que les pétioles, sont moins larges dans cette variété que dans la

P. blonde à carde blanche. Laqualité en est du reste la même.

POIÏRÈE A GARDE DU CHILI.

Nous Érmxcnns : ANGL. (lied or yellow) stalked swiss chard, Chilien beet.

Très grande variété, à pétioles longs, raides, presque dressés, de Ûm,05à

0'",08 de largeur, portant des feuilles assez amples, à limbe ondulé, presque

frisé, d’un vert foncé à reflet métallique, atteignant 0"‘,60 à 0"‘,70 de lon

gueur, mesurée depuis le sol.

Cette variété est beaucoup moins employée comme légume que confitle

plante ornementale. Il en existe deux formes: l'une à pétioles rouÿ”"fi

l’autre à pétiolesïaune foncé.
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POIS

Pisum sativum.

Fam. des Légumineuses.

Nous Érnxnnens : .\NGL. Peu. ALL. Erhse. FLAN. et ROLL. Erwt. DAN. Haveœrt.

lTAL. Pisello. ESP. Guisante. ronr. Ervilha.

Annuel. — D'origine incertaine, mais vraisemblablement spontané dans

l'Europe moyenne ou dans la partie montagneuse de l’Asie occidentale,

puisqu'il est assez rustique pour résister habituellement aux hivers du climat

«le Paris. Le pois cultivé estune plante à tiges gréles, creuses, ayant besoin,

pour s'élever, de l'appui d'un soutien étranger. Les feuilles sont composées,

ailées sans impaire; le pétiole se termine par plusieurs vrilles qui tiennent

la place des dernières folioles et qui servent à la plante pour s'attacher et

prendre un point d'appui sur tous les objets à sa portée. L'insertion de la

feuille sur la tige est enveloppée d'une très large stipule embrassante plus

ample que ne sont les folioles elles-mêmes. Les fleurs naissent aux aisselles

des feuilles, à partir d'un certain niveau à peu prés constant dans chaque

variété, et au nombre de deux, très rarement de trois, et souvent solitaires,

à chaque nœud de la tige. Les cultivateurs des environs de Paris appellent

mailles chacun des nœuds fertiles de la tige des pois, et de la vient que pour

exprimer qu’une variété est uniflore ou biflore, ils disent qu'elle prend une

ou deux fleurs à la maille. Ces fleurs sont tantôt blanches, tantôt violacées,

avec les ailes et la carène d'une couleur plus foncée que l'étendard. Les variétés

à fleurs colorées se reconnaissent, bien avant la floraison, à un petit cercle

rougeâtre qui entoure la tige à l'endroit où elle est embrassée par les stipules.

Le grain des pois à fleur violette est toujours plus ou moins coloré ou

moucheté de brun; il prend en cuisantune couleur grisâtre peu agréable, il a

en outre un goût assez fort et âpre : aussi ne cultive—t-on pas ces sortes de

pois pour les écosser. Les variétés de pois gris, à cosses parcheminées, ne sont

cultivées que comme fourrage, et les races potagères sont sans parchemin.

La plupart des variétés de pois usitées comme légume ont la fleur blanche,

et le grain blanc ou vert quand il est mûr. Le volume et le poids du grain

présentent une trop grande différence d'une variété à l'autre, pour que nous

puissions donner ici des indications générales à ce sujet; nous les réserve

rons pour l'article particulier consacré à chaque variété. Nous dirons seule

ment que la faculté germinative des pois se conserve bonne pendant trois

ans; elle faiblit ensuite assez rapidement, quoiqu'il ne soit pas rare d'en voir

germer encore fort bien au bout de sept ou huit ans. Les pois à grain ridé

germent d'ordinaire moins bien et moins longtemps que ceux à grain rond.

On distingue, parmi les très nombreuses variétés de pois, celles dont on

ne mange que le grain, soit vert, soit sec, et qu'on appelle pois à écosser,

et celles dont on consomme, au contraire, la cosse tout entière lorsque le

grain est à peine formé; on appelle ces derniers : pois sans parchemin, pois

mange-tout, ou pois gourmands.

Parmi les pois à écosser, on distingue ceux à grain rond et ceux à grain

ride, qui forment aujourd'hui une classe presque aussi nombreuse que
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l'autre. Enfin, aussi bien dans les pois sans parchemin que dans les poisà

écosser, on doit faire la distinction des variétés à rames, des demi-naines et

des naines; ce qui donne pour les pois cultivés, et sans tenir compte de la

couleur verte ou blanche des grains, plusieurs classes ou subdivisions dont

nous allons passer en revue successivement les différentes variétés.

Culture. —— La culture des pois ne présente pas de grandes difficultés, et

elle se pratique en grand et en plein champ dans les environs de Paris et des

grandes villes,avec des résultats généralement très rémunérateurs. On choisit

autant que possible pour cette culture des terres saines, fertiles et de con

sistance moyenne.

Le semis se fait en lignes, depuis la seconde moitié de novembre jusqu'au

mois de mars. Le P. Michauw ordinaire est celui qu'on emploie de préfé

rence, aux environs de Paris, pour les semis d'automne, ce qui lui a valu le

nom de P. de Sainte-Cathcrine. Ces semis de novembre peuvent se faire

aussi très avantageusement dans les jardins potagers. On y consacre alors

d'ordinaire une plate-bande bien exposée et abritée par un mur, et l'on

y emploie les variétés les plus précoces de toutes, telles que le P. prince

Albert, le Caractacus ou le P. nain très hâtif à châssis. Ce dernier, comme

son nom l'indique, est celui qui convient le mieux pour la culture sur couches;

il est extrêmement précoce, très nain, tient très.peu de place, et l'on n'est pas

obligé d'en courber les tiges au moyen de lattes ou de traverses de bois,

comme on devaitle faire autrefois, quand, avant son introduction, en cultivait

sous châssis des variétés à rames ou à demi—rames.

L'époque des semis en pleine terre se prolonge pendant toute la durée du

printemps, pour assurer la continuité de la production pendant toute la belle

saison. Après les variétés précoces, on sème les grands pois à rames, plus

tardifs, plus productifs et moins sujets que les autres à souffrir du blanc

pendant les chaleurs de l'été. Le P. de Clamart et les grandes variétés de

pois ridés ont un mérite tout particulier pour les semis tardifs, destinés

à produire à la fin de l'été et en automne.

Dans les cultures potagères, on soutient les pois de grande taille au moyen

de rames, ordinairement de châtaignier; dans la culture en plein champ, on

se dispense le plus souvent d’employer les rames, qui seraient trop coûteuses

et dont la pose exigerait trop de main—d'œuvre. On pince alors la tige des pois

à rames au-dessus de la troisième ou de la quatrième maille; elle devienl

ainsi assez ferme pour se soutenir. Cependant ce traitement, qui s'appliqlle

avec succès aux variétés de taille moyenne, comme les pois Michaux, ne réus

sirait pas pour les variétés de grande taille, comme les pois ride’s a rames:

aussi ces derniers n'ont-ils pas encore pris place dans la grande culture pl‘0'

prement dite. Une fois bien levés et pourvus de rames, si leur taille en exige,

les pois ne réclament plus aucun soin en dehors de quelques arrosements en

cas de sécheresse. La transplantation n'est pratiquée que comme moyen

d'augmenter la précocité des pois de première saison, qu'on peut faire lever 9“

pots sous châssis ou en serre, pour les mettre en place a la sortie de l'hiver,

et encore les avantages de cette pratique ne sont-ils pas absolument certains.

Usage. — Le grain des pois à écosser se mange cuit, soit vert, soit sec;

on emploie de même les cossesjeunes des pois sans parchemin.

L‘
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POIS A ÉCOSSBR.

Nous Érnanoens : ANGL. Shelling peas. ALL. Scbal-Erbsen. FLAN. et nou.. Dop

erwten. DAN. Skalœrte. ITAL. Piselli da sgranare, P. da sgusciare. ESP. Guisantes

para desgranar. PORT. Ervilbas de grïxo.

I. POIS A GRAIN ROND.

A. "ariétés à rames.

Noms ÈTRANGERS : ANGL. Pale or tait peas. ALL. Kneifel-Erbsen, Pt”ahl-E.,

Ausläut‘ere E. l‘I‘AL. Piselli da frasca. ESP. Guisantes enrcdaderos.

POIS A GRAIN ROND BLANC ((1 rames).

POIS PRINCE ALBER’I‘.

SYNONYMES : Pois hâtif de Plainpalais, P. de Régneville, P. brésilien, P. hâtif

unifiore de Gendbruggc.

Nous ÉTnANGEBS : ANGL. Sangster's N“ i improved pea, Ringleader P.

Tige grêle, de 0'",60 à 0°‘,80, simple, commençant à fleurir au cinquième

ou au sixième nœud et portant de six à huit étages de cosses; fleurs généra

 

l’ois prince Albert. Pois prince Albert.

Plante réd. au dixième. Cosses de grandeur naturelle. '

lement solitaires, blanches, moyennes. Cosses droites, de 0'“,04 à O‘“,Oô, un

peu carrées du bout, contenant de cinq à sept grains très ronds, restant assez

souvent un peu verdàtres, ou prenant une teinte saumonée à la maturité. En

moyenne, le litre pèse 780 grammes, et 10 gram. contiennent 50 grains.
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Une particularité remarquable de ce pois, c’est que la fleur qui paraît au

nœud fertile le plus bas sur la tige se dessèche souventsaus s'ouvrir, ou

parfois, quand elle s'ouvre bien, ne le fait qu'après la fleur qui a paru

au second nœud.

Le P. prince Albert est le plus précoce de tous ceux qui se cultivent

usuellement en France. Les Anglais en possèdent une sous-variété appelée

Dillistone’s early, qui est plus hâtive de trois ou quatre jours, mais qui est

encore plus grêle et moins productive. Le P. prince Albert est celui qui con

vient le mieux pour la culture de primeur en pleine terre.

._...-.——u...f‘

 

Pois Caraclacns. Pois Daniel O'Rourke.

Cosses de grandeur naturelle. Cosses de grandeur naturelle.

POIS CARAC’I‘AGUS.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Dickson’s lîrst and best pea, Improved early champion P.,

Washington P., Tabeis perfection P., Sangster's N°l P.

Variété probablement sortie du P. prince Albert, un peu plus grande et plus

productive que lui, mais aussi un peu moins précoce. Le P. Caractacus

fleurit deux jours plus tard en moyenne que le Prince Albert ; il prend assez

souvent deux cosses à la maille, et ses cosses sont un peu plus longues

et plus larges que celles du P. prince Albert. Les grains, qui sont blancs

et ronds, pèsent 780 grammes par litre, et 10 grammes en contiennent

environ 4-5.

C’est une variété un peu sujette à dégénérer et qu‘il faut épurer avec soin

pour la conserver bien franche.
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Ce pois a pris une place assez importante dans les cultures faites aux envi

rons de Paris pour l'approvisionnement du marché; il est moins productifque

le P. Michaux de Hollande, mais, d'un autre côté, il a l'avantage de donner

quatre ou cinq jours plus tôt que lui.

9013 DANIEL O'ROU‘RXE.

Svxoxvmu : Pois Daniel.

Nom ÉTRANGER : ANGL. (Am.) Ferry’s first and best peu.

Tige de0‘“,ûO a O",75; feuillage un peu plus ample, plus arrondi et plus

blond que celui du P. prince Albert; fleurs blanches, assez grandes, soli

taires, commençant à paraître au sixième nœud. Cosses un peu plus lon

gues et plus larges que celles du P. prince Albert. Grain assez gros, deve

nant à la maturité d’un blanc verdâtre ou saumoné. En moyenne, le litre

pèse 790 grammes, et 10 grammes contiennent 45 grains.

Le P. Daniel O’Rourke est exactement de la même précocité que le Carac

tacus et présente, à peu de chose près, les mêmes avantages. Ces deux variétés

sont du reste assez voisines et parfois confondues l’une avec l’autre, bien

qu’elles présentent des différences assez marquées pour qui les étudie avec

soin. On peut reconnaître assez sûrement le P. Daniel O’Bourke à ce que ses

tiges se terminent brusquement au sommet, au-dessus d'une feuille presque

aussi grande que les autres, au lieu de s’effiler et de porter une ou deux

feuilles réduites, comme c’est ordinairement le cas dans le Prince Albert

et dans le Caractacus.

POIS mcmux DE HOLLANDE.

SYNONYMES : Pois prime, P. à la reine, P. le plus hâtif, P. bergère.

Nous Érnancens : ANGL. Early emperor peu. ALL. Frühe weisse Holländische Erbse,

Frühe Brockel E., Wohltragcndc Englische gelbe Maierbse, Frùhe weisse

Maikspferbse, Hollândische Michaurcrbsc, Frühe Spaliererbse.

Tige d’un mètre de hauteur en moyenne; feuilles et stipules plus amples

que celles du P. prince Albert, et surtout d'un vert beaucoup plus foncé et plus

glauque; fleurs blanches, de grandeur moyenne, presque toujours réunies

par deux, commençant..à paraître vers le huitième nœud : la tige en porte

habituellement de six à huit étages. Cosses un peu courtes, ne dépassant

guère O",Oô à 0'“,06, mais bien pleines et contenant jusqu’à huit et neuf

grains, moyens, presque ronds, devenant bien blancsà la maturité. En

moyenne, le litre pèse 820 grammes, et 10 grammes contiennent environ

50 grains.

L e P. lrlichaux de Hollande est une des variétés qui conviennent le mieux

aux cultures faites en plein champ pour l’approvisionnement des marchés. Il

est relativement précoce, très productif et très rustique.

Dans les environs de Paris, les cultivateurs qui le produisent en grand

n'ont pas l’habitude de le ramer. Ils le sèment en rangs espacés de 0"‘,50

environ et le laissent à lui-même. Les vrilles des feuilles s’entrelacent et le

rang tout entier se comporte comme une seule plante; il verse à droite ou
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à gauche : les tiges alors se recourbent et se redressant, s’appuyant toujours

les unes sur les autres. Les fleurs ne tardent pas à se montrer, et les cul

tivateurs pincent les tiges au-dessus de la troisième fleur, ce qui hâte le

développement des premières cosses et en augmente le volume.

Ce mode de culture pourrait également être employé dans les potagers,

quand on est à court de rames.

Pois Michaux de Hollande. Pois i\lichaux de Ruelle.

Cosses de grandeur naturelle. Cosses de grandeur naturelle.

POIS MICHAÜX DE RUELLE.

Tige généralement simple, assez grosse, s'élevant de 1 mètre à 1"‘,‘25. Le

feuillage et les stipules en sont beaucoup plus amples que ceux du P. Michaux

de Hollande et d’un vert plus blond ; les fleurs sont très blanches, grandes,

assez souvent solitaires; elles commencent à paraître au neuvième ou

dixième nœud, et la tige en porte jusqu’à dix étages. La cosse est droite,

large, un peu obtuse à l'extrémité, et contient sept ou huit grains blancs,

ronds et assez gros. Le litre pèse en moyenne 810 grammes, et 10 grammes

contiennent 42 grains.

. Le P. Michaux de Ruelle est un peu plus exigeant que le P. Michaux de

Hollande. Il donne un grain plus gros et plus beau, mais par contre il est un

peu moins hâtif.



POlS A ÉCOSSER. 42!)

POIS MICl-‘(A‘U’X ORDINAIRE.

SYNONYMES : Pois de la Sainte-Catherine, Petit pois de Paris.

Nous Érnanocns : ANGL. Early frame peu. ALL. Weisse frûbe Pariscr Erbse.

' ITAL. Pisello piccolo di Parigi.

Le P. Micbaux ordinaire diffère peu, à première vue, du Michaux de

Hollande; on pourrait même dire qu’iln’en est qu'une sous-variété, se distin—

guant par une rusticité plus grande, un

peu moins de précocité et une produc

tion plus soutenue. Le feuillage, à part

un peu plus d'ampleur, ressemble tout à

fait à celui du P. Michaux de Ilollande;

mais les fleurs, toujours réunies par

deux, ne commencent à paraître que vers

le dixième nœud, et la tige en porte huit

à douze étages. Les cosses sont droites,

assez étroites et un peu petites, mais

très pleines. Les grains sont bien ronds,

d’un blanc légèrement saumoné et de

grosseur moyenne. Le litre pèse 810

grammes, et 10 grammes contiennent

environ 45 grains.

Le P. Michaux ordinaire est à peu près

constamment ramifié. c’est-à—dire que

de Vaisselle des feuilles situées immé

diatement au-dessous de celles qui per

tent les premières fleurs, partent des

pousses qui elles—mêmes ne tardent pas

à fleurir. Ces ramifications ou tiges se

condaires prennent surtout de la force

lorsque, pour une raison ou une autre,

la tige principale vient à être détruite

entièrement ou en partie; elles portent

toujours un moins grand nombre de cosses

que la tige principale.

On a beaucoup cultivé, ces années pas

sées, et l’on conserve encore dans cer

taines localités, sous le nom de P. re—

montant blanc ou P. Gaudin, une race

très voisine, par tous ses caractères, du

Pois Micbaux ordinaire.

Cosses de grandeur naturelle.

P. Michaux ordinaire, mais se faisant surtout remarquer par la vigueur de

ses pousses secondaires et par la production abondante et soutenue qui en

est la conséquence. En semant le P. Michaux ordinaire un peu clair et en

en cueillant les cosses au fur et à mesure qu'elles sont bonnes à utiliser,

ou peut en obtenir une récolte à peu près aussi abondante et aussi prolongée

que du P. remontant.
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POIS LÈOPOLD II.

Tige habituellement simple, haute d’un mètre; folioles et stipules vert

pâle, finement maculées de grisâtre, ovales, assez allongées; fleurs blanches,

presque toujours réunies par deux, ne paraissant guère avant le douzième

nœud. La tige en porte rarement plus de six ou sept étages. Cosses longues,

Pois Léopold [1. Puis merveille d’Etampes.

Cosses de grandeur naturelle. Cosses de grandeur naturelle.

droites, d'un vert pâle, contenant sept ou huit grains blancs, très ronds,

moyens. Le litre pèse 780 grammes, et 10 grammes contiennent 42 grains.

Le P. Léopold Il commence à fleurir cinq ou six jours plus tard que le

l‘. Michaux de Hollande; une de ses particularités les plus remarquables, c‘est
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la rapidité avec laquelle ses cosses se forment et se remplissent. La floraison

de cette variété ne dure guère plus d'une quinzaine de jours; la récolte dure

à peu près le même temps; après quoi, la plantation peut être détruite et

remplacée par autre chose: c'est la un avantage considérable pour la cul

ture maraîchère.

POIS MERVEILLE D'È’l‘AMPEB.

Tige ordinairement simple, à nœuds espacés; feuillage assez ample, d'un

vert très blond; stipules extrêmement grandes et larges. L'aspect général de

la plante rappelle beaucoup le P. serpette vert, avec une taille un peu moindre.

Fleurs ordinairement réunies par deux, commençant à paraître au dixième

nœud, blanches, grandes, à étendard souvent festonné ou denté sur les bords.

Aux fleurs succèdent des cosses qui s’allongenttrès rapidement, et deviennent

en peu de jours longues, larges et légèrement courbées vers l’extrémité;

elles se renflentpassablement avant que les

grains aient pris tout leur développement,

et,_ sous ce rapport encore, le P. merveille

d’Etampes ressemble beaucoup au P. ser

pette vert ; mais les deux variétés diffèrent

complètement par le grain, qui, au lieu

d’étre gros et vert, est, dans le P. merveille

d'Étampes, blanc et de grosseur moyenne.

Les cosses sont très pleines; elles contien

nent habituellement de dix à douze grains

qui deviennent bien ronds et blancs à la

maturité. Les tiges en portent en moyenne

de sept à douze étages. Le litre de grains

pèse 735 grammes, et 10 grammes en con—

tiennent environ 46.

Cette variété est toute nouvelle; elle a été

trouvée dans un semis fait par M. Bonne

main, d’Étampes, à qui l'on doit déjà l’ob—

tention de beaucoup de bonnes plantes

potagères. L’ensemble de ses caractères

la place bien entre le P. Léopold Il et le

P. d'Auvergne; car, avec une cosse qui

rappelle celle du second, elle a la taille et

la précocité du premier; elle offre aussi,

comme lui, la particularité de donner tout

son produit en très peu de jours.

POIS D'AUVERGNE~

SYN. : Pois serpette, P. cosaque, P. crochu.

_ Pois d'Auvergne.

Nous Érnaxcens : ANGL. Wlntc sabre peu, cm“ de gmdeur mmmm~

White scimitar P. '

Tige presque toujours ramifiée, s’élevant en moyenne à 1'“,30; stipules et

folioles ovales, assez pointues, d'un vert franc ou légèrement blond. Fleurs
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presque toujours réunies par deux, blanches, de grandeur moyenne, commen

çant à paraître vers le douzième nœud, et faisant place à des cosses longues,

minces, d'abord légèrement courbées en arrière, puis se redressant, et fina—

lement se recourbant en avant en forme de lame de serpette. La ligne courbe,

concave, qui correspond au tranchantde la lame, est celle le long de laquelle

les grains sont attachés à l’intérieur de la cosse : on la considère comme

la partie antérieure; le côté opposé est appelé le dos, il ne porte jamais de

grains. La cosse du P. d’Auvergne est très pleine; elle contient de neul‘àonze

et quelquefois douze grains, de grosseur moyenne, remarquablement ronds,

rarement déprimés, prenant à la maturité une couleur blanche un peu sau

monée. Le litre de ces grains pèse en moyenne 790 grammes, et 10 grammes

en contiennent environ 48.

Le P. d’Auvergne fleurit huit à dixjours après le Michaux de Hollande; la

production en est très soutenue et dure pendant plus d'un mois. C’est une

très bonne race, remarquable par la finesse de son grain et peu exigeante

sur la richesse du terrain.

POIS SABRE.

Tige forte, assez souvent ramifiée, s'élevant de l"’,30 à l“‘,40; stipules

et folioles très amples, assez arrondies, un peu obtuses, d’un vert glauque

et grisâtre; fleurs indifféremment solitaires ou réunies par deux, blanches,

grandes, ne paraissant habituellement que du douzième au quatorzième nœud:

elles commencent à s’ouvrir en même temps que celles du P. d’Auvergne.

Cosses larges, d'un vert pâle, recourbées dans le sens opposé à celles du

P. d’Auvergne, c‘est-à-dire ayant les grains rangés à l’intérieur de la ligne

convexe formée par le devant de la cosse, tandis que le dos de cette cosse

forme une ligne concave.

La production du P. sabre estmoins prolongée que celle du P. d'Auvergne:

elle peut durer environ trois semaines. La tige porte jusqu’à dix étages de

cosses et au delà. Le grain est blanc, gros, un peu oblong. Le litre pèse

790 grammes, et 10 grammes contiennent 35 grains.

Cette variété a été pendant quelques années très recherchée à la halle de

Paris; elle semble maintenant n’être plus autant en faveur.

POIS DE MARLY.

SYNONYME : Pois gros blanc de Silésie.

Plante vigoureuse, souvent ramifiée, ressemblant assez, par l'aspect général,

au P. Michaux de Ruelle, mais presque toujours billore et ne commençant

à fleurir que vers le douzième nœud. Cosses droites, longues d’environ 0"‘,07,

renfermant sept ou huit gros grains, arrondis, blancs, légèrement oblongs,

ressemblant assez à ceux du P. sabre. Le litre de grains pèse 780 grammes,

et 10 grammes en contiennent 30 environ.

Cette variété, de fertilité et de précocité moyennes, se distingue surtout par

la grosseur de ses grains.

Il en est de même de plusieurs autres variétés assez voisines du P- de

Marly et qui se rencontrent aujourd’hui rarement dans la culture :
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Le P. de Gouvigny, àcosses un peu plus longues et plus étroites que

celles du P. de Marly.

Le P. doigt de dame, dont la cosse est marquée extérieurement par la

saillie des grains.

Enfin, le P. carré blanc, dont les grains, serrés les uns contre les autres,

s’aplatissent généralement sur deux faces, comme ceux du P. de Clamart.

Pois sabre. Pois de Marly.

(Zones de grandeur naturelle. Cosses de grandeur naturelle.

Par leurs caractères de végétation, les trois variétés mentionnées plus haut

se rapprochent beaucoup du P. de Marly. Elles ont les tiges grosses et fortes,

les feuilles et les stipules très amples. Leur époque de production est à peu

près celle du P.’ d’Auvergne, c'est-à-dire demi-tardive.

Des quatre variétés dont il est question dans cet article, c’est le P. de Marly

qui est le plus précoce.

28
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12013 m: cr.smuw~

SYNONYME : Pois carré lin.

Plante haute,toulfue, ramifiée, atteignant ‘l'“,50 à '1"‘,80 de hauteur;

feuillage moyen, d'un vert clair, moins glauque que celui de la plupart des

autres variétés. Fleurs blanches, moyennes, presque toujours réunies par

deux, et faisant place à des cosses droites ou très légèrement courbées, de

Pois de Clamart. Pois de Clamart hâtif.

Cosses de grandeur naturelle. Cosses de grandeur naturelle.

largeur uniforme, brusquement rétrécies aux deux extrémités. La tige est

simple jusqu’au quatorzième ou quinzième nœud; elle porte ensuite deux

ou trois, très rarement quatre ramifications, puis les fleurs commencent

à paraître vers le seizième ou le dix-huitième nœud. Les cosses ne dépassent

guère 0"‘,05 à 0"‘,06 de longueur; elles sont habituellement très pleines, et

les grains y sont si serrés, qu'ils s’aplatissent tout à fait sur deux faces ; ils

restent carrés à la maturité et prennent une teinte blanche ou légèrement
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verdâtre. La cosse en contient habituellement de cinq à huit. Le litre pèse

800 grammes, et 100 grammes contiennent 132 grains. La tige principale porte

de sept à neuf étages de cosses, les ramifications rarement plus de quatre.

POIS DE CLAMAR’I‘ HATIÏ‘.

Tige haute de l"‘,30 à 1"‘,50, ordinairement ramifiée en dessus des

premières cosses, qui commencent à paraître du dixième au douzième nœud.

Elles sont généralement réunies par deux et succèdent à des fleurs bien

blanches et de taille moyenne. Elles se distinguent des cosses du P. de Cla—

mart ordinaire parce qu’elles sont un peu plus longues, de couleur plus pâle

et assez fortement courbées : la tige en porte dix étages en moyenne. Elles

sont très pleines, contenant de sept à neuf grains qui arrivent très vite à se

toucher et a s’aplatir les uns contre les autres; à la maturité, ils sont carrés

et presque ridés, de couleur blanche très légèrement verdâtre. Le P. de Cla—

mart hâtif commenceà donner presque en même temps que le P. Michaux

ordinaire, et la production en est à peu près aussi soutenue ; la forme de sa.

cosse et l’aspect de son grain permettent de l’en distinguer très aisément.

POIS VICTORIA MARROW.

NOMS ÉTnANGERS: ANGL. Giant marrow pea,

Tell marrow P., Wellington P., Royal

Victoria P.

Très grande variété, atteignant l'“,50

à2 mètres de haut; tiges grosses et fortes;

feuillage ample, abondant, d’un vert clair;

fleurs blanches, grandes, presque tou

jours réunies par deux. Cosses commen

çant habituellement à paraître vers le

quinzième nœud, assez grandes, larges,

carrées du bout et très légèrement cour—'

bées. La tige porte environ dix étages de

cosses; elle ne se ramifie pas habituelle

ment. Nombre de grains par cosse: cinq

à sept; ils sont un peu allongés, blancs, et

s’aplatissent ou se creusent plus ou moins

à la maturité, comme s'ils tendaient à se

rapprocher un peu, par la forme, de ceux

des pois ridés. Le litre pèse 800 grammes,

et 10 grammes contiennent 20 grains.

Le P. Victoria marrow est un des plus

tardifs; il commence à fleurir en même

temps que le P. de Clamart.

En Angleterre, on appelle marrowpeas r ~ '

(pois moelle), toutes les variétés dont le w pois Victoria marrow

grain est très gros et tendre. Cette dési—,. °°"°s de ‘"‘"“‘°“' '“‘“"°"°'

gnation est appliquée aussi bien aux pois ridés qu’aux races a grain plein.

5«,.
- -«
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POIS A cn.ux ROND vnnr (à rames).

POIS WILLIAM.

Non ÉTRANGER : ANGL. Laxton's William the tirst P.

Pois à rames, assez grêle, à feuillage vert blond, léger; tiges minces,à

entrenœuds assez écartés, presque toujours simples, commençant à fleurir

dès le septième ou le huitième nœud et portant de sept à dix étages de cosses

presque toujours solitaires, d’un vert foncé, longues de 0“‘,05 à0"‘,07, étroites,

courbées en serpette et ordinaire—

ment très pleines, portées sur des

pédoncules très allongés. Grains au

nombre de sept à dix par cosse,

d’un vert foncé, très serrés les uns

Pois William. Pois William.

Plante réd. au dixième. Cosses de grandeur naturelle.

contre les autres, restant à la maturité aplatis et d'un vert franc. Le litre

pèse en moyenne 800 grammes, et 10 grammes contiennent 4? grains.

La précocité du P.William est moins grande que celle du P. prince Albert,

mais elle est supérieure à celle du Michaux de Hollande. La production en

est remarquablement soutenue. Le grain frais est d’une belle couleur et d'un

goût excellent. C’est un des pois hù'tifs les plus estimés en Angleterre.
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POIS SERPET’I‘E VERT.

Non ÉTRANGER : ANGL. Laxton’s supreme pea.

Cette variété est un des premiers gains de l“. Lardon et est restée l’un

des meilleurs. C’est une race rustique, assez productive, et remarquable par

la beauté de ses cosses et de son

grain. Elle a rapidement pris t'a—

veur aux environs de Paris peu

de temps après son introduction,

qui date de 1869. Tige de 1‘“,40

environ, généralement simple, de

couleur glauque; stipules et fo—

lioles assez amples, d’un vert pâle

et très blond; fleurs généralement

solitaires, d‘abord verdàtres, puis

blanches : elles commencent à

paraître vers le douzième nœud;

la tige en porte habituellement de

six à huit étages. Cosses longues

de 0“‘,07 à 0"“,09, d’un vert foncé,

droites avec une pointe courteet

brusquement recourbée. Grains

gros, un peu oblongs, parfois dé.—

formés à cause de la compression

qu’ils subissent dans les gousses,

restant d’un vert foncé à la ma

turité. Le litre pèse en moyenne

760 grammes, et 10 grammes con

tiennent 34 grains.

Le P. serpette vert commence

à fleurir un jour ou deux avant

le P. d'Auvergne, mais la produc—

tion en est moins prolongée ; elle

n’excède pas ordinairement trois

semaines. Un caractère bien par

ticulier a cette variété de pois,

c’est la façon remarquable dont

les cosses se renflent, non pas sous

l’influence du grossissement du

Pois serpette vert.

Cosses de grandeur naturelle.

grain, mais bien avant que le grain les remplisse. Il est encore tout petit,

que la cosse, ballonnée pour ainsi dire, est déjà plus large que profonde.

POIS PRIZE‘I‘AKEB.

Noms Érnmosns : ANGL. Bellamy’s early green marrow pea, Prizetaker green

marrow P., Leicester defiance P., Rising sun P.

Pois àrames, assez grêle ; feuillage moyen, d’un vert glauque; stipules

très larges, d’un vert foncé, très distinctement maculées de vert grisâtre;

luge mince, à nœuds passablement écartés, quelquefois simple, quelquefois
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portant une ou deux ramifications. Fleurs presque toujours solitaires,

commençant habituellement à se montrer au douzième nœud, et faisant place

à. des-cosses d’un vert foncé, longues de 0“,07 à 0"‘,09, faiblement courbées

en serpette, tout à fait carrées du bout, et contenant de huit à onze grains

ronds, verts, qui la remplissent complètement, et qui se déforment ordinai

rement par suite de la pression qu'ils exercent les uns sur les autres ; ils

sont à la maturité d’un vert franc, un peu oblongs ou irrégulièrement aplatis,

rarement bien ronds. Le litre pèse 785 grammes, et 10 grammes contiennent

40 grains. La tige principale porte jusqu'à

dix et douze étages de cosses, les ramifi

cations rarement plus de deux ou trois.

Pois vert normand.

' Cosses de grandeur naturelle.

Pois prizetnker,

Cosses de grandeur naturelle.

rois VERT noiammn.

SYNUNYME : Pois carré vert. .

Noms ÉTRANGERS : ALL. Grosse grñne Normanderbse. HOLL. Groeneerwten.

Tiges grosses, très fortes, presque toujours ramifiées, atteignant l",:'}"

à 2 mètres de haut, Heuilles amples et assez rapprochées; stipules très grandes



POIS A ËCOSSER. 439

et arrondies; feuillage moyen, d’un vert foncé un peu glauque; fleurs assez

grandes, d’un blanc un peu verdâtre, toujours réunies par deux. Cosses très

larges, longues de 0"‘,06 à 0",07, très légèrement courbées, se rétrécissant

depuis le milieu jusqu'aux deux extrémités. Les cosses ne commencent

à paraître que du dix-huitième au vingtième nœud; chaque rameau en porte

rarement plus de cinq ou six étages, mais la plante, étant très ramifiée, ne

laisse pas que d’étre productive. Le nombre de ramifications que porte une tige

est ordinairement de trois ou quatre. Les cosses ne contiennent guère plus de

quatre à six grains, qui sont gros, très aplatis, un peu ridés et vert grisâtre à

la maturité. Le litre pèse 790 grammes, et 10 grammes contiennent 343 grains.

B. Variétés demi-naines.

POIS A GRAIN none BLANC (demi-nains).

9015 1mn: RATE‘.

SYNONYME : Pois Lévéque, P. tous les nœuds.

Non in‘mnorn : ANGL. Bishop’s early pea.

Variété naine, mais non très naine, s'élevant à0"‘,50 ou O",60 de hauteur;

tiges assez trapues, minces à la

base et un peu contournées en

zigzag; feuillage moyen, d’un vert

assez foncé; stipules plutôt petites

que grandes et très dentées a la ‘>\q,, É”;\

base; fleurs blanches, moyennes, \‘k~:, v Al‘ .

tantôt solitaires et tantôt réunies ' ~~ J’rL _.. /

par deux, commençant à paraître \_ à‘

vers le dixième ou le onzième ' "‘.nœud. Cosses relativement gran- ‘5 ’ ‘‘l

des et larges, de 0 ,06 a 0 ,08 , (q .

de long et légèrement recourbées, ‘ n“ } / d ' ,

contenant ordinairement de cin i . "\' ‘ ‘» ‘î’? l ‘q ‘"9 -

àsept grains, blancs, quelquefois , ‘_‘l l

verdàtres, gros et légèrement . t ; ‘-.‘ \

carrés. Ces grains pèsent en mo— 3’) ~_ %

yenrie 800 grammes par litre, et

10 grammes en contiennent 36.

 

La tige porte ordinairement sept -'

ou huit étages de cosses; elle a

quelquefois une ou deux ramifica- Pois nain hâtif. Pois nain hâtif.

tions restent souvent stériles. Plante réd. au dixième. Cosse de grandeur nat.

POIS NAIN HATIF ANGLAIS.

Il diffère du P. nain hâtif ordinaire par la teinte un peu plus blonde de

son feuillage, ses tiges un peu plus hautes, ses fleurs presque toujours réu

nies par deux, et par ses cosses un peu moins allongées et plus pointues.

Les tiges se ramilient très rarement, mais il en sort ordinairement plusieurs
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du même collet, la tige principale avortant de très bonne heure et donnant

naissance, de ses nœuds inférieurs, à deux ou trois tiges à peu près egales

entre elles et portant chacune de six à huit étages de cosses. Il’conwent aux

mêmes usagesque le P. nain hâtif ordinaire. Les grams pesant en moyenne

780 grammes par litre, et 10 grammes en contiennent 34 environ.

P. nain hâtif anglais. l’. nain Bishop à longues cosses. P. nain ordinaire.

Cosses de grandeur naturelle. Cosses de grandeur naturelle. Cosses de grandeur naturelle.

POIS NAIN msnop a LONGUES (208338.

Nous Érnxuoens : ANGL. Bishop’s long-poddcd pea, Bishop’s improved P.

Pois nain s'élevant à 0"‘,50 ou O‘“,60, rarement plus; tiges portant une ou

deux ramifications, situées immédiatement au-dessous du douzième nœud,

qui est celui où la floraison commence habituellement; fleurs blanches,

moyennes, ne s’ouvrant pas très bien,à peu près aussi souvent solitaires que

réunies par deux. Cosses assez longues, atteignant 0"‘,06 ou 0"‘,0’l, droites, un

peu pointues, et contenant six à huit grains, presque ronds, d’un vert pâle,

devenant, à la maturité, blancs et ronds, de grosseur moyenne. Les grains

pèsent 790 grammes par litre, et 10 grammes en contiennent 36.

La précocité du P. nain Bishop à longues cosses est à peu près la même

que celle du P. nain hâtif anglais, dont il ditl‘ère assez peu. Ce sont deux

très bonnes variétés pour la culture de saison en pleine terre.
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POIS NAIN ORDINAIRE.

SYNONYMES : Pois de Hollande, P. à bouquet, P. à la reine.

Pois nain, ramassé, ne dépassant guère 0"',50 à 0‘“,60 de hauteur; tiges

assez minces, coudées en zigzag, a nœuds nombreux et rapprochés, ordinaire

ment ramifiées; feuillage abondant et petit, roide et un peu contourné. Les

fleurs sont à peu près constamment réunies par deux; elles commencent

à paraître vers le douzième nœud. Les cosses ne dépassent guère O’",05; elles

sont minces, carrées du bout, très légèrement arquées et contiennent de six

à huit grains, très serrés les uns contre les autres, et, par suite, aplatis sur

deux faces à la maturité; ils sont remarquablement petits, un peu angu—

leux et d’une teinte légèrement verdâtre. Le litre pèse 800 grammes, et

10 grammes contiennent 54 grains. La tige principale porte environ huit

étages de cosses, et les ramifications de deux à quatre.

La plante a un aspect remarquablement compacte; les fleurs, blanches

et très nombreuses, se détachent bien sur le feuillage très vert et très toufl'u.

rors A GRAIN ROND VERT (demi-nains).

POIS NAIN VERT IMPÊRIÀL.

SYNONYMES : Pois bleu à courte tige, P. vert nain champêtre de seconde saison,

P. à la reine.

Pois demi-nain, de 0"",60 à 0“‘,75 de hauteur; tige grosse, assez ramassée,

en zigzag, surtout a la base; feuillage assez

fin, à folioles ovales-pointues, d’un vert franc,

presque entièrement dépourvu de teinte glauque

et de marbrures grisàtres; fleurs générale

ment réunies par deux, presque vertes, com

mençant à paraître vers le douzième nœud, et

au-dessus d’une ou deux ramifications qui pren

nent rarement beaucoup de développement.

Cosseslongues de 0“‘,06 environ, assez étroites,

bien pleines et faiblement courbées en serpette,

contenant six ou sept grains, gros et très ser

rés les uns contre les autres à la maturité; ils

restent franchement verts, ordinairement bien

pleins, mais légèrement carrés ou anguleux.

Le litre pèse 800 grammes, et 10 grammes con

tiennent 32 grains. La tige principale porte de

six à huit étages de cosses, les ramifications

rarement plus de trois.

Le P. nain vert impérial peut se distinguer

a coup sûr de tous les autres, au moment de la

floraison, par la teinte particulière de ses fleurs

qui sont presque vertes; même complètement

épanouies, elles restent veinées et teintées de

vert comme le sont les fleurs de tous les pois à l'état de jeunes boutons.

 

Pois nain vert impérial.

Cosses de grandeur naturelle.
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9013 NAIN VERT «mon.

SYNONYME : Pois bleu.

Non Érnxnccn : ANGL. Bine prussian pea.

Pois demi—nain, s'élevant de 0'“,60à 0"‘,70, trapu, très ramifié ; à feuillage

assez ample, arrondi, glauque; sti

pules fortement maculées de gris;

tige forte, ondulée en zigzag, à nœuds

très rapprochés, commençant à se

ramifier dès le quatrième ou le cin

quième nœud et montrant vers le

dixième les premières fleurs, qui sont

blanches et de grandeur moyenne,

tantôt solitaires, tantôt et plus souvent

réunies par deux. Cosses longues de

0'“,06 à 0"‘,07, larges, un peu pointues

à l'extrémité et rarement très pleines,

ne contenant pas habituellement plus

de cinq ou six grains, qui sont gros,

très aplatis, de forme un peu irré

gulière et d'un vert pâle devenant

bleuàtl‘6 à la maturité. Le litre pèse

800 grammes, et 10 grammes contien

nent 30 grains. La tige porte habi

tuellement sept ou huit étages de

cosses; les principales ramifications

en produisent quatre ou cinq.

Le P. nain vert gros est très rustique

et très productif, mais plutôt tardif

Pois nain vert gros. que précoce. Il est cultivé en grand

son“ de mm“. naturelle, pour la production des pois secs, et

ce qu'on rencontre dans le commerce

sous le nom de P.vert de Noyon n'est ordinairement que du P. nain vert gros.

POIS PILLBASKE’I‘.

Svxoxvun : Pois plein-le-panier.

Non É’rnxncsn : ANGL. Laxton’s fillbasket peu.

Pois demi-nain, de 0"‘,75 à 0"‘,90 de hauteur; tige assez ramassée, a entre

nœuds peu écartés, donnant souvent naissance à deux ou trois ramifications

presque aussi hautes que la tige principale et qui se développent habituel

lement du dixième au douzième nœud; vers le treizième ou le quatorzième,

commencent à paraître les fleurs, qui sont d'un blanc verdâtre. assez fré

quemment solitaires. La tige principale en porte six ou sept étages, et les

ramifications seulement de trois à cinq. Les cosses sont longues de 0'“,08

environ, assez étroites, passablement courbées en serpette, bien pointues

‘à l'extrémité,et presque toujours extrêmement pleines. Elles renferment

de sept à dix grains vert‘ foncé, gros, un peu carrés et devenant, à la matu
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rité, d’un vert franc, assez pâle. Le litre pèse en moyenne 785 grammes,

et 10 grammes contiennentl32 grains.

Le P. fillbasket est assez facile à reconnaître à. son feuillage d’un vert

blond, étroit, léger, très ondulé sur les bords, surtout au sommet des tiges.

Pois fillbasket. Pois supplanter.

Cimes de grandeur naturelle. Cosses de grandeur naturelle.

pors SUPPLAN’I‘E‘L

Non r’:‘rn.mcan : axer. Laxton’s supplanter pea.

Pois demi-nain, à feuillage d’un vert assez foncé, mais très glauque, ample;

tige habituellement‘ simple, commençant à fleurir dès le septième ou le

huitième nœud; fleurs blanches, ne s’ouvfant presque pas, le plus souvent

réunies par deux, et faisant place à des cosses de 0'“,07 a 0"’,08 de long, d’un

vert foncé, remarquablement larges, surtout à l'extrémité inférieure, conte
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nant de six àhuit grains très verts, comprimés et un peu carrés, qui conservent

à la maturité une coloration verte assez intense, en devenant plats, un peu

anguleux et parfois légèrement évidés sur les faces. Le titre pèse 780 gram

mes, et 10 grammes contiennent 36 grains. La tige porte de huit à douze

étages de cosses. C'est une variété à production abondante et soutenue.

Le nombre d'étages qu'on obtient en cueillant les cosses au fur et a mesure

de leur développement dépasse celui que nous indiquons ici, et qui a été ob—

servé sur des plantes cultivées pour étude et dont on ne cueillait pas les cosses.

C. Variétés naines.

POIS .\ eaux uoxn m.xxc (nains).

POIS NAIN mrîzs murs‘ A cmssrs.

Tige extrêmement courte, ne dépassant guère 0"‘,20 à 0"‘,25; nœuds très

rapprochés, portant des stipules et des folioles arrondies, d'un vert foncé

finement marbré de grisâtre; fleurs blanches, très petites, ordinairement

solitaires, commençant à paraître au sep—

tième nœud, s'ouvrant à peine et fleuris—

sant souvent dans le feuillage. Cosses

longues de 0"‘,05 environ, droites, assez

minces, presque carrées à l'extrémité,

tout à fait semblables à celles du P. prince

Albert et contenant sept ou huit grains

blancs, ronds, ‘de grosseur moyenne. Le

litre pèse 790 grammes, et 10 grammes

contiennent 4:? grains.

Malgré sa petite taille, cette variété est

assez productive; elle convient parfaite

ment à la culture sous châssis, et n’est

seulement que de deux ou trois jours

moins hâtive que le P. prince Albert.

 

Pois très nain de Bretaguc. Pois nain très hâtif à châssis.

Cosses de grandeur naturelle. Plante réd. au dixième.

POIS TRÈS NAIN DE BRETAGNE.

Svxonvua 4 Pois nain de Kcroulas.

Pois très nain, à feuillage fin,d'un vert assez foncé; nœuds très rapprochés.

La tige, courte, en zigzag, commence à porter des fleurs vers le douzième
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nœud. Les deux nœuds immédiatement inférieurs donnent ordinairement

naissance àdes ramifications qui restent assez souvent stériles. Les fleurs

sont réunies par deux; elles sont blanches, bien ouvertes, mais très petites.

Les cosses ne dépassent guère O'“,O«’t à 0‘“,05 de longueur; elles sontd'un vert

foncé, très minces et légèrement en serpette; elles contiennent de cinq à sept

grains, carrés par compression, qui les remplissent complètement. Le litre

pèse 810 grammes, et 10 grammes contiennent 80 grains. La tige principale

porte de six à dix étages de cosses, les ramifications rarement plus de deux.

L’époque de production du P. très nain de Bretagne est à peu près la même

que celle du P. Michaux ordinaire. Le grain, à la maturité, est petit, un peu

carré, légèrement saumoné et quelquefois verdâtre.

POIS A cn.ux uoxo vanr (nains).

pore me nmws man: pnrzn.

Pois très nain, quoique moins ramassé que le l’. nain très hâtif à châssis;

les’ entrenœuds sont plus allongés

et sensiblement égaux à la longueur

des stipules ; feuillage d’un vert très

foncé, glauque. Les feuilles del’ex

trémité des tiges sont de dimensions

très réduites, serrées les unes sur

les autres et d’un vert très foncé. Les

fleurs, assez petites et légèrement

verdâtres, sont tantôt solitaires et

tantôt réunies par deux; elles com

mencent à paraître au septième ou

au huitième nœud. La floraison de

cette variété suit celle du P. nain

très hâtif à châssis à un intervalle

de deux ou trois jours. Cosses assez

larges, longues de O'“,06 environ et

contenant de cinq à huit grains un

 

Pois Mac Lean's blue Pater.

Plante réel. au dixième.

Pois Mac Lean's blue Petcr.

Cosses de grandeur naturelle.

peu oblongs, très gros, et conservant à la maturité une teinte vert pâle un peu

bleuätre. Le litre pèse 780 grammes, et 10 grammes contiennent 34 grains.

’?
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POIS runc.

SYNONYMES : Pois à ombelles, l’. couronné, P. Paquet.

Nous Èrnanoans : ANGL. Crown pea, [lunch l’., Cluster P., Mummy P.

Plante de 1"‘,20 à 1"‘,30 de hauteur; tige ordinairement simple, garnie de

feuilles moyennes, d’un vert assez pâle. un peu espacées vers le bas de la tige,

et se rapprochant les unes des autres vers le sommet, où les fleurs apparais

sent non pas en étages superposés régulièrement, comme dans les autres pois,

mais en une sorte de bouquet : la tige, élargie et généralement fasciée, por—

tant l’une auprès de l'autre de nombreuses feuilles de l'aisselle desquelles

partent les fleurs. Grain arrondi, régulier, jaune blond. Le litre pèse 800

Puis à cosse violette.

Cosses de grandeur naturelle.

grammes, et 10 grammes contiennent

environ 40 grains.

On appelle aussi le P. turc: P. cou—

ronné, et ce nom décrit assez bien son

apparence. Il en existe deux variétés,

l'une à fleur blanche, l’autre à fleur

bicolore. Ni l’une ni l’autre n’ofl"Ëent

d’intérét comme plantes potagères.

POIS A cosse VIOLETTE.

Non ÉTRANGER: ANGL. Purple-podded peu.

Cette variété ressemble beaucoup au

P. de Marly par ses caractères de vé

gétation; mais elle s’en distingue, ainsi

que de tous les autres pois cultivés,

par la couleur violette très intense de

ses cosses, couleur qu’elles conservent

même quand elles sont sèches. Fleurs

violet bleuàtre , moins colorées sur

l'étendard que sur les ailes. Le grain

est d'un gris verdâtre, gros, irrégulier

de forme. Le litre pèse ‘700 grammes,

et 10 grammes contiennent 4‘2 grains.

Comme le P. turc, cette variété est

plutôt curieuse que réellement intéres—

sante.Elle a un grand défaut, c’est que

son grain prend en cuisant une cou—

leur brunàtre semblable ‘a celle du

grain des pois fourrager_s et de toutes

les variétés à fleurs violettes. Ce défaut

lui ôte toute valeur comme légume.

Les cosses, par contre, perdent plutôt

leur couleur en cuisant et deviennent

presque vertes ; mais elles ne peuvent

guère être utilisées de cette façon que

toutesjeunes, car avant d’avoir pris tout leur développement elles devien

nent coriaces et parcheminées, et cessent d'être bonnes à manger.
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- renflant beaucoup avant la maturité,

Il. POIS A GRAIN RIDÉ.

Nous Érnxucans : ANGL. Wrinklcd pea. xu_~ ltuusliclte Mark-Erbse.

A. Variétés à rames.

POIS A on.ux innÉ BLANC ([1 rames).

POIS SHAH DE PEÏRBB.

Non Èruaxonu : ANGL. Laxton‘s the Shah peu.

Pois à rames à tige très grêle, presque toujours simple, ou portant une

ou deux petites ramifications; entrenœuds assez écartés; feuillage léger,

d’un vert franc, légèrement grisâtre;

stipules un peu plus foncées que le

reste du feuillage et distinctement mar

quées de taches grisàtres. Fleurs blan—

ches, moyennes, solitaires, ou rare

ment réunies par deux, commençant

à paraître au sixième ou au septième

nœud, et faisant place à des cosses

d’abord très minces, longues de 0"‘,05

à 0‘“,06, tout à fait carrées du bout, se

et contenant de cinq à sept grains très

serrés et aplatis les uns contre les

autres. A la maturité, les grains sont

carrés, très ridés et d’un blanc pur.

Le litre pèse 740 grammes, et 10 gram—

mes contiennent 48 grains. La tige

porte ordinairement six ou sept cosses.

Par tous ses caractères de végéta—

tion, son port, son feuillage, sa préco

cité. ce pois se rapproche beaucoup

du P. prince Albert, mais il en dif- *’°Îs “'‘1h “0 Perse‘

fére complètement par l'aspect de son C°”°’ de "'”"“‘°"' naturelle‘

grain. C’est un gain assez récent de M. Laxton: il a été obtenu vers 1875.

 

POIS rizntænon.

Non ÉTRANGER: ANGL. Carter’s telephone peu.

Pois àrames s’élevant de 1 mètre :31 1'520; feuillage pâle, très ample, d'un

vert blond, veiné et mat‘bré de blanc; les stipules en particulier sont d’une

largeur tout à fait remarquable; tige généralement simple, mais portant

quelquefois une ou deux ramifications, a nœuds assez écartés, commençant

àfieurir vers le douzième nœud. Fleurs blanches, assez grandes, souvent soli

taires, faisant place a de très grandes et très larges cosses, atteignant jusqu’à

0'“,10 de longueur, droites et très légèrement recourbées en serpette vers

l’extrémité, assez renflées et contenant huit à dix très gros grains verts et un

peu carrés,devenant,à la maturité, tout à fait blancs ou restant plus ou moins

verdàtres. Le litre pèse 710 grammes, et 10 gram. contiennent 30 grains.
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La précocité du P. téléphone est un peu moindre que celle du P. serpette

vert; le nombre des cosses dépasse très rarement huit par pied.

Pois téléphone. Pois de Knight.

Cosses de grandeur naturelle. Cosses de grandeur naturelle.

pore m: monr.

SYNONYMES : Pois ridé de Knight sucré, P. du Brésil.

NOM ÉTRANGER : ANGL. Knight’s tell marrow pea.

Grande variété tardive, atteignant et dépassant quelquefois ‘2 mètres de

hauteur; tiges assez fortes, mais élancées, à nœuds écartés, restant simples

jusqu’au douzième nœud, et commençant vers le seizième à porter des fleurs
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blanches, très grandes, presque toujours réunies par deux. Les cosses qui

leur succèdent sont longuement pédonculées, grandes, larges, sensiblement

courbées, et atteignent une longueur de O"‘,06 à 0"‘,08; la tige principale en

porte de huit à dix étages, les ramifications de trois à cinq. Il est à remar—

quer que les nœuds situés immédiatement au-dessous de la première fleur

ne donnent pas tous naissance à des rameaux, et qu'une même tige n’en

porte pas ordinairement plus de deux. Les cosses contiennent de six à huit

grains, gros, allongés, devenant_à la maturité extrêmement ridés, presque

plats et prenant une couleur blanche ordinairement un peu verdâtre. Le litre

pèse 730 grammes, et 10 grammes contiennent.‘2tî grains.

Dans cette variété, l’une ou l’autre des deux fleurs est souvent accompa

gnée à sa base d'une petite bractée foliacée arrondie.

POIS A cn.ux mm’: VERT (à rames).

POIS LAX’1‘ON’B ALPHA.

Cette variété se rapproche beaucoup du

P. prince Albert par la taille, le port et

la précocité; mais elle s'en distingue par

la teinte plus pâle et plus blonde de son

feuillage. Les fleurs sont généralement

solitaires, mais quelquefois réunies par

deux; elles commencent à paraître au sep—

tième ou au huitième nœud,et sont rem

placées par des cosses très longuement

pédonculées, assez pointues et très légère

ment courhées , longues de 0"‘,05 à 0'",06,

et contenant de six à huit grains, petits,

très ridés, restant verdàtres à la maturité.

Le litre pèse 690 grammes, et '10 grammes

contiennent 40 grains. Chaque tige porte

de cinq à sept étages de cosses.

Ce pois est un des plus connus et des

plus cultivés parmi les nombreux gains

de M. Laxton, le fameux semeur dont nous

avons eu déjà plusieurs fois l'occasion de

citer le nom. M. Laxton, pour obtenir des

formes nouvelles, s'est servi du croisement

raisonné des races anciennes, et il a dû

ses succès en grande partie au bon choix

des porte-graines et à la sévérité intelli—

gente avec laquelle il a limité ses efforts

à la propagation des races tout à fait

distinctes et vraiment méritantes parmi les _. ,

très nombreuses formes nouvelles que lui 1,. Laxton,s alpha (grandeur Mlumllc)_

ont données ses semis; évitant ainsi les

inconvénients occasionnés par l’extrême multiplicité des noms et des variétés.

- 29
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POIS mon.

Non érnxncnn : ANGL. Standish’s Critcrion peu.

Pois à rames, haut de ’1"‘,15 à 1"‘,30, assez grêle; feuillage d'un vert franc

ou blond, presque entièrement dépourvu de teinte glauque; tige blanchâtre,

mince, simple jusque vers le dixième

/ ' nœud. commençant vers le douzième

à porter des fleurs généralement

solitaires, de grandeur moyenne et

d'un blanc verdâtre. Il s'en détache,

au-dessous de la première fleur, une

ou deux ramifications grêles et min—

ces, qui, quelquefois, atteignent pres

que la hauteur de la tige principale.

Les cosses, d'un vert foncé, sont très

droites, carrées au bout et de largeur

uniforme; elles sont très pleines, et

contiennent de six à huit grains très

verts, gros et pressés les uns contre

les autres, devenant à la maturité

carrés, ridés et d'un vert pâle gri

sàtre. Le litre pèse 680 grammes, et

‘10. grammes contiennent 40 grains.

étages de cosses, les ramifications

seulement de trois à cinq.

La précocité de cette variété est à

peu près celle du P. serpette vert;

' mais la production en est notable

* ment plus prolongée. Bien que le

P. Criterion soit d'introduction en—

core récente, il est déjà très recherché

et très estimé en Angleterre. Il est d’une réussite facile presque en tout

terrain, et ses cosses, tout en étant assez étroites, sont extrêmement remplies.

Pois Critcrion.

Colles de grandeur naturelle.

POIS RIDÈ VERT A RARES.

Variété de haute taille, mais à tige relativement grêle; feuilles espacées,

moyennes, d'un vert franc. La tige commence à se ramifier au onzième ou

douzième nœud, et à fleurir au quatorzième. Les fleurs sont blanches,

moyennes, portées sur des pédoncules grêles et allongés, généralement par

deux, mais assez fréquemment solitaires. Cosses longues de 0“,07 à 0'”,08 au

moins, assez étroites, mais obtuses à l'extrémité, contenant sept ou huit

grains moyens, un peu espacés, devenant à la maturité ridés et d’un vert

légèrement bleuàtre. Le litre pèse en moyenne 670 grammes, et 10 grammes

contiennent 30 grains.

Cette variété est assez précoce; elle devance le P. ridé de Knight de quatre

ou cinq jours au moins. Elle est assez productive, la tige portant ordinai

La tige principale porte sept ou huit ‘
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rement de huit à dix étages de cosses. Le grain est de très bonne qualité.

L’origine du P. ridé vert à rames ne nous est pas connue ; il est cultivé en

France depuis fort longtemps, et nous

n’avons pu l’assimiler exactement à au—

cune des variétés anglaises. Celle qui

s'en rapproche le plus est le P. Criterion,

très bonne nouveauté de ces dernières

années.

-ll.‘.“ .
‘\

' - Pois ridé vert à rames. Pois champion d‘Angleterre.

- Cosses de grandeur naturelle. Cosses de grandeur naturelle.

pers cmmxorz D'ANGLE’I‘IŒRE.

NO)! ÉTRANGER : ANGL. Champion of England pea.

Pois à rames de taille movenne ne dé assaut uère t'“ ‘.25 à 'l‘" 50; feuil
, u ’ 7 7 _

l «e d’un vert àle [au ue; tr e assez forte blanchâtre restant srm le
_7 Î ’

Jusque vers le douzième nœud, et ne commençant guère à donner des cosses

que vers le quinzième ou le seizième. Les nœuds intermédiaires donnent nais—
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sance a deux,trois ou quatre ramifications devenant quelquefois presque aussi

importantes que la tige principale. Fleurs plutôt petites que grandes, souvent

solitaires, mais généralement réunies par deux, quelquefois même, mais très

exceptionnellement, au nombre de trois, faisant place à des cosses moyennes,

de 0"‘,05 à 0“‘,07 de longueur, dont les inférieures ne contiennent parfois

que trois ou quatre grains, petits, très ridés, d’un vert pâle bleuàtre, tandis

que les autres en renferment jusqu'à neuf. Le litre pèse 700 grammes, et

10 grammes contiennent 36 grains. La tige principale porte six ou sept

étages de cosses, les ramifications de deux à cinq.

POIS RJJJË' GRAND VERT MAMMO’I‘H.

NOMS ÉTItANGEItS: ANGL. Tall green Mammoth peu, Monarclt P., Struthmore

hero P., King of llte marrows P., Green tall square Mammoth P.

 

Pois ridé grand vert Mammoth.

Cosses de grandeur naturelle.

 

Grande variété tardive, pouvant s’élever

jusqu'à ‘2 mètres de hauteur; grosses et

fortes tiges, à nœuds assez rapprochés

vers la base; feuillage grand, ample, d'un

vert franc, à stipules glauques; fleurs

blanches, moyennes, commençant à paraî

tre du seizième au dix—huitième nœud.

Les deux ou trois nœuds situés au—dessous

de celui qui porte la première fleur don

nent habituellement naissance à des ra

mifications assez longues. Les cosses sont

en général réunies par deux; elles sont

très larges, longues de 0‘“,06 à 0‘“,07, et

arrondies-obtuses vers la pointe. La tige

principale en porte de huit à dix étages,

les ramifications de deux à cinq; elles

contiennent de cinq à huit grains gros, un

peu oblongs, d'un vert clair. Le litre pèse

750 grammes, et 10 grammes contiennent

environ 30 grains.,

Comme dans le P. ridé de Knight, les

fleurs sont souvent accompagnées à la base

d’une petite bractée foliacée.

Le P. ridé grand vert Mammoth est un

des plus tardifs de tous les pois cultivés. Il

lui faut, pour bien réussir, un climat frais

et tempéré. En France, les grandes cha

leurs en suspendent parfois prématuré—

ment la_végétation et en réduisent beau

coup la production, qui dans des conditions

favorables est très abondante. Il faut néan

moins reconnaître que dans notre pays les

semis successifs de pois précoces donnent

généralement de meilleurs résultats que l’emploi des variétés tardives.
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_ qu’à sept ou huit. A l’état vert, ils sontgros,

B. Variétés demi—naines.

POIS A cnux mm’: BLANC (demi—nains).

POIS RIDE NAIN BLANC EA’I’1‘E‘.

SYNONYMES : Pois Eugénie, P. alliance.

Variété demi—naine, atteignant 0"‘,60à 0'“,80; tige assez grêle, presque

toujours simple, commençant à fleurir extrêmement bas, souvent dés le cin

quième nœud; fleurs blanches, moyennes, toujours solitaires vers la base

des tiges, souvent réunies par deux un peu plus haut. Cosses de dimensions

assez variables, de 0"‘,05 à 0"",08 de long, pointues vers l’extrémité et légère—

ment courbées en serpette, très inégalement remplies: celles du bas des

tiges ne renferment souvent qu'un seul grain,

rarement plus de trois ou quatre; celles qui

se développent plus tard en contiennent jus—

carrés et un peu aplatis; àla maturité, ils

deviennent très ridés, de grosseur un peu

inégale et d’un blanc faiblement saumoné.

. ;si ». ‘_‘{<: -

'>\:'t "À. ” 

Pois ridé nain blanc hâtif‘. Pois ridé nain blanc hâtif.

Plante réd. au dixième. Cosses de grandeur naturelle.

La tige porte de douze à quinze étages de cosses. Les grains pèsent

670 grammes par litre, et sont au nombre de 36 dans 10 grammes. Ce serait

une des variétés précoces les plus productives, si les premières gousses

étaient mieux remplies. La production peut se prolonger pendant six semaines

et plus, _lorsqne les cosses sont cueillies à mesure de leur développement.
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POIS pnonmr: DE murmn~

Non É‘rnxnozn : Laxton’s marvel peu.

Pois demi-nain, à tige dépassant rarement 0"‘,60 à O'“,75, souvent ramifiée;

à feuillage ample, d'un vert foncé extré

mement peu maculé de gris; fleurs blan

ches, assez grandes , mais s'ouvrant

presque toujours incomplètement, nais—

sant à peu près aussi souvent solitaires

que réunies par deux et commençant à

se montrer vers le dixième nœud. Cosses

d’un vert foncé, longues de 0"‘,07 à O",09,

assez larges, un peu courbées en forme

de serpette, pointues du bout, et conte

nant de sept à neuf grains bien verts,

gros et aplatis les uns contre les autres;

ils deviennent, à la maturité, un peu

anguleux, mais bien pleins et d’un vert

très pâle et jaunâtre. Le litre pèse en

moyenne 750 grammes, et 10 grammes

contiennent 36 grains. La tige principale

ne porte pas habituellement plus de

quatre ou cinq étages de cosses, les fleurs

avortant de temps en temps ou ne nouant

pas toujours.

En somme, malgré de réelles qualités,

ce pois ne peut être considéré comme un

des meilleurs gains de M. Laxton. D’a

bord, comme nous l’avons dit, les fleurs

ne font pas toujours place à des cosses,

et, d’un autre côté, la vigueur de la végé

tation ainsi que l’abondance du feuillage

sont un peu hors de proportion avec le
Pois prodige de Lardon. _ _

Cosses de grandeur naturelle. pr0du|t T691 de la Plaine.

POIS A GRAIN mm’: vsnr (demi—nains).

POIS ami: NAIN VERT BATH‘.

Svnoxxnss : Pois Napoléon, P. climax.

Ce pois ne diffère du P. ridé nain blanc hâtif, a part son feuillage un peu

marbré et ondulé, que par la couleur vert pâle de son grain. Il aexactement

les mêmes caractères de végétation, et présente notamment, comme lui,

cette particularité de produire presque au sortir de terre des cosses qui sont

en général petites et mal remplies, tandis que celles du milieu des tiges

sont beaucoup plus grandes et plus pleines. Les grains pèsent 700 grammes

par litre, et 10 grammes en contiennent 34 environ.

p
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Il est assez difficile aujourd’hui de se procurer cette variété bien franche

et bien pure, et cependant, parmi les nombreuses variétés qui s'en rap

prochent et qui souvent sont vendues sous son nom, il n’en est peut-être

aucune qui présente le même ensemble de qualités et notamment la même

précocité réunis à une fertilité très grande et très prolongée.

)

Pois ridé nain vert hâtif. Pois Mac Lean’s best of all.

Cosses de grandeur naturelle. Cosses de grandeur naturelle.

POIS MAC LEAN‘B BES‘I‘ 0!‘ ALL.

Plante demi-naine, s’élevant de 0"‘,75 à0‘“,80, très trapue, ànœuds rappro

chés; feuillage raide, moyen, d'un vert glauque,très foncé; fleurs moyennes,

blanches, réunies par deux. Cosses larges, longues de 0"‘,07 à 0'“,09, assez

longuement amincies aux deux extrémités, le plus souvent incomplètement

remplies. Tiges simples jusque vers le huitième ou le neuvième nœud, don

nant ensuite naissance à trois ou quatre ramifications, et commençant

à porter des cosses vers le douzième nœud. Le nombre des étages de cosses

sur la tige principale est de cinq à sept; il ne dépasse guère deux ou trois

sur les ramifications. Chaque cosse contient de trois à huit grains très gros,
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un peu ovales, devenant à la maturité très ridés, très aplatis et d’une couleur

_vert pâle grisàlre. Le litre pèse en moyenne 690 grammes, et 10 grammes

contiennent environ 30 grains. (Je pois est fertile et de bonne qualité; il est

demi-tardif.

POIS DOCTEUR me LEAN.

NOM ÉTRANGER : ANGL. Turner's D" Mac Lean pea.

Pois demi-nain, ramassé, à feuillage

large et abondant, d’un vert foncé assez

glauque; il est très ample vers la base

et le milieu des tiges, beaucoup plus petit

et denté vers leur sommet; nœuds rappro—

chés. Tige trapue, simple jusque vers le

huitième nœud, donnant naissance à trois

ou quatre ramifications assez inégales et

commençant à porter, vers le douzième

nœud, des fleurs blanches assez grandes,

faisant place à de très longues et larges

cosses, habituellement solitaires, atteignant

jusqu'à 0"‘,08 ou 0"‘,09 de longueur. La

tige principale en porte de cinq à sept

étages, les ramifications seulement deux ou

trois. Les cosses'sont ordinairement aussi

bien remplies qu’elles‘ sont belles; elles

contiennent de sept à dix grains très gros,

un peu carrés, devenant à la maturité très

ridés, aplatis et d'un vert pâle tirant plutôt

sur le jaune que sur le bleu. Le litre pèse

en moyenne 700 grammes, et 10 grammes

contiennent 48 ‘grains. ,

Ce pois est notablement plus hâtif que

le précédent; la production, par contre, en

est moins soutenue. Bien que parfaitement

distinct, il présente cependant une analogie

marquée, surtout dans la végétation, avec

Pois 1)’ Mac Lcan. le P. prodige de Laxton, mais il noue plus

Cosses de rnndeur nnlurc"°- régulièrement que celui-ci.

POIS wn.sou.

Non Érnxuean : ANGL. G. F. Wilson peu.

Pois demi-nain, s’élevant de 0"‘,60 à 0"‘,75 de hauteur; tige forte, grosse;

feuillage très ample, d'un vert glauque, remarquable surtout par le très grand

développement des stipules et l'absence de macules grisàtres; fleurs blanches,

assez ‘grandes, généralement réunies par deux, mais souvent aussi solitaires,

commençant à paraître vers le dixième nœud. Cosses longues de ON,06

à 0"‘,08, d'abord très plates et extrêmement larges, puis se rétrécissant un

peu à mesure qu’elles se gonflent. La tige en porte de six à huit étages; elles
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sont rarement très pleines, ne contenant pas ordinairement plus de cinq

à sept grains : ceux-ci, il est vrai, sont presque aussi gros que des féveroles,

oblongs et un peu aplatis. A la maturité, ils deviennent extrêmement ridés,

plats et d’une teinte vert pâle. Le litre pèse 720 grammes, et 10 grammes

contiennent 26 grains.

La vigueur et l'épaisseur des pédoncules qui portent les cosses sont un

caractère particulièrement distinctif de cette variété.

Pois Wilson. Pois oméga.

Cosses de grandeur naturelle. Cosses de grandeur naturelle.

POIS ouïes.

Non ÉTRANGER : ANGL. Laxton’s omega pea.

Pois demi—nain, dépassant rarement O“',7O à 0"‘,80 de hauteur; feuillage

vert foncé, de couleur unie, sauf les nervures qui sont blanchâtres et très

apparentes, assez abondant et touflu; tige grosse, ramassée, à nœuds rappro
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chés, portant habituellement deux ramifications au-dessous de la première

fleur, qui se montre en général au treizième ou au quatorzième nœud. Les

fleurs sont d'un blanc verdâtre, assez grandes, et très fréquemment s'ouvrent

mal; elles sont presque toujours réunies par deux, et font place à des cosses

assez étroites, longues de 0"‘,06 à O'”,08, d'un vert foncé et extrêmement

pleines. La tige principale en porte de cinq à huit étages, les ramifications

un ou deux seulement, quand elles ne sont pas entièrement stériles. Les

grains, d'un vert assez foncé et très serrés dans les cosses, en remplissent

complètement l'intérieur; ils sont généralement au nombre de huit ou

neuf. A la maturité, ils ne sont pas extrêmement ridés, mais plutôt carrés et

évidés sur les faces; ils sont d'une teinte vert clair remarquablement vive

et franche. Le litre pèse en moyenne 725 grammes, et 10 grammes contien

nent environ 36 grains.

Le P. Laxton’s oméga est une bonne variété, bien distincte, obtenue, comme

son nom l'indique, par M. Laxton, et digne d'être rangée parmi les meilleures

créations de cet habile semeur. C'est un pois tardif, mais plutôt relativement

aux autres pois verts demi-nains à grain ridé, que d'une façon absolue. Il

ne donne pas son produit beaucoup plus tard que le P. Mac Lean‘s:best of

all, et il s'en faut de beaucoup qu'il produise aussi tard en saison que cer

tains pois à rames, tels que le P. vert normand ou le P. ridé grand vert

Mammoth. Ces derniers sont des pois tardifs dans toute la force du terme.

C. Variétés naines.

POIS‘ .\ GRAIN mué (nains).

pers mmvmmæ: nuœmqmz.

Plante extrêmement naine, ne dépassant guère 0'",25 de hauteur; à tige

courte, raide, garnie de feuilles assez amples, arrondies et d'un vert foncé

moins glauque que celui du P. ridé très nain à bordures; tige le plus sou

vent simple, ou ramifiée seulement au collet. Les cosses, qui succèdent à des

fleurs blanches et petites, sont quelquefois réunies par deux, mais le plus

souvent solitaires; elles paraissent au septième ou au huitième nœud, et la

tige en porte rarement plus de cinq étages. Elles sont droites, très renflées,

longues de 5 à 6 centimètres, relativement larges et extrêmement pleines,

contenant de six à huit grains, gros, aplatis, devenant, à la maturité, bien

ridés, assez aplatis, et d'un vert pâle bleuàtre. Le litre pèse en moyenne

720 grammes, et 10 grammes contiennent 4%‘ grains.

La précocité de ce pois est de huit jours environ plus hâtive que celle du

P. ridé très nain à bordures, mais la production n'en est pas aussi prolongée.

POIS RIDÈ TRÈS NAIN A BORDURES.

Pois très nain, ne dépassant guère 0'“,25 à 0‘“,30 de hauteur; tiges très

ramassées, commençant à fleurir vers le septième nœud et portant plus bas

une ou deux ramifications. Les fleurs sont petites, blanches, ordinairement

solitaires; le feuillage est très ramassé, petit, raide et d’un vert foncé. Les

cosses, au nombre de six à huit sur la tige principale et deux ou trois sur les
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ramifications, sont droites, carrées du bout, longues de O'“,05 à 0"‘,06 et ordi—

nairement très pleines; elles contiennent de

cinq à huit grains, verts, assez gros, très

aplatis par la pression qu'ils exercent les

uns contre les autres; a la maturité, ils de

viennent carrés, passablement ridés et d'un

vert pâle bleuàtre. Le litre pèse 700 gram—

mes, et 10 grammes contiennent 45 grains.

Ce pois convient parfaitement pour la

culture forcée et pour les bordures.

 

Pois ridé très nain a bordures. Pois ridé très nain il bordures.

Plnnle réd. au dixième. Cosses de grandeur naturelle.

POIS SANS PARCHEMIN.

SYNONYMES : Pois mange-tout, P. goulus.

Noms Érnxxeens : ANGL. Edible podded peas, Sugar P. ALL. Zucker-Erbsen. ROLL.

Peulen. ITAL. Piselli di guscio tenero, P. mangia-tutto. PORT. Ervilhas de casca,

E. corne lhe tudo.

Dans toutes les variétés de pois dont nous avons parlé jusqu'à présent, la

cosse est pourvue et pour ainsi dire doublée à l’intérieur d’une membrane

mince, mais dure et tenace, qui lui donne sa solidité, et, en se contractant par

la dessiccation,fait qu’elle s’ouvre en deux moitiés qui se tordent en spirale et

souvent projettent les grains à une certaine distance. Nous allons maintenant

passer en revue une série de variétés dans lesquelles cette membrane n‘existe

pas, dont la cosse par conséquent est toujours tendre et molle et ne s'ouvre

pas a la maturité. Il en résulte qu’on peut manger la cosse de ces pois tout

entière, et cela d’autant mieux, que la partie tendre et charnue semble s’y

développer en raison même de la disparition de la portion parcheminée.

A. Variétés à rames.

pors sans pmcnmmv DE QUARANTE JOURS.

Pois à rames, s'élevant de '1 mètre à l‘“,30; tiges minces, 51 nœuds assez

écartés, commençant à fleurir dés le cinquième ou le sixième nœud; fleurs

généralement réunies par deux, blanches, assez grandes. Cosses droites,
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minces, un peu pointues vers l’extrémité, bien franchement sans parchemin,

et contenant de six à huit grains moyens, arrondis ou légèrement comprimés,

ronds et blancs à la maturité. Le litre pèse 790 grammes, et 10 grammes con

tiennent 34 grains. Ce pois se ramifie très rarement, mais il porte jusqu'à

quinze ou dix-huit étages de cosses qui se développent successivement, de

sorte qu’il y en a déjà de mûres et

sèches au bas de la tige, tandis

que les fleurs continuent à paraître

au sommet. Souvent la floraison

continue ainsi pendant plus de

deux mois.

Pois sans parchemin de quarante jours. Pois beurre.

Cosses de grandeur naturelle. Cosses de grandeur naturelle.

POIS BEURRE.

Cepo is se distingue bien nettement de tous les autres pois sans parchemin

par le renflement et l’épaisseur de sa cosse, qui arrive promptement à être

plus épaisse que large. Elle a0‘“,05 à 0"‘,07 de longueur environ, et ses parois,
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tout a fait charnues et succulentes, atteignent une épaisseur de près d'un demi

centimètre. Les cosses sont assez fortement courbées, tantôt solitaires, tan

tôt et plus souvent réunies par deux. Les tiges s'élèvent de 1 mètre à ‘l"',“20;

elles sont assez minces, 21 nœuds espacés; le feuillage est d’un vert assez

foncé, à. nervures blanchâtres, presque sans macules. Les fleurs, blanches

et grandes, ne sont solitaires que tout à fait à la base et tout à fait au sommet

des tiges. Les pédoncules qui portent les cosses sont minces, très raides et de

longueur moyenne; la grande épaisseur des parois des cosses fait qu’elles

restent unies à l'extérieur et ne sont pas bosselées par la saillie des grains,

comme c’est'le cas dans la plupart des autres variétés sans parchemin. Le

grain est blanc, bien rond, assez gros. Le litre pèse en moyenne 800 grammes,

et 10 grammes contiennent 30 grains. La précocité de cette variété est à peu

près celle du P. Michaux de Ruelle.

Il parait se passer dans la végétation du P. beurre ce que nous avons dit

au sujet des pois sans parchemin en général, c’est-à-dire que la partie

molle, le parenchyme de la cosse, semble se développer aux dépens de la

membrane parcheminée qui en est absente, comme si les éléments ou les

sucs nourriciers destinés à former cette membrane se reportaient sur les

parties les plus voisines. Il y a toutefois cette différence entre le P. beurre

et les autres pois sans parchemin, c'est que, chez lui, c’est l’épaisseur de la

cosse dans toutes ses parties qui s’exagère, tandis que dans les autres, dans

le P. corne de bélier et le P. géant sans parchemin surtout, c’est plutôt la

largeur de la cosse qui prend des proportions inusitées.

POIS CORNE DE RELIER.

SYNONYMES : Pois gourmand blanc a large cosse, P. Saint-Quentin, P. sans par

chemin grand à fleur blanche, P. géant de Beaulieu, P. lyonnais à rames,

P. sans parchemin de de Brauére, P. crochu à large cosse.

Non ÉTRANGER : ANGL. Large crooked sugar peu.

Grande variété à rames, s’élevant de 1'“,20 511'340; à tige de grosseur

moyenne, ordinairement ramifiée, à nœuds espacés; feuillage assez ample,

d’un vert pâle un peu blond; fleurs blanches, très grandes, bien ouvertes,

commençant à paraître au douzième ou au treizième nœud, presque toujours

solitaires, et faisant place à. des cosses très grandes, blanchâtres, compléte

ment sans parchemin, souvent contournées, ce qui a fait donner à la variété

le nom qu'elle porte. Ces cosses atteignent quelquefois de 0“‘,10 à 0"‘,12 de

longueur sur une largeur de 0"‘,025 a 0"‘,03 ; elles contiennent habituelle—

ment de cinq à huit grains assez gros, arrondis, espacés, d’un vert très pâle,

devenant, à la maturité, blancs et parfaitement ronds. Le litre pèse en

moyenne 780 grammes, et 10 grammes contiennent 26 grains. La tige prin

cipale porte ordinairement de huit à dix étages de cosses, et les ramifica

tions seulement de trois à cinq.

Cette variété est extrêmement productive. Elle est de moyenne saison,

commençant adonner bien après le P. sans parchemin de quarante jours;

mais elle reste productive plus longtemps, et la grandeur et la beauté de ses

cosses la font toujours rechercher par—dessus toutes les autres. C'est, de tous
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les pois sans ‘parchemin, celui dont la culture est la plus répandue; il est sur—

tout connu et apprécié dans l'est de la France et en Suisse. On a lieu d'être

surpris quand on voit comment les

pois sans parchemin sont relativement /‘/

peu estimés dans les environs de Paris. /

Pois corne de bélier. Pois corne de bélier.

Plante nid. au dixième. Cosses de grandeur naturelle.

En y regardant de près, on pourrait dire que deux races différentes sont

réunies sous le nom de P. corne de bélier. La plus répandue est celle que

nous avons décrite. L'autre, qu‘on désigne parfois sous le nom de race de

Lyon, est un peu moins élevée, de cinq ou six jours plus précoce, et les cosses

y sont ordinairement solitaires, tout en étant grandes et bien charnues.
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POIS GÈAN‘I‘ SANS PARCHÈHI‘N.

SYNONYMES : Pois Bisalto d’Espagne, P. d'Algcr.

NOMS ÉTRANGERS : ALL. Kapuziner Erhse, Riesen Kapuziner E.

Pois géant sans parchemin (cosses de grandeur naturelle).

Pois à rames, à grand feuillage ample et blond; tiges teintées de violet,

s’élevant habituellement de t"',lO à t"‘,40; fleurs violettes, tantôt solitaires et
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tantôt réunies par deux. Cosses très grandes, d’un vert pâle, très contournées,

dépassant quelquefois 0"‘,15 de longueur et O'”,O3 de largeur. Habituellement

les deux moitiés de la cosse restent pour ainsi dire soudées ensemble ; elles ne

s’écartent l’une de l’autre que juste assez pour faire place aux grains, dont le

relief se voit ainsi parfaitement à l’extérieur. Ces grains sont au nombre de

six à dix dans chaque cosse, gros, un peu anguleux ou aplatis, d'un vert franc ;

à la maturité, ils deviennent grisàtres et finement maculés de rouge brun. Le

litre pèse 760 grammes, et 10 grammes contiennent 24 grains. La tige prim—

cipale porte de six à huit étages de cosses; les ramifications, habituellement

au nombre de deux ou trois, en portent à peu près moitié moins.

Il est bon de cueillir et de consommer jeunes les cosses de ce pois, car

elles prennent, ainsi que le grain, en approchant de la maturité, le goût un

peu fort et âcre qui caractérise les pois à fleur violette. Le grain, même

jeune et tendre, qui està l’état cru parfaitement vert, devient en cuisant gris

ou brunâtre.

On distingue deux races bien tranchées dans le P. géant sans parchemin.

L’une, plus grande, plus vigoureuse, est en même temps plus tardive; elle

produit presque toujours deux cosses à la maille. L’autre, moins haute et

plus hâtive, donne des cosses sensiblement plus grandes, mais le plus souvent

solitaires.

On cultive, surtout en Allemagne, sous le nom de P. sans parchemin à

[leur et cosse blanches, une variété très tardive, très ramifiée, àtiges de 1",50

à 1'“,80 de hauteur, presque blanches ou jaune de cire, garnies de feuilles

grandes, amples, d'un vert franc; les stipules sont marquées, à l'endroit où

elles embrassent la tige, d’un cercle de même couleur que celle-ci. Les fleurs,

réunies par deux, sont d’un blanc pur; elles ne commencent à se montrer

que vers le seizième nœud et sont remplacées par des cosses droites, pointues

à l’extrémité, de 0"‘,0’l àÛ"‘,O8 de long, d’un jaune pâle, imitant à peu près

la couleur du beurre frais; elles contiennent sept ou huit grains qui deviennent

blancs et arrondis à la maturité. C’est une variété assez productive, mais très

tardive et de qualité médiocre. Elle dégénère facilement, et donne alors des

tiges et des cosses verdâtres. '
\

Il. Variétés demi-naines.

POIS sans rancune NAIN mm BRETON.

Pois demi-nain, s’élevant de 0‘“,60 à0'“,75 de hauteur; feuillage assez léger,

petit, d’un vert grisâtre et glauque ; nœuds assez rapprochés, seulement vers

le bas des tiges; fleurs blanches, moyennes, ordinairementréunies par deux,

commençant à paraître vers le douzième nœud.Juste en dessous naissent ordi

nairement deux ramifications peu développées, portant de deux à quatre

étages de cosses ordinairement solitaires. La tige principale en porte habi

tuellement de sept à dix étages. Ces cosses, réunies par deux, d'un vert pâle

un peu grisâtre, ne dépassent guère 0"‘,06 de long; elles sont étroites, passa

blement renflées et charnues, bien complètement sans parchemin, et renfer—

ment de cinq à sept grains blancs, un peu carrés, devenant, à la maturité,
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d’un blanc grisâtre et de forme irrégulière, mais plutôt ronds. Le litre pèse

en moyenne 800 grammes, et 10 grammes contiennent 54 grains.

Les tiges du P. sans parchemin nain hâtif breton sont très raides; comme,

en outre, elles sont nombreuses et à nœuds rapprochés, il en résulte que les

vrilles des feuilles relient aisément

les différents montants les uns avec

les autres, de sorte que la plante se

tient debout sans avoir besoin du se

cours de rames, bien qu’elle s’éléve

a une certaine hauteur. Cette qualité

 

\

Pois sans parchemin nain hâtif breton. Pois salis parchemin nain hâtif breton.

Plante réd. au dixième. 00m5 de grandeur naturelle.

mérite d'être notée, parce que beaucoup de pois, même plus nains que le

P. sans parchemin hâtif breton, sont loin de se tenir aussi bien que lui.

(.‘. Variétés naines.

POIS SANS PARCHEMIN TRÈS NAIN’ HA’I‘II‘. A CHASSIS.

NOHSÉTIIAMJERS : Al\‘t‘.l.. Dwarf dutch pea, l)warf crooked sugar 1’.

ALL. Zwerg-Erbse.

Pois très nain, à tige extrêmement courte, ne dépassant pas 0'“,20 à 0"',*25

de hauteur, en zigzag, ànœuds si rapprochés, qu’on peut a peine les comp

ter exactement, commençant d’ordinaire à se ramifier vers le septième

nœud et a fleurir du huitième au dixième; fleurs moyennes, bien blanches,

assez souvent solitaires. Cosses au nombre de cinq à sept étages sur la tige

principale et de deuxà quatre sur les ramifications, d’un vert pâle, blanchâtre,

30
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assez étroites, bien remplies par les grains, qui sont au nombre de cinq

à sept, blancs et assez gros.

A part les filets, qui sont

assez résistants, la cosse est

épaisse, charnue et complè—

tement sans parchemin. Les

grains pèsent 750 grammes

par litre, et sont au nombre

de 48 dans 10 grammes.

Cette variété est presque

aussi hâtive que le P. nain

très hâtif à châssis; comme

lui, elle convient tout parti

‘ . culiérement à la culture

? v_ i forcée.

 

\  

l’. sans pareil. très nain hâtif, à châssis. l’. sans parch. très nain hâtif, à châssis.

Cosses de grandeur naturelle. Plante réd. au dixième.

Il en existe une sous-variété à cosses le plus souvent solitaires, un peu plus

larges que celles de la race commune, à feuillage un peu plus ample et d'un

vert plus foncé. En somme, elle ne présente aucun mérite spécial qui doive

la faire préférer à celle que nous venons de décrire.

AUTRES VARIÉTÉS rnxxç.usas.

A. Pot- à énoncer.

P. Bivort. C'est un pois à rames, de hauteur médiocre, précoce, à grain

rond, blanc. Il se distingue à peine du P. Michaux de Hollande.

P. blanc d'Aurergne. Variété tardive, à tige haute, très ramifiée; fleurs

blanches. Cosses très petites et très étroites, bien pleines; grain blanc, un

peu carré. C'est un bon pois pour fourrage, mais il est trop tardif pour avoir

de l'intérêt comme plante potagère. '

P. café (du Canada). Espèce de pois fourrager, grand et tardif, à fleur

rouge et grain brun, un peu allongé et déprimé.

P. de Cérons hâtif. Pois à rames à ècosser, assez hâtif. Il se rapproche

du P. Michaux de Hollande par sa précocité, et du Michaux ordinaire par

sa vigueur et sa grande production.

‘P. de Commcnchon. Bon pois hâtif à écosser, devançant de plusieurs

jours le P. .\lichaux de Hollande, mais cependant bien moins précoce que
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le P. prince Albert. Il a le feuillage assez ample, les cosses larges, aussi

souvent solitaires que réunies par deux; le grain rond, blanc et gros.

P. Domine. Sous-variété, plus tardive et plus productive, du P. Michaux

ordinaire. Il est a peu près complètement abandonné aujourd’hui.

P. doré. Pois à écosser a rames, à peu près de même saison que le

P. d’Auvergne, à feuillage ample, très blond; fleurs blanches. Cosses réunies

par deux, longues et droites, d'un vert jaunâtre, ainsi que les grains.

P. fève. Par ses caractères de végétation, le P. fève se rapproche pas

sablement du P. de Marly et de ses similaires; il s‘en distingue par la

forme de son grain, qui est un peu oblong et marqué d’une tache noire

à l’ombilic.

P. géant. Grand pois tardif à tige très élevée; fleurs violettes. Cosses

grandes, réunies par deux. Grain un peu carré, grisâtre ou légèrement mou

cheté de noir; ombilic noir.

P. le plus hâtif bi/lore, de Gendbrugge. Pois à écosser hâtif, très voisin

du P. Michaux de Hollande, dont il se distingue par un peu plus de précocité

et un peu moins de vigueur.

P. gros jaune. Variété assez distincte, d'un vert très blond, presque jau

nàtre dans toutes ses parties, souvent unifiore. La cosse et le grain ressem

blent à ceux du P. carré blanc.

P. gros quarantain de Cahors. A rames, très voisin du P. de Marly, mais

un peu plus précoce. Grain blanc, gros.

P. de Lorraine. C'est plutôt un pois fourrager qu'une variété potagère;

il est très tardif et a de très petites cosses. '

P. de Madère. Pois a rames, assez voisin du P. de Marly par ses caractères

de végétation, mais s’en distinguant par une tache noire que ses grains por

tent à l'ombilic. Il diffère du P. fève parla blancheur et Informe bien ronde

de son grain.

P. Michauœ a œil noir (angl. : Black eye P. ; all. : Asterbse, Spanische

Murette E.; ital. : P. dall‘occhio nero ; esp. : G. de Careta).Variété bien nette

ment caractérisée par la tache noire que ses grains présentent à l’ombilic.

Il està peu prés de la même précocité que le P. Michaux de Ruelle, productif,

et passe pour réussir très bien dans les pays à climats chauds.

P. Michaaw de Nanterre. Cest une sous—variété du P. Michaux ordinaire,

un peu plus tardive que la race commune, mais un peu moins que le P.

Dominé cité plus haut.

P. Michemolette (syn. : P. sans pareil). Pois à écosser à rames, demi—

tardif, à grosses et longues cosses, mais médiocrement productif. Il se rap—

proche beaucoup du P. de Gouvigny.

P. Migron. Bon pois à écosser, a rames, très hâtif et fertile. Il est extrê

mement voisin des variétés anglaises Caractacus et Daniel O’Rourke.

P. nain gros blanc de Bordeaux. Variété estimée dans son pays pour la

culture maraîchère en grand. Il est demi—nain, bitlore, un peu plus tardif

que le P. nain ordinaire, mais il donne des cosses plus grandes et des grains

un peu plus gros.

P. nain gras sucré. Pois très nain, à peine aussi haut que le P. très nain

de Bretagne, à feuillage étroit, d'un vert blond; bitlore. Cosses courtes et
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assez étroites, contenant de six à huit grains un peu pâles, ronds, très

réguliers. Cette race parait aujourd’hui perdue.

P. nain de Joseph. Pois à écosser franchement nain, ne dépassant pas

O“,35 à0‘“,40 de hauteur. Cosses moyennes, bien pleines; grain rond, blanc.

Il se rapproche beaucoup du P. nain hâtif, dont on peut le considérer comme

une simple sous—variété de taille un peu plus basse. ‘

P. nain vert petit. Race demi—naine, bien distincte, atteignant à peu prés

0‘",80 de haut, àtige ramifiée; feuillage assez fin, d'un vert foncé; fleurs bien

blanches. Cosses étroites, légèrement courbées; grain petit, vert, et très

rond. Il est légèrement plus tardif que le P. nain vert gros et le P. nain vert

impérial.

P. quarantain. Variété assez cultivée aux environs de Paris, surtout du

côté de Saint-Denis. C’est un pois à écosser très hâtif, a rames, générale—

ment unifiore, peu différent, au point de vue de la précocité, du pois anglais

Caractacns.

P. quarante—dame. Cultivé dans les mêmes localités que le P. quarantain,

et pour se récolter après lui. C’est un bon pois à cosses courtes, mais bien

pleines; les tiges en sont assez gréles; la précocité, un peu plus grande que

celle du P. Michaux de Hollande.

Certains cultivateurs en distinguent deux variétés, dont l’une a la précocité

du P. Michaux de Hollande, avec une production moins soutenue; l'autre est

presque aussi précoce que le I’. prince Albert. Cette dernière parait se

confondre avec le P. quarantain.

P. remontant vert a rames. Pois à écosser assez grêle et assez haut de tige,

à peu près de la précocité du P. d'Auvergne, assez souvent unitlore. Cosses

longues et minces, contenant de sept à huit grains ronds, d’un vert foncé.

P. remontant vert a demi-rames. Demi—nain, très ramifié, ‘a production

soutenue, assez voisin du P. nain vert petit, mais s’en distinguant par son

grain un peu plus gros.

P. vert nain du Cap. Plutôt demi-nain que véritablement nain. Plante

ramifiée, à tiges assez raides, bitlore, présentant une assez grande analogie

avec le P. nain vert gros. Le grain en est cependant un peu plus petit et un

peu moins bleuàlre. C’est une variété peu productive.

H. Polo sans plrehemln.

P. de Commenchon sans parchemin. Pois à rames, mais ne dépassant pas

t'“,10 à l"',20 de hauteur; à peu près aussi précoce que le P. Michaux de

Hollande. Fleurs blanches, grandes. Cosses moyennes, blanchâtres.

I’. friotet sans parchemin. Pois à rames, ressemblant beaucoup au P. Mi—

chaux de Ruelle, mais franchement sans parchemin. La cosse en est droite,

un peu renflée, de couleur pâle.

P. mange-tout demi—nain à œil noir. Variété demi-naine, précoce, devan—

çant de quelques jours le P. sans parchemin nain hâtif breton; fleurs vio

lettes. Cosses un peu petites, légèrement contournèes; grain gris non mon

cheté, a ombilic noir.

P. sans parchemin a cosse jaune. Variété et rames, demi-hâtive; feuillage
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ample, d'un vert blond; fleurs blanches teintées de jaune, réunies par deux.

Cosses longues, assez larges, franchement sans parchemin, de couleur jaune

verdâtre. Le grain est un peu allongé, jaune blond.

P. sans parchemin à [leur rouge. Grand pois tardif, à tige généralement

ramifiée; fleurs rouge pâle et non violettes, réunies par deux. Cosses

moyennes, relativement étroites, un peu’ arquées et quelquefois légèrement

contournées. Grain brun pâle, marbré de roux.

P. sans parchemin très hâtif à [leur rouge. Pois à rames presque aussi

précoce que le P. prince Alhert; tige grêle, fine, ne dépassant pas un mètre

de haut; fleurs violettes, à carène rouge, commençant à paraître très bas sur

la tige. Cosses petites, blanchâtres, bien franchement sans parchemin.

P. sans parchemin nain gris. Race distincte, demi-naine, ramifiée; à fleurs

violettes et à cosses un peu petites et très nombreuses. L'adoption des varié-—

tés hâtives à fleur blanche l'a fait généralement abandonner.

P. sans parchemin nain hâtif de Hollande. Variété naine, de 0",50

à 0"‘,60 de hauteur, vraiment précoce, fleurissant à peu près en même temps

que le P. Michaux de Ruelle. Cosses assez petites, de 0"‘,06 à 0"‘,O‘l de long,

sur O"‘,015 de large, un peu courbées, franchement sans parchemin.

P. sans parchemin nain ordinaire (syn. : P. mange-tout sans rames,

P. capucin double). Cette variété diffère fort peu de la précédente ; elle est

d’un jour ou deux moins hâtive, mais plus rustique et passablement plus

productive. Le P. sans parchemin nain breton les a remplacées toutes deux

dans les cultures.

P. sans parchemin ridé nain (syn. :P. sans parch. ride’ à demi-rames).

Ce pois est plutôt demi-nain que franchement nain. La tige atteint environ

0"‘,80 à 1 mètre de hauteur. Fleurs blanches, réunies par deux. Cosses petites,

ordinairement courbées, très franchement sans parchemin, nombreuses.

Grain tout afait ridé, petit, carré ou aplati.C'est une variété bien distincte,

mais elle a le défaut d'être un peu tardive. Le caractère particulier du grain

n’ajoute rien à son mérite comme pois sans parchemin.

VARIÉTÉS ANGLAISES.

A. Polo à gr-ln rond.

Batt‘s wonder. Demi-nain, assez trapu; feuillage ample et d'un vert

foncé; bifiore. Cosses longues et minces, légèrement arquées et pointues;

grain rond, quelquefois carré par compression, d'un vert foncé. Variété pro—

ductive, rustique, un peu tardive.

Beck's gem. Nain, dépassant rarement 0“‘,30; tige raide, souvent ramifiée;

fleurs blanches, réunies par deux. Cosses assez courtes, relativement larges;

grain gros, un peu pâle. Variété demi-hâtive, assez productive, malgré sa

petite taille.

Bedman’s imperial. Pois a rames, de 1"‘,20 de hauteur environ, tantôt

uniflore, tantôt biflore.Cosses longues, très légèrement arquées, mais obtuses

à l’extrémité ; grain gros, un peu oblong, vert. Maturité demi—hâtive.

Bine prnssian. Pois demi-nain, s’élevant de 0*“,80 al mètre. Cosses géné

ralement réunies par deux, rarement solitaires, presque droites, carrées du
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bout; grain gros, rond, bien vert, devenant bleuàtre à la maturité. C’est une

des variétés les plus cultivées par les maraîchers.

Bine scimitar. Pois demi-nain, ne dépassant guère O",80, très vigoureux.

Cosses assez fréquemment solitaires, longues, minces, très arquées et poin

tues à l’extrémité; elles sont très pleines et contiennent de huit à dix grains

assez gros et bien verts. Cette variété est très cultivée par les maraîchers.

Charlton. Variété aujourd’hui à peu près perdue, mais extrêmement cul

tivée et appréciée autrefois; paraît avoir été, en Angleterre, à peu prés

I’équivalent de notre P. Michanx de Hollande en France. C’était un pois à

rames, à grain blanc, rond, qui se cultivait pour primeur.

Dickson’s favourite. Pois a écosserà rames, extrêmement voisin du P.

d’Auvergne par ses caractères de végétation, sa précocité, et l'apparence de

sa cosse et de son grain. On pourrait presque considérer les deux variétés

comme synonymes.

Early emperor. Pois a rames, à grain blanc, rond, ressemblant presque

exactement au P. tllichaux de Hollande. Il en difl‘ère seulement parce qu'il

est assez fréquemment uniflore.

Early Kent. C'est à peu près la même chose que le pois anciennement

cultivé en France sous le nom de P. prince Albert; aujourd'hui on donne ce

dernier nom a une variété sensiblement plus hâtive, qui correspond à peu

près au Dillt‘st0ne‘s early P.

Fairbeard’s surprise. Pois à rames, haut de I'”,50 environ; fleurs blan

ches, grandes, le plus souvent solitaires. Les cosses sont longues, assez larges,

très faiblement arquées, et arrondies vers l'extrémité; les grains sont gros,

bien verts, légèrement ovales. C'est une variété bien précoce.

Fiack's imperial. Pois demi-nain, de taille ordinairement inférieure

àun mètre. Les cosses sont assez souvent solitaires, mais généralement réunies

par deux, longues, assez larges, un peu courbées et carrées du bout. Les

grains sont gros,un peu ovales; ils deviennent blcuàtrcs a la maturité.

Harbinger. Le plus précoce de tous les pois à écosscr. C’est un petit pois

à rames, extrêmement grêle, tout à fait analogue au Dillistone's early, qu'il

surpasse même de deux ou trois jours en précocité. Les fleurs sont solitaires;

les cosses courtes et très minces; le grain est petit, rond et vert ala maturité.

Kentish invicta (East's Kmtish invicta). On peut le décrire comme étant

un pois Daniel O’Rourke à grain vert; il atteint à peu près la même taille;

il est de la même précocité et à peu près aussi productif. Les premières

fleurs avortent souvent.

Laœton’s evcrgrecn. Après avoir joui d’uue certaine faveur, ce gain de

M. Laxton paraît être aujourd’hui à peu près complètement délaissé.C’est un

grand pois à rames, haut de tige, mais assez grêle, très ramifié, donnant

des cosses minces, un peu courbées, étroites, de longueur moyenne. Les

grains sont ronds, petits, et ont à la maturité une teinte vert-olive particu

lière, qui les rend très facilement reconnaissables.

Laæton’s prolific long pod. Grand pois à rames, atteignant t'”,50 de ban

teur et plus; feuillage très ample et remarquablement blond; fleurs réunies

par deux. Cosses à peu prés semblables de forme à celles du P. d’Auvergne,

d'un bon tiers plus longues et plus grosses, mais beaucoup moins nombreuses.
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Le grain est blanc, un peu irrégulier de forme; il n'est pas tout à fait rond,

sans être cependant franchement ridé.

Laæton’s superlative. Grand pois à rames, à grosse tige; feuillage large et

ample, sans être toufl'u. Cosses presque toujours réunies par deux, mesu

rant fréquemment plus de 0"',12 de longueur, fortement arquées, pointues

et extrêmement renflées à la maturité. Elles sont du reste très peu rem

plies, ne contenant que six à huit grains ronds, petits, qui deviennent, à la

maturité, d’un vert pâle.

Laæton‘s unique. Variété très naine, de O'“,3O à 0'“,40 de haut; la tige est

ordinairement ramifiée. Les cosses sont réunies par deux, assez larges,

passablement arquées, de longueur moyenne et pointues à l'extrémité. Le

grain est rond, assez petit et mi—parti blanc et vert pâle à la maturité.

Paradise marrow (Champion of Paris, Ercelsio-r marrow, Stuart’s

paradisc). Pois a rames, vigoureux, s’élevant de I'“,50 à 1"',80, ordinaire

ment ramifié. Cosses quelquefois réunies par deux, mais généralement soli

taires, de O"‘,IO de long au moins, larges, carrées du bout et très légèrement

arquées, bien pleines. Grains au nombre de sept à neuf, gros et sucrés ; ils

deviennent ronds et blancs à la maturité.

Péruvien black eye marrow fat (Am.). C’est une variété analogue au P. de

Madère. Il se rapproche aussi beaucoup des pois de Marly ou de Gouvigny;

mais il s'en distingue par la tache noire de son ombilic.

Philadelphia cætra early (Am.). C’est un joli pois à rames à écosser,

à grain blanc et très hâtif. Il se rapproche beaucoup du P. Daniel O’Rourke.

Royal dwarf (White Bussian, Dwarf prolific). Pois demi—nain, s’élevant

environ à 0“',80 de hauteur, branchu. Cosses ordinairement solitaires, assez

larges, très faiblement arquées, contenant cinq ou six grains gros, un peu

ovales, bien blancs à la maturité.

Shilling’s grotte. Pois à rames, de I"‘,30 de hauteur environ; il ne se

ramifie pas. Les cosses sont longues, relativement étroites et un peu arquées;

elles contiennent sept ou huit grains qui deviennent blancs et ronds à la

maturité.

Sutt0n’s emerald gent (Danecroft rival, Girliny’s peu, Glass peu). Pois

à rames très hâtif, très distinct a cause de la couleur vert franc et complète

ment dépourvue de teinte glauque de son feuillage. Sous tous les rapports,

il ressemble tout à fait au I’. prince Albert.

Woodford marrow. Pois demi—nain à tige forte, souvent branchue, s’éle—

vaut à un mètre environ; feuillage d’un vert foncé, glauque. Cosses tantôt

solitaires, tantôt réunies par deux, longues, assez minces, d’un vert foncé.

Les grains sont au nombre de sept ou huit dans chaque cosse, serrés les uns

contre les autres et prenant une forme un peu carrée; ils sont, à la matu

rité, d’un vert olive, comme ceux du Laæton’s eeergreen P. '

Il. Pots ù grain rldé.

British queen (Hair’s defiance, Erin‘s queen, Thorn’s royal Britaz’n,

Rollisson’s Victoria, Shanley marrow, Wonder of the world). Grand pois

à rames, atteignant ‘l‘",50 et même plus de hauteur; tige ramifiée, feuillage
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ample. Cosses généralement réunies par deux,très longues, larges et presque

droites; grains gros, tendres, devenant blancs et ridés à la maturité.

Connaisseur. Pois vigoureux, assez tardif, mais fertile et passant pour être

d'une qualité exceptionnellement fine. Malgré ses mérites, il ne semble pas

qu’il ait été adopté par la culture.

D‘ Hogg. Excellente variété hâtive et passablement productive. Pois

à rames, grêle, ne dépassant guère 1 mètre à l"‘,‘20 de hauteur, à feuillage

léger. Cosses le plus souvent solitaires, longues, très courbées, extrêmement

pleines. Les grains sont gros, carrés, et restent verts à la maturité. Ce pois

est au moins aussi hâtif que le Michaux de Hollande.

Early maple. Petite variété grêle, à fleur violette, n’ayant de remarquable

que son extrême précocité. Elle fleurit à peu près en même temps que le

P. prince Albert.

Giant emerald marrow. Variété assez voisine du P. ridé à rames ou de

Knight; elle s’en distingue par la teinte vert franc de son feuillage, qui est

luisant comme celui du P. vert—émeraude (Sutton’s emcrald gem). C'est une

variété assez tardive, à gros grain blanc ridé.

Hair’s dwarf Mammoth. Pois demi-nain, extrêmement vigoureux; tige

grosse, robuste, de 0"‘,80 environ de hauteur, souvent ramifiée. Cosses réu

nies par deux, longues et larges, très légèrement arquées et bien pleines;

grains verts, ridés.

Hay’s Mammoth (Tait white Mammoth, Ward’s incomparable, Will—

watch, Champion cf Scotlmzd). Vigoureux pois _à' rames, atteignant jusqu’à

2 mètres de hauteur; tige grosse et forte, habituellement ramifiée. Cosses

ordinairement réunies par deux, longues, larges, presque carrées du bout,

mais très amincies au voisinage du pédicelle; grain blanc, ridé. Cette variété

est tardive, mais la production en est très soutenue, et se prolonge souvent

très tard à l’arriére-saison. ‘

John Bull. Très beau pois demi-nain, ridé, à longues et belles cosses; grain

vert. Il est un peu moins tardif que le Mac Lean’s best of all P.

Littlc gem. Petit pois très nain, de 0'“,30 à O“,40 de haut, vigoureux et

ordinairement très ramifié. Les cosses sont assez petites, mais larges, droites,

bien pleines; le grain mûr est pâle, bleuàtre et ridé.

Minimum. Pois extrêmement nain, à grain blanc, ridé. Bonne petite variété.

Multum in parue. Petite variété très naine, de 0"‘,30 environ de hauteur,

ramassée et trapue ; feuillage large, assez ample, d’un vert foncé et

bleuàtre. Cosses ordinairement solitaires, courtes et assez larges, amincies

vers l'extrémité; grain vert pâle ou blanc verdâtre à la maturité. Variété

assez hâtive.

Nec plus ultra (Payne’s conqueror, Cultingford’s champion, Champion

of the world, Late wrinkled green). Très grand pois tardif, dépassant quel

quefois ‘2 mètres de hauteur. Cosses nombreuses, étagées à partir du tiers

de la hauteur de la plante, habituellement réunies par deux, longues, larges,

assez sensiblement arquées et très amincies du côté de l'insertion du pédi

celle. Grain très gros, un peu ovale, vert et ridé à la maturité.

Nelson’s ranguard. Pois ridé demi-nain; feuillage assez ample. Cosses

réunies par deux, de longueur moyenne, mais larges. Variété de même
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saison que le P. ridé nain blanc hâtif, mais d'apparence un peu plus trapue

et plus ramassée.

Nutting's N” '1. Plante ramifiée et franchement naine, assez vigoureuse.

Tige raide, de 0“,50 environ, portant des cosses nombreuses réunies par

deux, de longueur médiocre, mais bien pleines; elles sont à peu prés droites

et un peu obtuses à l'extrémité. Grain blanc ridé. Race très hâtive; un des

meilleurs pois ridés blancs nains.

Pioneer. Petite variété de pois à rames, grêle et menue comme le P. prince

Albert. Cosses moyennes, ordinairement solitaires, droites, un peu pâles,

contenant cinq ou six grains qui deviennent blancs et ridés à la maturité.

Pride of the market. Demi-nain; feuillage très ample, d’un vert blond.

Cosses énormes, presque semblables à celles du P. téléphone, mais peu nom

breuses. Les fleurs nouent très irrégulièrement et la plante est délicate.

Grain ridé, vert.

Princess of Wales. Pois demi-nain, ne dépassant guère O",75; feuillage

pâle, assez ample. Cosses un peu courtes, larges, obtuses, blanchâtres, très

rapprochées les unes des autres au sommet de la tige, à cause du peu de lon

gueur des entrenœuds. Grain ridé, vert pâle, quelquefois presque blanc.

Standard. Demi-nain, haut de 0"‘,80 environ; tige vigoureuse, très

feuillée; feuillage vert pâle. Cosses longues, pointues, fortement arquées,.

assez renflées, contenant une dizaine de grains gros et ronds, qui deviennent

ridés à la maturité, et dont les uns restent verts, tandis que les autres blan—

chissent complètement.

Stratagem. Différe du Pride of the market P. par la teinte foncée de

son feuillage, mais lui ressemble parfaitement sous tous les autres rapports.

Grain ridé, vert pâle.

vann’zrÉs ALLEMANDES.

Buschbaum—Erbse. Pois à écosser très nain, ressemblant assez ànotre

P. très nain de Bretagne, mais un peu moins tardif, et à cosses un peu moins

petites. On donne également ce nom à un pois sans parchemin très nain et

très trapu.

Grosse graue Florentiner Z.-E. C'est à peu près exactement la même plante

que l’ancien P. géant sans parchemin. Il est ordinairement biflore, très grand

et un peu tardif. Les cosses sont à peu près de la dimension de celles du

P. corne de bélier, et ordinairement plus droites que celles de la variété

de P. géant qu’on cultive actuellement et que nous avons décrite plus haut.

P. jaune d’or de Blocksberg. Pois à. écosser, assez analogue au P. d‘Au

vergne, mais plus grêle, un peu plus hâtif et moins grand. Il se distingue

surtout par la teinte jaune cire de ses cosses et de ses grains frais. Comme

en général on apprécie dans les pois une belle couleur verte, cette particula—

rité est plutôt un défaut qu’une qualité.

Kapuziner-E. En Allemagne, et surtout en Hollande, on donne ce nom

àtous les pois potagers à fleur rouge. Il s'applique surtout aux pois sans

parchemin, car ce n’est guère que dans cette catégorie de pois que l'on cul
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tive des variétés à fleur colorée. Il y a donc des pois Kapusîner a rames

et aussi des nains.

Rahm con Cassel E. Variété extrêmement voisine du P. d’Auvergne; on

pourrait même l'en considérer comme synonyme, si les cosses n’étaient sen

siblement plus droites et moins arquées que dans ce dernier.

P. sans parchemin de Henri (Frühe Heinrich‘s Z.-E.). Pois sans par

chemin à rames, de taille médiocre, ressemblant assez au P. Michaux de

Ruelle; souvent uniflore. C’est une bonne variété 'assez hâtive, mais moins

productive que les bonnes races semi-naines, telles que le P. sans parchemin

breton.

P. sans parchemin grand de Hollande (Hollà‘ndische grünbleîbende

späte Z.-E.). Très grande variété tardive, à fleurs blanches réunies par deux.

Cosses de dimension moyenne , beaucoup moins grandes que celles du

P. corne de bélier. Ce pois ne commence à donner que tard dans la saison,

mais la production en est très soutenue. Il demande de très grandes rames.

P. sans parchemin très nain de Grâce. Petit pois très nain, à feuillage

fin, grisâtre, un peu grêle et maigre. Il n'est pas toujours très franchement

sans parchemin.

P. très hâtif à châssis de Grâce. On peut tout au plus considérer ce pois

comme une sous—variété du P. très nain à châssis ordinaire; il est un peu

plus grêle et très légèrement plus élevé. C’est une race peu productive, mais

très précoce et extraordinairement naine.

P 01 S G RI S

Pisum sativum 1.. var. arvense. —— Pisum arvonze L.?

SYNONYMES : Bisaille, l’isaillc, Pois à fourrage, l’. de brebis, P. des champs.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Field grcy peas. ALL. Feld graue Erbsen. l‘l‘AL. l’iselli

grigi da foraggio. esp. (luisantes pardos, Chicharos.

Malgré l'autorité de Linné, nous avons bien de la peine à considérer les

pois à fleur violette, communément cultivés pour fourrage, comme apparte

nant à une autre espèce botanique que les pois à fleur blanche des cultures

potagères; ou plutôt nous doutons que la plante uniflore rencontrée sauvage

dans les terres cultivées soit bien le pois gris, que tous ses caractères rap—

prochent si visiblement du pois cultivé. Il présente, en effet, toutes les mêmes

particularités de végétation, de la levée à la maturité, varie sous tous les

rapports parallèlement aux autres pois, et ne s’en distingue en somme que

par la couleur de sa fleur, dont les ailes sont rougeâtres et l'étendard violacé.

Or, une difl‘érence de couleur dans la fleur, surtout si l‘une des formes consi

dérées est à fleur blanche, ne saurait être regardée comme spécifique. Des

modifications de cette sorte s'observent tous les jours dans la plupart des

plantes cultivées, et, pour ne pas chercher d'exemples en dehors des légumi

neuses, les haricots et les fèves présentent constamment des variations ana

logues dans la couleur de leurs fleurs et de leurs graines.

Les pois à fleur violelte présentent. comme les autres,des variétésàrames

et des variétés naines, de hâtives et de tardives, d‘uniflores et de biflores;
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enfin les unes sont pourvues et les autres dénuées de membrane parche

minée à l’intérieur de la cosse. La couleur du grain est variable: tantôt il est

verdâtre ou roux et de teinte uniforme, tantôt moucheté de rouge ou de brun

sur un fond plus clair.

Comme pois fourragers, ce sont les formes les plus grandes, les plus vigou—

reuses et les plus ramifiées qui sont recherchées de préférence aux autres.

On en cultive surtout trois variétés: le P. gris de printemps et le P. perdrt‘æ,

qui se sèment après l'hiver; etle P. gris d’hiver, qu'on peut semer dès l'au

tomne. Il va de soi qu'on ne peut penser à soutenir au moyen de rames des

pois fourragers. On leur fournit ordinairement un point d'appui en semant

en même temps qu'eux du seigle ondes variétés d'avoine a forte tige, en

choisissant, bien entendu, des variétés supportant l'hiver, quand le semis se

fait à l’automne.

La durée germinative des pois à fleur violette est la même que celle des

pois à fleur blanche, c'est—à-dire de trois ans au moins.

POIS GRIS DE PRINTEMPS.

Plante très vigoureuse, très ramifiée, à tiges longues et minces, d'un vert

pâle, pouvant s'élever jusqu’à .‘2 mètres de hauteur, garnies de feuilles nom

breuses, de grandeur médiocre, abondamment maculées de gris clair. Les

fleurs, violettes à étendard gris violacé, sont toujours réunies par deux; elles

sont petites et deviennent verdàtres en se fanant. Les premières apparaissent

vers le dix-huitième ou le vingtième nœud, juste au-dessus du point de départ

des ramifications, qui sont au nombre de trois ou de quatre et parfois presque

aussi hautes que la tige principale. Un seul pied, bien venu, peut porter jus

qu'à soixante ou quatre-vingts cosses, qui sont petites et étroites et s'ouvrent

souvent d’elles—mémes à la maturité. Elles contiennent de cinq à sept grains

un peu anguleux, rougeâtres ou légèrement bronzés. Les grains secs pèsent

‘790 grammes par litre, et 10 grammes en contiennent 70 en moyenne.

Nous en avons observé, en Auvergne, une sous-variété dont les fleurs sont

assez souvent réunies par trois, mais qui ne présente, en dehors de_cette par—

ticularité, aucun caractère remarquable.

POIX m:rmmx.

Nous Érnmosns : ANGL. Partridge pea, Mapte P., Marlborougb P.

Cette variété est complètement distincte du P. gris de printemps, bien

qu'on l'emploie àpeu près dans les mêmes conditions. La taille en est presque

la même, mais les tiges sont beaucoup plus grosses et plus épaisses dans le

P. perdrix; le feuillage et surtout les stipules sont très amples et les nœuds

sont plus espacés que dans le P. gris de printemps; les tiges sont aussi moins

ramifiées. Les fleurs, à ailes violet clair et à étendard gris bleu veiné de

violet foncé, sont grandes et quelquefois, quoique rarement, solitaires. Elles

commencent à paraltre vers le quinzième ou le seizième nœud, sensiblement

plus tôt, par conséquent, que dans le P. gris de printemps. Elles font place

à des cosses plus longues et plus larges que celles de ce dernier pois et con

tenant des grains larges, aplatis, un peu carrés, abondamment mouchetés
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de rouge brun sur fond chamois. Un litre de grains secs pèse 680 grammes,

et 10 grammes ne contiennent que 50 grains.

Le P. perdrix est un peu plus productif en fourrage que le P. gris de prin

temps, mais il est plus délicat et demande une terre plus riche et un climat

plus égal. On le cultive surtout en Angleterre et dans l'ouest de la France.

POIS GRIS D'HIVER.

Observé au moment de la floraison, quand il a pris tout son développe

ment, ce pois ne parait pas différer du P. gris de printemps: il a la même

taille, le même port et tous les mêmes caractères. Mais, examiné au début de

la végétation, il présente des particularités qui lui sont propres et qui per

mettent de le distinguer sûrement de tous les autres pois. La jeune tige, en

effet, au lieu de se dresser dès sa sortie de terre, s’applique et s’étend sur le

sol et donne immédiatement naissance a des ramifications qui s’étalent égale

ment sur terre. Toutes ces jeunes pousses sont garnies de stipules situées à la

base de feuilles rudimentaires, stipules très rapprochées les unes des autres et

si petites, qu'il est difficile, à première vue, de se persuader qu’elles appar—

tiennent à un pois. La plante reste dans cet état pendant toute la durée des

grands froids, et ce n’est qu’au mois de mars que les tiges commencent

a grossir, à se redresser et a se garnir de feuilles développées d'une façon _

normale. Il arrive souvent que la tige principale s’atrophie complètement

et que les ramifications partant du pied de la plante prennent seules de

l'accroissement. A partir de ce moment, les caractères de la plante sont en

\tiérement les mêmes que ceux du P. gris de printemps, pourtant le grain

est d’ordinaire plus petit, plus rond et d’une teinte plus verdâtre dans le

P. gris d’hiver.

Semé au printemps, le P. gris d'hiver commence aussi par s'étaler sur

terre et par produire des tiges toutes minces et portant de petites stipules ;

mais ce premier état dure peu, et bientôt le pois se développe comme les

pois de printemps ; il reste néanmoins plus tardif que toutes les autres va—

riétés. Un litre de grains secs pèse 810 grammes, et 10 grammes contiennent

en moyenne 80 grains.

En France, on ne distingue guère que les trois variétés de pois fourragers

dont nous venons de parler; tout au plus en existe-t-il quelques races locales

dont les caractères s’écartent très légèrement de ceux de l'une ou de l’autre

des précédentes. En Angleterre, au contraire, il en existe quelques variétés

bien distinctes, dont les suivantes sont les principales :

Hastings grey pea. Variété aujourd’hui peu répandue, ressemblant au

P. Warwick grct , mais notablement plus tardive.

Hounceval grey pca. Le plus grand et le plus tardif des pois fourragers,

mais en même temps le plus productif après le P. perdrix. Il a le grain dé—

primé et presque ridé, de couleur chamois, avec l’ombilic noir.

Warwick early grey peu. Sous-variété du P. gris de printemps, plus hâtif

que lui d'environ trois semaines, et en même temps bien productif, quoique

de petite taille. Le grain en est rougeâtre moucheté de brun.
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POIS CHICHE

Cicer arietinum L.

Fam. des Légumineuses.

SYNONYMES : Garvance, Café français, C€seron, Cicerolle, Ciseron, Garvane, Pisette,

Pois bécu, P. blanc, P. ciche, P. cornu, P. de brebis, P. gris, P. pointu, P. de

Malaga, Tête de bélier.

Nous ÉTBANGERS : Chick peu, Egyptiau peu, Horse gram(dnns l’lnde). ALl.. Kicher

Erbse. lTAL. Cece. esr. Garbanzos. PORT. Chicàro. Grño de bico.

Europe méridionale. — Annuel. — Plante à tige rude, presque toujours

ramifiée très près de terre, atteignant 0“',50 à 0"‘,60 de hauteur, velue, ainsi

que les feuilles, qui sont composées, pennées avec impaire, à folioles petites,

arrondies, dentées; fleurs axillaires, petites, solitaires, blanches dans la

variété ordinaire, rougeâtres dans les races à grain coloré. Gousses courtes,

très renflées, contenant deux grains, dont l'un avorte quelquefois, velues

comme tout le reste de la plante, et à parois dures et parcheminées. Grain

arrondi, mais déprimé et aplati sur les côtés, et présentant une sorte de bec

formé par le relief de la radicelle. Son aspect rappelle celui d’une tête de

bélier flanquéæde ses cornes cumulées; ce qui a fait donner à la plante

son nomspécifique. Le litre pèse 780 grammes, et 10 grammes contiennent

30 grains. La durée germinative est, comme pour tous les autres pois, de

trois années au moins.

Culture. — Le pois chiche se sème au printemps, quand la terre est déjà

échaufl‘ée, et se cultive à peu prés exactement de la même manière que les

haricots nains. On le sème; de préférence en lignes espacées de 0"‘,4-0 à 0'“,50,

et on laisse les plants à 0"‘,‘20 ou 0'“,251’un de l’autre sur la ligne. Il ne

demande pas d’autres soins que quelques binages; c’est de toutes les légumi

neuses une de celles qui résistent le mieux a la sécheresse. Dans le Midi, le

semis peut se faire à partir du mois de février.

Usage. —— On mange le grain mûr, soit entier, soit en purée; ou l'emploie

aussi torréfié en guise de café.

POIS CHICHE BLANC.

C’est la variété qui se cultive le plus généralement, et, à vrai dire, la seule

qui mérite d'être considérée comme un légume. Il en existe un très grand

nombre de races qui diffèrent légèrement les unes des autres par leur préco—

cité plus ou moins grande et le volume de leur grain‘. On cultive en Espagne

des pois chiches d'une grosseur et d’une beauté remarquables.

On connaît une variété de pois chiche à grain rouge et une autre à grain

noir. La première est très répandue dans l'Inde anglaise, où elle se cultive

à la fois comme légume et comme plante fourragère. Son grain est un de ceux

que l'on désigne sous le nom de herse gram; il est employé à la nourriture

des chevaux. Le pois chiche à grain noir n’a qu’un intérêt de curiosité.

Pois DE ‘l‘lilllllä. — Vny. Amcums.

FOIN OI.IÆAGINEUX DE ('IIIIIJ. —— \'oy. Sou.
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POMME DE TERRE

Solanum tuberosum L.

Fam. des Solane'es.

SYNONYMES : Parmentiére, Patate des jardins, P. de la Manche, P. de Virginie,

Tartaufe, Tartulle, Trufelle, Morelle trull‘e.

Noms Érnsnosns : ANGL. Potato. ALL. Kartoflel. FLAM. et HOLL. Aardappel.

DAN. Jordepceren. lTAL. Patate. nsr. et PORT. Patates. asr. (Am.) Papa.

Des hautes montagnes de l'Amérique méridionale. — Annuelle, vivace

par ses tubercules. — L'histoire de la découverte et de l’introduction de la

pomme de terre en Europe est assez obscure. Il parait certain cependant que

c’est vers la fin du xvx‘ siècle que la plante a commencé à se répandre et

à être employée comme légume. ‘

La culture en a été adoptée d'abord dans les Pays-Bas, en Lorraine, en

Suisse, dans le Dauphiné, s’est même répandue en Espagne et en Italie avant

de devenir usuelle dans le centre et le nord de la France. Ce n’est, en ell‘et,

qu’après les travaux et les publications de Parmentier que la pomme de terre

a été appréciée à sa juste valeur dans les environs de Paris et dans les

régions avoisinantes. C’est à peu près à la même époque que la culture en a

pris de l'importance en Angleterre. L'extension en a été depuis cette époque

extrêmement rapide, et malgré l'invasion de la maladie qui a pu. vers le

milieu du siècle, faire craindre la ruine complète de cette culture, la pomme

de terre conserve le premier rang parmi les tubercules alimentaires.

Le nombre des variétés de la pomme de terre est prodigieux. On en comp—

terait plusieurs milliers, si l'on voulait enregistrer toutes celles qui ont été

obtenues et recommandées depuis cent ans dans les dill‘érents pays. Cette

extrême multiplicité de variétés nous a obligés d’en écarter un très grand

nombre, et nous nous bornerons, pour ne pas rendre cet ouvrage trop volu

mineux, à décrire une quarantaine de variétés qui nous paraissent des plus

distinctes en même temps que des plus recommandables. ""

La tige de la pomme de terre est habituellement pleine, plus ou moins

carrée, souvent relevée d'ailes membraneuses sur les angles. Les feuilles

sont composées, formées de folioles ovales, entre lesquelles se trouvent le plus

souvent de petites expansions foliacées ressemblant à d'autres folioles plus

petites. Les fleurs sont en bouquets axillaires et terminaux; la corolle en

est entière, étalée en roue, a cinq pointes; elle varie du blanc pur au violet.

Beaucoup de variétés ne fleurissent pas, et, parmi celles qui fleurissent,

un grand nombre ne donnent jamais de fruits. Ceux-ci consistent en baies

arrondies ou très courtement ovoîdes; elles sont vertes, ou rarement tein

tées de brun violacé, de OM,O‘2 à 0"‘,03 de diamètre. Elles contiennent, au

milieu d'une pulpe verte et très âcre, de petites graines blanches, aplaties,

réniformes. On ne s’en sert que pour obtenir de nouvelles variétés.

Les tubercules,qui ne sont que des rameaux souterrains renllés et remplis

de fécule, présentent, suivant les variétés, de très grandes dill‘érences de

forme et de couleur. On les distingue habituellement en tubercules ronds,

oblongs. longs—entailles et lengs-lîsses.A ces caractères et à ceux qu’on

tire (le la couleur, en peut ajouter encore ceux‘ que fournissent les germes
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développés par les tubercules dans l'obscurité : leur apparence et leur couleur

sont très constantes, et permettent de reconnaître assez sûrement les variétés

les unes des autres. Nous croyons que peu de caractères ont autant d'impor—

tance que celui-là pour la détermination des variétés, et nous en parlions

en ces termes dans un ouvrage publié récemment (l) :

( Que les tubercules aient pris tout leur accroissement, ou au contraire

qu'ils soient restés petits et chétifs à l'excès; qu'ils aient ou non atteint leur

complète maturité; qu'ils soient même sains ou malades, pourvu qu'il leur

reste assez de vie pour commencer à végéter, les germes se développent tou

jours semblables à eux—mêmes avec la même apparence et la même couleur

dans une même variété. » .

A condition, bien entendu, que le tubercule n'ait été exposé, ni avant, ni

pendant la croissance du germe, à l'influence prolongée de la lumière.

Culture. -— Pour la culture en pleine terre, les pommes de terre se

plantent ordinairement dans le courant du mois d'avril en poquets espacés en

tous sens de 0'“,40 à 1'“,‘20, selon le développement que prennent les diffé

rentes variétés. Les tubercules entiers, mais de dimensions moyennes, sont

les plus avantageux à employer comme semence. Ils doivent être recouverts.

au moment de la plantation, d'environ 0"‘,10 a 0'“,12 de terre. On est dans

l'usage de les butter lorsque les tiges sont sorties de terre d'environ 0‘",15

a 0'320, en même temps qu'on donne le second binage. Le buttage n'est pas

indispensable, mais il a l'avantage de faire que les tubercules sont mieux

ramassés au pied de la plante, et que l'arrachage devient plus facile. Les

pommes de terre mùrissent, ou du moins deviennent bonnes à consommer,

suivant les variétés, depuis le commencement dejuin jusqu'à la fin d'octobre.

Quand les tubercules destinés à la plantation ont pu être exposés d’avance

à l'influence de l'air et de la lumière, la végétation enest ordinairement d'au

tant plus vigoureuse et plus hâtive. Mais il faut, dans ce cas, beaucoup d'atten—

tion'au moment de la plantation, pour ne pas briser les germes qui ont com

mencé à se développer. .

La plantation des pommes de terre à l'automne présente quelques avan—

tages; les cultures ainsi faites donnent généralement un rendement un peu

plus fort, à égalité de surface et de semence employée, que les plantations

de printemps. Par contre, la semence est parfois exposée à périr en terre

dans les hivers très froids ou trop humides, et en outre la plantation doit se

faire en octobre on novembre, c'est-à-dire à une saison où il y a presque

toujours beaucoup à faire dans les jardins ou dans les champs.

La culture forcée des pommes de terre se fait sous châssis et sur couche

plus ou moins chaude. On peut la commencer dès le mois de décembre on

'dejanvier, et continuer les plantations de mois en mois, jusque dans le cou

rant de mars. On emploie surtout pour cette culture la P. de terre Marjolin

hâtive, dont les fanes sont très peu développées. On peut commencer à arra

cher des tubercules deux mois et demi ou trois mois après la plantation.

Usage. — On mange les tubercules, jeunes ou mûrs. Ils sont aussi cm

ployés à l'alimentation des animaux et à la fabrication de la fécule.

(1) Essai d'un catalogue méthodique et xynunymiquc des principales variétés de pomme

de terre, par Henry \'ilmorin. Paris, I881.
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I. Variétés jaunes rondes.

POMME DE TERRE BONNE WILHIH~.MINE.

SYNONYMES : Pomme de terre tige couchée, P. ronde de Caracas, P. ronde d’Alger,

l". de neuf semaines, P. Louis d'or.

Tubercule arrondi, jaune vif, lisse; yeux peu marqués; diamètre dépas—

sant rarement 0"‘,04 à 0"‘,05; chair trésjaune; germe d'un violet intense.

Tige moyenne, ne dépassant guère 0"‘,50 à 0'“,60 de longueur, plutôt

étalée que dressée, légèrement teintée de brun, très rarement ramifiée;

feuilles inférieures d'un vert foncé, à folioles ovales, assez régulières, presque

planes, celles du bout des tiges plus blondes, plus étroites, beaucoup plus

frisées; fleurs violet rougeâtre, grandes, en bouquets de six à dix; graines

assez abondantes.

Cette variété convient particulièrement pour la culture de primeur; les

tubercules, nombreux, réguliers, se forment et. se colorent promptement.

Plantée en avril, elle peut être récoltée dés le commencement de juillet.

POMME DE TERRE monm~

Non Érannonn : .»\NGL. Modal polato.

Tubercule jaune pâle, très régulièrement arrondi, légèrement méplat;

yeux peu marqués; peau lisse ou rugueuse, suivant le terrain; chair jaune

pâle; germe violet.

 

Pomme de terre modèle (de grosseur naturcllcL

Tiges raides, dressées, teintées de brun violacé, dépassant rarement 0"‘,50

de hauteur; feuilles courtes, raides, composées de folioles presque arrondies,
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très fortement réticulées, d'un vert très foncé et terne; fleurs ne se mon—

trant que très rarement.

Cette variété est remarquable par la forme extrêmement régulière et la

beauté de ses tubercules; elle nous a aussi paru intéressante parce qu'elle

résiste mieux qu'aucune autre que nous connaissions à l'action de la maladie.

POMME DE TERRE SI—IÀW.

SYNONYMES : Pomme de terre chave, P. Madeleine, P. patraque jaune.

Nous Éra.mcans : ANGL. Shaw potato, Régent P.

Tubercule rond, jaune, à peau lisse ou rugueuse, suivant la nature du

terrain; yeux assez enfoncés; chair jaune très farineuse; germe d'un jaune

de cire, violet a la base et à l'extrémité. Quand la végétation de cette pomme

de terre a repris après avoir été suspendue ou retardée par la sécheresse, il

n’est pas rare que les tubercules s'allongent très notablement; mais ces

mêmes tubercules employés comme semence donnent, l'année suivante, des

tubercules parfaitement ronds, si la végétation, cette fois, s'est faite dans

des conditions favorables.

 

Pomme de terre Shaw.

de grosseur naturelle

Tiges assez longues, atteignant jusqu'à un mètre, souples, presque toujours

tombantes, complètement vertes ou très légèrement lavées de brun, faible

ment ailées, presque toujours ramifiées; feuilles courtes, nombreuses, d'un

vert foncé un peu terne; folioles serrées, réticulées, toujours frisées et ondu-

lées; fleurs ne s’épanouissant que très exceptionnellement, tombant presque

31
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toujours à l’état de boutons encore petits : quand elles s’ouvrent, elles sont

d’une couleur lilas pâle bleuàtre.

Cette variété est la plus cultivée des pommes de terre jaunes rondes, aux

environs de Paris; elle est très productive, farineuse et d’excellente qualité.

Plantée en avril, elle mûrit dans le courant du mois d'août.

POMME DE TERRE JAUNE RONDE HATIV‘E.

SYNONYME : Pomme de terre de trois mois.

Cette variété peut être considérée comme une race un peu plus précoce de

la Shaw; les tubercules en sont habituellement plus ronds, avec des yeux un

peu moinsnombreux.

Elle diffère à peine de la pomme de terre Shaw par ses caractères de végé

tation; les tiges, cependant, ne dépassent guère 0“,60 à 0",70; les feuilles

sont moins nombreuses et d'un vert un peu plus clair, celles du bout (les

tiges plus pâles et plus blondes que celles d ela base. Les fleurs tombent

à l’état de boutons.

Très jolie et excellente variété. Plantée en avril, elle est bonne à récolter

dès les derniers jours de juillet.

POMME DE TERRE SEGON’ZAG.

SYNONYMES : Pomme de terre de la Saint-Jean, P. SaintJean.

Tubercule parfaitement semblable à celui de la P. de terre Shaw; la légère

difl‘érence qui existe entre ces deux variétés réside entièrement dans les

caractères de végétation.

Tiges un peu plus fortes, à ramifications plus dressées et plus abondantes ;

les folioles plus crispées et plus contournées. Un des caractères les plus

constants de la P. de terre Segouzac, c’est qu’elle fleurit assez fréquemment.

Les fleurs en sont assez petites et d'un gris bleuàtre.

Cette variété est extrêmement cultivée en France sous différents noms qui

varient avec les provinces; elle est fréquemment appelée P. de terre Saint

Jean ou de la Saint-Jean, quoiqu’elle ne soit réellement mûre que dans le

courant du mois d’août.

Un des caractères les plus intéressants de cette pomme de terre, c’est son

ancienneté dans les cultures et la persistance de sa fertilité et de sa vigueur

malgré l’époque déjà ancienne de son introduction. C’est une opinion très

répandue et probablement une idée juste en somme, que les variétés de

pommes de terre, comme la plupart des autres formes obtenues par la cul

ture, n'ont qu’une durée limitée; qu'au bout de quinze, vingt ou trente ans

au plus, elles s’afl‘aiblissent, cessent d’étre productives, et finalement s'étei

gnent dalles-mêmes. Dans l’enquéte ouverte en 1880 par le Parlement anglais

sur la maladie des pommes de terre, cette opinion a été soutenue par des

hommes d’une compétence incontestable. Nous croyons qu’il y a du vrai dans

cette manière ‘de voir; cependant il faut reconnaître que les P. de terre Shaw

et Segonzac, vieilles l’une et l’autre de plus de soixante ans, forment à cette

règle une exception remarquable, et une exception qui n’est pas unique.
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POMME DE TERRE SÉGUIN.

SYNONYME : Pomme de terre Sainte-Hélène tardive.

Tubercule arrondi, moyen, d'un jaune un peu grisâtre; peau habituelle

ment rugueuse; yeux peu profonds; chair jaune. Le diamètre des tubercules

varie habituellement entre 0“‘,05 et 0'“,06.

 

Pomme de terre Séguin.

de grosseur naturelle.

Tiges dressées, vigoureuses, atteignant 0‘",60 à 0"‘,75 de hauteur, carrées,

. fortement ailées, marquées de brun atvdessus des nœuds, généralement

ramifiées; feuilles assez espacées, grandes, composées de folioles ovales,

pétiolées, grandes et planes, et de petites folioles sessiles, arrondies; fleurs

nombreuses, grandes, d'un lilas bleu, réunies en forts bouquets et se succé

dant pendant longtemps.

Cette variété est très productive, farineuse et de bonne conservation. Elle

ne mûrit qu'au mois de septembre.

POMME DE TERRE CHAMPION.

Non ÉTRANGER : ANGL. Scotch champion potato.

Tubercules très nombreux, arrondis, parfois déprimés; peau jaune pâle,

ainsi que la chair; yeux profonds, mais assez peu nombreux; germe violet.

Le diamètre des tubercules ne dépasse guère 0"‘,06 a 0'“,07 ; ils sont souvent

moins longs que larges. '

Tiges très vigoureuses, très dressées, atteignant un mètre de hauteur,

carrées, ailées, pointillées de brun noir et relativement minces; feuillage
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abondant, presque dressé; feuilles moyennes, à nervures maculé-es de violet;

folioles allongées, très acuminées, fortement réticulées et couvertes de petits

poils rudes; fleurs d'un violet foncé, à pointe blanche, en bouquets assez

nombreux, qui se succèdent pendant longtemps; graines très_rares.

Cette pomme de terre est extrêmement vigoureuse et productive; on en

a fait beaucoup de bruit en Angleterre, ces années dernières, à cause de sa

 

Pomme de terre champion.

de grosseur naturelle. _

résistance à la maladie: ce n’est pas qu'elle en soit complètement exempte;

mais, comme la P. de terre Chardon, elle continue à végéter quoique malade,

et achève de mûrir ses tubercules a l’arrière-saison, alors que la maladie

perd beaucoup de son intensité.

POMME DE TERRE JEANCË.

SYNONYMES :Pomme de terre Jeuxy, P. .luxière. P. vosgienne, 1’. grosse d’Amérique,

I’. brise-mottes, P. lorraine.

Tubercules arrondis, un peu irréguliers par suite de la grande profondeur

des yeux; peau d'un jaune un peu grisâtre, lisse ou rugueuse, suivant les ter—

rains; chairjaune; germe rose. Le diamètre des tubercules atteint fréquem

ment 0"‘,08 et parfois davantage.

Tiges vigoureuses, atteignant de 0"‘,75 à 1 mètre, carrées, assez fortement

ailées, souvent retombantes, et très ramifiées; feuilles moyennes, a folioles

courtes, ovales-arrondies ou en cœur, presque planes aux feuilles inférieures,

crispées et pliées a celles du bout des tiges; fleurs assez abondantes, d’un

lilas rosé, ne nouant que très rarement. La teinte générale du feuillage est

d'un vert assez pâle et grisâtre.

Cette pomme de terre, plus connue aux environs de Paris sous le nom de

P. detcrrc cosgicnne, est une des plus productives et des meilleures; elle

est très farineuse et de bonne conservation. l‘laute’e en avril, elle mûrit dans

le courant de septembre.



POMMES DE Tlillltl-Ï. 485

POMME DE TERRE CHARDON.

SYNONYMES : Pomme de terre de Saxo, l‘. épinard, P. américaine blanche.

NOM ÉTRANGER : ALL. Itiesen .\larmont Kartottel.

Tubercules très gros, arrondis et souvent allongés, pour ainsi dire couverts

de creux et de bosses par le fait de la grande profondeur des yeux. Peau

ordinairement lisse, d’un jaune pâle; chair presque blanche; germe rose. Les

Pomme de terre Chardon.

de grosseur naturelle.

tubercules de la P. de terre Chardon peuvent, en gÏ-néral, se reconnaître de

ceux de toute autre variété; cependant les plus arrondis et les plus jaunes

sont quelquefois difficiles à distinguer d’avec la P. de terre Jeancé.

Tiges très vigoureuses, atteignant jusqu’à un mètre de hauteur, très dres—

sécs, carrées, fortement ailées, teintées de rouge brun, ainsi que les pétioles

des feuilles et surtout les pédoncules des fleurs; feuilles assez grandes, a

folioles longues et aiguës, assez réticulées et légèrement vernissées; fleurs

très abondantes, en bouquets de quinze a trente, d'un lilas rougeâtre, se

succédant pendant presque toute la saison, mais ne nouant presque jamais.

' C’est la plus répandue des pommes de terre de grande culture, parce que

c'est à la fois la plus productive et une de celles qui souffrent le moins des

attaques de la maladie. Elle est habituellement cultivée surtout pour la fécu

lerie et pour la nourriture du bétail; cependant elle n’est pas mauvaise

à manger vers la fin de l'hiver : la chair en est alors moins aqueuse qu’im

médiatemeut après l’arrachage, et elle reste ferme et farineuse a cause de la

lenteur des germes à se développer.
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POMME DE TERRE VAN DER VEER.

Tubercules arrondis ou légèrement allongés, de 0"‘,O7 à O'“,lO de long sur

environ 0",O7 de diamètre; peau lisse ou légèrement rugueuse; yeux assez

enfoncés; chair jaune pâle; germe rose.
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Pomme de terre Van der Vcer.

de grosseur naturelle.

Tiges très dressées, vigoureuses, carrées,raides, abondamment garnies de

feuilles amples, à folioles ovales-acumiuées, d’un vert pâle un peu blond ou gri—

sâtre ; fleurs blanches assez grandes, ne donnant habituellement pas de graines.

Cette variété est assez tardive, mais extrêmement productive; elle convient

particulièrement il la grande culture, soit pour la nourriture du bétail, soit

pour la féculerie.

On en distingue une race à fortes tiges, plus vigoureuse et plus productive

que la forme ordinaire. Cette race améliorée est la seule à propager.

POMME DE TERRE PATERSON'S VICTORIA.

Tubercules oblongs ou de contours arrondis, mais toujours sensiblement

aplatis; yeux à peine prononcés; peau jaune légérementsaumonée; chair

jaune; germe violet.

Tiges fortes, carrées, très légèrement teintées de brun auprès des nœuds,

complètement dressées, atteignant jusqu’à O’",80 de hauteur; feuilles assez

espacées, a folioles grandes, ovales-arrondies et acuminées, assez planes, très

réticulées et d’un vert grisâtre; fleurs en bouquets assez serrés, d’un violet

un peu rougeâtre, tombant le plus souvent sans nouer. La floraison en est

assez tardive.

Excellente pomme de terre de consommation, extrêmement farineuse et

d'une conservation parfaite. Plantée en avril, elle mûrit vers la fin d’août.

Elle nous a toujours semblé peu atteinte par la maladie, au moins dans les

environs de Paris.
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POMME DE TERRE ALPHA.

Tubercules à contours arrondis, rarement oblongs, un peu aplatis; peau

lisse, jaune pâle; chair blanche; yeux médiocrement marqués; germe rose.

Tiges moyennes, ne dépassant guère 0"‘,50, demi-dressées, complètement

vertes, diminuant rapidement de grosseur; feuilles assez longues et amples,

à folioles allongées-aiguës, d’un vert clair, passablement vernissées; fleurs

blanches, avortant presque toujours.

Bonne variété hâtive et en même temps productive. Chair blanche, fari

neuse, légère. Plantée en avril, elle mûrit au mois de juillet.

POMME DE TERRE FLOGON DE NEIGE.

NOM ÉTRANGER : ANGL. Snow-flake potato.

Tubercule ovale, d'une netteté et d’une régularité de forme extrêmement

remarquables, toujours aplati; peau jaune pâle ou blanc grisâtre, quelque

fois lisse, le plus souvent rugueuse ; chair blanche, très farineuse et légère;

yeux à peine marqués; germe rose pâle.

 

Pomme de terre flocon de neige.

de grosseur naturelle.

Tiges assez dressées, dépassant rarement 0“',60 de haut, plutôt arrondies

que carrées, renflées aux nœuds, entièrement vertes; feuillage assez abondant

et ample, d'un vert très pâle et très blond; les feuilles du bas des tiges sont

plus amples et plus planes que celles de l’extrémité;fleurs blanches, grandes,

avortant très fréquemment.

La P. de terre flocon de neige est une des meilleures variétés d’origine

américaine: elle est productive; la chair en est d'excellente qualité et la

précocité assez grande. Plantée en avril, elle mûrit au milieu de juillet.
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POMME DE TERRE pnomrmuæ: m: BRESEE.

Non ÉTRANGER : ANGL. Bresee’s prolilic potato.

Très joli tubercule, aplati, oblong, quelquefois presque carré aux deux

extrémités; peau lisse, d'un jaune pâle plus ou moins saumoné; chair

blanche; yeux peu marqués ; germe rose.

Tiges demi-dressées, de O“',60 de hauteur, un peu contournées, carrées,

ailées, teintées de rouge pâle cuivré, ainsi que les pétioles des feuilles;

feuillage d'un vert pâle, un peu grisâtre, légèrement réticulé; fleurs blan

ches, avortant très fréquemment.

Cette variété est peut—être la meilleure de toutes celles qui sont venues

d’Amérique jusqu’à présent; elle produit autant que la P. de terre rose

hâtive, se garde mieux, et la qualité en est plus fine.

Il. Variétés jaunes longues.

POMME DE TERRE MARJOLIN.

Svn. : Pomme de terre kidney, 1’. deux fois l'an, P. quarantaine, P. marjolaine.

NOMS ÉTHANGERS : ANGL. Walnut-leaved kidnoy potato, Sandringham early

kidney P. ALL. Nieren Kartofl‘el, Sechswochen K., Pfluckmans K.

Tubercules allongés, sou—

vent un peu courbés, plus

gros et plus arrondis au som—

met, amincis en pointe vers

la base; souvent marqués de

renflements à l’endroit des

yeux; peaujaune, lisse; chair

trésjaune; germe développé

à l’obscurité blanc jaunâtre,

développé au ‘jour violacé et

verdâtre. Dans cette variété,

les tubercules sont tout à fait

réunis au pied de la tige.

Tiges courtes, dépassant

rarement 0"‘,40 à 0“‘,50 de

long , généralement tom

hautes, non ramifiées, légè

rement ailées ;feuilles moyen

nes, à folioles arrondies, d'un

vert foncé en dessus, très ver

nissées, et presque toujours

en forme de cuiller; fleurs

blanches, assez grandes ,

pummc dcmm, Mariolin_ avortant d'ordinaire quand

Tubercules germéa, de grosseur naturelle. la "ariété est bien franche

C'est la plus connue et la

plus répandue des pommes de terre hâtives; aucune autre variété ne se
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forme plus rapidement que celle-ci: plantée en avril, en pleine terre, elle

donne son produit dès le mois de juin. C'est celle qui convient le mieux et

celle qu'on emploie le plus pont‘ la culture de primeur sous châssis.

On en rencontre parfois une forme a tiges plus hautes, a‘t feuillage un peu

réticulé et à fleurs blanches abondantes. Cette sous-variété, moins précoce,

est beaucoup plus productive; on la cultive en pleine terre.

Aux environs de Paris, l'usage de faire développer les germes avant la

plantation est très répandu. On range pour cela les tubercules sur des

claies, en ayant soin de placer en haut l'extrémité où doit se développer le

germe et on les conserve ainsi dans un endroit sain et à l'abri du froid

jusqu'au moment de la plantation. Quand arrive l’époque, on transporte les

claies sur le terrain, et les tubercules sont pris un a un et déposés avec pré—

caution dans le trou destiné à les recevoir. Les pommes de terre ainsi

préparées devancent de dix à quinze jours au moins celles qui ont été plan

tées sans germes. En outre, on évite presque sûrement par ce moyen un

accident plus fréquent chez la P. de terre Marjolin que dans toute autre

race, accident qui consiste dans l'avortement complet des tiges aériennes.

Dans ce cas, rien ne se développe à la surface du sol, le tubercule pousse

seulement quelques tiges souterraines terminées par de petits tubercules

qui, tous ensemble, pèsent moins que le tubercule qui les a produits.

POIEME DE TERRE MABJOLIN TETARD.

Tubercules grands, aplatis, oblongs ou en amande; peau lisse ou faible—

ment rugueuse, d’un jaune foncé un peu cuivré, prenant après l'arrachage

 

Pomme de terre Marjolin Tétard.

de grosseur naturelle.

une teinte particulière et bien reconnaissable; chair jaune, très fine et très

délicate ; germe blanc jaunâtre. Les tubercules sont quelquefois renflés à la

place des yeux comme la pomme de terre Marjolin hâtive.
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Tiges dressées, carrées, légèrement ailées, très rarement ramifiées, complé

tement vertes, de 0'“,50 à O“,75 de hauteur; feuillage assez frisé et ‘ondulé,

d’un vert franc, un peu blond et luisant; fleurs blanches, assez abondantes,

mais ne donnant presque jamais de graines.

Variété bien productive en même temps que précoce, d’une finesse extrême

et d’une qualité tout à fait horsligne pourla consommation. Plautée en avril,

elle peut être récoltée dans la seconde moitié dejuillet.

La P. de terre Marjolin Tétard a été obtenue de semis vers 1873, par

M. Tétard, de Groslay (Seine—et—Oise).

POMME DE TERRE A FEUILLE n‘om‘m.

SYNONYME : Pomme de terre fouilleuse.

Nous ÉTRANGERS: ANGL. Early Bedfond kidney potato, Sutton‘s early race-herse P.

Tubercules ressemblant beaucoup à ceux de la Marjolin hâtive, mais s’en

distinguant dès le commencement de la végétation par leurs germes roses,

velue et garnis de feuilles; chair jaune.

Tiges minces, généralement étalées et simples, longues de 0'“,50 à 0"‘,60,

carrées, légèrement ailées; feuilles assez espacées, courtes, composées de

folioles peu nombreuses, ovales—arrondies, très réticulées et d’un vert foncé;

fleurs blanches, paraissant de très bonne heure, réunies en bouquets peu

nombreux et donnant quelquefois de la graine.

Très bonne variété de primeur, à peu prés aussi hâtive que la P. de terre

Marjolin et aussi productive ; elle se conserve difficilement. On en fait grand

usage aux environs de Paris pour la culture de primeur en plein champ.

POMME‘. DE TERRE QUARANTAÏNE DE NOISY.

SYNONYMES : Pomme de terre quarantaine de la halle, P. Marjolin tardive,

P. belle de Vincenucs, P. jaune longue d’Auvergnc.

NOM ÉTRANGER : ANGL. Yorkshire hybrid potato.

 

I ” ÿ

Pomme de terre quarantaine de Noisy.

de grosseur naturelle.

à 0"’,05 de large, oblongs ou en amande; peau jaune, habituellement lisse;

yeux à peine visibles; chair très jaune, d’excellente qualité; germe rose, un

peu velu, lent à se développer.
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Tiges demi-dressées, carrées, ailées, quelquefois ramifiées, atteignant

0'”,60 à 0“‘,80 de longueur; feuilles grandes, amples, composées de folioles

nombreuses et de dimensions très variables: amples, planes et presque ver

nissées aux feuilles inférieures, plus étroites, réticulées et crispées à celles

du bout des tiges; fleurs abondantes, grandes, rose violacé, nouant en assez

forte proportion. C'est une des variétés qui donnent le plus de graine.

Elle compte parmi les plus estimées sur le marché de Paris, où elle a com

plètement remplacé l'ancienne P. de terre jaune longue de Hollande. Elle est

productive, d'excellente qualité, de très bonne garde, mais malheureuse—

ment très sujette à prendre la maladie. Plantée en avril, elle peut se récolter

dans le courant d'août.

La P. de terre jaune longue de Brie est une sous-variété de la quarantaine

de Noisy, qui n'en diffère par aucun caractère essentiel. Les tubercules en

sont ordinairement un peu plus longs, plus jaunes, et mûrissent un peu plus

tard; mais cela tient surtout à ce qu'on la cultive dans des terres plus riches,

plus profondes et plus froides que celles dans lesquelles se récolte ordinaire

mentla quarantaine de Noisy. Les traits caractéristiques de la variété, c’est

à-dire la couleur et la disposition des fleurs, et surtout l'aspect et l'époque

de croissance des germes, sont en effet complètement identiques dans l'une

et dans l'autre de ces deux formes.

POMME DE TERRE PRINCESSE.

Tubercule très allongé, à peu près aussi épais que large, ordinairement

courbé, et plus gros au sommet qu'à la base; peau d'un jaune vif, lisse; yeux

plutôt saillants qu'enfoncés; chair très jaune; germe glabre, rouge cuivré.

 

Pomme de terre princesse.

de grosseur naturelle.

Tiges demi-dressées, de O'“,50 à0'“,60, complètement vertes, grosses et

carrées, ailées; feuilles longues, très garnies de folioles grandes et petites ;

feuillage abondant, d'un vert assez pâle, un peu blond; fleurs très grandes,

lilas rougeâtre, en bouquets peu nombreux, nouant rarement.

Cette variété convient particulièrement pour frire ou pour salades; la chair

en est très ferme, compacte. Elle est de précocité moyenne. Plantée en avril,

elle peut se récolter à la fin d'août. '
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POMME DE TERRE MAGNUM BONUM.

Grand tubercule oblong, un peu aplati, de forme parfois irrégulière; peau

jaune pâle, lisse ou rugueuse, suivant le terrain; chair jaune; yeux assez

marqués, plutôt saillants qu’ent‘oncés; germe rose.

 

Pomme de terre magnum bonum (de grosseur naturelle).

Tiges très dressées, vigoureuses, carrées, ailées, teintées de rouge cuivré

au-dessus des nœuds, atteignantde 0'",80 à 1 mètre de haut; feuilles assez

espacées, composées de folioles très amples, surtout vers le bas des tiges,

ovales-arrondies, pas très nombreuses, presque planes et largement réti

culées: la teinte générale du feuillage est d'un vert assez pâle, presque

grisâtre; fleurs lilas rougeâtre, avortant le plus souvent.

Variété extrêmement productive, de moyenne saison, mùrissant vers la

mi-septembre. Elle passe, en Angleterre, pour résister très bien a la ma

ladie; elle ne nous a pas semblé, en France, remarquable sous ce rapport.

Il est vrai que, tout d'abord, elle reste assez verte pendant que d’autres

variétés sont atteintes; mais quand elle arrive au point de sa végétation où

les tubercules commencent à se former, elle prend à son tour la maladie

et dépérit promptement.

POMME DE TERRE CAILLOU BLANC.

SYNONYMES : Pomme de terre anglaise, P. boulangère.

Nous Érnanceas : ANGIE Lapstone patate, Pchblc white P., Ash-top fluke P.,

Yorkshire hero P., ltixton’s pippin P., Perfection kidncy P.

Tubercules très réguliers, en forme d’amande, parfois courts, parfois très

allongés, très lisses; yeux à peine marqués; peau jaune pâle, un peu gri—

sàtre, devenant violacée sous l'influence prolongée de la lumière; chair jaune

pâle, très fine; germe viol-et.

Tiges demi-dressées, de 0"‘,50 a 0'",60 de hauteur, grosses à la base, mais

s’amincissant rapidement, carrées, un peu ailées, très faiblement cuivrées
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auprès des nœuds; feuilles amples, d’un vert franc, presque planes, un peu

vernissées, d'un aspect particulier et facile à reconnaître; fleurs abondantes,

grandes, d'un blanc pur, nouant assez rarement.

 

Pomme de terre caillou blanc.

de grosseur naturelle.

Très jolie variété à chair fine, légère, d'excellente qualité. Plantée au mois

d'avril, elle peut se récolter vers la fin dejuillet.

POMME DE TERRE ROYALE.

Svuonvne : Pomme de terre anglaise hâtive.

Nous Éraanoaas : ANGL. Royal ash-leaved kidney pelote, Early Aime kidney P.,

Carter's early race-herse P., Harry kidney P., [loyal ash top P., lllyatt‘s ash

leaved kidney P., Veitch's ash-leaved kidney P., llivers’ ash-leavcd kidney P.

Tubercule allongé, très lisse, en forme de rognon ou de cornichon, à peu

près comme la P. de terre Marjolin hâtive; peau jaune; yeux peu marqués;

chair jaune; germe violet.
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Pomme de terre royale.

de grosseur naturelle.

Tiges habituellement tombantes, de 0‘“,50 à 0'“,60 de long, assez grêles,

carrées, fortement teintées de violet brunâtre, surtout près des angles; fend

lage d'un vert foncé; feuilles inférieures amples, presque planes, passable

ment réticulées, celles du bout des tiges beaucoup plus contournées et gau—_
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frées, à folioles plus pointues; fleurs grandes, d’un lilas blouàtre, ne se

développant que très rarement.

Excellente variété de primeur, convenant mieux pour la pleine terre que

pour la culture sous châssis; elle est à peu prés aussi hâtive que la Marjolin,

mais les tubercules en sont moins ramassés au pied de la plante et les fanes

plus développées. La chair en est très fine et d’excellente qualité.

POMME DE TERRE KING or nous.

Nous Érnanoens : ANGL. King of potatoes, King potato.

Tubercules oblongs, souvent assez courts, peu aplatis; peau d’un beau

jaune d'or; yeux peu marqués; chair très jaune, fine, d’excellente qualité;

germe violet.

 

Pomme de terre king et‘ flukes.

de grosseur naturelle.

Tiges habituellement‘ tombantes, dépassant rarement 0‘“,60 de longueur,

souvent contournées, ailées, sillonnées, habituellement simples, portant un

grand nombre de feuilles courtes, composées de folioles ovales-arrondies,

serrées, un peu ondulées, très réticulées, d’un vert grisâtre; fleurs très

petites, chifl'onnées, lilas rougeâtre, en bouquets peu nombreux, nouant

très rarement.

Assez productive et de moyenne saison, mûrissant vers la fin d’août; chair

jaune, extrêmement fine et de qualité toutà fait supérieure. Plantée en avril,

elle peut se récolter vers la fin d’aoùt.

POMME DE TERRE menu.

SYNONYMES : Pomme de terre confédérée, P. islandaise, P. Genest.

Non È‘rnxxosn : ALL. Weisse späte Rosen Kartolfel.

Tubercules aplatis, oblongs, souvent énormes, atteignant aisément O"‘,lô

à 0“‘,l8 de long sur O‘",07 à0‘",08 de large; peaujaune pâle, un peu rugueuse;

chair jaune ; germe violet.
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Tiges très vigoureuses, très trapues et très courtes, dépassant rarement

0",60 de longueur, très ramifiées, complètement vertes, carrées et ailées;

feuilles inférieures grandes, amples, d'un vert assez foncé, planes et réticu

lées, celles du milieu et du bout des tiges d'un vert plus pâle, très frisées et

ondulées; fleurs grandes, lilas rougeâtre, en bouquets peu nombreux, nouant

quelquefois.

Cette variété est surtout remarquable par la très grande dimension de ses

tubercules; elle peut se récolter vers le commencement de septembre.

Ill. Variétés jaunes longues panachées.

POMME DE TERRE RUBANÊE.

SYNONYMES : Pomme de terre Calice, P. ruban rouge.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Gleason’s late potato, New hundredfold fluke P.

Tubercules oblongs ou arrondis, mais toujours aplatis; peau très lisse,

d’un jaune vif, marquée d’une large bande rouge qui tranche très vivement

avec la couleur. du reste du tubercule; yeux à peine marqués; chair jaune;

germe rouge.

Tiges vigoureuses, dressées, atteignant souvent 0"‘,80 de hauteur, souvent

ramifiées, d'un brun cuivré, ainsi que les pétioles etles nervures des feuilles;

feuillage assez abondant et ample ; folioles arrondies, acuminées, assez réti

culées;fleurs violet rougeâtre, assez rares et ne donnant presque jamais

de graines.

Race productive et demi-tardive; plantée en avril, elle ne peut guère se

récolter que dans le courant de septembre. La chair en est ferme et assez

compacte; elle se garde bien.

POMME DE TERRE SAUCISSE BLANCHE.

Tubercules aplatis, oblongs, souvent plus larges à la base qu’au sommet,

presque entièrement blancs ou jaune pâle, à l’exception de quelques taches

rouges situées à la base et autour du point d’attache; chairjaune ; yeux peu

marqués; germe rose.

Tiges vigoureuses, atteignant 0"‘,80 à ‘1 mètre, dressées,ramifiées, forte

ment teintées de rouge cuivré, carrées et généralement non ailées; feuilles

assez espacées, moyennes, composées de folioles peu nombreuses, ovales—

arrondies, très réticulées et d’un vert grisâtre ; fleurs en bouquets très nom

breux généralement entremêlés de feuilles, avortant très souvent, assez pe

tites, chiffonnées, et violettes quand elles s’e’panouissent; graines très rares.

Pomme de terre très productive et de très bonne garde; elle ne se récolte

qu’en septembre on octobre pour être consommée pendant l’hiver. Sa couleur

blanche lui donne un avantage sur l’ancienne P. de terre saucisse,à laquelle

elle ressemble bien sous tous les autres rapports. Obtenue vers 1869, aux

environs de Montlhéry, près de Paris, elle a commencé immédiatement à se

répandre chez les cultivateurs, qui la font en grande quantité pour l’appro—

visionnement de la halle.
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IV. Variétés rouges rondes.

POMME DE TERRE DE ZËLANDE.

SYNONYMES : Pomme de terre de Hollande, P. tricolore.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. ltcd Regcnt’s potato, Gosforth secdling P.

Tubercules ronds, moyens, de 0"‘,06 à 0"‘,O7 de diamètre ; peau d’un rouge

vif, un peu rugueuse;yeux peu marqués; chairjaune; germe rouge.

 

Pomme de terre de Zélnndc.

de grosseur naturelle.

Tiges dressées, très grosses et très vigoureuses, carrées, ailées, rameuses,

atteiguantjusqu'à 0"‘,80 ont mètre de hauteur, largement teintées de rouge

cuivré; feuilles très grandes, paraissant doublement composées, c’est-à-dire

portant de petites folioles non-seulement sur le pétiole principal, mais sur

ceux des grandes folioles, qui sont ovales-arrondies, assez pointues et réticu

lées : la teinte générale du feuillage est d'un vert assez pâle et grisâtre;

fleurs blanches, en forts bouquets longuement pédonculés, donnant très

rarement des graines.

Belle et bonne variété demi-tardive; elle est de très bonne garde, et la

qualité en est meilleure à la fin de l’hiver qu’au commencement. Elle peut

s’arracher vers la fin de septembre.

Il a été remarqué à plusieurs reprises, et récemment encore nous avons en

occasion de l’observer dans nos cultures, que, d’une plantation faite avec des

tubercules de P. de terre de Zélande bien francs, exempts de tout mélange

et provenant de plantes à fleurs blanches, il est sorti une certaine proportion

de plantes à fleurs plus grandes et d’un violet bleuâtre. C’est un de ces cas

de dimorphisme qu’on observe fréquemment dans les végétaux; nous l’avons

cité seulement à cause de son retour plusieurs fois constaté.
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POMME DE TERRE FARINEUSE ROUGE.

SYNONYMES : Pomme de terre boule de farine, P. de l'Amérique, P. Washington.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Red skinned flour hall potato, Garnet Chili P.,

llrinkworlh challenger l’.

Tubercules gros, profondément marqués par l'enfoncementdes yeux, attei

gnant souvent et dépassant parfois 0"‘,10 de diamètre; peau ordinairement

rugueuse, d'un rouge un peu pâle; chair blanche; germe blanchâtre à pointe

et base rouges.
 

Pomme de terre farineuse rouge.

de grosseur naturelle.

Tiges dressées, carrées, ailées, d’un rouge cuivré, s'élevant de 0«*,80 à un

mètre de hauteur, quelquefois ramifiées, portant des feuilles moyennes,

composées presque uniquement de grandes folioles ovales-acuminées, pres—

que toujours pliées en gouttière, d'un vert assez blond; le pétiole principal

est assez fortement teinté de brun, surtout vers l'extrémité; fleurs très abon

dantes, d'un rose légèrement lilacé, réunies en bouquets nombreux et se

succédant pendant longtemps; graines très rares.

La P. de terre farineuse rouge est une des bonnes variétés de grande

culture, et bien que l'introduction n’en remonte pas à plus d'une douzaine

d’années, elle a déjà pris une place importante parmi les races cultivées pour

la féculerie et pour la consommation. La production en est assez constante,

parce qu'elle souffre relativement peu de la maladie. L'époque de maturité

n’en est pas trop tardive : aux environs de Paris, on peut en général l'arra

cher en septembre. Pour la consommation, ou lui reproche d'avoir la chair

trop blanche et manquant un peu de finesse.

32
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POMME DE TERRE MERVEILLE D'AMERIQUE.

SYNONYME : Pomme de terre rouge d‘Amérique.

Nous ÉTRANGEBS : American wouder potato, Wo od’s scarlet proliflc P.

Tubercules arrondis, un peu irréguliers; yeux profondément enfoncés;

peau assez lisse, d’un rouge violacé; chair blanche; germe rouge.

Pomme de terre merveille d'Amérique.

de grosseur naturelle.

Tige dressée, carrée, vigoureuse ; feuilles amples, à folioles d’un vert foncé:

fleurs abondantes, en forts bouquets, grandes, d’un rouge violacé assez intense.

Variété demi-tardive; bien productive, mais de qualité ordinaire.

". Variétés roses ou rouges aplaties.

POMME DE TERRE ROSE HATIVE.

Non Érn.wcnn : ANGL. Early rose potato.

Tubercules oblongs, assez aplatis, souvent plus pointus au sommet qu’à la

base; yeux peu profonds, mais accompagnés d’une ride assez prononcée;

peau lisse, d’un rose un peu saumoné; chair blanche; germe rose remarqua

blement prompt à se développer.

Tiges moyennes, dressées, atteignant 0“‘,60 a O‘“,75 ‘de hauteur, assez

grosses àla base et s'amincissant rapidement, parfois rameuses, légèrement

teintées de rouge cuivré, surtout auprès des nœuds; feuilles planes et lisses,

presque uniquement composées de grandes folioles ovales-acuminées, unies,

/\__
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un peu luisantes et d’un vert clair; fleurs blanches, grandes, en bouquets

peu nombreux et tombant en général sans nouer.

Pomme de terre rose hâtive.

de grosseur naturelle. .

Race très productive, précoce, pouvant s’arracher dans le courant d'août ;

chair légère, de qualité extrêmementvariable suivant les terrains. Les tuber

cules sont trop prompts à entrer en végétation pour se bien conserver.

POMMÏLDE TERRE ROSETTE.
\

Tubercules très aplatis, de forme ronde ou oblongue, à peine plus longs

que larges et remarquablement plats sur les deux faces, à contours et surface

Pomme de terre rosette.

de grosseur naturelle.

très lisses et pour ainsi dire polis; yeux très peu marqués; peau de couleur

rose vil‘; chair blanche, parfois légèrement veinée de rose; germes roses.
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Tiges de hauteur médiocre, dépassant rarement 0'“,60 à 0“,70 ; feuilles

assez grandes. arrondies, d’un vert un peu grisâtre.

Cette variété a été obtenue dans nos cultures, au moyen d’un semis de la

P. de terre rose hâtive. Elle a été conservée préférablement à un grand

nombre d'autres, à cause de sa très grande production et de la régularité

remarquable de ses tubercules.

POMME DE TERRE SAUCISSE.

SYNONYMES : Pomme de terre généreuse, P. rouge tardive, P. savonneltc,

l‘. vitelotte belge.

' Non Érumvccn : ANGL. Cottager's red potato.

Tubercules aplatis, oblongs, de forme généralement bien régulière, longs

de 0'",08 à 0'",12 sur environ O'“,05 de largeur; peau lisse, d’un rouge assez

intense; yeux légèrement marqués, non enfoncés; ebairjaune; germe rose.

 

Pomme de terre saucisse.

de grosseur naturelle.

Tiges hautes, dressées, très vigoureuses, presque toujours rameuses,

atteignant aisément un mètre de hauteur, carrées, légèrement ailées et très

fortement teintées «le rouge brun; feuilles grandes, composées de folioles

très inégales, toutes ovales-arrondies, très réticulées, d’un vert foncé un peu

grisâtre et terne; fleurs violet pâle, en bouquets très nombreux et générale

ment eutremélés de feuilles; graines très rares.

Une des meilleures variétés pour la consommation d’hiver et des plus

employées à Paris à Verrière-saison. La chair en est un peu compacte et

d'autant plus farineuse que la saison est plus avancée.

La P. de terre saucisse résiste assez bien à la maladie proprement dite,

mais souffre fréquemment de l‘accident appelé la frisolée, qui racoruit le

feuillage et les tiges au début de la végétation. C’est là son seul défaut.
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Vl. "ariéœ~s rouges longues lisses.

POMME DE TERRE KLDNEY ROUGE HATIVE.

Nous Érnauoens : ANGL. “'onderf‘ul red hidaey potato, lied ash lcaf P.

Tubercules aplatis, ohlongs ou légèrement en rognon, assez obtus aux deux

extrémités, de 0'“,06 à 0"‘,08 de long sur 0"‘,03 à O'“,Ol de large au bout le

plus renflé; peau rouge très lisse; yeux à peine marqués; chairjaune pâle;

germe rouge.

Tiges demi-dressées, arrondies, d'un rouge cuivré, dépassant rarement

0'“,50 de hauteur; feuillage beaucoup plus ramassé que celui de la P. de

terre rouge longue de Hollande, d'un vert plus luisant et moins grisâtre;

feuilles composées, du haut en bas des tiges, de folioles pointues, assez

arrondies et réticulées; fleurs blanches, en bouquets très peu nombreux.

Trèsjolie pomme de terre demi-hâtive, à chair farineuse et de bonne qua

lité. Elle mûrit dans le courant d‘aoùt.

POMIÆE DE TERRE ROUGE LONGUE DE HOLLANDE.

SYNONYMES : Pomme de terre cornichon rouge, P. cornclto rose.

Non Érnaxonn : ANGL. Robertson’s giant kidney potato.

Tubercules très reconnaissables, aplatis, en forme de rognon ou d’amande,

ordinairement très allongés , avec la base du tubercule très amincie et

souvent recourbée en crochet; peau lisse, d'un rouge assez foncé, un peu

violacée; chair jaune, fine et de bonne qualité; germe rouge.

 

Pomme de terre rouge longue de Hollande.

de grtnscur naturelle.

Tiges dressées, raides, arrondies plutôt que carrées, d'un rouge cuivré,

s’élevant de 0'“,60 à 0'“,75; feuillage assez léger, d'un vert pâle et grisâtre.

Aux feuilles inférieures, les folioles sont fréquemment soudées en un large

limbe arrondi; celles du sommet des tiges sont assez frisées et ondulées,

à folioles pointues et gaufrées sur les bords. Fleurs blanches, abondantes,

en bouquets assez forts, ne donnant presque jamais de graines. Les fanes

de cette pomme de terre sont remarquablement grêles et légères dans leur

ensemble et ne couvrent pas le sol.
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Cette variété est extrêmement distincte. Elle a été autrefois en grande

faveur, mais des races plus productives l’ont aujourd’hui en grande partie

remplacée; elle a cependant toujours l’avantage d’être d'une qualité tout

à fait supérieure et d’une excellente conservation. Plantée au mois d’avril,

elle peut se récolter vers la fin d'août. Dans les environs de Cherbourg, où

la culture en est assez répandue, on peut, grâce à la douceur du climat,

la planter en décembre et la récolter en juin ou en juillet.

POMME DE TERRE POUSSE DEBOUT.

SYNONYME : Pomme de terre Saint-André de Suède.

Tubercules presque cylindriques, amincis aux extrémités, de O‘“,08 à

O",l‘2 de long sur 0"‘,03 à O‘“,Ot de diamètre. Peau rouge pâle, assez lisse;

yeux peu marqués, plutôt saillants qu’enfoncés; chair jaune; germe rose.

 

Pomme de terre pousse debout.

de grosseur naturelle.

Tiges vigoureuses, dressées, ramifiées, en général courtes et ne dépassant

guère 0'“,50à0"‘,60, teintées de rouge cuivré ainsi que les pétioles des feuilles,

qui sont larges, amples, d'un vert foncé, composées de folioles larges, arron—

dies et acuminées; fleurs blanches, grandes, en bouquets assez nombreux et

compactes. Ne grène pas habituellement.

productive, se gardant bien; chair plus compacte et moins farineuse que

celle de la P. de terre rouge de Hollande. Elle mûrit au mois de septembre.

POMME DE TERRE ROGNON ROSE.

SYNONYMES : Pomme de terre cornichon de la Moselle, P. bec-de-cane,

P. rose de Jersey, P. de Vigny, P. Wollf.

Noms Émanoans : ANGL. Belgian kidney potato, Napoleon P.

Tubercules aplatis, généralement en forme d’amande ou de rognon, très

lisses; peau d’un rose pâle jaunâtre ou saumoné; yeux peu marqués; chair

jaune; germe rose.
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Tiges assez gréles, teintées de brun, très souvent couchées et souvent

ramifiées, atteignant 0"’,60 à 0‘“,80 de longueur; feuilles assez petites, com

posées de folioles peu nombreuses, réticulées, souvent plissées et d'un vert

 

Pomme de terre rognon rose.

de grosseur naturelle.

assez pâle et grisâtre; fleurs blanches, assez abondantes, en bouquets peu

nombreux, ne donnant presque jamais de graines.

' Très bonne pomme de terre de consommation, productive, de moyenne

saison et de bonne garde; chair assez ferme. Elle mûrit vers la fin d'août.

Vll. Variété ronge longue entaillée.

pomme DE TERRE VITELO’I‘TE.

Nou ÉTRANGER : .\LL. Rothe Tannenzapl‘en Kartoflel.

Tubercules presque cylindriques, un peu plus renflés vers le sommet qu’à

la base; 'eux nombreux et situés chacun au fond d'une ride profonde; peau

 

Pomme de terre vitelotte.

de grosseur naturelle.

rouge, assez lisse; chair blanche, quelquefois légèrement zonée de rouge,

surtout à l'extrémité opposée au point d'attache; germe rouge.

Tiges dressées, très raides, vigoureuses, carrées et ailées, teintées de brun,

souvent ramifiées, ne s’élevant guère au-dessus de 0"‘,50 à0'“,60, très trapues
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et très garnies de feuilles courtes, d’un vert un peu grisâtre; folioles ovales—

arrondies, assez acuminées, surtout vers le haut des tiges, très réticulées,

souvent pliées en deux; fleurs blanches, grenant très rarement.

Cette variété est moins appréciée actuellement qu’elle ne l’était autrefois;

elle a pourtant l’avantage de se garder très bien, la qualité en est excellente,

et elle est assez productive. Il est vrai qu’elle a l'inconvénient d’être difficile

à peler et de donner beaucoup de perte dans cette opération; car, pour en

lever la peau qui garnit l’intérieur des yeux, très profonds dans cette variété,

il faut en même temps détacher une assez grande épaisseur de chair. On la

récolte dans le courant de septembre.

Vlll. Variétés violettes ou panachées violettes.

POMME DE TERRE BLANCHARD.

NO)! Érnaxcen : ANGL. Peake’s lirst early potuto.

Tubercules ronds et parfois déprimés, jaunes, largement panachés de violet,

surtout vers le sommet du tubercule et autour des yeux; peau lisse; chair

jaune; germe violet.

 

Pomme de terre Blanchard.

de grosseur naturelle.

Tiges fortes, habituellement couchées, presque toujours ramifiées, attei

guant 0"‘,80 à 1 mètre de longueur, teintées de brun, surtout vers la base;

feuilles moyennes, a folioles ovales-acuminées, assez réticulées, d'un vert

franc; fleurs très abondantes, grandes, d'un lilas bleuàtre, nouant dans une

forte proportion.

La P. de terre Blanchard est peut—être, de toutes les variétés usuelles,

celle qui gréne le plus abondamment. C’est une bonne variété précoce, pro—

ductive et se gardant bien; la chair en est t'arineuse et bien jaune. La récolte

peut s’en faire vers la fin de juillet. Les tubercules ne sont jamais très gros,

mais ils sont très nombreux et assez égaux entre eux.



POMMES DE 'l‘l'jltlil‘j. 505

roman: DE TERRE VIOLETTE.

Nov ÉTIMNGER : ANGL. llundred-fold polato.

Tubercules arrondis, souvent carrés à la base et au sommet, assez pro

fondément entaillés par l'enfoncement des yeux; peau d'un violet intense;

chair jaune; germe violet.
 

Pomme de terre \io'ette.

de grosseur naturelle.

Tiges dressées, très ramifiées, d’un brun foncé, atteignant O’",60 à O'“,75 de

hauteur; feuillage assez léger; feuillrs moyennes, composées presque unique

ment de grandes folioles ovales-acuminées, un peu réticulées,d’un vert franc ;

fleurs violettes, abondantes, en bouquets assez nombreux, mais légers, avec

le bout des divisions de la corolle blanc. Elles donnent souvent des graines,

mais en petite quantité.

Bonne variété productive et de bonne garde; la qualité en est excellente,

la chair farineuse et assez ferme. On la récolte dans le courantde septembre.

C'est, de toutes les pommes de terre violettes, celle qui se voit le plus

fréquemment à la halle de Paris. Elle y cst fort connue et appréciée, et c’est

une de ces variétés qui, comme la Shaw et la Segonzac, paraissent se con

server vigoureuses et productives, malgré leur ancienneté dans les cultures.

POMME DE TERRE COIflPTON'S SURPRISE.

Tubercules aplatis,oblongs, rétrécis aux deux extrémités; peau assez lisse,

violette; yeux peu enfoncés, mais accompagnés d’une longue ride comme dans

la P. de terre rose hâtive; chair blanche; germe violet.

Tiges plutôt étalées que dressées, assez fortes, carrées et ailées, souvent

ramifiées, ne dépassant guère 0"‘,60 ‘a 0"’,75 de hauteur; feuilles grandes,

composées de folioles très amples, ovales-acuminées, largement réticulées,

d'un vert un peu pâle; fleurs blanches, grandes, peu abondantes, donnant

rarement des graines.

C’est une variété américaine très productive, assez précoce, se récoltant

à la fin d‘août; la chair en est blanche, farineuse, très légère.
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POMME DE TERRE CHANDERN’AGOR.

SYNONYMES : Pomme de terre l.ankmann, P. noire des Indes, P. à cœur noir.

Nous Ernxncsns : ALL. Neger Kartoffel, Schwarzer Salat-K.

Tubercules arrondis ou légèrement allongés, aussi épais que larges, un peu

entaillés, violet noirâtre; chair fortement teintée de violet ; germe violet fonce‘.

Tiges dressées, vigoureuses, d'un brun violacé, car rées et ailées, attei

gnant environ 0'“,60 de hauteur; feuilles assez co urtes et compactes, celles

de la base des tiges a folioles terminales très grandes et très amples, les

autres à folioles frisées, gaufrées, quelquefois d’un vert un peu grisâtre:

l’ensemble du feuillage est compacte et foncé; fleurs blanches, assez grandes,

tombant le plus souventà I’état debouton et produisant rarement dela graine.

Variété productive, demi-tardive, se récoltant en septembre. La couleur

violacée de sa chair lui donne un aspect peu agréable; mais la qualité en est

excellente et la saveur des plus fines.

POMME DE TERRE QUARANTAJ’NÏE VIOLETTE.

SYNONYME : Pomme de terre rognon violet.

Tubercules aplatis, lisses, en forme de rognon ou d‘amande, atteignant

souvent 0'",12 à O"‘,l5 de long sur O'“,05 à 0"‘,06 au bout le plus large ; peau

extrêmement fine et mince, violette, lisse; chairjaune; germe violet.

 

{lat}! ‘‘ :
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Pomme de terre quarantaine violette.

de grosseur naturelle.

' l
a

Tiges assez grêles, brunàtres, ordinairement tombautes, ne dépassant guère

0"‘,60 à 0‘“,75 de longueur, garnies de feuilles moyennes ou petites, àfolioles

arrondies, grisàtres, très réticulées; fleurs blanches, se montrant assez rare—

ment et ne donnant pas de graines.

Cette variété est de précocité moyenne. Elle n’est pas extrêmement pro

ductive, mais elle est de très bonne qualité; elle a surtout l'avantage de se

conserver très bien et sans pousser. C’est peut-être la meilleure de toutes

pour consommer au printemps. Elle devient de plus en plus farineuse et

gagne en qualité à mesure que la saison s’avance.
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On remplirait presque un volume entier avec l’énumération de toutes les

variétés de pommes de terre qui ont été obtenues et préconisées depuis le

commencement de ce siècle; nous nous bornerons à citer, en outre de celles

qui ont été décrites ci—dessus, quelques-unes des plus connues ou des plus

recommandables parmi les races françaises et les races étrangères.

1. VARIÉTÉS FRANÇAISES.

Achille Lémon. Tubercule mince et allongé, ordinairementarqué et beau—

coup plus mince à une extrémité qu’à l’autre; peau très lisse, jaune d’or,

marquée de larges taches violet foncé, surtout à l’extrémité et au voisinage

des yeux, qui sont très peu enfoncés; chair jaune foncé assez ferme et très

fine. Maturité demi-hâtive; production modérée.

Artichaut jaune. Tubercule long, mince, presque cylindrique, très en—

taillé, ressemblant à celui de la P. de terre vitelotte; seulement il est jaune

au lieu d'être rouge. Variété farincuse, demi—tardive, presque abandonnée

aujourd'hui.

Belle Augustine (Augustinc d’Étampes). Tubercule jaune pâle, oblong,

aplati, généralement un peu en rognon; peau lisse ; yeux peu marqués; chair

jaune; germe violet. Plante assez naine, hâtive, productive, pouvant se

récolter huit à dix jours avant la P. de terre quarantaine de Noisy. Elle est.

passablement cultivée aux environs de Paris pour la production des pommes

de terre fraîches.

Belle de Vinccnucs. Tubercules oblongs, aplatis, lisses, presque sansyeux,

remarquablement beaux et bien faits et rappelant l’aspect de la P. de terre

flocon de neige; germes violacés. Tiges fortes, teintées de brun, ordinaire—

mentcontournées ; feuillage ample, abondant, d'un vert foncé ; fleurs violettes,

en bouquets assez serrés. Cette variété grène abondamment. Malgré son

nom, qui semblerait indiquer une origine française, cette pomme de terre

nous semble être identique à la variété anglaise Woodstock kidnoy.

Caillaud. Tubercules ronds, moyens ou gros, d'un jaune un peu sau

moné ; germe rose; peau ordinairement rugueuse. Plante forte, productive,

demi-tardive; fleurs blanches. C’est une bonne variété de grande culture,

ressemblant, sauf la fleur, à la P. de terre Jeancé, mais moins productive

qu'elle.

Comice d'Amiens (flam. : Sand aardappel). Très jolie petite race hâtive

à tubercules ronds, petits ou moyens, jaune panaché de rose; germe rose;

fleurs blanches. Variété très précoce, mais peu productive; peut convenir à la

culture forcée.

Des Cordillèrcs. Tubercules jaunes, ronds, très lisses, petits et très nom

breux, à chair jaune et germe violet. Plante touffue à tiges nombreuses;

feuillage léger. Variété très distincte, mais sans grand mérite horticole.

Dcscroizilles. Tubercules arrondis ou légèrement oblongs, de forme un

peu irrégulière; yeux assez enfoncés; peau rose ou rouge très pâle, un peu

rugueuse; chairjaune. Variété tardive, assez peu productive, mais de bonne

qualité; fleurs blanches.
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Eæcellente naine. Très jolie et très bonne variété, se rapprochant passa

blement des formes les plus précoces de la P. de terre royale. Les tiges sont

à peine plus longues que celles de la P. de terre Mai‘jolin, que celle-ci peut

suppléer pour la culture sous châssis. Elle est au moins aussi productive

qu’elle et tout aussi hâtive.

Grosse jaune deuœième hâtive (syn. : Docteur Breton‘neau). Cette pomme

de terre est assez répandue dans la grande culture des environs de Paris. Ce

n’est, à proprement parler, qu’une sous-variété de la P. de terre Shaw, à tu

bercules un peu plus gros et mûrissaut à peu près huit à dix jours plus tard.

Ha‘tive de Bourbon-Lancy (Bleue hâtive). Tubercules moyens, parfaite

ment ronds ou très légèrement déprimés, panachés de jaune et de violet

foncé plutôt par bandes que par marbrures arrondies. Plante de vigueur

moyenne, de maturité précoce, à fleurs lilas, avortant le plus souvent.

Jaune longue de Hollande (Parmontièrc, Cornichon tardif). Autrefois

la plus répandue et la plus estimée des pommes de terre de table. Depuis

l'invasion de la maladie, elle a été remplacée a peu près complètement par

la P. de terre quarantaine de Noisy et ses sous-variétés. Ses caractères étaient

les suivants:Tubercules allongés, presque toujours fortement courbés, beau

coup plus rentlés à une extrémité qu'a l’autre; peau jaune grisâtre, un peu

rugueuse; chair jaune, très farineuse et très fine; germe rose. Tiges assez

courtes, tortillées; feuillage crispé, réticulé; fleurs lilas rougeâtre. Cette

variété est assez tardive; elle n’a jamais été très productive.

De Malte. Tubercules très gros, ronds; yeux profondément enfoncés,

assez semblables d'apparence à ceux de la P. de terre Jeancé; germes roses.

Tiges ordinairement traînantes, vertes, longues de 0'”,80 à 1 mètre; feuil

lage d’un vert franc, frisé et réticulé. Les fleurs avortent constamment.

Naine hâtive. Tubercules petits ou moyens,‘ ronds; yeux peu marqués;

peau jaune, assez lisse; germe violet; chair jaune; fleurs lilas. Tiges

courtes, faibles, ne dépassant guère 0"‘,40 à 0“‘,50 de longueur. Variété

hâtive, mais d'un très faible rendement.

Noisette Saintille. Pomme de terre miniature, fort bien nommée, car le

volume des tubercules est presque celui d’une noisette et dépasse très rare—

ment celui d’une belle amande. Ils sont OVOÏtlGS, un peu aplatis, jaune gri

sàtre, à peau légèrement rugueuse; les yeux sont à peine visibles; germe

violet. Fanes très petites, faibles; feuillage grisâtre; fleurs blanches. Cette

variété a été recommandée à cause de la grande finesse de sa chair; mais elle

produit si peu, qu'elle mérite à peine d'être cultivée.

Oblongue de Malabry. Très productive. Tubercules ovales, jaune pâle,

non entaillés, à germes blancs, faiblement teintés de violet; chair blanche.

Précocité moyenne.

Patraque blanche. Variété extrêmement productive, àtuborcules blanc

grisâtre, légèrement rosés, oblongs, un peu carrés aux deux extrémités et

passablement entaillès; chair blanche; germe rose. Fanes très longues et

très vigoureuses; feuillage grisâtre; fleurs roses, abondantes. Cette variété

produit un nombre considérable de tubercules de grosseur moyenne; elle

est assez tardive et se cultive plutôt pour la nourriture du bétail que pour

la consommation.
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Quarantaine à tête rose. Tubercules oblongs ou en forme d’amande,

à peau lisse, jaune, panachée de rouge auprès des yeux et surtout a l’extré

mité; chair jaune. Fanes courtes, dressées; feuillage grisâtre. Maturité

demi-hâtive; production assez considérable. Dans les terres légères, les tuber

cules de cette pomme de terre sont extrêmement jolis et d'une apparence

tout a fait distincte.

Reine blanche. Belle variété assez tardive, à tubercules moyens ou gros,

très ronds, blancs, avec une tache rouge autour de chacun des yeux, qui sont

assez profondément enfoncés; germe rose. Tige dressée, vigoureuse, portant

un feuillage abondant, de couleur foncée; fleurs violet rougeâtre en larges

bouquets. Les tubercules de cette variété sont très beaux, mais de qualité

médiocre.

Reine de mai. Tubercules oblongs ou en amande, aplatis, très lisses et

presque blancs; germe rose. Tiges assez gréles, peu garnies de feuillage;

fleurs blanches. Cette variété est précoce, et très jolie quand elle réussit bien;

mais elle est extrêmement délicate, et les tubercules en sont très souvent

tachés.

Rohart. Très voisine de la P. de terre patraque blanche, celle-ci ne s’en

distingue que par la couleur plus rougeâtre de ses tubercules. Elle est pro

ductive et convient bien pour la grande culture.

Rosée de Con/1ans (Rosace de l’illiers-le-Bel. Cueilleuse, Saucisse blonde).

Tubercules longs, presque cylindriques, très peu entuillés, ordinairement

roses vers l’extrémité et jaune saumoné à la base; germe rose. Tiges assez

courtes, raides, portant des feuilles foncées et nombreuses; fleurs blanches.

Cette variété est demi-tardive et assez productive; la chair en estjaùne,

ferme, et s'écrase difficilement.

Rouge ronde de Strasbourg (Wéry). Tubercules moyens, à peau ordinai

rement un peu rugueuse, d’un rouge assez foncé; germe rouge; chairjaune.

Tiges très raides, fortes, brunes; feuillage vert foncé; fleurs lilas rougeâtre.

Cette pomme de terre est productive, de moyenne saison. C’est une bonne

variété commune.

Sainte-Hélène. Beaux tubercules jaunes, très lisses, oblongs, aplatis, légè

rement courbés en rognon; yeux très peu marqués; chairjaune. Fanes assez

courtes, souples; feuillage ample, vert foncé; fleurs violettes, peu nom

breuses, mais très grandes. Maturité demi-hâtive. C’est une belle variété

potagère. .

Tanguy. Race assez répandue en Bretagne. Elle se rapproche beaucoup

de la P. de terre Segonzac ou Saint—Jean; mais les tubercules en sont d’un

jaune un peu plus pâle, plus arrondis, les tiges plus grosses et le feuillage

d’un vert plus pâle. Cultive’e dans les terres sablonneuses ou granitiques des

côtes de Bretagne, la P. de terre Tanguy devient très belle et très farineuse.

Il s'en exporte des quantités considérables en Angleterre.

Tardive d’lrlande. Tubercules arrondis ou oblongs, assez entaillés, jaune

panaché de rouge; chair blanche; germe rose. Fanes peu développées;

feuillage assez léger, grisâtre; fleurs lilas, petites. Cette variété est tardive

et peu fertile; son principal avantage est de se conserver longtemps sans

germer.
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Truffe d'août (Hâtive de Pontarlier, Printanière, Rouge de Bavière;

angl. : White pink). Tubercules moyens, rouge vif, arrondis; yeux modéré—

ment enfoncés; germe rouge ; chair jaune. Tiges dressées, assez raides; feuil

lage vert foncé, grisâtre; fleurs blanches. Variété de moyenne saison, assez

productive, très anciennement connue et appréciée.

Xavier (Patte blanche). Tubercules oblongs, presque cylindriques, rose

pâle, un peu entaillés; chair blanc jaunâtre; germe rose. Fanes assez lon

gues; feuillage grisâtre; fleurs blanches. Cette variété est recommandable

par sa bonne qualité, mais elle est très sujette à la maladie.

Yam ou Igname. Comme la P. de terre Xavier, celle-ci est très éprouvée

par la maladie, et il est difficile actuellement de la rencontrer bien saine et

vigoureuse. Les tubercules en sont oblongs, assez gros, presque cylindriques,

un peu entaillés, la peau rouge pâle et lisse; germe rouge.

Il. VARIÉTÉS ANGLAISES.

Alicc Fenn. Tubercules oblongs, en rognon, de forme très régulière; peau

jaune, lisse; chair jaune pâle; germe violet. Fanes très peu développées,

minces, souples; feuillage menu et léger; fleurs violettes. Jolie variété assez

hâtive, peu productive.

Bovinia. Très gros tubercules, longs, larges, aplatis, assez ortement

entaillés, jaune panaché de rouge, surtout vers l’extrémité et au voisinage

des yeux; chair blanc jaunâtre. Fanes vigoureuses; feuillage ample. C'est

une variété très tardive, dont les tubercules pèsent quelquefois plus d'un

kilogramme. Ils sont peu nombreux; la chair en est aqueuse et de qualité

médiocre. Cette variété n’a guère qu'un mérite de curiosité.

Coldstream (Hogg‘s Coldstream). Tubercules ronds, petits ou moyens,

jaunes de peau et de chair; germe violet, ainsi que les fleurs. Tiges petites et

souples, ordinairement couchées; feuillage arrondi, d'un vert grisâtre. Très

bonne variété rustique et hâtive, très farineuse, mais modérémentproductive.

Dalmahoy. Tubercule rond, petit ou moyen, bienjaune; yeux assez mar

qués, mais peu enfoncés; germe violet. Tiges dressées, courtes, ne dépassant

guère 0"‘,60; feuillage grisâtre, assez chifl‘onné, a folioles larges, pointues.

Les fleurs tombent sans s'ouvrir.

Dawe’s matchless (Eæcelsior kidney, Webb’s impcrial, Early Bryanstone

kidney, Manning’s kidney, England‘s fuir beauty, Chagford kidney,

Wormley kidney, Champion kidney). Très belle pomme de terre, de moyenne

saison, productive et donnant des tubercules d’une beauté remarquable,

oblongs, quelquefois aplatis, quelquefois courbés en rognon, extrêmement

lisses, presque blancs et mesurant souventjusqu’à 0"‘,12 à O”,lô de longueur

sur O'“,Oâ à0'“,06 de large; yeux à peine marqués; chair blanche; germe

violet. Les tiges sont assez vigoureuses. dressées; le feuillage arrondi, réti

eulé, d’un vert presque noir; fleurs blanches. Cette variété est peu répandue

en France; nous l’avons quelque temps cultivée sous le nom de P. confé

de'rée, mais à tort, car la véritable Confédérée, synonyme de la P. de terre

Marceau, a les fleurs violettes et les tubercules plus larges et plus jaunes.
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Early emparer Napoleon. Tubercules rouges, presque complètement sphé

riques ou légèrement déprimés, toutà fait sans yeux, à peau un peu rugueuse

et exceptionnellement marbrée de jaune; germe rouge ; chair blanc jaunâtre.

Tiges minces, le plus souvent traînantes, portant un feuillage extrêmement

grêle, tout à fait grisâtre; fleurs rougeâtres, en bouquets légers. Cette pomme

de terre est demi-hâtive; elle n'est pas très productive, mais elle est remar

quable par la beauté et la régularité de ses tubercules.

Fenn's early market. Tubercules ronds, petits ou moyens, passablement

déprimés, à peau jaune, lisse; yeux peu enfoncés; germe rose; chair

presque blanche. Fanes très peu développées, faibles et souples; feuillage

d'un vert pâle; fleurs blanches, peu nombreuses. Cette excellente petite va

riété est une des plus précoces de toutes les jaunes rondes; elle est remar

quable par le peu de développement de ses tiges.

- Golden angle, Radstock beauty. Il est très difficile de distinguer ces deux

variétés l'une de l’autre; il pourrait très bien se faire qu'elles ne fussent

qu'une seule et même chose. Ce sontdes pommes de terre à tuherculejaune

panaché de rouge, arrondi et légèrement méplat, à peau très lisse et d'un

aspect très joli et très particulier. Les germes sont rouges, les fanes de gran—

deur médiocre, le feuillage vert foncé et les fleurs rougeâtres. Maturité assez

tardive, production médiocre.

Grampian. Cette variété présente beaucoup d’analogie avec la P. de terre

early emparer, décrite ci-dessus; elle a le feuillage un peu plus foncé et

plus abondant, et les fleurs plus rouges. Les tubercules ne présentent pas

de différence bien accentuée.

International kidney. Cette variété dérive incontestablement de la P. de

terre Lapstone. Elle s’en distingue par sa plus grande vigueur, sa maturité

plus tardive et la forme de ses tubercules, qui sont plus gros et passablement

plus allongés; elle présente aussi la particularité de devenir violette sous

l'influence de la lumière. C’est une des meilleures variétés d'exposition.

Lady Webster. Tubercules ronds, bien lisses, un peu aplatis, jaunes et

assez fortement panachés de rouge; germes roses. Tiges courtes et tombantes,

vertes, garnies de feuilles peu abondantes et a folioles très luisantes, rappe

lant l'aspect du feuillage de la P. de terre Marjolin hâtive.

Milky white. Tubercules blancs, très légèrement saumonés, très lisses,

méplats, oblongs, sans yeux ni entailles ; germe rose. Fanes peu développées ;

feuillage léger, vert pâle; fleurs blanches. C'est une jolie variété demi-hâtive,

à tubercules très nets; mais plusieurs des races américaines lui sont encore

supérieures comme apparence, tout en étant plus productives.

Mona’s prùic~ Variété très voisine de la Marjolin hâtive par les caractères

de végétation ; elle en diffère tout a fait par la forme du tubercule, qui est très

court ou même rond et aplati. Elle est aussi un peu moins précoce et un peu

plus productive que la Marjolin.

Porter's excelsior. Une des pommes de terre les plus parfaites, au point de

vue de la forme, qui existent jusqu'à présent. Les tubercules sont tout à fait

arrondis, quoique plats comme des galets, à peu près deux fois aussi larges

qu’épais; peaujaune, lisse; chair jaune pâle ; germe rose. Fanes traînant sur

le sol; feuillage peu abondant, vert foncé; fleurs blanches. Cette variété est
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demi-tardive; elle n’est pas très fertile, et son principal mérite réside dans

la beauté de ses tubercules.

Prince of Wales. Cette pomme de terre semble être une variation de la

Royal ash—leaved kidney; elle est beaucoup plus productive, sans être beau

coup moins précoce. On ne peut lui reprocher que l’irrégularité de forme de

ses tubercules, qui sont tantôt en amande, tantôt en forme de poire, tantôt

presque complètement ronds. La qualité en est fort bonne.

Purple ash-leaved kidney (Jersey purple, Black hidney, Black prince,

Select élue ash leaf, Paterson’s long blae). Tubercules longs ou très longs,

aplatis, plus ou moins courbés en rognon, très lisses; peau d'un violet foncé,

unie, sans rides ni cavités a l’endroit des yeux. Tiges assez grêles, brunàtres;

feuillage peu abondant, vert gris foncé; fleurs lilas. Cette variété est assez

précoce, passablement productive et de bonne qualité. Beaucoup de personnes

n'en aiment pas la couleur violet foncé. '

Rector of Woodstock. Tubercules extrêmement réguliers, d’un blanc gri

sàtre, faiblement teintés de jaune, tout à fait arrondis, mais passablement

déprimés; peau un peu rugueuse; yeux à peine marqués; chair blanche,

très farineuse et très fine; germe violet. Tiges très courtes, portant un feuil

lage léger, fin, peu abondant ;fieurs violettes se développant rarement. Cette

petite variété est médiocrement productive, mais d’une finesse et d'une

beauté exceptionnelles. C’est un des meilleurs gains du Rév. R. Fenn.

Saint—Patrick. Race productive, vigoureuse; tubercules blancs ou jaune

pâle, oblongs, non aplatis, de forme assez irrégulière; chair blanche.

Schoolmnster. Pomme de terre très voisine de la Porter’s ewcelsior,

d’une végétation un peu plus vigoureuse et plus hâtive. La forme des tuber—

cules est la même; les germes sont roses et les fleurs blanches.

Scotch blue. Tubercules arrondis, méplats, lisses; yeux peu marqués;

peau fine, d’un violet foncé presque noir; chair blanche; germe violet foncé.

Fanes assez courtes, mais vigoureuses; feuillage assez ample, grisâtre;

fleurs violettes. Cette variété est demi-tardive ;elle est assez productive et

très rustique.

Turner’s union. Tubercules jaunes, ronds, petits ou moyens, de forme

assez régulière; yeux un peu enfoncés; chair jaune pâle; germe blanc jau—

nâtre à pointe violette. Fanes peu développées; feuilles assez grandes, mais

peu nombreuses; fleurs lilas, avortant le plus souvent. C’est une bonne petite

variété hâtive; mais il y en a beaucoup de plus intéressantes.

Vicar of Lalrham. Extrêmement distincte. Tubercules d’un violet clair,

gros, oblongs, faiblement déprimés; germes violets. Variété assez précoce

et productive. «

White emperor. Plante assez vigoureuse, mais à tiges courtes; feuillage

réticulé, d’un vert terne. Tubercules très lisses, presque blancs, ronds et

légèrement aplatis, ressemblant beaucoup à ceux de la P. de terre modèle

et de Schoolmaster; germes lilas.

Woodstock kidney. Belle et vigoureuse variété, à tubercules blancs,

oblongs, lisses et bien faits; germes violets. Tiges fortes, brunàtres; feuil

lage ample, d’un vert franc; fleurs violettes, en forts bouquets, grenant

abondamment.
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III. vamËrr’zs AMÉRICAINES.

Depuis une vingtaine d’années, les Américains se sont occupés très active

ment de semer les pommes de terre en vue d'obtenir des variétés nouvelles,

et les succès qu'ils ont obtenus peuvent rivaliser avec ceux des semeurs

‘anglais. Un grand nombre de leurs gains ont été adoptés immédiatement par

les cultivateurs, aussi bien en Europe qu’en Amérique. De ce nombre sont

les pommes de terre Early rose, Flacon de neige, Bres'ee's prolific, etc. Ces

variétés sont décrites plus haut, parmi celles que nous mettons au premier

rang; nous citerons encore les variétés suivantes, auxquelles il ne manque

peut-être que d'être mieux connues pour qu'elles soient également bien

appremees.

Adirondack. Race vigoureuse, de moyenne saison. Tubercules ronds ou

un peu déprimés, bien lisses, rouge pâle; chair blanche; germe rose. Plante

assez vigoureuse, à feuilles larges; tiges dressées; fleurs violet rougeâtre.

Bresce's peerless. Beaux tubercules, très aplatis, presque aussi larges que

longs, oblongs ou quelquefois en forme de cœur, presque toujours échancrés

à la base; peau et chair blanches; germe rose. Feuillage vert pâle, ample,

un peu frise‘; fleurs blanches. Cette variété est demi-hâtive; elle est extrême

ment productive. ‘

Brownell‘s bcauty (l’ermont bcauty). Tubercules oblongs, assez aplatis,

généralement très larges; peau un peu rugueuse, d'un rouge assez foncé, un

peu vineux ; chair blanche; germe rose. Tiges dressées, vigoureuses; feuillage

assez ample, d'un vert un peu blond; fleurs lilas rougeâtre. Cette variété est

très productive, de moyenne saison; les tubercules en sont très beaux, ordi

nairement de forme très régulière. C’est une race de grand mérite.

Centennial. Tubercules rouge vif, sphériques ou légèrement aplatis, très

lisses; yeux à peine marqués; germe rouge. Fanes moyennes; feuillage

ample, vert pâle; fleurs rougeâtres. Cette variété est demi-hâtive; elle est

assez fertile; les tubercules se conservent bien pour une variété américaine.

Early cottage. Race très productive. Tubercules gros ou très gros, arron

dis, épais; yeux assez profonds; peau souvent rugueuse, d'un jaune très pâle;

chair blanche. Fanes assez peu développées, en comparaison du rendement

de la plante en tubercules; feuillage d'un vert grisâtre, assez crispé; fleurs

lilas, avortant le plus souvent.

Early Gooderich. Tubercules oblongs, épais, peu aplatis, souvent presque

pointus à l’extrémité; chair et peau blanches; germe rose. Feuillage d'un

vert très blond, presque jaunâtre; fleurs blanches. Belle variété, productive,

mais trop sujette à la maladie. _

Early Ohio. Tubercules roses, lisses, oblongs; yeux très peu marqués;

germes rouges. Tiges dressées, raides, légèrement cuivrées; feuilles très

amples, planes, a folioles extrêmement grandes, d'un vert blond un peu gri

sàtre. Ne fleurit pas. '

Eurêka. Tubercules longs, assez aplatis, souvent carrés aux extrémités

et quelquefois un peu entaillés; peau blanche, à peine jaunâtre, très légère

ment rugueuse; chair blanche; germe rose. Fanes peu développées; feuil

33
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lage d'un vert blond; fleurs blanches. La P. de terre Eurêka est très pro—

ductive et assez précoce; la forme en est un peu irrégulière et quelquefois

tout à fait défectueuse.

Eætra early Vermont. Il n'y a qu’une nuance extrêmement légère entre

cette pomme de terre et la rose hâtive (Early rose), au point qu'elles sont

souvent confondues l'une avec l'autre. L’Ewtra carly Wrmont doit avoir le

tubercule un peu plus large et plus aplati; elle mûrit aussi deux ou trois

jours plus tôt que l’Early rose.

King of the early. Tubercules un peu anguleux et irréguliers, arrondis et

légèrement déprimés dans l'ensemble, avec les yeux assez enfoncés; peau

lisse mais terne, d’un rose saumoné un peu grisâtre; germe rose. Fanes très

peu développées; feuillage ample, d’un vert pâle grisâtre, séchant de très

bonne heure sans que les fleurs se soient développées; chair blanche, fari

neuse. C’est réellement une des plus précoces de toutes les pommes de terre.

Lute rose. Sous beaucoup de rapports, cette variété ressemble extrême’

ment à l’Early rose, et même la différence de précocité qui existe entre les

deux races ne dépasse pas une dizaine de jours. Cependant la rose tardive

(Lute rose) se distingue parle volume beaucoup plus fort de ses tubercules,

qui sont, en revanche, moins nombreux; la couleur en est aussi plus franche—

ment rose et moins saumonée. r

Manhattau. Tubercules ronds, légèrement aplatis, panachés de jaune e

de violet; germes roses tachés de ‘violet. Tiges courtes, raides, de O“,60

environ; feuillage assez abondant, ample, arrondi, d’un vert grisâtre, très

fortement plissé et réticulé; fleurs ordinairement nulles.

Peach blow. Tubercules arrondis, extrêmement lisses et d'un beau blanc

légèrement teinté de rose autour des yeux; germes roses. Tiges dressées,

raides, vigoureuses, tachées de brun; feuillage abondant, assez léger, d'un

vert franc; folioles ovales-aiguës; fleurs nombreuses, d'un rouge violacé, ne

nouant presque jamais. Il en existe, sous le nom de White peach blow, une

sous—variété dont les yeux ne sont pas teintés de rose.

Oueen of the calley. Très beaux tubercules oblongs, gros, un peu déprimés,

très lisses, avec les yeux peu nombreux et peu marqués, d’un rouge très

pâle. Ils rappellent, avec une teinte moins foncée, ceux de la P. Brownell’s

beauty. Germes roses.

Ruby. Tubercules oblongs, passablement aplatis, lisses et de forme régu

lière, de couleur rouge vif; chair blanche. Fanes moyennes, assez vigou

reuses; feuillage vert pâle un peu grisâtre. Maturité demi-tardive.

Triumph. Tubercules ronds, d'un rouge assez vif, à yeux un peu marqués

et un peu profonds. Germes roses. Variété demi-hâtive, fertile.

,Wh‘ite elephant. Grande variété tardive, extrêmement vigoureuse, â tuber—

cules monstrueux, très longs, aplatis, blanc panaché de rose, ordinairement

entaillés; chair blanche.

Willard (lied fluke). Tubercules oblongs ou piriformes, presque pointus

à l’extrémité et renflés à la base; peau assez lisse, d’un rouge vif quel

quefois marbré de jaune; germe rose. Tiges dressées, raides; feuillage vert

blond; fleurs lilas rougeâtre. Cette pomme de terre est très distincte et asse

belle, mais elle est très sujette â prendre la maladie. ‘
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IV. VARIÉTÉS ALLEMANDES.

Achilles. Tubercules gros, arrondis; yeux un peu enfoncés. Tiges très

vigoureuses, hautes d'un mètre, carrées, ailées, tachées de brun; feuilles

nombreuses, mais petites, extrêmement réticulées, frisées, vert noir; fleurs

en nombreux bouquets, lilas, donnant des graines. .

Alkohol. Tubercules ronds, un peu aplatis, yeux assez nombreux et bien

marqués. Tiges de O‘",70à 0“',80, fortes, vertes, carrées, dressées; feuilles

amples, vert franc, un peu cloquées; fleurs blanches, ne nouant pas.

Aurore. Tubercules ovales, aplatis; yeux nombreux et assez marqués.

Tiges grosses, cuivrées, souvent traînantes, de 0",80; feuillage très ample;

feuilles planes, vert franc un peu grisâtre; fleurs blanches, ne nouant pas.

Ces trois variétés sont des gains de M. Paulsen, qui s'est occupé, en Alle—

magne, de la production de races nouvelles de pommes de terre, comme

M. Fenn en Angleterre et M. Bresee en Amérique.

Biscuit. Variété vigoureuse, assez productive, à tubercules petits et très

nombreux, jaunes, arrondis, un peu entaillés; germe rose. Fanes assez

longues, gréles; feuillage léger, vert pâle. Maturité demi-hâtive._

Euphyltos. Tubercules blancs ou faiblement rosés, ronds ou obronds; yeux

modérément enfoncés. C’est une variété vigoureuse, productive, demi-tardive

et caractérisée surtout par l'ampleur et la belle apparence de son feuillage,

qui est lisse, uni et d'un vert franc; de là son nom. C'est encore un gain de

M. Paulsen.

Feinste kleine weisse Mandel. Tubercules ovoîdes, petits, très nombreux,

presque blancs, lisses et sans yeux; germe violet. Fanes relativement assez

développées; fleurs blanches. La qualité des tubercules est bonne, mais leur

volume un peu trop petit.

Frühe rothe Märkische (Dabers’che, de Poméranie). Bonne variété rus—

tique et productive de grande culture. Tubercules rouges, presque ronds,

assez lisses ; germe rouge ;chair jaune. Fanes vigoureuses, souvent traînantes ;

feuillage d'un vert gris; fleurs rougeâtres. Maturité demi-tardive.

Kaiser-Karto/î‘el. Belle variété vigoureuse, assez hâtive, présentant de

l'analogie avec certaines variétés américaines, et particulièrement avec la

Brcsee’s prolific ;elle est cependant passablement plus tardive et donne des tu

berculesplus gros.Les caractères de végétation sont sensiblement les mêmes.

Kopsclt’s frühe weisse Bosan-Karto/Ïcl. Comme la précédente, cette

variété se rapproche beaucoup de la P. Bresee’s prolific, mais elle en diffère

par une précocité un peu plus grande et par la couleur un peu plusjaunâtre

et moins rose de ses tubercules; la nuance est toutefois excessivement

légère, et l’on serait en droit de considérer les deux noms comme étant tout

à fait synonymes.

LerchemKarto/I‘cL Tubercules jaunes, ronds, assez petits, mais nom

breux ;yeux un peu enfoncés; peau très lisse; germe blanc. Fanes moyennes

mais assez vigoureuses; feuillage d’un vert franc ; fleurs blanches. Cette jolie

petite variété est bien distincte; elleest de bonne qualité, mais médiocrement

productive.
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Mangel-Wurzet (Doigt de dame, Constance Pérant, Catawhz‘sa, Bush

potato).Tuberèules longs, larges, aplatis, oblongs et le plus souvent entaillés,

complètement rouges ou panachés de rouge et de jaune, ordinairement très

gros et pesant parfois plus d’un kilogramme. Ils mûrissent ordinairement

d’uue manière inégale et se conservent difficilement. C’est une variété tar

dive, qui ne convient guère qu’à la nourriture du bétail.

Richter’s Imperator. Tubercules gros, oblongs, légèrement aplatis, mais

encore assez épais, de forme ovale, légèrement entaillés; peau jaune pâle un

peu saumoné; chair presque blanche; germe violet. Tiges vigoureuses, dres—

sées, raides, élevées; feuilles assez espacées, ‘a folioles arrondies, plissées;

fleurs lilas. Cette pomme de terre est demi-tardive; elle se rapproche passa

blement de la variété anglaise Paterson’s Victoria, mais les tubercules en

sont plus gros et de forme moins régulière.

Bichter’s Schneerose. Tubercules grands et gros, oblongs, blancs; yeux

peu marqués; germes roses. Tiges vigoureuses, dressées, de 0*“,‘70 à 0”,80;

feuillage raide, ample, arrondi, d’un vert foncé un peu grisâtre; fleurs rosées,

s’ouvrant bien, mais tombant sans nouer. -

Riesen Sand Kartoffel. Tubercules longs, plats, jaunes, panachés de rouge,

surtout vers l’extrémité; yeux assez enfoncés; germes roses. Tiges courtes,

très raides, grosses, vertes; feuillage extrêmement frisé et réticulé, assez

ample, d’un vert foncé; fleurs roses ne nouant pas.

Rothe uneergleichiiche Salet—Karto/fel. Tubercules presque cylindriques,

une fois et demie ou deux fois aussi longs que larges, très entaillés, à peau

rouge. Ils sont faciles à distinguer de toutes les autres pommes de terre par

l’aspect de leur chair, qui est marbrée de rouge et de jaune. Les fanes de

cette variété sont assez ramassées, vigoureuses, très feuillues. Maturité un

peu tardive, mais excellente conservation.

Sächsische Zwiebei-Kartoffel weissfleischt‘ge. Tubercules arrondis, un peu

aplatis, moyens et de grosseur très uniforme; yeux un peu enfoncés; peau lisse,

rouge; chair blanche; germe rose. Fanes très développées, longues, assez

minces, ordinairement trainan-tes et ramifiées; feuillage d’un vert foncé un

peu grisâtre. Les fleurs avortent habituellement.

Sächsische Zwiebel-Kartafl’el gelbfleischige (Rouge de Bohème, Rothc

Bähmische). Tubercules ronds on un peu allongés, nullement aplatis, assez

entaillés, à peau rouge unie ou rouge marbré de jaune; germe rose; chair

franchement jaune. Fanes très vigoureuses, ramifiées, atteignant quelque

fois près de 2 mètres de long ; feuillage très abondant, d’un vert foncé; fleurs

violet rougeâtre. Cette variété est tardive, mais très vigoureuse et très produc

tive; elle se garde bien et contient une proportion de fécule considérable.

Spargel-Kartofl’el (P. de terre asperge). Tubercules petits, presque cylin—

driques, mais courts, seulement deux fois au plus aussi longs que larges;

peau et chair jaunes; germe rose. Fanes moyennes, assez gréles; feuillage

d'un vert franc; fleurs blanches. Maturité demi-tardive. Cette petite variété

est bien distincte; on l’estime à cause de la fermeté de sa chair, qui s’écrase

difficilement, même quand_elle est cuite. .

P0’l‘lll0.\’. — Yoy._Conncn PDTmov.
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P OURPIBR

Portulaca oleracea L.

Fam. des Partulace’es.

SYNONYMES : Porcelin, Porccllane, Porchailles.

Nous Érnauaansz ANGL. Purslane. ALL. Portulak, lireusel. FLAM. et nom.. Postelein,

Postelijn, Porcelcin. DAN. Portulak. 1'm,~ Porcellana. use. Verdolaga. pour. Bel

' drocga.

Inde—Annuel. — Le pourpier, dont l'origine indienne ne paraît pas

douteuse, s’est naturalisé chez nous au point d’étre devenu une mauvaise

herbe. C’est une plante à tige épaisse, charnue, s’étalant sur le sol quand la

plante est isolée, simple et dressée lorsqu’elle est cultivée serrée, garnie de

feuilles épaisses, courtement spatulées, à l'aisselle desquelles naissent de

très petites fleurs jaunes qui font place à des capsules arrondies, légèrement

comprimées, remplies de graines noires,très petites et luisantes. Ces graines

sont au nombre d'environ 250Q dans un gramme, et le litre pèse en

moyenne 610 grammes; leur durée germinative est de sept années au moins.

Culture.—— Le pourpier se sème

en rayons ou à la volée, en terre

légère, depuis le mois de mai jus—

qu'au mois d’août. La récolte des

tiges et des feuilles peut com—

mencer environ deux mois après

le semis, et se renouveler deux

ou trois fois sur les mêmes plantes,

à condition d'arroser souvent.

On sème fréquemment le pour

pier sous châssis ou sur couche,

pour en obtenir pendant l’hiver

ou au printemps. Les semis se

font de décembre en mars sur

couches, car le pourpier a besoin

d'une température assez élevée

pour végéter vigoureusement. On

récolte deux mois ou deux mois

et demi après le semis.

Usage. —On mange les feuilles

 

_ _ Pourpier vert.

cultes, ou allSSl CI‘llBS, en Salade- Ï‘lantc réd. au huitième, rameau au tiers.

POURPIER VERT.

Nous Érn. : ANGL. Green purslane. .v\l.L. Gri‘1ner Portulak. HOLL. Groene postelein.

C’est la plante sauvage développée et amplifiée par la culture et par la sé

lection des individus à larges feuilles. Même à l’état sauvage, il se rencontre

dans le pourpier des plantes qui ont une tendance plus marquée que les

autres à produire des tiges dressées et non appliquées sur le sol. Il est

naturel qu’on ait cherché à produire de préférence la forme dressée, plus

productive sur une même surface et plus facile à récolter.
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POURPŒR DORÉ.

Nous Érn.z ANGL. Golden purslane. ALL. Goldgelbcr Portulak. nou.. Gele postelein.

Cette variété se distingue facilement du P. vert par la teinte blonde et

presquejaune de son feuillage ;

elle se cultive et s’emploie exac

tement de la même manière.

Sa teinte particulière paraît

tenir moins à une coloration.

plus faible du parenchyme de

la feuille qu'à l’épaisseur plus

grande de l'épiderme, qui est

d'une teinte jaunâtre. Cuites,

les feuilles ne sont pas très dif

férentes, comme couleur, de

celles du pourpier ordinaire.

POURPŒR DORÉ a LARGE

FEUILLE.

Non ÉTRANGER : ALL. Goldgelber

breithlz’ittriger Portulak.

Cette race se distingue bien

nettement par l'ampleur de ses‘

feuilles, qui sont plus rappro

chées les unes des autres sur la

 

Pourpier doré à large feuille. _ '

Plante réd. au huitième, rameau au tiers. “39; et au molns du double

grandes que celles du P. vert

et du P. doré ordinaire. La végétation en est un peu moins rapide, mais le

produit tout aussi grand, la plante étant plus trapue et plus ramassée.

QUINO;L — Voy. Axsinme QUINOA.

RADIS

Raphanus sativua L.

Fam. des Crucifères.

SYNONYMES : Petite rave, Rave.

‘Noms Érn.monns : ANGL. Radish. ALL. Radios. FLAM. et 11mm. ltadijs. DAN. Have

roeddike. l'l‘AL. Ravanello, Radice. asp. Rabanito. pour. Rahao, llabanete.

De l’Asie méridionale ?. —— Annuel. —æ L'origine primitive des radis cul

tivés n'est pas exactement connue, elle a donné et donnera vraisemblable

ment encore lieu à beaucoup de recherches et de discussions, car les plus

hautes autorités et les plus compétentes hésitent à trancher la question d'une

façon tout à fait positive. On n'a pas trouvé en effet, jusqu'ici, de plante sau

vage dont les caractères permettent de la considérer sûrement comme la

souche de nos radis cultivés. L'opinion suivant laquelle les radis provien—

tiraient du Raphanus Baphanistrum de nos champs peut être soutenue,

mais des indices sérieux nous semblent la combattre. Outre les différences

dans la couleur des fleurs, souvent jaunes dans le R. Raphanistrum, jamais
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dans les radis cultivés, et dans la conformation des siliques, articulées dans le

premier et non dans les autres, on doit remarquer que les radis cultivés

sont bien plus sensibles au froid que le R. Raphanistr’um, plante indigène,

ce qui semblerait indiquer une origine plus méridionale; la tige y est aussi

dressée et non oblique ou presque couchée, comme c'est souvent le cas dans

le radis sauvage. Deux formes de radis a siliques non articulées, charnues

et comestibles, sont d'origine asiatique : le radis de madras et le mougri de

Java ou radis serpent. C’est, croyons—nous, vers les pays où se sont mon—

trées ces formes, voisines, par la structure de leurs cosses et tous leurs

caractères de végétation, du radis cultivé. qu’il faut chercher l'origine de

la plante qui doit être leur ancêtre commun.

Les radis cultivés sont considérés comme annuels parce que le dévelop

pement des tiges florales n’est pas précédé d'un intervalle de repos dans la

végétation de la plante. Cependant les grosses variétés tardives devraient

plutôt être considérées comme bisannuelles. Les radis cultivés ont les feuilles

oblongues; les tiges florales sont rameuses; les fleurs, blanches ou lilas,

jamais jaunes. Les graines sont rougeâtres, arrondies ou un peu allongées,

àfaces ordinairement un peu aplaties. Un gramme en contient 120, et le

litre pèse 700 grammes; leur durée germinative est de cinq années.

Les variétés de radis sont très nombreuses; nous les diviserons, d’après

la place qu'on leur donne dans la culture, en radis de tous les mais, radis

d'été ou d'automne, et radis d’hiver, la culture qui convient à chacune de

ces sections étant très différente de celle qu'on doit appliquer aux autres.

UsageI— Les racines des radis se servent crues, comme hors-d’œuvre.

I. RADIS DE TOUS LES MOIS.

Svxoxvms : Petits radis.

Noms ÉTRANGERS : ANGL. Small or forcing radish. ALL. Monats-Radies.

Ces radis se sèment en pleine terre, depuis le mois de février jusqu'au

mois de novembre, habituellement à la volée et en planches. Après la levée,

on éclaircit le semis de manière à permettre aux jeunes plantes de se déve

lopper d'une façon égale. On arrache a la main les mauvaises herbes, et l'on

donne des arrosages fréquents si le temps est chaud et sec. Au bout de seize

à dix-huiljours, si le temps est très favorable, de vingt à vingt-cinq, s’il l’est

moins, les radis les plus hàtifs sont bons à arracher; pour les autres, il faut

compter, suivant la saison, quatre, cinq ou six semaines avant de faire la

récolte. Au printemps ou à l'arrière-saison, on choisit une exposition chaude

et abritée; dans l’été, au contraire, un emplacement frais et ombragé doit

être préféré. On répète les semis tous les quinze et même tous les dix jours,

pour avoir constamment des radis jeunes et tendres. Pendant les mois de

décembre, janvier et février, on sème des radis sur couches, sous châssis ou

sous cloches. Les maraîchers de Paris cultivent des radis en plein hiver sur

des couches de fumier recouvertes de terreau, sans autre abri que des pail

lassons qu'on laisse sur le semis la nuit et lorsqu’il gèle, et qu'on enlève

toutesles fois que la température de la journée n’est pas trop rude. Les radis

sont en général bons à arracher au bout de cinq à six semaines.
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.1. Variétés à racine ronde.

RADIS ROND ROSE OU BAUMON’È.

Nous Ernmesns :.mcc~ Turnip-rooted scarlet french radish, Scarlet turnip

rooted R. ALL. Rosenrothe runde Monats-Radies. ROLL. Ronde rose mode

radijs. pour. Rabao redondo rose.

Racine presque sphérique, légèrement en

toupie quand elle est toute jeune; peau d'un

‘ ‘ rouge un peu vineux ; chair blanche légèrement

teintée de rose. Feuillage assez arrondi, (lé

coupé, d'un vert un peu glauque; pétioles très

faiblement bronzés.

En bonne saison, c’est-à-dire au mois de mai,

ce radis se forme environ en vingt-cinq jours;

il est rustique et ne devient pas creux trop ra

pidement. Il réussit bien en terre ordinaire.

 

RADIS ROND ROSE HA'r1~P.

NOM É‘t‘n. : ANGL. Early turnip-rooted scarlet radish.

Racine plus aplatie que celle du R. rond rose

ordinaire, bien pincée en dessous, n'ayant

qu'une petite racine pivotante très fine, sem

blable au R. rond rose parla couleur de la peau;

chair bien blanche; feuillage court et ramassé.

Le R. rond rose hâtif se forme en vingt jours environ; il devient creux

plus promptement que la variété précédente. Il peut réussir en terre ordi

naire, mais le terreau lui convient beaucoup mieux.

Radis rond rose ou sauntoné.

réd.îuu tiers. ‘

RADIS ROND ROSE A BOUT BLANC.

Non ÉTRANGER : ANGL. Early white-tipped scarlet radish.

Jolie variété extrêmement précoce. Racine arrondie, d'un rose carmin très

vif, avec le quart inférieur de la racine complète

ment blanc. C'est le seul des radis potagers qui

soit véritablement rose, le R. rond rose et le

R. rond rose hâtif étant plutôt d'un rouge car

min. Dans celui—ci, la partie supérieure de la

racine est d'un véritable rose vif, qui contraste

agréablement avec le reste.

Cette variété est la plus prompte à se former

de toutes; mais, par contre, elle se creuse rapi—

dement et doit être arrachée et consommée aus—

sitôt qu’elle est formée. Elle ne réussit vraiment

bien que dans le terreau. On peut quelquefois

récolter ce radis seize à dix-huit jours après le

semis. C’est celui que-les maraîchers des environs de Paris emploient de pré—

férence à tout autre pour la culture de primeur.

 

Radis rond rose a bout blanc.

réel. au tiers. '
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RADIS ROND EC.ÀRLÀTE.

Nous ÉTR. : ANGL. Deep searlet radish. ALL. Ronde scharlachrothe Monats-Radies.

Racine de même forme que celle du R. rond rose, mais à peau d'un rouge

beaucoup plus vif, sans aucune teinte violacée;

la chair en est très blanche. Le feuillage est bien

vert, moyen, assez arrondi.

Ce radis est aussi prompt à se former que le

R. rond rose ordinaire et il se cultive de la même

façon; il n'en difl'ère donc bien que par sa cou

leur particuliére, qui le fait rechercher dans cer—

tains pays, en Belgique par exemple, et rejeter

dans d'autres. Il y a la, comme en bien des

choses, une question de mode. Il est précoce et

a l'avantage de ne pas devenir creux trop promp

tement quand on tarde un peu a l'arracher.

La saveur en est assez forte et assez piquante.

 

Radis rond écarlate.

réd. au tiers.

RADIS ROND EG’ARLA’I‘E HA’I‘IF.

Très jolie race, a racine bien ronde et même un peu déprimée, d'une couleur

extrêmement vive; chair blanche, ferme, croquante, très agréable. Feuillage

ressemblant beaucoup a celui de la variété précédente, d'un vert un peu plus

blond que celui des radis roses.

Cette variété peut se former en vingt jours environ. Elle réussit bien en

pleine terre et mieux encore dans le terreau.

RADIS ROND BLANC PETIT EATIF.

SYNONYME : Radis blanc petit hâtif de Hollande.

Nous ÉTRANGERS: ANGL. Early white radish. ALL. Plattrunde allert‘rûheste

kurzlaubigste weisse Monats-fladies. ROLL. Witte radijs om te hroeien.

Racine de contour arrondi, ordinaire

ment aplatie en dessus et en dessous,

souvent deux fois plus large qu’épaisse.

Feuillage court, a.‘ -sez étalé, très découpé,

un peu grisâtre, teinté de brun sur les

nervures et dans le cœur.

Cette variété n’est pas très prompte

à se former; il lui faut au moins de

vingt àvingt-cinq jours avant de pouvoir

être récoltée. On l’emploie néanmoins

pour la culture forcée, particulièrement

dans les pays du Nord. Même quand il

est tout petit, ce radis est déjà remar

quablement piquant, et il ‘arrive quel

 

Radis rond blanc petit hâtif.

réd. au tiers.

quefois que la saveur en devient assez forte pour être a peine supportable.
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RADIS ROND BLANC.

Nous Érnmvonns : ANGL. White turnip-rooted radisl1. ALL. Plattrunde sehr frûhe

weisse Monats-ltadies. HOLL. Ronde witte radijs. PORT. Rabao redondo branco.

Jolie variété à racine presque ronde, moins aplatie que celle de la précé

dente, à feuillage plus vert, plus ample et plus dressé. La précocité n’en est

que de deux ou trois jours moins grande. Celle-ci convient mieux à la pleine

terre qu’à la culture de primeur; la chair en est ferme et très piquante.

RADIS ROND VIOLET.

NOMS ÉTR;\NGEBS : ANGL. Early purple turnip-rooted radish. ALL. Violet-rothe

Treib-Badies. HOLL. Bonde violette radijs. PORT. Rahao redondo violeta.

Racine légèrement en toupie, d’un beau violet franc; chair blanche, presque

transparente. Feuilles assez grandes, découpées, dressées, d’un vert franc.

Ce radis met environ un mois à se former, mais il se conserve longtemps

sans devenir creux. C'est un véritable radis de tous les mois.

RADIS ROND VIOLET A BOUT BLANC.

Jolie petite race a racine presque sphérique, colorée de violet foncé auprès

du collet et devenant de plus en plus pâle jusqu'à l'extrémité inférieure, qui

est d'un blanc pur. Les pétioles et les ‘nervures des feuilles sont violets ou

brunàtres, le feuillage assez léger.

Comme les radis rose et blanc hàtifs, celui-ci doit être semé tous les quinze

jours environ, car il se creuse assez promptement.

.

RADIS JAUNE RATE‘ DE TOUS LES MOIS.

Noms Érnmcnns : ANGL. Early yellow radish. ALL. llunde gelbe Wiener Treib

Radies. HOLL. Ronde gele radijs. pour. Habao redondo amarello.

Racine arrondie ou légèrement allongée, se prolongeant quelquefois en

une racine_pivotante d’une certaine épaisseur;

peau assez lisse, d’un jaune un peu terne; chair

fine et serrée, assez piquante. Feuillage derni

dressé, distinctement lyré.

Ce radis met environ un mois à se former.

Quoique précoce et petit, il n’a pas la finesse des

autres radis dé tous les mois.

Une variété nouvelle, appeléeR. rondjaune d’or,

tend depuis quelques années à remplacer dans

les cultures le Il. jaune hâtif de tous les mois.

C'est une forme préférable en effet à celui-ci; à

lafois plus hâtive et à racine mieux faite, très

Radis rondjaune d'or. lisse, bien ronde, à collet fin, et d'une couleur

réd. ,,,, .,,,,,~ jaune plus vive et plus franche que celle de l'an

cienne variété. C’est, de tous les radis jaunes, celui

qui se rapproche le plus des petits radis hàtifs blancs ou roses.
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Il. Variétés à racine demi-longue.

RADIS DEMI-LONG ROSE.

Racine ovoïde, un peu allongée, ordinairement en forme d'olive, quelque

fois presque cylindrique sur une bonne partie de sa longueur et arrondie

aux deux bouts, d'un rouge carminé très intense; chair blanche, ferme.

croquante. Feuillage arrondi, d'un vert franc, assez ample, un peu plus

développé que celui du R. rond rose.

Ce radis est un des plus cultivés dans les potagers et pour les marchés.

Il réussit bien en pleine terre et se conserve assez longtemps sans devenir

creux. Les maraîchers de Paris cherchent souvent à en obtenir des racines

longues et minces plutôt qu'ovoîdes; ils y arrivent en rechargeant les plan

ches avec du terreau après que les radis sont bien levés.

 

Radis demi—long rose. R. demi-long rose‘_à bout blanc. Radis demi-long écarlate.

réd. au tiers. réd. au tiers. réd. au tiers.

RADIS man-nome ROSE a BOUT BLANC.

SYNONYME : Radis demi-longr rose de Vaugirard.

NOM ÉTRANGER : ANGL. French breakfast radish.

Très jolie variété, de même forme ou un peu moins allongée que la précé—

dente; peau d'un rose frais et assez vif dans les trois quarts supérieurs de la

racine et d’un blanc pur à l'extrémité.

Comme le R. rond rose à bout blanc, celui—ci est extrêmement précoce,

mais il devient promptement creux, si on ne l'arrache pas dès qu'il est formé.

Il réussit beaucoup mieux sur couches ou dans le terrcau qu'en terre ordi—

naire. C’est essentiellement un radis pour la culture maraîchère.

RADIS DEMI-LONG ÉCARLATE.

NOMS ÉTR. : ANGL. Decp scarlct half—long radish. .-\Ll.. Ovale scharlachrothe Radios.

Cette variété est aussi distincte par la couleur de sa peau que par sa forme

plus allongée et finissant à la base de la racine par une pointe plus longue et
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plus aiguë que celle des autres radis demi-longs. Le feuillage en est d'un

vert franc, assez grand et dressé. La chair est très blanche, ferme, cro

quante, très aqueuse et d'une saveur passablement forte et piquante.

Le R. demi-long écarlate est assez rustique et convient bien à la pleine

terre; il peut attendre sans devenir creux trop rapidement. Il met environ

vingt-cinq jours à se former.

RADIS DEMI-LONG ÊCARLATE HA’I‘IT.

Svn.: Radis demi-long écarlate de Vilry-le-Frauçois, R. écarlate à quatre feuilles.

Non ÉTRANGER : ANGL. Early deep scarlet olive-shoped radish.

Ce radis est un des plus jolis et des meilleurs à tous les points de vue, des

radis de tous les mois. La racine en est régulière

ment en forme d'olive, très nette, â peau très lisse;

la chair blanche, ferme. Le feuillage est court,

raide, extrêmement peu abondant, eu égard au

volume des racines.

‘ Le It. demi-long écarlate hâtif réussit parfaite

ment en pleine terre; il met environ vingt à vingt—

\ deux jours à se former; sa précocité et le peu

J d’abondance de son feuillage le rendent également

/ très convenable pour la culture forcée.

r On distingue facilement ce radis du précédent à

Radis demi-long écarlate sa racine plus courte et se terminant plus brusque

_ M“Î' , ment à la base, au lieu de s’atténuer graduelle

red' ”" "m ment en une pointe allongée. Il a la chair tendre

et d'une saveur douce et fraîche, à peine piquante.

 

mms DEMI-LONG BLANC.

Nous Érmnozns : ANGL. White olive-shaped radish, Oblong white R.

ALL. Ovale vveisse Radios.

Quand il est bien franc, ce radis est très joli et très régulier. La racine est

en forme d’olive, d'un blanc pur

très frais; la chair, très blanche

et croquante, n’a pas une saveur

trop forle.Le feuillage estmoyen,

assez dressé, d’un vert clair.

Ce radis peut se cultiver in—

différemment sur couche et en

pleine terre ; il met environ vingt

cinq jours à se former. Sa cou

leur contraste agréablement avec

celle des autres radis demi-longs.

Il n'y a pas longtemps qu’on est

parvenu à le fixer complètement

avec la forme d’olive que représente la figure ci—conlre. Il avait précédem

ment, et a encore quelquefois, quand il n’est pas bien pur, le défaut de

s’allonger à la partie inférieure, presque comme une rave.

 

Radis demi-long blanc.

réd. au tiers.
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' culière de la chair permet de reconnaître

RADIS DEMI-LONG VIOLET A BOUT BLANC.

Nous Érnauenns : ANGL. Violet olive-shaped white-tippcd radish. ALL. Ovale

violette Radies untenweiss.

Radis ovoïde presque piriforme, la portion la plus épaisse de la racine se

trouvant près de l'extrémité. La moitié supérieure est d'un violet presque

noir; dans la moitié inférieure, cette teinte devient de plus en plus pâle,

pour passer au blanc pur à l'extrémité. Le feuillage est peu développé, assez

découpé et d'un vert teinté de brun violacé sur le pétiole, les nervures et

même parfois sur le limbe. L'aspect en est assez agréable; la chair en est

blanche, un peu dure et de goût fort. Il met environ un mois à se former.

Cette variété convient surtout a la pleine terre, mais on peut également

la cultiver en primeur.

C. Variétés à racine longue, ou rares.

Malgré l'inconvénient que présente l'application à certains radis du nom

de race, plus habituellement donné a des navets, l'usage ayant consacré cette

désignation, nous sommes obligés de décrire quelques-unes des variétés qui

vont suivre sous le nom de « rares », qui leur est généralement donné, bien

que ce soient de véritables radis ne différant des autres que par la longueur

un peu plus grande de leur racine. '

RAVE ROBE LONGUE OU sAmttom~

Nous Érnauoans : ANGL. Long scarlet radish, Sal

mon R. ALL. Lange roscnrothc Badies. 1TAL.

Ramolaccio rosso.

Racine extrêmement longue et mince, attei—

gnant souvent 0“‘,12 à 0'”,45 de long sur O‘“,OI

seulement de diamètre; sommet de la racine

longuement conique, s’amincissant jusqu'à la

naissance des feuilles; peau lisse, d'un rouge

vineux; chair presque transparente et légère

ment rosée ou lilacée. Cette apparence parti:

facilement la rave rose saumonée de toutes les

variétés analogues.

On sème le plus habituellement la rave

rose longue en pleine terre, dans un sol bien

défoncé et bien ameubli. Elle est’ très peu

usitée pour la culture forcée a cause de la

grande longueur de sa racine, qui obligerait à

recouvrir les couches d'une trop grande épais—
seur de terreau. lllui faut environ un mois pour ““° '°“’ l°"g“e .°" saumonée‘

se bien former.La chair en est tendre,fraîche, réd' '" "°"' _

croquante, mais elle n'a pas le goût piquant des radis ronds ou demi—longs.

 

l’\,. '\
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RAVE nos: A COLLET nom.

Nom Éraancaa : ANGL. Short-top radish.

Racine un peu plus rentlée et d'un tiers moins longue que celle de la rave

saumonée; couleur rouge carminé, analogue à celle du R. demi-long rose;

chair blanche. Feuillage assez développé, demi-dressé, vert franc.

Cette variété convient mieux que la précédente pour la culture sur couche: ;

cependant on lui préfère généralement la suivante pour cet usage.

RADIS LONG ROBE.

Svnonvua : Rave rose hâtive a châssis.

Noms Érnanccus : ANGL. Wood's early frame radish, Early frame scarlet B.

On pourrait dire que cette variété est intermédiaire entre les radis longs

et les demi-longs. Ses racines, très lon

guement ovoides, mesurent en général

0"‘,06 à O‘“,07 de longueur sur près de

0'“,02 de largeur dans la portion la plus

renflée, qui se trouve à'peu de distance

au-dessous de l'insertion des feuilles.

La peau en est d'un rouge carminé très

vif, devenant un peu plus pâle et plus

rose vers l'extrémité inférieure de la

racine. La chair en est bien blanche,

ferme. aqueuse, très croquante, fraîche

et agréable au goût, avec une légère

saveur piquante analogue à celle du R.

demi-long rose. Le feuillage est ample,

mais assez court, ramasse’, arrondi; les

pétioles et les nervures des feuilles sont

teintés de rouge cuivré.

Cette variété, qui peut aussi très bien

se cultiver en pleine terre, est spéciale—

ment réservée, surtout en Angleterre,

pour la culture sous châssis; une épais

seur de O'“,tO de terreau sur la couche

suffit pour sa végétation. C'est de tous

Radis 10%’ r05°« les radis hàtifs celui qui, dans le même

“""- "“ “°"' temps, donne le produit le plus consi—

dérable. Il lui faut de vingt à vingt-deux jours pour se former.

RAVE VIOLETTE.

Nous É‘rnanoaas : ANGL. Long purple radish. ALL. Lange violette Radies.

lTAL. Ramolaccio violette.

Racine très longue et très effilée, ressemblantàcelle de la rave saumouée;

sommet de la racine long et conique, d'un violet presque noir, teinte qui

devient plus pâle dans la portion enterrée; chair presque transparente,
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lilacée. Feuillage dressé, assez long et ample; pétioles et nervures bruns.

La rave violette ne se cultive qu'en pleine terre; il lui faut un mois en

viron pour se développer.

RAVE BLANCHE.

Nous Érnaxcsns : ANGL. Long white radish, White transparent 11., White

italian R., Naples R. ALL. Lange weisse Radies. ITAL. Ramolaccio bianco.

Racine longue, effilée, d'un blanc pur, ressemblant comme forme à celle

de la rave saumonée, mais un peu plus grosse; la partie supérieure de la

racine est conique, effilée et teintée de vert pâle.

La rave blanche ne se cultive guère qu'en pleine terre; elle met un mois

à se former. On en rencontre quelquefois une variétéà collet teinté de violet,

qui, sauf cet unique caractère, est absolument semblable à la race commune.

RAVE DE VIENNE.

Svnonvua : Radis long blanc de mai.

Nous é1‘nxncnns : ANGL. Long white Vienna

radish. ALL. Lange weisse Treib-Radies.

Racine blanche, très lisse et très nette,

droite, fusiforme, longue de O"',IO à O'“,‘12

sur 0“',02 à 0°‘,025 de diamètre au sommet;

le collet est court, arrondi, teinté de vert

et bien pincé à la naissance des feuilles, qui

sont assez grandes, amples et d'un vert

blond. Cette rave est précoce; elle se forme

en quatre ou cinq semaines. La chair en est

très tendre, croquante et aqueuse.

Il existe, parmi les radis japonais dont

nous aurons l'occasion de parler à la fin

de cet article, une variété qui se rapproche

passablement par son aspect de la rave de

Viennezles racines en sont longues, minces,

d'abord enterrées complètement, puis se

dégageant un peu du sol et se colorant en

vert au collet. La chair en est très blanche, mm de Vienne.

assez forte de goût et de très bonne qualité. réd. au tiers.

 

RAVE DE MARAIS.

Variété très distincte, à racine longue, remarquable par la propension

qu'elle a à sortir de terre et à se contourner à la manière de la betterave

corne de bœuf. Elle est blanche dans la partie enterrée, et violette dans celle

qui est exposée à la lumière.

La R. de marais se sème ordinairement en pleine terre, et onla consomme

quand elle a environ 0“‘,02 de diamètre sur une dizaine de centimètres de lon

gueur : elle est alors très tendre. Il lui faut a peine un mois pour atteindre

cet état; plus tard elle grossit rapidement, se contourne, et devient creuse.



5‘28 ‘ RADIS D'ÉTÉ OU D'AUTOMNE.

RAVE TOR'I‘ILLËE DU nrm~

Variété extrêmement distincte, a racine très longue, cylindrique dans toute

sa partie supérieure, acquérant un diamètre de 0"‘,03 environ,avec une lon

gueur qui dépasse souvent 0”,30. Un quart ou un cinquième de la racine

s'élève au—dessus du sol : cette portion est d'un blanc mat plus ou moins

teinté de vert pâle; la portion enterrée est d'un blanc pur, rarement droite,

le plus souvent contournée en zigzag ou en tire-bouchon. Cette conformation

est cause qu'on peut rarement arracher la racine sans qu'une partie se

brise et reste en terre.La chair en est blanche, peu serrée, de saveur piquante.

Le feuillage est très ample, et le collet souvent mal fait.

Comme légume, la rave tortillée du Mans doit être consommée au bout de

six semaines environ; plus tard elle n'a plus d'utilité que comme plante

fourragère.

Le raifort champêtre de l'Ardèche, qui se cultive dans le midi de la

France plutôt comme fourrage que comme légume, a quelque analogie avec

la R. tortillée du Mans. C’est, de même, un radis très allongé, assez tardif, et

il fournit plus de pro duit par ses feuilles que par sa racine. C’est une plante

sans intérêt au point de vue de la culture potagère. Comme fourrage même

ces deux plantes sont assez peu usitées. L'expérience a démontré cependant

qu'elles ne sont pas sans mérite, et nous croyons que dans bien des cas

il serait avantageux d'employer quelques-unes des grosses variétés de radis

à la production fourragère ou d'en cultiver les racines, comme on fait les

betteraves, les carottes et les navets, en vue de la nourriture du bétail. Nous

reviendrons sur ce sujet à l'occasion de quelques-uns des radis d'hiver.

Il. RADIS D'ÉTÉ OU D'AUTOMNE.

Nous Émauccns : ANGL. Summer radish. au.. Sommer-Rettig.

On réunit sous ce nom un certain nombre de variétés plus volumineuses

que les radis de tous les mois, et qui demandent plus de temps que ceux-ci

pour se former, mais dont la végétation est cependant rapide, de sorte qu'on

en peut faire plusieurs semis successifs et avoir des racines fraîches pendant

tout l'été et l'automne. Ce sont des variétés qui, ordinairement, ne sont pas de

longue garde.

Les radis d'été se sèment en rayons espacés de 0"‘,40 à 0",50; ils doivent

être éclaircis, selon les variétés, à O‘”,15 ou 0'“,20 sur les rangs. Ils ne récla—

ment pas d'autres soins que quelques arrosages. La plupart forment complé—

tement leurs racines dans l'espace de six semaines à deux mois. Les semis

peuvent se faire depuis le mois de mars jusqu'au mois d'août.

mms BLANC nom> 1rtrf:.

NOM ÉTRANGER : ALL. Früher Wiener weisser Mai-Rettig.

Racine arrondie ou en forme de toupie, à peau et chair blanches, assez

tendre, de saveur légèrement piquante. La racine,bien développée, atteintde

0"‘,05 à 0"‘,06 de diamètre et autant de longueur. Feuillage assez allongé,
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ample, demi-dressé, dépassant considérablement en abondance et en déve—

loppement celui des radis de tous les mois, \

et, surtout, porté par des côtes ou nervures

médianes plus fortes, qui forment à leur

point d'insertion un collet assez élargi.

Le radis blanc rond d'été se forme assez

promptement : trente-cinq à quarante jours

après le semis, il est ordinairement assez

développé pour pouvoir être consommé.

 

Radis blanc rond d'été. ' Ra’dis blanc géant de Stuttgart.

réd. au tiers. ' réd. au tiers.

RADIS BLANC GÈAN’I‘ DE STUTTGÀRT. "

Non ÉTRANGER : AI.I.. Stuttgartcr weisscr Riescn-Rettig.

Variété plus grosse que le radis blanc rond d'été et de forme un peu plus

déprimée; elle est franchement en toupie et atteint aisément 0",08 â 0"‘,10 de

diamètre sur 0,08 environ d'épaisseur. La peau en est blanche, ainsi que la

chair. Le feuillage est un peu plus ample que celui du R. blanc rond (l'été,

il est’ aussi plus raide et moins dressé. Cinq semaines environ aprèsle semis,

on peut commencer à consommer les racines, qui continuent encore pendant

quelque temps à grossir sans rien perdre de leur qualité. Parvenues à tout

leur développement, elles sont trop volumineuses pour être servies entières;

on les coupe en tranches comme les radis d'hiver.

RADIS JAUNE ou nom: D'ÉTÉ.

SYNONYME : Radis de Russie.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Yellow lurnip radish. ALL. Früher gelber “'icner

Mai-Rettig.

Racine presque sphérique ou légèrement en toupie, quelquefois un peu

plus longue que large, bonne à consommer quand elle a a peu prés 0"‘,04 de

diamètre, devenant souvent creuse quand elle dépasse cette taille; peau jaune

3l
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foncé ou grisâtre, finement gercée longitudinalement, et alors veinée de petites

 

Radis jaune ou roux d'été.

réd. au tiers.

lignes blanches; chair blanche,

serrée, de saveur très piquante.

Feuillage ample et allongé.

Le développement de ce radis

est assez rapide; il se forme en

cinq semaines environ. A l'ex—

ception du R. noir rond d'hiver,

il n'en est peut-être pas dont

la saveur soit plus forte. Il con

vient de dire cependant que la

saveur de la chair n’est pas con

stante dans les radis et que les

circonstances de sol et de climat

paraissent avoir une grande influence sur leur force plus ou moins grande.

RADIS GRIS D'ÉTÉ ROND.

Racine presque sphérique ou légèrement en toupie.’ A part la couleur, il

se rapproche considérablement du R. jaune d'été, ayant le même volume,

la peau gercée de la même façon et le même degré de précocité.

RADIS NOIR ROND D'ÉTÉ.

Non ÉTRANGER : ALL. Sehwarzer rundcr Sommer-Bettig.

Variété assez voisine du R. gris ’été, mais plus colorée et de huit à dix

jours plus tardive; la peau en est noire, mais gercée et sillonuée de lignes

blanchâtres; la chair, très blanche et compacte, est d’un goût très piquant.

RADIS DEMI-LONG BLANC DE STRASBOURG.

Sxxoxvun : Radis blanc de l’hôpital.

 

Radis demi-long blanc de Strasbourg.

réd. au tiers.

Variété‘ relativement précoce

et en même temps très pro—

ductive. 1Racine demi dengue,

pointue àl’extrémité inférieure,

atteignant jusqu’à O"‘,lO àÛ‘",l“2

de longueur sur O'“,04 il 0'“,05

de largeur;peau blanche; chair

blanche, assez tendre, d'un goût

piquant sans être trop‘ fort.

Feuillage grand, ample, demi—

dressé, profondément lobé, d'un

vert franc.

On peut commencer à consom

mer ce radis au bout de six

semaines environ, quand il est

arrivé aux deux tiers de sa gros

seur; il continue ensuite à s’accroître sans rien perdre de sa qualité, et la

production peut s’en prolonger ainsi pendant un mois ou plus.
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III. RADIS D'HIVER.

Nous Érnauoens : ANGL. Winter radish. ALL. Winter-Bettig.

FLAM. et HOLL. Rammenas. esp. Rabano.

Les radis d'hiver sont ceux que la nature particulièrement ferme et com

pacte de leur chair permet de conserver pendant une bonne partie de l'hiver

sans qu'ils entrent en végétation et sans qu’ils deviennent creux. Ce sont

ordinairementdes variétés assez volumineuses, et dont la végétation demande,

pour se faire complètement, l’espace de plusieurs mois.

Les radis d’hiver se sèment à artir du mois de mai ou de 'uin ne] ues-.
.] ;

uns jusqu'au commencement d’aoùt; ils se récoltent au mois de novembre et

peuvent se conserver plus ou moins avant dans l'hiver. Ordinairement on les

sème en lignes et espacés de 0"‘,40 à0'“,50. Pour les conserver, ou les range

simplement dans une cave saine ou dans la serre à légumes.

RADIS NOIR GROS ROND D'HIVER.

SYNONYMES : Radis de Strasbourg, linil‘ort d'hiver, Raifort cultivé.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Black spanish radish. ALL. llunder schwarzer Winter

Rettig, Runder grosser Mulhauser R. ROLL. Ronde zwarte rammenas.

Racine arrondie, ou plus souvent en toupie, atteignant 0“‘,08 ou même

0'",10 de diamètre sur 0'“,07 à0‘",08 de longueur; peau noire, gercée en

long; chair blanche très serrée et très ferme. Feuillage assez ample, très

découpé, à lobes nombreux.

Ce radis n'est pas très tardif pour une variété d'hiver; ou peut le semer

jusque dans le courant du mois de juillet. Il est de bonne conservation. C’est

le plus fort, comme saveur, de tous les radis.

 

Radis noir gros rond d'hiver. Radis violet gros d'hiver.

réd. au cinquième. r6d. au cinquième.

On cultive sous le nom de R. violet gros d'hiver une sous-variété de Fes

pèce que nous venons de décrire, qui s’en distingue simplement par la teinte

violacée de sa peau. Elle a même forme, même volume, même précocité.
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RADIS NOIR LONG D'HIVER. '

Nous ÉTRANGERS : ALL. Langer schwarzer Erfurter Winter-Rcttig.

ROLL. Lange ZW81‘IG rammenas.

Racine cylindrique, très régulière, de O'“,18 à 0'’‘,% de long sur O“,06

à0'“,07 de diamètre; peau très noire, un peu rugueuse; chair blanche, ferme,

compacte. Feuillage vigoureux, ample, allongé.

On cultive deux variétés de R. noir long d'hiver : l'une a la racine brus

quement terminée et arrondie à la partie inférieure, l'autre l'a pointue infé

rieurement. Cette dernière est un peu plus tardive et a la chair très piquante;

la première est beaucoup plus nette, plus hâtive, et la chair en est souvent

tout a fait douce.

.. Ë;
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Radis noir long d'hiver. R. violet d'hiver de Gournay.

réd. au cinquième.

R. gris d'hiver de Laon.

réd. au cinquième.
réd. au cinquième.

Le H. gris d'hiver de Laon et le R. violet d'hiver de Gourm‘ty sont des

variétés très voisines du R. noir long d'hiver. Elles s'en rapprochent par la

forme et le volume de leurs racines, qui sont seulement un peu plus grosses

par rapport à leur longueur; elles s'en distinguent par leur couleur, qui est

gris de fer dans le R. de Laon et violacée dans le R. de Gournay. La culture et

l'emploi de ces deux races sont les mêmes que ceux des R. noirs d'hiver.
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RADIS GROS BLANC D'AUGSBOU’RG.

SYNONYMES : Radis blanc d'automne, R. de Desbent.

Nous Érnaxcens : ANGL. Wbite spanish winter radish. ALL. Augsburger langer

weisser Winter-Rettig, Zuckerhutfürmiger weisser Baskiren R., Winter weisser

langrunder Il.

Racine fusiforme, presque cylindrique dans les deux tiers supérieurs et

s’amincissant ensuite jusqu'à la pointe, atteignant 0“‘,15 à 0'“,18 de longueur

sur 0"’,07 de diamètre; collet arrondi; peau blanche ainsi que la chair, qui

est assez ‘serrée et d'une saveur très forte. Feuillage très ample.

Le R. 0ros blanc d’Augsbourg est un bon radis d'hiver, se conservant bien.

La végétation en est cependant assez rapide pour qu'on puisse le cultiver

comme radis d'été ou d'automne en le semant dès le mois de juin.

Radis gros blanc d’Angsbourg'~ Radis blanc de Russie.

réd. au cinquième. réd. au cinquième.

RADIS BLANC DE RUSSE.

Racine ovoïde-allongée, extrêmement volumineuse, atteignant aisément

O‘",30 à O’",35 de longueur sur O‘",t‘2 à 0'“,15 de diamètre; peau assez

rugueuse, d'un blanc grisâtre; chair blanche, peu serrée, d'un goût assez

fort. Feuillage abondant, assez ample, très découpé, formant des rosettes

très fournies et étalées sur terre.

Ce radis est extrêmement productif‘; mais quand on veut l'utiliser comme

plante potagère, il fautl'arracher avant qu'il ait pris toutson développement.
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Pour le conserver l'hiver, on doit le semer à la fin de juin ou au mois de

juillet. Fait plus tôt, il devient souvent creux et n'est plus bon que pour

la nourriture des animaux.

Pour ce dernier usage, les gros radis d'hiver, et spécialement le R. de

Russie, pourraient être plus employés qu'ils ne le sont. En effet, dans le

même espace de temps, les grosses variétés de radis produisent en feuilles

et en racines plus de nourriture que les navets, et, à cause de la grosseur de

leur graine, les jeunes plantes sont dès la germination bien plus fortes que

les navets naissants et résistent bien mieux qu'eux aux attaques des insectes.

RADIS ROBE D'HIVER DE CHINE.

Nous ÉTRANGERS : .\NGL. Cllincse rosc—coloured winter radish; (:lm.) Rose China

winter R. ALL. Chincsischer roscnrother Winter-Rettig.

Variété très distincte, à racine allongée, moins rentlée au collet qu'à l'extré

mité inférieure, obtuseaux deux bouts, et rappelant assez exactement la

forme du navet des Vertus race marteau; peau d'un

« ;lr' rouge très vif, marquée de quelques petites lignes

1 blanches demi—circulaires, embrassant ordinaire

ment la moitié de la circonférence de la racine;

chair blanche, très ferme et très compacte, à saveur

piquante et quelquefois un peu amère. Feuilles assez

amples, étalées, découpées, a pétiole rose vif. Les

racines sont de dimension médiocre; elles mesurent

ordinairement de O'“,'IO à O“,l‘2 de longueur sur

O‘“,OI de diamètre à la partie supérieure et O'“,05

près de l'extrémité.

Le R. rose d'hiver de Chine se cultive surtout

pour l'automne et pour la provision d'hiver.0n peut

le semer jusqu'au mois d'août, beaucoup plus serré

que les autres radis d'hiver.

Il en existe une sous-variété blanc par et une

autre violette, qui sont semblables, sous tous les

rapports autres que la couleur, à la forme rose que

4/)‘ nous venons de décrire.

\ Si l'on devait admettre que quelqu'un des radis

/' cultivés descend du Raphanus Baphanistrum, c'est

plutôt pour le R. rose d'hiver de Chine que pour aucun

autre que l'on serait disposé à croire à cette origine.

Cette variété a dans le feuillage, dans la racine et dans tout son ensemble,

un aspect particulier qui la distingue nettement de tous les autres radis.

 

R. rose d'hiver de Chine.

réd. au cinquième.

RADIS BLANC DE CALIFORNIE.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. California radish, Mammoth white R., Japon winter R.

ALL. Wcisser Californischer Riesen-liettig.

Ce radis rappelle encore beaucoup plus que le précédent le navet blanc

des Vertus race marteau, car, outre la forme, il en reproduit aussi la couleur.

La racine, en effet, estd'un blanc pur, longue, cylindrique et renlléeà l'extré
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mité inférieure; elle atteint O“‘,Iñ à O‘",20 de longueur sur 0“',06 environ de

diamètre dans la portion la plus renflée, et 0'“,05 dans tout le reste de la lon

gueur. Elle sort de terre de 0"‘,03 à0‘“,04. Le feuillage en est grand, ample,

d'un vert pâle presque blond.

Cette variété est productive; la chair en est douce, de saveur p_eu piquante.

C'est un bon légume d'automne et d'hiver; il se forme en deux ou trois mois

de végétation.

Les Japonais cultiventun grand nombre de radis à racine blanche et longue,

dont ils font grand cas comme légumes. Quelques-uns de ces radis, d'après

des autorités qui semblent dignes de foi, atteindraient le poids fabuleux de

15 a 20 kilogr. La plupart se montrent, en Europe, très prompts à monter

à graine, et par conséquent de fort peu d'intérêt.

Nous ferons exception pour la variété nommée au Japon Ninengo da’ikon,

qui est remarquable autant par la longueur et la netteté de sa racine que par

sa lenteur à monter à graine. La racine, blanche, cylindrique, terminée à

l'extrémité inférieure par une pointe obtuse et quelquefois légèrement ren—

flée, atteint souvent 0'°,40 à 0‘“,50 de long sur O“,08 à 0"‘,10 de diamètre. Les

feuilles sont grandes, fort longues, découpées en un très grand nombre de

lobes presque triangulaires et d'un vert très foncé; elles sont étalées sur

terre et forment une large rosette aplatie. Ce radis, pour atteindre tout le

développementdont il est susceptible, doit être semé dès le mois d'avril; il

demande une terre très profondément travaillée et abondamment fumée.

.xnrnns VARIÉTÉS.

B. blanc demi-long de la Meurthe et de la Meuse (synon. :' R. ‘blanc, de

.Ileurthe-et-Moselle). Radis blanc d'été, de forme assez variable, presque

toujours piriforme ou en toupie, mais inégalement allongé. Il peut atteindre

un volume assez fort, mais se consomme habituellement à demi-grosseur,

quand il ne dépasse guère le volume d'un œuf de poule. La chair en est

blanche, ferme, de saveur assez piquante.

R. früher muer Zwei-Monat (Rettig). Variété tardive du R. demi-long

blanc; il est, comme lui, ovoïde ou en forme d'olive. C'est une race intermé

diaire entre les radis d'été et les radis de tous les mois.

B. gris d'été oblong. C'est une race piriforme ou ovoïde du R. gris d'été

rond; elle est moins régulière de forme et ne lui paraît préférable sous aucun

rapport. La chair en est un peu plus piquante.

R. gros d'hiver de Ham (syn. : B. gros gris d'août).Véritable radis d'hiver,

à racine longue, cylindrique, se terminant en pointe un peu obtuse, aussi

grosse que celle du R. noir long d'hiver et de couleur blanc grisâtre. Il pré

sente beaucoup d'analogie avec le R. gris d'hiver de Laon. Son nom vient de

ce. qu'on commence à l'arracher et à le consommer dés le mois d'août;

mais c'est surtout pour l'automne et l'hiver qu'il est recommandable.

‘H. de Mahon. Race extrêmement distincte, qui paraît particulière aux

îles Baléares et à quelques points du midi de la France. C'est une espèce de

rave rouge longue, à racine souvent anguleuse, surtout quand elle prend un
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grand développement, et s'élevant de moitié ou des deux tiers au-dessus du

sol, à la manière des betteraves disette. Le développement en est remarqua

blement rapide. Le feuillage est ample, vigoureux; la chair, d’un blanc rosé,

très aqueuse, ferme et bien pleine tant que la racine est jeune; elle ne com

. mence à creuser que quand elle a atteint le volume d'une petite betterave.

R. rond rouge foncé. C’est une race spéciale du petit radis rond, dans

laquelle la couleur de la peau est très foncée et presque violacée. Elle est

assez appréciée dans les provinces méridionales de la France , où elle passe

pour résister à la chaleur mieux que le Il. rond rose ordinaire.

‘RADIS SERPENT

Raphanus caudatus L.

Svsoxvna : Mougri de Java.

Noms Érnanoans : ANGL.’ Rat tailed radish. ALL~ Mugri, Schlangen-Rettig.

- ' DAN. Slange Rœddike.

Asie méridionale. — “Amïuel. —— La partie comestible de , ce radis~

n’est pas la racine, mais bien‘ la silique, prise avant son complet développe—

ment. Au lieu d'être courte'et renflée, comme dans les autres radis, elle est

dans celui-ci très allongée, souvent contournée, à peu près de la grosseur

d'un crayon et peut atteindre 0"“,20 à 0"‘,25 de long. Elle est souvent colorée

de violet, et la saveur en est un peu piquante, comme celle de la racine des

petits radis.

Culture. — Le R. serpent est extrêmement facile à cultiver: on le sème

au mois de mai en place, de préférence à une exposition chaude, et au bout

de trois_mois environ il commence afleurir et à donner des siliques.

Usage.'—" On mange les gousses ou siliques fraîches, à la manière des

radis; on peut aussi les confire dans le vinaigre.

Ou cultive quelquefois dans les pays chauds une autre variété de radis,

appelée radis de Madras, dont les siliques s’emploient comme celles du radis

serpent, quoiqu’elles soient à peu prés de la forme de celles des radis ordi

naires ; seulement elles sont beaucoup plus charnues et plus tendres.

RAII‘ORT SAUVAGE

Cochlearia Armoracia I..

Fam. des Crucifères.

SYNONYMES : Cran de Bretagne, C. des Anglais. Cranson de Bretagne, C. rustique,

Faux raifort, Grand raifort, Médérick , Méréde , Moutarde des Allemands.

M. des capucins, M. des moines, Moutardelle, Radis à cheval, Rave de campagne.

Nous É’rmuoans: ANGL. Horse radish. .\LL. Meerrettig. FLAN. Kapucieneu mos

toard. HOLL. Peperwortel. DAN. Peberrod. ITAL. Rafano. use. Taramago,.\'agisco.

PORT. Rabao de cnvalho.

Indigène. — Vivace. — Racine cylindrique, très longue, s'enfonçant pro

fondément en terre; à peau un peu rugueuse, d'un blanc jaunâtre; à chair

blanche, un peu fibreuse, d'un goût très fort .et brûlant, ressemblant un peu
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à celui de la moutarde.Feuilles radicales pétiolées, ovales-oblongues, de O'“,40

de long sur et 0"',12 a 0"‘,15 de large, dentées, d’un vert franc, luisant. Les

premières feuilles, qui paraissent à la fin de l'hiver, sont réduites aux nervures

et ressemblent à un petit peigne; à mesure que la saison s’arance, le limbe

se développe, et les feuilles prennent leur ap

parence et leurs dimensions ordinaires. Tiges

florales de 0"‘,50 à O",60, rameuses au sommet,

glabres ; fleurs blanches, petites, en longues

grappes. Silicules petites, arrondies, presque

constamment stériles.

Culture. —— Le R. sauvage se plaît surtout

dans une bonne terre profonde et fraîche. Ou le

multiplie a la sortie de l'hiver par tronçons de

racines que l’on plante en rangs espacés de 0'“,50

à 0"‘,60, et a 0"‘,‘25 environ l’un de l’autre sur

les rangs. La terre doit être très profondément

défoncée et fumée avant la plantation; plus la

préparation du sol aura été‘ parfaite, plus la pro

duction et la qualité des racines seront satisfai

sautes. On peut dès le premier automne arracher

le raifort qui a été planté au printemps; ce— “mm, Snu“W~

pendant le produit serait beaucoup plus considé- Racines ,‘,d, au cinquième‘

rable si on le laissait en place un an de plus. Il

est bon de refaire tous les ans au moins une portion de plantation; mais

dans beaucoup de jardins ou ne s'occupe jamais du raifort, si ce n’est pour

récolter chaque année une partie des racines: celles qu'on laisse en place

suffisent à entretenir la plantation, qui peut durer indéfiniment, mais qui

donne de moins bons résultats que là où elle est soignée.

Usage. —La racine râpée s’emploie comme condiment, a la manière de

la moutarde.

 

RAIPONCE

Gampanula Rapunculus l..

Fam. des Campanulacécs.

SYNONYMES : Bâton de 12100]), Cheveux d'évèque, Petite raiponce de carême,

Pied-de-sauterelle, llampon, Have sauvage.

Nous Érnaxoaas : ANGL. llampion. ALL. Rapunzel. FLAM. et uou.. Hapunsel.

lTAL. Raperonzolo, ltaponzolo. ese. Reponche, llaponchlgo. nom‘. llapunculo.

Indigène. m Bisanmwlle. — Racine blanche, fusiforme, à chair blanche

très ferme, mais croquante, renllée sur une longueur de 0"‘,05 a 0'“,06, avec

un diamètre deO'“,Ol environ. Feuilles sessiles, assez nombreuses, longue

ment ovales-spatulées, rétrécies a la base, ressemblant un peu a celles de la

mâche commune, mais plus minces et d'un vert moins foncé. Tiges florales

minces, dures, un peu angnleuses, garnies de quelques feuilles linéaires,

parfois ramifiées, portant de longs épis de fleurs lilas, en clochettes, à Clllq
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dents aiguës. Capsules petites, turbinées, surmontées par les cinq dents

du calice, contenant des graines oblongues, aplaties, d’un brun clair, extré—

mement petites. Ce sont même les plus petites des graines de plantes pota

gères : elles sont au nombre de plus de 25 000 dans un gramme; le litre en

pèse 800 grammes, et leur durée germinative est de cinq années.

Culture. —- La raiponce se sème en

pleine terre à partir du mois de mai,

soit à la volée, soit en rayons espacés de

0'“,“20 à O‘",25. Comme la graine est ex

trêmement fine, il est bon de la mélanger

avec un peu de terre ou de sable fin pour

éviter de semer trop serré; il faut aussi

donner les premiers arrosements avec

beaucoup de précaution, de peur d'en—

traîner la graine, que l’on n'enterre

pas, à cause de son extrême finesse,

mais que l’on se contente d’appuyer for

tement sur le sol. On doit éclaircir, si

le semis est trop dru, et donner des

arrosements fréquents pendant les cha—

leurs. Comme les semis faits au com

mencement de la saison sont exposés

à monter à graine, il est bon d'en faire

un nouveau dans le mois de juin, avec

les mêmes précautions; la récolte peut

commencer au mois d'octobre ou de novembre, et se continuer pendant

l'hiver. Pour ne pas manquer de raiponce pendant les grands froids, on peut

arracher d’avanee une certaine quantité de pieds que l'on conserve dans du

sable en les rentrant dans une cave ou dans la serre à légumes»

Usage. — On mange en salade la racine et les feuilles.

 

Raiponce.

réd. au tiers.

RAVE. — \‘oy. Nav5‘r-nrxvn et Itxnis-Mvu

R]! U BARB E

Rheum L.

Fam. des Polygone‘es.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Rhuharh. ALL. lihabarber. FLAN. et HOLL. ltabarher.

DAN. lthabarher. lTAL. Itabarbaro, ltobarbaro. esr. et pour. Ruibarbo.

Les botanistes rapportent ordinairement les formes cultivées de la rhu

barbe au Rheum hybridum Ait., plante originaire de la Mongolie. Il n'est

pas certain que dans ces formes cultivées, qui sont loin de présenter des

caractères fixes, il ne s'en trouve pas quelques-unes qui descendent, soit

directement, soit par croisement, du Rit. undulatum de l’Amérique du Nord,

ou même d'autres espèces.

La plante, telle qu’on la cultive dans lesjardins, se fait remarquer par ses

très grandes feuilles radicales, cordiformes, mesurant jusqu’à 0"‘,80 de longr

sur 0'“,00 à 0"‘,70 de large, et portées par des pétioles arrondis en dessous,
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à 0'“,05, avec une longueur de 0"‘,30 à 0"‘,40, que des soins particuliers de

culture peuvent porter presque au double. Les tiges, grosses et cylindriques,

sont creuses, sillonnées; elles portent de petits rameaux peu développés,

dressés, garnis de petites fleurs verdàtres, et ensuite de graines triangulaires

relevées sur chaque angle d’une aile membraneuse. Ces graines, au nombre

d’environ 50 dans un gramme, pèsent seulement, suivant les variétés, de

80 à 120 grammes par litre. Leur durée germinative est de trois années.

aplatis ou canalicnlés en dessus, qui peuvent atteindre un diamètre de 0'“,04

 

Rhubarbe hybride. Rhubarbe.

rc‘d. au vingtième. Pétioles r‘d. au septième.

Culture.—- Les rhubarbes peuvent se multiplier parle semis; cependant,

comme elles sont sujettes, dans ce cas, à présenter d’assez grandes variations

dans leurs caractères de végétation, on préfère ordinairement multiplier par

division de la souche les pieds qui produisent les plus gros et les plus longs

pétioles. La plantation se fait à la sortie de l’hiver, en bonne terre fraîche et

profonde, bien ameublie et bien fumée. Les plants sont mis à environ un

mètre en tous sens. La récolte des feuilles ne commence qu'au printemps de

l'année qui suit la plantation. Les mêmes pieds peuvent produire pendant

quatre ans au moins, quelquefois pendant dix et plus, sans que la plantation

soit renouvelée. On doit seulement tenir la terre propre de toute mauvaise

herbe et donner une bonne fumure tous les deux ou trois ans. Pour augmen—

ter la longueur des pétioles, on met quelquefois au printemps, sur les pieds

de rhubarbe,au moment où les feuilles se développent, un grand pot dejardin

sans fond, ou un cylindre de poterie, ou un petit baril défoncé. Les feuilles

s’allongent naturellement pour arriver jusqu’à la lumière, et les pétioles en

deviennent a la fois plus longs et plus tendres. Il est bon, pour empêcher

l’épuisement des pieds de rhubarbe, de supprimer toutes les tiges florales

aussitôt qu’elles se montrent.
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Pour forcer la rhubarbe, on enlève les touffes en molle et on les soumet

à l'influence de la chaleur artificielle, dans une serre ou dans une bâche,

ou sur une couche chaude.

Usage. — On emploie les pétioles charnus de la plante pour faire des

confitures ou des tartes. Ce légume est surtout estimé en Angleterre et

en Hollande.

Les principales variétés de rhubarbes que l’on regarde comme dérivées

du Bheum hybridum sont les suivantes :

Mitchell’s royal Albert. Variété très hâtive, à pétioles gros et longs, d’un

goût excellent, égalant, quand ils ne sont pas étiolés, les trois quarts de la

longueur du limbe, fortement tachés de rouge sur toute leur surface, plutôt

anguleux que cannelés. Feuilles en cœur, amples, à surface boursoufiée,

mais peu chifionnées; limbe vert franc. Cette rhubarbe fleurit abondamment;

la hampe florale est grosse, lisse, très ramifiée et d’un vert uni.

Victoria (Myatt’s). Plus tardive que la précédente. Pétioles très gros et

lrès longs, de bonne qualité. Feuilles plus larges que longues, en cœur ou

arrondies, sans pointe, très ondulées sur les bords et très chifl‘onnées, d'un

vert assez foncé et un peu glauque; pétioles rouges, notablement plus longs

que le limbe, cannelés en dessous. Cette variété fleurit très peu.

Monarque (Monarch). Rhubarbe géante, à feuilles en coeur atteignant

jusqu’à un mètre de long sur une largeur presque égale, à limbe vert foncé,

uni ; pétioles extrêmement gros, égalent à peine la moitié de la longueur du

limbe, mais mesurant jusqu’à 0"‘,08 a 0'”,10 de largeur, d’un vert un peu

bronzé ou rougeâtre. Variété plutôt curieuse que vraiment recommandable.

Bouge hâtive de Tobolsk. Très hâtive, la plus prompte à pousser au prin—

temps, et celle qui convient le mieux pour la culture forcée. Feuilles rela—

tivement petites, en cœur, à pointe obtuse et assez courte, largement ondu—

Iées sur les bords, très luisantes et d’un vert franc; pétioles courts, égalant

seulement les deux tiers de la longueur du limbe, très lisses et très rouges.

Cette rhubarbe fie'urit abondamment; elle a les hampes vertes, minces,

à ramifications très dressées.

On cultive encore quelquefois comme légume la Riz. ondulée d’Amén‘que

(Eh. undulatum L.), espèce distincte qui est hâtive et d'un goût moins acide

que les autres rhubarbes. Elle a les feuilles d’un vert clair, très ondulées sur

les bords, en forme de cœur assez allongé, mais à pointe presque obtuse;

pétioles minces, égalent à peu près ou complètement la longueur du limbe,

lisses, verts, excepté à la base, qui est teintée de rouge sur une longueur de

quelques centimètres. Hampes florales très nombreuses, d’un vert pâle uni,

à ramifications dressées.

Les autres rhubarbes cultivées sont des plantes ornementales ou médi

cinales, mais non potagères. On les trouvera décrites dans notre ouvrage

« les Fleurs de pleine terre 1». Les plus belles sont : la rhubarbe officinale

vraie (Rheum officinale H. En), la Rh. du Nepaul (Rit. Emodi Wall.), et la

Rh. palmée (Riz. palmatum L.) avec sa variété tangkuticum.

nocnmnm.u. — \ïrv~ An. nommons.
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ROMARIN

Rosmarinus officinalis L.

Fam. des Labiées.

SYNONYMES : Encensoir, Herbe aux couronnes.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Iloscmary. ALL. Rosmarin. FLA“. et ROLL. Rozemarijn.

DAN. Ilosmarin. ITAL. Rosmarino. nsr. Romero. pour. Alecrim.

Indigène.—- Vivace. —Sous-arbrisseau commun sur les coteaux cal

caires du Midi et jusqu'au voi

sinage des côtes. Tige ra

mifiée, ligneuse, à rameaux

dressés, abondamment garnis

de feuilles linéaires, obtuses,

d'un vert gai en dessus, et

grises argentées en dessous;

fleurs axillaires, formant au

sommet des tiges de longues

grappes feuillées, à corolle

labiée d'un bleu un peu grisâ—

tre. Graine brun clair, ovale,

marquée à l'une de ses extré—

mités par un ombilic volumi

neux et blanchâtre, au nombre

d'environ 900 dans un gramme,

et pesant 400 grammes par

litre. Sa durée germinative

est de quatre années.

Culture. — Le romarin ne

 

Romarin.

réd. au quinzième; rameau au tiers; fleur Isolée,

de grandeur naturelle.

demande, pour ainsi dire, aucune culture. Quelques touffes plantées en bonne

terre saine, et de préférence au pied d’un mur ou sur une pente au midi, peu

veut y rester productives pendant de longues années sans exiger aucun soin.

Usage. — On emploie les feuilles comme assaisonnement.

Eruca sativa

ROQUETTE

L.utK~ — Brassica Bruca L.

Fam. des Cruciféres.

Svuoxvxes : Cresson de fontaine, Salade de vingt-quatre heures.

Nous ÊTRANGERS : ANGL. Rocket. ALL. Rauke, Senfkohl. FLAN. Krapkool. nou.. Ra

kette kruid. ITAL. Ricola, Ruca, Ruccola, Ruchetta, Rucola. ESP. .laramago,

Oruga, Ilaqueta. PORT. PinehàO.

Indigène. —Annuelle.—Plante basse,à feuilles radicales un peu épaisses,

oblongues, divisées, comme celles‘ des radis ou des navets, en plusieurs seg

ments, dont le terminal est grand et ovale et les autres petits. Tige dressée,
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lisse, rameuse; fleurs assez grandes, blanches ou jaunes, veinées de vie

let. Siliques cylindriques, marquées

de chaque côté de trois nervures

peu saillantes. Graine brune, lisse,

un peu comprimée, au nombre de

550 dans un gramme, et pesant

750 grammes par litre. Sa durée

germinative est de quatre années.

Culture. — La roquette se sème

en pleine terre depuis le mois d'avril

jusqu'à la fin de l'été; au bout de

six semaines ou deux mois, on peut

commencer à couper les feuilles,

qui repoussent assez abondamment

au printemps ou à l'automne. En

été, la plante monte rapidement à

graine. Des arrosements assez fré

quents sont utiles pour conserver

les feuilles tendres et en adoucir

la saveur, qui est très forte et un peu analogue à celle du cochléaria.

Usage. — On mange les jeunes feuilles en salade.

 

Roquette

réd. au sixième.

RUE

Ruta graveolens L.

Fam. des Rutace’es.

Nous Érnanonns : ANGL. Rue. ALL. Raute, “'einraute. ROLL. Wijnruit. ESP. Rude.

Indigène. —— Vivace. — Plante de 0"‘,40 à 0"‘,60 de haut, formant un petit

buisson arrondi. Tige ligneuse, très ramifiée; feuilles toutes pétiolées, deux

ou trois fois divisées et ailées, 51 divisions presque triangulaires ou ovales

obtuses ; fleurs assez grandes, à quatre pétales, d'un jaune verdâtre, réunies

en grappes courtes, corymbiformes, terminales. Capsules arrondies, à quatre

ou cinq lobes. Graine noire, en forme de croissant ou de rognon ; un gramme

en contient environ 500, et le litre pèse 580 grammes. La durée germinative

est de deux années.

Culture. —— La rue se propage facilement au printemps par semis ou par

divisions, que l'on plante, une fois bien enracinées, à 0"‘,50 en tous sens,

dans une bonne terre saine plutôt que fraîche. La plante ne demande aucun

soin et peut vivre de longues années; il est bon de rabattre les plantes tous

les deux ou trois ans, pour favoriser le développement de jeunes tiges.

Usage. — Les feuilles, dont l'odeur est extrêmement forte et regardée en

général comme très désagréable, sont cependant quelquefois employées

comme condiment; elles ont un goût amer et très piquant. Dans les anciens

livres de cuisine, la rue est fréquemment mentionnée parmi les assaisonne—

ments en usage.

IIIJ'I‘ABAGJ. — \'uy'~ Cuou-navsr nuranacs.



SALSIFIS. c 543

SAFRAN

Crocus sativus L.

Fam. des Iride'es. ,

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Safl'ron. ALL. Safranpflanze. ITAL. Zatterano.nsr. Azafran.

Orient. — Vivace. — Plante bulbeuse à feuilles longues, étroites, comme

celles d'une graminée, d'un vert foncé luisant, avec une ligne médiane

blanche; fleurs violettes, en forme d'œuf très

allongé, peu ouvertes à la partie supérieure;

pistils excessivement développés, divisés en

nombreuses lanières, et d'une belle couleur

orangée ou safranée : leur pesanteur les fait

déjeter au dehors de la fleur, produisant

ainsi un effet assez singulier. Bulbes revêtus

d'enveloppes brunàtres, rugueuses.

Culture; — Le safran ne se multiplie pas

de graines, bien qu'il en produise quelque

fois. On le propage toujours par ses bulbes.

La plantation se fait de juin en août en

bonne terre franche ou légère, de préférence S"f‘“‘“~"

dans celle où l'élément calcaire est abondant "'d' au "0'"

et a exposition bien éclairée et aérée. Les flt u'rs paraissent au mois de sep

tembre ; on les cueille aussitôt qu'elles sont ouvertes et l'on détache les pistils

à la main. La culture et la préparation du safran demandent énormément de

main-d'œuvre; aussi la plante est-elle très peu cultivée dans lesjardins.

Usage. — Les pistils jsont employés.dans la cuisine pour assaisonner et

en même temps colorer un certain nombre de mets. Ce produit devenant de

plus en plus cher quand il est pur, ou le falsifie souvent au moyen du Cur—

cuma, produit qui s'obtient en pulvérisant les racines adultes du Curcuma

longe L., zingibéracée de l'Inde, qui présente, comme le safran, une colora

tion jaune intense, avec une saveur légèrement poivrée et aromatique.

 

S AL S I F I S

Tragopogon porritolium L.

Fam. des Composées.

SYNONYMES : Cercifix, Salsifix blanc, Barberon.

Nous ÉTBANGERS : ANGL. Salsify, Vegetable oyster. ALL. Haferwurzel. FLAM. Haver

wortel. DAN. llavrerod. ITAL. Barba d; becco, Salsefia. use. Salsiti blanco.

PORT. Cercifi; (Brésil) Cercefin.

A

Indigène. —— Bisannuel. — Racine longue, pivotante, charnue, atteignant

O“‘,I5 à 0"‘,20 de longueur sur O'“,O“2 à 0"‘,025 de diamètre; peau jaunâtre

assez lisse. Feuilles droites, très longues et étroites, demi-étalées, puis dres

- sées, d'un vert un peu glauque et grisâtre, avec une ligne médiane blanche.

Tige glabre, ramifiée, s'élevant à un mètre et quelquefois davantage; capi
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tnles terminaux très allongés, renflés à la base et étranglés au sommet au

moment de la floraison; fleurons violacés. Graine longue, ordinairement

courbée, pointue aux deux extrémités, sillonnée et rugueuse sur toute la

surface. Un gramme contient environ 100 graines

nettes, et le litre en pèse 230 grammes. La faculté

germinative se conserve sûrement pendant deux

ans, et souvent elle se prolonge au delà.

Culture. — Le salsifis se sème au printemps en

place, en rayons écartés de 0"‘,25 à 0”,30; il faut

donner quelques arrosemeuts en cas de sécheresse,

pourÿassurer la levée, qui est toujours un peu

capricieuse. On éclaircit de manière à laisser les

plants O'“,IO de distance environ sur les lignes;

ou sarde et l'on arrose suivant le besoin. La ré

colle peut commencer vers le mois d'octobre et se

prolonger pendant tout l'hiver. Les racines sont

d'autant plus belles et plus lisses, que le terrain

a été mieux préparé et défoncé.

Usage. — On mange les racines cuites; les

feuilles les plus tendres sont très bonnes en salade.

On cultive dans un certain nombre de localités

un salsifis à fieursjaunes qui, probablement, dérive

d'une espèce botanique autre que le Tragopogon

porrifolium: soit du Trag.pratensis L., commun

dans les prés de toute la France; soit du T1‘. orien

lalis L., plus grand dans toutes ses parties et plus

voisin par conséquent des dimensions que présente

la plante cultivée; soit encore du Tr. major Jacq.,

que tous ses caractères de végétation, hormis la

couleur de la fleur, rapprochent assez sensiblement du salsifis des jardins.

il parait certain, au surplus, que le Tragopogon porrifolium lui-même est

d’introduction relativement récente dans les cultures.

Salsifis.

réd. au tiers.

SALHII‘IS .‘i0lll. — \’oy. ScousoNènn.

SABRIETTE ANNUELLE

Satureia hortensia L.

Fam. des Labie’es.

SYNONYMES : Sarriette commune, Herbe de Saint—Julien, Sadrée. Savourée.

0

Nous érnxuonns : ANGL. Summer savory. ALL. Bohnenkraut, Pfell‘erkraut, K61]

kraut. FLAM. et HOLL. Boonenkruid. DAN. Sar. ITAL. Santoreggia. r.sr. Ajedrea

comun, Sojulida. pour. Scgurelha.

Indigène. —— Annuelle. — Petite plante de 0“‘,“20 à 0'",25 de hauteur, à tige

herbacée, dressée, rameuse; feuilles molles, linéaires, un peu obtuses, atté

nuées en un court pétiole; fleurs roses ou blanches, réunies en glomérules
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de deux à cinq. Graine brune, ovoïde, très finement chagrinée, au nombre

d’environ 1500 dansun gramme

et pesant 500 grammes par

litre. Sa durée germinative est

de trois années.

Toute la plante est forte

ment odorante.

Culture. —— La sarriette an

nuelle se sème à la fin d’avril

ou au mois de mai, en bonne

terre chaude et légère; pour

en avancer la production, on

peut faire le semis sur couche

dés la fin de mars, et repi—

quer en pleine terre vers

la fin de mai. Dès le mois

de juin ou peut commencer

à cueillir les extrémités des

tiges; la plante se ramifie et

produit de nouvelles pousses

pendant plusieurs semaines.

Usage. — On emploie les ‘

feuilles et les jeunes pousses comme assaisonnement, surtout avec les fèves.

 

Sarriette annuelle.

Plan'e réd. au huitième.

SARRIETTE VIVACE

Satureia montana L.

Svnoxvna : Sarriette des montagnes.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. Winter savory. ALL. Winter Bolmen- oder Pfefl‘crkraut.

ESP. Hisopillo.

Indige‘ne.— Virose. — Plante

basse, étalée sur le sol; à tige

ligneuse, au moins à la base,

mince, très ramifiée, longue de

0"‘,30 à 0‘“,40; feuilles étroites,

linéaires, très aiguës, légère

ment canaliculées en dessus;

fleurs blanches, rosèes ou lilas

pâle, réunies en petites grap

pes axillaires, lèvre inférieure

à trois divisions. Graine brune,

ovoïde-triangulaire, très fine—

ment chagrinée, au nombre de

2500 environ dans un gramme,

et pesant 430 grammes parlitre. 7. u

Sa durée germinative moyenne Sarrictte vivace.

est de trois années. Plant réd. au huitième.

La sarriette vivace peut se semer au printemps ou à la fin de l’été, en bor—

 

l 35
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dures ou en rayons espacés de 0"',35 à O"‘,lO; elle est assez rustique pour

résister aux hivers ordinaires du climat de Paris, pourvu qu'elle soit dans

une terre saine, à l'abri de l’humidité stagnante. Elle ne demande aucun

soin d'entretien; mais, en rabattant les tiges au printemps jusqu'à 0‘”,lO de

la souche, on peut s'assurer une production beaucoup plus abondante de

jeunes pousses vigoureuses.

Usage. — Les feuilles et les jeunes pousses s'emploient comme assaison—

nement, de la même manière que celles de la sarriette annuelle.

SAUGE OPFICINALE

Salvia officinalis L.

Fam. des Labz’écs.

Svnosvnns : Grande sauge, Herbe sacrée.

Nous Érnanonns : ANGL. Sage. ALL. Salhei. FLAN. et HOLL. Salic. ITAL. Salvia.

. esr. Salvia. pour. Molho.

Indigène. —— Vivace. — Plante à tige presque ligneuse, au moins tala

base, formant des touffes larges, dépassant rarement 0"‘,35 à 0‘“,40 de hau

teur; feuilles d'un vert blan

chàtre, ovales, dentées, très

finement réticulées, rugueu

ses, les inférieures rétrécies

en pétiole, les caulinaires

étroites, acuminées; fleurs

en grappes terminales, réu

nies par glomérules de trois

ou quatre, ordinairement lilas

bleuàtre, quelquefois blan

ches ou roses. Graine presque

sphérique, d'un brun noir. Un

gramme en contient environ

250, et le litre pèse 550 gram

mes. La durée germinative

estde trois années.

Culture. — La sauge est

aussi facile à cultiver que le

thym. On la sème au prin

temps ou à l'automne, en

lignes ou en bordures qui

peuvent durer de longues

années, sans que l'entretien

en exige aucun soin. Il faut faire attention cependant que la plantation de

sauge soit placée dans une position bien saine et plutôt sèche, car on ne doit

pas oublier que cette plante est originaire du Midi, et qu'elle se trouve sur

les coteaux secs et calcaires. Elle supporte néanmoins les‘ hivers ordinaires

sous le climat de Paris, mais à la condition de n'avoir pas à souffrir de

l'humidité en même temps que du froid.

Usage. —- Les feuilles sont employées comme condiment.

réd. au huitième.
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SAUGB SGLABÈE

Salvia Sclarea L.

Fam. des Labie‘es,

SYNONYMES : Sclarée, Toute-bonne, Orvale.

Noms Ërmrvoans : ANGL. Clary. ALL. Muscateller Salbei.

Indigène. -— Vivace. — La sauge sclarée, quoique vivace, est annuelle ou

au plus bisannuelle dans les cultures. C’est une plante herbacée, à feuilles

radicales très amples, ovales

obtuses, largement sinuées ou

crénelées , velues-laineuses,

d’un vert grisâtre et cloquées

à la manière de celles des

choux de Milan. Tige très

grande, carrée, rameuse au

sommet, portant de longs épis

de fleurs blanches et lilas,

réunies par glomérules de

deux ou trois. Graine brune ou

marbrée, lisse et luisante. Un

gramme en contient environ

200, et le litre pèse 650 gram

mes. La durée germinative

moyenne est de trois années.

La S. sclarée ne monte à

graine que dans le cours du

second été après le semis.

Lorsqu’elle a fleuri, il vaut

 

Sauge sclaréc.

réd. au deuxième, rameau au quart.

mieux détruire la plantation et la remplacer par de jeunes plantes.

Culture. -— On sème au mois d'avril en lignes espacées de 0°‘,40 à 0”,50

ou en pépinière, et l'on repi ne alors en mai, à la distance indiquée ; on

bine et l’on arrose pendant l’äé. Dès le mois d’août, on peut cueillir quel

ques feuilles, et la production continue jusqu'au mois de juin ou de juillet

de l’année suivante.

Usage. — On emploie les feuilles comme condiment.

NMîAIIOLIÆ. — Voy. Cmconés SCMtOLB.

SCOLYMI‘. D’ESPAGNE

Scolymus hispanicus L.

Fam. des Composées.

SYNONYMES : Cardouille, (lardousse, Épine jaune.

Noms Érnauoans : ANGL. Golden thistle. HOLL. Varkens distel. 1TAL. Barba gentile,

Cardo scolimo. ESP. Escolimo, Cardillo.

Indigène. — Bisannuel. — Racine blanche, pivotante, assez charnue.

Feuilles radicales oblongues, ordinairement marbrées de vert pâle sur fond



5l‘t SCORSONÈRE.

vert foncé, très épineuses, rétrécies à la base en forme de pétiole; tige très

rameusc, atteignant environ 0'“,60 à 0"‘,80 de hauteur, garnie de feuilles

sessiles, décurrentes, très épineuses; fleurs ‘en capitules sessiles réunis par

deux ou trois, à fleurons jaune vif. Graine aplatie, jaunâtre, entourée d'un

appendice scarieux blanchâtre. Un gramme en contient environ 200, et le litre

pèse 125 grammes. La durée germinative est de trois années.

Culture. — On sème le scolyme d’Espagne au mois de mars ou d'avril en

erre bien défoncée, de la même manière que le salsifis. Tous les soins de

culture sont, du reste, exactement les mêmes que pour cette dernière plante.

On peut commencer à arracher les racines au mois de septembre ou d’oc

tobre, et continuer'la récolte pendant l’hiver.

Usage. —— On mange les racines, qui peu

vent atteindre 0“',25 à 0"‘,30 de longueur sur

0"‘,0‘2 environ de diamètre.

 

Scolymc il‘EspaguL-~ Scorsouérc.

Plante réd. au douzième, racine au tiers. réd. au tiers.

S C 0 R S 0 N É R E

Scorzonera hispanica L.

Fam. des Composées.

SYNONYMES : Scorzonère d’Espagne, Corcionnaire, Écorce noire, Salsifis noir.

Nous É‘rnmcnns : ANGL. Scorsonera. ALL. Scorsoncr, Schwarzwurzel. FLAN. et

HOLL. Schorseneel. DAN. Schorsenerrod. lT.\L. Scorzonera. Est’. Escorzonera,

Salsifi nero. PORT. Escorcioneira.

Espagne.— Vivace. — La scorsonère est cultivée comme plante annuelle

ou bisannuelle. La racine en est pivotante, charnue; elle ressemble à celle

du salsifis par ses dimensions et sa saveur, mais elle s’en distingue par la
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couleur noire de son écorce. Les feuilles de la scorsonère sont aussi beaucoup

plus amples que celles du salsifis; elles sont oblongues-lancéolées, pointues

à l'extrémité ; celles qui garnissent les tiges sont sessiles et aussi d'une cer

taiue largeur. Les fleurs sont d'un jaune vif. Les graines sontblanches, lisses,

très longues, obtuses a une extrémité et plus ou moins pointues à l'autre,

au nombre de 90 dans un gramme, et pesant 260 grammes par litre. Leur

durée germinative est de deux ans au moins.

Culture. —— La scorsonère se cultive exactement comme le salsifis, avec

cette différence qu'il n'est pas absolument nécessaire d'arracher toutes les

plantes après la première année de végétation, parce qu'elles continuent

de grossir sans cesser d'être tendres et propres à la consommation, lors

même que les plantes développeraientquelques tiges et donneraient quelques

fleurs dans le cours de l'été.

Usage. — On mange les racines cuites de même que les salsifis; on peut

aussi employer les feuilles en salatlc.

SOJA

Soja hispida Mœxcu.

Fam. des Légumineuses.

SYNO.‘W~ME2 Pois oléagineux de la Chine.

Non Éruxxcnn : Au... Soja-Rohne.

Chine. — Annuel. —— Les variétés de soja sont presque aussi nombreuses

en Chine.que les variétés de

haricots en Europe. Il y en a

de naines et de grandes, qui,

si elles ne sont pas absolument

grimpantes, comme chez nous

les haricots à rames, traînent

au moins longuement sur le sol.

Jusqu'ici on ne cultive en

Europe, et l'on ne regarde

comme véritablement intéres

sautes au point de vue comes

tible, qu'une ou deux variétés

naines à maturité précoce, aux

quelles nous limiterons les in

dications données ici.

Un des grands mérites de

cette plante, c'est qu'elle pa

raît jusqu'ici n'être attaquée

par aucun insecte ni par au

cun champignon parasite. La

vigueur de sa végétation, sa

grande production et la richesse

de son grain en principes nu— .

tritifs la font justement apprécier comme plante agricole et économique.

 

Soja.

Plante réd. au huitième, cosses au tiers.
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Culture. — Le soja se cultive exactement à la manière des haricots. Il

demande à peu près la même somme de chaleur, et mûrit en même temps

que les variétés de demi—saison. Toutes les cosses que porte un même pied

ne sont du reste pas mûres en même temps; souvent celles qui ont noué les

premières sont déjà rentlées et presque mûres, que la floraison continue

encore au sommet des tiges.

Usage. — Le grain se mange a la manière des haricots, frais ou sec. Dans

ce dernier cas, il faut le faire tremper dans l'eau pendant un certain temps

avant de le faire cuire; autrement il reste très ferme et presque dur.

SOJA ORDINAIRE A GRAIN JAUNE.

Plante naine, trapue, formant de petites touffes compactes s'élevant de

0"‘,25 à 0"‘,50, suivant la richesse du sol et l'époque du semis; fleurs extré

mement petites, verdàtres ou

lilacées, en grappes axillaires,

faisant place à des gousses

velues contenant deux ou trois

petits grains, jaune pâle a la

maturité et à peine plus gros

que ceux du haricot riz. Ces

grains pèsent 720 grammes par

litre, et 10 grammes en con

tiennent 80. Leur durée ger

minative est de deux années.

Cette variété de soja est la

plus hâtive que l'on connaisse

jusqu'ici; elle mûrit dans l'es

pace de trois à quatre mois.

SOJA D'É‘I‘LMÇPEB.

Race moins hâtive, mais no

tablement plus productive que

la précédente. Ce soja forme

des touffes ramifiées qui peu—

vent s'èlever de 0"‘,60 a 0'“,80

de hauteur, et qui se chargent

de cosses aux aisselles de

toutes les feuilles. Le grain en

est notablement plus gros que

celuidu S. ordinaire ; il atteint

à peu près le volume de celui du H. jaune de la Chine, avec une forme quel

quefois un peu plus allongée. Il pèse 725 grammes par litre, et 10 grammes

en contiennent '10. Sa durée germinative est de deux années.

Il faut au moins quatre à cinq mois au S. d'Etampes pour se développer

complètement et parvenir à maturité; il mûrit cependant la plus grande

partie de ses gousses sous le climat de Paris dans les années ordinaires.

Soja d'Étampes.

Plante réd. au huitième. cesses au tiers.
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SOUCHET COMESTIBLE

Gyperus esculentus Gouu.

Fam. des Cype‘race’es.

SYNONYMES : Amande de terre, Souchet sultan, S. tubéreux, Trasi.

Noms É1‘nsnonns : ANGL. Rush-nul, Chul‘a. ALL. Erdmandel. FLAM. Aardmandel.

ITAL. Mandorle (li terra, Dolcicchini. ESP. Chufa, Cotufa.

Indigène. — Vivace. — Plante formant des touffes de feuilles raides,

aiguës, presque triangulaires,

comme celles de la plupart des

cypéracées. Racines brunàtres,

très nombreuses, enchevètrées,

entremélées de pousses souter

raines se rendant en espèces

de petits tubercules écailleux,

bruns, remplis d’une chair blan—

che, farineuse et sucrée.

Culture. —— On propage la

plante en avril ou mal, soit par

les tubercules, soit par division

des toull‘es; celles-ci s'accrois

sent et s'étendent beaucoup

pendant l’été, et la récolte des

tubercules se fait au mois d'oc—

tobre ou de novembre. Ils se

 

Souchet comestible.

Plante réd. au dixième; racine de grandeur naturelle.

conservent aisément pendant l'hiver dans un endroit sec et à l'abri de la

gelée,et prennent en séchant un goût plus doux et plus agréable qu’à l’étntfrais.

Usage. — On mange les tubercules crus ou grillés.

SOUCI DES JARDINS

Calendula otficinalis L.

Fam. des Composeœ~

Noms Érnnnonns : ANGL. Pot marigold. ALL. Bingelblume.

Europeméridianale.— Annuel.-—Feuilles oblongues-lancéolées, entières,

rudes, d’un vert un peu grisâtre ; tiges cour

tes, branchues dès la base, portant de larges

capitules à fleurons d’unjaune orangé. Graine

grisâtre, très rugueuse, mamelonnée, pres—

que épineuse, recourbée sur elle-même en

are on en anneau, au nombre de 150 dans un

gramme et pesant 180 grammes par litre.

Sa durée germinative est de trois années.

Culture. — On sème le souci en place,

au mois de mars ou d’avril, en rayons es

pacés de 0"‘,35 à O'“,40; on éclaircit, laissant

 

Souci des jardins.

réd. au vingtième.

les plantes à 0"‘,‘25 ou 0“',30 sur les rangs. La floraison commence dès le
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mois de juillet; elle se prolonge pendant toute la fin de l’été et même très

avant dans l'automne.

Usage. — On fait usage des fleurs dans quelques préparations culinaires ;

pour cela on en récolte les pétales en été, et on les fait sécher à l'ombre pour

les conserver jusqu’au moment de les employer. On s’en sert aussi pour

colorer le beurre en jaune.

TAN A I SI E

Tanacetum vulgare L.

Fam. des Composées.

SYNONYMES : Barbotine, Herbe amère, H. aux vers, Tanacée.

Noms Érnanenns :ANGL. Tansy. ALL. Gemeiner Rainfarn, Revierblume, Wurm—

kraut. DAN. Reinfang. ITAL. Atanasia, Tanaceto, Erba Santa-Maria.esr. Tanaceto.

Indigène. — Vivace. — Plante formant une touffe très durable. Tige

annuelle, dressée, arrondie, ordinairement simple, s’élevant à un mètre envi

ron de hauteur, garnie de feuilles extrême—

ment divisées, ovales—oblongues dans leur

ensemble, mais très profondément découpées

en segments étroits, divisés eux-mêmes en

lobes extrêmement fins et dentés. Capitules

petits, réunis en grand nombre en un ce

rymbe composé, terminal, assez serré; fleu—

rons d'un jaune intense. Graine petite, allon

gée, presque conique, munie de cinq côtes

saillantes de couleur grisâtre. Un gramme en

contient 7000, et le litre pèse 300 grammes.

La durée germinative est de deux années.

On cultive deux variétés de tanaisie: la

commune, qui est la même que la plante sau

vage, et une variété frisée, dont le feuillage, outre son emploi ordinaire, peut

être utilisé comme garniture, à la manière de la mauve frisée.

Culture. — La tanaisie, comme l’absinthe, ne demande pas de soins de

culture; une seule touffe plantée dans un coin du jardin suffit d'ordinaire

à tous les besoins. La plante se multiplie généralement par division au prin

temps ou en automne. En empêchant la plante de fleurir, on prolonge la

production des feuilles pendant la fin de l'été et l’automne.

Usage. — Les feuilles sont employées comme condiment.

 

Tanaisie.

réd. lu vingtième.

TÉTRAGONE CORNUB

Tetragonia expansn AIT.

Fam. des Mésembrz‘anthémäcs.

SYNONYMES : Tétragonc étalée, Êpinard de la Nouvelle-Zélandc.

Noms Érmnonns : ANGL. New-Zealand spinach. ALL. Neuseeliindischer Spinal.

FLAN. Vierhouk, Vierkant-vrugt. ‘DAN. Nyseelandsk Spinat. ITAL. Tetragona.

Nouvelle—Zélande. —- Annuelle. — Tiges étalées, ramifiées, longues

de 0'“,60 àl mètre, garnies' de feuilles nombreuses, alternes, d'une forme
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qui rappelle celle des feuilles d’arroche, épaisses et charnues. Fleurs axil

laires, petites, verdàtres, sans

pétales, faisant place à un fruit

cornu, dur, un peu analogue

comme forme à la macre ou

châtaigne d’eau. Les graines

sont renfermées dans l’inté

rieur presque ligneux du fruit.

Un gramme de fruits en contient

de 10 à 12, et le litre pèse 225

grammes. La durée germinative

de la graine est de cinq années.

Culture. — La tétragone est

cultivée pour remplacer l'épi

nard pendant les mois les plus

chauds de l'été ou dans les lo

calités sèches et arides où l’épi

nard réussit mal. On la sème en

place au mois de mai, sur cou

che ou en pleine terre, et elle

continue à produire pendant tout l’été, sans réclamer presque aucun soin.

Usage. — Les feuilles se mangent hachées et cuites, de la même manière

que les épinards.

 

‘l‘étragone cornuc.

Plante réd. au douzième, rameau au quart.

THYM ORDINAIRE

Thymus vulgaris L.

Fam. des Labie’es.

SYNONYMES : Faligoule, Farigoule, Frigoule, Mignotise du Génevois, Pote,

Pouilleux.

Nous ÉTRANGERS : ANGL. French thyme, Narrow-leaved T., Common T. ALL. Fran

zôsischer Thymian. FLAM. Thijmus. ROLL. Tijm. DAN. Thimian. ITAL. Timo,

Pepolino. use. Tomillo. pour. Tomilho.

Indigène. — Vivace. —- Très petit sous

arbrisseau à tiges grêles, raides, ligneuses,

ramifiées, portant de petites feuilles triangu

laires, grises en dessous et d’un vert plus ou

moins foncé en dessus; fleurs petites, labiées,

d’un lilas rosé, réunies en bouquets terminaux,

glohuleux ou ovo'ides, s’allongeant après la

floraison. Graine petite, arrondie, d’un brun

rougeâtre ou foncé, au nombre d'environ 6000

dans un gramme, et pesant 680 grammes par

litre. Sa durée germinative est de trois années.

Culture. — Le thym se plante habituelle

ment en bordures, en terre saine et à une

exposition chaude. On peut le propager par

division des touffes ou par boutures; mais en général on préfère le semis,

 

Thym ordinaire.

réd. au huitième. rameau à la moitié.
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qui donne des plantes vigoureuses. Le semis se fait en avril, en place ou en

pépinière; dans ce dernier cas, la transplantation se fait en juin ou juillet;

les plants doivent être laissés ou repiqués à 0'“,10 environ de distance. Il est

bon de refaire les bordures de thym tous les trois ou quatre ans.

Usage. — On se sert très fréquemment des feuilles et des jeunes pousses

de thym comme condiment.

On distingue dans les cultures deux variétés de thym commun : le thym du

Midi ou thym français, qui a les feuilles petites, grisàtres, et dont le goût

est très aromatique, et le thym d'hiver ou thym allemand (angl.: German

thyme, Broad-leaved T.; all. : Deutscher— oder Winter-Thymian), plante

un peu plus haute et plus forte, à feuilles plus grandes, et à saveur un peu

plus amère; la graine en est aussi d'un tiers plus grosse.

On cultive encore quelquefois le thym citronné (Thymus cltriodorus Pers.;

angl. : Lemon thyme), petit sous—arbrisseau à tiges trainantes, dont le pays

d'origine est inconnu. La saveur en est fine et très agréable. Quelquefois

aussi on fait usage comme condiment, surtout à la campagne, du serpolet

(Thymus Serpyllum L.; angl. : Mother of thyme; all. :Ouendel, Feld—

Thymian; ital. : Serpillo, Sermollino), plante vivace, indigène, à tige très

grêle, rampante, garnie de petites feuilles ovales—arrondies, et portant des

grappes terminales, redressées, de fleurs roses ou violettes.

TOMATE

Lycopersicum esculentum Drx. ‘4 Solanum Lycopersicum L.

Fam. des Solane’cs.

SYNONYMES : Pomme d’amour, P. d'or, P. du Pérou.

Nous Érnartosns : ANGL. Tomate, Love-apple. ALL. Tomate, Liebesapfel.

FLAM. et HOLL. Tomaat. lTAL. Porno d'oro. esr. et nom‘. Tomate.

Amérique méridionale. — Annuelle. — La tomate est une plante rami

fiée, à tige sarmenteuse, se soutenant difficilement sans l'aide de supports

artificiels. Les tiges en sont grosses, presque ligneuses, renllées, surtout aux

nœuds et recouvertes d'une écorce verte, rude au toucher. Les feuilles sont

ailées, à folioles ovales—acuminées, un peu dentées sur les bords, grisàtres à

la surface inférieure, et souvent repliées en cuiller ou même à bords roulés

en dessus; flenrsjaunàtres, en corymbes axillaires. Fruits en forme de grosses

baies, charnus, de forme et de couleur variables. Graine blanche, rénit‘orme,

très aplatie, chagrinée sur les deux faces, au nombre de 300 à 400 dans un

gramme, et pesant environ 300 grammes par litre. Sa durée germinative est

de quatre années.

Culture. -— Ce n'est que dans le midi de l'Europe que la tomate peut se

développer complètement sans l'aide de la chaleur artificielle. Sous le climat

de Paris, on sème habituellement les tomates, pour la culture ordinaire ou de

saison, a la fin de mars, sur couche; au bout de trois semaines ou un mois,

on les repique également sur couche, et on les met en place vers la fin de
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mai, en espaçant les plants de 0'",50 a 0"‘,80, suivant les variétés. Dès que les

tomates ont 0'240 à 0'“,50 de hauteur, il faut les soutenir, soit au moyen

d’un simple tuteur, soit par une série de piquets reliés entre eux et formant

une sorte de treillage sur lequel on palisse les branches. Les variétés les plus

tardives gagnent à être plantées au pied d'un mur ou d'un abri àbonne expo—

sition. C'est surtout pour ces tomates qu'il est utile de limiter la produc

tion ‘a un nombre restreint de fruits,en supprimant tous les bouquets qui se

développent tardivement. Il est bon quelquefois aussi de supprimer une

partie des pousses; mais il faut le faire avec discernement et sans trop dimi—

nuer le nombre des feuilles que porte la plante.

Les tomates les plus précoces commenceront, par ce système de culture, à

donner des fruits dans le courant du mois d'août; la récolte se continue tout

l'automne, et les fruits, parvenus à toute leur grosseur, mais non encore

colorés à l'arrivée des froids, peuvent être rentrés avec leurs tiges dans une

pièce saine et chaude, où ils achèvent de mûrir.

Par la culture forcée on peut obtenir des tomates à partir de latin d'avril ;

les plantes accomplissent alors leur végétation entière sur couches. Les pre

miers semis se font dès le mois de septembre; mais le plus habituellement

seulement en janvier. On repique sur couche, et enfin on plante définitive

ment, toujours dans les mêmes conditions, à raison de quatre pieds par pan

neau. Comme la plante demande beaucoup de chaleur, les couches doivent

être entourées de réchauds que l'on renouvelle au besoin. On ne laisse habi

tuellement aux tomates forcées sur couche que deux branches, qui s'étendent

horizontalement et sont attachées à un fil de fer ou à une forte ficelle tendue

d'une extrémité de la couche ‘a l'autre, aussi près que possible des châssis.

Jusqu'au moment où les fruits sont formés et approchent de la maturité,

on associe habituellement d'autres cultures à celle des tomates, pour

utiliser la chaleur des couches et l'espace qui n'est pas encore occupé par

la culture principale.

Usage. —— L'emploi des tomates dans la cuisine prend d'année en année

plus d'importance. On prépare les fruits de bien des façons diverses, et la

fabrication des conserves de tomates, en fruits ou en sauce, constitue dans

le midi de la France une industrie très développée.

TOMATE} ROUGE GROSSE .

Nous Érnauosns : ANGL. Large red tomate, Large red italian T., Orange field

T., Mammoth T., Fidji island T. ALL. Grossfrüchtige rothe Tomate. HOLL. Groote

roode tomaat.

Plante vigoureuse, à feuilles assez larges, d'un vert foncé, à folioles un peu

gaufrées et repliées sur les bords. Fruits en grappes de deux à quatre, très

gros,déprimés, irrégulièrement côtelés, larges de O",O‘l à 0"‘,10, épais de

0"‘,04 à 0'“,05, et d'un beau rouge écarlate foncé.

Cette variété est très productive; c'est la plus généralement cultivée dans

le midi de la France, d'où l'on en expédie les fruits sur tous les marchés et

où elle est d'un emploi considérable pour la fabrication des conserves. Elle

est un peu tardive pour le climat des environs de Paris.
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TOMATE ROUGE GROSSE HATIVE.

SYNONYMES : Tomate quarantillonne, T. hâtive à feuille crispée.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Large early red tomate, Powcll’s early T.

lIOLL. \'roege roode tentant.

Plante assez grêle, caracté

risée par ses feuilles presque

toujours crispées et à folioles

repliées en dessus, ce qui

donne à la plante l'apparence

d’ètre à demi desséchée. Fruits

très nombreux, en grappes de

trois à six, cûtelés comme ceux

de la '1'. rouge grosse, mais

ne dépassant pas ordinaire

ment0‘“,Ofi à 0"‘,08 de diamètre

sur 0"‘,03 à 0"‘,04 d'épaisseur.

Les fruits de cette variété

mùrissent de quinze jours à

trois semaines plus tôt que

ceux de la '1'. rouge grosse. Elle

convient parfaitement pour les

climats analogues à celui des

environs de Paris. C'est aussi, du reste, une «les plus cultivées.

 

Tomate rouge grosse hâtive.

Plante réd. au douzième, fruit au tiers.

TOMATE ROUGE NAIN]; HATIVE.

NOMS ÉTHANGERS : ANGL. Early dwnrf red tomate. ALL. l*'rühcstc rothe Zwerg

Tomate. IIOLL. lloode vroege dwerg tentant.

Sous-variété de la T. rouge

hâtive. Elle en diffère par sa

tige moins élevée, qui se ra—

mifie et commence à porter

des fruits plus prés de terre.

Les caractères de végétation

sont, du reste, les mêmes

que ceux de la rouge grosse

hâtive; mais la petite taille

de celle-ci la rend plus facile

à cultiver et surtout plus ap

propriée à la culture forcée.

Cultivée dans les mêmes con

ditions quela T. rouge grosse

hâtive, elle commence à mû

rir ses fruits deux ou trois

jours plus tôt : ceux—ci sont un

peu plus aplatis, plus côtelés et moins gros,mais la différence est fort'légére.

 

Tomate rouge naine hâtive.

réd. au douzième.
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TOMATE ROUGE GROSSE LISSE.

Nom Érnnucnn : .uvoc~ Trophy tomato.

Grande plante, haute et vigoureuse comme la '1'. rouge grosse, mais encore

plus tardive. Fruit déprimé, a pourtour régulièrement arrondi ou faiblement

sinué, de 0"‘,06 a O‘“,IO de diamètre sur _0"‘,04 à 0'“,06 d'épaisseur. Cette

variété est difficile à conserver absolument pure; les fruits tendent toujours

à redevenir côtelés : on trouve, du reste, constamment sur la même plante

des fruits lisses et des fruits à côtes plus ou moins prononcées.

Tomate rouge grosse lisse (fruits de grosseur naturelle).

La T. de Stamford, gain de M. Laxton, le célèbre semeur anglais, se rap

proche beaucoup de cette variété. Les fruits en sont un peu moins volumineux,

mais encore plus réguliers de forme et à chair plus épaisse. Elle est intermé

diaire entre la T. rouge grosse lisse et la T. pomme rouge.

TOMATE A TIGE RA1DE DE LAYE.

Nous Éraxucsns : ANGL. Upright tomate ; (Am.) Troc-tomate.

Cette variété, obtenue chez M. le comte de Fleurieu, au château de Laye,

près de Villefrauche (Rhône), se distingue de toutes les autres par ses tiges
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très courtes, très raides, se soutenant parfaitement d'elles-mêmes, et garnies

d'un feuillage très frisé, ré

ticulé et d'un vert presque

noir. Les fruits de cette

variété ressemblent à ceux

dela T. rouge grosse, et ils

mùrissent à peu prés aussi

tardivement.

Il serait très intéressant,

et ce ne serait sans doute

pas impossible, d'obtenir

diverses races de tomates

possédant, en même temps

. A '* que les caractères des races

Tomate à tige raide de L3ye- ordinaires au point de vue

Plante réd. au douzième. fruit au tiers. de la forme et de la prèco_

cité des fruits, le port trapu, raide et ferme de la tomate de Laye.

  ‘

 

.<. u

TOMATE POMME ROUGE.

Nous Érnanccns : ANGL. Large smooth tomate; (Am.) Hathaway’s excelsior T.

Plante de vigueur moyenne, .

à peu près de la dimension de

la T. rouge grosse hâtive, mais

à feuilles moins crispées.

Fruits presque exactement

sphériques et complètement

lisses, de 0"’,05 a 0"‘,06 de

diamètre. Ils sont réunis en

grappes de trois à six et mû

risscnt un peu plus tôt que

. ceux de la '1'. rouge grosse,

mais quelques jours après

ceux de la T. rouge grosse

hâtive. Cette variété a la chair

plus pleine que les tomates

à côtes; les fruits s'en con

servent bien, quand ils ne

sont ni fendus ni blessés.

TOMATE pour: ROSE.

Cette très jolie variété ne

diffère de la tomate pomme

rouge que par la teinte de

ses fruits, qui, d'abord rosés,

deviennent, en mûrissant,

d'un rouge vineux et presque violacé dans les années chaudes. Ils sont pro

Tomate pomme (fruits de grosseur naturelle).
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duits en très grande abondance, par grappes de trois à six; et, comme ceux

de la T. pomme rouge, ils sont de forme presque exactement sphérique, très

pleins et renfermant peu de graines.

TOMATE POMME VIOLETTE.

SYNONYME : Tomate acme.

NOM ÉTRANGER : ANGL. Acme tomato.

Très belle variété, productive et un peu tardive, présentant quelque ana—

logie avec la T. pomme rose par la couleur et la forme très régulière de son

fruit, mais en différant nettement par le volume plus gros de celui—ci et par

la teinte plus foncée et presque violette qu’il prend à la maturité. Ordinaire

ment les bouquets ne contiennent que de deux à quatre fruits, de forme très

arrondie, mais pourtant un peu plus larges qu’épais.

La variété américaine Criterion tomate diffère des deux précédentes, dont

elle reproduit à peu près la couleur, par sa forme ovoïde un peu allongée.

Les fruits ont environ 0"‘,05 de long sur 0"‘,04 de diamètre transversal.

TOMATE JAUNE RONDE.

NOMS ÉTRANGERS : ANGL. Green-gage tomato, Yellow plum T.

Cette variété ressemble parfaitvment aux tomates pommes, excepté par la

couleur de son fruit, qui est d'un beau jaune d’or, presque sphérique, com

plètement lisse et extrêmement régulier. Les tomates à fruits jaunes sont peu

appréciées, au moins en France; aussi nous bornons-nous à en citer cette

seule variété, qui est du reste la plus recommandable.

TOMATE CERISE.

Nous Érnmosns : ANGL. Cherry tomato, Red cherry T. ALL. Kirschl‘ôrmige

rothe Tomate.

Plante relativement rustique et très productive, vigoureuse, à tige de 1"‘,20

environ, grosse et forte, très c

ramifiée, garnie d’un feuillage “

abondant, bien vert et nulle—

ment frisé, commençant à fleu

rir huit jours plus tard que la

T. rouge grosse hâtive. Fruits

sphériques ou légèrement dé

primés, d’un rouge écarlate,

de 0"‘,0‘2 à 0"‘,O3 de diamètre

seulement, réunis en grappes

de huit à douze. Une plante

bien développée peut en porter

plus de vingt grappes, surtout

si on les cueille au fur et à me

sure de leur maturité.

Cette variété est de moyenne

saison; elle est très productive, malgré le petit volume de ses fruits.

 

Tomate cerise.

Rameau réd. au tiers.
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TOMATE ponœ~

Nous Érmnnens : ANGL. Pear-shaped tomate; (Am.) Fig tomato. ALL. Birnfôrmige

rothe Tomate.

Variété très vigoureuse et assez précoce. Tige s'élevant de l‘",20 à 1'“,30;

feuillage abondant, peu crispé,

assez ample et d’un vert foncé.

Fruits écarlates, nombreux, pi

riformes, plus ou moins étran—

glés à la base, de 0‘“,04 à 0'",05

de longueur sur 0'“,03 environ

de diamètre dans la partie la

plus renflée, réunis en grappes

au nombre de six à dix. Une

plante bien développée peut en

porter aisément de vingt à

vingt-cinq grappes.

Il existe dans le Midi, et par

ticulièrement à Naples, un assez grand nombre de variétés de tomates à fruit

piriforme. Nous nous sommes bornés à décrire celle qui nous ‘paraît pré

senter le plus de mérite au point de vue de la précocité et du rendement.

Les tomates en forme de

poire passent pour se conserver

plus facilement que les autres.

 

Tomate poire.

Rameau réd. au tiers.

On doit rapporter à la tomate

poire, bien qu’elle en consti

tue une forme assez distincte,

la variété anglaise nommée

Nisbett’s Victoria. C’est une

tomate en forme d’œuf allongé

plutôt que réellement en poire,

plus large à l’extrémité que

près du point d’attache. Les

fruits sont réunis par grappes

au nombre de quatre à huit.

La plante, grande, forte, demi

tardive, est remarquable par

l’ampleur de son feuillage.

 

On cultive quelquefoiscomme

‘' légume, mais plus souvent peu!‘

« « ornement, sous le nom (le

Tomme gmsci"a~ tomate groseille, le Solanum

Rameau réd. au liersafruit de grosseur naturelle. 7'acemiflorum Du“- (üDglä1lûd

‘ currant tomate ; all. : Johan—

nisbeer Tomate), dont les fruits, très petits, sphériques, écarlates, sont pro

duits en longues grappes de douze, quinze et quelquefois davantage. Ils seul

pleins d'une pulpe acidule qui peut s'employer comme celle de la tomate
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Parmi les nombreuses races de tomates qui n’ont pas été décrites ou citées

plus haut, il convient de mentionner les suivantes :

'1'. belle de Leuville. Fruit de la forme de celui de la T. rouge grosse,

a côtes peu marquées, lisse, bien fait, et remarquable par sa teinte rouge

cramoisi, presque violacée à la maturité. Elle a été obtenue à Leuville, près

d’Arpaj0n, aux environs de Paris. Les nouvelles variétés a fruit rond

(T. pomme) lui sont actuellement préférées, mais son apparition avait

devancé celle de toutes les races américaines et anglaises aujourd’hui si

répandues.

T. jaune petite. C’est une variété jaune de la ‘l‘. cerise. Les fruits sont

nombreux, jaune d’or, parfaitement ronds.

T. grosse jaune (Am. : large geltow T.). De la forme et aussi à peu prés

de la grosseur de la T. rouge grosse. Le fruit est très côtelé. La T. jaune

ronde lui est bien supérieure. '

T. rouge grosse lisse à feuilles crispées. Les maraîchers de Paris cul

tivent sous ce nom une race demi-tardive, dont le fruit, assez lisse, est large

et remarquablement aplati.

T. schartachrot/eer Türkenbund (T. bonnet turc). Variété curieuse, à fruit

rouge, de dimensions au—dessous de la moyenne, caractérisé par le dévelop

pement anormal d'une partie des carpelles, qui forment, au centre du fruit,

une protubérance analogue à celle qui s’observe dans les giraumons turban.

Cette race est de précocité moyenne et médiocrement productive.

T. poire jaune (Angl. :Yellow peur—shopcd T.; Am.: Yellow fig T.)- Simple

variation de la T. poire, à fruit jaune vif. Comme dans la T. poire à fruit

rouge, il en existe dilTérentes races de volume et de précocité variables.

TOPINÀMBOUR

Kelianthus tuberosus L.

Fam. des Composées.

SYNONYMES : Artichaut du Canada, A. de Jérusalem, A. de terre, Crompire,

Poire de terre, Soleil vivace, Tertiflc, Topinamboux.

Nous émnuoensz ANGL. Jerusalem artichokc. AI.L. Erdaptel, Erdbirne. Fi..m~ .»\ard

peer. DAN. Jordskokken. IT.—\L. Girasole de] Canada, Tartufoli. ESP. Namara,

l'ataca. PORT. Topiuambor, Balata carvalha.

Amérique du Nord. —- Vivace. —— Grande plante à tiges annuelles, mais

vivace par ses pousses souterraines renfle’es en véritables tubercules, intro

duite en Europe depuis plusieurs siècles et très répandue dans la grande

culture. La tige en est dressée, très vigoureuse, dépassant parfois 2 mètres

de hauteur, souvent ramifiée dans la partie inférieure, garnie de feuilles

ovales—acuminées, pétiolées, très rudes au toucher. Capitules relativement

petits, en panicule terminale, ne s’ouvrant, dans le nord de la France, qu’au

mois d’octobre; fleurons jaunes. Tubercules d’un rouge violacé, minces à la

base et renllés au sommet, où ils atteignent un diamètre de 0‘“,04 à 0'“,05,

marqués de dépressions et de renfiements en forme d'écailles. Ils se forment ‘

très tardivement, et l’on ne doit les arracher que quand la végétation dela

plante est à peu prés suspendue. La chair en est un peu aqueuse et sucrée.

36
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Culture. — On plante les tubercules en pleine terre au mois de mars ou

l’avril, en lignes espacées de 0"‘,80 àl mètre, et à 0"‘,30 ou 0'“,40 de distance

 

Topinambour.

Tubercules réd. au cinquième.

sur la ligne; la plante ne de

mande aucun soin, si ce n'est

quelques binages. La récolte se

fait au fur et à mesure des

besoins. Les tubercules de topi—

nambour, qui résistent parfaite—

ment au froid tant qu'ils restent

en terre, deviennent très sensi

bles a la gelée dès qu’ils sont

arrachés.

Dans les pays chauds, le topi

nambour donne des graines au

moyen desquelles on peut le

multiplier. Des semis faits en

vue d’obteuir de cette plante

des variétés perfectionnées n'ont

pas produit jusqu’ici de résul

tats bien satisfaisants. Il est

sorti, chez nous, d'un de ces

semis, une variété à tubercule

jaune, de goût plus fin et plus agréable que le T. commun, mais aussi sensi

blement moins productive. Cette variété pourrait avoir quelque intérêt

comme plante potagère; elle n'en a aucun pour la grande culture.

VALÈRIANE D'ALGER

Pedia cornucopiæ GÆRTN.

Fam. des t’ale’rianées.

SYNONYME : Corne d’abondance.

Nous ÉTRANGERS : ALL. Algerischer Baldrian. FLAM. Speenkruid. HOLL. Specrkruid.

 

Valériane d'Alger.

réd. au tiers.

Algérie. — Annuelle. —

Tiges dressées, rameuses,

glabres, de 0"‘,30 à O“,ÆO

de hauteur; feuilles pres

que toutes radicales, ovales

oblongues, entières, obtusé

ment dentées, d’un vert assez

foncé, luisant; fleurs roses,

réunies en bouquets termi

naux. Graine jaune ou gri

sàtre, oblongue, renflée, con

vexe d'un côté, marquée de

l‘autre d’uue dépression lon

gitudinale profonde, au nom

bre de 250 dans un gramme.

et pesant 110 grammes par litre. Sa durée germiuative est de quatre années.
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Culture. —La valériane d’Algcr peut se semer en pleine terre, en rayons

espacés de0‘",“25 à0'",30, depuis le mois d'avril jusqu'au mois d'août; éclaircie

et abondamment arrosée pendant les chaleurs, elle forme rapidement des

rosettes de feuilles que l'on peut consommer environ deux mois après le

semis. La plante est un peu sensible au froid, et convient moins bien que

la mâche pour les semis d'automne. On la cultive aussi assez fréquemment

comme plante d'ornement.

Usage. — On mange les feuilles en salade.

VERS

Astragalus hamosus L.

Fam. des Légumineuses.

Indigène. — Annuel, — Plante demi-étalée de 0'",30 à 0"‘,50, et tiges

striées, diffuses ou demi-dressées; feuilles légères, composées de huit à douze

paires de folioles ovales—

oblongues, obtuses. Fleurs

blanchâtres, très petites, en

courtes grappes globuleuses,

faisant place à des gousses

cylindriques, longues de O“,02

environ, recourbées en forme

d'hameçon , contenant des

graines brunes, luisantes,

réniformes et carrées aux

deux extrémités. Un gramme

contient 6 ou 7 fruits, et le

litre en pèse 210 grammes.

La durée germinative de la

graine est de trois années.

Culture. — L'Astragalus

hameaux se sème en pleine

terre au mois d'avril et se

cultive exactement comme les ‘'“5
haricots nains. Les jeunes Plante réd. au quart; rameau de grandeur naturelle.

gousses commencent à se développer dès le mois de juin ou de juillet.

Usage. — La plante est cultivée surtout à cause de la singularité de

ses fruits, qui, avant la maturité, ressemblent à certains vers. On les em

ploie, comme les fruits des différentes sortes de chenilles, en les mêlant

à la salade, en vue de procurer des surprises innocentes, mais d'un goût

assez médiocre.
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TABLEAU-RÉSUMÉ

DES INDICATIONS CONCERNANT LES- GRAINES

DE

PLANTES POTAGÊRES

Contenant des renseignements sur leur poids, leur volume comparatif

et leur durée germinative.

POIDS DU LITRE NOMIIIIE DURÉE Gk“mxr“vs

de de ,>——‘ r! _

causes cannes Hovsxxs marin

grammes dans 1 gramme ans ans

Absinthe . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 650 11 500 lt 6

Ache de montagne . . . . . . . . . . 200 300 3 «l»

Alkékenge jaune doux . . . . . . . 650 1000 8 10 '

Aneth . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 900 3 5

Angélique officinale . . . . . . . . . 150 170 1 ou 2 3

Anis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 200 3 5

Ansérine Bon-fleuri . . . . . . . . . 625 430 3 5

-— Quinoa blanc . . . . . . 700 500 l 5

Arachide . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 2 on 3 1 1

Armoise . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 600 8000 3 5

Arrocbe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 140 250 6 7

Artichaut . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 610 25 6 10 ‘

Asperge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 50 5 8

Aubergine . . . . . . . . . . . . . . . . . 500 250 6 10

Aulnée . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 440 530 5 6 ’

Bardane géante . . . . . . . . . . . .. 630 80 5 6

Baselle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 460 35 5 6

Basilic grand . . . . . . . . . . . . . . . 530 800 8 10 ’

—- fin . . . . . . . . . . . . . . . . . . 500 900 8 10 '

— en arbre . . . . . . . . . . . .. 580 1500 8 10 ‘

Benincasa . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 21 10 10 ‘

Betterave . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 50 6 10 ‘

Bourrache ofticinalc . . . . . . . . . 480 65 8 10 '

Bunias d'0rient . . . . . . . . . . . . . 500 35 à 40 3 li

Câprier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 460 160 (52) (‘2)

Capucine grande . . . . . . . . . . . . 3l0 7 ou 8 5 5

— petite . . . . . . . . . . . . . 600 15 5 8

Cardon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 630 25 7 9

Carotte en barbes . . . . . . . . . . . 2’t0 700

— persille‘c .......... .. 360 950 l l °" " l "O °

Carvi. . . . . . . . . . . . . . . .. ~ . . .. 420 350 3 Il

Céleri . . . . . . . . . . 480 2500 8 10‘

*‘ L'astc’risque suivant un chilÏre dans cette colonne veut dire qu'au [tout du nombre d'années indiqué

par (e chill‘re les graines n'avaient pas encore perdu complètement leur faculté germinative.
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POIDS DU LITRE

de

GRAINES

grammes

Cerfeuil . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 380

— musqué . . . . . . . . . . . . . 250

-— tubéreux . . . . . . . . . . . . 540

Chenille grosse (gousses). . . . 200

— les autres variétés. 180

Cher-vis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400

Chicorée . . . . . . . . . . . . . . . . . . 340

— sauvage . . . . . . . . . . . . 400

Choux cabus . . . . . . . . . . . . . . . _

— verts . . . . . . . . . . . . . . . .

— -raves . . . . . . . . . . . . . . 700

— -navets..... . . . . . .

—— -fleurs . . . . . . . . . . . . . . .

Ciboule commune. . . . . . . . . . . 480

—— blanche hâtive . . . . . . 520

Cirsium olcraceum . . . . . . . . .. 300

Claytouc de Cuba . . . . . . . . . . . 700

Cochlearia . . . . . . . . . . . . . . . . . 600

Concombre cultivé . . . . . . . . . . 500

—- serpent . . . . . . . . . 450

-— des Antilles . . . . . . 550

— des prophètes. . . . 500

Corette potagère . . . . . . . . . . . . 660

Coriandre . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320

Corne de cerf. . . . . . . . . . . . . . . 740

Courges sorties du C. maxima. 400

— — C. mosckata. 420

— —— C. Pepo.. . . . 425

— citrouille de Touraine. 250

—— patissons . . . . . . . . . . . . 430

— coloquintes . . . . . . . . . . 450

Courge bouteille . . . . . . . . . . . . 350

Crambé maritime . . . . . . . . . . . 210

Cresson alénois . . . . . . . . . . .. 730

— de fontaine.. . . . . . . 580

— de terre . . . . . . . . . . . 540

— des prés . . . . . . . . . .. 580

— de Para . . . . . . . . . . . . 200

Cumin de Malte . . . . . . . . . . . . . 350

Énothère bl‘sannuelle . . . . . . . 375

Épinard à graine piquante. . . 375

— à graine ronde . . . . .. 510

Épiuard-fraise . . . . . . . . . . . . . . . 800

Non“ DURÉE aennmxnvs

de —»’—\ -_—'—‘e_.

GRAINES MOYENNE exruéu :

dans I gramme ans ans

450 2 ou 3 6

40 1 l

450 1 1

3 6 10 *

6 6 10 ’

600 3 4

600 10 10 t

700 8 10 t

390 \

300 ) j

300 ' 5 ' 10

375 j j
375 /

300 2 u 3 7

500 3 8

500 0 (ç)

2200 5 7

1500 a 1800 /. 7

35 10 10 a

40 7 ou 8 10 *

130 6 7 a

100 61550 5 10

90 6 8

4000 4 9

3 6 10 t

7 6 10 *

6 i 8 6 10 :c

3 4 ou 5 9

10 6 10 a

'20 G 10 t

8 6 10 et

151 18 .| 7

450 5 9

4000 5 9 .

950 3 5

1500 .i. (‘3)

3400 5 7 1=

250 1 5

600 3 5

90 5 7

110 5 7

5000 (‘0 0)
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POIDS DU LITI\I NOMBRE DunËs GERI'NATWS

de de .,——\ .’_\

GRAINES GIIAINRS MOYENNE IXTI‘ÊII

grammes dans 1 gramme ans ans

Fenouil amer . . . . . . . . . . . . .. 450 310 t 7

—- doux . . . . . . . . . ‘235 125 I. 7

—— de Florence . . . . . . . . . 300 200 I- 5 '

tduns 100 grnm.)

Fèves. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 6201 750 t0i 115 6 10 ‘

(dans 1 gram.)

Ficoîde glaciale . . . . . . . . . . . . . 760 5700 5 (‘l)

Fraisier . . . . . . . . . . . ~. . . . ~.. 600 8005 2500 3 6

Cesse cultivée . . . . . . . . . . . . . . 750 -t 5 (1’)

Gombo . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 620 15318 5 10 ‘

(dans 100grtliu.)

Haricots . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 625 à 850 75 i 800 3 8

— doliques . . . . . . . . . . .. 77 500i 650 8

plans I gram.)

Hérisson (fruits).. . . . . . . . . .. 110 9 5 7

Houblon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ‘250 2200 “2 l

Hyssope . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 575 850 3 5

Laitue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . t30 800 5 9

— vivace . . . . . . . . . . . . . . . 260 800 3 5

Lavande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 575 050 5 6

Lentille large . . . . . . . . . . . .. 790 -1t

— verte du Puy . . . . . .. 850 50 I g 9

— à la reine. L. de mars. 825 35

—— d'Auvergnc . . . . . . . . . 800 15 à 20 il 8 ‘

Limaçon (gousses) . . . . . . . . . . . 150 t 5 9

Lotier cultivé . . . . . . . . . . . . .. 800 15 à l 5 10 ‘

Mâche commune . . . . . . . . . . . . “280 1000 5 10

—— :\ grosse graine . . . . . . . ‘240 600 à 700 5 10 ‘

— d'ltalie . . . . . . . . . . . . . . 280 1000 t (‘2)

Mais sucré . . . . . . . . . . . . . . . . . 640 t u 5 2 .t

Marjolaine vivace . . . . . . . . . . . 675 12 000 5 7

— à coquille . . . . . . . . 550 1000 3 7

Marrube blanc . . . . . . . . . . . . .. 680 1000 3 6

Martynia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 290 20 l on 2 (?)

Mauve frisée . . . . . . . . . . . . . .. 530 300 5 8

Mélisse citronnelle . . . . . . . . .. 550 2000 t 7

Melons . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 360 35 5 10 ‘

— d'eau. Pastéques . . . . . . 460 5 ou 6 6 10 '

Menthe de chat . . . . . . . . . . . .. 680 1200 5 6 ’

Morelle noire . . . . . . . . . . . . . .. 600 800 5 8

Moutarde blanche . . . . . . . . . . . 750 7200 t 10 ‘

— noire . . . . . . . . . . . . . . . . . . 675 700 I 9

— de Chine àfeuille de chou. 660 650 t 8
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POIDS DU LITRE NOMBRE DURÉE GERIL‘ATIVE

de de /-»—-‘T"—\

Ç,nAls|gs GMm.;5 .\IOYENNE EXTI\ÊIE

grammes dans 1 gramme ans ans

Navet. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 670 450 5 10 '

Nigelle aromatique . . . . . . . . . 550 ‘290 3 t?)

Ognon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 500 250 2 7

Oseille . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 650 1000 4 7

— épinard . . . . . . . . . . . . . . (‘r20 t50 /. 7

Pak-choi . . . . . . . . . . .. ~ . . ,. 700 300 5 7

Panais . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 220 2 ‘v

Perce-pierre . . . . . . . . . . . . . . . , 120 350 1 3

Persil . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 500 350 3 9

Pe-tsai . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 700 300 5 9

Picridie cultivée .......... .. 220 1200 5 t?)

Piment . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450 150 4 7

Pimprenelle . . . . . . . . . . . . . . . . 280 150 3 9

Pissenlit ................. .. 270 1200 à 1500 2 —5

Poireau . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 550 400 3 9

Poirée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ‘250 60 6 10 ‘

(dans 10 gram.)

Pois .... .............. .. 700a800 2m55 ) ‘

— gris . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 680 5 800 50 3 80 3 8

— chiche .............. .. 780 30 i

(dans 1 grain.)

Pourpier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 610 2500 7 10 ‘

Radis . . . . . . . . . . . . . . . . . . _ . . . 700 1?0 5 10 ’

Raiponce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 ‘25 000 5 10 '

Rhubarbe . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 à 120 50 3 8

Romarin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 .900 ’* (Ÿ)

Roquette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 750 550 1 9

Rue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 580 500 2 5

Salsifis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ‘230 100 93 8

Sarriette annuelle . . . . . . . . . . 500 I500 3 7

— vivace . . . . . . . . . . . . 430 2500 3 6

Sauge officinale . . . . . . . . . . . . . 550 “250 3 7

— sclarée . . . . . . . . . . . . . . 650 200 3 (‘1)

Scolyme d’Espagne . . . . . . . . .. 1225 900 3 7

Scorsonère . . . . . . . . . . . . . . . . . 260 90 2 7

Soja . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 725 7 a 8 2 6

Souci des jardins . . . . . . . . . . . 180 150 3 7

Tanaisie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 7000 ‘2 A.

Tétragone . . . . . . . . . . . . . . . . . . 225 10 à 12 5 8

Thym. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 680 6000 3 7

Tomate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 300 i 100 4 9

Valériane d’Algcr . . . . . . . . . .. 110 250 4 7

Vers . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 210 6 ou 7 3 8



Nous avons, dans la table qui suit. employé les lettres égyptiennes pour les

variétés qui font l'objet d'un article distinct, les lettres ordinaires pour les variétés

simplement mentionnées, et les italiques pour les synonymes, les noms botaniques et noms

étrangers des variétés décrites.

Quant aux CAPITALES ÉGYPTIENNBS, elles désignent les différentes espèces bota—

niques, et les ANTIQUES indiquent les groupes de variétés similaires formés dans une

même espèce.



TABLE GÉNÉRALE ALPHABÉTIQUE

(Voyez la note ci-contro.)

P:gch. Pa esIsraooucrron . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. v a XlV AIL ci chevet. V. Ail d'0ricnt . . . . . . . .. g 3

LISTE DES ouvnacns CONSULTÉS . . . . . . .. .xv — common (Gartt‘c) (AngL). V. Ail ordi

LISTE ces AUTEURS crrtts . . . . . . . . . . . . .. xv| noire. . . . . . . . . . . . . . . . ., . . . . . . . .. 2

Aardaktter (Holl.). V. Cesse tubéreuse. ‘24| -—- d’Espagne. V. Ail rocambolc . . . . . .. 3

Aardappel (Flam. et Holl.). V. Pomme — d'lndia (Aglio) (Ital.). V. Ail ro

de terre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 478 cambole. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Aardhezie (Flam. et lloll.). V. Fraisier. 219 — D’ORIEN’I‘ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Aardmandel (Flam.). V. Souchct co- — de Hasponha (Al/w) (Port.). V. Ail

mestible . . . . . . . . . . . . . . . . .~. . . . . . . . . 551 rocambole. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

Aardnoot (Flam.). V. Cesse tubéreuse. 241 — early pinte (Gorlic) (Angl.). V. Ail

Aardpeer (Flam.). V. Topinambour... .. 561 rose bâtit‘. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

A.B.C. kruid (Flam.). V. Cresson de — fistuleuæ. V. Ciboule . . . . . . . . . . . . . .. 155

Para . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 198 — früher rosenrottter (It‘noblauctt) (All.).

Abrojo de agua (Esp.). V. Macre . . . . . . 326 V. Ail rose hâtif. . . . . . . . . . . . . . . ..

Abrotano (ltal.). V. Aurone . . . . . . . . . .. ‘28 ‘ gewô‘hnlicher (Knoblauch)(All.).V.Ail

Abrotino (ltal.). V. Aurone . . . . . . . . . . . 28 ordinaire. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . - . 2

ABSINTEE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 1 — great headetl (Culte) (Angl.). V. Ail

— estragon. V. Estragon . . . . . . . . . . . .. 207 d'0ricnt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ... 3

Accroupie. V. Mâche commune . . . . . . .. 3:12 — ORDINAIRE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 2

Acedera (Esp.). V. Oseille commune... 393 — P/‘erde- (Knoblauch) (AIL). V. Ail

Aœderilla (Esp.). V. Oxalis oseillo.... 397 d'0rient . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Acelga (Esp. et Port) V. Poiréc . . . . .. 420 — ROCAMBOLE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. ‘l

Acetina (ltal.). V. Oseille commune.. . . 393 —- rond du Limousin . . . . . . . . . . . . . . . 3

Acetosa (ltal.). V. Oseille commune.... 3923 -* rose hâtif. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 3

Acetosclla (ltal.). V. Oxalis oseille..... 317 — rouge. V. Ail rocambolc . . . . . . . . . . .. 3

ACHE DE MONTAGNE . . . . . . . . . . . . .. ‘l «— stérile. V. Echalote . . . . . . . . . . . . . .. 900

—- des marais. V. Céleri . . . . . . . . . . . .. 7:’. — vulgar (Ajo)(Esp.). V. Ait ordinaire. 2

—— douce. V. Céleri . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 72 ;1ipo (Port.). V. Céleri . . . . . . . . . . . . . . . 72

Achicorio agreste (Esp.). V. Chicorée Ajedrea (Esp.). V. Sarriette . . . . . . . . . .. 5M

sauvage. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 97 Ajcnjo (Esp.). V. Absinthe . . . . . . . . . .. 1

—— amarga (Esp.). V. Chicorée sauvage. 97 Ajo (Esp.). V. Ail . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 2

Aclæraalut (AIL). V. Mâche commune. . 322 Ajuin (Flam.). V. Ognon . . . . . . . . . . . .. 374

Agortc comestible. V. Champignon co- Atout (AIL). V. Aulnéo . . . . . . . . . . . . . .. 28

mestible . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 81 Albaca (Esp.). V. Basilic . . . . . . . . . . . .. 31

Agaricus compastris. V. Champignon Albahaca (Esp.). V. Bas‘lic . . . . . . . . . .. 31

comestible. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 81 Albergine. V. Aubergine . . . . . . . . . . . .. 23

Agile (ltal.). V. Ail . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 2 Alouette/‘à (Esp.). V. Artichaut . . . . . . . .. 14

Agrelta (Esp.). V. Oseille commune.“- 393 Attache/ra (Pot-1.). V. Artichaut . . . . . .. 14

Agretto (ltal.). V. Cresson alénois.... . 194 Alcaparra (Esp.). V. C:\prier . . . . . . . . .. 55

Agro dolce (ltal.). \'. Alkékenge jaune Alcapaneiro (Port.l V. Citprier... 55

doux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 Alcaravea (Esp.). V. Carvi . . . . . . . . . . . .. 7:’.

Agroiâo (Port.). V. Cresson de fontaine. 196 Atearavia(Port.). V. Carvi . . . . . . . . . . . .. 7:!

Agurkcn (Dam). V. Concombre..... . 159 Alcttechmgi giallo (ltal.). V. Alkèkenge

Aigrette. V. Oseille commnne........ 393 jaune doux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 4
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Alecast (AngL). V. Baume—coq . . . . . . .. 33

Alccrim (Port.). V. Romarin.... . . . . .. 541

.lleæandem (AngL). V. Maceron . . . . . .. 322

Alface (Port.). V. Laitue . . . . . . . . . . . . .. ‘285

Al/‘omigo (Esp.). V. Arachide . . . . . . . .. 11

Alla) (Port.). V. Ail . . . . . . . . . . . . . . . . .. 2

— porro (Port.). V. Poireau . . . . . . . . .. 416

ALKÊKBNGE Barbadoes (Gooseberrg)

(Angl.). V. Alkékenge jaune doux. 4

— Gapische- (Stachelbeere)( AIL). V. Al

kékengc jaune doux . . . . . . . . . . . . . 4

— Capuli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 4

— du Pérou . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

— gelber(Alkckengi)(All.).\'. Alkékenge

jaune doux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

—— JAUNE DOUX. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 1

— officinal. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ‘l

— petite tomate du Mexique . . . . . . . . .. .1»

— strawberrg tomate (Angl.). V. Al

kékengo jaune doux. . . . . . . . . . . . . -1

Alk‘ekengi (Augl. et Port.). v. Alkékenge

jaune doux.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 4

—— gelber (AIL). V. Alkékeuge jaune

doux. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 1

Alleluia. V. Oxalis oseille . . . . . . . . . . .. 397

Alliant Ampclopraxmn. V. Ail d’0rient. 3

—— asculanicum. V. Êchalote . . . . . . . . . .. ‘200

— (Ïepu. V. Ogllun . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 374

— fistulosum. V. Ciboulc . . . . . . . . . . . .. 155

-— lusitanîcum. V. Ciboule vivace..... 156

-— Porrum. V. Poireau . . . . . . . . . . . . . . . 416

— sulivum. V. Ail ordinaire . . . . . . . . .. ‘3

— Schœnomasum. V. Ciboulette . . . . . .. 156

— Scorodôprasum. V. Ail rocambole.. 3

Almt‘ndelig syre (Dan) V. Oseille com

mune . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 393

Almoraduj (Esp.). \‘. Marjolaine a co

quille . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32R

Alqucquenje (Esp.). V. Alkékengejauue

doux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Alsem (Flam.). V. Absinthe . . . . . . . . .. 1

Aluyne. V. Absinthe . . . . . . . . . . . . . . . .. 1

Amande de terre. V. Souchctcomestible. 551

AIIARANTE DE CHINE . . . . . . . . . . . .. 5

— Hautsi-Shanga‘i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

— Mina . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

Amarantus. V. Amarante . . . . . . . . . . 5

Amargan (Esp.). V. Pissenlit . . . . . . . .. 4l4

Ambergine. V. Aubergine . . . . . . . . . . .. 23

Ambre (Dam). V. Auronc. . . .' . . . . . . . . . 28

Amenduinas (Port.). V. Arachide . . . . . . Il

Amour en cage. V. Alkékcnge officinal. 4

Anacio(ltal.). V. Anis . . . . . . . . . . . . . .. 9

ANANAS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 5

* Charlotte Ruthschild . . . . . . . . . . . . .. 8

\

Ananas commun . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— comte de Paris . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— d’Antigoa vert.....'. . . . . . . . . . . . . ..

—— de Cayenne. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- de la Havane . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— de la Jamaïque . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— de la Martiniqu- . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— de la Providence . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— du Montserral . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—- Enville. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Enville Gontier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Enville Pelvillain . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Ma‘ipouri. V. Ananas de Cayenne. ..

— pain de sucre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ananaspflame (AIL). V. Ananas . . . . ..

Ananassa satt‘va. V. Ananas . . . . . . . . ..

Ananasao (ltal.). V. Ananas . . . . . . . . . ..

Ananas (Port.). V. Ananas . . . . . . . . . . ..

Anchic. V. Arachide . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Andijvie (Flam. ct Holl.). V. Chicorée

endive . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Amlorn (All.). V. Marrube blanc . . . . . .

ANETB . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Aneihum Fœniculum. V. Fenouil doux.

— g7'aueoluæ~ V. Aneth . . . . . . . . . . . . ..

Aneto ([tal.). V. Aneth . . . . . . . . . . . . . ..

Anette. V. Gosse tubéœnse . . . . . . . . . ..

AngeIicu (Angl., AIL, Esp. et Port.).

V. Angélique officinale . . . . . . . . ..

— Archangelioa. V. Angélique offici

nale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

ANGÉLIQUB de Bohéme. V. Angélique

officinale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— OFFICINALB. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Angurz’a (ltal.). V. Concombre serpent.

Anguria (ltal.). V. Melon d'eau pastè

que .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Angun’e. V. Concombre des Antillcs..

Anijs (Flam. et H01L). V. Anis.......

Anis (AIL, Dan.. Esp. et Port.). V. Anis.

ANIS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— de France. \"~ Fenouil doux . . . . . ..

— de Paris. V. Fenouil doux . . . . . . . . .

— des Vosges. V. Carvi . . . . . . . . . . . .— grosscr Florentin” (Anis) (AIL).

V. Fenouil de Florence . . . . . . .—— vert. V. Anis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Anisa (AngL). V. Anis. . . . . . . . . . . . . . . .

Anisa (ltal.). V. Anis . . . . . . . . . . . . . . . ..

Am)tte de Bourgogne. \‘. Cesse tubé

reuse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

ANSÉRINB BON- HENRI . . . . . . . . . . . .

— gemeiner (Gänsefugs) (AIL). V. An

sérine Bou-Henri . . . . . . . . . . . . . . .

zU‘ÊI‘ËIÊI‘ŒQææ—Jüflflœn‘uaxq

cr.Ëoeocäxëë

or.
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Ansérine: Peruaniælær Reis—(Spinal)

(AIL). V. Ansérine Quinoa blanc. 10

— QUINOA BLANC . . . . . . . . . . . . . . . .. 10

—— Reia— (Gewächa) (AIL) V. Ansérinc

Quinoa blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

—— white (Quinoa) (Angl.). V. Ansérine

Quinoa blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

Anthrisvus Cerefolium. V. cerfeuil. . .. 78

— silvestris . . . . . . . . . . . . . . . . .* . . . . . . . . 106

Apio (Esp.). V. Aracacha . . . . . . . . . . . .. 11

Apio (ltal. et Exp.). V. Céleri . . . . . . . .. 72

— de monte (Esp.). V. Ache de mou

tagne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1

—— 1mbo (Esp.). V. Célori-ravc . . . . . . .. 76

— 1‘abano (Esp.). V. Céleri-rave . . . . .. 76

APIOS TUBÉIŒUX................ .. 10

— tuberosa. V. Apios tubércux . . . . . . .. 10

Apium graveolefls. V. Céleri . . . . . . . . .. ‘1€.’

— Pelroselinum. V. Persil . . . . . . . . . . .. 103

Appétit. \'. Ciboulette . . . . . . . . . . . . . . .. 156

AMCAGIIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 11

—— exculeuta. V. Aracacha . . . . . . . . . . .. 11

ARACHIDE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 11

Arachine. V. Arachide . . . . . . . . . . . . . . .. 11

Arachis hypogea. V. Arachide . . . . . . . . . 11

Arbou/le d’Astv‘akhau. V. Palissons. . . .. ‘185

Arb0use .Iacé. V. Melon d'eau pas—

tèque . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350

Arb0uste il‘Astrakhan. V. Patissons.... 185

Archangelica officinalis. V. Angélique

officinale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11

Archaugéliqw~ V. Angi-lique olÏlcinalc. 8

ARMOISB . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 12

Armol. V. Arroche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

Armolas (Por1.). V. Arrache . . . . . . . . . .. 13

Annuelle (Esp.). V. Ari‘oche . . . . . . . . .. 13

Aromatc germanique. V. Aulnée . . . . .. 28

Aroufle. V. Lentille . . . . . . . . . . . . . . . . .. 318

Àrousse. V. Lentille . . . . . . . . . . . . . . . . .. 318

ARROCHE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 13

— bianca (Alrcplice)(ltal.). V. Arrache

blonde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

— blonde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 13

-— blu1rothc(flarlenmelda) (AIL). V. Ar—

roche rouge foncé . . . . . . . . . .. . . . 13

— dark red (Orach ) (AngL). V. Arro

che rouge foncé . . . . . . . . . 13

— galbe (Gartenmelde) (A11 ). V. Arro

che blonde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 13

— gale (Meldc) (11011.). V. Arrocbe

blonde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

— green (Orach) (AngL). V. Arrochc

verte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 1—1

— griine (Gartenmcldc) (AIL). V. Arro

che verte. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 1-1

Arroche : Lee‘s gianl (Orach) (AngL).

V. Arroche verte......... . . . . 14

— pale green (Orach) (Angl.) V. Arro—

ch_e blonde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

—- mode (Mehlc) (11011.). V. Arrochc

rouge foncé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

——— rouge foncé . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 13

—— verte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 14

— whitc (Orach) (Angl.). V. Arroche

blonde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . l3

Arr0de. V. Arrochc . . . . . . . . . . . . . . . . .. 13

Arronse. V. Arrache. . . . . . . . . . . . . . . .. 13

Artc'mise amère. V. Absinthe . . . . . . . .. 1

Artemisia Abrotanum. V. Aurone..... 28

— Absinthîum. V. Absinlhe . . . . . . . . .. I

— Dracunculus. V. Estragon . . . . . . . . .. 207

— vulgaris. V. Armoise . . . . . . . . . . . . .. 12

Ârtcr (Dam). V. Pois . . . . . . . . . . . . . . . . . 423

ARTICBAUT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 14

‘ camus de Bretagne . . . . . . . . . .. 17

— cuivré de Bretagne . . . . . . . . . . . . . .. 17

— d’Espagne. V. Patissons . . . . . . . . . . .. 185

— de Jérusalem. V. Patissons . . . . . . . .. 185

— de Jérusalcm. V. Topinambom~~.. 561

— de Roscoff. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17

— de Saint-Land oblong . . . . . . . . . . . . . 17

— de terre. V. Topinambour. . . . . . . .. 561

— des Indes. V. Patate douce . . . . . . . .. 400

— duCanada. V. Topinambour . . . . . .. 561

— [ranch (Artickokc) (Angl.). V. Arti

chant vert de l’rovence......... 16

— green (Artichoke) (Angl.). V. Arti

chaut vert de Provence. . . . . . . . . . 16

—gris. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17

— gros vert de Laon . . . . . . . . . . .. 16

— grässte (Artischoke) vonLaon (AIL).

V. Artichaut gros vert de Laon.. . 16

— Laon (Artich0ke) (Angl.). V Arti

chaut gros vert île [mon . . . . . . . . ._ 16

— large green Paris(Arlicho/æ) (Angl.).

V. Artichaut gros vert de Laon. . . 16

a noir d'Anglcterre . . . . . . . . . . . . . . . .. 17

—— sucré de Gènvs . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 17

— vert de Provence . . . . . . . . . . . .. 16

-— violet de Provence . . . . . . . . . . .. 16

_« fiole! de Saint—land . . . . . . .. . . . . . . I7

-—- violet de Toscane . . . . . . . . . . . . . . . .. 17

— violet long . . . . . . . . . . . . . . . . .. 17

— violet quarantain de Camargue.... 17

Artichoke (AnglÏ). v. Artichaut....... 11

— Jerusalem (Angl.). V. Topinambour. 561

Articiocca (11:11.). V. Artichaut . . . . . . .. 11

Artisch0ke (All.). Y. Artichaut. . . . . . . . 14

Arlisjok (Flam. et 11011.). V. Artichaut. 14

11Artiskok (Dam). V. Artichaut . . . . . . . . .
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Arveja (Esp.). V. Cesse cultivée . . . . ..

Asparagus (Angl.). V. Asperge . . . . . . ~.

— officinalis. V. Asperge . . . . . . . . . . ..

Asperges (Dam). V. Asperge . . . . . .— œrten (Dan). V. Lotier cultivé. . . ..

ASPERGB . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— blanche d’Allemagne . . . . . . . ~.

—- blanche grosse hâtive. . . . . . . . . . . . .

— commune. V. Asperge verte . . . . . .~

-— Conover’scolossal(AsparagusltAugl).

— d’Argenteuil hâtive . . . . . . . . . ..

—- d’Argenteuil intermédiaire...

—- d’Argenteufl tardive . . . . . . . . .~

— d‘Auberuilliers. V. Asperge vcrte.. .

— d’Ulm. V. Asperge blanche tl'Allo—

magne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— de Besançon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— de Gand. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— de Hollande . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— de ltlarchienurs . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— de Vendéme . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— early purple giant Argenteuil (As—

paragus) (Angl.). V. Asperge d‘Ar

genteuil hâtive . . . . . . . . . . . . . . . ..

-— frühe allergro’sste Argenteuil (Spar

gel (AIL). V. Asperge d’Argen

teuil hâtive . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- giant dutch purple (Asparagus)

(Angl.). V. Asperge de Hollande. <

— grosse d'Erfurt . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— grosse de Darmstadt . . . . . . . . . . . . ..

—— grosse géante . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— hâtive de Darmstadt . . . . . . . . . . . . . .~

— Ilolländischcr(Sparael) (All.). V. As

perge de Hollande . . . . . . . . . . . . . .

—- Lenormand . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-- .vpäle allergrässte Argenleutl (Spar

gel) (AIL). V. Asperge d’Argen

teuil tardive.....'. . . . . . . . . . . . . ..

—— Ulmer (Spargel) (AIL). V. Asperge

blanche d’Allemugne . . . . . . . . . . . .

—« verte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— riolelle de Hollande. V. Asperge de

Hollande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Aspersie (Flam. et H01L). V. Asperge.

Asperula odorala.V. Aspérule odorante.

ASPËRULE ODORANTE . . . . . . . . . . . . .

Aspic. V. Lavande . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Assemio (ltal.). V. Absinthe . . . . . . . . . .

Astragalus hameaux. V. Vers . . . . . . . . ..

Astuuia maggiore (ltal.). V. Capucine

grandc..... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Atanaxia (ltal.). V. Tanaisie . . . . . . . . ..

Atreplice (ltal.). V. Arrache . . . . . . . . ..

Alriplex hortensis. V. Arroche . . . . . . . .

‘M1

18

18

18
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23
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318

1

563

56

552

13

13

AUBBRGINE . . . . . . . . . . , . . . . . . . . . . . . .

black Pekin (Egg—plant) (Angl.).

V. Aubergine ronde de Chine. . . .

mBLANCHE . . . . . . . . . . . . . . .— blanche longue de Chine... ..

« blanche naine . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Chinese (Brinjal) (AngL). V. Auber—

gine blanche longue de Chine. . .

de Catalogne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de Murcie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

{le Nal‘bonne. V. Aubergine violette

longue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

du Thibot . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

earlylong purple(Egg plant)(Angl.).

V. Aubergine violette longue hâ

tive . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

extra-monstrueuse des Antilles. . . .

gestreifte Riesen-(Eierp/Ianze) (AIL).

V. Aubergine panachée de la

Guadeloupe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Guadalupe (Egg—plant)(Angl.) V. Au

bergine panachée de la Guade

loupe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

lange blaue(Eicrpflunze)(All.). V. Au

bergine violette longue . . . . . . . . ..

long purple (Egg-planl) (Angl.).

V. Aubergine violette longue.. ..

monstrueuse . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

New-l’ork improved (Egg—plant)

(Angl., Am.). V. Aubergine vio—

lotte améliorée de New-York. . . . .

noire de Pékin. V. Aubergine ronde

de Chine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

panachée de la Guadelonpe..

ronde de Chine . . . . . . . . . . . . . . . .

schwarze Riesen—(Eierpflanse) (AIL).

V. Aubergine ronde de Ghine....

slriped (Egg-planl) (Angl). V. Au—

bergine panachée de la Guade

loupe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

verte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

violette améliorée de New—

York . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

violette longue . . . . . . . . . . . . . . . .

violette longue hâtive ~ . . . . . ..

violette naine très hâtive. . . .

violette ronde . . . . . . . . . . . . . . . . .

weisse (Eierpflunae) (AIL). V. Au

bergine blanche . . . . . . . . . . . . . . . .

white(Egg—plant) (Angl.). V. Auber—

gine blanche . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

AULNÊE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Année. V. Aulnée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

AURONB . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— des jardins. V. Aurone...‘ . . . .

23

26
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26
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26
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26

26
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26

26

26

26

26
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TABLE GÉNÉRALE ALPHABÉTIQUE.

Aurone mâle. V. Auronc . . . . . . . . . . . . ..

Axa/‘rua (Esp.). \_'~ Romarin . . . . . . . . . ..

Auzdas (Port.). V. Oseille commune. ..

Bacicci (ltal.). V. Perce-pierre . . . . . . ..

Bacile. V. Perce-pierre . . . . . . . . . . . . . ..

Bailli. V. Cresson de fontaine . . . . . . ..

Baldriun Algerischcr (AIL). V. Valé

riant! d'Algcr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Balm (Angl.). V. Mélisse citronnelle. .

Bulsam (Dam). V. Baume—coq . . . . . . . ..

Balsumita vulgaris. V. Baume—coq....

Banetle. V. Dolique mongette . . . . . . ..

Barbu di becco (ltal.). V. Salsills . . . . ..

Barba genlllc (llal.). V. Scolyme d’Es

pagne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Barbabieloia (ltal.). V. Betterave. . . ..

Barbareu præcoæ. V. Cresson de terre.

—— vulguris . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Burbarine. V. Coloquinte galeuse . . . . .

Barbe-de-cupucin. V. Chicorée sauvage.

Barbe-da-chunoinc. V. Mâche commune.

Barbcron. V. Salsilis . . . . . . . . . . . . . . . ..

Barbotine. V. Tanaisie . . . . . . . . . . . . . ..

BARDANI‘. GÊANTE A TRÈS GRAN

DES FEUILLES . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Jupanische (1(lelle) (AIL). \’. Bar

dane géante . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Buselu (Èsp.). V. Bascllc . . . . . . . . . . . . . .

Basella (ltal.). V. Baselle . . . . . . . . . . . ..

— alba. V. Bastille blanche . . . . . . . . . ..

— 1‘ubra. V. Baselle rouge . . . . . . . . . ..

BASBLLI‘. BLANCHE . . . . . . . . . . . . . ..

— de Chine à très larges feuilles.. . ..

—- Malabar (Spinal) (AIL). Bascllc

blanche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— red Malabar (Nighlshude) (Angl.).

V. Basclle rouge . . . . . . . . . . . . . . ..

— rouge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . , . . .~

—— while Malabar (Nighlxhude)(Angl.‘.

V. Basclle blanche . . . . . . . . . . . . ..

Basii (AngL). V. Basilic . . . . . . . . . . . . . ..

BASILIC à feuilles de la.itue.....

-«— li feuilles d'ortie. V. Basilic frisé...

»— anixarlu (.Ilbaca) (Esp ). V. Iasiliv

anisé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— anisé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— urriciulo (Basilico) (ltal.). V. Basilic

frisé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— au.» sauces. V. Basilic grand . . . .

28
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393
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196

562

331

33

33

279

543

547

35

197

198

181|

97

2122
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55'.’
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28
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30

33
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30

31

30

30
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Basilic: dei manuel (flasilico) (llal.,‘.

V. Basilic lin vert . . . . . . . . . . . . . ..

_ des cuisiniers. V. Basilic grand.....

-— des moines. V. Basilic lin verl.. . . .

i-—BNARBRE . . . . . . . . . . . . . . .— /‘einer griiner (Basllicum) (AIL).

V. Basilic lin vcrt.. . . . . . . . . . . . . .

— feiner uioletler (Basilicum) (AIL).

V. Basilic lin violet . . . . . . . . . . . ..

— FIN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— fin vert . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— fin violet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— fine (Album) (Esp.). V. Basilic lin. .

—frisé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .— GRAND . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— grand vert . . . . . . . . . . . . . . . . ..

-— grand violet . . . . . . . . . . . . . . ..

— grande merde (Album) (Esp.). V. Ba

silic grand vert . . . . . . . . . . . . . . . . .

— grande violada (Album) (Esp.).

V..Basilic grand violet . . . . . . . . . .

— grosser griiner (Busilicum) (AIL).

i V. Basilic grand vert. . . . . . . . . . . .

ÿ—- grosser violellcr (Basilicum) (AIL).

i V. Basilic grand violet . . . . . . . . ..

maggiorc (Bouillon) (ltal.‘. V. Basi

lic grand vert . . . . . . . . . . . . . . . . . .

muggiore ncro (Busilico) (Ital.,‘.

V. Basilic grand violet . . . . . . . . ..

menu(lu (Album) (Esp.). V. Basilic

lin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

menudu veule (Album) (Esp.). V. Ba

silic lin vert. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

menuda violuda (Album)v (Esp.).

I V. Basilic linviolct.............

* rainure (Basilico) (N11.). V. Basilic

linvert........... . . . . . . . . . . . . ..

minore nero (Busilica) (ltal.). V. Ba

silic lin violet... . . . . . . . . . . . . . . ~.

— petit. V. Basilic lin vert . . . . . . . . . . .

‘(_

;— purple bush (Busil)(Angl.). V. Basi

( lie lin violel...... . . . . . . . . . . . . ..

.l— real (Album) (Esp.‘. .V. Basilic

i grand vert . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

|— romain. V. Basilic grand. . . . . .i-— romuna (Album) (Esp.l. \'. Basilic

grand ver! . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— swcel (Baril) (AngL). V. Basilic

grand verl.. . . . . . . . .

sweet purple (Basil) (AngL). V. lia—

silic grand viole! . . . . . . . . . . . . . ..

Basilico (llal.). V. Basilic . . . . . . . . . . . ..

Busilicum (AIL). V. Basilic . . . . . . . . . ..

Busilik (Flam.). V. Basilic . . . . . . . . . . ..

Basilikum (Dam). V. Basilic . . . . . . . . . .

33
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3l

31

31

33

31

vert . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— de hojus de lechuga (Album) (Esp.).

V. Basilic à feuilles de laitue. . . .

— de hojas de orliga (Album) (Esp.).

V. Basilic frisé . . . . . . . . . . . . . . . . . .

bush (Busil) (Angl.). V. Basilic lin '

231

3l

31

211

3l



574 TABLE GÉNÉRALE A LI’IIABETIQI'E.

Balata (Flam. et Port.). V. Patate

douce....... . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 400

—- carvatha (Port.). V. Topinambour.. 561

Balata. V. Patate douce . . . . . . 400

Batcc. V. Melon d'eau pastèque . . . . . . 350

‘ Bâton de Jacob. V. Raiponce . . . . . . . .. 537

BAUME-COQ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33

Baume grand. V. Baume-Coq. . . . . . . . .. 33

Baumhohl (AIL). V. Chou cavalier.. . .. 134

Beau broad- (Angl.). V. Fève . . . . . . . .. 210

—— english— (Ani.). V. Fève . . . . . . . . . .. 210

-— field— (Angl.). V. Fève. . . . . . . . . . . .. 210

—— frenc‘h- (Angl.). V. Haricot . . . . . . .. 243

—— horse- (Angl.). V. Févcrole . . . . . . .. 217

-— kidfley- (Angl.). V. Haricot . . . . . . .. ‘243

Itede blad- (Dam). V. Poirée . . . . . . . . .. 420

— rod- (Dam). V. Betterave... . . . . . .. 35

Bedstroo Lieu vrouwe (H01L). V. Aspé

rule odorante . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . "23

Bec! leaf- (AngL). V. Poirée.. .. . . . . .. 420

— root (Angl.). V. Betterave . . . . .~, .. 35

—— sm'j— (Flam. et Holl.). V. Poirée... 430

—- sugar- (Angl. ). V. Betteraves à

sucre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50

Bette (AIL). V. Betteraves potagères. . 36

l!cele (AIL). V. Poirée . . . . . . . . . . . . . .. 420

[Ici/‘usa (AIL). V. Armoise . . . . . . . . . . . . . 12

Beisskohl (AIL). V. Poirée . . . . . . . . . . .. 420

Beldroega (Port.). V. Pourpier . . . . . . .. 517

Belle-Dame. V. Arrochc. . . . . . . . . . . . .. 13

BENINCASA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 34

Benincaxa cerifez-a. V. Benincasr. . . . .. 34

Bet‘engena (Esp.). V. Aubergine . . . . . .. 23

Iléringène. V. Aubergine... . . . . . . . . 23

ltcmagie (Flam.). V. Bourrache offici

nale. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 54

Ben-0 (Esp.). V. Cresson de fontaine. . 196

[terres de prude (Esp.). V. Cresson des

prés...... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 198

Bertram (AIL). V. Estragon . . . . . . . . . . .. 207

Berza (Esp.). V. Choux verts . . . . . . . . . 131

[iota vulgaria. V. Betterave . . . . . . . . . .. 35

Beta uutgaris. V. Poirée . . . . . . . . . . . . .. 420

Betubcl campcstre (Esp.). V. Betteraves

fourragères . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . 42

-— de azùcar (Esp.). V. Betteraves à

sucre...‘. . . . . . . . . . . . .. 50

ltetarava (Port). V. Betterave . . . . 35

—— branca d’aasucur (l’ort.). V. Battu

ravcs à sucre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50

Betarraba (Port). V. Betterave . . . . . . . . 35

Beterraha (I’ort.). V. Betterave . . . . . . . 35

Bcterrava(l’ort.). V. Betterave . . . . . .. 35

Belle. V. Betterave . . . . . . . . ..H . . . . .. 35

Bette. V. I’oiréc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 42!)

Bette. V. Poirée blonde . . . . . . . . . . . . . ..

Bette Il carde. V. Poirée à carde blanc

che . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bette-rave. V. Betterave . . . . . . . . . . . . ..

BETTERAVB...... . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—- A SUCRE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— à collet gris . . . . . . . . . . . . ..

à petites feuilles. V. Bette

rave à sucre Il collet gris. .

blanche. V. Betterave blan

che de Silésie . . . . . . . . . . ..

blanche à. collet rose.

race française . . . . . . . . . . ..

blanche à. collet vert.

race française . . . . . . . . . . ..

blanche allemande . . . . ..

blanche améliorée Vil

morin . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

blanche de Brrslau . . . . . . . ..

blanche de Silésie . . . . . ..

blanche électorale . . . . ..

blanche race Brabant . . . . . ..

de KIcin-Wanzlebcn . . . . . . ..

de la Hesbaye. V. Betterave

jaune à sucre . . . . . . . . . . . ..

de Magdebourg . . . . . . . . . _. . ..

gris rosé du Nord. V. Bette

rave à sucre à collet gris..

jaune . . . . . . . . . . . . . . . . ..

rose de Pologne. V. Bette—

rave blanche à sucre à col

let rose, race française. . . .

rose hâtive. . . . . . . . ..

Æggptischeplattrunde achwararotke

(Salat-Mike) (AIL). V.r Betterave

rouge noir plate d‘Egypte. . . . .

—— Allumer ptattrunde schwarzrotha

(Salat—Rübe) (AIL). V. Betterave

rouge noie,» plate d'Egypte . . . . .

-— Bailcy's fine ced (Bect) (Angl.). . . . .

— Barralt’s crimson (Gardon—bat)

(Angl.). V. Betterave rouge foncé

de Whyte... . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Bastian’s hlood turnip (Beet) (Am ).

— Berkshire prize (Mangold) (Angl.).

.- blanche (I sucre. V. Bcttcr. à sucre.

—- blanche de Silésie . . . . . . . . . . . ..

—‘- blanche globe. . .. . . . . . . . . . . . ..

— honteuse blanche. V. Betterave di

sette blanche à collet vert. . . . . . .

— honteuse rouge. V. Betterave disette

d'Allemagnc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— branca d'axsucar (Betumra) (Port.l.

V. Betteraves à sucre . . . . . . . . . . .

blanche impériale . . . . . . . .

421

421

35

35

50

53

53



TABLE GÉNÉRALE ALPHABÉTIQUE.

Betterave : campestre (Betabet) (Esp.).

V. Betteraves fourragères. . . . . . .

—— champêtre. V. Betterave disette

camusc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- Champion yellow globe (Mangold)

(Angl.) . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . ..

— Covent-Gardcn (Beet) (Angl.) . . . . ..

— crapaudflne . . . . . . . . . . . . . ..

— d’0berndorf. V. Betteraves globe

aplaties . . . . . . . . . . . . . .— de azûcar (Betabel) (Esp.). V. Bet—

teraves à sucre . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— (le uzùcar (Remotacha) (Esp.).

V. Betteraves à sucre . . . . . . . . . . .

—— de Gardannc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— de gran cultive (Remolacha) (Esp.).

V. Betteraves fourragères . . . . . . ..

—— de la Hesbaye. V. Betterave jaune

àsucre . . . . . . . . . . . . .— de Puilboreau. V. Betterave disette

blanche à collet vert. . . . . . . . . . . .

— Detl’scrimson(Garden-bœt) (Augl.).

V. Betterave rouge de Dell . . . . ..

-— Dcwing's earl_r red turnip (Beet)

(Am.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— DISETTE blanc/te ci collet rose.

V. Betterave disette blanche

D'Argcnt . . . . . . . . . . . . . . . . . .

blanche à. collet vert. . ..

blanche a‘ collet vert hors de

terre. V. Betterave disette

blanche il (‘ullnt vert . . . . . ..

blanche D'Argent. . . . . . . . .

camuse . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

corne de bœuf. . . . . . . . . . ..

corne de ruche. V. Betterave

disette corne de bœuf. . . . . .

d'Allemagne . . . . . . . . . . . . ..

— — de Gnltarttou. V. Betterave

disette d‘Allemngnc . . . . . . ..

de llt'ga. V. Betterave disette

d‘Alleulngne . . . . . . . . . . . . . . .

de Hitlieu1~ V. Betterave (Il

.srtu‘~ négressc . . . . . . . . . . . . . .

en terre. V. Betterave disette

camuse . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

géante. V. Bott. rouge ovoïde.

hors de terre. V. Betterave

disette d’Allcmagno . . . . . . ..

Leclerc. V. Betterave disette

négresse . . . . . . . . . . . .' . . . . . . .

Mammoth . . . . . . . . . . . . . . . .~

»— — négresse . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

—— Dobito‘simproœd (.llangold)(.\ngl.)

V_ Betterave golden melon . . . . . .

50

39

42

.:..N.

M

43

M

5')

Betterave dunkelrothc rauhhäutign

Crapaudine (Satat-Rûbe) (AIL).

V. Betterave crapaudinc . . . . . . . . .

— dwarf red (Cardan—but) (AngL).

V. Betterave rouge naine. . . . . . . ..

— early blood red (Beet) (Angl.) . . . . . .

— early blood turnip (Bect) (Am.)...

— early [lat Banane (Cardan—bat)

(Angl.). V. Betterave rouge de

Bassano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— écorce. V. Betterave crapaudine...

— écorce de chêne. V. Betterave cra

paudine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Egyptt‘an dort: red turnip—rooted

(Garda—bat) (Angl.). V. Bette

rave rouge noir plate d’Egypte. .

— Egyptian red turm'p (Gardon-bat)

(Angl.). V. Betterave rouge noir

plate d’Egypte . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— electorol white (Sugar—bœt) (Angl.l.

V. Betterave blanche à sucre élec

torale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Etectorat (Zuckrr-Rüba) (AIL).

V. Betterave bl ruche a sucre

électorale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Elvethamlongred(hlungold)(Angl.).

— Flllllllll8tllîS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— gardon—(But) (Angl.). V. Betteraves

potagères . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— galbe runde Lcutnwitzer (Mange!

Wursel) (AIL). V. B.jauue globe.

— gelbe runde situe (Salat-Rübe)

(AIL). V. Betterave jaune ronde

sucrée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— giant long _vcllow intcrnictliatc

(Mangold) (Angl.) . . . . . . . . . . . . . ..

—- globe aplaties . . . . . . . . . . . . . . . ..

— golden melon . . . . . . . . . . . . . . . . ..

-— green top (Sugar-beet) (Angl. ).

V.. Betterave blanche à sucre à

collet vert, race française . . . . . . . .

-— gris rose‘ du Nord. V. Betterave

à sucre à collet gris . . . . . . . . . . . . .

— grosse lange galbe (Salat-Rübe)

(AIL). V. Betterave jaune grosse.

— gritnkäpfigc Franæäsisohe (Zucker

Rübe) (AIL). V. B. blanche à sucre

à collet vert, race françuise.....

— hall Iortgdark (Gnrden-beet)(Angl.).

V. Betterave piriforme de Strass

bourg . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— Ilenderson’s pine-apple ( Ber-t t

(Angl.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- hortelana(tîemolacka) (Esp. ). V. Bt't—

teravcs potagères . . . . . . . . . . . . . . .

36

37

39

36

36

40

lu

5 l

4‘:’.

42

36

49‘



576 TABLE GIÏNEBA LE ALPIIABIÏTIQU E.

Betterave : lmperial (Zuclær—Rübe)

(AIL). V. Betterave blanche à sucre

impériale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . .

—— nnproved orange globe (Mangold)

(Angl.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— jaune à. sucre . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— jaune d'Allemagne . . . . . . . . . . ..

—- jaune de Gastelnaudary . . . . ..

7 jaune globe . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— jaune grosse . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

rjaunelongue. V. Betterave jaune

grosse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

7 jaune ovoïde des Barres. . . ..

-— jaune ronde sucrée . . . . . . . . ..

'— tange blutrolhe (Salab-Ritbe) (AIL).

V. Betterave rouge grosse . . . . . . .

lange dunkctrolhe Ameflkam‘sche

(Salut-Rübe) (AIL). V. Betterave

rouge longue lisse . . . . . . . . . . . . . .

—— Iangegroue aus der Erde wachsende

(Manycl-Wurzel) (AIL). V. Bette—

rave disctte d‘Allemagne . . . . . . . .

— lange grosse (tus der Erde

wachnende galbe (.‘llangel-Wur-zel)

(AIL). V. Betterave jaune d'Alle

l

magna . . . . . . . . . . . . . . . . . .— lange schwuræe .Veger (Mongol

Wurul)(All.). \'. Betterave di

sotte négresse . . . . . . . . . . . . . . . . . .

* lange weisse gritnkä‘pfigc (.Ilangel—

Il'uracl) (AIL). \'. Betterave

disette blanche à collet vert. . . . .

* lange weisse rälhkäpfige (Manget

Wurael) (AIL). V. Betterave di

sette blanche à collet vert. . . . . . .

— large blond red (Gardm-bret)

(Angl.). V. Betterave rouge grosse.

— large yellaw (Gardon—test) (Angl.).

V. Betterave jaune grosse . . . . . . .

— long blond red (Bec!) (Am.) . . . . . ..

‘— long dcep red (Bect) (Angl.). . . . . .~

— long red (Mangold)(Angl.). V. Bet

terave disette d’Allemagno . . . . . .

— longredMammolh(Mangold)(Angl.).

\'. Betterave disette Mammoth...

— long rmooth blond red (Gardeu

beet) (Angl., Am.). V. Betterave

rouge longue lisse . . . . . . . . . . . . . ..

— long smooth Rochester (Garden

bec!) (Angl., Am.). V. Betterave

rouge longue lisse . . . . . . . . . . . . ..

— long gettow (Mangold) (Augl.).

V. Betterave jaune d‘Allcmagne.

— noire écorce de sapin. V. Betterave

rrapaudine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

49

53

47

4 l

-ll)

‘t I

-tl

48

-I l

38

3!)

38

Il

-tl

2l‘!

39

47

36

Betteravcznon plus ultra (Gardon—but)

(Angl.). V. Betterave piriforme. de

Strasbourg. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Normanton globe(Mangold) (Angl.).

— Nulling‘s selected dwarf rett (Gar

den—beet) (Angl.). V. Betterave

rouge naine . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— 0chs‘en—Harn (Mongol - Wurael l

(AIL). V. Betterave disette corne

de bœuf. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Oldacre’s blood red (Cardan—bec!)

(Angl.). V. Betterave rouge foncé

deWhyte . . . . . . . . . . . . . . . . .

— orange (Garden-beet)(Angl.). V. Bet

terave jaune grosse . . . . . . . . . . . . .

— orange (Gardon—but) (Angl.) V. Bot

terave jaune ronde sucrée . . . . . . .

— orange—galbe oliven-färmige [tissen

(1llangel—Wuræel) (All. . V. Bette

rave jaune ovoïde des Barrcs.. ..

-— Oabom’s improved blond rert (Gar—

don-bec!) (Angl. ). V. Betterave

rouge foncé de Whyte . . . . . . . . . . .

— Osbarn’s selected (Gardon-but)

(Angl. ). V. Betterave rouge de

Dell . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— oa‘—horn (.llangold) (Angl.). V. Bet—

terave disette corne de bœuf. . . .

— pear-shaped (Cardan-but) (Angl.).

V. Betterave piriforme de Stras—

bourg . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— Perkins’ black (Garden-bœt)(Angl.l.

V. Betterave rouge foncé de

Whyte . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . .

— petite négrcsse de Bennes. . . . . . . ..

— pine-apple dwarl‘ red (Bec!)

(Augl.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— piriforme de Strasbourg.....

—- plaltrunde [Insane (Salut-Hühc)

(AIL). V. Betterave rouge de Bas

sano. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- I’IITIEÊIIËS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— précoce noire. \‘. Betterave crapau

dine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— red Castetnaudarg (Gardon-bec! )

(AngL). V. Betterave rouge de Cas

telnaudary. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— rett globe (.llangold) (AngL). v. Bel

terave rouge globe. . . . . . . . . . . .

—— red olive—«Imped (Mangotd) (AngL)

V. Betterave rouge ovoïde . . . . . ..

— red top (Sugar-beet) (AngL). V. Bet

tcrave blanche a sucre à collet

rose, race française. . . . . . . . . . . . .

IlIl

4l

Il
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3l

37

H
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40

39
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TABLE GÉNÉRALE ALPHABÉTIQUE.

Betterave : rose de Pologne. V. Betterave

blanche à sucre à collet rose race

française . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

rolhe dicke (.Ilungel-Wurzel) (AIL).

V. Betterave disette eamuse . . . . . .

rothe Kuh-Hom (.llangel-ll’urzel)

(AIL). V. Betterave disette corne

de bœuf. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

rothe oliven/‘ärmt’ge Rieæen—(Mangel

Wursel) (AIL). V. Betterave rouge

ovoïde. . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . ..

rothkäpfige Franzäsixche (Zucker

Rübe)(All.). V. Betterave blanche à

sucre à collet rose, race française.

rougeà salade très hâtive de Trévise.

rouge de Bassano . . . . . . . . . . . ..

rouge de Gastelnaudary . . . . ..

rouge de Dell . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rouge de Strasbourg. V. Betterave

piril‘orme de Strasbourg . . . . . . . ..

rouge des champs. V. Betterave di

sotte camuse . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

rouge des Diorières . . . . . . . . . . . . . ..

rouge écarlate. V. Betterave rouge

grosse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rouge foncé de Whyte . . . . . . ..

v- rouge globe . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

rouge grosse . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rouge longue. \'. Betterave rouge

;_'I‘USSC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

7 rouge longue lisse . . . . . . . . . . . ..

rouge naine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

7 rouge noir plate . . . . . . . . . . . . . . . . ..

rouge noir plate d’Ég‘ypte. . ..

rouge ovoïde. . . . . . . . . . . . . . . . ..

rouge printanière (le Turin . . . . . . . . .

rouge ronde à feuilles noires . . . . ..

rouge ronde précoce . . . . . . . . ..

rough-skinned (Garden-beet)(Angl.).

V. Betterave crapaudine . . . . . . . . .

rumie dunkelrothe frilhe (Sala!—

Rübe) (AIL). V. Betterave rouge

ronde précoce . . . . . . . . . . . . . . . . . .

runde gelbe Kugel—(Mangel- Wurzel)

(AIL). V. Betterave jaune globe. .

runde rolhe Kugel—(tllangel—Wuræel)

(AIL). V. Betterave rouge globe. .

Saint—Osyth (Bec!) (Angl.) . . . . . . . . . .

Salut—(Rübe)(All.). V. Betteraves(po

tagères . . . . . . . . . . . . . . . . . .~ . . . . . . .

Sang‘s dwarf erimson (Gardon-Met)

(Angl.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

schwanrolhe birnfämige (Sala!—

Rübe) (AIL). V. Betterave piri

forme de Strasbourg.. . . . . . . . . . . .

52

38

38

46

38

38

39

36

39

49

37

36

37

39

Betterave : schwarsrothe :werg (Salut

Häbe) (AIL). V. Betterave rouge

naine. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

serpent. V. Betterave disette corne

de bœuf. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Short‘s pine-apple (Beet) (Angl.). . .

small -rooled (Sugar-beet) (AngL).

V. Betterave blanche à sucre al

lemande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

small top (Sugar-beet) (Angl.).

V.Betterave a sucre à collet gris.

amall yellow (Cardan-bec!) (Angl ).

V. Betterave jaune de Castelnau—

dary. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

sugar— (Bec!) (Angl.). V. Betteraves

à sucre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

suiker-wortel(Flam. et H01L). V. Bet

teraves à sucre . . . . . . . . . . . . . . . . .

turnip-rooted red (Gardcn-bael)

(Angl.). V. Betterave rouge ronde

précoce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

verbesserte filammoth (Mangel-War

zel) (AIL). V. Betterave disette

Mammoth. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

very dark red (Beet) (Angl ) . . . . . ..

Victoria (Beete) (AIL). . . . . . . . . . . . . .

Vilmorin’s new iruproved white

(Sugar-btet) (Angl.). _V. Betterave

blanche à sucre améliorée Vil

morin . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Vilmort’n’s verbcsserte (Zucker—

Hübe) (AIL). V. Betterave blanche

51 sucre améliorée Vilmorin . . . . . .

warden orange globe (Maugold)

(Angl.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

weisse eehte (Zucker-Rübe) (AIL).

V. Betterave blanche de Silésie.

whib imperial (Sugar-beet) (Angl.).

V. Betterave blanche il. sucre inl

périale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

white silesian (Sugar-beet) (Angl.).

V. Betterave blanche à sucre

allemande. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

white silesian (Sugar-beel) (Angl.).

V. Betterave blanche de Silésie..

Whyte‘s black (Cardan—bec!) (Angl.).

V. Betterave rouge foncé de

Whyte...... . . . . . . . . . . . . . . . ..

Wroxton golden globe _(Mangold)

(Angl.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

yellow Castelnaudary (Garden—beet)

(Angl.). V. Betterave jaune de

Castelnaudary. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

yellow globe ( Mangold ) ( Angl. ).

V. Betterave jaune globe..ài. . . .

43

37

40

51

al

49

5l

49

41

l‘. l



578 TABLE GÉNÉRALE ALPHABÉTIQUE.

Betterave : yellow intermediete (Alan

gold) (AngL). V. Betterave jaune

ovoïde des Barres . . . . . . . . . . . . . . .

—— yellowMammoth intermedinte(Man

gold) (AngL). . . . . . . . . . . . . . . . . .~

-— yellow oltve-shaped (Mangold)

(Angl.).V. Betterave jaune ovoïde

des Barres . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— yellow oval (Mangold) (AngL) . . . . .~

— yellow Tankard . . . . . . . . . . . . . .~

— yellow turm’p (Garden-beet) (AngL).

V. Betterave jaune ronde sucrée.

— Zucker—(Bübe) (AIL). V. Betteraves

à sucre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Betwortel(lloll. et Flam.). V. Betterave.

Bicorne. V. Murtvnia . . . . . . . . . . . . . . . ..

Bieslook (11011.). V. (liboule . . . . . . . . . . .

Bieslook (Flam. et 11011.). V.Ciboulctte.

Biéta (ItaL). V. Poirée . . . . . . . . . . . . . . .

Bietola (Ital.). V. Poirée. . . . . . . . . . . . ..

Bijvoet (11011.). V. Armoise . . . . . . . . . ..

Bind-salade(lloll.).V. Laitues romaines.

Biml—Salot (AIL). V. Laitues romaines.

Bipinelle. V. Pimprenelle petite . . . . . . .

Bt'rnkiirblss (AIL). V. (loloquinte poire.

Bisaille. V. Pois gris . . . . . . . . . . . . . . . ..

Bischofsmütæe (AIL). V. Patissons.....

Bitterappel (HoIL). V. CoIoquintes....

Bladbede (Dam). V. Poirüc . . . . . . . . . . ..

Bladerkoot (Flam.) V. Choux verts. . ..

Bladkaal (Dam). V. Choux verts . . . . . . .

Manchette. V. Mâche commune . . . . . ..

Blanquette. V. Mâche commune . . . . . ..

Blasenkirschc (AIL‘ . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Blätterkoht (AIL). V. Choux verts... .

Blé de Tartarte. V. Mais sucré . . . . . . .~

—- de Turquie. V. Maïs sucré . . . . . . . ..

Bleda (Esp.). V. Poiré-o . . . . . . . . . . . . . . .

Bléle. V. Epinard-fraisc . . . . . . . . . . . . ..

Blite. V. Epinard-I‘raisc . . . . . . . . . . . . . ..

Blitum capitatum. V. Epinard-t‘raisc. . .

—— virgatum. V. Épinard-Ïraise. . . . . . ..

Bloemkool (Flam. et 11011.). V. Choux

tleurs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Blomkaal (Dam). V. Choux-fleurs. . . . ..

Blumenkohl (AIL). V. Choux-fleurs. . ..

Bocha cultivada (Esp.). V. Loticr cultivé.

Boerenkoot (11011.). V. Choux verts. . ..

Bolme (AIL). V. Haricot . . . . . . . . . . . . .~

—- Feld— (AIL). V. Févcrolc . . . . . . . . . . .

— Garten- (AIL). V. Fève . . . . . . . . . . .~

— Pferde- (AIL). V. Féverole . . . . . . . ..

— Puff- (AIL). V. Fève . . . . . . . . . . . . . ..

— Sau- (AIL). v. Fève ............. ~.

-— Soja- (AIL) V. Soja . . . . . . . . . . . . , ..

48

48

48

48

50

41

50

35

329

155

156

420

420

12

307

307

413

187

474

185

180

4'30

13 1

1211

3'32

32?

4

131

326

326

420

207

207

207

‘207

III

lu

144

321

131

243

217

:‘lu

217

210

210

549

Bohnenkraut (AIL). V. Sarrictte. .Bon-Henry. V. Ansérine Bon-fleuri...

Bonne—Dame. V. Arrochc . . . . . . . . . . . ..

Bonnen (Dam). V. Haricots. . . . . . . . . . ..

Banner valette (Dam). V. Fève . . . . . . ..

Bonnet d'électeur. V. Patissons . . . . . . ..

Bonnet de prêtre. V. Patissons . . . . . . ..

Bonnet turc. V. Giraumon . . . . . . . . . . ~.

Banc Enrico (0.11.). V. Ansérinc Bon

lleuri. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Boon (Flam. et 11011.). V. Haricots....

—— plalte— (Flam.). V. Fève . . . . . . . . . ~.

—— roomsche- (11011.). V. F vc . . . . . . . .~

— tuin— (11011.). V. Fève . . . . . . . . . . . ..

Boonenlæruid (Flam. et 11011.). V. Sar

riette annuelle . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Borage (AngL). V. Bourrache officinale.

Boragine (ItaL). V. Bourrache officinale.

Borecote (AugL). V. Choux verts . . . . ..

Barrage officinalts. V. Bourrache offici

nale. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Borraja (135p.). V. Bourrache officinale.

Borrajem (Port) V. Bourrache officinale

Borrana (ItaL). V. Bourrache officinale.

Borretsch (AIL). V. Bourrache officinale.

Bärskohl (AIL). V. Choux de Milan. . . .

Bottle—gourd (AngL). V. Courge pèle—

!‘IÏIC . . . . . . . . . . . . . . - . . . . . . . . . . . . . . .

Boule de Siam. V. Choux-raves . . . . . ..

BOURRACHE bâtarde. V. Bourrache

officinale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— fausse. V. Bourrache officinale. . . . .

— OFFICINALE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Boursette. V. Mâche commune . . . . . . ..

Brahma-Apfel (AIL). V. Melon Duda‘im.

Brassiaa Caulo—rapa. V. Choux-mrcs..

—— chinemtx. V. Pak-choi . . . . . . . . ..

—- chinemîs. V. Pe-tsai . . . . . . . . . . . . .~

— Eruea. V. Roquette . . . . . . . . . . . . . .~

— gonytlodts. V. Choux-raves . . . . . . ~.

—— Naptis~ V. Navet . . . . . . . . . . . . . . . . ..

>— m'gra. V. Moutarde noire . . . . . . . . ..

— oleracea. V. Chou cultivé . . . . . . . . ..

-— oleracea acephala. V. Choux verts. .

— oleracea Botrytts. V. Choux brocolis.

— oleracea Botrytts. V. Choux-fleurs.

— alarma butlata. V. Choux de Milan.

— oleracea capitala. V. Choux cabus...

Brède. V. Mortelle noire . . . . . . . . . . . . ..

— malabare. V. Corettepotagère . . . . ..

Bre'he‘me. V. Aubergine . . . . . . . . . . . . . ..

Bruitage. V. Fraisier étoilé . . . . . . . . . ..

Breton (Esp.). V. Choux verts . . . . . . . ..

Bretonex de Brusetas (Esp.). V. Choux

de Bruxelles. .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

541

9

111

2441

3111

185

1&5

176

9

243

‘210

910

210

2150

357

356

1173

131

151

114

1'21



TABLE GÉNÉRAL E ALPHABÉTIQUE.
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Bricoli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bride-cresson. V. Cresson de fontaine.

Bringela (Esp.). V. Aubergine. . . . . . . ..

Bringèle. V. Aubergine . . . . . ..v. . . . . . ..

Brinjal Chinese (Angl.). V. Aubergine

blanche longue de Chine . . . . . . . . . ..

Broccoli (A11. et Dan.). V. Choux bro—

colis.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Broccolo (ltal.). V. Choux brocolis....

Brockoli (AIL). V. Choux brocolis... . .

anneau. V. Choux brocolis...... . . . . ..

Brocoli (AngL). V. Choux brocolis. . . ..

Brocoli (Esp.). V. Choux brocolis . . . . ..

Brokelie (Flam.). V. Choux brocolis...

Bromelia Ananas. V. Ananas. . ~. . . . . ..

Brondkarsen (Dam) V. Cresson de fon

taine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. .

Brunnenkrexs (AIL). V. Cresson de l'on

laine. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Brussels sprouls (Angl.). V. Choux de

Bruxellcs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Buck’shorn plantain (Angl.). V. Corne

de cerf . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

BUNIAS D’ORIENT. . . . . . . . . . . . . . . . ..

Bum'as orienlalis. V. Bunias d’0rient. .

Burnel (Angl.). V. Pimprenelle petite..

L'abbaye (Angl.). V. Chou cultivé . . . . . .

—- lurm'p-rooled (Angl.). V. Choux

navcls............. . . . . . . . . . . . . . . ..

Caccialepre (11:11.). V. Picridie cultivée.

Café français. V. Pois chiche . . . . . . . . ..

Galabaza (Esp.). V. Courges . . . . . . . . . . .

Calalon. V. Gombo . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Calebasse. V. Courge bouteille . . . . . . . ..

Calebasse. V. Courge pèlerine . . . . . . . ..

Calendula officinalis V. Souci des Jar

dins . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Callrop waler- (Angl.). V. Macre . . . . . .

Campanule Rapunculus. V. Raiponce..

Canonigox (Esp.). V. Mâche commune.

BANTALOUPS. \’. Melons cantaloups. . . . .

Cape-gooseberrg (Angl.). V. Alkékcnge

jaune doux. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Caper-lrce (Angl.). V. Càprier . . . . . . ..

Urzpparis spinoxa. V. Câprier. . . . . . . . ..

Cappero (1131.). V. Câprier . . . . . . :. . . . .

CAPRIER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Capron. V. Fraisier capron . . . . . . . . . ..

Capsicum. V. Piment . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— annuum. V. Piment commun . . . . . . .

— cerasiforme. V. Piment cerise.....

— 1‘rutescens. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Capuchina (Esp.). V. Capucine. . . . . . . .~

— tuberculosa (Esp.). V. Capucine tu—

bércme~ . . ~ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

127

196

23

23

196

196

128

169

51

5:1.

413

102

141

407

477

169

‘242

189

191

551

326

537

322

315

408

498

11 1

113

56

57

CAPUCINE dwarf(Nasturlium) (AngL).

V. Capucine petite . . . . . . . . . . . . .~

—— GRANDE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— grande (Capuehina) (Esp.). V Capu

cine grande. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Indianische-Kresse (AIL). V. Capu

cine grande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— Kers (Flam. et 11011.). V. Capucine

grande. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— kleine (Indianische-Kreæe). (AIL).

V. Capucine petite . . . . . . . . . . . . ..

— Knoll-(Kapucien) (Flam.). V. Capu

cine tubéreuse . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— maggiore (Astuuia) (11:11.). V. Capu—

cine grande . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— pegueña (Gapucbina) (Esp.). V. Capu

cine petite . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— Peruanische (A‘nollen-Kreue) (AIL).

V. Capucine tubéreuse . . . . . . . . ..

PETITE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— small (Naslurlium) (Angl.). V. Ca

pucine petite . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

tall (Inzlian—Cress) (AngL). V. Capu

cine grande. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

lall (Nasturtium) (Angl.). V. Capu—

cine grande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

tuberculose (Capuchina)(Esp.).V. Ca—

pucine tubéreuse . . . . . . . . . . . . . . . .

TUBÉRBUSB. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Caracol (Esp.). V. Limnçon. . . . . . . . . . .

Caragilale (Esp.). V. Dolique :nongette.

Carawag (Angl.). V. Carvi . . . . . . . . . . ..

Carole/o (Ital.). V. Artichaut.. . . . . . . ..

Cardaminepratemt’s. V. Cresson des prés.

Carde (AIL). V. Cardon . . . . . . . . . . . . . . .

Cardillo (Esp.). V. Scolyme d‘lflspague.

Garda (llal., Esp. et Port.). V. Cardon.

— scolimo(ltal.). V. Scolymc d’Espagne.

CARDON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

—- et côtes rouges . . . . . . . . . . . . . . . ..

— (ifetiilles d’arlichaut. V.Cardon Puvis.

— a flèche. V. Cardon Puvis . . . . . . . . . .

4 — comun (Cardo)(Esp.). V. Cardon d'Es

pagne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— d‘Espagne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

de pencas rojizas (Carde) (Esp.).

V. Cardon à côtes rouges . . . . . . . .

— de Quairs. V. Cardon d‘Espagne...

— de Tours . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

-— espinoso (Garda) (Esp.). V. Cardon

de Tours. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— gigante a coste piene (Garda) (Ital.).

V. Cardon plein inerme . . . . . . . . . .

—— grosse precoce di Spagna (Garda)

(Itul.). V. Cardon d'Espagne . . . . .

56

56

56

56

F

06

.'16

57

56

56

57

56

56

56

56

57

57

331

279

72

14

198

58

547

58

547

58

60

60

60

60

60

60

60

59

59

59

60
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Cardon :inerme depcncas llcnas (Garde)

(Esp.). V. Cardon plein inerme. . .

—— long spanish (Cardoon) (Angl.).

V. Cardon d’Espagne . . . . . . . . . . ~.

—— plein inerme . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— priclrly solid (Cordeau) (AngL).

V. Cardon de Tours . . . . . . . . . .

— Puvis. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— red xtemmcd (Cordeau) (Angl.).

V. Cordon à côtes rouges . . . . . . . .

—— rothrt’ppige (Gardy) (AIL). v. Cnr—'

don à côtes rouges . . . . . . . . . . . ~.~.

—— smaoth large solid (Cordeau) (AngL).

V. Cardon plein inermo . . . . . . . . . .

— Spanischc (Goulu) (All.‘. V. Cardon

d‘Espagnc. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

rollrippigc ohne Stacheln (Cardy)

(AIL). V. Cardon plein inermc.. .

Gardonnetle. V. Cardon. . . . . . . . . . . . ..

Gardonzen (Hum. ). V. Cardon . . . . . . ..

Cordeau (Angl.). V. Cardon . . . . . . . . . ..

Gardouille. V. Scoiyme d'Espagne.....

Gardousse. V. Scolyme d'Espagne.....

Cardy (All.). V. Cardon . . . . . . . . . . . . . . .

Garive. V. Piment . . . . . . . . . . . . . . . . _ _ __

Guroxella (ltal.). V. Fenouil doux . . . . ..

Garota (ltul.). V. Carotte . . . . . . . . . . . ..

CAROTTE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— a châssis. V. Carotte rouge très courte

21 châssis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

-— allerkorste parijscha ronde broei

(W0rtcl) (Holl.). V. Carotte rouge

très courte à châssis. . . . . . . . . . . . .

— Altriucham (Garrot) (AngL). V. Ca

rotte rouge longue d’Altringham..

arbre. V. Carotte blanche à collet

vert. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— blanca de cuello vente (Zanahoria)

(Esp.). V. Carotte blanche à collet

vert . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— blanche à collet vert . . . . . . . . ~.

— blanche à collet vert d’0rthe.

* blanche de Breteuil . . . . . . . . . ..

blanche des Vosges . . . . . . . . . ..

« blanche du l’nlatinnt . . . . . . . . . . . . . ..

/ blanche ronde . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

_ blanche transparente . . . . . . . ..

r * blassrothe diclæ Flamtrische (illähre)

(AIL). V. Carotte rouge pâle de

Flandre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

blood rcd (Garrot) (Angl.). V. Carotte

violette . . . . . . . . . . . .

— Braunæhweigà lange rolhe feine

(Mähre) (AIL). V. Carotte rouge

longue de Brunswick. . . . . . . . . . ..

59

‘309

61

61

66

68

68

68

69

70

7U

70

70

70

6
\I

65

Carotte : carline. V. Carotte rouge très

courte à châssis. . . . . . . . . . . . . . . ~.

— Ghertsey (Garrot) (AugL). V. Carotte

rouge longue . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—« Clereltc. V. Carotte jaune longuc..

— d'Hollanda vermclho (Genoura)

(Port.). V. Carotte rouge courte

hâtive . . . . . . . . . . .' . . . . . . . . . . . . . . .

— d’liollanda oermelha mediana (Ge

noura) (Port.). V. Carotte rouge

demi-longue pointue . . . . . . . . . . ~.

— de Bnrdowick . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— de chevaux. V. Carotte jaune longue.

— de Croissy. V. Carotte rouge courte

hâtive . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— de Duwick . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— de Gand. V. Carotte jaune longue...

— demi-longue de Luc . . . . . . . . . .~

—« demi-longue nantaise . . . . . . . ..

demi—longue sans cœur de

Garentan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

dicke Vogcsische (Mähre) (AIL). V. (la

rotte blanche des Vosgcs . . . . . . . ..

early Nantes (Garrot) (Angl.). V. Ca

rotte demi-longue nantaise . . . . ..

early red short horn (Garrot) (Angl.).

V. Carotte rouge très courte :‘\

châssis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

early scarlet horn (Garrot) (AngL).

V. Carotte ronge courte hâtive...

encarnada large (Zanahoria) (Esp.).

V. Carotte rouge longue . . . . . . . ..

feine rolhe kurze stumpfc frühc

Ilolländische (Môhre) (AII.).V. Ca

rotte rouge courte hâtive . . . . . . . .

— french forcing (Garrot) (Angl.).

V. C. rouge très courte à châssis.

— [ranch horn (Garrot) (Angl.). V. Ca

rolte ronge très courte à châssis.

frühe lange rothc (Mähre) (ML).

V. Carotte rouge longue . . . . .—— friihc rothe Bardowicker (Môhre)

(AIL). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

—— getbe lange Saalfelder (Mähre) (ML).

V. Carotte jaune longue . . . . . . . ..

— gele lange roe- (Wortcl) (H01L).

V. Carotte jaune longue . . . . . . . .~

— grelot. V. Carotte rouge très courte

11 châssis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— halblange rothe stumpfe (Môhre)

(AIL).V. Carotte rouge demi-longue

obtuse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— halblange stumpfe Nanlcs (Môhre

(AIL). V. Carotte demi-longue

nantaise . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

fil

62

6)’!

‘H

61

63



TABLE GÉN ÊRALE AL PHABÉTIQUB. 58l

Carotte : hulblunge zugespit=e Hollän- Carotte : mode Frank/‘mier (ll'ortel)

dischc Treib—(lllôhre)(All.). V. Ca- (Holl.). V. Carotte rouge longue.. 65

rottc rouge demi—longue pointue. 62 -— rouge courte de Hollande. V. Carotte

— but/lange hoormche(Wortel)(floll.). rouge courte hâtive . . . . . . . . . . . .. 6:.’

V. Carotte rouge demi-longue — rouge courte hâtive . . . . . . . . . .. 62

pointue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 6‘2 — rouge (le Flmulre. V. Carotte rouge

ÿ- Jamcs'intermediate (Carrot)(Angl.). ‘il longue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..; 6.’)

— jaune li collet vert. V. Carotte rouge — rouge demi-longue nantaise.. 63

longue :‘i collet vert . . . . . . . . . . . .. 66 — rouge demi-longue obtuse. .. 63

-— jaune courte . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 68 — rouge demi-longue pointue... 62

7- jaune d‘Achicourt. V. Carotte jaune — rouge longue . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 65

longue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 68 - rouge longue à collet vert... 66

! jaune de Schaerbeck. V. Carotte jaune — rouge longue d’Altringham.. (il;

longue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 68 — rouge longue de Brunswick. 65

— jaune de Scllaibeck. V. Carottejaune — rouge longue de Croissy. V. Carotte

longue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 68 rouge longue . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. Î.

— jaune longue . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 68 —— rouge longue de Saint-Valeur. 67

—— [sorte ronde (Worlel) (l‘lam.). V. Ca- —— rouge longue de Toulouse. V. Carotte

mite rouge très courte à châssis. fil rouge longuv . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 6.’.

— korte vroegc (lI’ortel)(Flam.). V.Ca- — rouge longue sans cœur . . . . .. 65

rotte rouge courte hâtive . . . . . . .. 62 —-— rouge pâle de Flandre , _ , , , , , _ 67

— longe gele belgische(Wortet)(floll.). —— rouge très courte et châssis. .. 61

V. Carotte rongé longue à collet — Sandwich (Currot)(An;l.). \'. Carotte

vert . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 66 rouge pâle de Flandre . . . . . . . . . .. 67

— lange‘ grosse dicke goldgelbe siisse — sauvage améliorée. . . . . . . . . . . .. 71

(Mä'hre) (AIL). V. Carotte jaune ' sauvage améliorée blanche . . . . . . . .. il

longue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 68 — sauvage améliorée ronge‘obtuse. . .. ‘il

-— lange mode brunswijk‘er winler — sehr grosse rolhe (orange) grünkäp

(Wartel) (Boll.). V. Carotte rouge fige(lllähre)(All.). V. Carotte rouge

longue de Brunswick . . . . . . . . . . .. 65 longue à collet vert . . . . . . . . . . . . . 66

— lange witte belgische(Wartel)(lloll.). — sehrgrosse weissegrünkäpfigeflieeen

V. Carotte blanche a collet vert.. 68 (Mettre) (AIL). V. Carotte blanche

-— long barn (Garrot) (Angl.). V. Ca- à collet vert . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 68

rotte rouge longue de Brunswick. 65 —— sehr kurse stumpfe [rüheste Treib—

— long lemon (Garrot) (Angl.). V. (13.- (lllôhre) (AIL). V. Carotte rouge

rotte jaune longue. . . . . . . . . . . . .. 68 très courte à châssis . . . . . . . . . . . . . 6l

— long orange (Garrot) (Am.). . . . . . . .. 71 -— Studley (Garrot) (Angl.). V. Carotte

— long orange (Garrot) (Angl.). V. Ca- rouge longue . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 65

rotte rouge pelle de Flandre . . . . .. 67 —— toupie. V. Carotte rouge très courte

—— long red (Garrot) (Angl.). V. Carotte a châssis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6l

rouge longue - - - - - . . - . - . . . . . - . - . 65 — translucide. V. Carolteblanchetrans

— long red dutch(Garrot) (Angl.).V.Ca- parente . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 70

roue rouge longue de Brunswick. 65 — violette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 71

— noire de l'Inde. V. Carotte violette. 71 — violette (lllähre) (AIL). V. Carotte

— Parlser drive (Guleroden) (Dam). violette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 7l

V. C. rouge très courte à châssis. (il —— vitelotle. V. Carotte rouge courte

— purple (Garrot) (Angl.). V. Carotte hâtive . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 62

violette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 7l —— vroege korte broei—( W0rlel) (floll.).

— queue de souris. V. Carotte rouge V. Carotte rouge courte hâtive... 62

courte hâtive . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 62 — while belgian (Gurrot)(Angl.). V. Ca

— red Surrey (Garrot) (Angl.). V. 051- rotte blanche à collet vert . . . . . .. 63

rotte rouge longue . . . . . . . . . . . . .. 65 — yetlow belgian green top (Corral)

— redonda de Paris (Cenoura) (l’ort.). (Angl.). V. Carotte rouge longue

V. Carotte rouge très courte 31 à collet vert . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 66

châssis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 61 Garrot (Angl ). V. Carotte . . . . . . . . . . .. 60

in
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Garant Garni. V. Carvi . . . . . . . . . . . . . . ..

CARVI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Garni (Ital. et Esp.). V. Carvi . . . . . . . . ..

Carviol (AIL). V. Choux—fleurs . . . . . . ..

Cale1‘pillar (Angl.). V. Chenille . . . . . . ..

(.‘a1minl (AngL). V. Menthe de chat...

Calnip (Angl.). V. Menthe de chat.....

CauIi/Iower (Angl.). V. Choux—fleurs. . . .

Cavol broæolo(ltal.). V. Choux brocolis.

— flore (ltnl.). \'. Choux—fleurs . . . . . . ..

Cavale (ltaL). V. Chou cultivé . . . . . . . . .

les . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— cappuccio (ltal.). V. Choux cabus...

navone (Ital.). V. Choux-navets.. . ..

rapa (Ital.). V. Choux—rues. . . . . . ..

Cebola (Port.). V. Ognon . . . . . . . . . . . . . .

Cebolinha (Port.). V. Ciboule . . . . . . . . . .

Cebnlla (Esp.). V. Ognon . . . . . . . . . . . ..

Cebolleta (Esp.). V. Ciboule . . . . . . . . . ..

Cebollino (Enp.). V. Ciboulette . . . . . . . ~.

— de Inglaterra (Esp.). V. Ciboule....

Caca (Ital.). V. Pois chiche . . . . . . . . . . . .

— di terra (Ital.). V. Arachide . . . . . . .

Cedriuolo (Ital.). V. Concombre . . . . . ..

CÉLBRI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— l CIITES . . . . . . '. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— à couper. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— blad—(Sellert‘)(Dan.). V. Cél. à côtes.

— Bleich—(Sellerie) (AIL). V. Céleri à

côtes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

»— Boston markct dwurf (Celcry) (Am.)

— Carter‘s incomparable crimson (Ce

lery) (Angl.) , . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— creuæ. V. Céleri à couper . . . . . . . . ~.

— Danesbury (Celcry) (Angl.) . . . . . . . . .

— de cortar (Am’al (Esp.). V. Céleri

à couper . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— de Prusse. V. Céleri turc . . . . . . . . . ..

— Dickson’s Mammoth white (Celcry)

(Angl.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— dwarf whitc solid (Celery) (Angl.).

V. Céleri plein blanc court hâtif.

— Erfurter(Knoll-Selleric)(All.).V. Cé

leri-rave d'Erl‘url . . . . . . . . . . . . . . . .

— [in de Hollande. V. Céleri à couper.

— gianl (Cclery) (Angl.). V. Céleri turc

— giant red (Celery) (Angl.) . . . . . . . . . . .

-— Coodwin’s white (Celery) (Angl.).. . .

—— groote wiHe (Selderij)(Flam.). V. Cé

leri plein blanc . . . . . . . . . . . . . . . . .

— grosser glalter weisser Pariser

(Knoll-Sellerie) (AIL). V. Céleri

r.1ve gros lisse de Paris . . . . . . . . . .

— llood‘s dwarf red (Celery) (Angl.). ..

a germogli (Ital.). V. Chou de Bruxel- Y

72

7?.

72

144

86

354

354

144

151

H4

10‘!

l‘28

103

141

139

374

155

374

155

156

155

477

11

159

72

73

76

73

-73

74

75

76

75

76

74

75

74

77

76

74

76

75

Céleri : incomparable dwarl‘ wlu‘tc (Ce

lery) (AngL). V. Céleri plein blanc

court hâtif. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— 1very‘s non—snob (Celcry) (AngL).

V. Céleri violet de Tours . . . . . . . ..

— knoId-(Selleri) (Dan.).V. Céleri—rave.

—— Imoll- (Seldcrifi (Flam. et Boll.).

V. Céleri-rave. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— Knoll—(Sallcrie) (AIL). V. Céleri-rave.

-— Laing’s Mammoth (Celcry) (Angl.)..

— large dwarf solid white (Celery)

(Angl.). V. Céleri plein blanc court

' à grosses côtes. . . . . . . . . . . . . . . . .~

— Leipziger (linoll-Sellerie) (AIL).

V. Céleri-rave ordinaire. . . . . . . . . .

— lIeno blanco (Apio)(Esp.). V. Céleri

plein blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

-— Ileno roxado (Apte) (Esp.). V. Céleri

violet de Tours. . . . . . . . . . . . . . . . ..

-— Landau market red (Celerw (AngL).

V. Céleri violet de Tours . . . . . . . ..

— Major Clarke‘s solid red (Celery)

(Angl.) ........ ............. .~

— Mammolh while (Celery) (Angl.).

V. Céleri turc . . . . . . . . . . . . . . . . .‘. . .

— Manehestcr red (Celery) (Angl.).. . ~.

—- nabo (Apio) (Esp.). V. Céleri-rave. ..

— NaamlzurgerRiesen—(Knoll—Saüeræ).

(AIL). V. Céleri-rave ordinaire. ..

—— niedriger weixser brcitrippiger (Sel

lerie) (AIL). V. Céleri plein blanc

court à grosses côtes . . . . . . . . . . ..

‘— mmplua ultra (linoll-Scllerie) (AIL).

V. Céleri-rave gros lisse de Paris.

— Northumbcrland champion white (Ce

Iery). (Angl.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— pequeño (Apio) (Esp.). V. Céleri à

couper. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— petit. V. Céleri à couper . . . . . . . . . ~.

—— plein blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— plein blanc court à grosses

côtes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

—— plein blanc court hâtif. . . . . . ..

—— plein blanc frisé . . . . . . . . . . . . . ..

— plein violet. V. Céleri violet de

Tours . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

pru«sian (Cdcry) (Angl.). V. Céleri

turc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

rabano (Apio) (Esp.). V. Céleri-rave.

Ramsey's solid red (Celery) (AngL).

rapa (Sedano) (Ital.). V. Céleri-rave.

HAVE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

d‘Erfurt. . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

d‘Erl‘urt Tom-Thumb . . . . . . . ..

gros lisse de Paris . . . . . ..

Q

10

75

76

75

77

‘Î
en

75

76

76

74

75

74

75

75

74

76

75

76

76

77

77

77
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Céleri—rave ordinaire ._ . . . . . . . . . . . ~.

— rave pomme à. petite feuille.

— rumlcr kunläubiger Apfel-(A’noll

Sellerie) (AIL). V. Céleri—rave

pomme à petite feuille . . . . . . . . . . .

—- Sandringkam(Celery)(AngL). V. Cé

leri plein blanc court hâtif. . . . . ..

— Schnitl-(Sellerie) (ML). V. Céleri

à couper . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— snij—(Sclderij) (Flam.). V. Céleri

à couper . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sulham prize pink (Celery) (AngL).

turc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

turkey (Celery) (Angl.). V. Cél. turc.

Turmos red (Celery)(Angl.) . . . . . . ..

turnip-rooted (Celery) (AngL). V. Cé

leri—ravc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Veiteh’s solid white (Celery) (Angl.)

violet de Tours . . . . . . . . . . . . . . ..

vollrippiger weisser Bleich—(Sellerie)

(AIL). V. Céleri plein blanc. . . . ..

weisscr krausblätlriger Bleich-(Sel

lerie) (AIL). V. Céleri plein blanc

frisé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

white SOU(I (Celery) (AngL). V. Céleri

plein blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Wilcox's Dunham red (Celery)

(Angl.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Celeriac (AngL). V. Céleri—rave . . . . . ..

Celcry (Angl.). V. Céleri . . . . . . . . . . . . ~.

— lumip-roolcd (Angl.).V. Céleri-rave.

Cenoura (Port). V. Carotte . . . . . . . . . . ..

Cercefin (Brésil). V. Salsifls . . . . . . . . . ..

Cercifi (Porl.). V. Salsii‘is . . . . . . . . . . . ..

Cercifiz. V. salsifis . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Cerconcello (ltal.). V. Cresson alénois.

Cerefolio (Port.). V. Cerfeuil . . . . . . . . ..

CERFBUIL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

anise'. V. Cerfeuil musqué . . . . . . . . . .

bulbeuæ. V. Cerfeuil tubéreux . . . . ..

bulboso (Pari/‘0110) (Esp.). V. Cerfeuil

tubéreux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

commun...... . . . . . . . . . . . . . . .comme (Cerfogli0) (ltal.). V. Cerfeuil

commun . . . . . . u . . . - . . . . . . . . . . . . .

curled ('Chervil) (Angl.). v. Cerfeuil

frisé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

d’Espagne. V. Cerfeuil musqué. . . . .

de Prescott . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

double. V. Cerfeuil frisé . . . . . . . . . ..

double (Ghervil) (Angl.). V. Cerfeuil

frisé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— frisé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— gelcrulde (Kervcl) (H01L). V. Cerfeuil

frisé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

77

77

77

78

78

79

80

78

78

78

78

Cerfeuil : gewùhnllcher (Kerbel) (AIL).

\". Cerfeuil commun . . . . . . . . . . . ..

— gewone (Kervel) (H01L). V. Cerfeuil

commun . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

- grosser Spanischer wohlriechender

(lierbel)(All.). V. Cerfeuil musqué.

— knall-(Kervel)(Flnm. et H01L). V. Cer

feuil tubéreux . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— krauablätlriger(Kerbel)(AIL). V. Cer—

feuil frisé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— MUSQUË . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— plain-leaved (Chu-vil) (AngL). V. Cer—

feuil commun . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Plumege- (Kerbel) (AIL). V. Cerfeuil

frisé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

ricciulo (Ccrfoglio) (11m.). V. Cer

feuil frisé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-risado (Perifollo) (Esp.). V. Cerfeuil

frisé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

roc (Kjorvel-) (Dam). V. Cerfeuil

tubéreux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rübe (Kerbel-) (AIL). V. Cerfeuil tu

béreux. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rübe (Kärbel-) (AIL). V. Cerfeuil

lubéreux. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

spaansche (Kervcl) (Flam.). V. Cer

feuil musqué . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

spansk (Kjorvel) (Dam). V. Cerfeuil

musqué. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

sweet (Ciccly) (AngL). Y. Cerf nil

musqué . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

sweet-scenled (Chervil) (Angl.).

V. Cerfeuil musqué . . . . . . . . . . . . ..

TUBÉREUI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

tuberous—rooted (Chervil) ( Angl. ).

V. Cerfeuil tubércux . . . . . . . . . . . ..

turnip—roatedŒlærvilXAngl.).V. Cer—

feuil tuhéreux . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Cerfoglio (ltal.). V. Cerfeuil . . . . . . . . ..

Cerise d'hiver. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Ceseron. V. Puis chiche . . . . . . . . . . . . . ..

Cetriolo (ltal.). V. Concombre. . . . . . . ..

Cluerophyllum bulbosum. V. Cerfeuil

tubéreux. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Chagas (Port). V. Capucine grande. . ..

Chalole. V. Echulotc . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Chalotc (Esp.). V. Echalote . . . . . . . . . . ..

GHÀMPIGNON GOMBSTIBLE. . . . . . . ..

de couche. V. Champignon comes

tiblc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de rosée. V. Champignon comestible.

des prés. V. Champignon comestible.

rose. V. Champignon comestible. ..

Clmrdmmerelte. V. Cardon . . . . . . . . . . ..

Chard0nndlc~ V. Cardon. . . . . . . . . . . . ..

78

78

79

79

78

79

78

78

78

79

79

79

79

79

4-77

159

79

56

‘309

‘299

81

81

81

81

81

58
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Châtaigne cormœ~ V. Diacre . . . . . . . . . .. 326

— d'eau. V. Macre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 326

— de terre. V. Cesse tubéreuse . . . . . . . 9.“

CHENILLE :Common (Caterpillar)

(Angl.). V. Chenille grosse . . . . . . . 86

— furrowed (Galerpillar) (Angl.).

V. Chenille rayée . . . . . . . . . . . . . .. 87

— gestrei/‘ter(lïaupenkiee)(AII.).V.Che

nille rayée. . . . .,. . . . . . . . . . . . . . . . . 87

— GROSSE... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 86

— grosser (Raupenhlce) (AIL). V. Clie

nille grosse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 86

— kleiner (liaapenhlee) (AIL). V. Che

nille petite . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 86

— PETITE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 86

— priclrly (Caterpillar) (Angl.). V. Che

nille petite. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 86

-— RAYËE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 87

— VELUE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 87

Chenilletle. V. Chenille petite . . . . . . . . . 86

Chenopodium auricomum . . . . . . . . . . . H

— Bonus-Heuricus. V. Ansérinc Bon

Henri. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. t)

— Quinoa. V. Ansérine Quinoa hlanc.. 10

Cherivia (Port) V. Chenis . . . . . . . . . .. 87

Chenu‘! (Angl.). V. Cerfeuil . . . . . . . . . .. 78

CHERVIS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. N?

— cultivé (grand). V. panais . . . . . . . . . . ZIEIH

— fauæ. V. Carotte. . . . . . . . . . . . . . . . .. (il)

Cheslnut water- (Am.). V. Nacre. . . .. 3'26

Cheveux d'évéque. V. Raiponee . . . . . . .. 537

Chevrille. V. Laitue vivace . . . . . . . . . . .. 317

Chicäro (Port.). V. Pois chiche . . . . . . .. 77

Chicaros (Esp.). V. Pois gris . . . . . . . . .. 474

Chic]; peu (Angl.). V. Pois chiche. . . . . » 77

Chickling I’etch (AngL). V. Cesse cul

tivée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ".’II

Chiant. V. Laitues romaines . . . . . . . . .. 307

CHICORÊE. ....................... . . au

— a café. V. Chicorée à grosse racine.. 99

— amère. V. Chicorée sauvage . . . . . . . . 97

* barbe-de—eapucin. V. Chicorée fine

d'été . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 90

—— barbe-de-capucin. V. Chicorée sau

vuge. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 97

— bâtarde de Bordeaux . . . . . . . .. 95

-— batavian (Endive) (Angl.). V. Chi—

corée scarole ronde . . . . . . . . . . . . . 95

-v batavisk (Emlinien) (Dam). V. Chi

corée seurole . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 95

— Béglaise. V. Chicorée de IIufl‘cc. . . . ‘.l3

-— bitlere (Ciehoric) (AIL). V. Chicorée

sauvage. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ‘.l7

—— blanche large de Hollande. V. Chl

coréc scarolc blonde . . . . . . . . . . . .. 96

Chicorée:brelbladel baiarisk(Endivien)

(Dam). V. Chicorée scarole ronde.

— bmad-leaved (Endive) (Angl.). V.

Chicorée searole . . . . . . . . . . . . . . . .

— corne de cerf. V. Chicorée (‘me de

Rouen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— courte à cloche . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

-— d’ltalie. V. Chicorée fine d'été.— de hojas anchas (Escarola) (Esp.).

V. Chicorée scarole . . . . . . . . . . . . ..

— de la Passion. V. Chicorée verte

d'hiver . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

-u de Louviers . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— du Midi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— ENDIVE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Endive de Meaux. V. Chicorée sca

role ronde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— Fader—(Endivien) (AIL). V. Chicorée

fine d'été . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— fein—gekrauste Ilalienische Sommer

(Endirien) (AIL). V. Ch. fine d’élé.

— fein—gekrauste Meaur (Endieian)

(AIL). V. Chicorée frisée de Meanx.

— fein Hirschhorn (Endivien) (AIL).

V. Chicorée fine de Rouen . . . . . ..

— fine d’été . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— fine de Rouen . . . . . . . . . . . . . . . . ..

friser‘ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

frisée de Meaux . . . . . . . . . . . . . ~.

—- frisée de Picpus . . . . . . . . . . . . . ..

frisée de Rufi‘ec . . . . . . . . . . . . . . ..

— frisée impériale... . . . . . . . . . . . .~

— Jan: grosse vollherzige (Eseariol)

(AIL). \'. Chicorée scarole ronde..

— gelbe glalle vollherzige (Escariol;

(AIL). V. Chicorée scarole blonde.

— grüne breilblättrige l’I’z‘ntcr—(h‘s

carial) (AIL). V. Chicorée scarole

en cornet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— grüne fein—gekrausle Winler- (Endi

vien) (AIL). V. Chicorée verte

d'hiver . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Hjorteksi(lÿndivien) (Dam). V. Chi

corée fine de Rouen . . . . . . . . . . ..

— Irrause impcrial (Endivien) (AIL).

V. Chicorée frisée impériale. .—« large green curled (Endive) (Angl.).

V. Chicorée verte d'hiver . . . . . . ..

-— large—r00led (Chicory) (A‘ngl.). V.

Chicorée sauvage à grosse racine.

— mess-ourlet! (Endive) (Anal. ). V. Chi

corée mousse . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

- mousse. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— perruque à Mathieu. V. Chicorée line

de Rouen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

95

{I.'i

il.)

ë‘.)

‘JU

93

95

9 I

9 I

93

93
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Chicorée : petite Simone. V. Chicorée

frisée de Meaux . . . . . . . . . . . . . . . . .

— I’lumage—(Endivien) (AIL). V. Chi—

corée fine d'été . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— rouenuaise V. Chicorée fine de

Rouen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— SCAMLE «i feuilles de laitue. V. Chi

corée scarole blonde . . . . . . . . . .

— — Béglaise. V. Chicorée scaroli

en cornet . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— —— blonde. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— — bouclée. V. Chicorée scarolc

ronde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

courte. V. Chic. scarole ronde.

d'hiver. V. Chicorée scarolo en

cornet. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(le .leau.r. V. Chicorée scarole

ronde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

en cornet . . . . . . . . . . . . . . . . ..

grosse de Limay. . . . . . . . ..

langue-tlr-bæuf. \'. Chicorée

scarolc ronde . . . . . . . . . . . . ..

ronde . . . . . . . . . . . . . , . . . . . . . ..

verte. V. Chicorée scarole ronde.

sehr fein—gekrauxle Moos- (Endivien)

(AIL). V. Chicorée mousse . . . . . ..

smail green curled summer (Endive)

(Angl.). V. Chicorée fine d'été. . ..

small green curled winter (En

dive) (Angl.). V. Chicorée frisée

de Meaux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

-— .rlug‘s harn (Endive) (Angl.). V. Chi

corée fine de Rouen.. . . . . . . . '. . . .

—— toujours blanche . . . . . . . . . . . . . ..

— très frisée dorée. V. Chicorée tou

jours blanche . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

lriple—mtrletl (Endive) (Angl.). V. Chi

COI‘ÜC IINNISSU . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

verte. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

verte d'hiver ou de la Passion.

ron Nalur gelbe (Endivien) (AIL).

V. Chicorée toujours blanche. . . . .

— white batavian (Endive) (Angl.).

V. Chicorée scarole blonde . . . . . .

— while curled (Endive) (Angl.) V. Chi

curée toujours blanche . . . . . . . . . . .

« wilde (Cichorie) (AIL) V. Chicorée

sauvage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .—— Winter-(Endiuien)(Àll.).V. Chicorée

endive . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— willoo/‘. V. Chicorée à grosse racine

de llruxelles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

CHICORÉE SAUVAGE . . . . . . . . . . .— — à. grosse racine . . . . . . . . . . . ~.

91
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96

96
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95

95

96

95,

96

96

95

95

95

93

90

91

92

94

91—

93

93

95

94

96

94

97

89

100

97

99

99

Chicorée sauvage : à grosse racine

de Bruxelles . . . . . . . . . .. . ~.

—- —— à grosse racine de Magdebourg..

—#ameliorée . . . . . . . . . . . .— —- améliorée brune, forme de laitue

pommée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— — améliorée demi—blonde, forme de

laitue pommée . . . . . . . . . . . . ..

— — améliorée demi-fine . . . . . . . . . . ~.

— — améliorée demi—fine à feuilles

jaunes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— — améliorée frisée . . . . . . . . . . . ..

— améliorée panachée . . . . . . ..

hiltere (Pee) (Flam. ct H01L).

V. Chicorée sauvage à grosse

racine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

verbesserte breilblätlrige (Ci—

ch0rie) (AIL). V. Chicorée sam—

vage améliorée . . . . . . . . . . . . . . .

uerbesserle bunte Iv‘orellen (Bicho

1'ie) (All.). V. Chicorée sauvage

améliorée panachée . . . . . . . . . .

verhesserle hmuse (Cicharie)

(AIL). V. Chicorée sauvage amé

liorée [risée . . . . . . . . . . . . . . . . ..

verbeterde (Hof—Suikerij) (Flam.).

V. Chicorée sauvage à grosse

racine de Bruxclles . . . . . . . . ..

Chicoria (Port.). V. Chicorée sauvage.

Chicory (AngL). V. Chicorée sauvagc..

Chilis (Angl.). V. Piment du Chili . . . . ..

Chirivia (Esp.). V. Panais . . . . . . . . . . . ~.

—- tudesca (Esp.). V. Chervis . . . . . . . . ..

Chirouis. V. Chcrvis . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Chivex (Angl.) V. Ciboulette . . . . . . . . . . .

CHOU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—àbeurre . . . . . . . . . . . . . . . . . .

à. faucher . . . . , . . . . . . . . . . . . . . . . ..

à feuille épaisse . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

a germogli (Carole) (ltal.). V. Chou

de Bruxellcs . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

A GRÛSSES COTES . . . . . . . . .. . . . . . . . . .

— frangé . . . . . . . . . . . . . . . ..

ordinaire . . . . . . . . . . . . ..

a'jels. V. Chou de Bruxellcs . . . . . ..

—— djels et rejela.V Chou de Bruxelles.

à la moelle. V. Chou moellicr blanc.

à trois têtes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

à cacher. V. Chou à faucher . . . . . . . ..

—— Amagcr. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— amarilla (Couve) (Port.). V. llutnbaga

à collet vert . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— Angelbe1‘ger mille1/‘rühex (liraul)

(AIL). V. Chou de Saint-Denis. . ..

— arbre. V. Chou cavalier . . . . . . . . . . ..

100

ou

101

101

101

101

101

101

101

99

101

101

101

109

97

97

410

398

87

87

156

109

137

138

127

128

126

127

126

128

128

136

126

138

120

142

— —— à grosse racine de Brumwick'~ ..

110

134
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Chou :arbre de Lapom‘e. V. Chou cavalier.

-— asparges (licol) (Dam). V. Choux

brocolis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

»* asperge. V. Chou cavalier. . . . . . . . ..

— .\lkiu‘s mutchless (Cabhagc) (Angl.).

m Bacalan gros . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

» Bacalan hâtif. . . . . . . . . . . . . . . . . ..

fi Il’uculuutardif. V. Chou Bacalan grosf

7- Bambergcr(Wirsing) (AIL). V. Chou

de Milan petit hâtif . . . . . . . . . . . . . .

—— Barne’searly dwarf(Cabbage)(Angl.)

V. Chou nonpareil . . . . . . . . . . . . . . .

— Boum—(Kaki) (AIL). V. Chou cavalier.

— Bergcn (Cabbage) (Am.) . . . . . . . . . . ..

— Blad—(Kaal) (Dam). V. Choux verts.

— Blader-(Kool) (Flam.). V. Choux

verts . . . . . , . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Bläller—( Kohl) (A11. ). V. Choux

verts. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— blauer Riesen—(h’ohl) (AIL). V. Chou

caulet de Flandre . . . . . . . . . . . . ~.

—— Bleîch/‘elder (Kraul) (ML). V. Chou

de Hollande pied court . . . . . . . . ..

— Blenhcim (Cabbage) (Angl.) . . . . . . . .

-— Bluem-(Kool)(Flam et Holl.)V.Choux

fleurs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Blom—(Kaal) (Dam). V. Choux-fleurs.

— blond à couper . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

—— Bloomsdalo early drumhead (Cab—

bage) (Am.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Bloomsdale early market (Cabbagc)

(Ani.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Blâmen—(Kohi)(All.).V.Choux-fleurs.

— blulrolhes grosses spätea (Kraut)

(All.). V. Chou rouge gros . . . . . ..

— boeren—(Kool) (11011.). V. Choux

verts . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— boute (Desserkoal) (11011.). V. Choux

frisés panachés. . . . . .. . . . . . . . . .~

— Braganm (L'abbaye) (Angl.). Chou à

grosses côtes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— branchu du Poitou . . . . . . . . . . ..

— branco coracao de bol (Couve)(Port.).

V. Chou cœur de bœuf gros. . . . . .

— branco d‘Alsacia (Couve) (PorL).

V. Chou quintal. . . . . . . . . . . . . . . . .

«— bram:o pao de assucar (Couve)

(Port.). V. Chou pain de sucre... .

— brauner Mark— (Kaki) (AIL). V.Chou

moellier rouge. . . . . . . . . . . . . . . . . .

— brauner Schniit—(Kohl) (AIL) . . . . ..

— Braunschweiger weisser platles

(Kraul) (AIL). V. Chou de Bruns

wick pied court . . . . . . . . . . . . . . . ..

-— bricoli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

131

151

131

119

108

108

108

106

134

120

131

131

131

135

111

119

144

1 .1-1

137

120

144

117

131

126

135

107

114

105

137

138

112

127

Chou : braccolo (Cavol)(ltal.). V. Choux

brocolis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

-— Brussels xprouls. V. Ch. de Bruxelles.

— Buda (Kale) (Angl.). V. Chou à fau

cher . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Bunter -( Plumagenkohl ) ( Ail. ).

V. Choux frisés panachés . . . . . . ..

cahhage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

GIBUS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

cabus a pied court de Sainl—Flour.

V. Chou quintal . . . . . . . . . . . . . . . ..

cabus blanc à côtes blenex. \'. Chou

marbré de Bourgogne . . . . . . . . . ..

cabus blanc de montagne. V. Chou

de Hollande tardif . . . . . . . . . . . . . .

cabus frise‘. V. Choux de Milan. . ..

cabus gros de Laon. V. Chou de

Saint-Denis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Canada (Hale) (Angl.). V. Chou frisé

vert à pied court . . . . . . . . . . . . . ..

—— Cape (Soucy) (Angl.). V. Chou de

Milan du Cap . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

capousta. V. Chou frisé rouge grand.

cappuccio grosse di Germam‘a (Ca—

(volo) (ltal.). V. Chou quintal....

cz‘lprc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

capa. V. Choux cabus . . . . . . . . . . . ..

cupuch. \'. Chou Joanct gros. . . . . ..

caulet de Flandre . . . . . . . . . . . ..

cavalier. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

cavalier rouge. V. Chou caulet de

Flandre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Centnèr—(K1‘aui) (AIL). V. Chou

quintal . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Centner—(Wirsing) (AIL). V. Chou

de Milan des Vertus . . . . . . . . . . . . ..

Cesarean (Cabbage) (Angl.). V. Chou

cavalier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

chicon. V. Chou pain de sucre.....

Chollet. V. Chou moellier blanc. . ..

claqué. V. Choux de Milan . . . . . . . ..

cocon—nul (Cahhago) (Angl.) . . . . . ..

cœur de bœuf gros . . . . . . . . . ..

cœur de bœuf petit . . . . . . . . . ..

Calas. \‘. Chou Jeunet hâtif. . . . . . ..

— conical (Savoy) (Augl.). \‘. Chou

de Milan à tête longue . . . . . . . .~

— conique de Pomémmie . . . . . . ..

— corne de cerf. \'. Chou palmier. .. .

— cornish l’ainglon (Cabbagc) (Angl.).

— collagcr’s (Kale) (Angl.). . . . . . . . . .

— cristallin. V. Chou marbré de Bour—

gognc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

cristollat. V. Chou marbré de Bour—

gogne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

151

128

138

132

101

103

114

118

111

121

110

131

1:’.ll

13'.’

111

1111

1021

111

135

131

1:15

114

125

131

105

136

121

‘119

107

105

109

121

115

133

119

138

1111

118
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Chou : curled brown (liale) (Angl.).

V. Chou frisé rouge grand . . . . . . . 132

— cwt drumheatl (L'abbaye) (AngL).

V. Chou quintal . . . . . . . . . . . . . . . . . 114

— d’Ateth. V. Chou de Fumel . . . . . . . .. 113

— d’Alsace. V. Chou quintal . . . . . . . . .. 114

—— d’Alsace de deuxième saison . . . . . .. 119

— d'Angers. V. Chou branchu du Poitou. 135

—— d’Angerville. V. Chou Bacalan hâtif. 108

— d’Aubervilliem. V. Chou de Saint

Denis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 110

— d'hiver. V. Chou de Vaugirard . . . . . . 116

— d'hiver à drageons. V. Chou branchu

du Poitou . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 135

— d‘lngreville. V. Chou de Lingreville. 107

— d’York gros . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 104

— d’York petit hâtif. . . . . . . . . . . .. 104

—— darlr red dutch (Cabbage) (Angl.).

V. Chou rouge petit . . . . . . . . . . . .. 117

—— de Battcrsea . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 119

— de Bonncuil . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 111

—— de Brunswick ordinaire . . . . . . . . . . .. 112

— de Brunswick pied court... . .. 112

— de Bruselas (Bretonex)(Esp.). V. Chou

de Bruxelles. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 128

-— de Bruæelas d’alhos repolhudos

(Couve) (Port. ). V. Chou de

Bruxelles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 128

—- Il! IllllXEllES- . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 128

— — grand. V. Chou de Bruxclles

ordinaire . . . . . . . . . . . . . . . . .. 129

— — nain . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 129

-— —— ordinaire..... . . . . . . . . . . . .. 1:29

-— de Champ d'or, V. Chou marbré de

Bourgogne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 118

» de Chenillet. V. Chou Jeunet hâtif. . 109

— de Chine. V. Poli-chai . . . . . . . . . . . .. 397

-— de Constance. V. Chou marbré de

Bourgogne. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 118

— de Coutances. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 127

« de Dax . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 113

de Fumel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 113

> — de Calice. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 138

-— de Gentille’. V. Chou Jeunet hâtif. . .. 109

M de Babas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 113

v de Hollande. V. Choux de Milan.. .. 121

* de Hollande pied court . . . . . .. 111

— de Hollande tardif . . . . . . . . . . . .. 111

de Lannflie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 137

de Lapouie. V. Chou—muet blanc... 142

— de Lingreville . . . . . . . . . . . . . . . .. 107

Chou : de Milan (Col) (155p.). V. Choux

de Milan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

DE MILAN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

à. tête longue . . . . . . . . . . . . . .

121

121

122

121

122

126

125

121

125

124

123

124

121

121

121

121

123

119

120

125

395

‘126

120

130

108

110

121

112

407

139

114

106

116

120

138

110

121
r de LubcCk . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 120

— de mai . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 126

— de Melsbach . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 114

— de Milan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 138

court hâtif. . . . . . . . . . . . . . ..

de Bluntcnthul . . . . . . . . . . . . . . .

de Caen. V. Chou Milan court

hàlif . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de Norvége . . . . . . . . . . . . . ..

de Pontotse . . . . . . . . . . . . . ..

de Vienne . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

des Vertus . . . . . . . . . . . . . . ..

doré . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

du Cap. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

gros frise‘ d’Al/emagne. V. Chou

de Milan des Vertus . . . . . . . .

Marcellin. V. Chou de Milan

court hâtif . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— nain. V. Chou de Milan court

hâtif. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

ordinaire . . . . . . . . . . . . . . . . ..

pain de sucre. V. Chou de Mi

lan à tête 1011;:l1l' . . . . . . . . . ..

petit hâtif. . . . . . . . . . . . . . . ..

petit très frisé de Limay.

très hâtif de Paris . . . . . . ..

tres hâtif tl’L'lni. V. Chou de

Milan pctil hâtif. . . . . . . . . . ..

Victoria . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

de Mortagne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

de Murcic. . . . . . . . .‘. . . . . . . . . . . . . . .

de Paris.V. Chou de Milan des Vertus.

de Paris. V. Oseille épinard . . . . . ..

de paon grueao (Col) (Esp.). V. Chou

à grosses côtes . . . . . . . . . . , . . . . . . .

de l‘ise . . . . . . . . . . . . . . . . , . . . . . . . . . .

de Russie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

de Saint—Brieuc. V. Chou Bacalan

hâtif. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

de Saint—Denis . . . . . . . . . . . . . . ..

de Savate. \'. Choux de Milan . . . . ..

de Schweinfurt . . . . . . . . . . . . . . ..

de Shangton. V. Pc-tsai . . . . . . . . . ..

de Stam. V. Choux-raves . . . . . . . . ..

de Strasbourg. V. Chou quintal... ..

de Tourlavflle . . . . . . . . . . . . . . . ..

de Vaugirard . . . . . . . . . . . . . . . . ..

de Wakclield . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Dclawarc (Kale) (Am.) . . . . . . . . . . . . .

des Vertus. V. Chou de Saint-Denis.

di Milano (Cavale) (11:11.). V. Choux

de Milan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

d0rada (Saboia) (Port). V. Chou de

Milan doré . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Drie-kropper (Savooikool) (Flam.).

124

126
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Chou: dwar/‘ (Brussels sprouts) (Angl.).

V. Chou de Bruxelles nain . . . . . . .

-— dwarf (Carlin) (AngL). V. Chou

frisé vert à pied court . . . . . . . . . .~

—— dwarf curled (Rate) (Angl.). V. Chou

frisé vert à pied court . . . . . . . . . . .

— dwarf green curled (Savog) (AngL).

V. Chou de Milan court hâtif. . . . .

— dwarl‘ Portngal (Cnbbuge) (Angl.). . .

-— dwarl‘ purple (Borecole) (AngL).

V. Chou frisé rouge à pied court.

— early blood retl Erfurt (Gabbage)

(Angl.). V. Chou rouge foncé hâtif

d‘Erfurt. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— early cane (Gabbage) (Am.). V. Chou

pointu de Winnigstudt. . . . . . . . . . .

— early cornish (Cabhage) (Angl.ë. . . . .

—— early dutch drumhead (L'abbaye)

(Angl.). V. Chou de Hollande pied

court . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— early dwar/ 1'ork (Gab‘bage) (AngL).

V. Chou d'\'ork petit hâtif . . . . . ..

— early [lat green curled (Savog)

(Angl.). V. Chou de Milan ordi

naire . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— early green curled (Savoy) (Angl.).

V. Chou de Milan petit hâtif... . . .

— early mag (Gabbage) (Am.). V. Chou

d’York petit hâtif . . . . . .. . . . . . . . .

—— early oz—hearl (Gabbage) (AngL).

V. Chou cœur de bœuf‘pctit . . . . .

— early Sainl—John‘s day drumhead

(L'abbaye). V. Chou Jounet hâtif.. .

— early Utm_(Savog) (Angl.). V. Chou

de Milan petit hâtif. . . . . . . . . . . . .

r-- early gellow (Savog)(Angl.). V. Chou

de Mil.in doré . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Egyptian (Raie) (Angl.) . . . . . . . . . . . .

#- en tête. V. Choux cohue . . . . . . . . . . .

— Enlield murket (Cabhugc) (Angl.).. .

v— Er/‘urter blulrolhes frit/ces Salut

(K1‘aut) (AIL). V. Chou rouge

foncé hâtif d'Erfurt . . . . . . . . . . . . .

— Erfarlerhlcinesfrühesles fastes nie

drigex (Kraul) (AIL). V. Chou petit

hâtif d'F.rfurt . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— extra friiher L’lmer (Wirsing)(Ail.).

V. Chou de Milan petit hâtif. . . . ..

—- €131?“ krllust’" Victoria (Wirxing)

(AIL). V. Chou de Milan Victoria.

— feiner gelbcr ( ii’irsing) (AIL).

V. Chou de Milan doré . . . . . . . . .~

— femelle. V. Chou de Fuulel . . . . . . .~

...

Chou : Filder—(h‘raul) (AIL). V. Chou

conique de Poméranie . . . . . . . . . . .

—— flore (Garol)(ltul.). V. Choux-fleurs.

—— Flandars (Rate) (Angl.). V. Chou cau

let de Flandre . . . . . . . . . . . . . . . . .

— flor (Couve) (Port.). V. Choux-fleurs.

—— fraise. V. Chou à grosses côtes

frangé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— fraise (le veau. V. Chou à grosses

côtes frangé. . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Frankfurter langkäpfiger (Wiræiuy)

(AIL). V. Chou de Milan à tête

longue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- Irisé rl‘Éeoxse. V. Chou frisé vert

grand . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de Naples . . . . . . . . . . . . . . . ..

— —— panaché . . . . . . . . . . . . . . . . ..

panaché blanc . . . . . . . . . . . . . . .

— — panaché rouge. . . . . . . . . . . .

—- -— pointu. V. Chou Milan à tête

longue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— — prolifère. . . . . . . . . . . . . . . . . ..

rouge à pied court... . . . .

— ÿ rougeg‘rand. . . . . . . . .

— a vert à. pied court. . . . . . . .

-— — vertgrand . . . . . . . .

—- — vert grand du Nord. V. Chou

frisé vert grand . . . . . . . . . . . .

— [rüher Marcel/in (Wirsing) (AIL).

V. Chou de Milan court hâtif. . . . . .

—— früher Zucker .’Ilaîspitz—(l{ahl)(All.).

V. Chou d'York petit hâtif. . . . . . ..

—— frühes Bacalaner (liront) (AIL).

V. Chou Bacalan hâtif. . . . . . . . . . .

— frühes grosses Ochsenhcn (Kraut)

(AIL). V. Chou cœur de bœuf gros.

— friihes Johaum‘stay (Kraut) (AIL).

V Chou Jeunet hâtif. . . . . . . . . . ~.

_ frühes [Haines 0chsenherz (lima!)

(AIL). V. Chou cœur de hœui‘petit.

— Colle-go (Couve) (Port.) . . . . . . . . . . ..

— Garnishing (Hale) (Angl.). V. Choux

frisés panachés . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— gelbcr (Savoger) (AIL). V. Chou de

Milan doré. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— gels (Sauoaiekool) (11011.). V. Chou

de Milan doré. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— golden (Savog) (.—\ngl.). V. Chou de

Milan doré . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— grand chou 11‘ vaches. V. Chou cuva—

licr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— grand chou de Bretagne. V. Chou

cavalier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— grappé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— grappu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

115

144

1 31

1—14

124

131

133

13'.’

1 32

1 32

125

1321

132

132

131

131

131

IM

108

107

109

105

138

132

12.1

1'34

121

131

— filtler (Gabbaye) (AngL). V. Chou co

nique de Pomérunio. . . . . . . . . . . ..

135

108

108
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Chou: green gland american (Cabbaye)

(Angl.). V. Chou glacé d'Amérique. 116

— green globe (Savog) (Angl.). V. Chou

de .\lilan ordinaire . . . . . . . . . . . . . . 122

— (.‘riechiæhcs Cenlner-(Kraal) (AIL).

V. Chou de Saint—Denis . . . . . . . . . . 110

— groene groole gekrulde (Blader—

kool) (Flam.). V. Chou‘ frisé vert

grand . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 131

—— yroene kleine gekrulde (Boeren

kool) (H01L) V. Chou frisé vert à

pied court . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 131

—— groote lale mode (Kool) (Holl.).

V. Chou rouge gros . . . . . . . . . . . .. 117

—— gros cahus de la Trappe . . . . . . .. . . . 119

— gros d’.lllemayne. V. Chou quintal. 111

-« grosser blauer oder braaner Mark

(Kohl)(All.).V. C. moellicr rouge. 137

—« grosses Bacalaner (Kraul) (AIL).

V. Chou Bacalan gros . . . . . . . . . . . . 108

—-—- groszex xpä'tes Holländiscim (Kraul)

(AIL). V. Chou de Hollande tardif. III

—- grïmer Hiesen—(Iiohl) (AIL). V. Chou

cavalier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 131

— grüner Riescn-lllark—(Ix'ohl). (AIL)

V. Chou mocllier blanc. . . . . . . . .. 136

— Ila/‘en—(K0hl) (AIL). V. Chou de

Milan à tête longue . . . . . . . . . . . .. 1'24

——- hoher brauner [cramer (Winter

kohl) (AIL). V. Chou frise’ rouge

grand , . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 13'.’

‘— hoher grüner krauser (Winterkohl)

(AIL). V. Chou frisé vert grnnd.. 131

— Ilollä'ndisclæs niedriges platles

(Kraul) (AIL). V. Chou de Hol

lande pied court . . . . . . . . . e . . . . .. 111

— ltaliaansche palmboom - ( Kaol )

(lloll.). V. Chou palmier . . . . . . . .. 133

— ltalienischer (Kaki) (AIL). V. Chou

palmier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 133

— Jaunet. V. Chou Joanet hâtif. . . . .. 109

—— Jersey (Kale)(Angl.). V. Chou cavalier 131

« Jersey Wakefleld (Cabbagc) (Am.). 120

—— Jerusalem (Kale) (Angl.). . . . . . . . . . 138

— Joanet gros . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 111

« Joanet hâtif. . . . . . . . . . . .: . . . . . .. 109

« .Ioouel tardif. V. Chou Joanet gros. 111

— Kapcr—(Kohl) (AIL) . . . . . . . . . . . . . . . . 120

—— King of Ihe cabbagcs (Cnbbagc)

(Augl.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 119

— kleine zwarte Ulrecblsche mode

(K00!) (Hall) V. Chou rouge petit. Il?

—- krauser niedriyer Marcellin (Wt‘r

ring) (AIL). v. Chou de Milan

court hâtif. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . I‘2‘2

Chou :Kuh—(Kohl) (All.).V. Chou cavalier.

— Labrador (Kale) (Angl.). V. Chou

frisé vert à pied court . . . . . . . . . .

— Lapplämlischer gri‘mcr (Kohl) (AIL). ‘

V. Chou cavalier . . . . . . . . . . . . . . ..

— large blood red (Gabbage) (Augl.).

V. Chou rouge gros . . . . . . . . . . . . ..

— large Brunswick shorl—slemmed

(L'abbaye) (AngL). V. Chou de

Brunswiek pied court . . . . . . . . . ..

— large drumhead (Savoy) (Augl.).

V. Chou de Milan des Vertus. .. . .

—— large freneh oæ-hearl (L'abbaye)

(Augl.). V. Chou cœur de bœuf

gros.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— large hardg winler drumhead (Sa

voy) (Angl.). V. Chou de Milan de

Poutoise . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— large lale drumhead (L'abbaye)

(Angl.). V. Chou de Brunswick

pied court . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— large lale green (Savog) (Angl.).

V. Chou de Milan du Cap . . . . . . . .

— large red duteh (Cabbaye) (AllgL).

V. Chou rouge gros . . . . . . . . . . ..

-— large l’ork (L'abbaye)(Angl.). V. Chou

d‘York gros. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— [ale [lat dulch (L'abbaye) (Augl.).

V. Chou de Hollande tardif. . . . . . .

— lilllc l’ixie (Cabbage) (Angl.). . . . . . .

— lombarda (Col) (Esp.). V. Choux de

Milan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Mantieya (Couve) (Pou-1.). V. Chou

à grosses côtes . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Marblehcad Mammoth (Cabbage)

(Am.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— marbré de Bourgogne. . . . . . . ~.

— marbré de Saint-Claude. V. Chou

marbré de Bourgogne . . . . . . . . . . .

— Marcellin. V. Chou Milan court hâtif.

*— marin. V. Crambé . . . . . . . . . . . . . . . ..

marina (Col) (Esp.). V. Crambé. . ..

marrow (Kale) (Angl.) V. Chou moel

lier blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Mason‘s dramhead (L'abbaye) (Am.).

V. Chou quintal . . . . . . . . . . . . . . . . .

matchlcss dwarf (Cabbage) (Angl.‘.

Meer—(K0hl) (AIL). V. Crambé . . . . ..

—— Meer-(fx’ool) (l‘lolL). V. Crambé.....

— Mery-(Iiaol) (Holl.). V. Chou moel

lier blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Milan. V. Choux de Milan . . . . . . . . . .

— mille tells. V. Chou branchu du

l‘oitou . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— mille têtes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

131

134

“7

112

125

107

1'313

120

118

118

122

192

192

‘l 36

114

119

192

192

136

121

135

136
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Chou : mille tôles. V. Chou branchu du

I’oilou . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

moellier blanc . . . . . . . . . . . . . . ..

moellier rouge . . . . . . . . . . . . . . . ..

Murciann (Couve) (Port.) . . . . . . . . . .

nabo (Col) (Esp.). V. Choux-navets.

nabo (Couve) (Port.). V. Glu-navets.

nantals. V. Chou Joanet hâtif. . . . . ..

navone (Cavale) (ltal.). V. Choux

,navets. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. .

nero (Cavolo) (1h11.). V. Chou palmier.

niedriger brauner feingekrauster

(Winterkohl) (AIL). V. Chou frisé

rouge grand . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

niedriger grüner feingekrausler

(llïnlerk0hl) (AIL). V. Chou frisé

vert à pied court . . . . . . . . . . . . . ..

noir. V. Chou palmier . . . . . . . . . . ..

noirâtre. V. Chou rouge petit . . . . ..

nonparefl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

nonpareil improved (Cabbage) (Angl .)

V. Chou nonpareil. . . . . . . . . . . . . ..

Norway (Savoy) (AngL). V. Chou

de Milan de ‘Norvége . . . . . . . . . . ~.

— pain de sucre . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Palmbaum-(Kohl) (AIL). V. Chou

palmier ~ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A palmier . . . . . . . . . . . . . , . . . . . . . . ..

— pancalier. \‘. Choux de Milan . . . . ..

— pancalier de Touraine . . . . . . ~.

« pancalier petit hâtifde Jonlin.

— pavonazza (Carolo) (1h11.). V. Chou

frisé de Naples . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Penca (Couîæ) (Port.). V. Chou à

grosses côtes . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Fenton (Cabbage) (Angl.) . . . . . . . . ..

— petit hâtif d‘Erfurt. . . . . . . . . .~

— pickling (Cabbage) (Angl ). V. Chou

rouge gros . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— plat géant de Cratschefl'. . . . . . . . . ..

—- Plumagcn-(h’ahl) (AIL). V. Choux

frisés panachés . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— point u de Saint-Brieuc. V. Chou Ba

calan hâtif. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— pointu de Winnigfltætdt. . . . . . ~.

— pomeranian (Cabôage)(Angl.). V. Chou

conique de Poméranie . . . . . . . .. .

— Ponter’sches spilsiges (Kraut) (AIL).

V. Chou conique de Poméranie. . .

— pomme‘. V. Chou cabas . . . . . . . . . . ~.

— pomme’ a‘ feuille lisse . . . . . . . . . . . ..

—- pomme‘ d'Angers. V. Chou Joanet

hâtif . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— pomme‘ de Cra0n. V. ChouyBacalan

hâtif . . . . . . . . . . . . . . .

Chou : Portugal (Cabbage) (Angl.).

135 V. Chou à grosses eûtes . . . . . . . . . . 1213

136| — précoce de Louviers . . . . . . . . . . . . . .. 106

137 — préfin de Boulognc . . . . . . . . . . . . . . .. 106

120 — Prince‘: nonparell (Cabbage)(Angl.).

141 1 V. Chou nonpareil . . . . . . . . . . . . . .. 106

141 — prompt de Saint—Malo . . . . . . . . . . . .. 106

1091 — purple (Borecolc) (AngL). V. Chou

frisé rouge grand. . . . . . . . . . . . . . . 132

141 — purple winter (Green: ) (AngLJ~

133 V. Chou frisé rouge grand . . . . . .. 13‘!

— quintal. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 114

— rabano (Col) (Esp.). V. Choux-rues. 139

139 — rabano (Couve) (Port). V. Choux

ravcs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 139

— ragged Jack (Kale)(Angl.) . . . . . . . . .. 138

131 — rapa (Cavale) (11:11.). Y. Choux

133 mves . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 139

117 — red drumhead (Cabbagc) (Angk).

106 V. Chou rouge gros . . . . . . . . . . . . .. 117

— riaada (Col) (Esp.). V. Choux de Mi

106 lanÂ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 121

— Rasm—(Kaal) (Dam). \'. Chou de

126 Bruxelles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 198

105 —— Bossu—(Kaki) (AIL). V. Chou de

. Bruxclles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 128

133 — rosette. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 130

133 — rosette. V. Chou de Bruxelles . . . . .. 138

191 — rotonde (li Pisa (Cavolo) (Ital.).. 120

123 — rouge foncé hâtif d’Erftu-t.. .. 116

12:’. —— rouge gros . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 117

— rouge petit . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 117

133 — rouge petit d‘Ulrcchl. V. Chou rouge

petit . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 117

126 — Saint—John’: day dwarf (Cabbage)

119 (Augl.). V. Chou Joanet hâtif. . . . . . 109

109 — sans tête. ‘V. Chou cavalier . . . . . . . .. 131

— Sclmilt—(Ko/al) (AIL). V. Chou à fau

117 cher. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 131

120 — Schweinfurtcr/‘rähesgrossu(liraul)

(AIL). V. Chou de Schwcinfurt.... 11:’

139 — Sea—(Kalc) (Angl.). V. Crambé . . . . .. 192

— Sec—(Kaki) (AIL). V. Crambé . . . . . .. 192

108 -— sehr spà‘ler krauær Pontoise ( Wir

115 sing) (AIL). V. Chou de Milan de

Pontoise . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 125

115 — sema cespile (Cavale) (Ital.).

V. Choux verts . . . . . . . . . . . . . . . .. 131

115 — silverleat‘drumhead(Cabbage)(Am.). 120

103 — sin cogollo (Cales) (155p.). V. Choux

103 verts. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 131

—- Spar‘gcl-(Kohl) (AIL). V. Choux bro

109 colis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 151

— spilzes Windelsla‘ner (Kraut) (AIL).

108 V. Chou pointu de Winnigstadt... 115



TABLE GÉNÉRALE ALPHABÉTIQUE. 591

Chou : ‘spt’txes Winnigstädtcr (Kraut)

(AIL). V. Ch. pointu de Winnigstadt.

spits/îelder (Kraut) (AIL). V. Chou

pointu de Winnigstadt . . . . . . ~.. . .

— Sprossen—(Kahl) (AIL). V. Chou de

Bruxclles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— spruit-(A'ool) (Flam. et 11011.). V. Chou

de Bruxclles. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— spruyt de Bruæelles. V. Chou de

Bruxelles. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Straatsburger (Kool) (Iloll.). V. Chou

quintal . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Strand—(lîaal) (Dam). V. Crambé...

Strassburger Centncr-(Kraut) (AIL).

V. Chou quintal . . . . . . . . . . . . . . . ..

Stmsrburger langkäpfigcr (Wirsing)

(AIL). V. Chou du Milan à tête

longue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

sugar—loaf (L'abbaye) (AngL). V. Chou

pain de sucre . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

superflu hâtif. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

tabouret. V. Chou de Brunswick pied

court . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

tall (Bruxsels xprouts) (Angl.).

V. Chou de Bruxelles ordinaire.

tall (Greens) (Angl.). V. Chou frisé

vert grand... . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

tell german(Greenx) (AllgL). V. Chou

frisé vert grand . . . . . . . . . . . . . . . ..

lall green curled (Kale) (Angl.).

V. Chou frisé vert grand . . . . . . ..

tell purple (Kale)(Angl.). V. Chou

frisé rouge grand . . . . . . . . . . . . . ..

tell scotch (Kale) (Angl.). V. Chou

frisé vert grand . . . . . . . . . . . . . . . . .

tête de mort . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

thoumnd—kcadad (Cubbagc) (Angl.‘.

V. Chou branchu du Poitou . . . . . . .

Tom—Thumb (Cabbage) (Angl.). . . . .

tordu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

trec—(Cabbage) (Angl.). V. Chou ca

valier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— très hâtif d’Etampes . . . . . . . . ..

tronchuda. V. Chou à grosses côtes.

tronchuda (Cabbage) (Angl.). V. Chou

à grosses côtes . . . . . . . . . . . . . . . . . .

tronchuda (Col) (Esp.). V. Chou à

grosses côtes . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

tronchuda (Couve) (Port). V. Chou

à grosses côtes . . . . . . . . . . . . . . . . .

turnep. V. Choux-navets. . . . . . . . . ..

— lumip-rooted (Cabbage) (AngL).

V. Choux—navets . . . . . . . . . . . . . . ~.

— Utrecht red (Cabbage)(Angl.).V. Chou

rouge petit . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

115

124

105

104

129

131

131

131

1 32

131

119

135

119

126

134

106

196

126

126

126

141

141

117

Chou : Utrccltter kleincs schwarxrothes

(Kraut) (AIL). V. Chou rouge

petit. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Vanack (Cabbage) (Angl.) . . . . . . . . ..

variegated ( Borecole ) ( Angl. ).

V. Choux frisés panachés . . . . . . ..

variegated plumage (Kale) (Angl.)

V. Choux frisés panachés . . . . . . . .

verde (Cavolo) (ltal.). V. Choux

verts . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

vermelho escuro pequeno d‘Utrecht

(Couve) (Port) V. Chou rouge

petit. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

vermelho grande (Couve) (Port)

V. Chou rouge gros. . . . . . . . . . . . . .

vert. V. Chou cavalier . . . . . . . . . . . .

vert (I'Égypte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

vert glacé d'Amérique . . . . . . ..

VERTS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vertus (Wt’rst‘ng) (AIL). V. Chou de

Milan des Vertus . . . . . . . . . . . . . . ..

Victoria (Savoy) (Angl.). V. Chou

de Milan Victoria . . . . . . . . . . . . . . . .

vivace de Daubenton . . . . . . . . . . . . . .

vroegc sut‘kcrbroad (K00!) (11011.).

V. Chou pain de sucre . . . . . . . . . . .

Waterloo (Wt‘rsing) (AIL). V. Chou

de Milan Victoria . . . . . . . . . . . . . . .

winter (Greens) (Angl.). V. Chou

frisé vert grand . . . . . . . . . . . . . . . .

Il'intvr-(Kahl) (AII.).V. Choux verts

yellow curled (Savoy) (Angl.)

V. Chou de Milan doré . . . . . . . . . .

l’ork‘sches allerfrühestax weisses

(Kraut) (AIL). V. Chou d’York petit

hâtif. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

l'ork‘sches grosses (Kraut) (AIL).

V. Chou rouge gros . . . . . . . . . . . ..

zarter gelber Butter—(Kohl) (AIL). . . .

Zce-(A’ool)(Flam. etlloll.).V.Crambé.

Zuckerhut (Kraut) (AIL). V. Chou

pain de sucre . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— Zwerg (Rosenkohl) (AIL). V. Chou

de BruxcHc~s nain . . . . . . . . . . . . . ..

CHOU BROCOLI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— — à jets. V. Brocoli branchu . . . . . ..

Atlam‘s early white (Brocoli)

(Angl.). V. Brocoli blanc hâtif.

asparagus(Brocoli)(An;;I.).V.Bro

coli branchu . . . . . . . . . . . . . . . . .

asperge. V. Brocoli branchu.... .

Bath white (Brocoli) (Angl.).. . . .

blanc de Roscolî . . . . . . . . . ..

blanc de Saint-Brieuc. V. Brocoli

blanc ordinaire . . . . . . . . . . . . . .

l

117

119

13'.’

132

131

117

117

134

138

116

131

125

123

138

105

1'23

131

131

124

104

101

137

192

105

129

151

153

152

153

153

154

152

152
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Chou brocoli : blanc hâtif. . . . . . . ...

* — blanc Mammoth . . . . .blanc ordinaire... . . . . . . . . . .

w — branchu. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

(lattcll‘s l-‘.vlipso (Brocoli) (AngL).

chou-fleur. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

cock’s—comb (Brocoli) (Angl.).. . .

Cooling’s matchlcss (Brocoli)

(Angl .) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

danish purplc (Brocoli) (Allgl.).

de Pâques.. . . . . . . . . . . . . . . ..

de Wilcove . . . . . . . . . . . . . . . . .

dwarf swcdish (Brocoli) (AngL).

early branching (Brocoli) (Angl ).

V. Brocoli branchu . . . . . . . . . . .

early purple Cape (Brocoli)

(AngL). V. Brocoli violet.. . . . .

Englisc/uer weisser (Broccoli)

(AIL). V. Brocoli blanc hâtif. . .

Franzäsischer violeller (Broccoli)

(AIL). V. Brocoli violet . . . . . ..

Grange‘: carly caulil‘lower—(Bro

coli) (AngL). . . . . . . . . . . . . . . . . .

green cape (Brocoli) (AngL). . . . .

Italian white (Brocoli) (Angl.).. .

lale danish (Brocoli) (AngL). . . . .

late dwarl‘purple(Brocoli)(Angl.).

late green (Brocoli) (AngL). . . . .

Mammoth whiie (Broooli)(Angl.).

V. Brocoli blanc Mammoth. . . .

nain violet tardif. . . . . . . . . . . . . .

purple sicilian (Brocoli) (AngL).

V. Brocoli violet . . . . . . . . . . . . . .

purple sprouling(Brocoli)(Angl.).

V. Brocoli branchu . . . . . . . . . . .

Rämischer(Broccoli)(All.).V. Bro

coli violet . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

siberian (Brocoli) (AngL). . . . . . .

snow’s superb white winter(Bro

coli) (AngL). . . . . . . . . . . . . . . . .

—— — sprouting (Brocoli) (Angl.) . . . . ..

— — Veitch'sprotecting(Brocoli)(Angl.)

— — vert du Cap . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- — vert tardif. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— — violet. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

—— — violet nain hâtif. V. Chou-fleur

noir de Sicile . . . . . . . . . . . . . . .

— l‘l’alcheren (Brocoli) (AngL).

V. Chou—fleur de Walchercn. .

CHOU-FLEUR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— — ana d‘Erfurt (Couve /lor) (PorL).

V. Chou-[leur nain hâtif d’Er

fur! . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— — Asiatitchcr (Blumenkohl) (AIL). .

—- —, Cyprischer (Blumcnkohl) (All.)..

154

151

151

154

154

159

154

153

154

154

153

154

154

151

'15‘

150

149

l“.

I

145

150

150

Chou-fleur : d'Alger. . . . . . . . . . . . . . . .

— — «l'hiver. V. Choux brocolis . . . . ..

7 de Stadthold . . . . . . . . . . . . . .~

— de Walcheren . . . . . . . . . . . ..

r demi-dur de Paris . . . . . . . . ..

— demi-dur de Saint-Brieuc.

* dur d’Angleterre . . . . . . . . ..

dur de Hollande . . . . . . . . . . ..

dur de Paris . . . . . . . . . . . . . ..

dwarf Erfurl (L'auli/luwer)

(AngL). V.Chou-fleur nain hâtif

d'Erl‘url...... . . . . . . . . . . . . . ..

early dutch (Cauliflower) (AngL).

V. Chou-fleur dur de Hollande.

early London (Cauliflower)

(AngL). V. Chou-fleur dur d’An

gleterre. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Er/‘urler zwerg ( Blumenkolll)

(AIL). V. Chou—fleur nain hâtif

d'Erl'urt. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

géant de Naples. . . . . . . . . . ..

groole (ale (Bloemkool) (HoIL).

V. Chou-fleur dur d‘Angle

terre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

groote [ale siaadhoudtr (Bloem

kool) (H01L). V. Chou-fleur de

Stadthold . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

groole zwarle (Biocmlæmfl ) (“0"- )

V. Chou-fleur noir de Sicilc. . .

gros Salomon. V. Chou-[leur demi

dur de Paris . . . . . . . . . . . . . . . ..

[Iolländischer :werg (Blumen

kohl) (AIL). V. Chou-fleur dur

de Hollande . . . . . . . . . . . . . . . . .

impérial. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

[ale Walchersche ([Hoemkoal)

(llolL). V. Chou-fleur de Wal

cheren . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Lemaitre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Lenormand. . . . . . . . . . . . . . . ..

Lenormand à. pied court...

Marte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

nain hâtif d‘Erfurt . . . . . . . ..

noir de Sicile..... . . . . . . . . ..

petit Sulomon. V. Chou-fleur

tendre de Paris . . . . . . . . . . . . ..

schwaræer Sicilianiscluzr (Blu

mcnkohl) (AIL). V. Chou-fleur

noir de Sicile . . . . . . . . . . . . . . . .

spiiter Walcheren (Blumenkohl)

(AIL). V. Chou—fleur de Wal

cheren . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

—- — Sladlholder (Blumenkohl) JAIL).

V. Chou-fleur de Stadthold...

— — tendre de Paris . . . . . . . . . . ..

150

151

118

H9

1113

Il?

148

11-8

Il?

145

148

148

l 15

119

146

148

1.16

Ilä'

1.18

145
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Chou-fleur : Veitch‘s autumn giant

(Cauliflower)(Angl.).V.Chou—

fleur géant de Naples.. .. . . . .

—— —- Walc‘heren (Cauli/lower) (AngL).

V. Chou-fleur de Walcheren..

CHOU-NAVE‘I‘. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— —- amarilla (Couve)(Port.). V. Ru

tabaga à collet vert . . . . . . . .

American green-top yellow

(Rutabaga) (Am.). . . . . . . . . . .

blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

‘blanc à. collet rouge.....

blanc lisse à.courte feuille.

gele (Koolrtmpen) (H01L). V. Ru

tabaga à collet vert . . . . . . . ..

grünkäpfige Hiesen- (Kohlrübe)

(AIL). V. Rutabaga à collet

vert. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

plattrunde Apfel- (liohlrübe)

(AII). V. R.jaune plat hâtif.. .

purple-(0p (Swede) (AngL).

V. Rutabaga à collet violet. . .

rolhkäpfige Riesen- (Kohlrübe)

(AIL). V. Rutabaga à collet

violet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

weisse ( Kohlrübe) (AII. ).

V. Chou-navet blanc. . . . . . . .

white (Swede) (AngL). V. Chou

navet blanc . . . . . . . . . . . . . . . .

Rutabaga à collet rouge..

à. collet vert . . . . . . . . ..

à collet violet . . . . . . ..

de Fettercairu . . . . . . . . . . .

de Laing . . . . . . . . . . . . . . . .

de Skirving . . . . . . . . . . . . . .

jaune plat hâtif. . . . . . .

Sutton’s Champion . . . . . . .

CHOU—RAVE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

à feuilles d'artichaut. . . . . . . . ..

blanc. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

blanc hâtif de Vienne. . . .

blauer Riesen- (Oberkohlrabi)

(AIL). V. Chou—rave violet..

blauer Ulmer (Oberkohlrabi)

(AIL). V. Chou-rave violethâ—

tif de Vienne . . . . . . . . . . . . . .

blauwe Weener glas— (Koalraa

peu) (H01L). V. Chou-rave

violet hâtif de Vienne. . . . ..

branco (Couve-rabano) (Port)

V. Chou-rave blanc . . . . . . ..

de Naples. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

early white Vienne (liohlrabi)

(AngL). V. Chou-rave blanc

hâtif de Vienne . . . . . .

Chou-rave : en terre. V. Choux-navets. 141

—— — Englîscher weisser (Oberkohl—

149 rabi) (AIL). V. Ch.-rave blanc. 139

— — fn1her hlauer Wienrr Treib—

119 (Oberkohlrabi) (AII.).V. Chou

141 rave violet hâtif de Vienne.. 140

— — grosser weisxer (0berkohlrabt‘)

142 (AIL). V. Chou-rave blanc.. 139

— —— violet. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 140

143 —— — violet hâtif de Vienne... 140

142 — æ violela (Couve rabano) (Port.).

112 V. Chou-rave violet . . . . . . . . . 110

11-‘! — — weisser Ulmer (Oberkohlrabi)

(AIL). V. Chou-rave blanc ha

14?, tif de Vienne . . . . . . . . . . . . .. 140

—— — wcisser Wiener Treib— (0ber

kohlrabi) (AIL). V. Chou-rave

112 blanc hâtif de Vienne . . . . .. 140

— — witle Weeuer glas- (lioolraa

143 peu) (HoIL). V. Chou-rave

blanc hâtif de Vienne . . . . .. 140

143 Chourles. V. Cesse tubéreuse . . . . . . . .. 241

Chrisle mari-ne. V. Perce-pierre . . . . . .. 402

Chufa (Esp.). V. Arachide . . . . . . . . . . .. 11

1.13 Chu/‘a (Esp.). V. Souchct comestible... 551

Chuguelte. V. Mâche commune . . . . . .. 322

142 CIBOULE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 155

— blanche hâtive . . . . . . . . . . . . . . .. 156

142 — commune . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 155

143 — de Saint—Jacques. V. Ciboule vivace. 156

1.19, — vierge. V. Ciboule blanche hàtive.. . 156

14.3 — VIVACE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 156

143 CIBOULE’I‘TE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 156

143 Cicelg sweet (Angl.).V. Cerfeuil musqué. 79

143 Cicer arielinum. V. Pois chiche . . . . . .. 477

1.13 Cicerolle. V. Pois chiche . . . . . . . . . . . .. 477

143 Cichorie (AIL). V. Chicorée sauvage... 97

139 Cichorien—Wvrzel (AIL). V. Chicorée

141 sauvage :1 grosse racine . . . . . . . . . . .. 99

139 Cichorium Endivia. V. Chicorée endive. 89

140 — Intybus. V. Chicorée sauvage. . . . . .. 97

Cicoria selualica (llal.). V. Chicorée

1.1.0 sauvage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 97

Ciculaire odorante. V. Cerfeuil musqué. 79

Cilanlro (Esp.). V. Coriandre . . . . . . . . . . 168

110 Cipolia (ltaL). V. Oguon. . . . . . . . . .. 374

Cipolle (AIL). V. Ciboule . . . . . . . . . . . . .. 155

Cipolleta (ItaL). V. Ciboule . . . . . . . . . . . 155

14-0 Cipollina (IlaL). V. Ciboulette . . . . . . . .. 156

CIRSIUM OLERACEUM . . . . . . . . . . . . . . 157

139 Ciseron. V. Pois chiche . . . . . . . . . . . . . .. 477

141 Cilronella (Esp.). V. Mélisse citron

nelle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 331

Citronen—Melixse (AIL). V. Mélisse citron

140 nelle. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 331

38
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Citronnelle. V. Aurone ..... . . . . . ..

Citronnelle. V. Métisse citronnelle. . ..

Citrouille de Touraine. V. Courge ci—

trouille de Touraine . . . . . . . . . . . . . .

— iroquoùæ~ V. Giraumon. . . . . . . . . . ~.

— pastèque. V. Melon d’eau pastèque.

Citrullus vulgarù~ V. Melon d'eau pas

tèque . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Cive. V. Ciboulette... . . . . . . . . . . . . . . . .

Cives (Angl.). V. Ciboulette. . . . . . . . . . .

Ginette. V. Ciboulette . . . . . . . . . . . . . . . . .

Clairette. V. Mâche commune. . . .~ . . . .

Clary (AngL). V. Sauge sclarée.. . .

CLAYTONB de Cuba. V. Claytono per

o...

foliéc...... . . . . . . . . . . . .

—— PERPOLIÈE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Claytonia perfoliata. V. Claytonc per

1‘oliée...... . . . . . . . . . . . . .Cocahueta (Esp.). V. Arachide . . . . . . . .

CochleariaArmoracia.V.Raifortsauvage.

COCHLEARIA OFFICINAL. . . . . . . . . ..

— officinalis. V. Cochlearia officinal...

Coclearia (113.1. et Esp.). V. Cochlearia

ol‘llcinal...............~.~. . . . . . . ..

Cocombre. V. Concombre. . . . . . . . . ..

Cocomcrini (ltaL). V. Concombre à cor—

nichons. .

Cocomero (1131.). V. Melon d'eau pas—

tèque. . . . . . . . . . .Coh0mhro (Esp.). V. Concombre. . . . . . .

Col (Esp.). V. Chou cultivé . . . . . . . . . . . .

— marina (Esp.). V. Crambé . . . . . . . . . .

— nabo (Esp.). V. Choux-navets . . . .—— rabano (Esp.). V. Choux-raves. . . . . .

— repollo (Esp.). V. Choux cabus. . . .

Coliflor (Esp.). V. Choux-fleurs...-..Coloquinelte. V. Coloquintcs . . . . . . . . . . .

CIILOQUIIITES. V. Courges coloquintes. .. .

Coloquintida (Esp. et Port.). V. Colo

quintes........ . . . . . . . . . . . . . . . ..

Comino (Esp.). V. Cumin de Malte.. . .

— di Malta (ltal.). V. Cumin de Malte.

CONCOMBRI‘... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— a bouquet. V. Concombr de Russie.

—à.cornichons...... . . . . . . . . , . . ..

M a épines. V. Concombre des An

tilles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— agourci de Rusaie. V. Concombre

brodé de Russie.. . . . . . . . . . . . . . . .

-— allerlängsle neuc grüne Qucdlinbur

ger Riesen- (Gurkc) (AIL) . . . . . . . .

—- Arada (à tort). V. Concombre des

Antillcs.

— Bedfordshire ridgc (Cucumber)

(Angl.)..............

28

331

1&1

176

3511

350

156

156

156

322

517

15

51

-|u:

157

11

536

158

158

158

159

165

350

1511

1 0:’!

192

141

139

103

186

186

186

‘100

190

159

160

165

166

160

161

166

163

Concombre : blanc gros. V. Concombre

blanc très gros de Bonneuil. . . . . .

— blanc hâtif. . . . . . . . . . . . ~.. . . . . ..

—bla.nc long...... . . . . . . . . . . . . . ..

— blanc très gros de.Bonneufl.

-* blue gown (Cucumber) (AngL). . . . .

— Boston pickling (Cucumber) (Am.)...

—— braune genetzte Chiwa Trouben

(Curke) (AIL).V. Concombre brodé

de Russie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

>— braune genetste Lucax‘xcine Trauben—

(Gurke) (AIL). V. Concombre brodé

de Russie.......... . . . . . . . . . . ..

— braune genetzte Walzen Traubcn

(Gurke) (AIL). V. Concombre brodé

de Russie . . . . . . . . . .—brodé deRussie........ . . . . . .~

— brown netted (Cucumber) (AugL).

V. Concombre brodé de Russie. . .

-— cornichon des Antilles. V. Concombre

des Antilles. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- d’Alsace. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— d’Amc’rique. V. Concombre des An

tilles . . . . . . . . . . . . .

-—— d‘ltalie. V. Concombre de Bussie...

-— du cornetti (Cedriuolo).V. Concombre

à cornichons. . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— de Pologne. V. Concombre de Russic.

— de Russie......................

—— de Turquie. V. Concombre serpent.

—* DES ANTILLES. . . . . . . . . . . . . . . . . .

— DES PROPEËTES. . . . . . . . . . . . . . ..

— l)’ Livingstono (Cucumber) (Angl.).

— l)udaïm. V. Melon Duda‘im . . . . . . . .

-— Dukc of llcdford (Cucumber) (AngL).

—— Ilukc of Edinhurgh (Cucumber)

(AngL). . . . . . . . . . . .— Engliscke stachlige Treib— (Gurkc)

(AIL). V. Concombre vert long an

glais . . . . . . . . . . . .—— e.ttra early Russian(Gherkin)(Angl.).

V. Concombre de Russie. . . . . . . . .

— extra long white spine (Cucumber)

(Am.) . . . . . . . . . . . . . . . ..

-— gelbe Ilolländische früh (Gurke)

(AIL). V. Concombre jaune hâtif

de Ilollandc....... . . . . . . .-— Gladiator (Cucumber) (AngL). . . . . . .

— globe (Cucumber) (AngL). V. Con

combre des prophètes. . . . . . . . . . .

-— grec. V. Concombre long vert d‘A

thèncs . . . . . . .

-— Criecht‘sche glatte Walzen— (Cerise)

(AIL). V. Concombre long vert

d’Athènes . . . . . . . . . . . . . .

161

161

161

161

163

165

160

160

161)

160

lfio

166

183

166

160

165

160

160

166

166

167

163

350

163

163

162

1611

162

163

167

161
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Concombre groseille. . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- Hamilton’s market 1‘avourite (Cu

cumber) (Angl.) . . . . . . . . . . . . . . . . .

— jaune gros . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— jaune hâtif de Hollande . . . . ..

— Khiva (Cucumber) (A ngl.). V. Con

combre brodé de Russie . . . . . . . . .

—— lange gele (Komkommer) (110")

V. Concombre jaune hâtif de Hol

lande.. . . . . . . . . . .

— long green (Cucumber)(Angl.).V.Con

combre vert long ordinaire. . . . . . .

—— long gun (Cucuxnber) (Angl.). . . . .

long prickly (Cucumber) (Angl.).

V. Concombre vert long anglais.. .

long vert d'Athànes. . . . . . . . . . .

Marnchcster prize (Cucumber)(Angl.).

marron. V. Concombre des Antilles.

mignon. V. Concombre de Bus—

sie . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Pariscr Trauben- (Gurke) (All.).

V. Concombre à cornichons. . . . . .

v— petit concombre. V. Concombre de

Russic..... . . . . . . . . . . .—— pickling (Cucumber) (Angl.). V. Con

combre à cornichons. . . . . . . . . . . .

— Piko’s detiance (Cucumber) (Angl.).

— prickly fruiled gherkin (Cucumber)

(AngL). V. Concombre des An—

tilles . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Rollisson’s Telegraph (Cucumber)

(Angl.)........... . . . . . . . .—- Russian (Gherkin) (Angl.). V. Con—

combre de Russie . . . . . ..........

—— R‘ussische Haine Treib—(Gurke)(All.).

V. Concombre de Russie. . . . . . . . .

—— Schlangen—(Gurkc) (AIL). V. Con

combre serpent...... . . . .— SERPENT. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— anake (Cucumber) (AngL). V. Con—

combre serpent........... . . . . ..

— tender and truc (Cucumber) (AngL).

— torto (Cocomero) (ltal.). V. Con

combre serpent . . . . . . . .— très long géant de Quedlimbourg. . .

—— verda pequefio (Pepino) (Port. ).

V. Concombre à cornichons . . . . . .

— vert Colinth . . . . . . . . . . . . . . .— vert long anglais...............

— vertlong—— vert plein de Toscane.....—— vert très long de Chine . . . . . .~

—— Weisse frühe (Gurke) (AIL). V. Con

combre blanc hàtil‘....

Marquis of Lorne (Cucumber) (Angl.)..

167

163

162

162

160

l 69

1 63

162

161

163

163

166

160

165

160

165

163

166

163

160

166

166

166

163

166

164

165

164

162

162

161

165

161

Concombre: West-lndia gherkin (Cucum

ber) (Angl.).V. Conc. des Antilles.

— West—lndische (Gurkc) (AIL). V. Con

combre des Antillcs. . . . . . . . . . . . .

Conium moschatum. V. Aracacha . . . . ..

Conuolvulus Batawx~ V. Patate douce.

Cool (Flam.). V. Chou cultivé . . . . . . . ..

— kabuis- (Flam.). V. Choux cabus. . . .

Coq desjardins. V. Baume-Coq. . . . . . . .

Coqueret comestible. V. Alkékenge jaune

doux . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Coquille. V. Mâche commune . . . . . . . . .

Corail des jardins. V. Piment. . . . . . . . .

Corchorus Gcmüse (AIL). V. Corette po

tagèrc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— ohtoriu.s~ V. Corette potagère . . . . . .

Corcionnaire. V. Scorsonère . . . . . . . . ..

GORBTTE POTAGÈRE . . . . . . . . . . . . . ..

Coriander (AIL et Angl.). V. Coriandre.

Coriandorlo (11.11.). V. Coriandre . . . . . ..

CORIANDRE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Coriandrum sativum. V. loriandre....

Corn lndian (Angl.). V. Maïs sucré. . . .

— Welsch- (AIL). V. Mois sucré . . . . . . .

Commet. V. Martynia . . . . . . . . . . . . . . ..

Corne d'abondance. V. Valériane d'Al—

ger.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

CORNE-DE-CERP . . . . . . . . . , . . . . . .~ .

Corne—de-cer’”. V. Laitue vivace . . . . . ..

Cor-nes-dw—diable. V. Martynia . . . . . . ..

Corniche. V. Nacre . . . . . . . . . . . . . . .

Cornichon. V. Concombre à cornichons

— des Antilles. V: Concombre des An

tilles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Corniole. V. Macre . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Coma dt ccrvo (lta1.). V. Corne-de-cerl‘.

Cornouellc. V. Macre . . . . . . . . . . . . . . . . .

Comma/le. V. Nacre . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Cornsalad (Angl.). V. Mâche commune.

Coronopo (ltal.). V. Corne-de-cerl‘.. . . .

Corvisartia Helem’um. V. Aulnée. . . . . .

Cos-Lettuœ (Angl.). V. Laitue romaine.

Coslmary (Angl.) V. Baume-coq . . . . ..

Cota/‘a (Esp.). V. Souche! comestible. . .

Coucounelle. V. Courge d’ltalic . . . . . ..

Cougourda. V. Courge bouteille. . . . . . .

Cougourde. V. Courge Pèlerine . . . . . ..

Cougourdette. V. Coloquinte poire... ..

Courals. V. Piment..... . . . . .

COURGE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

a la cire. V. Benincasa . . . .

à. la moelle . . . . . . . . . . . . ~.. . . . . ..

à la violette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— allergrôsste Riesen Gentncr— (Kûr

biss) (AIL). V. Potiron jaune gros.

166

166

11

400

103

33

232

408

168

168

168

168

168

168

168

326

326

329

562

169

317

329

336

166

326

169

326

326

322

169

28

307

33

551

182

189

191

187

408

169

181

179

171
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Courge : american (Gourd) (AngL).

V. Potiron jaune gros. . . . . . . . . ..

american turban (Squash) (Am.). . .

apple (Gourd) (Am.) . . . . . . . . . . . . . ..

autumnal marrow (Am.). V. Courge

de l'Ohio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Birn- (l{ürbiss) (AIL). V. Coloquinte

poire . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

blanche non coureuse . . . . . . ..

— bonelera (Calabaza). V. Giraumon..

baille (Gourd) (AngL). V. Courge pè

Ierine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

BOUTEILLE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

bouteille. V. Courge pèlerine . . . . . . .

Brasillanischer Zucker— (Kärbiss)

(AIL).V. Courge sucrière du Brésil.

— brodée galeuse . . . . . . . . . . . . . . ~.

— Gali/‘ornian marrow (Am.). V. Courge

de I’Ohio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Canada crook-neck (Gourd or Squash)

(AngL). V. Courge cou tors du Ca

nada . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Centner- (Grœskar) (Dam). V. Poti—

rons

Centner- (Kiirbiss)(All.). V. potirons.

châtaigne. V. Courge marron . . . . . . .

citrouille de Tomaine . . . . . . ..

MILWIIIITES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— barbaresque. V. Coloquinte ga—

Icuse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

galeuae. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

mali1’orme . . . . . . . . . . . . . . . ..

miniature . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

orange . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

oviforme . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—-— piriforme. V. Coloquinte poire.

— plate rayée . . . . . . . . . . . . . . ..

—— poire . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— poire à anneau . . . . . . . . . . . . . . . .

— poire bicolore . . . . . . . . . . . . . . . . .

— poire blanche . . . . . . . . . . . . . . . ..

— poire rayée . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— pomme hâtive . . . . . . . . . . . . . . ..

—— verruqueuse. V. Coloquinte ga—

Ieuse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Connecticut field (I’umpkin) (Am.) .

courgercn de Genève . . . . . . . ..

cou tors du Canada. . . . . . . . . . ..

cou tors hâtive . . . . . . . . . . . . . . . .

crochue. V. Courge cou tors hâtive.

crown (Gourd) (AngL). V. Paiissous.

custard (Courd) (Am.). V. Patissons. .

custard (Marrow) (AngL). V. Palis—

sons. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

d’A/‘rique. V. Courge pleine de Naples.

171

177

187

175

187

181

176

191

189

191

182

173

175

179

171

171

174

184

186

189

189

187

188

188

188

187

188

187

187

187

187

187

187

189

171

183

179

183

183

185

185

185

178

Courge d’Alsace . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— d’Italie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— de Chypre. . . . . . ... . . . . . . . . . . . . . ..

— de l'Ohio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— de la Floride. V. Courge pleine de

Naples . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— de Saint-Jean. V. Ciraumon . . . . . .~

— de Valence . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— de Valparaiao . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— de Virginie. V. Courge blanche non

Coureuse . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— de Vokohama . . . . . . . . ..‘. . . . . . . . . ..

— des Bédouins . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— des Patagone . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— di Napoli (Cocozella)(ltal.).V. Courge

d‘ltnlie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— early bush(Gourd or Squash)(Angl.).

V. Courge cou tors hâtive . . . . . ~.

— cgg (Gourd) (Am.). V. Coloquinte

oviforme . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Englischer Schmeer-(Kürbiss) (AIL).

V. Courge à1a moelle. . . . . . . . . . . .

— Essex hybrid (Squash) (Am.) . . . . . . ..

— full crack—neck (Gourd or Squash)

(AngL). V. Courge cou tors du Ca—

nada . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

* fancy(Courd)(Angl.). V. Coloquintes.

— flasche (Kürbiss) (AIL). V. Courge pè

Ierine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— früher Mantelsack-(A‘ürbîss) (AIL).

V. Courge portemanteaux hàtive.. .

gelbe Eier- (Kürbisæ) (AIL). V. Colo

quinte oviforme . . . . . . . . . . . . . . . . .

GIMIIIOIIS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— galeuæ d’Egsines. V. Courge bro

dée galeuse . . . . . . . . . . . . . . . . .

petit de Chine . . . . . . . . . . . .

greens cenlenaar (Pompoen) (11011.).

V. Potiron vert gros . . . . . . . . . . . ..

—— groole' gele reusen meloen—(Pom

poen)(lloll.) V. Potiron jaune gros.

— grosserNeapolitanischzrfiianlelsack

(Kürbiss) (AIL). V. Courge pleine

de Naples . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— Hubbard (Squash) (AngL). V. Courge

verte_ de Ilubbard . . . . . . . . . . . . . . .

-— Italien (Vegetable marrow) (AngL).

V. Courge d'ltalie . . . . . . . . . . . . . ..

— kawoerd appel (HolL). V. Coloquintes.

—— kleine Zier—(Kürbisx) (AIL). V. Colo

quintes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- lange griingefleclæte Italienische(liür

bise) (AIL). V. Courge d'ltalie. . . . .

— large Tours’ (Pumpkin) (AngL)

V. Courge citrouille de Touraine.

183

182

177

175

178

176

176

171

181

180

178

183

182

183

188

181

177

179

186

191

179

188

176

173

177

178

175

1&

186

186

182

181
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Courge : large yellow (Gourd)(Angl.).

V. Potiron jaune gros . . . . . . . . . ..

—— long white bush (Murrow) (Angl.).

V. Courge blanche non coureuse. .

— Mammoth (Pumpkin) (Angl.). V. l'o

tiron jaune gros . . . . . . . . . . . . . . ..

—— mandel—(Græskar) (Dam). V. Courge

à la moelle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— manlelzack (Pompoen) (11011.).

V. Courge pleine de Naples . . . . . .

Marblehead (Squash) (Am.). . . . . . . . .

marron . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

massue d'Hercule . . . . . .

MAXIMA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Melonm—(Kürbiss)(All.). V. Potirons.

melonette de Bordeaux . . . . . . . . . ..

meloniformis . . . . . . . . . . . . . . . . . .‘. ~.

—— Merg- (Pompoen) (Flam.). v. Courge

à la moelle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—- MOSCHATA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— musquée. . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ohio (Squash) (Am.). V. Courge de

l'Ohio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

olive . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

orange (Courd) (Angl.) . . . . . . . . . . . .

—— pain des pauvres. V. Courge marron.

— pascale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- Patayonian(Squash)(Angl.).V.Courge

des Patagous . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

PITISSDIIS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— galcux . . . . . . .- . . . . . . . . . . . . . . . .

— — jaune . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— orange . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—- panaché. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— panaché amélioré . . . . . . . . . . . ..

— vert. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— pèlerine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— PEPO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— plate de Corse . . . . . . . . . . . . . . . ..

— pleine d'Alger . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— pleine de Naples . . . . . . . . . . . . . .

— poire à. poudre . . . . . . . . . . . . . . ..

— porlemanteau. V. Courge pleine de

Naples . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— portemanteaux hâtive . . . . . . . . ..

—- POTIROIIS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— blanc gros . . . . . . . . . . . . . . . ..

M de Cor/ou. V. Courge marron.

—— ‘ gris de Boulogne . . . . . . . ..

— — jaune gros . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— romain. V. Potiron jaune gros.

rouge vif d‘Etampes. . . . . . .

vert d’Eepagne . . . . . . . . . . . .

vert gros . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— scollop (Courd) (Am.). V. Patissons.

171

181

171

181

178

176

174

190

171

171

179

180

181

178

177

175

176

188

171

179

183

185

186

185

185

186

186

185

191

180

191

178

178

191

178

179

171

171

174

173

171

171

172

172

172

185

Courge :shorl-joinled long while (Courd

or Squash) (Angl.). V. Courge

blanche non coureuse . . . . . . . . . . .

siphon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

spanîsh (Gourd) (Angl.). V. Potiron

Vert d’Espagne . . . . . . . . . . . . . . . . .

sucrière du Brésil . . . . . . . . .

sommer crook-neck (Squash) (Angl.)

lolanera (Calabam) (Esp.). V. Poti

rons . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Turban (Pumplsin) (AngL). V. Gi

raumon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Türkenbund—(fs’ürbîsæ) (AIL). V. Gi

l'üLII‘IIOII . . . . . . . - . . . . . . . . . . . . . . . .

valise. V. Courge pleine de Naples.

verte de Hubbard . . . . . . . . . . . . .

vinalera (L'alabaza) (Esp.). V. Courge

pèlerine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

weisse Apfel- (Kürbiss) (AIL). . . . .

weisse (A’ûrbiss) ohne Ranken (AIL).

V. Courge blanche non coureuse.

winler crook-neck (Gourd or Squash)

(Angl.). V. Courge cou tors du Ca

nada . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

zapallito de tronco . . . . . . . . . . . . . . ..

sauce de tabacco (ltal.). V. Courge

pèlerine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Couryeron de Genéve. V. Courge cour

gcron de Cen'eve . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Couronne de Saint-Jean. V. Armoise.. .

Couronne impériale. V. Patissons.....

Courtine. V. Cornc-de-ccrl‘. . . . . . . . . ..

Cousteline. V. Picridie cultivée . . . . . . ..

Couve (Port.)_ V. Chou cultivé . . . . . . . . .

— /lor (Port). V. Choux-fleurs . . . . . . . . .

— nabo (Port). V. Choux-navets . . . . .~

-— rabano (Port.). V. Choux-rues. . . . .

—— repolho (Port). V. Choux cabus.. . . .

CRAMBÉ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Crambe (Esp.). V. Crambé . . . . . . . . . . . .

Crambe maritima. V. Crambé . . . . . . . ..

Cran de Brelayne. V. Raifort sauvage...

— des Anglais. V. Rail‘ort sauvage. . . ..

Cramon de Bretayne. V. Raifort sau

vage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— rustique. V. Raifort sauvage. . . . . . ..

Craquelin. V. Fraisier étoilé . . . . . . . . ..

Cresci0ne dl fonlana (Ital.). V. Cresson

de fontaine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— inylese (Iud~). V. Cresson alènois. . .

Cress yarden- (Angl.). V. Cresson alénois.

— lall indian- (Angl.). V. Capucine

grande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— waler- (Angl.). V. Cresson de fon

taine . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

181

190

171

182

183

171

176

176

178

175

191

187

181

141

103

192

192

192

536

536

536

536

223

196

191

194

56

196
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CRESSON ALÈNOIS . . . . . . . . . . . . . . . .. 194

— a.lenoie à. large feuille . . . . . . .. .195

— — commun. . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 194

— — dore‘. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 195

— — frise’ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 195

— American (Cress) (AngL). V. Cresson

de terre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 197

— Amerikanische(Winler—A’resseXAll.)

V. Cresson de terre . . . . . . . . . . . . . 197

— Australien (Gardon—cross) (Angl.).

V. Cresson alénois doré . . . . . . . .. 195

— Australlsche (Salat-Kresxe) (AIL).

V. Cresson nlénois doré . . . . . . . . . 195

-— Belle-131e (Cress) (Angl.). V. Cresson

de terre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. ‘197

—— breitblättrigc gritne.(Garlen—Krasxe)

(AIL). V. Cresson nlénois à large

feuille . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 195

— broud—leaved (Cardan-cross) (Angl.).

V. Cresson alénois à large feuille. 195

— Brond—(Karæn) (Dan). V. Cresson

de fontaine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 196

—— Brunnen- (Krcsse) (AIL). V. Cresson

de fontaine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 196

— cre'pu. V. Cresson alénois frisé.. 195

— curled ( Garden - cress ) (Angl. ).

V. Cresson alénois frisé . . . . . . . .. 195

— d'eau. V. Cresson de fontaine . . . . .. 196

—- d'hiver . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 198

— d'lmle. V. Capucine grande . . . . . . .. 56

—— DE FONTAINE . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 196

— de fontaine. V. Roquette. . . . . . . . . . . 541

— de jardin. V. Cresson de terre . . . . .. 197

— DE PARA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 198

— de ruisseau. V. Cresson de fontaine. 196

— DE TERRE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 197

— DES PRÉS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 198

—— des vignes. V. Cresson de terre.. . . . ‘197

— du Brésil. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 199

— du Merique. V. Capucine grande... 56

— du Pérou(grand).V.Capucine grande. 56

— élégant. V. Cresson des prés . . . . . .. 198

— garden— (Cross) (Angl.). V. Cresson

alénois. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 194

— Garlen- (Kresse) (AIL). V. Cresson

alénois . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 194

— gefiilllc ( Carton - [tresse ) (Ail. ).

V. Cresson alénois frisé . . . . . . . . . . 195

—- golden (Cardan-cross) (Angl. ).

V. Cresson alénois doré . . . . . . . .. 195

— goldgelbe ( Salat - Kresxe) ( All. ).

V. Cresson alénois doré . . . . . . . . . 195

— grüne gewähnliche (Garten-Kresxe)

(AIL). V. Cresson alénois com

mun . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . [94

Cresson :have— (Karse)(Dan.). V. Cresson

alénois . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 194

— hof- (Kers) (Flam.). V. Cr. alénois.. 194

— Indiauische—(Kresx) (AIL). V. Capu

cine grande . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 56

— inglese(Crescione)(ltal.). V. Cresson

alénois . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 194

— Kapuciner(Krexse)(All.).V.Capucine. 56

— kleine [ndlanîsche— (Krerse) (AIL).

V. Capucine petite . . . . . . . . . . . . .. 56

— krausblättrige (Garlen—Kresse) (AIL).

V. Cresson ale’nois frisé . . . . . . . . .. 195

— Normandy (Cardan—crus) (Angl.).

V. Cresson ale’nois frisé . . . . . . . . . . 195

— Peruanische Knollen—(Kresxe) (AIL).

V. Capucine tubéreuse . . . . . . . . .. 57

—— tell Indian (Cress) (Angl.). V. Capu

cine grande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 56

— Tuin-(Kers)(lloll.).V.Crcssonalénois. 194

— vivace. V. Cresson de terre . . . . . . .. 197

— water— (Crus) (Angl.). V. Cresson de

fontaine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 196

— water—(Kers)(Flam. etHoll.). V. Cres

son de fontaine . . . . . . . . . . . . . . . .. 196

— Wiesen- (Kresse) (AIL). V. Cresson

des prés . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 198

— wilde- (Kers) (Flam.). V. Cresson

de terre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 197

— winter— (Cross) (Angl.) . . . . . . . . . .. 198

— Winter- (Karse) (Dan). V. Cresson

de terre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. ' 197

— Winler- (Kressc) (AIL). V. Cresson

de terre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 197

Cressonnelle. V. Cresson des prés..... 198.

—- de jardin. V. Cresson de terre. . . . . 197

Crête—marine. V. Perce-pierre . . . . . . .. 402

Crève—chien. V. Morclle noire . . . . . . . .. 354

Crilhmum marilimum. V. Perce-pierre. 40‘!

Crocus salivus. V. Safran . . . . . . . . . . . .. 543

Crompire. V. Topinambour . . . . . . . . . .. 561

Cuckoo-flower (AngL). V. Cresson des

prés . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 198

Cucumber (Angl)~ V. Concombre . . . . .. 159

Cucumis Angurla. V. Concombre des

Antilles. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 166

—— Citrullus. V. “clou d'eau pastèque. 350

— Colocynlhis. V. Coloquintes.. . . . . .. 186

— Melo. V. Melon . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 332

— .Ifelo var. fleæuosus. V. Concombre

serpent . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 166

-— myriocarpus. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 167

—- prophetarum. V. Concombre des

prophètes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 167

— sativus. V. Concombre . . . . . . . . . . . . .. 159

Cucurbita. V. Courges . . . . . . . . . . . . . . .. 169
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Cucurbita ccrifcra. V. Benincasa.....

—- Citrullus. V. Melon d’eau pastèque

—- Lagenaria. V. Courge bouteille.....

-— IIXIIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— meloniformis . . . . . . . . .— I|ISCHÀTI..........................

—PEPO... . . . . . . .... ........ . . . . .. . ..

Clæl‘nt) de ciervo (Esp.). V. Corne-de

cerl‘. . . . . . . . . . . . . . .Culantro (Esp.). V. Coriandre. . . . . . ~. .

Cumin (Angl.). V. Cumin de Malte. . . .

GUMIN DE MALTE... . . . . . . . . .— des prés. V. Carvi..................

— noir. V. .‘iigcllc aromatique. . . . . . ..

Cuminum Cyminum. V. Cumin de

Malte . . . .Curlies (Angl.). V. Chou frisé . . . . . . . . . .

Cynara Cordunculus. V. Cardon . . . . .. .

— Scolymus. V. Artichaut... . . . . . . . ..

Cyperus esculcntus. V. Souchct comes—

tible....... . . . . . .... . . . . . .Dandclion (Angl.). V. Pissenlit . . . . . . . ..

Daucux Carota. V. Carottc.. . ... . . ..

Dent-de-brebis. V. Cesse cultivée. . . . .

Denl—de-lion. V. Pissenlit . . . . . . . . . . . . .

Dents (li leone (Ital.) V. Pissenlit. . . . . ..

Desserkool (9011.). V. Choux frisés pa

nachés................... . . . . . . . ..

I)iente de leon (Esp.). V. Pissenlit. . . . .

Dild(Dan.). V. Ancth.. . . . . .Bill (Angl. et AIL). V. Anctlr.. . . . . . . . .

Bille (Flam.). V. Aneth. . . . . . . . . . . . . . .

Dioscorea Batatas. V. lgname de la

Chine....................... . . . . ..

Disetie. V. Betterave Disette. . . . . . . . . .

Distel varkens (11011.) V. Scolyme d'Es

pagne.......Boche. V. Oseille épinard. . . . . . . . . . . . .

Dague. V. Oseille épinard. . .. . . . . . . . .

Dolcctta (Ital.). V. Mâche commune. ..

Dolcicchini (ItaI.). V. Souchet comes

tible...... . . . . . . . . . . . . . . . .Dolichos Lablab. V. Doliquc Lablab. . . .

— scsquipcdalis. V. Doliquc asperge.. .

— unguiculatus. V. Doliquc mongette.

DtILIDUES. V. Haricots doliqucs.. ..

Doorwas. (Flam.). V. Claytone pcrfoliéc.

Doucetle. V. Mâche. . . . . . ..

Dragonccllo (Ital.). V. Estragon. . .

Dragmtkruid (Flam. et 11011.). V. Es—

tragon.......... . . . . . . . . . . . . . . . . ..

l)ragonnc.V. Estragon . . . . . . . . . . . . . . . .

Dragun. (AIL). V. Estragon. . . . . . . . . . . .

Dverglcnnikcl (Dam). V. Fenouil de

Florence.......... . . . . . . . . . . . ..

n...

34 Eurth—almond (Angl.). V. Arachide... .

350 Echalola (Port.). V. Echalote.... . . .189 ÉCHALOTB................ ......171 — commet: (Shalot)(Angl.). V. Echalote

180 ordinaire........ . . . . .178 -——d’Alencon..... . . . . . . . . . . . ..

180 — d’Espagm~ V. Ail rocambole. ..

—-de Gand..... . . . . . . ...............

169 — de Jersey. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

168 — de Russic. . . . . . . . . . . . . . . . . . ....

199 — Denschc (Sjalot) (Flam.). V. Écha

199 loto de Jersey . . . . . . . . . .

72 — fausse échalote. V. Ciboulette......

374- —- gewôlmlichc(Schalolte)(All.).V.Echa

loto ordinaire . . . . . . . . . . . . . . . . . .

199 — grosse de Noisy . . . . . . . . . . . . . . . . ..

131 — grosse rothe (Schalottc)(All.).V Écha

58 loto de Jersey. . . . . . . . . . . . . . . . . .

11-——-hùtivcde.‘iiort . . . . . .

-— Jersey (Shalot) (Angl.). V. Échalote

551 deJersey....~.......~..........

414 — l:leine (Sjalot) (Flam.). V. Echalote

60 ordinaire. .. .. . .. . . . . . . . .. ..

241 —- ordinaire.. . . . . . . . . . . . . . . ..

414 — petite. V. Échalote ordinaire . . . . . ..

414 -——- petite hâtive de Bagnolet. . . . . . . . . .

— Russian (Shalot) (Angl.). V. Échalote

132 de Jersey... . . . . . . . . . . .414 — Russische (Schalottc) (AIL). V. Écha—

8 loto de Jersey......... . . . .8 — Russischc (Sjalot) (Flam.). V. Écha

8 Iote de Jersey. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Echarbot. V. Macre..... . . . . . . . . ..

283 Échardon. V. Nacre... . . . . . . . . . . . . . . ..

42 Écorcc noire. V. Scorsonère . . . . . . . . . .

Egg-plant (Angl.). V. Aubergine . . . . ..

547 Ègreville. V. Laitue vivace. . . . . ~. . . . . .

395 Eierfrucht (AIL). V. Aubergine.. . . . . ..

305 Eierp/lanzc (AIL). V. Aubergine . . . . . ..

322 Eicrplant (Flam.). V. Aubergine. . . . . . .

Eicrsalat (AIL). V. Laitue crépe..551 Eiskraut (AIL). V. Fico‘idc glaciale. . . ..

281 Elecampanc (Angl.). V. Aulnée . . . . . . . .

380 Encensoir. V. Romarin . . . . . .. . . . . . . .. '

279 Endive. V. Chicorée endive... . . . . . . ..

279 Endive (Angl.). V. Chicorée endive.

157 Endivia (Esp., IIaI. et Port.). V. Chico

322 rée cndive.....................

207 — Scarola (ltal.). V. Chicorée scarole.

Endivim (AIL et Dan.). V. Ch. endive.

207 Eneldo (Esp.). V. Aneth . . . . . . . . . . . . . . .

207 Engelkruid (Flam.). V. Angélique 0111

207 cinale.. . . . .Engelworiel (11011.). V. Angélique offici

209 nalc................... . . . .

1 1

200

200

200

201

201

201

201

201

156

200

201

201

201

201

200

200

200

201

201

201

201

326

326

23

317

23

93

291

218

89

95

89
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Engelwurz (AIL). V. Angélique offici

cale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

ÉNO’I‘HÈRI‘. BISANNUELLB . . . . . . . ..

Ensiam (Esp.). V. Laitue . . . . . . . . . . . ..

Épicerie. V. Nigellc aromatique . . . . . ..

ÉPINARD . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— à feuille d‘oseille . . . . . . . . . . . . . . . ..

— à. feuille de laitue . . . . . . . . . . ..

— A GRAINE RONDE . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

'— a' longue feuille d'hiver. V. Épinard

d‘Anglcterre. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— blanc d’Amérique. V. Baselle blanche.

— blanc de Malabar. V. Basclle blanche.

— blijnende(Spinazie)(Flam.).V. Oseille

épinard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— brailblätlrigerHolldndixclær(5pinal)

(AIL). V. Épinard de Hollande. ..

—— camus de Bordeaux . . . . . . . . . . . . . ..

-—- commun. V. Épinard ordinairc.....

—- curled (Spinach)(Angl.) . . . . . . . . ... .

«- d'Angleterre . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— d’Esquermes. V. Épinard à feuille de

laitue. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— de Flandre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

-— de Hollande. . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— de la Nouvelle-Zélande. V. Tétra

gone cornue . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— de Savoie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—- de semenle picanle (Espina/‘re)

(Port.). V. Epinard d’Angleterre.

—— de semenle redonda (Espina/‘re)

(Port.). V. Épinard de Hollande.

— Englischcr- (Spinal) (AIL). V. Oseille

épinard . . . . . . . . . . . . . . . . .—— Flanders (Spinach) (AngL). V. Épi

nard de Flandre . . . . . . . . . . . . . . ..

— Gaudrr. V. Épinard à feuille de

laitue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— grand épinard. V. Épinard de 1101

lande . . . . . . . . . . . . . . . ..

gros épinard. V. Epinard de Hollande.

grässler rundblällriger Riesen- (Spi

mil) (AIL). V. Epinard monstrueux

de Virollay . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— immortel. V. Oseille épinard . . . . . ..

— Indischer grüner (Spinal) (AIL).

V. Bnselle blanche.. . . . . . . . . .

—— langblällriger Winler spilæsamig

(Spinal) (AIL). V. Êpinard d'An

gleterre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Lattichblt‘itlriger (Spinal) (AIL).

V. Epinard à feuille de laitue. . . . .

— lent à. monter. . . . . . . . . . . . . . . . . .

— lelluce-leaved (Spinach) (AngL).

V. Epinard à feuille de laitue. . . .

202

285

374

202

205

205

204

203

30

30

395

204

204

203

206

203

205

205

201

552

206

203

205

204

204

205

395

30

203

205

206

205

Epinard :Malabar (Spinal) (AIL). V. Ba

selle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— monstrueux de Viroflay.... ..

— 1Veuseeländischer (Spinal) (AIL).

V. Tétragone cornue . . . . . . . . . . ..

— New—Zealand (Spinach) (AngL).

V. Tétragone cornue . . . . . . . . . . ..

— Nyseelanäsk (Spinal) (Dam). V. Té

tragone cornue . . . . . . . . . . . . . . . ..

— ORDINAIRE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— oreille d’e’le’phant. V. Epinard à feuille

de laitue. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— piquant. V. Epinard ordinaire...-...

— priekly—ceeded (Spinach) (AngL).

V. Êpinard d'Angleterre . . . . . . . ..

— rond. V. Epinard de Hollande .... .~

— rond à graine piquante . . . . . . . . . . ..

rolher lllalabar (Spinal) (AIL). V. Ba—

selle rouge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

rouge d’Amérique. V. Baselle rouge.

rouge de Malabar. V. Baselle rouge.

Salalblällriger(5pinal)(AIL). V. Épi

nard à feuille de laitue. . . . . . . . ..

— sauvage. V. Ansérinc Bon—Henri....

— Savoy-leaved (Spinach) (Angl.).....

—— Savoyer breitblättriger (Spinat)(All.).

— Vlämischer (Spinal) (AIL). V. Épi

nard de Flandre . . . . . . . . . . . . . . .~

— Winler-(Spinat) (AIL). V. Oseille

épinard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ÉPINARD—PBAISE . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Épine jaune. V. Scolyme d'Espagne....

Epraull. V. Céleri. . . . . . . . . . . . . . ..

Erba brava (ltaL). V. Chenille grosse.

— diacciola (ltaL). V. Ficoïde glaciale.

— mora (ltaL). V. Morelle noire . . . . ..

— perpelua (ItaL). V. Oseille commune.

—- rara (ltaL). V. Alkékenge jaune doux.

— riccia (ltaL). V. Bâche commune...

— San—Pielro (ltal.). V. Perce-pierre.

— Santa—Maria (ltaL). V. Tannisie. . . . .

— stella (ltal.). V. Corne-de«cerf. . . . ..

Erbella (ltal.). V. Persil . . . . . . . . . . . . ..

Erbse (AIL). V. Pois . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Flügel- (AIL). V. Lotier cultivé. . . . .

— Kicher- (AIL). V. Pois chiche . . . . ..

— Platl- (AIL). V. Cesse cultivée . . . . . .

— Spargel- (AIL). V. Lotier cultivé...

Erb3enAusläut‘er- (AIL). V. l‘oisà rames.

— lineifel- (AIL) V. Pois à rames.....

—— Pfahl- (AIL). V. Pois à rames . . . . ..

runzligeMark— (AIL). V. Pois a grain

ridé. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Schal- (AIL). V. Pois à écosser. . . . .

Zucher—(AIL). V. Pois sans parchemin.

‘205

203

203

‘204

EN

30

30

30

203

206

206

205

207

423

321

477

24l

321

425

425

425

447

425

459
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Erdapfel (AIL). V. Topinambour. . . . . ..

Erdbevre (AIL). V. Fraisier . . . . . . . . . ..

Erdbirne (AIL). V. Topinambour. . . . . . .

Erdeichel (AIL). V. Arachide . . . . . . . . ..

Erdkohlrabi (AIL). V. Choux-navets. . .

Erdmandel (AIL). V. Souchet comes—

tible. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Erdnuss (AIL). V. Arachide . . . . . . . . . . .

Erdnuss (AIL). V. Cesse tubéreuse. . . . .

E'rdschwamm (AIL). V. Champignon co

mestible. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Eripe. V. Arroche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Erode. V. Arroche . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Eruca saliva. V. Roquette . . . . . . . . . . . ..

Ervilha (PorL). V. Pois . . . . . . . . . . . .Ervilhas corne lhe tudo (PorL). V. Pois

sans parchemin . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— de casva (Port) V. Pois sans par

chemin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— de gro'o (Port) V. Pois a écosscr. . .

Ervum Lem~ V. Lentille . . . . . . . . . . . ..

—- monanthos. V. Lentille d’Auvergne.

Erwt (Flam. et 11011.). V. Pois . . . . . . . . .

—— dop- (Flam. et 11011.). V. Pois à

écosscr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— peul- (H01L). V. Cesse cultivée.....

—— platte- (Flam.). V. Cesse cultivée...

Erysimum Barbarea. . . . . . . . . . . . . . . . ..

—- prœcox. V. Cresson de terre . . . . . . ..

Escaluña (Esp.). V. Echalote . . . . . . . . ..

Escarclua (Esp.). V. Fico‘ide glaciale....

Escarchosa (Esp.). V. Fico‘ide glaciale.

Escargot. V. Limaçon . . . . . . . . . . . . . . ..

Escariol (AIL). V. Chicorée scarole.Escarol (H01L). V. Chicorée scarole. . .

Escarola (Esp.). V. Chicorée scarole. ..

Escarola (Esp.). V. Chicorée endive...

Escarole. V. Chicorée scarole . . . . . . . ..

Eschlauvh (AIL). V. Êchalote . . . . . . . . . ..

Escolimo (Esp.). V. Scolyme d‘Espagne.

Escorcioneira (Port.). V. Scorsonère,. .

Escorpioides (Esp.). V. Chenille petite.

Escorxonera (Esp.). V. Scorsonère. . . . .

Esdragon (AIL). V. Estragon . . . . . . . . . .

Espargo (Port.). V. Asperge . . . . . . . . . ..

Esparrago (Esp.). V. Asperge . . . . . . . ..

Espinaca (Esp.). V. Epinard . . . . . . . . . ..

Espinafre (Port) V. Epinard . . . . . . . ..

Esplieyo (Esp.). V. Lavande . . . . . . . . . ..

Estragao (Port). V. Estragon . . . . . . . ..

ES‘I‘RAGON. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Estragon (Dan. et Esp.). V. Estragon. . .

Estrellamar (Esp.). V. Corne-de-cert‘.. .

Evening primrose (AngL). V. Enothère

bisannuelle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

561

219

561

11

141

551

11

241

81

13

13

541

423

459

459

425

318

320

423

425

241

241

198

197

200

218

218

321

95

95

95

89

95

200

547

518

86

548

207

18

18

202

202

318

207

207

207

169

202

Ezelskruid (Flam.). V. Enothèrc bisan—

nuelle. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Ezelsoor salut (Flam.). V. Laitues r0

maines . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Fallu vulgaris. V. Fève. .~. . . . . .

— vulgaris equina. V. Féverole . . . . . ..

Fagiuolo (ltaL). V. Haricot . . . . . . . . . ..

Faligoule. V. Thym ordinaire . . . . . . . ..

Fargml. V. Estragon . . . . . . . . . . . . . . . ..

Farigoule. V. Thym ordinaire . . . . . . . ..

Faxeln (AIL). V. Haricots Doliques. . . . .

Fausse échalote. V. Ciboulette . . . . . . ..

Fausse orange. V. Coloquinte orange.

Faux—chervts. V. Carotte . . . . . . . . . . . ..

Faux-raifort. V. Raifert sauvage . . . . ..

Fava (Ital. et I’ort.). V. Fève . . . . . . . . . .

Favouette. V. Cesse tubéreuse . . . . . . ..

Fedia cornucopiæ. V.. Valériane d‘Algcr.

Feijoo (Port) V. Haricot . . . . .. . . . . . . .

— da India (Port). V. Dolique Lablab.

Feldbohne (AIL). V. Fève . . . . . . . . . .

Feldsalat (AIL). V. Mâche commune. ..

Fevwhel (AIL). V. Fenouil . . . . . . . . . . . . .

— Mur-(AIL). V. Perce-pierre . . . . . ..

Fennel (AngL). V. Fenouil . . . . . . . . . . . . .

— Sea- (AngL). V. Perce-pierre . . . . ..

Fennikel (Dam). V. Fenouil... . . . . . . ..

FENOUIL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— AMER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . .

—— bâtard. V. Aneth . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— common (Fennel) (AngL). V. Fenouil

doux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— commun. V. Fenouil amer . . . . . . . . .

— d‘ltalie. V. Fenouil de Florence.. . . .

— de Bologne. V. Fenouil de Florence.

— DE FLORENCE. . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— de Florence. V. Fenouil doux......

—— de Malte. V. Fenouil doux . . . . . . . ..

— des marais. V. Perce-pierre . . . . . . ..

— dolce (Finocchio) (ItaL). V. Fenouil

de Florence . . . . . . . . . .. . . . . . . . ~.

—- DOUX. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— dverg-(Fennikel) (Dam). V. Fenouil

de Florence . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— groote zoete Boloyneser (Venkel)

(HoIL). V. Fenouil de Florence...

-— grosser Boloynexer (Fenchel) (AIL).

V. Fenouil de Florence . . . . . . . . . .

— grosser süeser Florenliner (Fenchel)

(AIL). V. Fenouil de Florence....

'— marin. V. Perce—pierre . . . . . . . .— marino (Funcho) (Esp.). V. Perce

pierre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— Meer—(F‘enchcl)(All.). V. Perce-pierre.

—— sea—(Fennel) (AngL). V. Perce-pierre.

307

210

217

243

553

207

279

156

188

60

536

210

241

562

243

281

210

322

208

208

208

208

208

209

208

209

209

209

209

209

402

209

209

209

209

209

209

402

402

402

402
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Fenouil ' sucre’. V. Fenouil de Florence.

—- sweet (Feunel) (Angl.). V. Fenouil

doux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— zee—( Veukel)(Flam. et 11011.). V. Perce—

pierre........... . . . . . . . . . . . . . ..

Fetticus (Angl)~ V. Mâche commune...

Feuerboltnen (AIL). V. Haric. d’Espagne.

FINE... .................. ....— à fleur blanc pur . . . . . . . . . . . .—àllcur rouge . . . . . . . . . . . . . .— à. longue cosse. . . . . . . . . . . . . .

—- Beck’s dwarf green gem (Beau

(Angl.). V. Fève naine verte de

. . . . ..

boy (Beau) (AngL). V. Fève naine

hâtive àchàssis. . . . . .broad Wiudsor (Beau) (Angl. ).

V. Fève de Windsor....

cavallina (Fana) (ItaL). V. Féveroles.

cluster (Beau) (AngL). V. Fève naine

hâtive à chàssis.. . . . . . . . . . . . . . ..

— créole. V. Haricot de Lima. . . . . . . . .

—d’a adulce...... . . . . . . . . .— d’Egypte. V. Dolique lablab.. .. . .. .

—de marais . . . . . . .— de Managan..............

— de Seuilla (Haba) (Esp.). V. Fève de

Séville à longue cosse.. . . . . . . . . .

-— de Séville à. longue cosse. . . .~

— de Tarragoua (llaba) (Esp.). V. Fève

de Séville à longue cosse.. .. . . ..

—— de terre. V. Arachide . . . . . . . . . . . . .~

— de Windsor. . . . . . . . . . . . . . . ..

——deWindsor verte....... . . . . ~.

— dwarf fart (Beau) (AngL). V. Fève

naine hâtive :i châssis. . .. . . . . . . .

— early Mazagan (Beau) (AngL). V. Fève

de Mazagan . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— Feld—(Bohue) (AIL). V. Féveroles. . .

— green Windsor(Bean)(Angl.).\’. Fève

de Windsor verte . . . . . . . . . . . . . ~.

— grasse ordinaire. V. Fève de marais.

— bang down long pod (Beau) (AngL).

V. Fève de marais . . . . . . . . . . . . . ..

— herse—(Beau) (AngL). V. Féveroles..

— julienne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— julienne verte.... . . . . . . . . . . . ~.

—- large common ficld— (Beau) (Augl.).

V. _Fève «le marais . . . . . . . . . . . . .. .

— naine hâtive à. châssis . . . .— naine verte de Beck . . . . . . . . ..

— pavouazæa (Faon) (ItaL). V. Fève

violcttc.........................

— I’ferde—(Bohue) (AIL). V. Féveroles.

— plate créole. V. Haricot de Sicva. . . .

209 Fève : Seuilla long pod (Beau) (AngL).

V. Fève de Séville à longue cosse. 213

209 —— très naine rouge... . . . . . . . . . . . . . .. 217 '

-— vlolette..................~..~... 216

102 — violette de Sicile...... . . . . 216

322 FÉVEROLE...... . . . . . . ‘217

276 —d'hiver . . . . . . . . . . . . .. 218

210 - de Lorraine . . . . . . .. .. . . . . . . . . . . .. 218

217 — de l’icardie . . . . . . . . . . . . 218

217 FICOIDE GLACIÀLE. . . . . . . 218

212 Finocchiella (ltal.). V. Cert‘euil musqué. 79

Fiuocchio (Ital.). V. Fenouil.. . . . . . . . .. 208

Fleischlauch (AIL). V. Ciboulc vivace... 156

217 Fleur de sang. V. Capucine grande.... 56

Fleur sanguine. V. Capucine grande. .. 56

216 Flügel-Erbxe (AIL). V. Lotier cultivé... 3‘ll

Fæuiculum dulce. V.Fenouil de Florence. ‘2011

212 — officinale. V. Fenouil doux . . . . . . . .. ‘309

21 — vulgare . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. ‘308

Follette. V. Arrache . . . . . . . .~. . . . . . 13

216 Fougère musquée. V. Cerfouil musqué. 79

278 Fragaria. V. Fraisier . . . . . . . . . . . . . . . .. ‘319

214 —- alpina. V. Fraisier des Alpes. . . . . .. ‘391

281 — chileusis. v. Fraisier du omn...... ‘:25

211 —— collina. V. Fraisier étoilé . . . . . . . . .. 313

216 — elatior. V. Fraisier capron. . . . . . . . .. 933

— grandi/10m. V. Fraisier ananas..... 336

213 -—Mnjaufea..... . . . . . . 2%

213 — semper/lorem. V. Fraisier des Alpes. fil

— cexca. V. Fraisier des bois . . . . . . . .. 2211

213 — virginiaua. V. Fraisier écarlate..... 231

Il Fragota (ltaL). V. Fraisier. . . . . . . . . . . . ‘319

212 FRAISIBR....... . . . . . . . . . . . . . .. 219

213 -— abricot. V. Fraise capron framboisé. Ï11

—— Alpe—(lordbeer) (Dan) V. Fraise des

216 Alpes . . . . . . . . . . ..... . . . . .. ‘.‘Êl

— ANANAS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ‘335

216 — anglaises. V. Fraises hybrides...... ‘396

217 — belle bordelaise............... 311

— bianca di tutti i mesi (Fragola)

213 (ltal.). V. Fraisier des Alpes à fruit

211 ‘2'31

— buisson. V. Fraisier des Alpes sans

911 filets . . . . .............. . . . . . . . .. -a-«

217 — bush alpine (Strawberrg) (AngL).

215 V. Fraisier des Alpes sans filets... ‘3'33

215 —- bush-(Jortlbeer) (Dan). V. Fraisier

caprou . . . . . . 333

211 —CAPRON.......... . . . . . . . . . .. 933

216 — capr0n tamboisé.............. 2111

217 — Chili (Erdbeere)(All.). V. Fraisier du

Chili vrai. . . . . . . . . . . . . . .. u'

216 —- common Hautbois (Strawberrg)

217 (AngL). V. Fraise capron fram

279 boisé... . . . . 331
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Fraisier de Rangement . . . . . . . . . . . . . . .

—— de la Caroline. V. Fraisier ananas. .

— de Montreuil...: . . . . . . . . . . . . ..

- de Montreuil à marteau. V. Fraise

de Montreuil . , . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de Surinam. V. Fraisier ananas. .. .

de tous les mais. V. Fraisier «les

Alpes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— de Versailles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

«a de l’ille-du-Bois. V. Fraise de Mon

treuil . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

* de l’illebousin. V. Fraise de Mon

treuil . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— de Virginie. V. Fraisier écarlate de

Virginie . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— dent de cheval. V. Fraise de Mon

lreuil . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. v DES ALPES. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

»— des Alpes à. fruit blanc . . . . . ..

— des Alpes de (le un raisons. V. Fraisier

des Alpes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— des Alpes sans coulants. V. Fraisier

des Alpes sans filets . . . . . . . . . . . . .

—— des Alpes sans filets . . . . . . . . ..

—DESBOIS . . . . . . . . . . . . . . . . . .— des quatre saisons. V. Fraisier des

Alpes . . . . . . . . . . , . . . . . . . . . . . . . . . .

—— des quatre saisons améliorée Dnru.

— di tutti i mesi senza fili (Fragola)

(Ital.). V. Fraisier des Alpes sans

filets . . . . . . . . . . . . . . . . ._ . . . . . . . . .

—- diœcious Hautbois (Straœberrg)

(Angl.). V. Fraise capron 1‘ramhoisé.

—— DU CHILI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— du Chili vrai . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— ÉGARLATE .................... .~

— écarlate de Virginie . . . . . . . . ..

# ÉTOILÈ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— framboise. V. Fraisier écarlate de

Virginie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Fressunt. V. Fraise de Montreuil...

—— Caillou. V. Fraisier des Alpes sans

filcts.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— grosses fraises. V. Fraises hybrides.

—— grossfrilchiige (Erdbeercn) (AIL).

V. Fraises hybrides . . . . . . . . . . . . ..

— hâtive de Chatenay. V. Fraise petite

hâtive dl: Fontenay . . . . . . . . . . . . . .

_— Hautbois (Strawberrg) (Angl.).

V. Fraise Capron framboisé . . . . . . .

— MYBRIDES . . . . . . . . ...... . . . . . . . . . . ..

— — Amiral Dundas . . . . . . . . . . ~.

—— — Barne’s large wh.ite . . . . . ..

— w Belle de Paris . . . . . . . . . . . . . . ..

— — Bicolore . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

223 '

%6

220

220

226

221

220

221

225

223

225

220

222

226

226

220

224

226

228

228

240

228

Fraisier. Fraise hybride Black Prince...

—— hybride British queen . . . . . . . ~.

—— -— Carolina superbe. . . . . . . . ..

— —— Comte de Paris . . . . . . . . . . . . . . .

— — Croscent seedling. . . . . . . . . . . . ..

— — Docteur Hogg . . . . . . . . . . . ..

—— — Docteur Morère . . . . . . . . . .~

-— e Docteur Nicaise . . . . . . . . . ..

— —— Duc de Mala.koff. . . . . . . . . ..

— —— Eleanor. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

-— 74 Elisa. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— »— Elton . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— « Elton improved. . . . . . . . . . ..

— 4 Gloire de Zuidwyck . . . . ..

—- «Jucunda....... . . . . . . . . . . . . ..

— -« Keen's seedling . . . . . . . . . . . . . ..

— r- La Ghâlonnaise . . . . . . . . . . ..

—— —— La. Constante . . . . . . . . . . . . .~

—— r— La grosse sucrée . . . . . . . . . . . . ..

-— * La Reine . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— — Louis Vilmorin . . . . . . . . . . . .

—- A Lucas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— e- Lucie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— — Marguerite . . . . . . . . . . . . . .

—— — May queen . . . . . . . . . . . . . . . . .

— - Monarch of the West . . . . . . . . ..

— a Myatt‘s proliflc . . . . . . . . . . ..

— A Napoléon III . . . . . . . . . . . . . ..

— — Premier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— 4 Princesse Royale . . . . . . . . ~.

—— — Sabreur . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— — Sharpless n° 1 . . . . . . . . . . . . . . . . .

— — Sharpless’ sccdling . . . . . . . . . . . .

— »— Sir Charles Napicr . . . . . . . . . . . ..

— ——Sir Harry . . . . . . . . . . . . . . .

— — Sir Joseph Paxton . . . . . . ..

— —- Souvenir de Kieñ‘ . . . . . . . ..

— — Vicomtesse Héricart de

Thury . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—- —— Victoria . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— v— Wilson‘s Albany . . . . . . . . . . . . . ..

—— —— Wonderfull . . . . . . . . . . .

— Janus améliorée . . . . . . . . . . . . . ..

— La. Meudonnaiee. . . . . . . . . . . . . ..

— Monats-( Erdbeere) ohne Ranken

(AIL). V. Fraisier des Alpes sans

filets . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— monophylle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— musky(Sirawberrg)(Angl.).V. Fraise

capron 1‘ramboisé . . . . . . . . . . . . . . .

— ol4l Hautbois (Strawberrg) (Angl.).

V. Fraise capron framboisé . . . . ..

old scarlet (Strawberry) (Angl.).

Voy. Fraisier écarlate de Vir—

ginie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

240

229

229

210

240

229

230

230

231

231

231

232

232

232

233

240

233

233

240

234

234

234

235

235

236

240

239

236

236

237

237

240

2410

2410

240

238

238

238

239

240

239

222

222

222

220

224

224

225
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Fraisier original Hautbois (Strawber‘ry)

(Angl.). V. Fr. capron i‘ramboisé.

— perpétuel. V. Fraisier des Alpes... .

— petite hâtive de Fontcnay . . . . . . . . .

— red alpine (Sirawherrg) (Angl.).

V. Fraisier des Alpes . . . . . . . . . . . .

— Riesen—(Erdbeerc) (AIL). V. Fraisier

du Chili vrai . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rossa (li tutti i mesi(Fmgolo)(ltal.).

V. Fraisier des Alpes . . . . . . . . . . . .

rolhe Monols—(Erdbeere) (AIL).

V. Fraisier des Alpes . . . . . . . . . . . .

scarlei Virginie(Slrawberry)(Angl.).

V. Fraisier écarlate de Virginie...

spamke—(lordbeer) (Dam). V. Frai—

sier capron. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— truc Chili (Slrawberry) (AngL).

V. Fraisier du Chili vrai . . . . . . . . .

— vineuw de Champagne. V. Fraisier

étoilé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Virginisahe—(Erdbeere)(A1L).V.Frai

sier écarlate de Virginie . . . . . . . . .

— Wald—(Erdbecre) (AIL). V. Fraisier

des bois . . . . . . . . . . . . . . .

weisse Monals—(Erdbeere) (AIL).

V. Fraisier des Alpes à fruit blanc.

while alpine (Slrawberry) (Angl.).

V. Fraisier des Alpes 2! fruit blanc.

woocl (Slrawberry) (Angl.). V. Frai—

sier des bois . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Fresa (Esp.). V. Fraisier....... . . . . ..

Freson (Esp.). V. Fraises hybrides. . . .

Frigoule. V. Thym ordinaire . . . . . . . . . .

' Frijol (Esp.). V. Haricot. . . . . . . . . . . . . .

Froment des Indes. V. Maïs sucré. . . ..

Frutilla (Am.). V. Fraisier du Chili vrai.

Frulillar (Am.). V. Fraisier du Chili vrai.

Fruliller. V. Fraisier du Chili vrai. . . .

Funcho marino (Esp.). V. Perce-pierre.

Fungo pralajolo ([13].). V. Champignon

comestible . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Fuller-R1ibe (AIL). V. Betteraves four

ragères . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Fütler—Runkelrübe (AIL). V. Betteraves

fourragères. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Gabaça (Port). V. Courges . . . . . . . . . . ..

Galarin. V. Nacre . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Gallinelle (Ital.). V. Mâche commune.

Gallinetle. V. Mâche commune. . . . . . .

Gänsc/‘usx (AIL). V. Ansérine Bon—fleuri.

Gamevoet (Flam. et H01L). V. Ansérine

Bon-Henri. . . . . . . . . . . . . . . .Garbanzos (Esp.). V. Pois chiche . . . . ..

Garde-robe. V. Aurone . . . . . . . . . . . . . ..

Garlic (AngL). V. Ail . . . . . . . . . . . . . .. ..

324

‘221

220

295

223

225

320

220

219

‘226

553

326

225

225

225

81

9

477

28

(O

Garnixhing (Angl.). V. Choux frisés pa

 

' nachés . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 132

Garrubia (Esp.). V. Dolique mongwa~ 2'9

Gartcnbohne (AIL). V. Fève.. . . . . .. ‘.‘I0

Gartmmelde (AIL). V. Arroche.. I3

Garvance. V. Pois chiche.. .. . . . . . . . .. 477

Garvane. V. Pois chiche.............. 77

Gelbrübc (AIL). V. Carotte . . . . . . . . .... 60

Gemscnhärner (AIL). V. Martynia...... 31“

611882 blanche. V. Gosse cultivée..... 211

—— CULTIVÉE. . . . . . . . . . . . . . . .. ?.Il

— TUBÉIŒDsH~ sa

Gewächs Reis- (AIL). V. Ansérine Qui

noa blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

Gherkin (Angl.). V. Concombre a corni

chons . . . . . . . . . . . . . . . . .. I65

— russian (Angl.). V. Concombre de

Russie . . . . 160

Ghianda di lerra(ltal.). V. Cesse tubé

reuse. .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. îII

Girasole dcl Canada (Ilal.). V. Topi

nambour . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 56I

GIRAUIIÏINS. V. Courge Giraumon . . . . . .. 176

Giroles. V. Chervis . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 87

Girouille, V. Carotte . . . . . . . . . . 50

Gilh. V. Nigelle aromatique . . . . . . . . .. 374

Glaciale. V. Ficoïde glaciale. . . . . . . . . . 9I8

Gland de terre. V. Cesse tubéreuse... 2ll

Glycine Apios. V. Apios tuhéreux..... Il}

— labérease. V. Apios tubéreux....... IÛ

— tuberous (Glycine) (Angl.). V. Apios

 

tubércùx . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. IÛ

Gobo (Jap.). V. Bardane géante . . . . "15

Gombaud. V. Gombo...... . . . . . 353

Gombo (Esp.). V. Gombo. . .. . .. ‘3H

GOMBO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. ‘3«l2

——à.fruitlong.............. .îiâ

— àfruit rond.. . . . . . . . . . . . . . .. 213

— common (0km) (Angl.). V. Gombo. “313

— long green (Okro)(Angl.). V. Gombo. 353

Good King Henry (Angl.). V. Ansérinc

Bon-fleuri . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 9

Gooseberry Barbodoes-(AngL). V. Allié

kenge jaune doux . . . . . l

— Cape- (Angl.). V. Alk. jaune doux.. 4

Gnose/00! (Angl.). V. Ausérinc Bou

 llenri . . . . . . . . . . . . .. .. 9

Gorgone. V. Fève".... . . . . . . . . . SIO

Gourd (AngL). V. Courges. . . . . . . . . . .. W

Gourde. V. Courge bouteille . . . . . . . . .. 189

Gourde des pèlerins. V. Courge pèlerins. 191

Gourgane. V. Fève. . . . . . . . . . . . . . . . . .. 910

Graine noire. V. Nigelle aromatique... 37l

Grano lurco (ltal.). V. Maïs sucré..... 335

377
Ordo de bico (Port) V. Pois chiche...
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Graslaach (AIL). V. Ciboulette.

Gredille. V. Laitue vivace . . . . . . . . . . ..

Greens (Angl.). V. Chou frisé vert grand.

Grelard. V. Laitue vivanæ~ux” . . . . ..

Cresillotle. V. Laitue vivace... . . . . . . .

Groeskar (Dan) V. Courges... . . . . . . . .

— Centner- (Dam). V. Potirons. . . . . . . .

Grotmd-nut (Angl.). V. Arachide. . . . . .

Guiabo. V. Gombo.......... . . . . . . . ..

Guigne de Viryinie.V. Fraisier écarlate

dcVirginie . . . . . . . . . . . ..

Guimauve potagère. V. Corette pota

gère . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Guingombo. V. Gombo . . . . . . . . . . . . . ..

Guisante (Esp.). V. Pois. . . . . . . . . . . . . .

— enredaderos (153p.). V. Pois à. rames.

—— para desyranar (Esp.). V. Pois a

écosscr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Guleroden (Dam). V. Carotte. . . . .Gurke (AIL). V. Concombre . . . . . . . . . . .

Curkenkraut (AIL). V. Bourrache offici

nale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Haba (Esp.). V. Fève . . . . . . . . . . . . . . . . .

Habichuela (Esp.). V. Haricot. . . . . .~ . .

[Iafenhohl (AIL). V. Chou Milan à tête

longue . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ha/‘erwurzel (AIL). V. salsifis . . . . . . . ..

HARICOT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

à cosse violette . . . . . . . . . . . ..

a cosses géantes . . . . . . . . . . . . . . . . . .

l ÉCIISSER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A tresses A mars. . . . . . . . . . . . . . . ..

A ÉCUSSEII NAINS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

d l'aigle. V. Haricot Saint—Esprit.. . .

a la reine. V. Haricot suisse rouge. . .

d la religieuse. V. Haricot Saint-Es

prit.. . . . . . . . . . . . . . . . . .Algerian waæ (Beau) (Angl.) V. Ha

ricot d'Alger noir . . . . . . . . . . . . . . .

Amerikanische Riesen-(Spargel

Bohne) (AIL). V. Dolique asperge.

Arabische (Bohne) (AIL). V. Haricot

d‘Espagne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Arabische bunte(Buhne)(All.). V. Ha

ricot d‘Espagne rouge . . . . . . .. . . .

—— Arabiscbe weisse (Bohne) (AIL).

V. Haricot d’Espagne blanc . . . . ..

-—arlequin.. . . . . . . . . . . .-— asparagus (Beau) (Am.) . . . . . . . . . . . .

—— asparagus (Beau) (Angl.). V. Dolique

asperge . . . . . . . . . . . . . . .—- asperge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— asperge. V. Dolique asperge . . . .— Bagnolet. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Bagnolct blanc. . . .. . . . . . . . . . . . . ..

156

317

131

317

317

169

171

11

212

225

168

212

423

425

425

60

159

54

210

243

124

543

213

268

219

216

2116

250

258

256

258

266

280

276

276

277

249

269

280

269

280

255

260

Haricot : bajas (Habichuelas) (Esp.).

V. Haricots nains.. . . . . . . . . . . . . . .

— Barbès nain. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Baudin. V. Haricot de Prague mar—

bré nain.. . . . . . . . . . . . . .— Belgian negro (b’ean) (Angl.). V. Ha

ricot noir de Belgique . . . . . . . . . . .

— beurre blanc à. rames. . . . . . ~.

—— beurre blanc nain . . . . . . . . . . . .~

— beurre du Mont d‘Or . . . . . . . ..

— beurre géant du Japon . . . . . . . .

beurre ivoire à. rames. . . . . ..

beurre noir. V. Haricot d’Alger noir.

beurre panaché a cosse blanche. . .

— beurre Saint—Joseph . . . . . . . . . . . . . . .

— bicolore d'ltalie . . . . . . . . . .— black Canterburg (Bean) (Angl.).

V. Haricot flageolet noir. . . . . . . . .

— black speckled rimer/(Beau) (Angl.).

V. Haricot Hagnolet . . . . . . . . . . . . .

— blanc à. longue cosse. à. demi

rames . . . . . . . . . ..'. . . . . . . . . . . ~.

— blanc de l’ologne. V. Haricot d‘Es

pagne blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— blanc géant sans parchemin.

—« blanc plat coÏnmun . . . . . . . . . . .

— Bonnemain . . . . . . . . . . . . . . .— bosch- (Boonen) (Flam.). V. Haricots

nains . . . . . . . . . . . .—— Bassin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— boulot. V. Haricot de I’rague mar—

hré . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— Brech—(Bofmen) (AIL). V. Haricots

sans parchemin . . . . . . . . . . . . . . . . .

— breitsehotige Lima (Bohne) (AIL).

V. Haricots de Lima . . . . . . . . . .. .

— bunt—blühende (Bohne) (AIL). V. Ha—

ricot d'Espagne bicolore. . . . . . . . .

— Busch—(Bohnen) (AIL). V. Haricots

nains . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— bush (Haricot) (Angl.). V. Haricot

solitaire . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Canada Zucker-(Bohne) (A11.).V.Ha

ricot jaune du Canada. . . . . . . . . . .

— Canadien gellow (Beau) (Angl.).

V. Haricot jaune du Canada. . . . ..

—— cannellini (Fagiuoli) (ltal.). V. Ha

ricots suisscs......... . . . . . . . . ..

—- capucine. V. Haricots suisses . . . . . . .

-— Carolina Sewee (Am.). V. Haricot

deSieva........ . . . . . . . . . . . . ..

case-knife (Bean) (AngL). V. Hari

cot sabre à ramcs...............

châtaigne. V. Haricot de Prague

marbré.. . . . . . . . . . . . . . . ..

250

260

271

254

267

273

267

269

267

266

276

269

265

253

255

27 7

269

259

250

250

265

265

262

278

277

271

271

255

255

279

247

265
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Haricot : Chevrier. . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- China (Beau) (Angl.). V. Haricot

jaune de la Chine.. .. . . . . . . . . . ..

-— chocolat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— chou. V. Haricot de Prague marbré.

— cire. V. Haricot d’Alger noir . . . . . ..

— coco. V. Haricot de Prague marbré.

—coco blanc........, . . . . . .

coco blanc impérial d’Autriche. . . .

coco gris sans parchemin. V. Haricot

de Prague marbré. . . . . . . . . . . . ..

-—coconoir. . . . . . . .— coco rose. V. Haricot de Prague

marbré . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— coco rouge. V. Haricot de Prague

rougc...... . . . . . . . . . . . . . . . . .— comte de Vougy . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— comtesse de Chambord . . . . .—— cornille. V. Dolique mongette . . . . ..

—— cranberry (Bean)(Am.). V. Haricot de

Prague marbré . . . . . . . . . . . . . . . . .

— crimson wonder (Beau) (Angl.).

V. Haricot flagcolct rouge . . . . . . .

— crystal wax white (Beau) (Am.). . . .

A Cubanîschc Riesen-(Spargel-Bohne)

(AIL). V. Doliquo de Cuba. . . . . . .

— d’Alger noir...’. . . . . . . . . . . . . ..

—— d’Alger noir nain . . . . . . . . . . . . ..

— d'Alger noir nain à. longue

cosse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— d'Algcr Saulnier. V. Haricot sabre

noir sans parchemin . . . . . . . . . . . .

— d‘Egilto (Fagiuolo) ([tal.). V. Do

liquc Lablab. . ._. . . . . . . . . . . . . . . .

— D'BSPAGNIä~ . . . . . . . . . . . . . . . . . .. .

—— _ bicolore . . . . . . . . . . . . . . . . , . . . . .

— — blanc. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— — hybride . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— «— noir . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— A rouge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— da India (Feijao) (Port.). V. Dolique

LalJlub . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

-— du sgusct'are (Fagiuolt‘)(ltal.). V. Ha

ricots à écosser . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— dall’aqnila (Fagiuolo) (ltal.). V. 11a

ricot Saint—Esprit . . . . . . . . . . . . . . .

— dall'occhio (Fagiuolo) (lta1.). V. Do

lique mongette . . . . . . . . . . . . . . . . .

— de Garda (Judia) (Esp.). V. Dolique

mongett0. . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— de Chine bicolorc.... . . . . . . . . . . . . .

—- de Flandre. V. Haricot nain hâtif de

Hollande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—delaVald'lsèrc...... . . . . .r- de Liancom-t...... . . . . . .

252

272

254

265

266

265

264

265

265

266

265

265

254

259

279

253

276

281

266

272

273

268

281

‘276

277

277

277

277

276

281

279

276

250

270

247

Haricot : DE LIMA....... . . . . . . . . ...

—deLima......— de Lima (Judia) (Esp.). V. Haricots

de Lima.... . . . . . . . . . . . . . . . .— de Marcoussis.V.Haricotsuisse rouge.

— de Naples . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— de Perse. V. Haricot d‘Espagne blanc.

— Je Prague bicolore. . . . . . . . . . . . . . . .

— de Prague blanc . . . . . . . . . . . . ..

— de Prague marbré . . . . . . . . . . ~.

— de Prague marbré nain . . . . . . .

— de Prague rouge... . . . . . . . . . . .

— de Iligu. V. Haricot d‘Alger noir. . .

— de Home. V. Haricot de Soissons à

P1111105- ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—de 8ieva... . . . . . . . . . . . . . . .

— de Soissons à rames . . . . . . .

—— de Soissons nain . . . . . . . . . . . . . .

—— de Soissons rouge . . . . . . . . . . . . . . ..

— de Valence. V.Hur. «I’Esbagne blanc.

de Villclancusc.... . . . . . . . . .{li Lima (Fagiuolr‘) (11:11.). V. Hari—

cots de Lima . . . . . . . . . . . .. . . . . ..

dt‘ Spagna (Fagiuoli) (ltal.). V. H21—

ricots d’Espagne . . . . . . . . . . . . . . . .

DOLIQIIES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

DOLIQUE ASPERGB. . . . . . . . . . . ..

— corne de bélier . . . . . . . . . . . . . . .

— de Cuba. . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

A LM!l~.AB . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—MONGBTTE......... . . . . . . . ..

du Cap marbré... . . . . . . .du filmique. V. H. noir de Belgiquc.

dwnrf (Beans) (Angl.). V. Haricots

nains. . . . . . . . . . . . . . ..

dwarf Belyian (Beau) (Angl.).V. Ha—

ricot noir de Bolgiquc. . . . . . . . . .

—- dwarf butter (Bran) (Angl.). V. Ha

ricot d'Alger noir nain.. . . . . . . . .

a— dwm‘f speckled'cranberry (Beau)

(Am.). V. Haricot de Prague mar

bré nain . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

dwarfyellowcanadian(fleænXAngl.).

V. Haricot jaune du Canada. . . . .

early dark dun (Bean) (Angl.).. . . .

early Laon (Beau) (Angl.). V. Hari

cot flagcolct blanc. . . . . . . . . . . . . .

early light dun (Beau) (Angl.) . . . . . .

early Hache] (Benn) (Angl.) . . . . . . . .

early Valcntinc (Beau) (Am.). . . . . .

early white dwarf (Beau) (Angl.).

V. Haricot flageolct blanc . . . .écarlate. V. Haricot d’Espagne rouge.

ediblc poddcd (Beans)(Angl.). V. Ha—

ricots sans parchemin. . . . . . . . . . .

..........

273

256

277

265

264

265

271

265

266

246

279

258

249

277

270

278

276

279

280

2 60

281

281

279

279

254

271

261

250

261

261

2.76
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Haricot : Elfenbein zweifarbige (Bohne)

(AIL). V. Haricot beurre ivoire.. .

— Émile. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— euanax (liabichuelas) (Esp.). V. Ha

ricots nains. . . . . . . . . . . . . . . .—- enredaderas (Habiohuelas) (Esp.).

V. Haricots à rames. . . . . . . . . . . . .

— escarlala (Judia) (Esp.). V. Haricot

d’Espagne rouge . . . . . . . . . . . . . . . .

— [euer—(Bahne)(All.). V. Haricotd'l‘ls

pagne rouge . . . . . . . . . . . . . . ..

— flageolet à feuille gauflée.. ..

*— —à.grainvert . . . . .

« — beurre. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— —blanc . . . . . . . . . . . . . . . .

g — jaune . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

* »— noir..... . . . . . . . . . . . . . . ..

— —— red (Beau) (Am.). V. Haricot lia

gcolct rouge . . . . . . . . . . . . . ..

— — rouge. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— — searlet (Beau) (Am.). V. Haricot

flageolet rouge....... . . . . ..

— — très hâtif d’Etænpes . . . . . .

—-Friolet........ . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

giant red wax pale (Beau) (Am.). . .

gourmand de Toulouse. V. Haricot

nain blanc quarantain . . . . . . . . . ..

— gros pied. \’. Haricot de Soissons

nain . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—-impératrice. . . . . . .- impérial........... . . . . . . . . . . . . . ..

—— Indiaausche (Beau) (Holl.). V. Do

lique asperge. . . . . . ... . . . . . . . . ..

—— Iudian chie/‘(Bean)(Am.). V. Haricot

d’Alger noir . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— indien. V. Haricot sang de bœuf.. . .

—intestin............. . . . . . . . . . ..

a iron-pod wax (Beau) (Am.) . . . . . . . .

——- Isabelle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

4 jaune à rames . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— jaune cent pour un . . . . . . . . . ~.

— jaune de la. Ghine.............

4— jaune des Dunes. . . . . . . . . . . . . . . . .

— jaune du Canada . . . . . . . . .— jaune «lu Caucase. V. Haricot jaune

hâtif «le six semaines . . . . . . . . . . .

— jaune hâtif de six semaines.

v— Kmg Theodor runner Kidncy-(Beau)

(Angl.). V. Haricot à cosse vio

lette..... . . . . . . . . . . . .-— Kruip—(Boonen) (H01L). V. Haricots

nains................ . . . . . . . . ..

— Krupp-(Bohnen) (AIL). V. Haricots

IlällllS. ......n..... .

-— l’ami dex cuisiniers. V. H. Prédomc.

267

274

250

246

276

276

252

252

273

250

253

253

253

253

253

251

262

270

Na

\.

ex

258

260

269

280

266

256

263

276

260

269

259

272

269

271

‘259

259

268

250

250

262

Haricot: Lal‘nycttc . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— large Lima (Beau) (Angl.). V. Hari

cotdeLima....... . . . . . . . . . . ...

— large white ranm‘ng (Beau) (Angl.).

V. Haricot de Soissons a rames.. .

—- lentille. V. Haricot de Prague mar—

hré. . . . . . . . . . . . . . .

— light dun (Beau) (Angl.). . . . . . . . . . .

—- Lima (Beaux) (Angl.). V. Haricots de

Lima. . . . . . . . . . ..

_ lingot. V. Haricot suisse blanc... ..

—lingotrouge.. . . . . . . . .— long spotted french (Beau) (Angl.).

V. Haricot suisse rouge. . . . . . . . . .

-—- long yellow si:c weelæ (Beau) (Am.).

V. Haricot flageolet jaune . . . . . . .

Mac Millan‘s american proliflc (Beau)

(Am.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mange-tout Bresson . . . . . . . . . . . . . . .

mangia (alto (Fagiuoli) (ltal.). V. Ha

ricots sans parchemin. . . . . . . . . . .

“ohawk . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mottled Lima (Beau) (Angl.). \'. Ha

ricot du Cap marbré . . . . . . . . . . . .

nageliche (Fuse!) (AIL). V. Doliquc

mongottc............ . . . . . . . . . ..

.— nain blanc de la Malmaison . . . . . . . .

— blanc hâtif sans parche

min . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— blanc quarantajn . . . . . . . . ..

— blanc unique. . . . . . . . . . . . . ~.

— «l'abondance . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— d‘Aix. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— de Hongrie . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— du Mont d‘Or . . . . . . . . . . . ~.

— gigantesque. . . . . . . . . . . . . . . . ..

— hâtif de Ghalindrey. . . . . ~.

— hâ.fifde Hollande..........

— hu'li/‘ de Laon. V. Haricot fla

geolet blanc . . . . . . . . . . . . . . . .

—— panaché d‘lnselbourg . . . . . . . .~

—— rouge d'0rléana . . . . . . . . . ..

nani (Fagiuoli) (ltal.). V. Haricots

nains.. . . . . . . . . . . . . . .negro long—podded (Beau) (Angl.).

V. Haricot flagcolct noir. . . . . . . .

ncw golden wax (Bean)(Am.) . . . . . .

ncw Mammolh negro (Bean)(Angl.).

Newington wonder (Bcan) (Angl.).

noir de Belgique. . . . . . . . . . . . . ..

œil-de-perdr‘m. . . . . . . . . . . . . . . .

olive sans parchemin . . . . . . . . . . . ..

Oshorn's early l‘orcing(Bcan)(Angl.).

—— Ostimlische lliesen-(Spargel-Bohue)

(AIL). V. Dolique mongette......

269

278

265

26l

278

256.

256

253

261

269

262

279

279

276

275

275

275

254

276

259

273

256

254

250

261

260

250

253

276

261

261

254

269

261

279
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Haricot: painled lady (Beau) (Angl.).

V. Haricot d’Espagne bicolore. . .~

— pale dan (Beau) (Angl.). V. Haricot

flageolet jaune . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Perl— (Bohne) (AIL). V. Haricot riz

à rames . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— petit carré de Caen . . . . . . . . . . . . . ..

— plein de La Flèche . . . . . . . . . . . . . . . .

— pois. V. Haricot jaune de la Chine.

— Prédome. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

—: Préd0me nain . . . . . . . . . . . . . . . ..

-— Prédome nain rose . . . . . . . . . . ..

Prédome rose à rames . . . . . . . . . . ..

princesse à gros grains . . . . . . . . . . . .

princesse à longue cosse . . . . . . . . . . .

princesse à rames . . . . . . . . . . . . .

princesse nain . . . . . . . . . . . . . . . ..

Prodommet. V. Haricot Prédome...

Prudhumme. V. Haricot Prédome...

purrle podded (Beau) (Angl.). V. Ha

ricot à cosse violette . . . . . . . . . . . .

quarantaîn jaune. V. Haricot flageo

Iet jaune . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rampiwnli (Fagiuoli) (ltaL). V. Ha

ricotsà rames........ . . . . . . . . ..

red french (Beau) (Am.). V. Haricot

suisse rouge. . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Refugee (Bean) (Angl.) . . . . . . . . . . . .

Reis—(Bohmæ) (AII.).-V. Haricot riz à

ramcs........... . . . . . . . . . . . . . ..

religieuse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Riesen Wachsschwerl (Bohne) son

Algier (AIL). V. Haricot d'Alger

noir . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Riesen Wachsschwert mit weissen

Bohnen (AIL). V. Haricot beurre

blanc à rames . . . . . . . . . . . . . . . . . .

riz à. rames. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

riz de Hongrie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ri; nain. V. Haricot comtesse de

Chambord . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Robin’s egg (Beau) (Angl.). V. Hari

cot jaune de la Chine . . . . . . . . . . ..

rognon de coq. V. Haricot flagcolet

rouge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Roomsche (Beau) (H01L). V. Haricot

de Soissons à rames. . . . . . . . . . . . .

rouge de Ghartres . . . . . . . . . . ..

round yellow (Beau) (Am.). V. Ha

ricot jaune hâtif de six semaines.

royal dwarf white (Beau) (AngL).

V. Haricot suisse blanc... ...... .

—- russe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

-—- Saba(Bean)(Am.).V.Haricotde Sieva.

— sabre à rames. . . . . . . . . . . . ..

277

253

247

262

260

272

262

270

271

269

270

263

‘263

270

262

262

268

253

246

256

261

247

260

266

267

247

259

253

‘246 '

249

259

255

257

279

‘247

Haricot: sabre a très grande cosse. V. Ha

ricot sabre 41 rames . . . . . . . . . . . . .

— sabre nain hâtif de Hollande.

— sabre noir sans parchemin...

— Saint—Esprit . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Saint-Seurin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

sang de bœuf. . . . . . . . . . . . . . . . ..

SANS PARCHEMIN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

SANS PARCHEMIN A BAMES . . . . . . . . . ...

SANS PARCHEMIN NAINS . . . . . . . . . . . . . . .

saumon du Mexique. . . . . . . . . .

Schlachtschwert -( Bohne) ( All . ).

V. Haricot sabre à rames . . . . . ..

Sichelhülsige (Bohne) (AIL). V. Ha

ricots de Lima . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Sion bouse (Bcan) (Angl.) . . . . . . . ..

Sir Joseph Paxton (Bean) (Angl.)...

six weeks (Beau) (Am.). V. Haricot

jaune hâtif de six semaines . . . . . .

small Lima (Beau) (Angl.). V. Hari

cot de Sieva . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

snitte-(Bonnen) (Dam). V. Haricots

sans parchemin . . . . . . . . . . . . . . . . .

Soja. V. Soja . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

solitaire. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Sophie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— sparagio(Fagiuolo)(ltal.).V. Dolique

asperge . . . . . . . . . . . .slam-(Boonen) (Flam.). V. Haricots

à rames . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Slangen-(Bohnen) (AIL). V. Haricots

à rames. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

suisse blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

suisse Bourvalais . . . . . . . . . . . . . . . . .

suisse gris. V. Haricot Bagnolet. . ..

suisse gros gris._ . . . . . . . . . . . . . . . . . .

suisse rouge . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

thousand to one (Beau) (Angl.).. . ..

translucide. V. Haricot d'Alger noir.

—— turc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Türken (Bohne) (AIL). V. Haricot.

d‘Espagne rouge . . . . . . . . . . . . . . ..

—- Turksche (Beau) (H01L). V. Haricot

d’Espagne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— ventre de biche . . . . . . . . . . . ..

— waæ (Beau) (AngL). V. Haricot d'Al

ger noir. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— weisse Schwerl—(Bohne)(All.). V. Ha—

ricot sabre à rames . . . . . . . . . . . . .

—- while dutch (Beau) (Angl.). V. Ha

ricot sabre à rames . . . . . . . . . . . . .

— white kidney dwarf (Beau) (Am.).

V. ‘Haricot suisse blanc . . . . . . . . . .

— William’s new early (Bean) (AngL).

the monster (Bean) (Angl.). . . . . . . ..'

247

‘258

268

258

249

256

‘262 *’ -

262

270

260

247

278

261

261

279

262

549

257

261»

280

276

256

266

247

947

261
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Haricot : yard long polo (Bean) (Am.).

— yellow Canterbury (Bean) (AngL). . .

l'or/t and Lancastcr (Beau) (AngL).

V. Haricot d’Espagne bicolore.. .

Zé fin. V. Haricot solitaire . . . . . . . ..

zébré gris a rames . . . . . . . . . . . . . . . .

Zuckcr—(Boh1æn) (AIL). V. Haricots

sans parchemin. . . .. . . . . . . . . . . ..

"arts/mm (Angl.). V. Corne de cerf. . .

Ilarcbonnen (Dam). V. Haricot . . . . . . ..

Have/rame (Dam). V. Cresson ulénois.

Ilavelæjorvel (Dam). V. Cerfeuil . . . . . . ..

[Iaveœrt (Dam). V. Pois . . . . . . . . . . . . ..

Ilaveroeddike (Dam). V. Radis . . . . . . ..

Haverwortet (Flam.). V. Salsifis . . . . . ..

Havrerod (Dam). V. Salsifls . . . . . . . . . ..

lleckzwiebel (AIL). V. Ciboule . . . . . . . ..

IIedgehog (Angl.). V. Hérisson . . . . . . ..

lledgsarum Crista-galli. V. Hérisson...

Ilelianthus tuberosus. V. Topinambour.

[hépatique étoilée. V. Aspérule . . . . . . ..

Ilcrb palience (Angl.). V. Oseille épi

nard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Herbe à cent goûts. V. Armoise . . . . . ..

amère. V. Tanaisie . . . . . . . . . . . . . . ..

au coq. V. Baume—coq . . , . . . . . . . . ..

au scorbut. V. Cochlearia officinal.

auæ ânes. V. Enothère bisannuelle.

aux chats. V. Menthe de chat. . .au.v couronnes. V. Romarin . . . . . . . .

au.zt cuillers. V. Cochlearia officinal.

ana; magiciens. V. Morelle noire...

aux vers. V. Tanaisie . . . . . . . . . . . . . .

de Saint-Julien. V. Sarriette an

nuelle . . . . . .de Saint—Pierre. V. Perce-pierre...

de Sainte-Marie. V. Baume-coq. . . .

dragon. V. Estragon...............

royale. V. Aurone. . . . . . . . . . . . ..

royale. V. Basilic grand . . . . . . . . . . .

sacrée. V. Sauge ol‘licinale . . . . . . . . .

llerbst-Ilühe (AIL). V. Navet. . . . . . . . . .

HÉRISSON. . . . . . . . . . . ... . . . . . . . . . . . .

Ilerlxhoorn (l-‘lam.). V. Corne—de—ccrl‘.

Ilerva benta (Port) V. Mâche commune.

Hibiscus esculentus. V. Gombo. . . . . . . .

Ilijsoop (Flam. et H01L). V. Hyssope.. .

Ilînojo (Esp.). V. Fenouil . . . . . . . . . . . ..

— marina (Esp.). V. Perce—pierre. . . .

llirschhornSalat (AIL). V. Corne-dc-cerl‘.

llisapillo (Esp.). V. Sarriette vivace.. .

llisopo (lisp.). V. Hyssopc . . . . . . . . . . ..

Iljerlenafrgd (Dam). V. Blé-lisse citron

nelle. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

[lof/sers Flam.). V. Cresson alénois...

‘269

‘261

277

9.57

270

‘362

160

‘243

194

78

.123

518

543

543

1 55

282

282

56l

‘23

395

12

552

33

158

909

351

511

158

351

552

514

402

33

‘207

28

31

51-6

357

282

1 69

32?.

21‘!

283

208

160

515

283

331

191.

[Io/‘melde (Flam. et lloll.). V. Arrache.

Ilombrecillos (Esp.). V. Houblon . . . . ..

lIongo (Esp.). V. Champignon comes

tible . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Hop (Angl. et Flam.). V. Houblon.. . . .

[Iopfen (AIL). V. Houblon . . . . . . ..

Horeh0und (Angl.). V. Marrube blanc.

Morse beau (Angl.). V. Fèvcrollcs. . .

Morse gram (lnd.). V. Pois chiche... . .

Morse-radis}; (Angl.). V. Raifort sauvage.

HOUBLON..... . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Humains Lupulus. V. Houblon . . . . . . . .

Ilussarenknopf(All.). V. Cresson de Para.

Hvidlog (Dam). V. Ail. . . . . . . . . . . . . . . .

[Igssop (Angl.). V. Hyssope . . . . . . . . . . .

HYSSOPE.. ..

Hgssopus of/îcinalis. V. Hyssope . . . . . ..

lbisco (lial.). V. Gombo. . . . . . . . . . . . . .

[ce—plant (AngL). V. Ficoïde glaciale. .

[gel (AIL). V. Hérisson . . . . . . . . . . . . . . . .

[gnome (Esp.). V. lgname de la Chine.

IGNAMB DE LA GHINH....... . . . . ..

[gnome paiate.V. [gnome de la Chine.

ljskruid (Flam. et H01L). V. Fico‘idc

glaciale............. . . . . . . . . . . . . ..

Ijsplant (Flam. et Holl.). V. Fico‘ide

glaciale.Indian corn (Angl.). V. Maïs sucré.. ..

Indian cross (Angl.). V. Capucine.. . . .

lndiunella (Esp.). V. Dolique lablab...

Indianella (Esp.). V. Haricot d’Espagne

rouge......Indinia (ltal.). V. Chicorée endive... . ..-...-...o.....

lnula Ilelenium. V. Aulnéc. .. . . . . . . . .

Iribe. V. Arrochc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Irible. V. Arrochc . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Isop (A11. et Dan.). V. llyssope. . . . .Issopo (Ital.). V. Hyssopc. . . . . . . .

Jakobslauch (AIL). V. Cihoule vivace. . .

Jambon. V. Enoth‘cre bisannuelle. . . . .

Jambon de Saint-Antoinc. V. Enolhère

bisannuelle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Jambon des jardiniers. V. Enothère bis

annuelle....: . . . .Jaramago (Esp.). V. Roquette. . . . . . . .

Jarosse d‘Auvergne. V. Lentille d’Au—

vergnc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Jerusalem ortie/toise (Angl.). V. Topi

nambour..........................

Jade/sers (Flam.). V. Alkékengo jaune

doux................... . . . . .JoIwnnislauch. V. Ciboule vivace . . . . ..

Jordbeer (Dam). V. Fraisier. . . . . . . . . .

Jordepecren (Dam). V. Pomme de terre.

Jordskok‘ken (Dam). V. Topinambour.. .

1 3

282

81

282

‘28?.

329

217

477

536

282

982

198

283

283

283

‘2.12

21 8

282

283

283

283

218

318

39.6

56

981

276

89

‘28

13

13

283

283

156

202

20?.

5-11

320

156

219

478

561

- 39
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Judcnk‘îrschc (AIL). V. Alkékengo jaune

doux. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Judia (Esp.). V. Haricot . . . . . . . . . . . . . .

Kaal (Dam). V. Chou cultivé . . . . . . . ..

—— Asparges- (Dam). V. Choux brocolis.

— Blad- (Dam). V. Choux verts . . . . . ..

-— Blom- (Dam). V. Choux-fleurs. . . . .

-— Hoved- (Dam). V. Choux cabus....

— Knudc- (Dam). V. Choux-rues. . . .

— Rosen— (Dam). V. Choux de Bruxelles.

— Savoy- (Dam). V. Choux de Milan.. .

-— Strand- (Dam). V. Crambé . . . . . . ..

Kaalrabi Overjordisk(Dan.). V. Choux

ravcs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . .

Kabuiscool (Flnm.). V. Choux cabus. . .

Kaisersalut (Dam). V. Estragon . . . . . ..

Kale (AngL). V. Choux verts. . . . . . . . . .

Kampernoelie (Hum. et IIoIL). V. Cham

pignon comestible . . . . . . . . . . . . . . . . .

Kaperustrauch (AIL). V. Câprier . . . . . .

Kappa-boom (Flam. 0111011.). V. Càpricr.

Kapucùm K1wII-(Fläm.). V. Capucine

tubéreuse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Kapucincr Kressc (AIL). Capucine

grande. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Kardcn (Flam.). V. Poirée blonde à

carde blanche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Kardoen (Flam.). V. Cardon . . . . . . . . . .

Kardon (Dam). V. Cardon . . . . . . . . . . ..

Karsc Brand— (Dan.).V. Cr. de fontaine.

-— Have- (Dam). V. Cresson alénois. . .

Karto/f‘el (AIL). V. Pomme de terre... .

Karvij (BolL). V. Carvi . . . . . . . . . . . . . ..

Kalzenmümc (AIL). V. Menthe de chat.

Kawocrd appel (11011.). V. Coloquintes.

Kcrbel (AIL). V. Cerfcuil . . . . . . . . . . . . .

— Rübe (AIL). V. Cerl‘euil tubéreux. . . .

Kers (HoIL). V. Cresson . . . . . . . . . . . . . . .

-— Capucine- (Flam. et 11011.). V. Capu—

cine grande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Jode- (Flam.). V. Alkékenge jaune

doux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Wilde- (Flam.). V. Cresson de terre.

Kcrvel (Nom. et H01L). V. CprfeuiL. ..

—— Knoll— (Flam. et H01L). V. Cerfcuil

tubéreux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ketmie comestible. V. Gombo . . . . . . . ..

[ficher Deutschc- (AIL). V. Gosse cul

tivée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Kicher—Erbse (AIL). V. Pois chiche.. . . .

Kjnrvel (Dam). V. Cerl‘euil . . . . . . . . . . . .

— Roe— (Dam). V. CerfeuiI tubéreux...

Klelte Japaniwhe- (AIL). V. Bardane

géante . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Kuoblauch (AIL). V. Ail . . . . . . . . . . . . ..

4

213

10?.

151

131

144

103

139

198

1221

19:’.

139

103

‘307

131

477

2Œ

2

Knoflook (HoIL). V. Ail . . . . . .. . . . . . . . .

Knudckaal (Dam). V. Choux-raves.. . . .

Kohl (AIL). V. Chou cultivé . . . . . . . . . ~.

— Bain—(AIL). V. Poirée . . . . . . . . . . . . .

— b‘Iütlcr—(AIL). V. Choux verts . . . . ..

— BIumen—(AIL). V. Choux—fleurs. . . . .

— Bäl's- (AIL). V. Choux de Milan. . . .

— Kopf- (AIL). V. Choux cabus.— Mark- (AIL). V. Chou moellier. . . . .

— Meer- (AIL). V. Crumbé . . . . . . . . . . ..

—— Plumagcn— (AIL). V. Choux frisés

panachés. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— Roscn— (AIL). V. Chou de Bruxelles.

-— Savoyer- (AIL). V. Choux de Milan.

-— Sec— (AIL). V. Crambé . . . . . . . « . . . ..

— Seul—(AIL). V. Roquette . . . . . . . . . ..

— Spargel- (AIL). V. Choux brocolis... .

—— Sprassen—(AIL).V.Ch0u de Bruxelles.

— Wieam—(AIL). V. Cirsium oleraceum.

— Winler-(AIL). V. Choux verts . . . . . .

Kahlrabi (AngL). V. Choux-rues . . . . . .

— Erd- (AIL). V. Choux—navets . . . . ..

— Ober- (AIL). V. Choux-raves . . . . . . .

— Unter-(AIL). V. Choux-navets... ..

Kohlrübe (AIL). V. Choux-navets . . . . . .

Kähm (AIL). V. Nigelle aromatiquo.. . .

Kokleare(Dan.). V. Cochlearia ofllcinal.

Kôllkraut (AIL). V. Sarrielte . . . . . . . . ..

Kolokwint (H01L). V. Coloquintes. . . . .

Komijn (IIoIL). V. Cumin de Malte. . ..

Kornkommcr (Flam. et H01L). V. Con—

combre. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Kommen (Dam). V. Carvi . . . . . . . . . . . ..

Kool (Flam. et Iloll.). V. Chou cultivé.

—— Blader- (Flam.). V. Choux verts. . . .

—— Bloem- (Hum. et IIolI.). V. Choux

Ileurs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Boeren- (HoIL). V. Choux verts. . . .

— Desser- (HoIL). V. Choux frisés pa

nachés . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Krap- (Flam.). V. Roquette. . . . . . ..

—— Merg- (IIoIL). V. Chou moellicr....

— Haap— (Flum.). V. Choux-navet...

—— raapen lumen dm grand (11011.).

V. Choux-mves.................

—— raapen entier rien grand (H01L).

V. Choux-navets . . . . . . . . . . .... . .

— Savoai— (Flam. et HoII.).V. Choux de

Milan......... . . . . ..' . . . . . . .— Slut— (HoIL). V. Choux cabus. . . . . .

—— Spruit- (Flam. et 11011.). V. Chou de

Bruxelles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— Zee— (Flam. et BoII.). V. Crambé...

Koornsalad (Flnm. et lioIl.). V. Mâche

commune. . . . . ..r..|.u..n{n . . . . . . ..

139

1Œ

420

131

121

192

159

In?

131

111

131

132

541

136

139

139

141

121

103

1'38

19î

323
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Kop/‘kohl (AIL). V. Choux cabus . . . . ..

Kopflatlich.(All.). V. Laitues pommées.

Kop/‘salat (AIL). V. Laitues pommées.

li'ärbel-Rüb€ (AIL). V. Cerfeuil tube

reux . . . . . . . . . . . . .Koriander (Flam.. Roll. et Dan.). V.Co

riandre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Krapkool (Flam.). V. Roquette . . . . . . ..

Kraut (AIL). V. Chou cultivé . - . . . . . ..

Kresse Brunnen- (AIL). V. Cresson de

fontaine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Gartm- (AIL). V. Cresson alénois.. .

— Indianische- (AIL ). V. Capucine

grande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— Kapuciner- (AIL). V. Capucine. . . ..

— Peruanischs l(nollen- (AIL). V. Ca

pucine tubéreuse. . . . . . . . . . . . . . . .

— Sulat- (AIL). V. Cresson alénois...

— Wtexen- (AIL). V. Cresson des prés.

— Winler— (AIL). V. Cresson de terre.

Kreusel (AIL). V. Pourpier . . . . . . . . . ..

Kropandijvie (H01L). V. Chic. searole.

Kropxalad (Flam. et Iloll.). V. Laitues

pommées. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Kropsalat (Dam). V. Mâche commune.

Kuhkohl (AIL). V. Chou cavalier . . . . ..

Kukummer (AIL). V. Concombre . . . . . ..

Kûmmel (AIL). V. Carvi . . . . . . . . . . . . ..

—- P/‘e/I‘er- (AIL). V. Cumin de Malte.

— Schwarx— (AIL). V. Nigelle aroma

tique . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Kilrbisx (AIL). V. Courges . . . . . . . . . . . .

— Cenhær- (AIL): V. Potirons . . . . . . ~.

— Melonen-. V. Polirons . . . . . . . . . . . ..

—— Zier- (AIL). V. Coloquintcs . . . . . . . .

Labaça (Port.). V. Oseille épinard. . . . .

Lablab vutgaris. V. Dolique Lablab. . . .

Lactuca augustana. V. Romaine asperge.

— capitata. V. Laitues pommécs . . . . ..

— eraeoviensis. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

—— percnnîs. V. Laitue vivace . . . . . . . ..

—— satira. V. Laitue cultivée . . . . . . . . ..

Lady’s smoek (AngL). V. Cresson des

prés. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Lagenaria vulgaris. V. Courge bouteille.

LAITUE à. bord rouge . . . . . . . . . . . . .

— a cappuccio (Lattuga) (Ital.). V. Lai

tues pommées . . . . . . . . . . . . . . . . ..

à carême. V. Laitue épinard . . . . . . ..

A COUPER . . . . . . . . . . . . . . . . . .~ ..

(i couper frisée d'Australie. V. Laitue

hâtive de Simpson . . . . . . . . . . . . ..

à [caille de chêne. V. Laitue épi-—

103

287

287

79

168

541

102

196

194

56

56

57

191

198

197

517

95

287

3'22

131

159

72

199

374

169

17|

171

186

395

Laitue :a pelle (Latluga) (ItaL). V. Lai

tues pommées. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(i pincer. V. Laitues a couper . . . . ..

aeogollada (Leehuga) (Esp.). V. Lai—

tues pommées . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Aleppo (Con—lettuœ) (AngL). V. Lai—

tue romaine panaehée a graine

blanche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

all the year round b. 8. (Lettuce)

(AngL). V. Laitue blonde de Ber

. lin . . . . . . . . . . .' . . . . . . . . . . . . . . . . . .

all the year round wh. s. (Lettuce)

(AngL). V. Laitue blonde d’été...

allemande. V. Laitue hâtive de

Simpson . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

american gathering(Lettuce) (AngL).

asiatt‘c (Latines) (AngL). V. Laitue

turque . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

asperge. V. Romaine asperge. . . . . ..

Bahiane. V. Laitue Passion . . . . . . ..

— Bapaume. V. Laitue grosse brune

paresseuse. . . . . , . . . . . . . . . . . . . . . .

— Batavia a bord rouge. V. Laitue Ba

tavia blonde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Batavia blonde . . . . . . . . . . . . . . . .

-— Batavia brune . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Batavia frisée allemande. . . ..

—— Batavia italienne. V. Laitue Batavia

frisée allemande . . . . . . . . . . . . . . . .

—— Bath(Cos-leituco)(Angl.). V. Romaine

brune anglaise à graine blanche.

— Beauregard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— belle et bonne de Bruxelles . . . . . ..

— Berg—ap-Zoom. V. Laitue grosse

brune paresseuse . . . . . . . . . . . . . . .

-— Berlin white summel' (Leltuce)

(AngL). V. Laitue blonde de Ber—

lin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Basson. V. Laitue merveille des

quatre saisons . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— bigolte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Bindc-Salat (AIL). V. Laitues ro—

moines. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— black—seedcd satisfaction (Letluœ)

(Am.). V. Laitue blonde de Berlin.

—— blaek-seeded yellow (Lettuee)(Angl.).

V. Laitue blonde de Berlin. .. . . .

— blonde. V. Laitue blonde d’été.....

— blonde à. couper...... . . . . . . . ..

— blonde a graine noire. V. Laitue

blonde de Berlin . . . . . . . . . . . . . ..

—— blonde d'été . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—- blonde d'été de Saint—0mm‘. V. Lai

tue grosse blonde paresseuse. . . .

— blonde de Berlin..... . . . . . .

287

316

287

313

294

301

306

296

315

287

298

302

302

3l 2

306

302

298

295

300

2393

307

295

295

294

316

295

294

nard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

a la reine. V. Laitue épinard. . . . . ..

316

3l6

290

295
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Laitue : blonde de Ghavigné. . . . . .

— blonde de Tours. V. Laitue blonde

de Berlin.....‘ . . . . . . . . . . . . . ..

— blonde de Versailles. . . . . . . . ..

— blonde trapue......... . . . . . . . . . . ..

—— blood red winter(Gos—lettucz)(An gl.).

V. Romaine rouge d'hiver . . . . . . .

— bloody (Cas—lettu0e) (Angl.). V. Ro

maine panachéc à graine blanche.

—- Bordelande. V. Laitue à bord rouge.

—Bossin . . . . . . . . . ....‘

— Boston curled (Lettuce) (Am.). . . . . .

— Boston markct (Lettucc) (Am.).. . ..

Boston mur/cet wh.s.(Lettuce)(Am.).

V. Laitue gotte à. graine blanche.

brauner Bath (Binde—Salat) (8. K.)

(AIL). V. Romaine brune anglaise

âgraino noire . . . . .brauner Bath (Binde-Solat) (tu. K.)

(AIL). V. Romaine brune anglaise

à graine blanche . . . . . . . . . . . . . . . .

brauner Faulenzcr. (Laltich) (AIL).

V. Laitue grosse brune paresseuse.

braaner [ester Pariser(Latlich)(All.).

V. Laitue palatine. . . . . . . . . . . . . . .

—— brauner Illarseiller (Lattich) (AIL).

V. Laitue Batavia brune . . . . . . . ..

brauner carter Holländischer (Lat

tich) (AIL). V. Laitue rousse hol

landaise. . . . . . . . . . . . . . . ..

-— broei gele (Latouw) (H01L). V. Lai—

tueàbordrougc...... . . . . .

brown (Cos-lettuce) (Angl.). V. Ro

maine brune anglaise à graine

blanche.............. .. . . . . . ..

— broum batauian (Lettuce) (Angl.).

V. Laitue Batavia brune . . . . . . . . .

— bruine geel (Latlich) (AIL). V. Laitue

à bord rouge....................

— brune tl'Achiaourt. V. Laitue pala—

tine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- brune rl‘Arras. V. Laitue palatine.

—- brune d'hiver. . . . . . . .. . . . . . . . . .

—— brune d'hiver des Carmes. V. Laitue

Passion. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— brune de Silésie. V. Laitue Batavia

brune . . . . . . . . . . . . .-— brune hollandaise. V. Laitue pala—

tine . . . . .

—— Buchland green(Cos—letluce)(Angl.).

V. Romaine verte maraichère.. . .

, — bunterForellen Salat- (Lattich) (AIL).

V. Laitue sanguine améliorée. . . .

— butter (Lcttucc) (AngL). V. Laitue

‘2.9.3

309

313

293

304

31 7

307

291

3l3

3l'.’

208

‘399

303

300

‘293

303

‘293

2911

‘299

288

287

303

‘.l‘J'J

301)

301

296

Laitue : butter (Lettuce) (Am.). V. Lai

tue blonde d’été. . . . . . . . . . . . . . . .

— cabbage—(Letluce) (Angl.). V. Laitues

pommées . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-—Caladoisc . . . . . . . . . . . . .

California (Lcttucc) (Am.). . . . . . . . . .

turquc..............

capucine de Bordeaux. . . . . . . . . . . . .

capucine de Hollande . . . . . . . . . . . ..

chicorée... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

chicorée anglaise. . . . . . . . . . . . . . . . . .

chou. V. Laitue Batavia brune . . . . . .

chou blonde. V. Laitue de Malte.. ..

chou de Naples . . . . . . . . . . . . . . ..

cocasse a graine blanche . . . . . . . . . .

cocasse à graine noire . . . . . . . . . . . . .

coquille. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

cordon rouge. V. Laitue à bord rouge.

Cos—(Leltuce) (Angl.). V. Laitues ro

maines . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

crêpe à graine blanche . . . . . ..

crêpe à. graine noire . . . . . . . . . .

crêpe blonde. V. Laitue crêpe à graine

blanche . . . . . . . . . . . . . . . . .crêpe dauphine . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

crêpe hâtive. V. Laitue crêpe à

graine noire . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

CULTIVER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Curius (Lattich) (AIL). V. Laitue

blonde de Versailles . . . . . . . . . . . . .

d’Alger à graine noire. V. Laitue

turque.. . . . . . . . . . . . . . . . ..

d’Amérique . . . . . . . . . . ..

d’Aubervilliers. V. Laitue 'l‘ennisball.

d‘Australie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

d‘Êgypte. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

D'ÉTÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

d'ltalie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

d‘ognon. V. Laitue gotte a graine

blanche......... . . . . . . . . .du toglio (Laltuga) (Ital.). V. Laitues

à couper . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

dauphine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de Bellegarde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de Berlaimont . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de brebis.- V. Mâche commune. . . . .

de bruyère. V. Laitue vivace... . . .

de l-‘onlenay... . . . . . . .... . . . . . . . . .

de la Passion. V. Laitue Passion.. . .

de Malte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—deNéris. . . . . . . . . . . . . .—- DE PRINTEIPS..— de Russie. V. Laitue turque. . . . . . .

— de Silc'sie. V. Laitue Batavia blonde.

—« de Silésie d’hivcr....... . . . .—- de Zélande....................~..

294

287

‘297

305

300

300

3 l 7

317

304

303

293

‘293

‘293

293

307

29!

‘291

293

2210

285

307
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Laitue Désirée . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— D'HIVER. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— dieker braungrüner Steinkopf-(Lal

tich) (AIL). V. Laitue grosse brune

paresseuse. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— dorée d’Amérique . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Drumhead(Letluœ) (Angl.).V. Laitue

de Malte. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— dutch butter—head (Lettuce) (Am.).

—- ezn-liest dwnrf green (Lettuce) . . . . . .

— earl_v cnbbage (Lettuce) (Am.) . . . . . .

— early cabbage (Letluce) (Angl. ).

V. Laitue a bord rouge . . . . . . .

eurly ourlet] Silesian (Lettuce)(Am.).

early Paris mer/cet (Letluce) (Angl.).

V. Laitue à bord rouge . . . . . . . . ..

—- earlq yellaw (Lelluce) (Angl.). V. Lai

tue à bord rouge . . . . . . . . . . . . . . . .

early Simpstm (Lelluce) (Angl.).

V. Laitue hâtive de Simpson.....

Eiersalal- (Laltich)(All.). V. Laitue

crêpe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

empereur à forcer . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— épinard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

—— Ezelsoor Salat— (Lattich) (Fleur. ).

V. Laitues romaines . . . . . . . . . . . ..

— fine.imperialcabbage(Lelluce)(Angl.).

V. Laitue blonde de Berlin . . . . ..

—« flagellée. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

»- [lamenca (Lecltuga) (Esp.).V. Laitues

pommées . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— Florence (Cnx-letluce) (Angl.). V. Ro

maine alphange à graine blanche.

——- Forellen (Binde-Salal) w. K. (AIL).

V. Romaine panachées à graine

blanche. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Franc/‘art heur! (Lettuce) (Am.).

V. Laitue blonde d'été . . . . . . . . . . .

—— frisée à. couper, àgrajne noire.

—— frisée de Californie. . . . . . . . . . . . . . . .

—- früher gelber Eiersalat (AII.).V. Lai

tue crêpe à graine blanche . . . . . .

— früher gelber kleiner Steinkopf—

(Lattich) schwarzkom(All)~V. Lai

tue crêpe à graine noire.. . . . . . . .

—- frülm‘ gelber kleiner Steinkopf—

(Lattich) (3. K.) (AIL). V. Laitue

gotte à graine noire. . . . . . . . . . . . .

—— frither grüner l'ester Steinkopf—(Lat

tich) (AIL). V. Laitue gotte lente

à monter. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Gapaillard. V. Laitue blonde d'été.

— gau. V. Laitue gotte à graine blanche.

-— gelber Asialischer-(Latlich)(s. K.)

(AIL). V. Laitue turque.. . . . . . . ..

307

287

298

306

30t

294

294

294

293

302

293

293

301

291

294

316

307

295

307

287

3“

3l3

2‘.)l

3l6

en:n

992

291

29 I

Laitue :gelber Cyrius (Lattich) (AIL).

V.Laitue blonde de Versaillcs. . .

—- galbe!‘ Faulenzer— (Lattich) (AIL).

V. Laitue grosse blonde pares

seuse . . . . . . . . . . . . . . . .

— gelber rolhkantiger Primenk0pf—

(Lattich) (AIL). V. Laitue à bord

rouge. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— gelber Sachsenhäuser (Dinde-Salut)

(AIL). V. Romaine verte d'hiver.

— gelber Simpwn (Lattich) (A1I.).V.Lai

tue hâtive de Simpson..........

Georges . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

glacée. V. Laitue hâtive de Simpson.

gotte à graine blanche . . . . . . . .

gotte à. graine noire..........

gotte duré-u . . . . . . . . . . . . . . . . . . .....

gotte jaune d'or . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

gotte lente à. monter. . . . . . . . ..

gotte verte hâtive. V. Laitue Tennis

ball . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

grasse. V. Laitue turque . . . . . . . . . ..

grasse de Bourges . . . . . . . . . . . . . . . . .

green (Lettuce) wh. .v. (Am.). V. Lai

tue impériale . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— green Paris (Cor-Mince) (Angl.).

V. Romaine verte maralehère....

‘— green winter (Cos—lelluce) (Angl.).

V. Romaine verte d'hiver . . . . . . . .

— grise maraîchère. V. Laitue grosse

brune paresseuse . . . . . . . . . . . . . . .

— groote gele montrée (Latouw)(lloll.).

V. Laitue Batavia blonde . . . . . . . ..

— grosse allemande. V. Laitue turque.

—— grosse blonde d’hiver . . . . . . . . .

— grosse blonde paresseuse . . . . . . . . ..

- grosse bruned’hiver. V. Laitue brune

d’hiver . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— grosse brune hâtive . . . . . . . . . . . . . ..

-— grosse brune paresseuse . . . . ..

— grosse crêpe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— grosse dorée d'été . . . . . . . . . . . . . . . . .

— grosse grise. V. Laitue grosse brune

n '4'

paresseuse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— grosse hâtive d'hiver . . . . . . . . . . . . . .

— grasse hollandaise. V. Laitue grosse

brune paresseuse . . . . . . . . . . . . . . .

— gl'as‘~vc hollandaise. V. Laitue rousse

hollandaise. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— grosse normande . . . . . . . . . . . . . .

-— grosse rouge... . . . . . . . . . . . . . . . . ..

grosser gelber Asialischer (Lattich)

w. K. (AIL). V. Laitue impériale.

-— gmxsergelberBerliner(Lallich)(All.).

V. Laitue blonde de Berlin . . . . ..

296

293

308

301

293

301

291

292

291

291

292

292

296

291

297

309

308

298

302

296

288

296

288

293

298

305

298

293

298

300

298

307

297

295



614 A TABLE GÉNÉRALE ALPHABÉTIQUE.

Laitue : grosser gelber Dauerkopf-(Lal

tich) (AIL). V. Laitue grosse blonde

paresseuse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— grosser gelber zlloulree-(Lallt‘ch)

(AIL). V. Laitue Batavia blonde.

— grosser gelber Prinæcnkop/ (Lattich)

(AIL). V. Laitue blonde d’été.

— grosser gelber Savoyer—(Lallicix)

' (AIL). V. Laitue blonde de Ver

sailles.........

— grossergelbcr Trommelkopf-(Laltich

(AIL). V. Laitue de Malte. . . . . . . .

— groaser Westindischer- (Lattich)

(AIL). V. Laitue turque. . . . . . . . . .

— grüne1‘Fett—Salat (Lattich) (AIL).

V. Laitue verte grasse . . . . . . . . . . .

—— grüner früher .Iionlréc-(Latlich)

(AIL). V. Laitue Batavia frisée allo

mande. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— grüuel‘ rerbesxerler Wiuler (Dinde

Salal) (AIL). V. Romaine royale

verte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— grüner Winler (Binde—Saiat) (AIL).

V. Romaine verte d'hiver . . . . .

— HaarlemerBlankkopl—(LattichXAIL).

V. Laitue blonde d'été . . . . . . . . . . .

— Haarlemer groaaer gelher (Lattich)

(AIL). V. Laitue blonde d'été.

-— Hamilton market (Lettuce) (Am.). . .

— Hammenmilh Cabbage- (Leltuce)

(Angl.). V. Laitue marine. . . . . . ..

—— hardy winter whitc (Cos-Iettuce)

(Angl.) . . . . . . . . . . .

— Harlems’che gale (Latouw) (HolL).

V. Laitue à bord rouge. . . . . . . . . .

— hâtive de Silésic . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— hâtive de Simpson . . . . . . . . . . . ..

—— Hubbard‘s forcing (Lettuce)(Am.). ..

ice (Cos-Letluce) (Am.). V. Romaine

n... - . . . . . . . . . .c.

blonde maraîchère. . . . . . . . . . . . . .

— icc drumhead (Leltuce) (AngL).

V. Laitue de Malte . . . . . . . . . . . . ..

— imperial (Lelluce) (AngL). V. Laitue

impériale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— impert‘al brown (Cas - leltuce)

(Angl.). V. Romaine brune anglaise

:‘| graine blanche........ . . . . .—impéfiale... . . . . . . . . . . . . .

incomparable. V. Laitue imlatine. . .

incomparable d graine blanche.

V. Laitue impériale. . . . . . . . . . . . . .

incomparable a graine noire.

V. Laitue turque................

India hcad (Lettuce) (Am.).. . . .. . ..

ivery’snon such (Cos-Icttuce)(Angl.).

296

302

294

295

302

308

308

294

29-1

302

309

293

302

301

294

310

301

297

312

297

299

297

296

306

315

Laitue :jaune «l'été. V. L. blonde d'été.

— jaune de llarlem. V. Laitue blonde

d'été . . . . . . . . .— jeune brune. V. Laitue palatine. . . .

—juliennc d’élé~ V. Laitue paresseuse

du Pas—de-Calais. . . . . . . . . . . . . . . .

— Kaiser Treib- (Lattich) 5. K. (AIL).

— Kopfmontréc—(Laltich) (AIL). V. L'ai

tue Batavia blonde..............

—— Lamb’s (Lelluce) (AngL). V. Mâche

commune.............. . . . . . . . ..

— large butter-baud (Lellm) (Am.).

V. Laitue turque..... . . . . .—— large lndia (Lettuce) (Am.). . . . . . . . .

—— large white cabbage-(LetluceXAngL).

V. Laitue blonde d'été.. . . . . . . . . .

—Lebœui‘..... . . . .

— Leyden wlu‘lc dulch cabbage- (Let

luce) (Angl.). V. Laitue blonde de

Berlin............... . . . . . . . .

—- lombarde. V. Laitues romaines. . . . .

— Lorthois. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— llladeira (Lattich) (AIL). V. Laitue

Passion.... . . . . . . . . . . . . .

—- Magnum bonum(Cor—lettuce)(Angl.).

V. Romaine alphange. . . . . . . . . . . .

Malta (Lclluce) (AngL). V. Laitue de

Malte . . . . . . .— maraîchère. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Marseille cubbage- (Letluce) (AngL).

V. Laitue Batavia brune . . . . . . . ..

merveille des quatre saisons.

Méterelle. V. Laitue grosse brune

PHI‘ESSCIISŒ. . . . . n . - . . . . . . . . . . . . .

Mogul (Lattich) (AIL). V. Laitue

blonde de Versaillcs . . . . . . . . . . . .

lllogul (Lelluce) (AngL). V. Laitue

grosse brune paresseuse . . . . . . . . .

monte à peine à. gr. blanche.

monte à. peine verte à graine

noire . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . .

.lloor-Purl; (Cus-lelluce) (Angl. ).

V. Romaine blonde maraîchère. .

morine........... . . . . . . . . . . . . . . .

mousseline rouge. V. Laitue mer—

veille des quatre saisons.. . . . . . . .

mousseronne. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Neapolilan cabbage—(Leltuce)(Angl.).

V. Laitue chou de Naples. . . . . . .

Neapolitant‘scher Dautrkopi— (Lat

tich) (AIL). V. L. chou de Naples.

new american (Lettuoe) (Angl.). .

new egyptian sprouting (Lettuce)

(Angl.).........ncw {rem cabbage—(Lettuco) (AngL).........

294

29-1»

290

204

302

303

300

298

295

298

299

298

310

288

300

294

303

303

306

306

306
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Laitue : ncw largo hcad (Lettucc) (Am.).

-— new sommer cabbuge- (Lettuce)

(Angl.) V. Laitue Bossin. . . . . . . .

nonpareil (Lettuce)(Angl.). V. Laitue

grosse blonde paresseuse. . . . . . . .

nonpareille. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

uoupareille. V. Laitue blonde d'été.

— nonpareille. V. Laitue grosse blonde

paresseuse . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . .

œil-de—perdrix. V. Laitue palatine.

oreja de mule (Esp.). V. Laitues ro—

maines . . . . . . . . . . . .—palatine . . . . . . . . . . . . .—palatine..... . . . . . . . .-—panachée . . . . . .

— paresseuse du Pas-de-Galais.

— Pariser gelber selbstxchliessenäer

(Bimle—Salat) (AIL). V. Romaine

blonde maraîchère . . . . . . . . . . . . . .

— Pariser grüner selbstschlt‘eaæuder

(Binde-Salat) (AIL). V. Romaine

verte maraîchère . . . . . . . . . . . . . ..

—- Passion. . . . . . . . . . . . . . . . . . .—— Pelletier. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— l’crpignaner Daucrkopf- (Lattich)

(AIL) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— petite brune. V. Laitue palatine...

— petite crêpe. V. Laitue crêpe àgraine

noire. .— petite laitue. V. Laitue à couper...

— petite laitue crépe. V. Laitue blonde

..........o.-.

a couper . . . . . . . . . . . . . . . .— petite noire. V. Laitue crêpe àgraine

noire.. . . . . . . . . . .— pommée de Ze’lantle. V. Laitue blonde

(l’été . . . . . . . . . .— pommée du Texas........... . . . . ..

— pommée paresseuse. V. Laitue blonde

d'été . . . . . . . . . . . . . . . . . .—- PlJ!MIÉES D'ÉTÉ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— romntts DE PRINTEMPS . . . . . . . . . .—— PI'IMMÉES D'HIVER. . . . . . . . . .

— princess (Leltuce) (Angl.). V. Laitue

blonde d’été.

-— prizc heud (Lettuce) (Am.)... . . . . . .

—- prodigieuse. V. Laitue grosse brune

...o.--.........nn.

parcsseuse......... . . . . .— reput/rada (Al/ace) (Port.). V. Laitues

pommécs. . . .

— nomuuss..'........... .....— —— d deu1: cœurs. V. Romaine

monstrueuse . . . . . . .

— —— à feuille d'artichaut . . . . . . . . . ..

— —— ai feuille de chardon . . . . . . . . . ..

— alphange à. graine blanche.

302

304

296

305

294

296

299

307

299

306

307

299

310

309

287

306

297

299

290

316

316

290

294

306

294

294

290

287

294

306

298 -

287

307

312

317

315

311

Laitue romaine alphange àgr. noire.

rom. ASPERGB . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— — ballon. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- —— blonde de Brunoy . . . . . . .— — blonde de Niort . . . . . . . . . . . . . ..

— — blonde maraîchère . . . . . . ..

— — brune anglaise à graine

blanche . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— — brune anglaise à graine

noire. . ~. . . . . . . . . . . . . . . . ..

courte a cloche. .. . ..

d’Angleterre. V. Romaine brune

anglaise à graine blanche. .. .

D'ÉTÉ. . . . . . . . . . .D'HIVER ...................... . ,

de Bougival. V. Romaine ballon.

de Chalabrc. . . . . . . . . . . . . . . . .‘.

de la Madclainc . . . . . . . . . . . . . .

DE PRINTEMPS ET D'ÉTÉ . . . . . . . . . . .

du Mexique . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Epincrolle . . . . . . . . . . . . . . . . .flagelle’e a graine blanche. V. Ro—

maine panachéc à graine

blanche . . . . . . . .frisée bayonnaise. . . . . . . . . . . . .

grise maraîchère . . . . . .. . ..

incomparable. V. Romaine brune

anglaise :1 graine blanche. . . .

—— jaune supérieure (chicon) . . . . ..

— monstrueuse . . . . . . . . . . . . . . .

—— panachés à. graine blan—

che . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— panachée perfectionnée à.

graine noire . . . . . . . . . . . . ..

— parisienne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

plate. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

pomme en terre . . . . . . . . . . .

rouge d‘Angleterre. V. Romaine

panachée a graine blanche .

rouge d'hiver . . . . . . . . . . . . ..

rouge de Haarlcm. V. Romaine

rouge d’hivcr . . . . . . . . . . . . . . .

rouge doréeroyale verte.Sugau. V. Romaine alphangc à

graine noire. . . . . .sanguine d graine blanche.V. Ro

maine panachée à graine

blanche. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— turque. V. Romaine alphangc à

graine noire....-...........

—verte d’hiver. . . . . .verte maraîchère... . . . . . . .

— romano (Alface) (Port.). V. Laitues

romaines................. . . . . ..

2113

310

312

311

308

314

315

315

309

315

315

313

315

310

312

315

312

313

314

315

310

311

313

309

309

306

308

311

313

311

308

309

307
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Laitue : romano (Lattuga) (Ital.).\’. Lai

tues romaines . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— romana (Lechuga) (Esp.). V. Laitues

romaines . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— Rämischer—Salal (AIL). V. Laitues

romaines. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

roomsche (Lalouw) (H01L). V. Laitues

romaines. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

roquette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

rose d'été . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rothgrüncr Englischcr (Binde-Salat)

10. K. (AIL). V. Romaine brune

anglaise à graine blan‘che . . . . . . ..

rouge.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rouge à graine noire. . . . . . . . . . . . . . .

rouge Chartreuse . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rouge d‘Alger. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rouge d'été . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

rouge d'hiver . . . . . . . . . . . . . . . . ..

roulette. V. Laitue gotte à graine

noire . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

roulette d'été (gr. 11.). V. Laitue pa

latine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rousse. V. Laitue palatine . . . . . . . . . .

rousse à graine jaune . . . . . . . . . . . . . .

rousse hollandaise . . . . . . . . . . . ..

rousse hollandaise a graine blanche.

V. Laitue monte à peine à graine

blanche. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

royal (Lettucc) (AngL). V. Laitue

blonde d'été . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

royal summcr cabbage- (Lettuee)

(Am.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

royale à graine blanche. V Laitue

blonde d'été . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

royale à graine noire. V. Laitue

blonde de Berlin . . . . . . . . . . . . . . ..

russian (Lettuce) (AngL). V. Laitue

turque . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

sanguine à graine blanche . . . . . . . ..

sanguine à graine jaune . . . . . . . . . ..

sanguine à graine noire . . . . . . . . . ..

sanguine améliorée . . . . . . . . . ..

Schnitt-Salat (AIL). V. Laitues à

couper. . . . . . . . . . . . . . . . ..

Seelander (Latouw) (H01L) . . . . . . . . .

— sehr früher gelber {ester Steinkapf

(Lattich) weisse Kom (AIL). V. Lai

tue gotte à graine blanche . . . .

selbxtschlim~sendu verbexserter F0

rellen (Biode—Salat) 3. K. (AIL).

V. Romaine panachée perfection

néeàgrainenoire. . . . . .

—- Silber Kopfsalat (Lattich) (AIL).

V. Laitue impériale. . ..

307

307

307

307

289

306

312

307

306

307

307

306

289

299

299

307

300

299

294

305

‘29.1

295

296

307

307

307

301

316

307

291

311

297

Laitue :Simpson‘s early curled(Lettuce)

(AngL). V. Laitue hâtive de Simp

SOIl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . - . . .

small dark red (Lcttuce) (AngL).

V. Laitue sanguine améliorée.. . . .

.mij-salade (H01L). V. Laitues à cou

per. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Spargel—Salat (AIL). V. Romaine as

perge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

spotted (Cas-tenace) (Angl.). V. Ro

maine panachéo à graine blanche.

Stech- (Lattich) (AIL). V. Laitues à

couper. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Swedixh (Lettuce) (AngL). V. Laitue

blonde d'été . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Tannha’iuser . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Tennisball . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Tennisbatl bl. s. (Lettace) (AngL).

V. Laitue Tennisball . . . . . . . . . . . . .

Tcmtisball wh. s. (Lettuœ) (Am.).

V. Laitue gotte à graine blanche.

tête de mort. V. Laitue Batavia

blonde....... . . . . . . . . . . . . . ..

the faveur-île (Lettuce) (Angl. ).

V. Laitue Bossin . . . . . .. . . . . . . . . . .

the Hanson (Lettucc) (Am.). . . . . . . ..

Tant Thu‘mb (Lettuce) (Angl.).V. Lai

tue gotte lente à monter. . . . . . . ..

truite . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Turkey cabbage— (Lettuce) (AngL).

V. Laitue turque . . . . . . . . . . . . . . . .

turque . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . ..

union (Leltuce) (Angl.). V. Laitue

impériale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

verte grasse . . . . . . .. . . . . . . . . . . . .

Victoria (Lettuce) (AngL). V. Laitue

à bord rouge...... . . . . . . . . . . . . ..

VIVACE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

white balavian (Letluce) (AngL).

V. Laitue Batavia blonde . . . . ~. . ..

white dutch(Lettuce)(Angl.). V. Lai

tue à bord ronge . . . . . . . . . . . . . . . .

white Paris (Cos-lettuce) (AngL).

V. Romaine blonde maraîchère. ..

white silesian (Lel‘tuce) (AngL).

V. Laitue Batavia blonde . . . . . . . ..

whlte summer cabbage— (Lettuce)

(AngL). V. Laitue blonde d'été...

Lamb‘s lettuce (AngL). V. Mâche com—

mune. . . . . . . . . . .y . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Lä'mmersalal (AIL). V. Mâche commune.

Langue-d'oie. V. Bourrache ol‘llcinale._

Langue-de-bœuf. V. Bourrache ollicinalc.

Lapa;io (ItaL). V. Oseille épinard. . . . .

Lappa edulis. V. Bardane géante . . . . ..

301

301

316

313

316

397

292

293

310

302

294

322

322

51

54

395

28
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Lappola (Ital.). V. Bardane géante. . . . .

Lathyrus sativm~ V. Gosse cultivée. . . .

Latouw (Flam. et Holl.). V. Laitue. . . . .

Lattich (AIL). V. Laitue . . . . . . . . . . . . . . .

Lattuga (ltal.). V. Laitue . . . . . . . . . . . . ..

Lattughetta (Ital.). V. Laitues à couper.

Lattughina (ltal.). V. Laitues à couper.

Lauch (AIL). V. Poireau..... ..— Esch— (AIL). V. Echalote . . . . . . . . . ..

—— Flcisch- (AIL). V. Ciboule vivace...

— Gras— (AIL). V. Ciboulette . . . . . . . ..

— Jakobs- (AIL). V. Ciboule vivace. . . .

-— .I0hannis- (AIL). V. Ciboule vivace. .

— Rohren-(AIL). V. Ciboule . . . . . . . ..

-— Schm’tt- (AIL). V. Ciboulette . . . . . ..

Lavanda (Ital.). V. Lavande. . . . . . . . . ..

LAVANDE‘ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Lavande femelle. V. Lavande . . . . . . . . ..

Lavandula Spica. V. Lavande . . . . . . . . ..

——-vera.V.Lavande..... . . . .Lavendet (AIL, Dan. et Flam.). V. La—

vende. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

‘ Lavender (Angl.). V. Lavande . . . . . . . ..

Leaf—beet (Angl.). V. Poirée . . . . . . . . . ..

Lechuga (Esp.). V. Laitue.. . . . . . . . . . ..

Lechugon (Esp.). V. Laitues romaincs.. .

Lechuguino (Esp.). V. Laitues à couper.

Leek (AngL). V. Poireau . . . . . . . . . . . .~ .

Lem escutenta. V. Lentille . . . . . . . . . . ..

Lente (Ital.). V. Lentille. . . . . . . . . . .

Lenteja(Esp.). V. Lentille . . . . . . . . . . ..

Lenticchia (ltal.). V. Lentille. . . . . . . . ..

Lentil (Angl.). V.Lentille . . . . . . . . . . . ..

Lentilha (Port.). V. Lentille . . . . . . . . . . .

LENTILLE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

àlareine . . . . . . . . . . . . . . . . .a une fleur. V. Lentille d’Auvergne.

commune. V. Lentille large blonde.

D'AUVERGNB . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

zl'Espague. V. Gosse cultivée.......

«le Gallardan.V.Lentille large blonde.

de Lorraine. V. Lentille large blonde.

— grosse weisxe (Lime)(All.). V. Lentille

large blonde....... . . . . . . . . . . . ..

— Helle (Lime) (AIL). V. Lentille large

blonde. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— large blonde . . . . . . . . . . . . . . ..

—— one flowered (Tare) (Angl.). V. Len

tille d‘Auvergnc . . . . . . . . . . . . . . . . .

— petite. V. Lentillon de mars . . . . . ..

—— serena (Vaccin) (ltal.). V. Lentille

d'Auvcrunc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

——-verte duPuy..... . . . . . . .

Lentillou blond. V. Lentillon de mars.. .

— d'hiver. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

28

211

285

285

285

316

316

416

200

156

156

156

156

155

156

318

318

318

318

318

318

318

420

285

307

316

416

318

318

318

318

318

318

318

320

320

319

3211

9.11

319

319

319

319

319

320

320

320

319

320

320

Lentillon de mars...... . . . . . . . . . . ..

—- rouge. V. Lentillon d’hivcr. . . . . . . . .

Leontodon Deux—tennis. V. Pissenlit. . .

— Taraæacum. V. Pissenlit. . . . . . . . . . .

Lepelblad (H01L). V. Cochlearia officinal

Lepetkruyd (l-‘lam.). V. Cochlcaria offi

cinal . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Lepidium sativum. V. Cresson alénois.

Leltuce (AngL). V. Laitue . . . . . . . . . . ..

-— cabbage-(Angl.).V. Lailuespommées.

— Cos- (Angl.). V. Laitues romaines.

— Lamb’s— (Angl.). V. Mâche commune.

Lerixticum officinale. V. Ache de mon—

tagne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Licochet. V. Laitue vivace . . . . . . . . . . ..

Liebeaapfel (AIL). V. Tomate . . . . . . . . . .

Liebstock (AIL). V. Ache de montagne.

Lieve wouwe-bedstroo (H01L). V. Aspe‘

rule odorante . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ligusticum Levixticum.V. Ache de mon

tagne . . . . . ~( . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

LIMAÇON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Limtse (Dam). V. Lentille. . . . . . . . . . . . .

Linse (AIL). V. Lentille..... . . . . . . . ..

Lime (Flam. et 11011.). V. Lentille....

LiveÏche. V. Ache de montagne...

Lä/Ïetkraut (AIL). Voy. Cochlearia offr

cinal..... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Look (Flam.). V. Ail . . . . . . . . . . . . . . . . ..

LOTIER CULTIVÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Lotus Telragonolobus. V. Lotier cultivé.

Lavage (Angl.). V. Ache de montagne.

Love-apple (Angl.). V. Tomate . . . . . . ..

Läwemahn (AIL). V. Pissenlit . . . . . . . ..

Luppolo (ltal.). V. Houblon . . , . . . . . . ..

Lupulo (Esp.). V. llouhlon . . . . . . . . . . . ..

Lycopersicum esculentum. V. Tomate.

Lgximachie jaune. V. Enothère bisan

nuelle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— jaune comme. V. Enothère bisan

nuelle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

MACERON. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

HACHE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— à feuille veine’e. V. Mâche vert

d‘Étanipes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

à feuilles panachées . . . . . . . . . . . . ..

à grosse graine . . . . . . . . . . . . . . . .

COMMUNE . . . . . .' . . . . . . . . . . . . . . . . .

coquille :1 feuille ronde . . . . . . . . . . ..

— D‘ITALIB . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— d’Italie à. feuille de laitue....

— dankelgrüner vollhereiger (Acker—

salat) (AIL). V. Mâche verte à

cœur plein . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— grosse ma'che. V. Mâche d‘ltalie. . . .

3'20

320

11-l 1

4-14

158

158

194

285

287

307

329

1

317

554

1

23

1

321

318
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Mâche : grosscr Hollù‘mlischer (Achar—

salal) mit grossen Samen (AIL).

V. Mâche à grosse graine. . . . . . .

— italien (Cornsalad) (AngL). V. Mâche

d'llalie.......... . . . . . . .— Ilaliansche (lioomsalad) (floll. ).

V. Mâche d’ltaIie......... . . . . ..

— Italiem‘scher (Ackcrsalat) (AIL).

V. Mâche d'ltalie......... . . . . ..

—ronde.... . . . . . . . . ..

— ronde (Koarnxalad) (BolL). V. Mâche

ronde.................... . ..

rouge. V. Enothèrc bisannuclle....

roumI-Ieaued (Cornsalad) (AngL).

V. Mâche‘ ronde . . . . . . . . . . . . . . . .

rundblätlriger (Ackersalal) (AIL).

V. Mâche ronde . . . . . . . . . . . . . . . ..

verte à cœur plein...... . . . . ..

verte a' petite pomme.V. Mâche verte

a‘icœurpleiH . . . . . . . . . . . . ..

verte d'Etampes . . . . . . . . . . . . . ..

verte de Chcvreuse . . . . ~. . . . . . . . . . .

Macion. V. Gosse tuhéreuse . . . . . . . . . ..

Illaele.V.Macrc . . . . . . . . . . . ..

MACRE..... . . . . . . . . . . . . ..

Macusson. V. Cesse tubéreuse.. .. . . . . .

Maggioraua (ltaL). V. Marjolaine co

quille. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

MAÏS concord . . . . . . . . . . . . . ..

—— carly Narraganset . . . . . . . . . . . . . . . ..

—- hâtif à huit rangs. . . . . . . . . . . . . . ..

hâtif de Crosby. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

hàlil‘de Minncsota . . . . . . . . . . . . . . .

Stowell’s evergreen . . . . . . . . . . . . . . .

SUCRE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

sucré du Mexique. . . . . . . . . . . . . . . . .

sucré toujours vert . . . . . . . . . . . . . . . .

Mais (Esp.). V. Maïs sucré.. . . . . . ~. . . .

Moise (AngL). V. Maïs sucré . . . . . . . . . .

Majoran (AIL). V. Marjolaine vivace.. .

Majorana ltortensis. V. Marjolaine à co

quille................Mallow (AngL). V. Mauve frisée. . . . .

Malpica (I‘Zep.). V. Cresson alénois. . . ..

Malurl (Dam). V. Absinthe. . . . . . . . . .

[Halva crispa. V. Mauve frisée . . . . . . . .

Maire (AngL). V. Mauve I‘risée.......

Mandel Erd— (AIL). V. Souchet comes

tible . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Mandorle dt‘ ferra (ItaL). V. Souche

comestible . . . . . . . . . . . .Mangel-worlel (Flam. et lloll.). V. Bet

teraves fourragères. . . . . . . . . . . . . . . .

Mangel-Wursel (AIL). V. Betteraves

fourragères. . . . . . . . .~ .. . . . . . . . .

3224

325

325

323

323

202

323

323

331

324

321

3:11

‘21 I

326

326

211

328

327

327

337

327

327

327

326

327

326

3'26

328

328

330

194

330

330

42

Mangel-Wursel (AngL). V. Betteraves

fourragères . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Mangold (AIL). V. I'oirée . . . . . . . . . . . . .

Mangold (AngL). V. Betteraves fourra

gères...................... . . . . . ..

flûngold-I‘I’ursel (AngL). V. Betteraves

fourragères . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Iliaujerieao (Port.). V. Basilic . . . . . . . ..

.‘llaujerona (Port.). V. Marjolaine à (:0

quille. .... . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . ..

Marignan. V. Aubergine. . . . . . . . . . . . ..

Marigold pol- (AngL). V. Souci des

jardins . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Maringiani (ItaL). V. Aubergine . . . . ..

MARJOLAINE A COQUILLE . . . . . . . ..

— annuel (Marjoram) (AngL) V. Mar

, jolaine à coquille . . . . . . . . . . . . . . . .

— commun (Marjoram) (AngL). V. Mur

jolaine vivace . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Fransäsisclær ( Majoran) (AIL).

V. Marjolaine a coquille . . . . . . . . .

—- Imolled (Marjoram) (AngL). V. Mar—

jolaine a coquille . . . . . . . . . . . . . ..

— peremiial (Illarjoram)(Angl.).V. Mar

jolaine vivace . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— pol- (Marjaram) (AngL). V. Marjo

laine vivace. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— sweel— (Marjoram) (AngL). V. Mar—

jolaine à ‘coquille . . . . . . . . . . . . . . .

— VIVACE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

vivace naine. . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . .

Winler— (Majoran) (AIL). V. Marjo

laine vivace. . . . . . . . . . . . . . . ..

Marjolifn (Flam. et Iloll.). V. Marjo

laine à coquille. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Marjorum (AngL). V. Marjolaine . . . . ..

Markkohl (AIL). V. Chou moellier . . ..

Marron d'eau. V. Nacre... . . . . . . . . . ..

Marron; vegetable— (AngL). v. Courge

à la moelle . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

MARRUBE‘. BLANC. . . . . . . . . . . . . . .Murrubio (llaL). V. Marrnbe blanc. . ..

Marrubinm ralgare. V. Marrube blanc.

MARTYNIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—Iutea....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—- proboscidea. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Maslruço (Port). V. Cresson alénois. ..

Mastueræo (Esp.). V. Cresson alénois...

.’Il’ulalahuga (Esp.). V. Anis. . . . . . . . . . . .

Malalahuva (Esp.). V. Anis...

Maus0hr (AIL). V. Mâche commune. . . .

MAUVE a‘ feuilles crispe'es. V. Mauve

frisée . . . . . . . . . . . . . . . .-— crépue. V. Mauve frisée . . . . . . . .—— crespa (Melon) (ltaL). V. Mauve frisée.

......-n

42

420

43

4?.

31

328

23

55 1

23

328

398

328

328

328

328

328

328

328

328

328

328

328

1 36

326

330

330

330
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Mauve :eurled-leaved (Matlow) (AngL).

V. Mauve frisée . . . . . . . . . . . . . . . . .

— des Juifs. V. Carotte potagère . . . . ~.

— PRISÊB . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— krausbldtlrige(Malve)(All.).V. Mauve

frisée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Mayenne. V. Aubergine. . . . . . . . . . . . . ..

Magna (l’érou). V. Capucine tubéreuse.

Médérick. V. Rail‘ort sauvage . . . . . . . ..

Illedicago scutetlata. V. Limaçon . . . . . .

Mcer—Fenehel (AIL). V. Perce-pierre...

Meerkohl (AIL). V. Crambé . . . . . . . .Meerrcttig (AIL). V. Ilaifort sauvage...

Mater (Flam.). V. Baselle . . . . . . . . . . . ..

Mejorana (Esp.). V. Marjolaine à. ce

quille . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Metamia (Port.). V. Melon d'eau pas

tèque. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ...

Melanzacca (ItaL). V. Aubergine. . . . . . .

Métamane. V. Aubergine . . . . . . . . . . . ..

Meläo (Port). V. Melon . . . . . . . . . . . . . ..

Melde (Flani. et 11011.). V. Arrache.Maliesa (ItaL). V. Mélisse citronnelle..

-— o/fieinatis. V. Mélisse citronnelle. . .

MÉLISSI‘. CITRONNELLB. . . . . . . . . . ..

— officinale. V. Illélisso citronnelle...

Meltaco (Am.). V. Ollueo . . . . . . . . . . . ..

Meloen (Flam. et 11011.). V. Melon. . . . .

Melon (Angl. et Esp.). V. Melon . . . . . ..

MELON. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— ananas d'Amériqne à chair

rouge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— ananas d'Amérique à. chair

verte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Ananas (Il/clone) (AIL). V. Melon

ananas d'Amé-rique à chair verte..

— Bay view musk- (Melon) (Am.). . . . . .

— Beechwood (Melon) (AngL) . . . . . . . ..

— black rock (Melon) (Angl.). V. Melon

cantaloup noir du Portugal . . . . . . .

—— blanc à chair verte . . . . . . . . . . . . . . . .

—— blanc de Russie. . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Bleinheim orange (Melon) (AngL).

boulet de canon . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— BIIIJDÉS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—- CANTALDUPS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. ~

— — à chair verte . . . . . . . . . . . . . ..

—— — d’Alger. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— »« d'Arkhangel . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— — d‘lËlpinal . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— — d'0rangc. V. Melon cantaloup

orange . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— — de Cavaillon . . . . . . . . . . . . . . . . ..

.——. v-— de mai. V. Melon cantaloup

d‘Alger......,..............

330

‘168

330

330

23

'57

536

321

402

192

536

30

328

350

23

23

332

1 3

331

331

331

331

392

332

A 332

332

336

336

336

344

346

342

342

342

336

346

349

31.7

349

Melon cantaloup de Pierre-Bénite.....

— cantal. du Mogol . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— — fin hâtif d'Angleterre . . . . . . . . . .

— -— gros galeuæ. V. Melon cantaloup

noir du Portugal . . . . . . . . . . ..

—— — gros Portugal. V. Melon canta

loup noir du Portugal. . . . . .

-— — noir de Hollande . . . . . . . . . . . . ..

— — noir des Carmes . . . . . . . . . ..

— —— noir du Portugal . . . . . . . . ..

— — orange . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— — Prescott à écorce mince . . . . . ..

— —— Preseott cul de singe . . . . . . . . ..

— -— Preseott fond blanc ar

sente‘ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— — Prescott fond blanc de

Paris. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— —— Preseott petit hâtif à

châssis . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— — suer-in. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— — sucrin de Montreuil. V. Melon

cantaloup noir des Caimes. . .

— cantaloupe (Melon) (Angl.). V. Me

lons cantaloups . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Cantalupen- (Melonen) (AIL). V. Me—

lons cantaloups. . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Carotina (Melone) (AIL). Voy. Me

lon ananas d'Amérique à chair

verte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Christiana (Melon) (Am.). . . . . . . . . . .

-— citron. V. Melon ananas d’Amérique

à chair verte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— citron (i chair verte. V. Melon ana

nas d‘Amérique à chair verte. . . . .

— citron d'Amérique. V. Melon ananas

d’Amérique à chair verte . . . . . . . .

— citron vert. V. Melon ananas d'Amé

rique à chair verte . . . . . . . . . . . . . .

-— Colston basselt seedling (Melon).

(Angl.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— commun. V. Melon maraîcher . . . . ..

— composite. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— Crawley paragon (Melon) (AngL). . .

—— d’A/‘rique. V. Melon de Perse . . . . . .~

—— d'Amériquc. V. Melon d’eau pas

tèque. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— d‘Esclavonie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— d'hiver blanc. V. Melon de Malte

d'hiver à chair verte . . . . . . . . . . . .

— d'hiver d’Espagne. V. Melon de Malte

d'hiver à chair verte . . . . . . . . . ..

— d'hiver de Valence. V. Melon de Malte

d'hiver à chair verte . . . . . . . . . . . .

— d‘0dessa. V. Melon de Perse . . . . . ..

— Davenham early (Melon) (AngL)...

31-0

310

319

346

346

349

346

346

347

349

3 19

348

347

317

348

346

345

345

336

343

336

336

336

336

314

339

312

343

340

350

342

338

338

338

340

344
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Melon de caille. V. Melon cantalonp

noir du Porlugal . . . . . . . . . . . . . . . .

—— de Cassaha . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— de Cavaillon à. chair rouge. ..

de Cavaillon à. chair verte. . . .

-— de Chypre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— de Coulommiers. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— de Florencia (Meloncillo) (llal.).

V. Melons canlaloups. . . . . . . . . . . .

—-deGrenanle............ . . . . . . .-—-de Honfleur.... . . . . . . . . . . . . . . ..

—delaCztsba . . . . . . . . . . . . . . . .—— de la Louisiane. V. Melon ananas

d'Ann'5rique à chair verte . . . . . . . .

— de Langeais . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— de Malte 51 eûtes . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— de Malte d'été à chair l‘l’l'lt’. \'. Me

lon de Cavaillon à (‘Ililil‘ vvrlu.. . .

— de Malte d'hiver àchair rouge

— de Malte d'hiver à chair verte.

— de Moseooie. V. .\lelon d'eau pas—

tèque . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— de Perse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

—— de poche. V. Melon Dudaïm.. .. .. . .

— de poche à chair verte. V. Melon

ananas d‘Amérique à chair verte.

dcQuilo . . . . . . . . . . . . . . . . .de Siam . . . . . . . . . . . . . . . .

early black rock (Melon) (Angl.).

V. Melon canlaloup noir des

Carmes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Easlnor caslle (Melon) (Angl.). . . . . .

— Egyplian (Melon) (Angl.).. . . . . . . . . .

—— cscrilo (Melon) (Esp.). V. Melons

brodés . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— français. V. Melon maraîcher. . . . . .

——'Gilberl‘s green flesh (Melon) (Angl.).

Gilbert's improved victory 01‘ Bath

(Melon) (Angl.). . . . . . . . . . . . ..

golden perfection (Melon) (AngL)...

golden Queen (Melon) (Angl.). . . . . . .

green climbing (Melon) (Angl.).

V. Melon vert à rames . . . . . . . . . . .

— green nulmeg (Melon) (Angl.). V. Me

lon ananas d‘Amérique à chair

verte......... . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— groene klim- (Meloen)(lloll.). V. Me

lon vert il rames . . . . . . . . . . . . . . . .

— grüne Klclter- (il/clone) (All.). V. Me

lon vert à rames . . . . . . . . . . .

—— Hem 01‘ Bath (Melon (AngL). . . . . . .

— High Cross hyhrhl (Melon) (Anal). . .

— jaune de Cavaillon. V. Melon de Ca

vaillon à chair rouge.....

Duda‘im. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . -

346

349

336

337

349

3h‘.

345

337

312

336

313

34‘!

337

333

338

350

350

336

343

313

350

315

351

336

31- 1

341

Melon : Jenny Lind musk- (Melon)

(Am.). V. Melon ananas d'Amériqne

à chair verte . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Jersey green citron (Melon) (AngL).

V. Melonananas d'Amériqne àchair

verte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— maraîcher. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— maraîcher de Mazé . . . . . . . . . . . . . . . .

— maraîcher de Saint-Land . . . . . . . . . .

— monstrueux: de Portugal. V. Melon

cantaloup noir du Portugal . . . . . .

—— Morin. V. Melon maraîcher.. . . . . . .

— Moscalello..... . . . . . . . . . . . . .

Munroe's liltle heath (Mclonl(Angl.).

muscade des États-Unis . . . . ..

nelled (Melon) (Angl.). V. Melons

brodés . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Nelz-(llelone)(All.). V. Melons bro—

dés . . . . . . . . . ...~ . . . . . . . ..

— nulmeg (Melon) (Angl.). V. Melon

muscade des États-Unis. . . . . . . . .

— orange grimpant. V. Melon ananas

d’Amèrique à chair rouge . . . . . . . .

— pine—apple (Melon) (Am.). V. Melon

ananas d‘Amérique à chair verte.

pompon de Malaga. V. Melon ananas

d’Amériqne à chair rouge. . . . . . . .

Prescoll small early frame (Melon)

(Angl.). V. Melon cantaloup Pres

colt petit hâtif à châssis . . . . . . . . .

primaliccio (Popone) (llal.). V. Me

Ions brodés. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Queen Anne‘s poekel (Melon)(Angl.).

V. Melon Duda‘im . . . . . . . . . . . . . . .

Queen Emma (Melon) (Angl.). . . . . . .

rocl:- (Melon) (Angl.). V. Melons can

taloups . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

scarlet gem (Melon) (Angl.).. . . . . . .

Schlangen- (Melone) (AIL). V. Con

combre serpent . . . . . . . . . . . . . . . . .

schwarz Gameliter (Melonc) (AIL).

V. Melon cantal. noir des Carmes.

serpentino (Popone) (ltal.). V. Con-—

combre serpent . . . . . . . . . . . . . . . . .

Skillmann‘s netted (Melon) (Angl.).

Slangen— (Meloen) (“011). V. Con—

combre serpent. . . . . . . . . . . . . . . . .

aucrin à. chair verte . . . . . . . . . . .

sucrîn de Tours . . . . . . . . . . . . . ..

surprise musk-(Melon) (Am.). . . . . . .

te'le (le More. V. Melon maraîcher.

vert à. rames . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

vert grimpant. V. Melon vert à rames.

vert hâtif du Japon. . . . . . . . . . . . . . ..

Victory 0!‘ Bristol (Melon) (Angl.)...

336

336

339

346

339

343

336

336

339

336

347

336

350

344

345

343

166

166

35

166

35;’

3m

354

339

351

au

354
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Melon: Wasser- (Melone) (AIL). V. Me- Me‘rinjeane. V. Aubergine. . . . . . . . . . . ..

Ion d'eau pastèque . . . . . . . . . . . . .. 350 Mesembrianlhemum crystallinum. V. Fi

—— water- (Melon) (Angl.). V. Melon co'ide glaciale. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

d'eau pastèque. . . . . . . . . . . . . . . . .. 350 Mignolixe du Génevois. V. Thym ordi

— William Tillery (Melon) (Angl.). . . . 345 naire. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— Windsor prime (Melon) (Angl.) . . . . . . 343 Milho (Port.). V. Maïs sucré. . . . . . . . . . .

MELON D’EAU PASTEQUE . . . . . . . . . 350 Mint cal-(AngL). V. Menthe de chat.. .

—— — à. graine noire . . . . . . . . . .. 352 — common- (Angl.). V. Menthe verte

— — à graine rouge . . . . . . . . . . . 351 — pepper— (Angl.). V. Menthe poivrée.

— -— black spanish (Water-melon) — spear- (Angl.). V. Menthe verte....

(Angl.) . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 352 Mitrouillet. V. Gosse tubéreuse . . . . . ..

-— — citron (‘Noter-melon) (Angl.). 352 Mœlkehtle (Dam). V. Pissenlit . . . . . . ..

— —— Gipsy (Water—melon) (Angl.). 352 Moelle végétale. V. Courge à la moelle.

—- -— Belopa. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 352 Mähre (AIL). V. Carotte . . . . . . . . . . . . . . .

—— —— ice cream(W:der-mel.)(Angl.). 352 Mol/w (Port). V. Sauge officinale . . . . . .

—— -— ice riml(Water—melon)(Angl.). 352 Molsalaad(Flam.). V. Pissenlit . . . . . . .~

—— — iceing (Water—melon)(Angl.). 352 Monals-Radies (AIL). V. Radis de tous

—— — Mountain (Water - melon)

(Angl.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 352

—— -— Mountain sprout (Watcr-me—

Ion) (Angl.). . . . . . . . . . . . . . . 353

— — Mountain sweet (Water-me

Ion) (Angl.) . . . . . . . . . . . . . . . 352

—— — orange(Water-melon)(Angl.). 353

—— — Rattlesnake (Water- Melon)

(Angl.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 353

— — strawberry (Water-melon)

(Angl ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 352

Melons (A11. et 11.11.). V. Melon . . . . . . . 332

Mel0he-Kiii‘biss (AIL). V. Potirons. . . . . 171

Me’l0nge‘ne. V. Aubergine . . . . . . . . . . . .. 23

~Menthe pxperita. V. Menthe poivrée... 353

—— Pulegium. V. Menthe pouliot . . . . . .. 354

—— viridis. V. Menthe verte . . . . . . . . . .. 353

MENTHE a' bouquets. V. Baume—coq. . . 33

— col]. V. Baume—coq . . . . . . . . . . . . . . . . 33

-— DE CHAT. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 354

— gemeines Kalzen— (Münae) (AIL).

V. Menthe de chat . . . . . . . . . . . . .. 351

—— grecque. V. Baume-coq . . . . . . . . . . .. 33

—- Notre-Dame. V. Baume-coq. . . . . . .. 33

—— Pebber— (Mynte) (Dam). V. Menthe

poivrée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 353

—— peppcr- (Mini) (Angl.). V. Menthe

poivrée. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 353

— Pfe/Ïer—(Münze) (AIL). V. Menthe

poivrée. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 353

— POIVRÉE....................... .. 353

—— POULIOT. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 354

— VERTE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 353

Mérangène. V. Aubergine . . . . . . . . . . . . . 23

Mérède. V. Rail‘ort sauvage . . . . . . . . . .. 536

Mergkool (11011.). V. Chou moellier.... 136

Meriau (Dam). V. Marjolaine vivace... 328

Méringeane. V. Aubergine... ....... .. 23

les mois . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Moncheta (Esp.). V. Dolique mongette. .

liforanguairo (l’ort.). V. Fraisier . . . . . ..

MORELLE black (Nightahade) (Angl.).

V. Morelle noire . . . . . . ..'. . . . . . ..

— commune. V. Marelle noire . . . . . . ..

— de l'île de France. V. Marelle noire.

— NOIRE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— truffe. V. Pomme de terre . . . . . .— verbesserler (Nachtschatten Spinal)

(AIL). V. Morelle noire . . . . . . . . ..

Marelle. V. Morelle noire . . . . . . . . . . . ..

Mostaard (Flam. et 11011.). V. Moutarde.

— Kapucienen (Flam.). V. Rait‘ort sau—

vage. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Mostaza (Esp.). V. Moutarde . . . . . . . . ..

Mosterd (11011.). V. Moutarde . . . . . . . . ..

Mothcr of thynie (Angl.). . . . . . . . . . . . . .

Mougri de Java. V. Radis serpent. . .. .

.llountain spinaye (Angl.). V. Arroche.

MOUTARDE blanca (Smapa) (ltal.).

V. Moutarde blanche . . . . . . . . . . . .

— black (Mustard) (Augl.). V. Moutarde

noire . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- hlanca (Mostaza) (Esp.). V. Moutarde

blanche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— BLANCHE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— brauner(5enf)(A11.).V.Mout. noire.

— brown(Mustard) (Angl.). V. Moutarde

noire...... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— bruine (Mosterd) (11011.). V. Mou—

tarde noire . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-—— DE CHINE A FEUILLE DE CHOU.

— des Allemands. V. Raifort sauvage.

— des capucins. V. Raifort sauvage. . . .

—- des moines. V. Raifort sauvage. . . . .

— gelber (Sauf) (AIL). V. Moutarde

blanche. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

23

218

553

326

354

353

353

353

241

414

181

60

546

414—

519

279

219

356

355

356

356

356

356

536

536

536

355
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Moutarde : gale (Moslerd) (Holl.). V. Mou

tarde blanche . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— Kapucienen— ( .lloslaord) (Flam.).

. V. llaifort sauvage. . . . . . . . . . . . . .

— negro (Maxima) (Esp.). \’~ Moutard

noire . . . . . . . . . . . . . . . .—NOIRB....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— noire d'Alsace . . . . . . . . .. . . . . . . . . .'. .

—— noire de Sicile... . . . . . . . . . . . . . . . ..

— while (Muxtard)(Angl.). V. Moutarde

blanche. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— wille (llloslaard)(Flam.) V. Moutarde

blanche. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— zwarle (.‘llostaard) (Flam.). V. Mou

tarde noire . . . . . . . . . . .Moutardellc. V. Rail‘ort sauvage . . . . . ..

Moutardin. V. Moutarde blanche. . . . ..

Muelax (Am.). V. Cesse cultivée. . . . . . .

Mugri (AIL). V. Radis scrpcnt.. . . . . . . .

Muguet des dames. V. Aspürule odo—

rante. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— petit mugïœl. V. Aspérule odorante.

Mün;e (AIL). V. Mcnthe.. . . . . . . . . . . . . .

Muxhroom (AngL). \‘. Champignon co

mcstible. .Muslard (Angl.). V. Moutarde. . . . . . . . .

Mynte (Dam). V. Menthe. . . . .~ . . . . . . .

Myrrhids odorante. V. Cerfeuil musqué.

Myrrhis odorata. V. Cerl‘euil musqué.. .

Nabicol (Esp.). V. Choux—navets. . . . . .

Nabo (Esp. et Port.) V. Navet. . . . . . . . . .

Nachtschattan Spinal (AIL). V. Marelle

noire . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Nomara (Esp.). V. Topinambour. . . . . . .

Nome (Esp.). V. Igname de la Chine.. .

Narduazoad (Flam. et Holl.). V. Nigelle

aromatique. . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . ..

Nasitor. V. Cresson alénois. . . . . . . . . . ..

Noslurtium (Angl.). V. Capucine.x . . . ..

— officinale. V. Cresson de fontaine...

Naslursio aquolico (ltal.). V. Cresson de

fontaine......... . . . . . . . . . . . . . ..

— caramindo minore (ltal.). V. Capu

cincpetite......... . . . . . . . . . . . ..

— maggiare (ltal. ). Voy. Capucine

grande.......... . . . . . . . . . . . . . ..

NAVE’I‘...... . . . . . . . . . . . .— à collet rose de Nancy. . . . . . . . . . . ..

—— Aberdeen yellow (Turm‘p) (AngL).

V. Navetjaune d'Aberdeen à collet

vert........ . . . . . . . . . . .

»*— ambcr globe (Turnip)(Am.).. . . . . . . .

— blanc de Hollande. V. Navet turnep.

— blanc globe à. feuille entière.‘

-—blanc plathàfi.f. . . .

355

536

356

356

356

356

3.3.’)

353

81

355

353

79

79

141

F7

354

561

283

374

194

56

196

196

56

56

357

36?

Navet : blanc plat hâtif à. feuille

entière . . . . . . . . . . . . . .— Border impérial. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— boule de neige.. .. . . . . . . . . . . . . . . . .

— Chirk-Castle black stone (Turnip)

(Angl.)..... . . . .

cœur de bœuf. V. Navet turncp. . . .

corne de bœuf. V. Navet de Mcaux.

corne de cerf. V. Navet long des

Vertus.... . . . . . . . . .comish while(Tunäp)(Angl.). V. Na—

vet de Norfolk blanc. ..... .

d'Aberdeen à collet rouge. . . . . . . . . .

d’Ulm. V. Navet rose du Palatinat.. .

de Bellc-lsle. V. Navet petit de

Berlin... . . . .de Briollay . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

de campagne. V. Navet gros long

d’Alsace . . . . . .

de Chante-nay hâtif . . . . . . . . . . . . . . . .

de Glairfontajne . . . . . . . . . . . . . . .

de Freneuse . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de Jargeau.... . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

de Malteau . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de Meaux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

de Norfolk à collet rouge . . . . . . . . . .

de Norfolk à collet vert . . . . . . . . . ..

de Norfolk blanc . . . . . . . . . . . . . .

de Rougemont . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de Sauliou. . . . . . . . . . . . . . . . ..

de Schaarbcck . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de six semaines à collet vert. . . . . . .

de Tclhm~ V. Navet petit de Berlin . .

de Vovincourt. V. Navet gros long

d’Alsace........................

des Sablons. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

du Limousin... . . . . . . . . . . . ..

early (lulu/L (Turnip) (Angl.). V. Na

vet turnep......................

early [lut red—top (T rm‘p) (Am.),

V. Navet rouge plat hâtif. . .. . . . .

early fla! red-top slrap-leavcd ( Tur—

m'p) (Am.). V. Navet rouge plat

hâtif à feuille entière.. . . . . . . . . . .

early [lat white(Turnfip)(Am.). V. Na

vct blanc plat hàtif....early [lat white strap-leaved (Turnip)

(Am.). V. Navet blanc hâtif à

feuille entière. ... . . . . . . . ..

early yellow field (Turm‘p) (AngL).

V. Navet jaune d’Abcrdeen à col

let. vert. . . . . . . . .eclipse purple-top (Turnip) (Angl. ).

lv‘inländixche galbe (Rübe) (AIL).

V. ‘Navet jaune de Finlande. . . . . .

367

366

373

72

364

365

361

360

372

360

372

359

359

359

72

360

365

365

359

373

373

373

373

361

364

367

368

366

367

370



TABLE GÉNÉRALE ALPHABÉTIQUE. 623

Navet : [rühe lange stumpfe Vertus

(Hilbe) (All.). V. Navet long des

Vertus marteau . . . . . . . . . . . . . . . . .

— frühe platte rothkù‘pfige (Rübe) (All.)

V. Navet rouge plat hâtif. . . . . . ..

—- frühe platte rothkü‘pfige Amerika—

nischelllübe)(All.). V. Navet rouge

plat hâtif à feuille entière. . . . . .

—— gelbe frühe platte Malta (Robe) (AIL).

V. Navet jaune de Malte. . . . . . ..

—— gelbe [rit/1e plallrunde Holländt’aehe

(Rilbe) (All.). V. Navet jaune de

Hollande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— gelbe lange Ottersberger (Rübe) (AIL).

V. Navet jaune long . . . . . . . . . . . ..

— globe de Poméranie. V. Navet de

Norl‘olk blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— golden hall (Turm‘p) (Angl.). V. Na

. vet jaune boule d'or . . . . . . . . . . ..

— golden Mallese(Turnlp) (Angl.). V. Na

vet jaune de Malte . . . . . . . . . . . . . .

— Goldkugel(Ilübe)(All.). V. Navetjaune

houle d'or . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— green Tankard (Turnip) (Angl.).

V. Navet gros long d‘Alsace . . . . ..

—— green-top Norfolk (Turnip) (Angl.).

— green-top six weeks (Turnip)(Angl.).

-— gris de Luc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— gris de Morigny . . . . . . . . . . . . . ..

-— gris plat de Russie . . . . . . . . . . . . . . ..

— gros de Berlin V. Navet gros long

d’Alsaee . . . . . . . . . . . . . . ..

gros long d’Alsace. . . . . . . . . . . . .

gros navet. V. Navet . . . . . . . . . . . . ..

grünkäpfige Ulmer (Rübe) (AIL).

V. Navet gros long d’Alsace . . . . ..

hâtif de mai. V. Navet blanc plat

hâtif à feuille entière . . . . . . . . . . . .

— Herbsl- (Rübe) (AIL). V. Navet.. . . .

—— Hollamlsche gele (Rapcn) (H01L).

V. Navet jaune de Hollande . . . . . .

— Ilungarian(Turnfip)(Angl.).V.Choux—

raves. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— hybride de Wallon. . . . . . . . . . . . . . . . .

—— improved white pomeranian globe

(Turnt‘p) (Angl.). V. Navet de Nor

folk blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

»— jaune boule d'or... . . . . . . . . . . ~.

-— jaune d'Aberdeen à, collet

vert. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— jaune d’Ecosse . . . . . . . . . . . . . . ..

ñ jaune de Finlande . . . . . . . . . . . ~.

— jaune de Hollande . . . . . . . . . . . ..

— jaune de Malte . . . . . . . . . . . . . . ~.

‘— jaune de Montmagny . . . . . . . ..

359

367

368

370

369

362

365

366

370

366

360

373

372

362

372

360

360

357

360

367

357

369

139

372

365

366

366

372

370

369

370

371

Navet : jaune long. . . . . . . . . . . . . . . . ..

— jaune long de Bortsl‘cld . . . . . . . . . . ..

—— Jersey(Nuvet) (Angl.). V. Navet long

des Vertus marteau . . . . . . . . . . . . . .

— kleine Märk‘sche (Illibe)(All.), V. Na—

vet petit de Berlin . . . . . . . . . . . . . . .

lange weisse grünkäpflge(Rûbe)(All.).

V. Navet gros long (l’Alsaee . . . . ..

lange weisse rothkäpfige (Rübe)(All.).

V. Navet rose du Palatinat . . . . . ..

lange mille Fransehe (Raap)(Flam.).

V. Navet long des Vertus marteau.

large ycllow globe (Turnip) (Am.).

long a collet rose de Verdun. V. Na

vet rose du Palatinat . . . . . . . . . . . . .

long blanc d'automne à collet vert.

V. Navet gros long d'Alsace . . . . . .

long blanc forme de carotte. V. Na

vct long des Vertus . . . . . . . . . . . . . .

— long des Vertus. . . . . . . . . . . . . . ..

long des Vertus marteau... . .

long rouge d'automne. V. Navet rose

du l’alatinat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— long yellow (Turnip) (Am.). V. ‘Na

vet jaune long . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Märkisehe (Rübe) (All.). V. 'Navet

petit de Berlin . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Münchefler Treib-(Rilbe)(All.).V. Na

vet rouge plat de mai de Munich.

noir d‘Alsace. V. Navet noir long...

noir long . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

noir rond ou plat . . . . . . . . . . . . ..

orange jellg(Tarnip) (AngL). V. Na

vet jaune boule d'or. . . . . . . . . . . ..

petit de Berlin . . . . . . . . . . . . . . ..

platte gele herbst- (Rapen) (Holl.).

V. Navet jaune «le Hollande . . . . ..

rave d’Anvergne hâtive . . . . . ..

rave d'Auvergne tardive . . . . ..

rave d’Ayres . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rave de Brosse . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

rave de Cruzy . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rave du Limousin . . . . . . . . . . . ..

red Tan/tard (Tarnlp) (AngL). V. Na—

vet rose du Palalinat . . . . . . . . . . ..

red-top Norl‘olk (Turnip) (Angl.).. . .

Ilobertson‘s golden slone (Tumip)

(AngL). V. Navet jaune houle d’or.

rondtIeCroîssy. V. N. ronddes Vertus.

rond des Vertus . . . . . . . . . . . . . . .

rond sec à collet vert . . . . . . . . . . . . . .

rose du Palatinat . . . . . . . . . . . ..

rothkäp/îge Bamberger (Rilbe)(All.).

V. Navet rose du Palatinat. . . . . ..

rouge de Milan à. châssis. . . ..

362

372

359

360

360

361

359

372

361

360

358

358

359

361

362

360

368

363

363

371

366

360

369

369

369

369

362

373

364

361

365

366

363

363

373

361

361

368
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Navct rouge de .\'ancy . . . . . . . . . . . . . . . . 373

— rouge plat de mai de Munich. 368

-— rouge plat hâtif. . . . . . . . . . . . . . .. 367

— - rouge plat hâtif à feuille en—

tière . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 36N

- Scnrillritssh . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 373

— schwaru lange mittelfrilhe (ftübe)

(AIL). V. Navet noir long . . . . . . .. 363

— schwarsc plattrunde (Rühe) (AIL).

V. ‘Navet noir rond en plat . . . . . . . 371

— Scotchyeltow(Turnip)(Angl. ). V. .\'a

vet jaune d‘Abenlcen àcollct

ver‘: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 366

— Stoppel—(ll’übe) (AIL). V. Navet... 357

— Teltnuer (Rilbc) (AIL). V.l\‘avet petit

de Berlin. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 360

-— Teltow (Tarnip) (AngL). V. Navet

petit de Berlin. . . . . . . . . . . . . . . . . . 360

-. turnep. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 361,

— Twecddale’s improved (Turnip)

(Angl.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 366

—— violet de Pctrosowoodsk . . . . . . . . . . . 373

— weisse frühe Matte (Itübe) (AIL).

V. Navet blanc plat hâtif. . . . . . . . . 366

— weisse frühc platte Amerikanische

(Rilbe) (AIL). V. Navet blanc plat

hâtif à feuille entière . . . . . . . . . . . . 367

-- weisse frühc platte [Iolla‘ndische

(Rùbe) (AIL). V. Navet turnep. . . . 364

—« weisse lange spitze Vertus (Rühc)

(AIL). V. Navet long des Vertus. 358

—— white dutch (Turnip) (Angl.). V. ‘Na

vet turnep . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 364

—— ,whitc egg (Turnip) (Am.) . . . . . . . . . . 373

— white Norfolk(Turnip)(Angl.). V. N'a

vet de Norfolk blanc. . . . . . . . . . . . . 365

»— white p0meranian (Turm‘p) (Angl.).

V. Navet de Nerfulk blanc . . . . . .. 365

—— white Tankard (Turnip) (Angl.).

V. Navet gros long d‘Alsace . . . . . . 360

— witte Mci- (Rapen) (11011.). V. Navet

turnep . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 364

-— witle vroege Mei- (llapen) (floll.).

V. ‘Navet blanc plat hâtif. . . . . . . .. 366

— yellow dutch(’l‘urnip) (Angl.). V. Na

vet jaune de Hollande . . . . . . . . . . . 369

—— yeltow Finland (Turm‘p) (Angl.).

V. Navet jaune de Finlande . . . . .. 370

—a yellow Malta (Turnip)(Angl.). V. Na

vet jaune de Malte . . . . . . . . . . . . .. 2371)

— ycllow Tankard (Turnip) (Angl.) 373

[t'avoue (ltal.). V. Navet . . . . . . . . . 337

Navuce rouge. V. Moutarde noire . . . . . . 2156

Neguilla (Esp.). V. Nigelle aromatique. 374

Nepeta Cataria. V. Menthe de chat.. .. 1334

Nielle. V. Nigelle aromatique . . . . . .. . . 374

.Vigela aromatica (Esp.). V. Nigelle arc—n

malique . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 374

Nigclla xativa. V. Nigelle aromatique. 374

NIGELLE AROMATIQUB . . . . . . . . . . . . 374

.\'ightshadc (Angl.). V. Bnsclle . . . . . . . .. 30

.Vightshade (AngL). V. Marelle noire... 354

Noisette de terre. V. Arachide . . . . . . .. 11

Noir aquatique. V. Nacre . . . . . . . . . . . .. 326

Noot water— (Flam~ et 11011.). V. Macrc. 326

.Yueix (Esp.). V. Macre . . . . . . . . . . . . . . . . 326

Nuss Erd- (AIL). V. Arachide . . . . . . . . .. il

— Wasser- (AIL). V. Nacre . . . . . . . . . .. 326

.\'usskraut (AIL). V. Corette potagère. 168

Nut earth- (Angl.). V. Arachide . . . . . . . il

— grass- (Angl.). V. Arachide . . . . . . . .. il

— ground- (AngL). V. Arachide . . . . . . il

— pea- (Angl.). V. Arachide . . . . . . . . .. il

— rush- (AngL). V. Souche! . . . . . . . . .. 551

Oberlsohtrabi (All.). V. Choux-rues. . . . 139

0641. V, Oxalis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 395

Ocimum Basilicum. V. Basilic grand.. . 31

— gratisximum. V. Basilic en arbre.. . . 33

_— minimum. V. Basilic l‘ln . . . . . . . . . .. 33

—— suave..V. Basilic en arbre . . . . . . . . .. 33

Œil-de-cheval. V. Aulnée . . . . . . . . . . .. 28

Œnothera bic-unis. V. Enothère bisan

nuelle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 202

Ûerten asparges- (Dam). V. Lotier cul

tivé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . æ!

Ocrter (Dam). V. Pois . . . . . . . . . . . . . . .. 423

(Eul végétal. V. Aubergine blanche... 27

OGNON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 374

— à tondre. V. Ciboule. . . . . . . . . . . . . . . 155

-— aardappel (Uic) (lloll.). V. Ognon

patate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 389

-— Ægyptische Luft-(Zwicbel) (All. ).

V. Ognon d'Êgypte . . . . . . . . . . . . . . . 388

—— Bamberger galbe plattruudc (Zwiebel)

(AIL). V. Ognon de Cambrai..;.. 38!

— Bamhury (Union) (Angl.). V. Ognon

jaune-soufre d'Espagnc . . . . . . . . . . 381

— Bedfordshire Champion (Onion)

(Aufl~) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390

— Birn-(lwiebel) (AIL). V. Ognon piri—

forme . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . | . . 388

-— blanc d‘Espagm~ V. Ognon blanc

gros . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 379

- blanc de juin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 378

-— blanc globe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 379

— blanc gros . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 379

—— blanc gros plxll d’ltulie . . . . . . . . . . .. 379

— blanc hâtif de Nocera. . . . . . . . . 377

i blanc hâtif de Paris . . . . . . . . . .. 377

— blanc hâtif de Valence . . . . . . . . 378
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Ognon : blanc plat de mai-juin. V. Ognon

blanc de juin . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

.— blanc rond dur de Hollande.

— blanc très hâtif de la reine...

— blond. V. Ognon jaune des Vertus. . .

-— blood red [lat ilalian or Tripoli

(Onion)(Angl.). V. Ognon rouge

gros plat d‘ltaiic . . . . . . . . . . . . . . . .

— blutrolhe hurle llolländische (Zwie

bel) (AIL). V. Ognou rouge foncé.

— Braumchweigerschwanrothe(Zwie

bel) (AIL). V. Ognon rouge noir de

Brunswick. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— brown Portugai (Onion) (AngL).

V. Ognon jaune des Vertus. . . . . ..

— brown spanish (Onion) (AugL).

V. Ognou jaune des Vertus . . . . ..

— bulb—bearing(0nion}(Angi.). V.Ognon

d'Égypte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— bulbi/‘èt‘e. V. Ognon d'Égyptc . . . . . ~.

— Cabosse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Cambridge (Onion) (AngL). V. Ognon

jaune-soufre d'Espagne . . . . . . . . . .

—— Caulcllo‘s prize (Onion) (AngL).

— Catawissa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— chamois glattcr Wicner- (Zwicbel)

(AIL). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— corne de bœuf. . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— d’Àigre. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— d'août. V. 0gnon blanc hâtif de

lîaris. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— d’Egypte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— de Bellegarde. V. Ognon de Madère

rond . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— de Cambrai. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— de conserve de lames . . . . . . . . . . . . .

—— de Florence. V. Ognon blanc hâtif

de Nocera. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—- de Gênes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— de Lcnttloîtrc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— de Madère plat . . . . . . . . . . . . . . .~

—— de Madère rond . . . . . . . . . . . . . ..

-— de Mont/fin. V. Ognon de Madère

plat. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— de Mulhouse. V. Ognon de Cambrai.

de Pélissane. V. Ognon rouge gros

plat d'ltaiie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de Puyrégncr. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de Ténérifl‘e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de Tripoli. V. Ognon de Madère plat.

de Vaugirurd . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- de Villefranche . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Deptford (Onion) (AngL). V. Ognon

de Cambrai. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— des cuisines. V. Ognon . . . . . . . . . . . . .

Ognon double tigc . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 390

378 — dur de llussic . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 390

378 — dutch blood red (Onion) (AngL).

376 V. Ognon rouge foncé . . . . . . . . . .. 384

330 — early wlu‘te .Voccra (Onion) (AngL).

J V. Ognon blanc hâtif de Noccra.. . 377

i— early while silver—skinned (Onion)

387 ‘ (Angl.). V._Ognon blanc hâtif de

i Paris. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 377

381 — Egyptian (Onion) (AngL). V. Ognon

d’Égypte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 388

‘l — Essea (Onion) (AngL). V. Ognon de

385 Cambrai. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 381

— extra cariy flat red (Onion) (Am.)... 390

380 I —- Flander’x (Onion) (Angl.). V. Ognon

‘ de Cambrai . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 381

380 4 —— [lat Tripoli (Onion) (AngL). V. Ognon

1 de Madère plat................ .. 386

388 — Florence (Onion) (AngL). V. Ognou

388 ‘ blanc gros . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 379

390 — Fränkische lange (Zwiebel) (AIL).

V. Ognon piril‘ormc . . . . . . . . . . . . .

381 — Framäsische(Zwiebel)(Ail.)V.Ognon

390 blanc gros . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 379

388 — [rühesle Nocera (Zwiebel) (AIL).

V. Ognon blanc hâtit‘de ‘Noccra. . . 377

390 —- fuel/‘orme. V. Ognon piriformc . . . . .. 388

388 —— géant de Bacon . . . . . . . . . . 387

390 — géant de Zittau . . . . . . . . . . . . . . . . 382

— gelbe platlrunde hurle (Zwiebel)

377 (AIL). V. Ognon jaune des Vertus. 380

388 -— giantRocca(Onion)(Angi.).V.Ognon

géant de Rocca . . . . . . . . . . . . . . . .. 387

386 — globe Tripoli(0fli0n)(Angi.). V. Ognon

381 de Madère rond . . . . . . . . . . . . . . . . . 386

388 — gros brun. V. Ognon de Madère rond. 386

— Hecke—(Zwiebel) (AIL). V. Ciboule.. 155

377 — improvcd Reading (Onion) (Angi.).. 390

300 — lames’ kceping (Onion) (Angi.). . . . 388

383 -— jaune de Danvers . . . . . . . . . . . . .. 380

386 — jaune de Laon. V. Ognon de Cambrai. 381

386 —- jaune de Lescurc . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390

— jaune de Trébona . . . . . . . . . . . . . . 382

386 — jaune des Vertus . . . . . . . . . . . . . . 380

381 —- jaune—paille. \'. Ognon jaune des

Vertus. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 380

3874 — jaune—paille plat‘ de Flandre.

391 V. Ognon de Cambrai . . . . . . . . . . . . 381

391 — jaune-soufre d’Espagne ..... .. 381

386 — Karto/Ïel-(Zwiebel) (AIL). V. Ognon

391 patate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 389

39?. — large blood red (Onion) (Angi.). . . . . 391

— large brown globe (Onion) (Angi.).

381 V. Ognon géant de Rocca . . . . . . . . 387

374 — large red globe (Onion) (Am.) . . . . .. 391

40
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Ognonzlargc yellow dutch (Onion) (Am.).

—— large yellow globe (Onion) (Am.).

V. Ognon jaune de Danvers . . . . . .

— large ycllow Trebons (Onion) (AngL).

V. Ognon jaune de Trébons . . . . . .

—- Lissaboner weisxe grosse runde

(Zwicbel) (AIL). V. Ognon blanc

gros . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Madet‘ra grässte platle Riesen—

(Zwiebel) (AIL). V. Ognon de Ma

dère plat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— Madeira grôsste ronde Riescn-(Zwie

bel) (AIL). V. Ognon de Madère

rond . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Monteragonc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— Nasby Mammoth (Onion) (AngL). . . .

— new Queen(0nion)(Angl.). V. Ognon

blanc très hâtif de la reine . . . . ..

— Nuneham park (Onion) (AngL). . . . . .

— Nürnberger—(Zwiebel) (AIL) . . . . . . . .

— 0porlo (Onion) (AngL). V. Ognon

jaune des Vertus . . . . . . . . . . . - . . . .

— paille de Château-Renard . . . . . . . . ..

— paille gros de Bâle . . . . . . . . . . . . . . ..

— patate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— pearshaped (Onion) (AngL). V. Ognon

piriforme . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— petit de Portici. v. Ognon blanc très

hâtif de la reine. . . . . . . . . . . . . . . . .

— piriforme. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— platte bloedroode (Uijen) (IlolL).

V. Ognon rouge foncé . . . . . . . . . ..

—— poire. V. Ognon piriformc . . . . . . . ..

— Portugat (Onion) (AngL). V. Ognon

jeune—soufre d’Espagne . . . . . . . . . .

— patate (Onion) (AngL). V. O. patate.

— Reading (Onion) (AngL). V. Ognon

jaune-soufre d’Espagne. . . . . . . . . .

—— red globe (Onion) (Am.) . . . . . . . . . ..

— Rocambole. V. Ognon d’Êgypte. . . . .

— Rocou Riesen-(Zwiebel) (AIL).

V. 0gnon géant de Rocca . . . . . . . .

— romain. V. Ognon de Madère rond.

— rothe grosse plalle ltalienische

(Zwiebel) (AIL). V. Ognon rouge

gros plat d’ltalie . . . . . . . . . . . . . . . .

rouge...... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

rouge de Castillon . . . . . . . . . . . . . . . ..

rouge de Hollande. V. Ognon rouge

foncé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rouge de Saint-Brieuc . . . . . . . . . . . . .

rouge de Salon . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— rouge de Wethersfleld . . . . . . ..

-—- rouge de Ze‘lande. V. Ognon rouge

foncé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

390

380

379

386

386

390

390

376

390

391

380

391

39 1

389

388

376

388

384

388

381

389

381

39 1

388

387

386

387

385

391

384

383

391

385

384

Ognon : rouge foncé . . . . . . . . . . . . .

— rouge gros plat d’Italie . . . . . ..

— rouge large de Mets. V. Ognon rouge

vif de Mézîères . . . . . . . . . . . . . . . ..

— rouge monstre . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— rouge noir de Brunswick. . . . .

—— rouge pâle d'Alais . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— rouge pâle de Niort . . . . . . . . . ..

— rouge pâle de Strasbourg . . . . . . . . . .

— rouge pâle de Tournon . . . . . . . . . . ..

— rouge pâle ordinaire . . . . . . . . ~.

—— rouge petit de Cûme . . . . . . . . . . . . . . .

— rouge rosé d’Angers . . . . . . . . . . . . . . .

— rouge vif d'août . . . . . . . . . . . . . ..

— rouge vif de Mézières. . . . . . ..

—— ronde hurle weisse llollündisclw

(Zwiebcl) (AIL). V. Ognon blanc

rond dur de Hollande . . . . . . . . . . . .

— russe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Sainl-TMmas (Onion) (AngL).

V. Ognon rouge foncé . . . . . . . . . . .

— Selmill— (Zwiebel) (AIL). V. Ciboule.

— Schwefalgelbe (Zwiebel) (AIL).

V. Ognon jaune-soufre d’Espagne.

— silbcrweisse frit/ce kleine Pariser

(Zwiebel) (AIL). V. 0gnon blanc

hâtif de Paris . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— sous—terre. V. Ognon patate. . . . :. . .

— Spanixche weisxe (Zwiebel) (AIL).

V. Ognon blanc gros . . . . . . . . . . . . .

— Strasbourg (Onion) (AngL). V. 0gnon

de Cambrai . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— straw—coloured (Onion) (AngL).

V. Ognon jaune des Vertus . . . . ..

— suisse. V. Ogn0n jaune de Cambrai.

— lree- (Onion) (AugL). V. Ognon

d’Egypte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— two-bladed (Onion)(Angl.) . . . . . . . ..

—— violet d’Auæonne. V. Ognon rouge

foncé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Welsclæ(2wiebcl) (AIL). V. Ciboule.

— welsh— (Onion) (AngL). V. Cibonle.

— Wethersfield(0nien) (Am.).V. Ognon

rouge de Wethersfleld . . . . . . . . . ..

— white globe (Onion) (AngL) . . . . . . . .

— whiteLisbon(Onion)(Angl.).V.Ognon

blanc gros . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— white Porlugal (Onion) (Am.).

V. Ognon blanc rond dur de 1101

lande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— white round lwrd dutch (Onion)

(AngL). V. Ognon blanc rond dur

de Hollande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— white spontsh (Onion) (Angl.).

V. Ognon jaune-soufre d’Espagne.

387

391

391

383

383

391

391

391

381

378

390

155

381

377

379

381

379

378

378

381
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Ognon :' Winlerhecke- (Zwiebel) (AIL).

V. Ciboule . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 155

-— Winter- (Zwiebel) (AIL). V. Ciboule. 155

— yellow Danvers (0m‘on) (Am.).

V. Ognon jaune de Danvers. . . . .. 380

—zilverwilte winter (Uijen) (9011.).

V. Ognon blanc rond dur de Hol—

lande. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 378

Oignon. V. Ogn0n . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 374

0ka (Am.). V. 0xulis crénelée . . . . . . .. 395

‘0km. V. Gombo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 242

0km (Angl.). V. Gombo . . . . . . . . . . . . .. 242

OLLUCO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 392

Onagre bisannuelle. V. Enoth‘ere bisan

nuelle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .' . . . . . . . . . 90‘2

Ongles du. diable. V. Martynin . . . . . . . .. 329

0nion (AngL). V. Ognon . . . . . . . . . . . . .. 374

— welsh— (Angl.). v. Ciboule ....... .. 1155

Onobrychis Crista—galli. V. Hérisson... ‘282

Orach (Angl.). V. Arroche. . . . . . . . . . . . . 13

Orange fausse. V. Coloquinte orange... 188

Ûrangine. V. Coloquinte orange . . . . . . .. 188

0rego (Flam.). V. Marjolaine vivace. . . 328

0reja de mule (Esp.). V. Laitues ro

maines . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 307

Origan. V. Marjolaine vivace. . . . . . . . . . 328

0riganum Majora7w~ V. Marjolaine à

coquille. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 328

— uulgare. V. Marjolaine vivace . . . . .. 328

0rillette. V. Mâche commune . . . . . . . .. 332

0ruga (Esp.). V. Roquette . . . . . . . . . . . .. 541

Orugas (Esp.). V. Chenille petite . . . . . . 86

0rvale. V. Sauge sclarée . . . . . . . . . . . . .. 547

OSEILLE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 392

--—- à feuille de laitue . . . . . . . . . . . . . . . . . 394

—— blonde. V. Oseille de Belleville.. .. 393

— blonde de Sarcelles . . . . . . . . . . . . . . . 394

—— breitblättriger Belleville (Saun

ampf‘er) (AIL). V. Oseille de Bel

leville . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 393

—— broad-leaved french (Sorrel) (AngL).

V. Oseille de Belleville . . . . . . . .. 393

——COMMUNB . . . . . . . . . . . . . . . 393

— de Belleville . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 393

— de Virieu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 394

— des Alpes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 395

— des Pyrénées . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 395

— ÉPINÀRD...................... .. 395

—— esplnaca (Acedera) (Esp.). V. Oseille

épinard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 395

—— french (Serre!) (Angl.). V. Oseille

ronde . . . . . . . . . . . . . . . . . ; . . . . . . . . 394

— large de Bcllevillc. V. Oseille de

Belleville . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 393

— longue. V. Oseille commune . . . . . .. 393

Oseille : maiden (Sorrel)(Angl.).V.Oseille

vierge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— perpetua (Espinaca)(Eap.). V. Oseille

épinard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— petite oseille. V. Oseille ronde.....

—-'r0mana (Acetosa) (ltal.). V. Oseille

rende. . . . . . . . . . . . . . . . . . ~. . . . . . . .

— Rämischer (Saueramp/‘erï (All.).

V. Oseille ronde . . . . . . . . . . . . . . . . .

RONDE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

stérile. V. Oseille vierge . . . . . . . . . ..

tondu (Acetosa) (ItaL). V.‘ Oseille

ronde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

vergine (Acelosa) (ltal.). V. Oseille

vierge. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

VIERGE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

vierge à feuilles cloquées . . . . . . . . . .

vierge à feuilles vertes . . . . . . . . . . ..

vierge commune . . . . . . . . . . . . . . . . . .

wood (Serre!) (AngL). V. Oxalis

oseille . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Ozalida (Am.). V. Oxalis crénelée. . . . .

Oæalide. V. Oxalis crénelée . . . . . . . . . . . .

0.2:alis (AngL). V. Oxalis crénelée.Oæalis Acetosella. V. Oxalis oseille...

-— crcnata. V. Oxalis créneléc . . . . . . ..

OXALIS CRÊNELÉE . . . . . . . . . . . . . . . .~

— DEPPEI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— OSEILLE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Omis. V. Oxalis crénelée . . . . . . . . . . . . . .

Pain-de—coucau. V. Oxalis oseille . . . . . .

Painted lady (AngL). V. Haricot d’Es

pagne bicolore . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

PAK-CHOI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

PANAIS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— amélioré de Brest . . . . . . . . . . . . . . . ..

— court. V. panais rond. . . . . . . . . . . . . .

— de Metz. V. Panais rond . . . . . . . . . . ..

—— de Siam. V.'Panais rond . . . . . . . . . ..

— grasse lange(l’axlinake) (AIL). V. Pa

nais long de Guernesey . . . . . . . . . .

— hallow crown (Parsnip) (AngL).

V. Panels long de Guernesey... .

—— long . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— long de Guemesey . . . . . . . . . . ..

long smooth (Parmip)(Am.).V. Panels

long de Guernesey . . . . . . . . . . . . . .

rond . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

round (Pamu‘p) (AngL). V. Panais

rond . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

royal. V. Pnnais rond . . . . . . . . . . . . ..

rurale (Pastinalæ) (AIL). -V. Pannis

rond . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— student (Parsm‘p) (Angl.). V. l’anais

long de Guerncsey . . . . . . . . . . . . ..

394

395

394

394

394

394

394

394

394

394

394

394

397

395

395

397

395

395

396

397

395

397

277

397

398

399

399

399

399

399

398

399

399

399

399

399

399

399
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Panais Sutton's student (Pannip)tAngl.).

Papa (Esp.). V. Pomme de terre......

Papa lisa (Am.). V. Olluco.. . . . . . . . . . .

Parelte. V. Oseille épinard.......Parmentiére. V. Pomme de terre . . . . . .

Parsley (Angl.). V. Persil. . . . . . ..

Parsnip (Angl.). V. Panais . . . . . . . . . . . .

Pesa piedra (Esp.). V. Perce-pierre.. . .

Passe—pierre. V. Perce-pierre. . . . . . . . . .

Passerage cultivée. V. Cresson alénois.

-— sauvage. V. Cresson des prés . . . . . ..

Pastemtak (Nom. et lloll.). V. Panais. .

Pastenade. V. Carotte . . . . . . . . . . . . . . ..

-— blanche. V. Panais... . . . . . .Pasteque. V. Melon d'eau paslèque.. . . .

Pastinaca(ltal.). V. Panais . . . . . . . . . ..

—- sativa. V. Panais. . . . . . . . . . . . . . . . ..

Patinage (Par-1.). V. Panuis. . . . . . . . . .

Pastinak (Dam). V. Panais . . . . . . . . . ..

Pastinake (AIL). V. Panais . . . . . . . . . . ..

Pastonade. V. Carotte.. . . . . ~. . . . . . . . ..

Pataca (Esp.). V. Topinambour. . . . . . . .

Palata (Ilal.). V. Patate douce . . . . . . ..

Patate (ltaI.). V. Pomme de terre.....

Patates (Esp. et Port.). V. Pomme de

terre. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Patate de laManche.V. Pomme de terre.

— de Virginie. V. Pomme de terre. . ..

—— des jardins. V. Pomme de terre....

-—DOUGE.. . . . . . . . . . . .— igname . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

——jaune......... . . . . . . . . . . . . . .— jaune de Malaga..................

— jaune des Indes . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— rose de Malaga . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

-—rouge.......... . . . . . . . . . . . . . . .

——violette....... . . . . . .

Patenais. V. Panais. ... . . . . . . . . . . . . . .

Patience. V. Oseille épinard. . . . . . . . ..

Patience (Angl.). V. Oseille épinard...

rmssans. V. Courges pslissons . . . . . ..

Patte d'oie triangulaire. V. Anse’rine

399

478

392

395

478

403

398

402

402

194

198

398

60

398

350

398

398

398

398

398

60

561

400

478

478

478

478

478

400

401

401

401

401

401

401

398

‘395

Peberrod (Dam). V. Raifort sauvage. . .

Pee (Flnm. et Holl.). V. Chicorée sau

vage à grosse racine . . . . . . . . . . . . . ..

Peen (FlanL). V. Carotte . . . . . . . . . . . . ..

Penny—royal (Angl.) V. Menthe pouliot.

Peper (Flam. et llolI.). V. Piment. . . . .

Peperone (ltal.). V. Piment. . . . . . . . . . .

Peperworlet (Iloll.). V. Raifort sauvage

Pepino (Esp. et Port.). V. Concombre. .

Pepolino (Ital.). V. Thym ordinairc.. . . .

Pepper (Angl.). V. Piment. . . . . . . . . . ..

Peppermint (Angl.). V. Menthe poivrée.

PEINE-PIERRE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Perejil (Esp.). V. Persil. . . . . . . . . . . . . .

Pari/‘alto (Esp.). V. Cerfeuil . . . . . . . . . . .

PERSIL... . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— à feuille de céleri. V. Persil grand

de Naples . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

à. feuille de fougère. . ~. . . . . . . .

àgrosse racine . . . . . . . .cetery-leaved(Parsley)(Angl.).V. Per

sil grand de Naples . . . . . . . . . . . . .

common (Panley) (Angl.). V. Persil

commun.............. . . . . . . . . ..

commun. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

curled ('Parsley) (Angl.). V. Persil

frisé........ . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

d’dne de Lobe]. V. Cerfeuil mus—

qué.......... . . . . . . . . . . . . . . . . ..

di Spagna(Prezzemolo)(ltal.). V. Per—

sil grand de Naples... . . . . . . . . . .

—— FambIättrige (Petersilie) (AH. ).

V. Persil à feuille de fougère. . . .

— fera-leaved(Paraleg) (Angl.). V. Per

sil à feuille de fougère . . . . . . . . . .

— fijne krul(Pietereelie) (Iloll.).V.Per

sil frisé........ . . . . . . . . . . . . . ..

— frisé . . . . . . ~ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— frisé de Windsor...... . . . . . . . . . . ..

—- gefilllte (Petersilie) (AIL). V. Persil

frisé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— gemeine (Petersilie) (AIL) V. Persil

commun......... . . . . . . . . . . . . . ..

—- grand de Naples. . . . . . . . . . . . . .~

— Ilamburgh(Parsley) (Angl.).V. Persil

à grosse racine . . . . . . . . . . . . . . . . .

— ltalienischeIliesen-(Petersilie)(All.).

V. Persil grand de Naples. . . . . . . .

— [amuse (Petersilie) (AIL). V. Persil

Bon—Henri... . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Pattypon (Am.). V. Patissons . . . .Peu (Angl.). V. Pois....... . . . . . . . . . ..

— chick- (Angl.). V. Pois chiche . . . . . .

egyptian (Angl.). V. Pois chiche.. . .

nul (Angl.). V. Arachide. . . . . . . . . . .

pote (Angl.) V. Pois à rames. .. . ..

-— shelting (Angl.). V. Pois à écosser..

lall (Angl.). V. Pois à rames . . . . . ..

winged—(AngL). V. Lotier cultivé. . .

wrinkled— (Angl.). V. Pois a grain

ridés................... . . . . . . ..

Pebbermynle (Dam). V. Menthe poivrée.

395

185

185

423

477

477

11

425

425

425

321

447

353

frisé . . . . . . . . . . .~ . . . . . . . . . . . . . . . .

— kruns (Petersilje) (Dam). V. Persil

frisé . . . . . . . . . . . . . . . . .—naintrès . . . . ..

—- mapalitan (Parsleg) (Angl.). V. Persil

grand de Naples... . . . .

536
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Persil :plain (Parsley) (Angl.). V. Persil

commun . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. .

—— ricciuto (Prezzcmolo) (Ital.). V. Per

sil frisé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— rod- (Petersilje) (Dam). V. Persil à

grosse racine . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— Smith‘s curled (Parsley) (Angl.). . . .

—- Spanische Zwerg- (Prtersilie) (AIL).

V. Persil nain très frisé . . . . . . . . . .

— turnip-rooted (Parsley) (Angl.).

V. Persil à grosse racine . . . . . . ..

—- varen-bladige (Pietersilfle) (H01L).

V. Persil à feuille de fougère... . .

-— wortel (Pieterselie-)(Holl.). V. Per

sil à grosse racine . . . . . . . . . . . . ..

— “'uräel (Petersilien—)(AIL). V. Persil

à grosse racine . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pelersclie (Flom. et H01L). V. Persil...

Pelersilie (AIL). V. Persil . . . . . . . . . . ..

Petersilje (Dan) V. Persil . . . . . . . . . . . ..

Petonciano (ltal.). V. Aubergine . . . . . . .

Petroncino (Itnl.). V. Persil . . . . . . . . . ..

Petroselinum sattrum. V. Persil . . . . . ..

PE-TSAI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Peulen (H01L). V. Pois sans parchemin.

Pie/fer (AIL). V. Piment. . . . . . . . . . . . ..

Pfefl‘er-Kämmel (AIL). V. Cumin de

Malte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pfe/ferkraut (AIL). V. sarriette . . . . . . ..

Pfe/fermünze(All.). V. Menthe poivrée.

Phaséole. V. Haricot . . . . . . . . . . . . . . . ..

Phascolus lunalus. V. Haricots de Lima.

— multi/lorus. V. Haricots d'Espagnu..

— vulgaris. V. Haricot . . . . . . . . . . . . . ..

Physnlis horbadensis . . . . . . . . . . . . . . . . .

— edulis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- peruviana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

—- pubesccns. V. Alkékengc jaune doux.

PIGRIDIE CULTIVÊE . . . . . . . . . . . . . ..

Picridium vulgare. V. Picridie cultivée.

Pied—de-corbwo~ V. Corne-de—eert‘.. . ..

Pied-de-corneille. V. Corne—de-cert.. . .

Pied-de-sauterelle. V. Itaiponce . . . . . ..

Pieterselie(Holl.)._ V. Persil . . . . . . . . . . .

Pijplook (Flam.). V. Cihoule . . . . . . . . . .

Pilx (AIL). V. Champignon comestible.

PIMBNT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- american bonnet (Pepper) (AngL).

V. Piment tomate . . . . . . . . . . . . . . .

— bec d'oiseau . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— bell (Pepper)(Angl.). V.Pimentgros

carré doux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— bullnoxe (Pepper) (Am.). V.» Piment

gros carre’ doux . . . . . . . . . . . . . . . .

-— cerise . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

403

405

405

405

403

403

403

23

403

403

407

459

408

199

514

353

‘243

278

276

243

4

4

4

4

40

407

169

160

537

403

155

81

408

413

413

411

411

411

Piment: cherry (Pepper) (Angl.). V. Pi

ment cerise . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 411

—— Chilenischerschurfer (Pfefl‘er) (AIL).

V. Piment du Chili.. . . . . . . . . . . .. 410

— Chili (Pepper) (Angl.). V. Piment. . 408

-— Cltili (l’epper)(Angl.). V. Piment du

Chili . . . . . . . . . . . . . . . ..... . . . . . .. 410

—- cloche. V. Piment gros carré doux.. 411

— COMMUN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 408

—- de Cayenne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 409

— doux d’Espagne . . . . . . . . . . . . . .. 412

— du Chili . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 410

— enragé . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . 413

—— gros carré doux . . . . . . . . . . . . . .. 411

— grossum (Peppcr) (Angl.). V.Piment

monstrueux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 412

— Guinea (Pepper) (AngL). V. Piment

rouge long . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 409

— jaune long. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 409

— Kirsch/‘âmtiger (l’fe/Ïer) (AIL).

V. Piment cerise . . . . . . . . . . . . . . .. 411

— lange gele (l’epcr)(floll.). V. Piment

jaune long . . . . . . .' . . . . . . . . . . . . . . . 409

— lange-mode (Peper)(Holl.). V. Piment

rouge long. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 409

— large bell (Pepper)(Angl.). V. Piment

gros carré deux . . . . . . . . . . . . . . . 411

— large sweet spanish (Pepper)(Angl)~

V. Piment doux d'Espagne . . . . . .. 412

—— long yellow (Pepper) (AngL). V. Pi

ment jnune long . . . . . . . . . . . . . . .. 409

—— monstrous (Pepper) (Angl.). V. Pi—

ment monstrueux . . . . . . . . . . . . . . . 412

— monstrueux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 412

— mountaln (Pepper) (AngL). V. Pi

ment donx d'Espagnc . . . . . . . . . . . . 412

— noir. V. Piment violet . . . . . . . . . . . .. 410

—— red squash (Pepper)(Angl.). V. Pi

ment tomate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 413

— red tomato (Capsicum) (Angl.). V. Pi

ment tomate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 413

— rother milder Spanischer (Pfefler)

(AIL). V. Piment doux d’Espagno. 412

— rouge long . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 409

— sehr grosser milder monsträser

(Pfe/‘fer) (AIL). V. Piment mons

trueux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 412

— Spaonsehe (Peper) (Flam. et H01L).

V. Piment . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 408

— Spanischer‘ langer gelber (P/‘e/I’er)

(AIL). V. Piment jaune long. . . . . . 409

— Spanischer langer rother (P/‘e/Ïer)

(AIL). V. Piment rouge long. . . . . 409

— Spanish (Pepper) (Angl.). \'. Piment

rouge long . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 409
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Piment: Spam‘s/æ Mammoth (Pcpper)

(Angl.). V. Piment doux d’Espague.

—— sucre’ d‘Espagne. V. Piment doux

d’Eapagne..... . . . . . . . . . . .

-— sweet mountain (Pcpper) (Am.).

V. Piment gros carré doux. . . . . . .

— tomate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

—— violet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— violetter schmaler (Pfeffcr) (AIL).

V. Piment violet . . . . . . . . . . . . . . . .

Pimentäo (Port.). V. Piment. .. ..

Pimenta (Port) V. Piment. . . . . . . . . ..

Pimicnto (Esp.). V. Piment. . . . . . . . . . .

Pimpenzct (Fleur. et 11011.). V. Pimpre

nelle petite . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Pimpinela (Esp.). V. Pimprenellepelite.

Pimpinello (Mal. et Port) V. Pimpre

nelle petite . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pimptnetla Anisum. V. Anis. . . . . . . . . .

Pimpinelle Garten— (AIL). V. Pimpre—

nelle petite . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

PIMPRBNELLE PETITE... . . . . . . . . ..

Ptña de Amcrica (Esp.). V. Ananas. . . .

Piña de [ndtas (Esp.). V. Ananas . . . . ..

Ptnctuio (Port.). V. Roquette . . . . . . . . ..

Pindar (Angl.). V. Arachide.... . . . . . ..

Pine-applc (Angl.). V. Ananas . . . . . . ..

Pink‘ster nakel (11011.). V. Panuis . . . . . ..

Pisailte. V. Pois gris. . . . . . . . . . . . . . . . .

Piselli (la frasca (Ital.). V. Pois il

rames............ . . . . . ... . . . . ..

du sgranarc (ltal.). V. Pois à écosscr.

du sgusciare (ltal.). V. Pois à écosser.

dt guscto lenero (Ital.). V. Pois sans

parchemin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— mangia lutte (Ital.). V. Pois sans

parchemin . . . . . . . . .

Pisello (Ital.). V. Pois. . . . . . . . . . . . . . . .

Pisette. V. Pois chiche . . . . . . . . . . . . . . . .

PISSENLIT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— amélioré à cœur plein . . . . . . ~.

— améliore‘- :‘1 très large feuille . . . . . . . .

— amélioré très hâtif. . . . . . . . . . . . . . ..

—-— frisé. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—- verbesserter vnllherziger (Läwen—

zalm (AIL). V. Pissenlit amélioré à

cœur plein . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pistache d'Ame‘riquc. V. Arachide.....

Pistache de terre. V. Arachide. . . . . . . . .

Pisum sativum. V. Pois..... . . . . . . . . ~.

— salivum. var. arveme. V. Pois gris.

Plantago Coronopus. V. Cornc-de-ccrf.

Plantain buch’s horn (Angl.). V. Corne

de-cerf. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Plante au beurre. V. Moutarde blanche.

411

413

410

410

408

408

408

413

413

413

413

413

541

1 1

398

474

425

495

425

459

459

422

. 77

414

415

415

415

415

415

11

11

423

474

1 69

1 69

355

Plante aux œu/Ïs. V. Aubergine blan

che. . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Platterbsz Essbare- (AIL). V. Cesse cul

tivée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— weisse- (AIL). V. Gosse cultivée. . . .

Plumagcnkohl (AIL). V. Choux frisés

panachés............ . . . . . . . . . . . . ..

Poire de terre. V. Topinambour . . . . . ..

POIREAU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— broad flag (Leeh) (AngL). V. Poireau

gros court . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— common (Lac/æ) (Angl.). V. Poireau

long d'hiver de Paris . . . . . . . . . . . .

— de Müsselbourg . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

dicker langer Winter—(Lauch) (AIL).

V. Poireau long d'hiver de Paris.

dtchpolliger Sommer—(Lunch) (AIL).

V. Poireau gros court. . . . . . . . . . ..

dilrke franxche zomer (Fret) (Iloll.).

V. Poireau gros court . . . . . . . . . . . .

— froid . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— gros court. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— gros court de Brabant . . . . . . . . . . . ..

—— grosscr dicker Brabantcr (Lauch)

(AIL) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— jaune du Poitou . . . . . . . . . . . .

—— jaune très gros court. V. Poireau

jaune du Poitou . . . . . . . . . . . . . . .large Boum (Let/r) (Angl.). V. Poi

reau très gros de Roucn . . . . . . . ..

London flag (Look) (Angl.). . . . . . . . .

long d'hiver de Paris . . . . . . . ..

monstrueux de Carentan.....

-— petit de montagne . . . . . . . . . . . . . . . .

-— Scotch flag(l.cek) . . . . . . . . . . . . . . . ..

— très gros de Rouen...........

Poiréc. \'. Poireau. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

POIRÉE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

à carde blanche . . . . . . . . . . . . . ..

à carde blanche frisée . . . . . . . .

(i carde «le Lyon. V. Poirée à carde

blanche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

à. carde du Chili. . . . . . . . . . . . . ..

— bionda(llieta)(lt;d.). V. I‘oirée blonde

(ÏÛllllllllfl1‘ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— blonde à carde blanche . . . . . ~.

—— blonde ou commune . . . . . . . .

— breitrippige Silber-(Becte) (AIL).

V. Poiréc :‘t carde blanche . . . . . . .

-— cardo (Acelga)(Esp.). V. Poirée à carde

blanche. . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— Chilian (Beet) (Angl.). V. Poirée a

carde du Chili . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— commune. V. Pointe blonde com

mune. . . . . . . . . . . . ..

27

‘341

‘341

132

561

416

418

41 7

420

417

418

418

419

418

419

419

418

418

419

420

417

4 1 9

420

430

419

4 1 6

420

421

422

421

4'22

4'21

4'21

431

42 1

421

4,6»
..4

421



TABLE GÉNÉRALE ALPHABÉTIQUE 631

Poiréc : curled (Swiss chant) (Angl.).

V. Poirc'e à carde blanche frisée.

— du cardi bianca (Blela) (ItaL). V. Poi

rée à carde blanche. . . . . . . . . . . . .

—— da erbace (Biela) (Ital.). V. Poirée

blonde commune. . . . . . . . . . . . . . . .

— gelbe breitrippige Silber-(Beete)

(AIL). V. l’oiréc blonde il carde

blanche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— gelbe gewôhnliclæ (Beisskohl) (AIL).

V. Poirée blonde commune . . . . ..

—- [transe breilrippige Silber— (Beele)

(AIL). V. Poirée à carde blanche

frisée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— perpelual (Bec!) (Angl.). V. Poirée

blonde commune . . . . . . . . . . . . . . . .

—- red stalked (Swiss chard) (Angl.).

V. Poirée à carde du Chili . . . .— sea-kale (Bec!) (AngL). V. Poirée à

carde blanche. . . . . . . . . . . . . . . . . .

silber weissrt‘ppiger (Beele) (AIL).

V. Poiré-e blonde à carde blan

che . . . . . . . . . .— silver leaf-(Beet) (Angl.). V. Poirée

blonde commune . . . . . . . . . . . . . . . .

— spinach- (Bec!) (Angl.). V. Poirée

blonde commune . . . . . . . . . . . . . . . .

—— white leal—(üeel) (Angl.). V. Poirée

blonde commune. . . . . . . . . . . . . . . .

— wilte (Karden) (Flam.). V. Poirée

blonde à corde blanche. . . . . . . . . .

— yellow slalked (Swîss chard) (Angl.).

V. Poirée à carde du Chili... . . . .

— zomer-(Iiaralen) (Flam.). V. Poirée

blonde à carde blanche . . . . . . . . .

Poirette. V. Poireau... . . . . . . . . . . . . ..

Pois. V. Haricot. . . . . . . . . . . .POIS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— (1 bouquet. V. Pois nain ordinaire...

-— à. cosse violette . . . . . . . . . . . . . ..

—» A RAMES A ÉCOSSER A GRAIN RIDE BLANC.

— A nanas A GRAIN RIDÉ v:m......

* , A RAMES A GRAIN ROND BLANC......

— * A RAMES A GRAIN ROND VERT . . . . . ..

DEMI-NAINS A GRAIN RIDÉ BLANC. . .

DEMI-NAINS A GRAIN RIDÉ VERT. .. . .

< DEMI-NAINS A GRAIN RDND BLANC....

DEMI-NAINS A GRAIN ROND VERT... . .

NAINS A GRAIN RIDÉ . . . . . . . . . . . . ..

NAINS A GRAIN ROND BLANC , . . . . . ..

—- NAINS A GRAIN ROND VERT. . . . . . . ..

d fourrage. V. Pois gris . . . . . . . . . . ..

(i la reine. V. Pois Michaux de R01

lande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

à la reine. V. Pois nain ordinaire.

422

421

421

421

421

422

421

422

421

421

422

42 1

41 6

‘2.43

423

441

446

447

449

425

436

453

439

441

458

444

445

474

427

441

Pois : (i la reine. V. Pois nain vert ini

périal . . . . . . .a‘ ombelles. V. Pois turc . . . . . . . . . . ..

alliance. V. Pois ridé nain blanc

hâtif... . . . . . . . . . . . . . . . ..

Asparges (Œrten) (Dam). V. Lotier

cultivé................... . . . . ..

asperge. V. Lotier cultivé . . . . . . . . . .

Asterbse . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Ausläu/‘cr- (Erbsen) (AIL). V. Pois à

rames . . . . . . . . . . . . . - - . . . . . . . . . . .

Balt‘s wonder (Peu) (Angl.). . . . . . . .

Beck‘s gem (Peu) (Angl.) . . . . . . . . . . .

Bécu. V. Pois chiche . . . . . . . . . . . . ..

Bedman's imperial (Peu) (Angl.). . . .

Bellamy's early green marrow (Peu)

(Angl.). V. Pois prizolaker. . . . . . .

bergère. V. Pois Michaux de Hol—

lande. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

beurre . . . . . . . . . . . . . . . ... . . . . . . ..

Bi.sallo d’Eapagne. V. Pois géant sans

parchcmin.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bishop's early (Pea) (Angl.). V. Pois

nain hâtif. . . . . . . . . . . . . . .....

Bishop’s improved (Peu) (Angl.).

V. Pois nain Bishop à longues

cosses. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bishop‘s long—podded (Peu) (Angl.).

V. Pois nain Bishop à longues

cosses . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Bivort . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

black eye (l’ea) (Angl.). . .. . . . . . . . .

blanc. V. Pois chiche . . . . . . .

blanc d'Anvergne. . . . . . . . . . . . . . . . . .

bleu. V. Pois nain vert gros . . . . . . . .

bleu ‘à courte tige. V. Pois nain vert

impérial . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

hlue prussian (Peu) (Angl.) . . . . . . . . .

blue prussian (Peu) (Angl.). V. Pois

nain vert gros . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

bluc scimitar (Pca) (AngL). . . . . . . . .

—- brésilien. V. Pois Prince Albert.. . . .

breton. V. Gesse cultivée . . . . . . . . . . .

Brilish Queen (Pea) (Angl.) . . . . . . ..

Buchsbaum-(Erbse) (AIL) . . . . . . . . . .

bunch (Pea) (Angl.). V. Pois turc...

café . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

capucin double. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Caractacus. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

carre‘. V. Gosse cultivée . . . . . . . . . ..

carré blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

carre‘ fin. V. Pois de Clamart . . . . . ..

carré vert. V. Pois vert normand. . .

Carter‘x teleph0ne (Peu) (Angl.).

V. Pois téléphone. . . . . . . . . . . ..

441

446

453

321

321

467

425

469

469

47 7

437

427

460

463

466

467‘

477

442

441

442

470

425

24 1

.171

473

446

466

469

426

241

433

434

438

447



63?.
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Pois : champion d'Angleterre. . ..

champion of‘England (Pea) (AngL).

V. Pois champion d‘Anglcterre. . .

champion of Paris (Pea) (Angl.). . . .

champion of Scotland (Peu) (Angl.).

champion of the world (Peu) (Angl.).

Charlton (l’ea) (Angl.) . . . . . . . . . . . . .

CHICHE. . . . . . . . . . . . . . . . . ..

chichechiche noir . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

chicherouge . . . . . . . . . . . ..

chic]; (Pea)(Angl.). V. Pois chiche.. .

ciche. V. Pois chiche . . . . . . . . . . . . ..

climaæ. V. Pois ridé nain vert hâtif.

cluster (Peu) (Angl.). V. Pois turc.

corne lhe tudo (Eruilhus) (Port.).

V. Pois sans parchemin . . . . . . . . . .

connaisseur (Peu) (Angl.). .. . . . . . . .

corne de bélier....... . . . . . . . ..

corne de bélier race de Lyon. . . . ..

cornu. V. Pois chiche . . . . . . . . . .

cosaque. V. Pois d'Auverghe . . . . . ..

couronne‘. V. Pois turc . . . . . . . . . . .. .

criterion. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

crochu. V. Pois d’Auvergne . . . . . . ..

crochu à large cosse. V. Pois corne

de bélier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

crown (Peu) (Angl.). V. Pois turc. . .

Cullingford's champion (Pea) (Angl.).

d’Alger. V. Pois géant sans par

chemin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— d’Auvergne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— du frasca (Piselli) (ltal.). V. Pois à

rames . . . . . . . . . . . . . . . . . .........

— du sgranure (Piselli) (ltal.). V. Pois

a écosser . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— du sgusciare (Piselli) (ltal.). V. Pois

à écosser. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— dall’occhio nero (Pisello) (ltal.).. . . .

— Daneeroft rival (Pca) (Angl.) . . . . . . .

— Duniel. V. Pois Daniel O'Rourke...

— Daniel O‘Rourke . . . . . . .— de brebis. V. Pois chiche.... . . . . ~.

—— de brebis. V. Pois gris . . . . . . . . . . . . .

— de Careta (Gnisantc) (Esp.) . . . . . . . .

— de casca (Ervilhas) (Port) V. Pois

sans parchemin . . . . . . . . . . . . . . . . .

— (le Cérons lnltif . . . . . . . . . . . ..

—- de Glamart . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— de Glamart hâtif. . . . . . . . . . . . . ~.

— de Commenchcn . . . . . . . . . . . . .~

— de Commenchon sans parchemin. . .

-— de Gouvigny . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— de gräo (Ervilhaa) (Port) V. Pois à

écosser . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

451

451

471

472

47°..’

470

477

477

477

477

477

47 7

454

446

459

47:’.

461

462

477

431

446

450

431

46 1

446

472

463

431

425

4225

425

467

471

427

427

477

474

467

459

466

434

435

466

468

433

42.‘)

Pois : de Hollande. V. Pois nain ordinaire.

— de Knight . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

de la Sainte-Catherine. V. Pois Mi‘

chaux ordinaire . . . . . . . . . . . . . . . . .

de Lorraine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de Madère . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de Malaga. V. Pois chiche . . . . . . . . . .

de Marly . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

de Régneville. V. Pois Prince Albert.

de sept ans. V. Haricot de Lima. . ..

de terre. V. Arachide . . . . . . . . . . . . ..

des champs. V. Pois gris . . . . . . . . . . .

di guscio tenero (Piselli)(ltal.).V. Pois

sans parchemin . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Dickson’s favourite (Pea) (Angl.).

Dickson’s first and best (Peu)(Angl.).

V. Pois Caractacus . . . . . . . . . . . . . . .

Dillisione’s early (Pea) (Angl.). . . . .

Docteur Hogg (Peu) (Angl.) . . . . . . . . .

Docteur Mac Lea.n . . . . . . . . . ..

doigt de dame . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Dominé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

dop (Erwt) (Flam. et 11011.). V. Puis

à écosser . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

doré . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

du Brésil. V. Pois de Knight . . . . . ..

dwarf crooked sugar (Peu) (Angl.).

V. Pois salis parchemin très nain

hâtif à châssis . . . . . . . . . . . . . . . . . .

dwarf dutch (Peu) (Angl.). V. Pois

sans parchemin très nain hâtif à

châssis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

dwurf prol-ific (Peu) (Angl.) . . . . . . . . .

early empcror (Pea) (Angl.). . . . . . ..

eurly emperor (Peu) (Angl.). V. Pois

Dlichaux de Hollande . . . . . . . . . . . .

eurly [rame (Peu) (Angl.). V. Pois

Michanx ordinaire. . . . . . . . . . . . . ..

early Kent (Pea) (AngL). . . . . . . . . . . .

early maple (Peu) (Angl.) . . . . . . . . . .

East’s Kentish invicta (Peu) (Angl.)..

edible podtled (Peas) (AngL). V. Pois

sans parchemin . . . . . . . . . . . . . . . . .

egyptiun (Pea)(Angl.). V. Pois chiche.

enreraderos(Guisantes)(Esp.).V.Pois

à rames. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Erin‘s Queen (Pea) (Angl.). . . . . . . ..

Euge’nie. V. Pois ridé nain blanc bâtit‘.

cxcelsior marrow (Pan) (Angl.).. . . .

-— Fairbeard‘s surprise (Peu) (Angl.).. .

— Feldgraue(Erbsen)(All.). V. Pois gris.

—— Ferry‘s first and best (Peu) (Am.).

V. Pois Daniel O’Rourke. . . . . . .

— fève . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ,

— field grcy(Pcas)(Angl.).V. Pois gris. .

441

429

467

467

477

432

425

278

1 1

474

459

470

426

426

72

456

425

467

471

470

427

4”

470

472

470

459

477

425

471

453

471

70

74

427

467

474



TABLE GÉNÉRALE ALPHABÉTIQUE. 633

Pois : flllbasket..... . . . . . . . . . . . . . .~

— Flack's imperial (Pca) (AngI.) . . . . . .

— Fliigel- (Erbse) (AIL). V. Lotier cul

tivé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— friolet sans parchemin . . . . . . . . . . . . .

-— frühe Brockel- (Erbae)(All.). V. Pois

Michaux de Hollande . . . . . . . . . ..

— I‘rühefleinrich’s Zucker—(Erhse)(All.).

— frühe Spalier- (Erbse) (AIL). V. Pois

Michaux de Hollande . . . . . . . . . . . .

— frühe weisse Ilolländische (Erbse)

(AIL). V. Pois Michaux de liol

lande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— frühe weisse Muiknei/‘el- (Er'bse)

(AIL). V. Pois Michaux de Hollande.

—Gaudin........ . . . . . . . . . . ..

-— géant . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . .

— géant de Beaulieu. V. I'oia corne de

bélier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— géant sans parchemin . . . . . . ..

— G. F. Wilson (Peu) (AngL). V. Pois

Wilson..... . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— giant emeraId marrow(Pea) (AngL).

— giunt murrow (Peu) (Angi.). V. Pois

Victoria marrow. . . . . . . . . . . . . . . .

—— CirIing’s (Peu) (AngL). . . . . . . . . . . . .

— glass (Pea) (AngL) . . . . . . . . . . . . . . . .

— goulus. V. Pois sans parchemin....

— gourmand blanc a large cosse. V. Pois

corne de bélier.. . . . . . . . . . . . Ç . ..

— green lull square Mammolh (Peu)

(Angl.). V. Pois ride‘ grand vert

Mammoth . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

- grigi du foraggio (Piselli) (Ital.).

V. Pois gris. . . . . . . . . . . . . . . . . . .~. .

— gris. V. Pois chiche. . . . . . .

— GRIS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—grisd‘hiver. . . . . . . . . . . . . .

—gfisdeprintemps . . . . . . .— groene (Erwten) (H01L). V. Pois vert

normand . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— gros blanc de Sile‘xie. V. Pois de

Marly . . . . . . . . . . . . . . .—grosjaune . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— gros quarantain de Cahors . . . . . . . . .

— grosse graue Florentiner Zucker

(Erbsc) (AIL) . . . . . . . . . . . . . . . ..

-— grosse grüne Normand—(Erbse)(All.).

V. Pois vert normand . . . . . . . . . . . .

— l{air‘s deliance (I’ea) (Angl.). . .. . . . .

— liair’s dwari‘ Mannnoth(l’ea)(Augi.).

— llarbinger (Pca) (Angl.).. . . . . . . . . . .

—- Hastings grey (Pca) (Amgl~). . . . . . . .

—— hâtif de Pluinpuluix. V. Pois Prince

Albert . . . . . . . . . . . . . . .

442

470

321

468

427

474

427

427

427

429

46
\‘I

461

463

456

472

435

47 I

471

459

461

474

477

474

76

475

438

432

467

467

473

438

47 'I

472

470

76

425

Pois : hâtif uni/lore de Gendbrugge.

V. Pois Prince Albert. . . . . . . . . . .

— Hay‘s Mammoth (Peu) (Angl.) . . . . . . .

— Holländische grünbleibcnde späte

Zucker-(Erhsc) (AIL) . . . . . . . . . . . .

—— Holländische Michuurerbse (AIL).

V. Pois Michaux de Hollande.. . .

— improred eurly champion (Peu)

(Angh). V. Pois Caractaèus. . . . . .

—— jaune d'or de Blocksberg . . . . . . . . . .

-— John Bull (Peu) (AngL). . . . . . . . . . . .

— Kapuciner— (Erbse) (AIL) . . . . . . . . . . .

— Kapuziner- (Erbse) (AIL). V. Pois

géant sans parchemin. . . . . . . . . . .

— Kentish invicta (Peu) (Angi.) . . . . . .

— Kicher—(Erbse) (AII.).V. Pois chiche.

—- King of the murrows (Peu) (Angl.).

V. Pois ridé grand vert Mammoth.

— Knei/‘el- (Erbsen) (AIL). V. Pois a

rames . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— Knighl’s la]! marrow (Peu) (AngL).

V. Pois de Knight...‘. . . . . . . . . . ..

—— large croohed sugur- (Peu) (Angl.).

V. Pois corne de bélier . . . . . . . . ..

— Iate wrinklcd green (l’ea) (Angl.)..

—La.xton'sAlpha . . . . . . .

—- Laxlon's evergreen (Peu) (Augl.). . . .

—— Luxlon’s [illbushet (Peu) (AngL).

V. Pois fillhaskct . . . . . . . . . . . . . . . .

— Luæton‘s maruel (Peu) (Angl.)v~ Pois

prodige de Laxton . . . . ..—— Luæton’s omegu (Peu) (Angl.). V. Pois

omcga . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .— Laxton’s prolific long pod (I‘ea)

(AngL) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Laxton’s supcrlative (Peu) (Angl.). .

—— Laæton‘s supplanter‘ (Peu) (AngI.).

V. Pois supplanter. . . . . . . . . . . . . .

—— Luvlon’s supreme (Peu) (AngL).

V. Pois serpette vert . . . . . . . . . . . . .

-— Lu.cton‘s the Shah (Peu) (AngL).

V. Pois Shah de Perse . . . . . . . . . . .

— Laxlon’s unique (Peu) (Angl.).. . . . .

—— Luxlon‘s William the first (Peu)

(Angl.). V. Pois William . . . . . . . ..

—- le plus hâtif. V. Pois Michaux de

Hollande . . . . . . . . . . . . . . .

— le plus hâtif billore de Gcndhrugge.

— Leicester defiunce (Peu) (Angl.L

V. Pois prizctaker.’ . . . . . . . . . . . . . .

— Léopold II . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— Le'vêque. V. Pois nain hâtif . . . . . . ..

—— Iittle gem (Pea)(Ang1.).... . . .. . . . .

-— lyonnais à rames. V. Pois corne de

bélier . . . . . . . . . . .

425

472

474

427

426

473

472

473

470

477

452

425

448

461

472

449

470

412

454

457

470

471

437

447

471

436

427

467

437

430

472

461
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Pois : Mac Lean's best of all.....

— Mac Lean's blue Peter. .. . . . . .

mange-tout. V. Pois sans parchemin.

mange-tout demi-nain à œil noir. . .

— mange-tout sans rames . . . . . . . . . . . .

—— mangia tulle (Piselli) (Ital.).V. Pois

sans parchemin . . . . . . . . . . . . . . . . .

maple (Peu) (Angl.). V. Pois perdrix.

zllarlborough (Peu) (Angl.). V. Pois

perdrix . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

merveille d’Amérique . . . . . . . . .

merveille d’Étampes . . . . . .

.\lichnux à mil noir . . . . . . . . . . . . . . . .

-—« Michaux de Hollande . . . . . . . ..

)liehaux de Nnnlerre . . . . . . . . . . . . ..

Michaux de Ruelle . . . . . . . . . . . .

Michaux ordinaire . . . . . . . . . . ..

.‘lichemoletle . . . . . . . . . . . . . . . . ..

.\ligron........ . . . . . . . . . . . . . . ..

minimum (Pea) (Angl.).. . . . . . . . . . . .

monarch (Peu) (Angl.). V. Pois ridé

grand vert Mammoth . . . . . . . . . . ..

multum in parvo (Peau) (Angl.). . . . .

mummy (Peu) (Angl.). V. Pois turc.

nain Bishop à longues cosses.

— nain de Joseph.... . . . . . . . . . . .— 1min de Keroulas. V. Pois très nain

de Bretngne....... . . . . . . . . . . . ..

-— nain gros blanc de Bordeaux . . . . ..

— nain gros sucré . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— nain hâtif . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— nain hâtif anglais. . . . . . . . . . . . ~.

— nain ordinaire . . . . . . . . . . . . . . . ..

* nain très hâtif à. châssis . . . . ..

——nainvertgros...... . . . . . . . . . ..

— nain vert impérial.. . . . . . . . . . . .

—- nain vert petit . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Napoléon. V. Pois ridé nain vert hâtif.

nec plus ultra (Peu) (Angl.).. . .. . . .

Nelson’s vanguard (Pea) (Angl.).. . .

— Nutting’s n°1 (Pea) (Angl.).........

—- oléagineux de Chine. V. Soja. . . . . . ..

—omega. . . . . . . . . . . . ..

— Pâquet. V. Pois turc. . . . . . . . . . . . . .

— para dexgt‘anar (Guixantea) (Esp.).

V. Pois ù écosser. . . . . . . . . . . . . . ..

— paradise marrow (l’on) (Angl.). . . . .

— pardos (Guisantes) (Esp.). V. Pois

gris . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— purtridge (Peu) (Angl.). V. Pois per

drix . . . . . . ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— l’ayne’s conqueror (Peu) (Angl.). . . .

—perdrix . . . . . . . . . . . . . . .~

— peruvian black eye marrow fat (Peu)

(Am.) . . . . . . . . . . ..

455

445

459

468

469

459

475

475

458

431

467

427

467

428

429

467

472

459

472

440

468

444

467

.

- 1

439

439

441

444

442

441

468

454

472

472

473

549

457

446

425

471

Pois : petit pois de Paris. V. Pois Mi

chaux ordinaire. . . . . . . . . . . . . . . . .

—— Pfahl- (Erbsen) (AIL). V. Pois à ra

mes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Philadelphia extra early (Pea) (Am.).

— piccolo (li Parigi (Piscllo) (ltal.).

V. Pois Michaux ordinaire . . . . . . .

— pioneer (Pea)(Angl.)........ . . . . ..

— plein-Ie-panier. V. Pois tillbasket. .

— pointu. V. Pois chiche. . . . . . . . . . . . .

-— pale (Peas) (Angl.).V. Pois :‘l rames.

—- pride et‘ the market (Peau) (AngL)...

— prime. V. Pois Miehaux de Hollande.

— Prince Albert. . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Princess of Wales (Pea) (Angl.).....

—— prizetaker . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— prizetaker green marrow (Peu)

(Angl.). V. Pois prizetaker . . . . . ..

prodige de Laxton . . . . . . . . . . . ~.

— purple—poddcd (Peu) (Angl.). V. Pois

à cosse violette . . . . . . . . . . . . . . . ..

quarantain...... . . . . . . . . . .

quarante-deux. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

remontant blanc . . . . . . . . . . . . . . . . ..

remontant vert à demi-rames . . . . . .

remontant vert à rames . . . . . . . . . . . .

ridé (le Knight sucré. V. Pois de

Knight . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ridé grand vert Mammoth. . . .

ridé nain blanc hâtif. . . . . . . . ..

ridé nain vert hâtif. . . . . . . . . . . .

ridé très nain à. bordures. . ..

ridé vertàrames . . . . .Hiexen Kapuzincr-( Erbse) (AIL).

V. Pois géant sans parchemin. . . .

Ringleodcr (Peu) (Angl.). V. Pois

Prince Albert . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— rising sun (Pea)(Angl.). V. Pois pri

zetaker . . . . . . .

Rollisson's Victoria (Pea) (Angl.). . .

— rouge. V. Haricot de Prague rouge.

— Rounceval grey (Pea) (Angl.).. . . . . .

— royal dwart‘ (Peu) (Angl.) . . . . . . . . . .

— royal Victoria (Peu) (Angl.). V. Pois

Victoria marrow. . . . . . . . . . . . . . . . .

— ruban. V. Dolique asperge . . . . . . . ..

— Ruhm won Casse] (Erbse) (AIL). . . . .

>— runzlige Mark- (Erbse) (AIL). V. Pois

à grain ridé..... . . . . . . . . . . .—sabre... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— Sainl—Quenlin. V. Pois corne de bé—

lier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Sainte-Catherinc.V.llaricotde Lima.

— Sangster‘s n° 1 (Peu) (AngL). V. Pois

(laractztcns . . . . . . . . . . . . . . .

429

425

47 l

4'39

473

442

4 77

425

473

427

425

473

437

437

454

468

429

452

453

454

458

437

471

265

« 76

471

435

280

474

447

461

‘278

426
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Pois : Sangster’s u“ 1 improved (Peu)

(AngL). V. Pois Prince Albcrt. . ..

sans filets. V. Haricot princesse al ra

mes. . . . . . . . . . . . . . .SAIS PARCHEIIN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- -— a cosse jaune...... . . . . ..

-— — à fleur et cosse blanehes..

—— — à fleur rouge . . . . . . . . . . ..

—- —- l HAIES . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— — de de Brauère. V. Pois

corne de bélier . . . . . . ..

— —de Henri... . . . . .« — de quarante jours.

— — DEMI-NAINS . . . . . . . . . . . . . . .

grand à [leur blanche.

V. Pois corne de bélier.

grand de Hollande. . . . . . .

IlAIIlS............ . . . . . . ..

nain gris.. . . . . . . . . . ..

nain hâtif breton. . . . .

nain hâtif de Hollande.. . .

nain ordinaire. .. .\... . . . .

ridé à deuil-rames. . . . . . .

ridé nain . . . . . . . . . . . . . . . .

très hâtif à fleur rouge. . .

très nain de Grâce . . . . . . .

très nain hâtif à.

châssia...... . . . . . . . . ..

sans pareil . . . . . . . . . . . . . . . .Schal-(Erbsen) (A1L). V. Pois a écos

ser........ . . . . . . . . . . . . . . . ..

scrpelte. V. Pois d’Auvergne . . . . . . .

serpette vert . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Shah de Perse.........

Shanley marrow (Peu) (AngL). . . . . . .

shelling (Peus) (AngL). V. Pois a

écosser . . . . . . . . ..... . . . . .Shilling‘s grotte (Peu) (AngL). . . . . .

souche. V. Haricot de Lima. . . . . . . .

Spanische Marottc (Erbse) (AIL). . . .

Spargel-(Erbsc) (AIL). V. Lotier cul

tive.... . . . . . . . . . . . . . .standard (Peu) (AngL). . . . . . .. . . . . .

Standish's criterion (Peu) (AngL).

V. Pois criterion . . . . . . . . . . . . . . . .

stratagem (Pea) (AngL). . . . . . . . . . . .

Struthmore hero (Peu) (AngL). V. Pois

ridé grand vert Mammoth . . . . . . ..

Stuart’s parndise (Pea) (AngL). . . . . . .

sucre’. V. Lotier cultivé ..... . . . . . . . .

supplanter. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Sutton's emerald gem (Peu) (AngL).

Tubeisperfection(Peu)(Angl.). V. Pois

Caractacus. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

tall (Peux) (AngL). V. Pois à rames.

425

263

459

468

464

469

459

461

474

459

464

46 1

474

465

469

464

469

469

469

469

469

474

465

467

425

431

437

4 47

471

425

47 1

278

467

321

473

450

47 3

452

471

321

471

426

425

Pois: lall green Mammoth (Peu) (AngL).

V. Pois ridé grand vert Mammoth .

tell murrow (Peu) (Angl.). V. Pois

Victoria marrow . . . . . . . . . . . . . . . .

tall white [Mammoth (Pea) (AngL).

téléphone . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

tête de bélier. V. Pois chiche. . . . . . .

Thorn‘s royal Britain (Peu) (Angl.).

tous les nœuds. V. Pois nain hâtif...

très hâtif à châssis, de Grâce . . . . . .

très nain de Bretagne . . . . . . ..

turc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Turner‘s I)’ Mac Leun (Peu) (AngL).

V. Pois docteur Mac Lean. . . . . . .

vert de Noyon. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

vert nain champêtre de seconde

saison. V. Pois nain vert impérial.

vert nain du Cap . . . . . . . . . . . . . . . . ..

vert normand. . . . . . . . . . . . . . . . . .

Victoria marrow . . . . . . .~ . . . . . .

Ward‘s incomparable (Peu) (AngL).

Warwick carly grey (Peu) (AngL).

ll’ashtngton (Peu) (AngL). V. Pois

Caraetacus . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

weissc frühe Pariser (Erbse)(All.).

V. Pois Michaux ordinaire. . . . . . . .

Wellington (Peu)(Angl.). V. Pois Vic

toriamarrow . . . . . . . . . .white Russian (Pea) (AngL). . . . . . . . .

whitc sabre (Peu) (AngL). V. Pois

d'Auvergnc . . . . . . . . . . ..

while scimilar (Peu) (AngL). V. Pois

d'Auvergne.Willwatch (Peu) (AngL). . . . . . . . . . . .

Wilson. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

winged- (Peu) (AngL). V. Lotier cul—

tivé . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Wohltrugemle Englische galbe Mai

(Erbse) (AIL). V. Pois Micliaux de

Hollande........................

wonder et” the world (Pan) (AngL).

Woodferd marrow (Pea) (Angl.).. . . .

wrinkled (Pea)(Angl.).V. Pois à grain

ridé...... . . . . . . . .Zucker— (Erbsen) (AIL). V. Pois sans

parchemin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— Zwerg- (Erbxen) (AIL). V. Pois sans

parchemin très nain hâtif à châs

sis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Poivre d‘Espugne. V. Piment . . . . .. . . ~.

— d’lndc. V. Piment . . . . . . . . . . . . . . . . .

-- de Calicut. V. Piment . . . . . . . .— de Guinée. V. Piment...

— de Portugal. V. Piment.. . . .. . . . . . .

.......-.

....-......

452

435

472

447

477

471

439

.474

444

456

442

441

435

472

476

426

429

471

431

431

436

472

456

321

427

471

471

447

459

465

408

408

408

408
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Poivre du Brésil, V. Piment. . . . . . . . . ~.

— long. V. Piment rouge long. . . . . . . .

Poivron. V. Piment. . . . . . . . . . . . . . . . ..

Pomeransen. V. Coloquintc orange. . . ..

Pomme d'amour. V. Tomate . . . . . . . . ..

Pomme d'or. V. Tomate . . . . . . . . . . . . ..

Pomme de Grenade. V. Melon Duda’im.

POMME DE TERRE . . . . . . . . . . . . .

— a cœur noir. V. Pomme de terre

Clnlntlcrnogor . . . . . . . . . . . . . .

à. feuille d'ortie . . . . . . . . . . ..

Achi1le Lémon................

Achilles (Korlofl‘el) (ML). . . . . . .

Adirondack (Potato) (Am.). . . . . .

Alice Fenn (Pointe) (AngL). . . . .

Alkohol (Kartofl‘el) (All.).. . . . . . .

Alpha. . . . . . . . . . . . .américaine blanche. V. P. de

terre Chardon . . . . . . . . . . . . . . .

american wonder(l’otaio) (ArigL)

V. P. de terre merveille (l'A

mérique . . . . . . . . . . . . . .anglaise. V. P. de terre caillou

blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

anglaise hâtive. V. P. de terre

royale. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

artichaut jaune . . . . . . . . . . . . . . .

ash-top /luke (Potato) (Angl.).

V. P. de terre caillou blme~. .

asperge . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Augustine d‘Etampes. . . . . . . . . . .

Aurorn(l(nrtoll‘el)(Al1.) . . . . . . . . .

hec-de-cànc. V. P. de terre ro

gnon rose.. . . . . . . . . . . ..

belgian kidncy (Polaio) (AngL).

V. P. de terre rognon rose. . .

Belle Augustine. . . . . . . . .—— Belle de Vinccnnes. . . . . . . . . . . .

— Belle de Vincennes. V. P. de

terre quarantaine de Noisy.. .

— Biscuit (Kurtofl‘el) (AIL). . . . . . . .

— black kidncy (Pointe) (Angl.). . .

— Black Prince (Patate) (AngL). . .

— Blanchard. . . . . . . . . . . . . . . . ~.

—— bleue hâtive . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— Bonne Wilhelmine . . . . . . ..

boulangère. V. P. de terre cail

lou blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

boule de farine. V. P. de terre

farineuse rouge . . . . . . . . . . . . .

Bovinin (Potato) (Angl.) . . . . . . . .

Brcsee‘s pecrless (Potato) (Am.).

— Bresee's proli/ic (Pointe) (AngL).

V. P. de terre prolifique de

Brcsee. .

108

409

408

1 88

554

554

350

478

506

490

507

515

513

510

515

487

485

498

492

493

507

492

516

507

515

502

502

507

507

490

515

512

512

504

508

480

492

497

510

513

488

Pomme de terre : Brinkworih challenger

(Potaio) (AngL). V. P.dc terre

farineuse rouge . . . . . . . . . . . . .

—— brisemottes. V. P. de. terre

Jcancé.

— Brownell‘s bcauty(Potato)(Am.).

— bush (Patate) (AngL). . . . . .. . . .

-— Cailland...... . . . . . . . . . . . . . . ..

— caillou blanc . . . . . . . . . . ~. . ..

— calice. V. P. de terre ruhanée.

— Carler’s early race—herse (P0—

lalo) (Angl.). V. P. de terre

royale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Catawhisa. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

centennial (Potato) (Am.) . . . . . .

Clmgford kidney (Patate) (Angl.).

champion...........

champion kidncy (Potato)(Angl.).

Gha.ndemagor. . . . . . . . . . . . .

Chardon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Chave. V. P. de terre Shaw. . . .

Coldstrcam (Potato) (AngL)... . .

Comice d‘Amiens . . . . . . . . . . . . . .

Gompt0n’s surprise . . . . . . . .

Confédéréc. . . . . . . . .

Confédérés. V. P. de terre Mar

cezw~ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Constance Péraut. . . . . . . . . . . . .

cannelle rose. V. P. de terre rouge

longue de Hollande . . . . . . . ..

cornichon de la Moselle. V. P. de

terre rognon rose. . . . .. . . . . .

cornichon rouge. V. P. de terre

-.-.....

rouge longue de Hollande. . . . '

cornichon tardif. . . . . . . . . . . . . . .

collager’s red (Potalo) (Angl.) .

V. P. de terre saucisse . . . . . .

cueilleuse. . . . . . . . . .Dabers‘chc (Karlofl‘el) (ML). . . . .

Dnlmahoy (Polato) (Angl.) . . . . . .

Dawe's match1ess(Potalo)(AngL).

de Hollande. V. P. de terrede Zé

1ande. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— — de l'Ame‘rique. V. P. de terre

farineuse rouge. . . . . . . . . . . . . .

—— —- de la Saint—Jean. V. P. de terre

Segonzac . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— -— de Malte. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— — de neuf semaines. V. P. de terre

Bonne Wilhclminc . . . . . . . . . . .

— — (le Poméranie . . . . . . . . . . . . . . . . .

— —— de 5eme. V. P. de terre Char

don . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— de trois mois. V. P. de terre

jaune ronde hâtive . . . . . . . ...

497

513

516

507

495

493

516

513

510

510

481

510

507

505

510

491

516

501

502

501

500

515

510

510

496
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Pomme de terre : de Vigny. V. P. de

_ terre rognon rose. . . . . . . . . . .

de Zélande... . . . . . . . . . ..

des Cordillères . . . . . . . . .. . . . . . .

Descroizilles. . . . . . . . . . .

deua: fois l'an. V. P. de terre

Marjolin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Docteur Bretonneau . . . . . . . . . . .

doigt de dame . . . . . . . . . . . . . . . .

early Alma É‘idney (Potato)

(Angl.). V. P. de terre royale.

early Bedfond kidney (Potato)

(Angl.). V. P. «le terre Mouille

d'ortie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

early Bryanstonc kidney (Potato)

(Angl.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

early cottage (Potnto) (Am.). . . .

early empcror Napoleon (Potato)

(Angl.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

oarly Gooderich (Pelote) (Am.).

carly Ohio (Patate) (Am.). . . . . .

early rose (Potato)(Angl.).V.P.

de terre rose hâtive . . . . . . . ..

England‘s l'air beauty (Pelote)

(Angl.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

épinard. V. P. de terre Chardon.

Euphyllos (Kartofl‘el) (AIL) . . . . . .

Eurêka (Potato) (Am.). . . . . . . . . .

excellente naine . . . . . . . . . . . . . .

excelsior kidney (Potato) (Angl.).

extra early Vermont (Potato)

(Am.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

farineuse rouge . . . . . . . . . . ..

t'einste .klcine weisse Mandel

(Kartofl‘el) (AIL) . . . . . . . . . . . . .

Fcnn’s early mnrket (Potato)

(Angl.). . . . . . . . . . . . . .flocon de neige . . . . . . . . . . ..

fouilleuse. V. P. de terre à feuille

d'ortie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— — frühe rothe Illärkische(lflartofl‘el)

.....—

(AII.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

garnet Chili (Potato) (Angl.).

V. P. de terre farineuse rouge.

généreuse. V. P. de terre sou

cisse........ . . . . . . . . . .Genest. V. P. de terre Morceau.

Gleason‘s late (Potato) (Angl.).

V. P. de terre rubanéo......

gloire des Indes. V. P. de terre

Chondernagor. . . . . . . . ... . . ..

g lden ongle (Pototo) (Angl.). . .

Gox/‘orth. seedling (Potato)

(Angl.). V. P. de terre de Zé

landc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

490

510

513

511

513

513

498

510

515

' 513

508

510

514

497

515

51 1

487

490

497

500

494

495

506

511

496

Pomme de terre Grampinn . . . . . . . . . . .

grosse jaune deuxième hàtivc..

Harry Kidney (Patate) (Angl.).

-V. P. de terre royale . . . . . . ..

hâtive de Bourbon-Lnncy . . . . . .

hâtive de Pontarlier . . . . . . . . . . .

Hogg's coldstrcam (l‘ototo)

(Angl.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

hundred/‘old (Potalo) (Angl.).

V. P. de terre violette . . . . ..

igname........... . . . . .international kidncy (Potato)

(Angl.).... . . . . . . . . .

islandaise. V. P. de terre Mar

ceau....y.... . . . . . . . . .jaune longue d‘Auvergne. V. P.

de terre quarantaine de Noisy.

jaune longue de Brie... . . . . . . .

jaune longue de Hollnnde.....

JIUNES LONGUES. ...............

JAUNES LONGUES PINICHEES. . . . . ..

JAUNES RONDES. . . . . . . . . . .jaune ronde hâtive . . . . . .. .

Jeancé . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . ..

Jersey purple (Patate) (Angl.). .

Jeuæy. V. P. de terre Jeancé...

lumière. V. P. de terre Jeimeê~

Kaiser- (Karloll‘cl) (AIL). . . . . . . .

Kidney. V. P. de terre Mar

jolin . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . .

Kidney rouge hâtive . . . . ..

King 01’ flukes.............

King of potatoes (Angl.). V. P.

de terre King et flottes . . . . . ..

King ot‘the early (Potato)(Am.).

King patate (AngL). V. P. de

terre King 01‘ flukes.. . . . . . ...

Kopsell's frühe weisse Rosm—

(Karto/Ïel) (AIL).... .... ..

Lady Webstcr (Potato) (Angl.)..

Lanltmann. V. P. de terre Chan

dernagor........

Lapstone (Patate) (Angl.). V. P.

de terre caillou blanc. . . . . . .

late rose (Pototo) (Am.) . . . . . . . .

Lerchen- (Kartol’l‘el) (AIL). . . . . .

lorraine. V. P. de terre Jeancé.

Louis d’or. V. P. de terre Bonne

Wilhelmine. . . . . . . . . . . . . . . . .

Madeleine. V. P. de terre Show.

magnum bonum . . . . . . . . . ..

Mangel-Wurzel (Kartofl‘el)(All.).

Monhattan (Patate) (Am.). . . . . . .

Manning‘s kidney (Potato)

(Angl.).

51 1

5081

493

508

510

510

505

510

494

490

49 1

494

515

511

492

514

515

480

481

492

516

514
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Pomme de terre : Marceau . . . . . . . ..

— marjolaine. V. P. de terre Mar

jolin . . . . .

— Marjolin tardive. V. P. de terre

quarantaine de Noisy . . . . . . . .

Marjolin Tétard...........

merveille d’Amérique.. . . .

milky white (Patate) (Angl.).. ..

modal (Patate) (Angl.). V. P. de

terre modèle . . . . . . . . . . . . . . . .

modèle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Mona’s pride (Potato) (Angl.). . .

Myatt‘s ash—lcaved kidney (Po

lato) (AngL). V. P. de terre

royale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

naine hâtive . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Napoleon (Patate) (AngL). V. P.

de terre rognon rose... . . . . . .

Neger- (Kartofl‘el) (AIL). V. P. de

terre Chandernagor. . . . . . . . .

—- mwhundred-fold links (Patate)

(Angl.). V. P. de terre ru

banée. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Nieren- (Karlo/I‘el} (AIL). V. P.

de terre Marjolin . . . . . . . . .. .

—- — noisette Sainville.............

—— —— oblongue de Malabry.—— —— Parmentière.. ..... . . . . . . . . ...

— —— Paterson's long blue (Potalo)

(Angl.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— — Pateraon’s Victoria. . . . . . .

—- — patraque blanche . . . . . . . . . . . . .

— — patraque jaune. V. P. de terre

Shaw . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— — patte blanche . . . . . . . . . . . . . . . . .

— — peach blow (Potato) (Am.). . . . . .

— — Peake‘s first early (Potuto)

(Angl.). V. P. de terre Blan

chard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— pebble white (Potato) (Angl.).

V. P. de terre caillou blanc. .

— perfection kidney (Patate)

(AngL). V. P. de terre caillou

blanc . . . . . . . . . . . . ~. . . . . . . . .

-— P/luckmans (Karto/fel) (AIL).

V. P. de terre Marjolin . . . . ..

—— Porter’s excelsior (Patate)

(AngL).

— pousse debout . . . . . . . . . . . ..

-— Prince 01Wnles(Potato)(Angl.).

—pfi.ncesse~........... . . . . ~.

-— printanière . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— prolifique de Bresee.......

— — purple ash-leaved kidney (Pe

tale) (Angl.). . . . ..

494

«188

490

489

498

511

480

511

493

508

488

508

508

508

512

486

508

481

510

514

504

492

488

511

502

512

491

510

â

<‘J! .— l0

Pomme de terre: quarantaine. V. P. de

terre lilarjolin...............

—- quarantaine à tête rose . . . . . . .

— quarantaine de la halle. V. P.

de terre quarantaine de Noisy.

— quarantaine de Noisy.— quarantaine violette . . . . ..

— queen et‘ the valley (Potato)

(Am.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Radsteck beauty (Potato)(Angl.}.

— Rector et‘ Woodsloek (Potato)

(Angl.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

red ash-leal‘ (Potato) (Angl.).

V. P. de terre kidney rouge

hâtive . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

red fluke (Potato) (Am.) . . . . . . .

red Regtnt (Potato) (Angl.).

V. P. de terre de Zélande. . . .

red skinned [tour bail (Patate)

(Angl.). V. P. de terre fari

neusc rouge . . . . . . . . . . . . . . ..

— — Regent (Patate) (AngL). V. P.

deterre Shaw........ . . . . ..

—— —— Reine Blanche . . . . . . . . . . . . . . ..

— -— Reine de mai . . . . . . . . . . . .— — Riehter’s imperalor (Kartoñ'el)

(All.)..... .........— — Riehter‘s Schneerose (liartol‘l‘el)

(AIL). . . .—— —' Ricun Marmont (Kurde/Ici)

(AIL). V. P. de terre Chardon.

Riesen Sand (Karlofl‘el) (All.).. .

River‘s a.sh—leaved kidncy (Po—

tato) (Augl.). V. P. de terre

royale. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Riæton pippin (Patate) (AngL).

V. P. de terre caillou blanc..

Roberlson’s giant kidney (Po

tata) (Angl.). V. P. de terre

rouge longue de Hollande. . .

rognon rose . . . . . . . . . . . . . . . .

rognon violet. V. P. de terre

quarantaine violette . . . . . . . . .

Ruban

ronde d‘Alger. V. P. de terre

Bonne Wilhelmine.. . . . . . . . . .

ronde de Caracas. V. P. de terre

Bonne Wilhelmine . . . . . . . . . . .

rosace de Villiers-le-Bel . . . . . ..

rose d'Amériquc. V. P. de terre

Jeancé. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rose de Jersey. V. P. de terre

rognon rose . . . . . . . . . . . . . . ..

rose hâtive. . . . . . . . . . . . . . . . .

rosée de Contlans . . . . . . . .

488

509

490

490

514

511

512

501

514

496

497

481

509

516

516

485

516

501

506

509

480

480

509

484

50‘!

498

509
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Pomme de terre: MISES ou MUSES APLATIES.

— rosette. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

rotheBüIImische(Kartofl‘el)(All.).

rothe Tannenzapfen (Karlofl‘el)

(AIL). V. P. de terre vite

lotte...... . . . . . . . . . . . . ..

rothe unvergleichliche Salat—

(Kartofl‘el) (AIL). . . . . . . . . . . ..

rouge d’Amérique. V. P. de terre

merveille d’Amérique . . . . . ..

rouge de Bavii-re. . . . . . . . . . . . . .

rouge de Bohème . . . . . . . . . . . ..

ROUGE ENTAILLÊE.. . . . . . . . . . . . ..

rouge longue de Hollande.

ROUGES LONGUES LISSES . . . . . . . . . . .

rouge ronde de Strasbourg. . . .

ROUGES RONDES . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rouge tardive. V. P. de terre

saucisse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

royal ash-leaved kidney(Palato)

(Angl.). V. P. de terre royale.

royal axis-top (Patate) (AIIgL).

V. P. de terre royale. . . . . . . .

-— — royale. . . . . . . . . . . . . . . . . .-— — ruban rouge. V. P. de terre ru

banée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— — rubanée . . . . . . . . . . . . . . . ..

ruby (Pelote) (Am.). . . . . . . . . . . .

Sächsisehe Zwiebel— (Kartofl‘el)

gelhfleischige (AIL). . . . . . . ..

Sîichsische ZwicbcL (Kartofl‘el)

weisafleischigr: (AIL). . . . . . . .

Saint-André de Suède. V. P. de

terre pousse debout . . . . . . . . .

Saint4ean. V. P. de terre Se

gouzac . . . . . . . . . . .Saint-Patrick (Potato) (AngL). . .

Sainte—Hélène. . . . . . . . . . . . . . . .

Sainte-He'te'ne tardive. V. P. de

terre Séguiu................

sand (Aardappel) (Flam.). . . . . . .

Sandringham early kidney (l’o—

tato) (AngL). V. P. de terre

Marjolin.. . . . . . . . . . . . . . . .— — saucisse . . . . . . . . . . . . . . . ..

— — saucisse blanche... . . . . . ..

— — saucisse blonde . . . . . . . . . . . . ...

— — sauonmllc~ V. P. de terre sau

cisse. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Sehoolmaster (Pelote) (Angl.).

schwarzer Salat—(Kartofi‘el)(All.).

V. P. de terre Chandernagor.

Scotch bluc (Potato) (Angl.). . . .

— Scotchchampion (Polato)(Angl.).

V. P. de terre champion... ..

498

499

516

503

516

498

510

516

503

501

501

509

496

500

493

493

493

495

495

514

516

516

488

500

495

509

500

512

483

Pomme de terre :Sechswocben(l{arlo/l‘el)

(AII.).V. P. de terre Marjolin.

— —Segonzac.... . . . . . . . . . .— — Séguin..... . . . . . . . . . . . . . . ..

— — selcct bluc ash-Ieal‘ (l‘otato)

(Angl.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— — Shaw. .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— —* Shaw (Patate) (AIIgL). V. P. de

terre Shaw . . . . . . . . . . . . . . . ..

— — mou; flaire (Potato) (Angl.).V. P.

de terre flocon de neige. . . . .

Spargel- (Kartotl‘el) (AIL). . . . . . .

Sutton’s earlyrace—horse(Potato)

(Augl.). V. P. de terre à feuille

d'ortie . . . . . . . . . . . . .— — sweet (Patate) (Angl.).V. Patate

douce . . . . . . . . . . .— —- Tunguy . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

-— -— tardive d'lrlandc . . . . . . . . . . . . . .

— — tige couchée. V. P. de terre Bonne

Wilhelmine . . . . . .. . . . . . ..

tricolore. V. I‘. de terre de Zé

lando. .* —— triumph (Patate) (Am.). . . . . .— —trufl‘e d’août..................

— —— Turner's union (Potato) (Angl.).

— —VanderVeer...... . . . . . . ..

Veitch's ash—leavcd kidney (P0

tato) (Angl. ). V. P. de terre

royale . . . . . . . . .' . . . . . . . . . . . . .

Vermout’s beauty (Potato) (Am.).

Vicar of Laleham (Potato)(Angl.).

violette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

VIOLETTES OI.I PANACHÉES VIOLETTES.

vitelotte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

vitelotte belge. V. P. de terre

saucisse . . . . . .

voegienne. V. P. de terre Jeancé.

walnut-leaved kidney (Potato)

(Angl.). V. I’. de terre Mar

joliu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Washington. V. P.' de terre fari

neuse rougc.........I . . . . ..

Webb‘s imperial (Potato)(Angl.).

weisse späte Rosen (Karto/fel)

(AIL). V. P. de terre Morceau.

Wéry . . . . . . . . . . . . . . . . .

white elephaut (Potato) (Am.). .

white emperor (Potato) (Angl.).

white pink (Potato) (Angl.). . . . .

Willard (Potato) (Am.). . . . . . . . .

Wollf. V. P. de terre rognou rose.

wontlerful red kidney (Patate)

(AngL). V. P. de terre kidney

rouge hàtive................

488

482

483

512

481

481

487

516

490

400

509

509

480

496

514

510

512

486

493

513

512

505

504

503

500

488

497

510

494

509

514

512

510

514

502
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Pomme de terre: Wood’s scarlct prolific

(Patate) (Angl.). v. P. de

terre merveille d'Amérique..

—— — Woodslock kidney (Potato)

(Angl.)..... . . . . . . . . . . .—- — Wormley kidncy(Potato)(Angl.).

—— —Xavier . . . . . . . . . . . . . , . .— —Yam. . . . . . . . . . . . . . . . .

— l'orkshire hero (Pelote) (Angl.).

V. P. de terre caillou blanc.

— l'orkrhirehybrid(l’otato}(Angl.).

V. P. de terre quarantaine de

Noisy. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pomme du Pérou. V. Tomate . . . . . . . ..

Pammctle. V. Mâche commune . . . . . . . .

Porno d’oro (ltal.). V. Tomale . . . . . . . ..

Pompoen (Flam. et 11011.). V. Courges.

Pondcuae. V. Aubergine blanche . . . . . .

P0pone (ltal.). V. Melon . . . . . . . . . . . . ..

Porcelein (Flam. et Roll.). V. Pourpier.

Porcdin. V. Pourpier . . . . . . . . . . . . . . ..

Porceüaua (ltal.). V. Pourpier. . . . . . . ..

l’orcellanc. V. Pourpier . . . . . . . .

P0rdmilles. V. Pourpier . . . . . . . . . . . . . .

Porronddlo (ltal.). V. Ail d'0ricnt . . . . ..

Porrc(Dan.). V. Poireau . . . . . . . . . . . . ..

Pan-eau. V. Poireau. . . . . . . . . . . . . . . . . .

Parme (AIL). V. Poireau . . . . . . . . . . . . . .

Porro (ltal.). V. Poireau . . . . . . . . . . . . ..

Portulaca olcracea. V. Pourpier . . . . . ..

Portulack (All. et Dan.). V. Pourpier.

I’oslelcin (Flam. et H01L). V. Pour—

pier . . . . . . . . .

Postelijn (Flam. et 11011.). V. Pour—

pier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . .

-— Winter- (Roll. ). V. Claytone per—

foliée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pot marigold (Angl.). V. Souci des jur—

dins. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Patate (Angl.). V. Pomme de terre....

-— Garolt‘na (Am.). V. Patate douce.. ..

— spaniah (Am.). V. Patate douee.....

— swect (Angl.). V. Patate douce. . . . . .

Pote. V. Thym ordinaire . . . . . . . . . . . . ..

Poterium Sanguisorba. V. Pimprenelle

petite.......-. . . . . . .. . . . .

Pll'l'lmlK5~ V. Courges potirons . . . . . . . ..

Pouilleuæ. V. Thym ordinaire . . . . . . . ..

Poule grasse. V. Mâche commune . . . . ..

POURPIBR. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— d'hiver. V. Claytone perl‘cliée . . . . ..

— doré . . . . . . ~. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— doré à. large feuille . . . . . . . . . . ~.

— gale (l’ostelein) (11011.).V. Pourpier

doré . . . . . ......... . . . . . . . . . . . ..

408

512

510

510

510

«192

400

554

322

554

169

27

332

517

517

517

517

517

3

416

416

416

416

517

517

517

517

157

551

478

400

400

400

553

413

‘171

553

323

517

157

518

518

518

Pourpier : golden (Purslane) (Angl.).

V. l’ourpierdoré . . . .—- goldgclbcr(Partulak)(All.). V. Pour—

pier doré . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— goldgelber breitblättrigc (Portulak)

(AIL). V. Pourpier doré à large

feuille . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- green (Purslane) (Angl.). V. Pourpier

vert. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—- green: (Postetein) (H01L). V. Pour

piervert............ . . . . . . . . . ..

— grüner (Parlulak) (AIL). V. Pourpier

vert . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

——vert. . . . . . . . . . . . . . .Pourral. V. Ail d‘0rient . . . . . .. . . .. . ..

l’ourriole. V. Ail d’0rient. . . . . . . . . . . .

Prei (Flam. et Holl.). V. Poireau. . . . . .

Preuenwlo (ltal.). V. Persil . . . . . . . . . ..

Primrase cvening— (Augl.). V. Enolhère

bisannuellc.. . . . . . . . . .— tree-(Angl.).V. Ênolhère bisannuelle.

Primcnmuts (Flam.). V. Patissons.. . . .

Prude femme. V. Arroche . . . . . . . . . . ..

Puerro (Esp.). V. Poireau. . . . . . . . . . . .

Pu/flmhne (AIL) V. Fève..... . . . . . .Pumpion (Angl.). V. potirons . . . . . . . . .

Pumpkin (AngL). V. Citrouille de Tou—

raine. . . . . . . . . . . . . ... . . . . ..

Pumpkin (Angl.). V. Potirons . . . . . . . . .

Purlog (Dam). V. Ciboulc . . . . . . . . . . . . .

Purslane (Angl.). V. Pourpier . . . . . . . . .

Pyrcthrum Tanacetum. V. Baume-coq.

Quatre-épices. V. Nigelle aromatique...

Quendd (AIL). V. Thym serpolet . . .. .

Quimbombo (Am.). V. Gombo. . . . .. . . .

Quinoa. V. Ansérine Quinoa. . . . .. . . . .

Quoimio de Virginie. V. Fraisier écar—

loto de Virginie. . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— du Chili. V. Fraisier du Chili_vrai.. .

Raap (Flam. et lloll.). V. Navet. . . . . . . .

— Slcek- (Flam.). V. Choux-navets... .

Raapkool (Flam.). V. Choux-raves.. . . .

Rabanetc (Port.). V. Radis. . . . . . . . .

Rabanito (Esp.). V. Radis.... . . . . . . . ..

Rabano (Esp.). V. Radis d’hiver. . . . . . .

Rabao (Pm~). V. Radis . . . . . . . . . . . . . . .

- de cavalho (Port.). V. Rail‘ort sauvage.

Rabarbaro (ltaI.). V. Rhubarbe. . . . . . . .

Rabarber (Flam. et Holl.). V. Rhubarbe.

Rabinschen (AIL). V. Mâche commune.

Rabiole. V. Navet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rabioule. V. Navet. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rabioule. V. Navet turnep. .. . . . . . . . . .

Racine blanche. V. Panais. . . . . . . . . . . .

— d'abondance. V. Belterave.. . . .. . . . .

517

517

517

416

203

185

141

518

518

531

518

536

538

538

322

357

357

365

398

35
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Racine de disette. V. Betterave disette.

—— du Saint-Esprit. V. Angélique offi

cinale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rudicchio (ltal.). V. Chicorée sauvage.

Radice (ltaI.). V. Radis.. . . . . . . . . . . . . .

Radiciu (Ital.). V. Chicorée sauvage...

Radies(A1l.). V. Radis . . . . . . . . . . . . . . . .

— Monuts- (AIL). V. Radis de tous les

mois..... . . . . . . . . . . . . . . . . . .Rurlijs (Flam. et Roll.) V. Radis . . . . . . .

RADIS............ . . . . . . . . . . . . . ..

—— a cheval. V. Raifort sauvage . . . . . . ..

—— .»1ugsburger langer weisser Winter

(Rettig)(A1l.). V. Radis gros blanc

d’Augsbourg . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— black spunish (Radish) (AngI.). V. Ra

dis noir gros rond d’hiver . . . . . . .

— blanc d'autonme. V. Radis gros blanc

d‘Augsbourg . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— blanc de Californie . . . . . . . . . . . .

— blanc de l’hdpitol. V. Radis demi-long

blanc de Strasbourg . . . . . . . . . . . . .

—— blanc de .\Ieurthe-et—Moselle . . . . ..

—— blanc de Russie. . . . . . . . . . . ..

— blanc demi-long de la MeurIhe et de

la Meuse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— blanc géant de Stuttgart. . . ..

— blanc petit luiti/‘de Hollande. V. Radis

rond blanc petit hâtif. . . . . . . . . ..

—- blanc rond d’été . . . . . . . . . . ..

— Californiu (Radis/r) (Angl.). V. Radis

blanc de Californie . . . . . . . . . . . . . .

—— Chinese rose-colouredwinter(fludish)

(Angl.). V. Radis rose d'hiver de

Chine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Clnnesischer rosenrotber Winter—

(Retlig) (AIL). V. Radis rose d'hiver

de Chine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

D'ÉTÉ 0IJ D'IIITIIIIE . . . . . . . . . . . . . . . . .

D'HIVER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de cuvulho (Rubuu) (Port). V. Rail‘ort

sauvage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de Desbent. V. Radis gros blanc

d’Au'gsbourg . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

de Madras . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

deMahon . . . . . . . . . . . . . . . . . .de Russie. V. Radis jaune ou rbux

d'été.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .de Strasbourg. V. Radis noir gros

rond d‘hiver . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

DE TOUS LES MIJIS. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

DE TOUS LES MOIS 4 RACINEDEMI-LBNGUE.

DE TIIUS I.ES MOIS A RACINE LONGUE IIII

RIVES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

DE Tous LES M0lSll RACINE RONDE . . . . . .

42

8

97

518

97

518

519

518

518

536

531

533

534

530

535

533

535

520

521

528

534

531

528

53 I

536

536

535

529

531

519

523

525

520

Radis : deep scurlet (lludiah) (AngL).

V. Radis rond écarlate . . . . . . . . . . ..

—— deep scarlelhulflong(Radish)(Aug1.).

V. Radis demi—long écarlate . . . . . .

—— demi—long blanc . . . . . . . . . . . . . ..

— demi-long blanc de Stras—

bourg. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— demi-long écarlate . . . . . . . . . . ..

-— demi—long écarlate de Vitry-le-Frun

çoi.w~ V. Radis demi-long écarlate

hâtif . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— demi-long écarlate hâtif. . . . ..

— demi-long rose . . . . . . . . . . . . . . ..

— demi—long rose à. bout blanc.

demi-long rose de Vuugirurd. V.Ra

dis demi-long rose à bout blanc.

demi-long violet à. bout blanc.

eurly deep scurlet olive—shuped

(Rudish) (AngL). V. Radis demi-—

longr écarlate hâtif. . . . . . . . . . . . ..

eurly [rame scartet (Radish) (AngL).

V. Radis long rose . . . . . . . . . . .

>—- eurly purple turnip-rooted (lludish)

(AngI.). V. Radis rond violet. . . . .

eurly turnip-rooted scurlet (Rudish)

(AngL). V. Radis rond rose hâtif.

eurly white (Radish)(Augi.). V. Radis

rond blanc petit hâtif. . . . . . . . . ..

early 1chite-tipped scurlet (Rudish)

(AngL). V. Radis rond rose àbout

blanc.... . . . . . . . . . . . .ear1y yellow (Rudish) (.Iugl.). V. Ra

dis jaune hâtif de tous les mois..

écarlate a quatre feuilles. V. Radis

demi-long écarlate hatil‘. . . . . . . ..

—— forcing (Rudish) (AngL). V. Radis de

touslcsmois . . . . . . . .

—- french breakfast (Rudisb) (AngL).

V. Radis demi—long,r rose à bout

blanc . . . . . . .

—— fri1her gelber Wiener Mai-(Rettig)

(All). Y. Radis jaune ou roux d'été.

—— l‘rübcr nouer zwci-Monat (Rettig)

(AIL) . . . . . . . . . . . . .

— friiher Wiener weisser Illui—(Retlig)

(AIL). V. Radis blanc rond d’été.

—— gris d’été oblong . . . . . . . . . . . . . . . ..

— gris d'été rond . . . . . . . . . . . . . . ..

—— gris d'hiver de Laon......

__ gros blanc d'Augsbourg. . . . . .

-— gros d'hiver de Ram . . . . . . . . . . . . ..

-— gros gris 1l’a0ût . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Jupon winter(Rudish) (AngL). V. Ra

dis blanc de Californie . . . . . . . . ..

_ jaune hâtif de tous les mois.

526

520

521

523

il
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Radis : jaune ou roux d'été......

— lange rosmrotbe(Redier)(All.).V. Ra—

ve rose longue ou saumouée. . . . .

— lange violette(Badies) (AII.).V. Rave

violette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— lange weisse (Radia) (AIL). V. Rave

blanche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-—— lange wcisse Treib— (Radin) (AIL).

V. Rave «le Vienne... ... . . . .. ...

lange zwartc (Rumænas) (H04L).

V. Radis noir long d'hiver . . . . . ..

langer scfmarzer Erfufler Winter—

(Rettig) (AIL). V. Radis noir long

d'hiver. . . . . . . . . . . . . . ........

— long blanc de mai. V. lande Vienne.

— longpurplc(fladiæb)(AngL). V. Rave

violette . . . . . . . . . . . . . . .......

—longroæ.... . . . . . . . . . ..

— long scarlet (Radish) (Ang-L). V.Rave

rose longue ou swmenée.... . .

— long white (Redixh) (Angl.). V. Rave

Ixlanche.. . . . . . . . . . . . . . . . . .... ..

—— long white Vienne (Radish) (AngL).

V. Rave de Vienne . . . . . . . . . . . . ..

— Mammolh white (Redish) (AngL).

V. Radis blanc de Californie. . . ..

Monats —(Hadiex) (ML). V. Radis «le

tous les mois................

Naplea (Hadith) (AngL). V. Rave

l

blanche........ . . . . . . . . . .

—— Ninengo daïkon (Japon) . . . . . . . . . ..

-— noir gros rond d'hiver . . . . . . . .

— noir long d'hiver . . . . . . . . . . .

——no.ir rond d'été . . . . . . . .........

— oblong white (Hadisl«)(Augl.).V. Ra

dis demi-long blanc. . . . . . . . .. . . .

—— ovale scharlachrolhc (Radùs) (AIL).

V. Radis demi—long écarlate.... . .

orale violette (Radia) untmweiu

(AIL). V. Radis demi-long violet

iboutblänc . . . . . . . . . . ..........

ovale «veine (Badiex)(All.). V. Radis

demi-long blanc. .... .. ...~. . -. . .

— petits. V. Radis de tous les mois...

— plattrmdc allerfrùIzeste kunlau

bigute weisu finnois—(Radia) (AIL).

V. Radis rond blanc petit bâtit’...

—— plattrunde sehr /‘rühe weisse Menuis—

(Radiex)(All.). V. Radis rond blanc.

— rat tuil€d (W) (Angl.). V. Radis

serpent.........-_..... . . . . . . . ..

— RIVES. . . . . . . . . . . . . . . .-. . . . . . . . . ...

— -— bieuw (Ramolcœflo (Ital.).

V. Rave blanche .........

-— — blanche....-............ ..

 

529

525

526 ;

527

527

527

535

53|

532

530

523

Radis rave de marais . . . . . . . . .. . . . .

— rave de Vienne . . . . . . . . . . . . . . ..

— — rose à collet rond . . . . . . . ..

— — rose hâtive a châssis. V. Radis

long rose . . . . . . . . . . .

—— rose longue ou saumonèe.

rosso (liamoleceio)(ltal.). V. Rave

rose longue ou saumonée. . ..

aaumonée. V. Rave rose longue.

torfi.llée du Mans ....... . .

violette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

violelto (Ramoloccio) (ltal.).

V. Rave violette. . . . . . . . . . . ..

redoute annuelle (Raina) (Pou-L).

V. Radis jaune hâtif de tous les

mots... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— redondo bra1uo (;Habaa)(Port.). V. Ra—

dis rond blanc... . . . . . . . . . . . .— redondo rosa (Habao) (Port). V. Ra

dis rond rose ou saumoné. . . . . . ..

— redondo violeta (Raina) (Port).

V. Radis rond violet.. . ... . . . ....

rond blanc...............rond blanc petit hâtif. . . . . . .~_.

rond écarlate . . . . . . . . . . . . . . . . . .

rond écarlate hâtif. . . . . . . . . . ..

rond jaune d'or . . . . . . . . . . . . . . . .. ..

rond rose à bout blanc . . . . . . ..

rond rose hâtif. . . . . . . . . . . . . . ..

rond rose ou saumoné . . . . . . ..

rond rouge foncé . . . . . . . . . . . . . . . . .

rond violet .............rond violet à bout bhne...-..

ronde. gele (Radijs) (lioll.). V. Radis

jaune hâtif de tous les mois.....

rond: rose roodc (Radt‘js) (ML).

V. Radis rond rose ou saumoné.. .

ronde violette (Radijx)(floll.). V.Ra—

dis rond violet . . . . . . . . . .........

— ronde witle (Hadijs) (Holl.). V. Radis

rond blanc . . . . . ......... . . . . . ..

ronde zwartc (liammmax) (HolL).

V. Radis noir gros rond d'hiver...

rose China wiuler (Radäflt) (Am.).

V. Radis rose d'hiver de Chine...

rose d'hiver de Chine... .... ..

roscnrolhe ronde Manoir—(Radia)

(AIL). V. Radis rond rose ou sau—

moné.. . . . . ......~.............

roux d'été . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

ronde gelber Wieuer Trcib— (Radia)

(AIL). \'. Radis jaune bâtit‘ de tous

les mois...... . . . . . . . . . . . .ronde xcharlachrothe Monots—(Radiu)

(AIL). V. Radis rond écarlate. . . . .

527

5'27

520‘.

525

52.’)

5'25

525

5%

526

526

5'20

522

5”

521

521

52 l

522

520

520

520

522

_-,œ

522

520

530

;’II-‘I

531

534

534

530

529
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Radis runder grosscr Miilhauxcr

(Rettig) (AIL). V. Radis noir gros

rond d'hiver . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

runder schwarzer Winter—(Rettig)

(AIL). V. Radis noir gros rond

d'hiver. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— salmon (Radish) (Angl.). V. Rave

rose longue ou saumonée.. . .'. . ..

scarlet turnip-rooted (Radish)(Angl.).

V. Radis rond rose ou saumoné.

Schlangm-(Rettig) (AIL). V. Radis

serpent. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

schwaræer rentier Sommer-(Retlig)

(AIL). V. Radis noir rond d'été...

—SBRPENT. . . . . . . . . .— short top (Radish) (Angl.). V. Rave

rose à collet rond . . . . . . . . . . . . . . .

—— slange (Rocddikc) (Dam). V. Radis

serpent . . . . . . . . . . . . . . .— small (Radish) (Angl.). V. Radis de

tous les mois. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sommer- (Retiiy) (AIL). V. Radis

d'été ou d'automne. . . . . . . . .

Stuttgarler weisser Riesen— (Retlig)

(AIL). V. Radis blanc géant de

o....

Stuttgart . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

——- xummcr (Radish) (AngL). V. Radis

d'été ou d'automne . . . . . . . . . . . . . .

tumip-rooled scarlcl [ranch (Radish)

(Angl.). V. Radis rond rose ou sau

moné . . . . . . . . . . . . . . . . ..

-— violet d'hiver de Gournay.. . . . . . . . . .

— violet gros d'hiver . . . . . . . . . . . . . .~ . .

— violet olive-shaped whitc - tipped

(Radish) (Angl.). V. Radis demi

long violet à bout blanc . . . . . . . . .

violet—rothe Treib— (Radin) (AIL).

V. Radis rond violet . . . . . . . . . . . . .

weisscr Californischer Ricsen-(Ret

tig) (AIL). V. Radis blanc de Cali

fornie . . . . . . . . . . . . . . . . . . .white italien(Radish)(AngI.).V. Rave

blanche........ . . . . . . . . ..

white olive-shapad (Radish) (Angl.).

V. Radis demi-long blanc . . . . . . . .

whitcapanish winter(Radixh)(Angl.).

V. Radis gros blanc d’Angsbourg.

white transparent (Radish) (AnglL).

V. Rave blanche . . . . . . . . .. . . . . . .

— white tumip—rooted(Radish)(Anfl~).

V. Radis rond blanc. . .. ... . . .

— winter (Radish) (Angl.). V. ' Radis

d'hiver ............ . .' ...... ~.

— Winler-(Rctlig) ( AIL). V. Radis

d'hiver . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . .

53l

520

536

530

536

520

53?.

531

Radis : Winter wcisser langrunder

(Reitig) (AIL). V. Radis gros blanc

d'Augsbourg. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— witte (Radijs) om te broeien (H01L).

V. Radis rond blanc petit bâtit. . .

— Wood‘s early {rame (Radish)(Angl.)z

V. Radis long rose . . . . . . . . . . . . . .

— yellow turnip (Radish)(Angl.). V. Ra

dis jaune ou roux d’été. . .'. . . . . . .

— Zuckerhut/ärmigcr weisscr Bas/ti

ren (Rcttig) (AIL). V. Radis gros

blanc d'Augsbourg. . . . . . . . . . . . . . .

Radish (Angl.). V. Radis.... . . . . . . .— horst-(AngL). V. Raifbrt sauvage‘...

Hafano (ltal.). V. Raifort sauvage.....

RAIPORT champêtre de l'Ardèche....

— cultivé. V. Radis noir gros rond

d'hiver.........................

— d'hiver. V. Radis noir gros rond

d'hiver. . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— faux raifort. V. Raifort sauvage... .

‘—_ grand rai/art. V. Rail‘ort sauvage. . .

—— SAUVAGE. . . . . . . . . . . . . . . . .Rainfarn gemeiner (AIL). V. Tanaisie.. .

RAIPONCE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— petite raiponce «le carême. V. Rai

ponce . . . . . . . . . . . . .— simple. V. Mâche ronde . . . . . .

Raisin de loufp. V. Mor|clle noire... . ..

Rakelte kruid (H01L). V. Roquette. . . . .

Ramolaccio (ItaL). V. Radis long... . ..

Hammams (Flam. et Roll.) V. Radis

d'hiver . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Rampion (Angl.). V. Raiponce.. . . . . ..

Rampon. V. Raiponce . . . . . .. . . . . . . . . . .

Hampon. V. ‘Mâche commune. . . . . . . . . .

—— double. V. Màehe ronde. . . . . . . . . . .

Rapa (Ilal.). V. Navet . . . . . . . . . . . . . . . ..

Rapcromolo (ltal.). V. Raiponce. . . . . . .

Ilaphanus caudatus. V. Radis serpent...

— Raphanistrum . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— sativus. V. Radis..‘..... . . . .Raponchigo (Esp.). V. Raiponcc . . . . . . ..

Raponlica (ltal.). V. Enothère bisaii_—

nuelle . . . . . . . . . . . .Raponzolo (ltaI.). V. Raiponce . . . . .. . . .

Rapunculo (l’ort.). V. Raiponce..i....

Rapumcl(Flam. et Roll.). V. Raiponce.

Rapunlica (AIL). V. En0thère bisan—

nuelle.... . . . . . . . . . . . . . . . . .Rapunzel (AIL). V. Mâche commune...

Rapunzel (AIL). V. Raiponcc . . . . . . . . ..

Hapunzia (ltal.). V. Enothèrc bisan

nuelle..... . . . . . . . . . . . . . . . . .Raqaæia (Esp.). V. Roquctte...........

521

526

529

533

518

536

536

528

531

531

536

536

536

552

537

537

323

354

541

525

531

537
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Rauke (AIL). V. Roquette . . . . . . . . . . . . .

Raupenklee (AIL). V. Chenille . . . . . . . ..

Route (AIL). V. Rue . . . . . . . . . .

Ravenelle (Mal) V. Radis . . . . . . . . . . ..

Race. V. Radis long . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— d’Auvergna. V. Navet rave d‘Au

vcrgnc. . . . . . . . . . . . . . . . . .— d'Ayres . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— d'eau de Finlande . . . . . . . . . . . . . . . . .

— de campagne. V. Rail‘ort sauvage...

—deCruzy..... . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— du Limousin. V. Navet du Limousin.

— grosse rave. V. Navet . . . . . . . . . . . . ..

— grosse rave. V. Navet turuep . . . . . ~.

— petite. V. Radis . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— plaie. V. Navet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— rose longue de Brest. V. Navet rose

du Palatinat.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— sauvage. V. Raiponce . . . . . . . . . . . . ..

Régence. V. Mâche d’ltalie . . . . . . . . . . . .

Reine des bois. V. Aspérule odorante. . .

Ileinlany (0111).). V. Tanaisic . . . . . . . . . . .

Rei&Gewächs(Alh). V. Ansérine Quinoa.

Reis-Spinal (AIL). V. Ansérine Quinoa.

Remolacha (Esp.). V. Betterave . . . . . . . .

— de azudar(Esp.).V. Betteraves à sucre.

-— de gran cultive (Esp.). V. Betteraves

fourragères . . . . . . . . . . . . .~ . . . . . . ~.

—- hortelana (Esp.). V. Betteraves four

ragères . . . . . . . . . .'. . . . . . . . . . . . . . .

Ilé;mI‘éc~ V. Betterave . . . . . . . .. . . . . . ..

Iteponehe (Esp.). V. Raiponce . . . . . . . . .

lletlig (AIL). V. Radis. . . . . . . . . . . . . . . . .

—- Meer— (AIL). V. Raifort sauvage. . . .

Ilcvierblume (AIL). V. Tanaisie.... Â . ..

Ilhabarber (Ail. et Dan.). V. Rhubarbe.

Ilhcum. V. Rhubarbe.................

—En|ondi.... . . . . . . . . . . . . . ..

——hybridum........... . . . . . . . . . . . . ..

— officinale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— palmatum. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— palmatum Tangltuticum . . . . . . . . . . . .

-— undulatum . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rhubarb (AngL). V. Rhubarbe . . . . . . . . .

RHUBARBE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— du Népaul . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Mitchell‘s royal Albert (Rhubarb)

(.Angl.) . . . . . . . . . . . . . . . . .— monarcli (Rhubarb) (Angl.). . . . . . . . .

— monarque. . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— officinale vraic.............~......

— ondulée d’Ainériqlœ. . . . . . . . . . . . . . .

—palmée...... . . . . . . . . . . . . . . .— rouge hâtive de Tobolak. . . . . . . . . . .

— Victoria (Myatt's) (Rhubarb) (Angl.).

511

86

542

518

525

369

369

142

536

373

301

357

36-1

518

357

361

.'137

325

23

552

10

10

35

50

4:.’

19

35

537

5 18

536

552

538

538

510

538

5110

540

510

538

538

510

511)

540

54;)

540

510

510

540

510

Ribouillc. V. Navet turnep. . . . . . . . . . ..

Ilicola (ltal.). V. Roquette. . . . . . . . . . . .

Bingelblume (All.). V. Souci des jardins.

Robarbaro (ltal.). V. Rhubarbe . . . . . . . .

Rocambol (Angl.). V. Ail rocambole. . . .

Rocamboie. V. Ail rocambole. . . . . . . . . .

Roccambol (AlL). V. Ail rocambole... .

Rocket (Augl.). V. Roquette. . . . . . . . . . .

[lad Sukker- (Dam). V. CInervis. .. . . . .'

Ilodbede (Dam). V. Betterave . . . . . . . ..

Ilotllog (Dam). V. Ognon . . . . . . . . . . . . . .

Rue (Dam). \'. Choux-navets . . . . . . . . ..

Roc (Dam). V. Navet. . . . . . . . . . . . . . . . .

-— l.‘jorvel-(Dan.). V.Cerfeuil tubéreux.

— Wortel (HMt~). V. Carotte . . . . . . . ..

liocddih‘e (Dam). V. Radis. . . . . . . . . . . .

Roggenbol!e (AIL). V. Ognon d‘Egypte.

Rohrenluuch (AIL). V. Ciboule. . . . . . . . .

Rokambol (Dam). V. Ail rocambole. . . .

ROMARIN............ . . . . . . . . . . . . ..

Romaza (Esp.). V. Oseille épinard. . . . . .

Rombice (ltal.). V. Oseille épinard. . . .

Romero (Esp.). V. Romarin. . . . . . . . . . .

Rômischer-Lat1i0h (AIL). V. Laitues ro—

maines . . . . . . . . . . . . . . . . . . . : . . . . . . . .

Ilämisclter—Saial (AIL). V. Laitues ro—

maines... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

ROQUETTE....Ï . . . . . . . . . . . . . .Moquette. V. Cresson de terre . . . . . . . . . .

llosemary (Angl.). V. Romarin . . . . . . ..

Rosenltaal (Dam). V. Chou de Bruxelles.

lloscnkohl (AIL). V. Chou de Bruxelles.

Rosmarin (Ail. et Dan.). V. Romarin. . .

Rosmarino (ltal.). V. Romarin . . . . . . ..

Rosmariaus officinatix. V. Romarin...

Roumarijn (Plant. et Roll)’ v. Ro

mano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ri1be Futtcr— (AIL). V. Betteraves l'our

ragèrcs . . . . . . . . . . . . . . . .

—— gelb— (AIL). V. Carotte. .. . . . . . . . . . .

— Herbst- (AIL). V. Navet . . . . . . . . . . . .

— Kerbel- (AIL). V. cerfeuil tubércux.

——- Kärbel— (AIL). V. Cer1‘enil tubéreux.

—— rot/te (AIL). V.Bctteraves potagères.

— Runkel- (AlL). V. Betteraves pota

gères. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Salut-(AIL). V. Betteraves potagères.

— Stoppel- (AIL). V. Navet . . . . . . . . . . .

— Wrucken- (AIL). V. Choux-navets..

— Zucker—(AlL). V. Betteraves à sucre.

[inca (ltal.). V. Roquette . . . . . . . . . . .

Iluccola (ltal.). V. Roquette. . . . . . . . . . . .

Hachette (ltal.). V. Roquette. . . . . . ~. . .

llucola (ltal.). V. Roquette. . . . . . . . . . ..

"aria (Esp.). V. Rue . . . . . . . .... . .. . . . .

37/!»

141

357

79

518

155

551

395

395

541

307

307

511

197

128

357

36

36

357

141

50

511

5«1l

541

511

542
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RUE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rue (AngL). V. IIue . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ruibarbo (Esp. et Port.) V. Rhubarbe. ..

Rumen. V. Oseille... . . . . . . . . . . . . . . . ..

Acetosa. V. Oseille commune . . . . . . .

alpinus . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

art/‘alias. V. Oseille vierge . . . . . . . . .

—— montantes. V. Oseille vierge . . . . . . . .

Patientia. V. Oseille épinard . . . , ..

— scatatux. V. Oseille ronde . . . . . . . . ..

Runke (AIL). V. Roquette . . . . . . . . . . . ..

Runkelrübe (AIL). V. Betterave . . . . . . .

-— Futter- (AIL). V. Betteraves fourra

gères . . . . . . . . . . . . .Rush-nul (AngL). V. Souchet comestible.

Russebau. V. Moutarde noire . . . . . . . . ..

Rata Raya (Am.). V. Chou—navet Rota

baga . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ruta grareolens. V. Rue . . . . . . . . . . . . ..

Rutabaga. V. Chou-navet Rutabaga.Saba (Am.). V. Haricot de Sicva . . . . . . .

Sabaia (Port) V. Choux de Milan. . . . .

Sadrée. V. Sarriette annuelle . . . . . . . . .

Saffron (AngL). V. Safran . . . . . . . . . . . ..

SAFRAN. . . . . . . . . . . . . . . . . .

Safranpflauze (AIL). V. Safran . . . . . . ..

Sage (AngL). V. Sauge officinale . . . . . . .

Salade de blé. V. Mâche commune... ..

— de chanoine. V. Mâche commuue..

— de vingt—quatre heures. V. Roquette.

—— royale. V. Mâche commune . . . . . . ..

Sala! (Dan). V. Laitue. .‘. . . . . . . . . . . . . .

Salhei (AIL). V. Sauge officinale . . . . . ..

— Muscateller (AIL). V. Sauge sclarée.

Salle (Flam. et 11011.). V. Sauge offici

nale . . . . . . . .'. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Saligot. V. Macre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Salsefia (ltal.). V. Salsifis. . . . . . . . . . . . .

Salsifi blunco (Esp.). V. Salsifls. . . . . . . .

—— nero (Esp.). V. Scorsonère . . . . . . . ..

SALSIPIS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— nero (Salsifi) (Esp.). V. Scorsonère..

—- noir. V. Scorsouitre . . . . . . . . . .'. . . . . .

Salsifiz blanc. V. Salsifis . . . . . . . . . . . . . .

Salez/y (AngL). V. Salsifis.. . . .. . . . . . . .

Salvia (ltal. et Esp.). V. Sauge ot‘lici

nale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— officinolis. V. Sauge officinale...— Sclarea. V. Sauge sclaréc . . . . . . . . ..

Samphire (AngL). V. Perce-pierre. . . . .

Sandia (Esp.). V. Melon d'eau pastèque.

Santé du corps. V. Cresson de fontaine.

Santolina (ItaL). V. Armoise . . . . . . . . . .

Santoreggia (ltal.). V. Sarriette annuelle.

Sar (Dam). V. Sarriette annuelle . . . ..

542

542

538

392

393

395

394

394

395

394

54 l

35

42

55 1

356

142

512

142

279

12 1

5.1.4

543

5.1.3

5 43

546

322

322

541

322

285

546

547

546

326

543

543

548

543

548

548

543

513

546

546

547

402

350

196

12

514

544

SARRIETTE ANNUELLE. . . . . . . . . . ~.

— commun (Ajedrea) (Esp.). V. Sarriette

annuelle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— commune. V. Sarriette annuelle.‘...

— des montagnes. V. sarriette \ivace.

— summe1‘ (Savory) (AngL). V. Sarriette

annuelle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— VIVACE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

-— Winter-(Dolmen/trant) (AIL). V. Sar

rieltc vivace . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sarron. V. Ansérine Bon-Hcnri . . . . . . . .

Saut/raya (ltaL). V. Perce-pierre . . . . ..

Satureia hortensia. V. Sarriette annuelle.

— montants. V. Sarriette vivace . . . . . ..

Sau-Bolme (AIL). V. Fève . . . . . . . . . . ..

Saaerampfer (AIL).V. Oseille commune.

Sauerling (AIL). V. Oseille commune.

SAUCE grande. V. Sauge offlcinale.. ..

— Muscaleller (Salbei) (AIL). V. Sauge

sclan'ec . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— OFFICINALE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—scmnËn~..~.. ................ ..

Sarooikool(Flam. et H01L). V. Choux de

Milan. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Savory summer (AngL). V. Sarriettc

annuelle. . . . . . . . . . . . .— winfer' (AngL). V. Sarriette vivace.

Savourée. V. Sarriette annuelle . . . . . . ..

Savoy (AngL). V. Choux de Milan.....

Savoyerkohl (AIL). V. Choux de Milan..

Sauoykaal (Dam). V. Choux de Milan.

Sari/‘rage maritime. V. Perce-pierre. . .

Scalogno (ltal.). V. Echalote . . . . . . . . ..

Scandia: Cere/olium. V. Cerfeuil... . . ..

Scariole. V. Chicorée scarole . . . . . . . . . .

Scarlet runner (AngL). V. Haricot d’Es

pagne rouge . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . ~. .

Scarole. V. Chicorée scarole. .. . . . . . ..

Schafmäulchen (AIL). V. Mâche com—

mune . . . . . . . . . . . . . . . . . .Schal-Erbsen (AIL). V. Pois à écosscr. .

Schalotte (AIL). V. Echalote. . .~ . . . . . . .

Schlangen—Kraut (AIL). V. Estragon. . . .

Schlangenlauch(All.).V. Ognon d‘Egyptel

Schneckenklee (AIL). V. Limaçon. . . . ..

Schnirkelschnecke (AIL). V. Limaçon..

Schnitt-Salat (AIL). V. Laitues à couper.

Schnittlauch (AIL). V. Ciboulette . . . . ..

Schnittswiebel (AIL). V. Ciboule . . . . . ..

Schorpioen—kruirl (Flam. et H01L).

V. Chenille petite . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Schorseneel (Flam. et 11011.). V. Scorso—

nère. . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Schorsenerrod (Dam). V. Scorsonère...

Schwamln AIL). V. Champignqn......

544

544

545

544

545

545

402

544

545

2 10

393

393

546

547

546

547

544

545

544

121

121

121

402

200

78

95

276

95

322

425

20

207

388

321

321

316

156

155

81

548

548

81
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Schwarzkümmel (AIL). V. Nigclle aro

matique . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Schwarawurzel (AIL). V. Scors'onère. ..

Sclare'e. V. Sauge sclarée . . . . . . . . . . . ..

Scolimo (ItaL). V. Scolyme d’Espagne.

scomme D'ESPAGNÏ: ............ ..

Scolymus hispanicus. V. Scolyme d’Es—

pagne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Scorpions-[vaut (AIL). V. Chenille petite.

Scorpiuruîæ muricalus.V. Chenille petite.

— subvillosus. V. Chenille velue . . . . ..

—- sitlcatus. V. Chenille rayée... . . . . ..

— vcrmiculatus. _V. Chenille grosse.. . .

Scorsoner (AIL). V. Scorsoni‘re . . . . . . ..

Scorsonera (Angl.). V. Scorsonère. . . . .

scoasontae ..................... ..

Scorxonera ([tal.). V. Scorsonère . . . . .~

— hispanica. V. Scorsonère . . . . . . . . ..

Scorzone‘re d‘Espagne. V. Scorsoin‘sre...

Scurvy grass (AngL). V. Cochlearia 011i

cinal . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sea-fennel (AngL). V. Perce-pierre. . .

Sea-Kale (AngL). V. Crambé. . . . . . . . . .

Sea-Samphire (Angl.). V. Crambé . . . . .

Sedano (ltal.). V. Céleri . . . . . . . . . . . . ..

— rapa (Ital.). V. Céleri-rave . . . . . . . ..

See-Kohl (AIL). Crambé . . . . . . . . . . .

Segurelha (Port). V. Sarriette annuelle.

Selderij (FIani.). V. Céleri. . .. . . . . . . . .

— Knoll—(Flam. et floll.).V. Céleri-rifle.

— Snij- (Flam.). V. Céleri à couper. ..

Selleri (Dam). V. Céleri . . . . . . . . . . . . ..

— Blad- (Dam). V. Céleri à eôtes.....

— Knold- (bain). V. Céleri—unie . . . . . . .

Sellerie (AIL). V.‘Céleri . . . . . . . . . . . . . .~

— Bleich—(AIL’). V. Céleri à côtes.... ..

— Knall— (AIL). V. Céleri-rave . . . . . . . .

— Schnitt— (AIL). ‘v. Céleri à couper...

Selsa (Port). V. Persil . . . . . . . . . . . . . . ..

Selvastrella (ItaL). V. Pimprenelle petite.

Senapa (ltaI.). V. Moutarde . . . . . . . . . . ..

Se’neve’ blanc. V. Moutarde blanche...

-— noir. V. Moutarde noire . . . . . . . . . ..

Seul‘ (AIL). V. Moutarde . . . . . . . .Senfkohl (AIL). V. Roquette . . . . . . . . . . .

Smonye. V. Nigclle aromatique . . . . . ..

Sermolllno (ltaL). V. ‘Thym serpolet. ..

Serpenlaria (ItaL). V. Estragon . . . . . ..

Serpentine. V. Estragon . . . . . . . . . . . . ..

Serpillo (ItaL). V. Thym serpolet . . . . ..

Serpolet. V. Thym sen‘polet . . . . . . . . . ..

Serron. V. Ansérine Bon-Hemi . . . . . . . .

Sein (Esp.). V. Champignon comestible.

Seymour‘s white (Celcry)(Angl.) . . . . ..

shallot (AngL). V. ÉChalote . . . . . . . . . ..

374

548

547

547

547

547

86

86

87

87

86

518

548

548

518

518

548

158

102

192

192

72

76

192

511

72

76

76

72

73

76

72

73

76

76

4113

.113

355

355

356

355

541

374

554

207

207

Sichelhülsige Dolmen (AIL). V. Haricots

de Lima . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Siehorie (Dan) V. Chicorée sauvage..

Silbcrbeete (AIL). V. Poirée à carde. . . .

Sinapis alba. V. Moutarde blanche.. . . .

— nigra. V. Moutarde noire . . . . . . . . . . .

— species.V. Moutarde de Chine à feuille

de chou . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sinhara (Am.). V. Macre . . . . . . . . . . . . ..

Sisaro (11:11.). V. Chorvis . . . . . . . . . . . . . .

Sisymbrium. _V. Cresson de terre . . . . . . .

—— Naslurlium. V. Cresson de Ÿo'ntaine.

Sium Sisarum. V. Chervis. . . . . . . . . . . . .

Sjalot (Flam. et Boll.). V. Échalote. . . .

Skalœrle (Dan) V. Pois à écosser. . . . . .

Skalottelog (Dam). V. Échàlote . . . . . . ..

Skirret (AngL). V. 'Chervis . . . . . . . . . . ..

Slcorpiemkraut (AIL). V. Chenille.Slntkool (liolL). V. Choux cabas . . . . . ..

Smyrnium Olusalrum. V. Maceflbn. . . ..

Snails (AngL). V. Limàçbn. . . . . . . . . . . .

Snij-[Met (Flam. et ‘Holl.). V. Poirée. . .

Snij-salade (H01L). V. Laitues à couper.

Snijselderij (Flam.). V. Céleri à couper.

SOJA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . , .

— Bohne (AIL). V. Soja . . . . . . . . . . . . ~.

— d’Êtampes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

— hispida. V. Soja. . . . . . . . . . . . . . . . . ..

-— ordinaire à grain jaune . . . . . ..

Sojulida (Esp.). V. Sarr‘iette annuelle.

Solanum esculentum. V. Aubergine...

— Lycopersicum. V. 'I‘dmate . . . . . . . . ~.

— Melongena. V. Aubergine . . . . . . . . ..

—— nigr‘ùm. V. Marelle noire . . . . . . . . . .

—— ovigerum. V. Aubergine blanche. ..

— racemiflorum . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— tuberosmh. V. Pomme de ~te’rre....

Soldanela maritime (Esp.). V. Cr‘anibé.

Soleil vivace. V. Topinambour . . . . . . ..

Sorrel (AngL). V. Oseille commune.. . .

SOUCHE!‘ GOMES‘I‘IBLE. . . . . . . . . . . ~.

—— sultan. V.- Souchet comestible . . . . ~.

— tube’reuz. V. Sonchet c‘o'mestible...

SOUCI DES JARDINS . . . . . . . . . . . . . . ..

Souki blanc des Indes. V. Courg‘e‘à la

moelle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Souris de terre. V. Cesse tubércuse. . .

So'uterrame. V. Arachide . . . . . . . . . . . ..

SoMhemwood (AngL‘). V. Anrolte.Soya. V. Soja . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Sparagio (ItaL). V. Asperge . . . . . . . . . .

Spargel (AIL). V. Asperge . . . . . . . . . . ..

— Erbse (AIL). V. lL'otier cultivé . . . . . .

— Kohl (AIL). V. Choux Brocblis . . . . ..

- Salat (AIL). V. Romaine ‘asperge. ..

‘278

97

421

355

356

356

326

87

197

196

87

425

200

87

86

103

3%

321

430

31 6

m;

192

561

393

551

551

551

551

181

241

1 1

23

:49

18

391

151

315
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Spearmint (Angl.). V. Menthe verte. . . 353

Speenkruid (Flam.). v. Valériane d'Al

ger . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 562

Speerkruid (Roll) V. Valériane d'Al—

ger . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 562

Speùe-Kürbics (AIL). V. Courges . . . . .. 169

Spike (AIL). V. Lavande . . . . . . . . . . . . .. 318

Spilanthè. V. Cresson de Para . . . . . . . .. 198

— des potagers. V. Cresson de Para. . . 198

Spilanthes oleracea. V. Cresson de

Para. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 198

Spinaccio (Itm~). V. Epinard . . . . . . . . .. 202

Spinac'h (Angl.). V. Epihard . . . . . . . . .. 202

— m0untain (Angl.). V. Arroche . . . . .. 13

— New—Zealand (Angl.). V. Tétragone

cornue. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 552

Spinacia glabra. V. Êpiiiard a graine

ronde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 204

— oleracea. V. Épinal‘d . . . . . . . . . . . . . .. 202

— spinosa. V. Epinard ordinaire . . . . .. 203

Spinage (Angl.). V. Épinard . . . . . . . . . . . 202

Spinat (AIL et Dan.). V. Êpinard..... 202

— engelsk (Flam.). V. Oseille épinard. 395

— Came/‘usa (AIL). V. Ansérîne Bon—

Rcuri . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 9

— Indischer- (AIL). V. Baselle . . . . . . . . 30

—- Nachtscftatten- (AIL). V. Marelle

noire . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 354

— Neuxeeländn’scher- (AIL). V. Tétra

gone cornue . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 552

— Nyseelandxk- (Dam). V. Tétragonc

cornue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 552

—— Peruanischer Reis- (AIL). V. Ansé

rine quinoa blanc . . . . . . . . . . . . . . . 10

Spinasie (Flam. et Roll) V. Epinard. . 202

Sproxsenkohl (AIL). V. Chou de Bruxel

les . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 128

Spruilkool (Flam. et 11011.). v. Chou de

Bruxelles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 128

Squash (Am.). V. Courges . . . . . . . . . . . .. 169

Slabel-Erbxen (AIL). V. Pois à rames. . 425

Stachelbeere Capische (AIL). V. Allié

kenge jaune doux . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Stanyen—Bohnen (AIL). V. Haricots a

rames . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Star et‘ the earth (Angl.). V. Corne-de

cerl‘ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Stauden—Erbsen (AIL). V. Pois nains...

Stech-‘Lallich (AIL). V. 'Lhittws a

246

1 69

441

couper . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 316

Steekraap (Flani.). V. Choux—navets... 141

Steinbrech (AIL). v. Perce-‘pierre. . . .. ‘402

Stoppel-Häbe (au). V. Navet ....... .. 357

Strandkaal (Dam). V.'Crambé . . . . . . . .. ‘192

Strawberry (AngL). V. Fraisier. . . . . . . . 219

Slrawberry blite (Angl.). V. Êpinard

fraise . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 207

Succory (Angl.). V. Chicorée sauvage.. 97

Sugar-Corn (Augl.). V. Maïs sucré.. . . . 326

Sulkerijwortel‘(Fla‘m. ‘et 11011.). V. Chi—

eorée sauvage .1 grosse racine . . . . . . . 99

Suz‘kerwortel (Flam.). V. Chervis . . . . .. 87

Sukkerrod (Dam). V. Chervis . . . . . . . .. 87

Surelle. V. Oseille commune . . . . . . . . .. 393

Surelle. V. Oxalis oseille . . . . . . . . . . . . . . 397

— tube‘reuse. V. Oxalis crénelée. . . . . .. 395

Suretle. V. Oseille commune. . . . . . . . . . 393

Swede (Angl.). V. Choux-navets . . . . . .. ‘141

Swiss-cbarzl (Augl.). V. Poirée :‘I carde. 421

Tagetes lucida . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 208

Tanace’e. V. Tanaisie . . . . . . . . . . . . . . . .. 552

Tanaceto (Esp. et Ital.). V. Tanaisie... 552

Tanacelum vulgare. V. Tanaisic . . . . . .. 552

TANAISIE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 552

Tansy (Angl.). v. Tanaisie .......... .. 552

Taperier des Provençaux. V. Càprier.. 55

Taramaga (Esp.). V. Rail‘ort sauvage... 536

Taraxacum officinale. V. Pisscnlit..... 414

Tare one—flowered (Augl.). V. Lentille

d‘Auvergne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320

Targ0ne (Ital.). V. Estragon . . . . . . . . . .. ‘207

Tarragon (AngL). V. Estragon . . . . . . .. 207

Tartan/“e. V. Pomme de terre . . . . . . . .. 478

Tartufle. V. Pomme de terre . . . . . . . . 478

7’artufoli (1131.). V. Topinambour. . . . . . 561

Tarwe Turhsche (I‘lam. et 11011.).

V. Maïs sucré . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 326

Terra crepolo (Ital.). V. Picridie culti

vée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 407

Terre cre'pie. V. Picridie cultivée. . . . . 407

Terli/Ie. V. Topinambour . . . . . . . . . . . . . 561

Tête de bélier. v. Pois chiche....... .. ‘77

Tetragona (Ital.). V. Tétragonc cornue. 552

TÊTRAGONE CORNUE. . . . . . . . . . . . . . . 552

— étalée. V. Tétragone cornue . . . . . .. 552

Tetragonia expama. V. Tétragone cor

nue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 552

Tetragonolobtrs purpuna3~V. Lotier cul

tivé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 321

Thériaque des paysans. V. Ail ordi

naire . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 2

‘Thijm (Holl.). v. Thym ordinaire.... .. 553

Thijmux (Flam.). ‘V. Thym ordinaire. . . 553

‘7’himian (Dam). ‘V. Thym ordinaire... 553

Thislle golden (Angl.). V. Scolyme d’Es

pagne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 547

THYM . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 553

—-— all‘cmand . . . . . . . . . . . . . . . .~ . . . . . . . .. 554

—- broad-Iemled (Thyme) (Ahgl.). . . . . . 554

->- citronné . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 554
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Thym : common (Thyme). (Angl. ).

V. Thym ordinaire . . . . . . . . . . . . . .

— d’hiver . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Deiitscher (Thymian) (All.) . . . . . . . . .

— du Midi.............. ~. ......... ..

— Feld-(Tht’miun) (AIL). V. Thym ser

polet. . . . . . . . . . . . .' . . . . . . . . . . . . . .

—- français . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— Franzäsischer ( Thymian) ( All. ).

V. Thym ordinaire . . . . . . . . . . . . ..

— french (Thyme) (Angl.). V. Thym

ordinaire . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— german (Thyme) (Angl.) . . . . . . . . . . .

— lemon (Thyme) (Angl.) . . . . . . . . . . . .

— narrow-leaved (Thyme) (Angl.). V.

Thym ordinaire . . . . . . . . . . . . . . . . .

— ORDINAIRE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

—— serpolet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-— Winter- (Thymian) (All.‘ . . . . . . . . . . .

'l’hyme (Angl.). V. Thym. . . . . . . . . . . . . .

Thymian (AIL). V. Thym. . .' . . . . . . . . . .

Thymus eitriodorus . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Serpyllum . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~.

— vulgaria. V. Thym ordinaire . . . . . ..

Timo (ltal.). V. Thym ordinaire . . . . . ..

Tomaat (Flam. et Holl.). V. Tomate. . . .

Tomatè (All.. Esp. et Port.). V. Tomate.

TOMATE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .~

— à. tige raide de Laye.... . . . . ..

—- conte. V. Tomate pomme violette..

— acme (Tomato) (Augl.). V. Tomate

pomme violette . . . . . . . . . . . . . . . ..

— belle de Lcuville . . . . . . . . . . . . . . . ..

— Birnfôrmige rothe (Tomate) (AIL).

V. Tomate poire . . . . . . . . . . . . . . . . .

bonnet turc..... . . . . . . . . . . . . . ..

cerise . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

cherry (Tomato) (Angl.). V. Tomate

cerise . . . . . . . . . . . . . . . . . /. . . . . . . .

criterion (Tomato) (Am.) . . . . . . . . ..

de Staml‘ord . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

du Mexique (petite).. . . . . . . . . . . . ..

early dworf red (Tomato) (Angl.).

V. Tomate rouge naine hâtive...

— Fidji island (Tomato)(Angl.). V. To

mate rouge grosse. . . . . . . . . . . . . . .

-— fig (Tomato) (Am.). V.Tomate poire.

— frûheste rothe Zwerg—(Tomate) (AIL).

V. Tomate rouge naine hàtive.. ..

— green—gage (Tomato) (Angl.). V. To

mate jaune ronde . . . . . . . . . . . .n. . .

— groote mode (Tomaat)(l{oll.). V. To

mate rouge grosse. . . . . . ..

— groseille . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— grosse jaune . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Tomate : grosrfriäcktige rolhe (Tomate)

553 (All.). V. Tomate ronge grosse. . . .

554 — Hathaway’s ezeelaior ( Tomoto)

554 (Angl.). V. Tomate pomme rouge.

5.11 — hâtive a' feuille crixpée. V. Tomate

rouge hâtive . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

554 —— jaune petite . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

554 — jaune ronde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— Johauuisbeer (Tomate) (AIL). . . . . . .

553 — Kirrchfärmige rothe (Tomate) (AIL).

V. Tomate cerise . . . . . . . . . . . . .. . .

553 — large early red (Tomato) (Angl.).

554 V. Tomate rouge hâtive . . . . . . . . .

554 -— large red (Tomato) (Angl.). V. To

mate rouge grosse . . . . . . . . . . . . . . .

553 — large red italien (Tomato) (Anglfl.

553 V. Tomate rouge grosse . . . . . . . . .

554 -— large smooth (Tomato) (Am.). 1‘. To

5’14 mate pomme rouge. . . . . . . . . . . . .

553 —— large yellow (Tomato) (Angl.). . . . . .

553 — Mammoth (Tomato) (Angl.). V. To

.’fi.l mate rouge grosse . . . . . . . . . . . . . .

554 — orangefield(Tomato)(Angl.). V. T0

553 mate rouge grosse. . . . . . . . . . . . . .

553 — pear-shaped(Tomalo) (Angl.). V. To

554 mate poire . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

554 — poire . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

554 —— poirejaune . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

557 — pomme rose . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

559 —— pomme rouge . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— pomme violette . . . . . . . . . . . . . ..

559 — l’ouWl'~c early ( Toronto) (Angl.).

561 V. Tomate rouge hâtive . . . . . . . ..

— qunrantillonne. V. Tomate rouge

560 hàtive . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

561 —— red cherrg (Tomato) (Angl.). V. T0

559 mate cerise. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— red currant (Tomato) (Angl.). . . . . ..

559 —- mode vroege dwerg (Tomaat)(floll.).

559 V. Tomate rouge naine hâtive. . . .

557 — rouge grosse . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

<1 —- rouge grosse hâtive . . . . . . . . . ..

* rouge grosse lisse . . . . . . . . . . . ..

556 —— rouge grosse lisse à feuilles crispécs.

— rouge naine hâtive . . . . . . . . . . . .

555 — scharlachrother Türkonbund (To

560 moto) (AIL) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

—— strawberrg (Tomato) (Angl.). V. Al

556 kékenge jaune doux. . . . . . . . . . ...

— tree- (Tomato) (Angl.). V. Tomate à

559 1igeraide de Laye..............

—- trophy (Tomato) (Angl.). V. Tomate

555 rouge grosselisse . . . . . . . . . . . . . ..

560 — upright (Tomato) (Am.). V. Tomate

561 à tige raide de Laye . . . . . . . . . . ..

'

561

559

561

557

557

557
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Tomate : uroege mode (Tomaat)(floll.).

V. Tomate rouge hâtive . . . . . . . . .

— yellow fig (Tomato) (Am.) . . . . . . . . .

— yellowpear-shaped(Toma‘to)(Angl.).

— yellow plum (Tomate) (Angl.). V.’I‘o—

mate jaune ronde . . . . . . . . . . . . . ..

Tomate (Angl.). V. Tomate . . . . . . . . . . .

Tomilho (Port.). V. Thym ordinaire...

Tomillo (Esp.). V. Thym ordinaire. . . .

Topinambar (Port.). V. Topinambour. . .

TOPINAMBOUR ... . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Topinambour. V. Topinambour . . . . . ..

Torgon. V. Estragon . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Tomep. V. Navet . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Toronjil (Esp.). V. Mélisse citronnelle.

Taret‘ (ltal.). V. Choux-ruves . . . . . . . . ..

Toute-banne. V. Sauge sclaréc . . . . . . ..

Toute-épice. V. Nigelle aromatique. . . .

Tragopogan porri/‘olium. V. Sulsifis. ..

Trapa natans. V. Mncrc . . . . . . . . . . . . ..

Trust‘. V. Souchet comestible . . . . . . . . . .

Tree-Primrose (Angl. ). V. Enothère

bisannuelle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Tribule aquatique. V. Minore . . . . . . . . . .

Trigo de Indias (Esp.). V. Maïs sucré...

Tronchudu (AngL). V. Choux à grosses

côtes . . . . . . . . . . . . . . .Tropæolum majus. V. Capucine grande.

— minus. V. Capucine petite . . . . . . . . ..

— tubcrosum. V. Capucine tubéreuse..

Trufelle. V. Pomme de terre . . . . . . . . .

Truffe d'août. V. Macre . . . . . . . . . . . . . . .

Truffe douce. V. Patate douce. . . . . . . .

Tuinkers (Holl.). V. Cresson alénois.. .

Turban. V. Girzmmôn . . . . . . . . . . . . . . . .

Turbunel. V. Girnumon . . . . . . . . . . . . . . .

Türkenbünd Kürbiss(MI~).V.Giraumon.

Turk’x cap (Angl.). V. Giraumon . . . . . .

Turnqm~ V. Navet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Turnip. V. Navet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Turnip (Angl.). V. Navet . . . . . . . . . . . . .

— Hungarian- (Angl.). V. Choux-rues.

—— Swediah— (AngL). V. Choux-navets.

Turquie. V. Maïs sucré . . . . . . . . . . . . . ..

Uijeu (11011.). V. Ognon . . . . . . . . . . . . . . .

Ulluco (Am.). V. Olluco. . . . . . . . . . . . . . .

Ullucus luberosus. V. 0lluco. . . . . . . . . .

Unicorn plant (Am.); V. Martynia. .Unterkohlrabi (AIL). V. Choux-navets.

Vagisco(Esp.). V. Raifort sauvage. . ..

Valeriana (ltnl.). V. Mâche commune..

— eriocarpa. V. Mâche d'ltalie . . . . . ..

— locusta. V. Mâche commune.. . . . . ~.

—— olitoria. V. Mâche commune . . . .

VALÉRIÀNE‘. D'ALGER. . . . . . . . . . . . ..

556

561

561

559

554

553

553

561

561

561

2117

357

33 I

139

547

374

543

326

551

202

326

326

126

56

56

57

478

326

400

‘191

176

176

176

1 76

357

357

357

139

141

326

374

392

392

329

141

536

322

325

322

322

562

Var/sens dixlel (H01L). V. Scolyme d‘Es

pagne . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

l’eccia serena (11:11.). V. Lentille d’Au

vergne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vegetable marrow (Angl.). V. Courge à

la moelle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vegetable oysler' (Amgi~). V. Salsilis...

Veldralad (Flam. et 11011.). V. Mâche

commune . . . - . . . . . . . . . . . . . . . ... . ..

l'eldsla (11011.). V. Mâche commune...

Venkel(Flam. et 11011.). V. Fenouil. . . . .

— zee-(Flam. et 11011.). V. Perce—pierre.

Verdoluga (Esp.). V.'Pourpier. . . . . . . ..

— de Cuba (Esp.).V.Claytone perfoliée.

Vérinjcane. V. Aubergine. . . . . . . . . . . .

VERS.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Venu (11.11.). V. Choux de Milan . . . . . .

Vetch chickling- (Allgl.). V. Gosse cul

tivée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Veversblud (Flam.). V. Corne—de-cerl’. .

Viadase. V. Aubergine. . . . . . . . . . . . . ..

Vicia Faba. V. Fève. . . . . . . . . . . . . . . . . .

Viétlase. V. Aubergine . . . . . . . . . . . . . . . .

Fier/mu}; (Flam.). V. Tétrugouc cornue.

Vierkantvrugt (Flam.). V. Tétrugune

cornue . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . ..

Vinette. V. Oseille commune. . . . ~. . . .

Virasole rlei prati(ltal.). V. Pissenlit. .

l’ogelvilxe (Flam.). V. Lotier cultivé. . .

Vrogne. V. Aurone. . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Waldmeisler (AIL). V. Aspérule odo

runte . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Warmocs(Flum. et 11011.). V. Poirée..

Wasser-Melone (AIL). \'. Melon d’enu

pastèque............... . . . . . . ..

— ‘Nuss (AIL). v. Maure... ........Vl’ater-callr0p (AngL). V. Mncre . . . . ..

— chestnut (Am.). V. Macre . . . . . . . . ..

-— melon (Angl.). V. Melon d'eau pas

tèque . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vl’atemoot (Flum. et 11011.). V. Macrc..

Wcinraute (AIL). V. Rue . . . . . ..

Welsch—Corn (AIL). V. Mais sucré. . .. .

Welsh-onion (AngL). V. Ciboule. . . . . .

Warmuth (AIL). V. Absinthe . . . . . . . ..

li’iesenkohl(All.). V. Cirsium oleraceum.

Wiesenkresse (AIL). V. Cresson des prés.

Wijnruit (11011.). V. Rue . . . . . . . . . . . . . .

Wikken (11011.). V. Cesse cultivée. . . . .

il’ilde—kers (Fleur). V. Cresson de terre.

Winged—pea (Angl.). V. Lotier eultivé..

WÏuter-cherry (AngL). V. Alkékengc

officinal . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Winterkohl (AIL). V. Choux verts. . . . .

Wirsing (AIL). V. Choux de Milan. . . . .

320

181

543

322

322

208

402

517

157

23

563

121

241

169

23

210

23

552

552

393

414

321

28

23

420

350

326

326

326

350

326

542

326

155

1

156

198

542

241

197

321

4

131

121
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Witloof. V. Chicorée à grosse racine de

Bruxelles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

II’oodru/f (Angl.). V. Aspérule odorante.

Worms (Angl.). V. Vers . . . . . . . . . . . . . ..

Wormwood (Angl.). V. Absinthe . . . . . ..

Worlcl (Nom. et HoII.). V. Carotte.. ..

—— suiker- (FIam. et HoII.).V. Betteraves

à sucre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

— suiker- (FInm.). V. Chcrvis. . . . . . . ..

Wruck‘enrübe (AIL). V. Choux-navets. .

Würmc (AIL). V. Ve ra . . . . . . . . . . . . . ..

Wurmkraut (AIL). V. Tanaisie . . . . . . ..

Yam (AngL). V. Igname de la Chinc..

Yams Karto/fel (AIL). V. lgname de la

Chine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Yerba mord (Esp.). V. Morolle n0im~ . .

Y0rk and Lancaster (Angl.). V. Haricot

d‘Espagne bicolore . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ysano (Esp. Bolivic). V.Capucine lubéî

muse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..

Zafierano(um~). V. Safran . . . . . . . . . . ..

Zanaharia (Esp.). V. Carotte. . . . . . . . . ..

Zupallito de tronco (Am.) . . . . . . . . . . . ..

Zulla (IL1L). V. Melons cantaloups.Zea Maïs. V. Maïs sucré . . . . . . . . ..

100

23

563

.—h

60

50

87

“I

563

552

283

283

354

277

57

543

60

177

345

326

Zeckoh_l (Flam. et 11011.). V. Crambé.. .' 192

Zcevenkcl (Flam. et Iloll.). V. Percee

pierre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 402

Zierkürbîss (AIL). V. Coloquintes. . . . . 186

Zipolle (AIL). v. Ciboule ........... .. 155

Zucca (Ilal.). V. Courges . . . . . . . . . . . . .. ‘169

Zucca (ltuI.). V. I’otirons . . . . . . . . . . . . .. 169

— du tabacco (Ilal.). V. Courge pèle—

rine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 191

Zuckcr-Bohnen (AIL). V. Haricots sans

parchemin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ‘362

Zucker-Erbsm (AIL). V. Pois sans par

chemin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 459

Zuckerwunel (AIL). V. Chervis . . . . . .. 87

Zuerklaver (Flnm.). V. Oxulis créneléc. 395

Zuring (Hum. et H01L). V. Oseille

commune. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 393

Zwicbcl (AIL). V. Ognon . . . . . . . ... . . . 374

— [look-(AIL). v. Ciboulc..... ..... .. 155

— Schnitl- (AIL). V. Ciboulc . . . . . . . . . . 155

— Welrchc- (AIL). V. Ciboule . . . . . . . .. 155

—— Winler- (AIL). v. CibouIe ....... .. 155

— Wintcrhec‘ke- (AIL). V. Ciboule. . . . 155
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ERBATA

5 ligne 32 Pina, lisez: Piña.

15

23

81

102

132

135

144

158

159

266

269

270

276

278

281

290

291

353

360

390

416

425

427

435

447

173

526

31 au-dessous du collet, lisez : au-dossus du collet.

8 Licve vruuve-bedstroo, lisez : Lievc vrouw bedstroo.

5 Erdsehwam, lisez : Erdschwamm.

41 choux—ravcs1acinie‘s de Naples, lisez : chou-rave lacinie‘ de Naples.

18 Garnishing, lisez : Garnishing kale.

3 Flandres kalc, lisez : Flandcrs kale.

3 Carl‘iol, lisez .' Carviol. .

(sous la figure Cochlearia) re‘d. au dixième, lisez : réd. au cinquième.

21 le litre en pèse, lisez : le litre pèse.

3 Indian cliief, lisez : Indien cliiel‘ B.

38 long pâle bean. lisez. : long pale bean.

16 Giant red wa.z: pale bean. lisez: Giant red waa: pale bean.

32 Tursche boon, lisez: Turkscbe bean.

4 Breitshottige Lima bohne, lisez : Breitscholige Lima bohne.

30 Feyas da India, lisez : Feijao de. India.

27 (schwarze Korn). lisez ; (schwarzes Korn).

20 (Weisse Korn), lisez : (weisses Korn).

Man-ras erreurs, lisez : MEN‘I‘lIA rmemra.

Markisclie R., lisez : Märkische R.

O. improved reading, lisez : 0. improved Reading.

et formant, lisez : et forment.

Ausläul‘ere E., lisez : Auslüufer E.

Maikspl‘erbse, lisez : Illaikneil‘elcrbse.

‘100 grammes contiennent, lisez : 10 grammes contiennent.

Runsliche Mark-Erbse, lisez : Runzlige Mark-Erbsc.

Buschbaum-Erb3e, lisez : Buchsbaum—Erbae.

Ramolaccio violette. lisez : Ramolaccio violctto.
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